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Einbau-Glaskeramik-Kochfeld mit Touch-Control-Bedienung

Built-in glass ceramic hob with Touch-Control operation

Plaque de cuisson vitrocéramique avec commande Touch-Control

Piano di cottura da incasso in vetroceramica con comandi Touch Control
Encimera de vitroceramica incorporada con mando Touch Control

Placa de cozinhar em vitroceramica, com comando Touch-Control
EvtouXt{Opevo UAAOKEPAULKO TED(O HAYELPENATOG HE XELPLOTNHPLO APNG
Kuchenka szklo-ceramiczna z systemem obstugi Touch Control

Beépithet6 keramia-liveg f6z6lap touch-control-kezeléssel
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Sie haben ein Glaskeramik-Kochfeld mit einem Touch-Control-Bedienfeld erworben.

Damit Sie lange Zeit Freude an Ihrem Kochfeld haben, beachten Sie bitte besonders die Kapitel 2 und 3 in dieser
Gebrauchsanweisung.

Diese Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere Kochfeld-Typen. Dem Typenschild auf der Vorderseite dieser
Gebrauchsanweisung kénnen Sie entnehmen, welchen Kochfeld-Typ Sie erworben haben.
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Sicherheitshinweise

Vorsicht!

Personen, die mit dem Umgang mit der Einbaukochflache nicht vertraut sind, dirfen diese
nur unter Aufsicht betreiben.

Kleinkinder grundsétzlich fernhalten und sicherstellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Hinweise zum Umweltschutz

Das Symbol ﬁ auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als norma-
ler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elek-
tronischen Geraten abgegeben werden muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen iber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus,
Ihrer Millabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdéglichst umweltgerecht.

Das Ruckfiihren der Verpackungsmaterialien in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Mullauf-
kommen.
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1. Bedienung

1.1 lhr neues Kochfeld mit Touch-Control-Bedienung
Diese Anleitung gilt fir den Typ: GKST 85.. und GKST 90 D.

1.2 Touch-Control-Bedienfeld

Nach dem Anlegen der Versorgungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test der Steuerung, der
durch einen kurzen Signalton abgeschlossen wird. (Abgleich). Danach befindet sich die Steuerung im Standby-
Modus. Wéhrend des Abgleiches leuchtet in der Kochstufenanzeige @ ein Minus auf. Ist der Abgleich erfolgreich
beendet, so erlischt dieses wieder. Wéahrend des Abgleiches diirfen die Sensortasten nicht durch Gegensténde
oder sonstiges abgedeckt sein.

Ein-/Ausschalttaste (NOT-AUS)
Plustaste

Minustaste

Kochstufenanzeige
Verriegelungstaste

Kontrollleuchte Verriegelung
Mehrkreistaste

Kontrollleuchte fur Zusatzheizkreis
Zeituhrtaste

Zeituhranzeige

Kontrollleuchte fiir Kochzone links
©/2 Kontrollleuchte fir Kochzone mitte
@/3  Kontrollleuchte fiir Kochzone rechts
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~
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GKST 90 D

1.3 Touch-Control-Bedienung

Grundsétzlich wird jede Tastenbetatigung durch einen Signalton bestatigt.

Durch Betatigung der Ein-/Ausschalttaste @ wird die Steuerung eingeschaltet.

Bei allen Kochstufenanzeigen @ und der Zeituhranzeige @ leuchtet eine ,,0“. Die weitere Betatigung muf3 nun in-
nerhalb der ndchsten 10 Sekunden erfolgen, ansonsten schaltet die Steuerung automatisch wieder ab.

Betatigt man die Minustaste ®, so erscheint die Kochstufe 4.

AnschlieBend kann man mit der Plus- bzw. Minustaste eine Kochstufe zwischen 0 und 9 wéhlen.

Mit der Minustaste ® kann die Kochstufe wieder auf ,,0“ herunter geschaltet oder durch gleichzeitiges Betétigen
der Minus- und Plustaste @/® direkt ausgeschaltet werden.

Es erscheint eine ,,0%, die dann nach 10 Sekunden erlischt.

Grundsitzlich kann die komplette Steuerung zu jedem beliebigen Zeitpunkt liber die
Ein/Ausschalttaste (O ausgeschaltet werden.

223693 3
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AnkochstoR

Diese Funktion erleichtert Ihnen das Kochen. Die Kochstelle Zeittabelle

wird automatisch mit voller Leistung aufgeheizt und zu gege- AKS = AnkochstoR,

bener Zeit (siehe Tabelle) auf die von lhnen gewahlte Lei- Angabe in Sekunden
stungsstufe zurtickgeschaltet.

Wird eine Kochzone durch die Plustaste ® eingeschaltet, so Kochstufe AKS (s)
erscheint die Kochstufe 9. Der AnkochstoB ist jetzt aktiv und 1 82
der Dezimalpunkt leuchtet auf. Die weitere Betatigung muld 2 164
nun innerhalb der n&chsten 10 Sekunden erfolgen, ansonsten 3 264
erlischt der Dezimalpunkt und der AnkochstoR ist nicht mehr 4 328
aktiv. 5 410
Mit der Minustaste ® eine Kochstufe zwischen 9 und 0 wahlen. 6 82
Der AnkochstoR bleibt aktiv und der Dezimalpunkt leuchtet. 7 164
Erfolgt die Betatigung nachdem der Dezimalpunkt erloschen 8 164
ist, so ist der Ankochstof} nicht mehr aktiv. 9 —

Verandert man wahrend des AnkochstoRRes die Kochstufe, so
wird die Ankochzeit automatisch (siehe Tabelle) verrechnet.

Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung

Die Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung der jeweiligen Kochzone kann nur nach dem Einschalten der entsprechen-
den Kochzone erfolgen.

Gewdnschte Kochstufe von 1-9 wahlen. Durch Betatigen der Mehrkreistaste @ den zweiten Heizkreis zuschalten.
Die Kontrollleuchte ® leuchtet auf. Bei Dreikreiszuschaltung durch weiteres Betatigen der Mehrkreistaste @ den
dritten Heizkreis zuschalten. Die zweite Kontrollleuchte leuchtet auf. Fur das Ausschalten der Zweikreis-/
Dreikreiszuschaltung mufl die entsprechende Kochzone aktiviert sein. Durch erneutes Betatigen der
Mehrkreistaste @ schalten sich die dusseren Heizkreise aus. Die Kontrolllampen ® erléschen.

Zeituhr

Mit der Zeituhr wird eine Kochzone nach einer eingestellten Zeit 01-99 Minuten automatisch ausgeschaltet. Die
gewiinschte Kochzone muss aktiviert sein. Die Zeituhrtaste ® so oft betatigen, bis die Kontrollleuchte @©/1/2/3 der
gewuinschten Kochzone aufleuchtet. Die Zeituhranzeige @ zeigt ,00“ an. Mit der Minus- oder Plustaste ®/® eine
gewiinschte Kochzeit 01-99 Minuten wahlen. Die Kontrollleuchte @/1/2/3 der eingestellten Kochzone leuchtet
auf.

Die eingestellte Kochzeit kann zu jederzeit verandert werden. Die Steuerung der Kochzeit ist nur fir eine Koch-
zone moglich.

Wenn die eingestellte Kochzeit abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone automatisch aus und es ertént 10 Se-
kunden lang ein Signalton. Dieser kann durch Betétigen einer beliebigen Taste ausgeschaltet werden.

Soll die Zeituhr vorzeitig ausgeschaltet werden, kann mit der Minustaste ® oder der Zeituhrtaste © die Zeituhr auf
,00" gestellt werden.

Die Zeituhr kann auch ohne aktivierte Kochzone als Eieruhr-Funktion verwendet werden. Hierzu darf beim Ein-
stellen der Zeituhr @ keine Kochzone aktiviert sein.

Verriegelung

Durch Betatigung der Verriegelungstaste ® fir ca. 2 s (Verriegelungsanzeige ® leuchtet auf) werden alle Tasten,
bis auf die Ein-/Ausschalttaste, gegen unbeabsichtigte Betatigung gesperrt.

Die Verriegelungsanzeige erlischt dann nach ca. 2 s wieder, die Verriegelung bleibt jedoch aktiv. Sobald eine be-
liebige Taste betatigt wird, leuchtet die Verriegelungsanzeige wieder fiir ca. 2 s auf.

Folgende Betatigungen sind weiterhin méglich:

» Ausschalten Uber die Ein-/Ausschalttaste (Notaus)

* Ausschalten uber gleichzeitiges Betatigen der Plus- und Minustaste
+  Entriegeln

Ein erneutes Betatigen der Verriegelungstaste ® hebt diese Verriegelung wieder auf.
Die Verriegelungsanzeige leuchtet fur ca. 2 s auf und erlischt dann wieder.
Die Verriegelung ist nun nicht mehr aktiv.
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Restwarmeanzeige
Das Glaskeramikkochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige ,H“ ausgestattet.
Die Glaskeramik erhitzt sich nicht direkt, sondern wird lediglich durch die Rickwadrme des GeféBes erwarmt.
Solange das ,,H“ nach dem Ausschalten leuchtet, kann die Restwarme zum Schmelzen und Warmhalten von Spei-

sen genutzt werden.
Nach dem Erléschen des Buchstabens ,H* kann die Kochzone noch heif3 sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Sicherheitsabschaltung

Die maximale Betriebsdauer jeder einzelnen Kochzone ist be- Zeittabelle
grenzt und kann aus der beigeflgten Zeittabelle enthommen BDBGR = Betriebsdauerbegrenzung,
werden. Wenn die Sicherheitsschaltung die Touchcontrol Angabe in Stunden
Steuerung abgeschaltet hat, erscheint in der Kochstufenan-
zeige @ ein ,H“ bei vorhandener Restwarme. Bei Betéatigung Kochstufe BDBGR (h)
der Ein-/Ausschalttaste ist die Steuerung wieder betriebsbe- 1 10
reit. 2 5
Wird mehr als eine Taste gleichzeitig betétigt, ausgenommen 3 5
die Minus- und Plustaste, so wird dies nicht als glltige Tasten- 4 4
betatigung von der Steuerung akzeptiert. Werden eine oder 5 3
mehrere Tasten langer als 10 Sekunden betatigt, durch evtl. 6 2
Uberkochen oder durch einen Topf, so geht die Steuerung von 7 2
einem Fehlerfall aus und schaltet sich automatisch ab. 8 2

9 1
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2. Worauf Sie achten mussen
2.1 Einige Tipps zu den Topfen

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit festen, ebenen und méglichst dicken Béden. Dies gilt besonders fir
das Garen bei hohen Temperaturen, z.B. Frittieren. Unebene Bbéden verldngern die Garzeiten und erhdhen den
Energieverbrauch. Die beste WarmeUlbertragung erzielen Sie, wenn Topf und Kochstelle gleich grof3 sind. Schlie-
Ben Sie die Tépfe mit einem Deckel. Ohne oder mit verschobenem Deckel wird sehr viel Energie verschwendet.

Um direkt auf den Kochzonen zu arbeiten, kénnen Sie Kochgeschirr aus feuerfestem Glas oder Porzellan verwen-
den, wenn deren Bdden plangeschliffen sind. Bitte beachten Sie dabei die Gebrauchsanweisungen der Hersteller.

Ubergelaufenes Gargut sollten Sie sofort entfernen.

Bevor Sie zum ersten Mal kochen sollte das Kochfeld gereinigt werden. AnschlieBend schalten Sie die
Kochstellen nacheinander, ohne Tépfe, fiir drei Minuten auf der héchsten Stufe ein. Damit wird der Neu-
geruch beseitigt und eventuelle Feuchtigkeit aus den Heizkérpern verdampft. Dieses ist notwendig damit
die elektronischen Schaltkreise einwandfrei funktionieren.

2.2 Wichtige Hinweise

Achtung! Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden bei Betrieb heiB. Aus die-
sem Grunde sollten Kleinkinder grundsétzlich ferngehalten werden.

Vermeiden Sie, dass harte Gegenstande auf die Kochflache fallen. Das Material ist unter bestimmten Vorausset-
zungen empfindlich gegen mechanische Belastungen. Punkiférmige Schlagbelastung kann zum Bruch der Koch-
flache fuhren. Falls durch unachtsame Behandlung die Keramikplatte Briiche, Spriinge oder Risse aufweist, ist
sie sofort auBer Betrieb zu nehmen und vom Netz abzuschalten. Dazu ist der Schutzschalter fir den Herdan-
schluss im Sicherungskasten auszuschalten. Der Kundendienst muss verstandigt werden.

Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabel, Léffel und Deckel sollten nicht auf der Kochflache abge-
legt werden, da sie hei3 werden kénnen.

Nach dem Gebrauch ist die Kochzone durch die Touch-Control auszuschalten, um unbeabsichtigtes Wie-
dereinschalten zu vermeiden.

Das Glaskeramikkochfeld darf nicht als Abstellflaiche verwendet werden! Das Zubereiten von Speisen in Alufolien
und KunststoffgefaBen auf den heiBen Kochzonen ist nicht zuldssig.

Die Kochzonen nie ohne aufgestelltes Kochgut in Betrieb nehmen. Keine feuergeféhrlichen, leicht entziindbaren
oder verformbaren Gegenstande direkt unter das Kochfeld legen.

Bleiben Sie in der Nahe, wenn Sie Speisen mit Fett oder Ol zubereiten. Uberhitztes Ol kann sich entziinden.
GieBen Sie niemals Wasser in brennendes Fett oder Ol. Verbrennungsgefahr! Decken Sie das Geschirr zu, damit
das Feuer erstickt, und schalten Sie die Kochstelle aus. Lassen Sie das Geschirr auf der Kochstelle auskihlen.

AuBerdem dirfen keine Anschlussleitungen von Elektrogeraten, die z.B. in Steckdosen in Kochfeldndhe einge-
steckt sind, mit den heiBen Kochzonen in Berihrung kommen.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit einem Dampfreinigungsgerét oder @hnlichem
gereinigt werden!

Achtung! Vorsicht bei der Verwendung von Simmertépfen.
Simmert6épfe kbnnen unbemerkt leerkochen! Dieses fiihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am Kochfeld. Hierfiir wird keine Haftung
tibernommen!
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3. Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das abgekiihlte Kochfeld nach jeder Benutzung. Selbst geringe
Verschmutzungen brennen beim nachsten Einschalten fest. Verwenden Sie
nur die empfohlenen Reinigungsmittel. Stahlwolle, Putzschwdmme und pulver-
fdrmige Mittel erzeugen Kratzer. Backofenspray ist nicht geeignet, da es
aggressiv ist und die Kochflache angreift.

Leichte Verschmutzungen

Entfernen Sie leichte Verschmutzungen mit einem feuchten Tuch oder mit war-
mer Splllauge. Spllmittelreste mit kaltem Wasser abwaschen, dann die Flache
gut trockenreiben. Wasserflecken die durch Uberkochendes Wasser entstan-
den sind, sollten Sie mit Essig bzw. Zitrone oder kalklésenden Mitteln beseiti-
gen. Haben Sie eines dieser Mittel versehentlich auf den Rahmen gebracht,
reiben Sie ihn sofort mit einem nassen Tuch ab, sonst entstehen matte Stellen.

Starke Verschmutzungen

Entfernen Sie starke Verschmutzungen mit ,,Sidol Spezial fur Edelstahl®, ,Stahl-
fix“ oder ,Cerafix“. Den Reiniger unverdinnt mit einem Haushaltspapiertuch
auftragen und verreiben. Lassen Sie das Mittel einwirken, wischen Sie es dann
mit kaltem Wasser vollstédndig ab und reiben Sie das Kochfeld trocken. Auf der
Kochflache verbliebener Reiniger kann beim Wiederaufheizen aggressiv wer-
den.

Hartnackige Verschmutzungen und Verkrustungen kénnen Sie am besten mit
einem Glasschaber entfernen ©. Glasschaber erhalten Sie in Geschaften fiir
Haushaltswaren, Maler- und Heimwerkerbedarf oder Uber unseren Kunden-
dienst. Achten Sie beim Kauf auf den Griff. Er sollte nicht aus Kunststoff sein,
da Kunststoff an der heiBen Kochflache anklebt. Vorsicht bei der Handhabung
Verletzungsgefahr.

Zuckerhaltige Speisen kdénnen die Glaskeramikoberflache dauerhaft schadi-
gen, weil sie diese nach dem Eintrocknen zerkratzen. Um solche Oberflédchen-
beschadigungen zu vermeiden, sofort im hei3en Zustand mit dem Glasschaber
entfernen ®, ®.

Farbliche Veranderungen des Kochfeldes

Sie haben keinen Einflu3 auf Funktion und Stabilitat der Glaskeramik. Es han-
delt sich dabei nicht um Verdnderungen des Materials, sondern um nicht ent-
fernte, eingebrannte Rlckstande.

Metallisch schillernde Verfirbungen @ entstehen durch Abrieb des Topfbo-
dens oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur mihsam
mit ,Sidol Spezial fir Edelstahl” oder ,Stahlfix“ beseitigen. Eventuell miissen
Sie die Reinigung mehrmals wiederholen.

Abgeschmirgeltes Dekor ®. Durch die Verwendung aggressiver Reinigungs-
mittel und durch scheuernde Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abge-
schmirgelt und es entstehen dunkle Flekken.

Angeschmolzenen Zucker oder zuckerhaltige Speisen sofort in heiBem Zu-
stand mit einem Glasschaber © entfernen; sonst kdnnen Schaden entstehen
®, ®.

Bei sachgemaBer Pflege bleibt Ihr Kochfeld lange Zeit schén, und Sie erleich-
tern sich die Reinigung.

Zur Pflege empfehlen wir Ihnen ,Cerafix“. Der hohe Silikonanteil dieses Mittels
erzeugt einen Schutzfilm, der wasser und schmutzabweisend wirkt. Alle Ver-
schmutzungen bleiben auf dem Film und lassen sich dadurch viel leichter ent-
fernen. Wichtig ist also eine regelméaBige Pflege.
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4. Montage

4.1 Arbeitsplattenausschnitt

Alle Ausschnittsarbeiten an Mobel und Arbeitsplatte vor dem Ein-
setzen der Gerate durchfiihren und die Spane entfernen.

Die MaBe des Arbeitsplattenausschnittes sind aus der MaBzeichnung
zu entnehmen (Abb. 1+2).

Die Schnittflachen sollen mit einem wasserabweisendem Schutzan-
strich versiegelt werden.

Die Arbeitsplatte und somit die Kochflache miissen unbedingt waage-
recht eingebaut werden. Ein Verspannen der Kochflache durch wind-
schiefe Auflage erhéht die Bruchgefahr.

4.2 Einbau

Prifen Sie vor dem Einbau, ob die umlaufende Kochfelddichtung llickenlos eingelegt ist.

Bei Einbau des Glaskeramikkochfeldes in eine Arbeitsplatte mit einem keramischen oder &hnlichen Belag
(Kacheln), ist die an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Kochflache gegen-
Uber der Arbeitsplatte durch plastische Dichtungsmaterialien, wie warmebesténdiger Silikon-Kautschuk, vorzu-
nehmen.

Achtung! Die Kochfeldunterseite wird mehr als 95°C heiB. Um Unfalle zu vermeiden, muss der vollstédn-
dige Beriihrungsschutz zur Kochfeldunterseite gewahrleistet sein. Beachten Sie bitte die Hin-
weise in dieser Bedienungsanleitung.

Achtung! Liegt das Kochfeld liber Mébelteilen (Seitenwénde, Schubkésten, etc.), so muB ein Zwischen-
boden eingebaut werden, sodaB eine zuféllige Beriihrung der Kochfeldunterseite nicht még-
lich ist. Der Zwischenboden darf nur mit Werkzeugen entfernbar sein und muss mit einem
Mindestabstand von 20 mm zur Kochfeldunterseite angebracht werden, so daBB das Netzan-
schlusskabel nicht die Kochfeldunterseite beriihrt (Abb. 2).

Soll das Kochfeld Uber einen Einbaubackofen eingebaut werden, so muss dieser mit einem
Kuhlgebldse ausgeriistet sein. Ein Zwischenboden ist in diesem Fall nicht notwendig.

Im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes unterhalb der Arbeitsplatte durfen keine Traversleisten vorhanden sein.
Das Kochfeld sorgfaltig in den Ausschnitt einlegen und mit den entsprechenden Befestigungselementen fest mit
der Arbeitsplatte verbinden.

Achten Sie auf eine waagerechte Lage der Arbeitsplatte bzw. des Kochfeldes. Es muss verhindert werden, dass
Flussigkeiten zwischen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte und Wand in evtl. darunter
eingebaute Elektrogerate eindringen kénnen. Dichtungsprofile, Dichtungsbénder, Dichtungsmittel einsetzen. Be-
zuglich des Schutzgrades gegen Feuergefahr handelt es sich um ein Geréat des Typs Y. Y bedeutet, dass dieses
Gerét so aufgestellt werden kann, dass es mit seiner Riickseite und einer der beiden Seiten an willkirlich hohen
Raum oder Mébelwanden steht. An die andere Seite dirfen jedoch nur Mébel oder andere Gerate mit gleicher
Hohe wie dieses Gerat angestellt werden.

ﬁ\/ E Die Schrauben nur mit einem Schraubendreher von Hand anziehen; keinen Akkuschrauber
verwenden.
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4.3 Elektrischer Anschluss (Anschlusswerte)

(Anschlusswerte und Modellbezeichnung: siehe Vorderseite der Gebrauchsanleitung).

Der elektrische Anschluss muss von einem konzessionierten Fachmann ausgefiihrt werden, der sich dabei von
dem ordnungsgeméBBen Einbau entsprechend den gesetzlich anerkannten Vorschriften (Deutschland VDE, Oster-
reich OVE, Schweiz SEV usw.) liberzeugen muss. Es ist besonders darauf zu achten, dass diese Vorschriften und
die des drtlichen Elektrizitdtsversorgungsunternehmens vollstdndig eingehalten werden.

Dem Elektrogerét ist installationsseitig eine allpolig wirksame Trenneinrichtung mit mindestens 3 mm Kontaktoff-
nung vorzuschalten. Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit der auf dem Typenschild Uber-
einstimmt.

Zum Anschluss muss der Schalterteildeckel auf der Gerateunterseite gelést werden, um an die Anschlussklemme
zu gelangen. Nach dem Anschluss muss der Deckel wieder befestigt und die Anschlussleitung mit der Zugentla-
stungsschelle gesichert werden.

Die Anschlussleitung muss mindestens dem Typ H05 VVF entsprechen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerédtes beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Es ist darauf zu achten, dass die unbenétigte Lange der Anschlussleitung nicht im Einbaubereich des
Kochfeldes verlegt wird. Die Lage der Kabeldurchfiihrung entnehmen Sie bitte der Abb. 2.

Der vollsténdige Berithrungsschutz muss durch den Einbau sichergestellt sein.

Anschlussméglichkeiten

(%)
400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 17

D N L3 12 L1

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm?
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

(*) Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zugelassen.

4.4 Wartungs- und Reparaturarbeiten

Bei Reparatur muss das Gerét stromlos gemacht werden, d.h. die installationsseitige Trennvorrichtung muss vor-
her gedffnet werden. Bei Kundendienstfallen immer Typ und Fabr. Nr. angeben. Sie finden die notwendigen Daten
auf dem Typenschild oder auf der Vorderseite der Bedienungsanleitung. Nach jedem Ausbau der Glaskeramik-
Einbaukochflache ist die Dichtung zu prifen und gegebenenfalls zu erneuern.
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Typ: FGKST 85 ..
Facette

Abb. 1 Abb. 2

® Mindestabstande zu benachbarten Wanden
@ Ausfrasmal3

® KochfeldauBenmal3
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Typ: FGKST85..FB

Abb. 1 Abb. 2
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Typ: GKST 90 D
Abb. 1
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You now own a glass ceramic hob with Touch-Control panel.

Chapters 2 and 3 of these Operating Instructions contain information on how you can make sure that your hob
provides many years of service.

These Operating Instructions are for use with several types of hobs. The rating label on the front of these
Instructions will show you which type you have bought.

Contents

1. Operations
1.1 Your new hob with Touch-Control operation
1.2 Touch-Control panel
1.8  Touch-Control operations

2. Things to watch out for
2.1 Notes on the right types of saucepans
2.2 Important

3. Cleaning and maintenance

4. Fitting
4.1 Worktop cut-out
4.2 Installation
4.3  Electrical connection
4.4 Maintenance and repair work

Safety instructions

Attention!

People who are not familiar with the built-in hob must only be allowed to operate it under
supervision.

Generally keep little children away from the appliance and never allow them to play with the
appliance.

Instructions on environmental protection

The symbol ﬁ on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more detailed information about recycling of this product, please contact your local
city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Disposal

Please dispose of the packaging that came with your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts down on waste.
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1. Operations

1.1 Your new hob with Touch-Control operation
This manual covers the model: GKST 85.. and GKST 90 D.

1.2 Touch-Control panel

After the supply voltage has been connected (mains connection), a self-test is carried out which is concluded when
a short acoustic signal is to be heard. (Calibration adjustment). Afterwards, the control unit is then in standby
mode. During calibration adjustment a minus sign is lit in the cooking level display @. It goes out if calibration is
successfully executed. The touch keys may not be covered by objects or anything else during calibration.

@®  On/off key (emergency off)
@  Plus key g / 4 7 b
®  Minus key ’
®  Cooking level display @ @ rrrrrrrrrrrr ’
©  Looking key @ @ @ ® © @5
®  Control lamp lock S0 @0 @0 @O O
@  Multi-circuit key | \
Multi-circuit control lamp 3 7
®  Timer key GKST 85..
Time display
@/1  Control lamp for left cooking zone 10 9 y 9 7 5
@/2  Control lamp for middle cooking zone / \ \
@/3  Control lamp for right cooking zone 1 2\ 107

GKST 90 D

1.3 Touch-Control operations

Each key operation is always confirmed by an acoustic signal.

Pressing the on/off key @ switches on the control system.

At all cooking level displays @ and the timer display @ a ”0” lights up. The next action must be carried out within
ten seconds, otherwise the control system will automatically switch off again.

If the minus key ® is pressed, cooking level 4 is indicated.

Then, a cooking level between 0 and 9 can be selected with the plus or minus key.

The minus key ® can be used to turn the cooking level down to ”0”; if the minus and plus keys @/® are pressed
at the same time, the cooking level can be switched off directly.

A “0” appears that goes out after 10 seconds.

In all cases the complete control system can be switched off at any time by pressing the
on/off key @.
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Parboiling boost

This function makes cooking easier. The cooking zone is au- Table of times

tomatically heated at full power and at a specified time (see ta- PB = Parboiling boost,

ble) its is switched back to the cooking level which you pre- in seconds

select.

If a cooking zone is switched on with the plus key @, cooking Cooking level PB (s)
level 9 will appear. The parboiling boost will have been acti- 1 82
vated and an the decimal point will light up in the cooking level 2 164
display. Any additional keys now have to be pressed within 10 3 264
seconds, otherwise the decimal point goes out and the par- 4 328
boiling boost is no longer activated. 5 410
Select a cooking level between 9 and 0 with the minus key ®. 6 82
The parboil impulse remains activated and the decimal po- 7 164
intis lit. If a key is pressed after the decimal point is no longer 8 164
lit then the parboiling boost is no longer activated. 9 —

If the cooking level is changed during the parboiling boost then
the parboiling time is automatically (see table) calculated.

Two-circuit / three-circuit connection

Two-circuit / three-circuit connection of the respective cooking zone can only be effected after the corresponding
cooking zone has been switched on.

Select the desired cooking level 1-9. Switch on the second heating element by means of the Multi-circuit key @.
The control lamp ® of the selected cooking zone lights up. Connect the third heating circuit by pressing the Multi-
circuit key @ once again. The second control lamp ® lights up. The corresponding cooking zone must also be
activated in order to switch off the two-circuit / three-circuit connection. The outer heating circuits are switched off
by pressing the Multi-circuit key @ once again. The control lamps ® are then no longer lit.

Timer

The timer can be used to automatically switch off a cooking zone after a pre-set time of between 1 and 99 minutes.
The required cooking zone must be activated. Press Timer key ® repeatedly until control lamp @©/1/2/3 of the re-
quired cooking zone lights up. The timer display @ shows "00". Select the required cooking time between 01 and
99 minutes by means of the Minus or Plus key ®/®. The control lamp @/1/2/3 of the selected cooking zone lights
up.

The selected cooking time can be altered at any time. Cooking time can be controlled for only one cooking zone
at atime.

When the pre-set cooking time has finished, the cooking zone switches off automatically and an acoustic signal
sounds for 10 seconds. This can be switched off by pressing any key.

If you want to switch the timer off beforehand, the minus key ® or the timer key ® can be used to set the timer to
“00".

The timer can also be used as an egg timer when none of the cooking zones are activated. In this case, no cooking
zone should be activated when the timer 9 is being set.

Locking

By pressing the locking key ® for approx. 2 seconds (lock indicator ® lights up) all of the buttons, except for the
on/off key, are then locked against accidental use.

The lock indicator then goes out after approx. 2 seconds, the lock is, however, still on. If any key will be pressed
the lock indicator ® lights up again for approx. 2 seconds.

The following keys can still be used:

+  Switch off with on/off key (emergency shutdown)

»  Switch off by pressing the plus and minus key simultaneously.
*  Unlock

The lock is released by pressing the locking key ® again.
The lock indicator lights up for approx. 2 seconds and then goes out again.
The lock is now no longer activated.
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Residual heat display

The glass ceramic hob is equipped with a “H” residual heat display.

The ceramic hob is not directly heated, though it becomes hot due to the effect of heat reflected by the pan.
As long as the “H” lights up after the cooking zone has been switched off, the residual heat can be used for melting

food or for keeping food warm.

The cooking zone may still be hot when the letter “H” no longer lights up. Risk of burns!

Safety switch-off

The maximum operating time for each individual cooking zone
is limited, and details are shown in the enclosed table of times.
When the safety switch-off has switched off the touch control
system, an “H” is shown in the cooking level display @ if there
is still any residual heat left. Pressing the on/off key makes the
control system ready for operation again.

If more than one key is pressed simultaneously - with the ex-
ception of the minus and plus keys - the control system will not
accept this as a valid command. If one or more keys are acti-
vated for longer than 10 seconds, for example by boiling over
or the weight for a pan, the control system assumes that there
is an error and switches off automatically.

16

Table of times

MOT = maximum operating time,
in hours
Cooking level MOT (h)
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1
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2. Things to watch out for

2.1 Notes on the right types of saucepans

Use only pots and pans with bottoms that are firm, even and as thick as possible. This applies particularly to
cooking with high temperatures, e.g. deep-frying. Uneven bottoms extend cooking times and increase energy
consumption. The best transmission result is obtained when the pots and the cooking zone are of equal dimension.
Always use a lid. Energy is wasted if you cook without a lid placed correctly on the pan.

In order to work directly on the cooking zones, you can use cooking utensils made from fireproof glass or porcelain
if their bottoms are flat polished. Please observe the manufacturer’s instructions.

Always take away overflow food.

Clean the hob before using it for the first time. Then switch the cooking zones onto the highest setting,
one after the other, for three minutes. This will remove any “new” smell and cause any humidity in the
heating units to evaporate. This is necessary so that the electronic circuits function properly.

2.2 Important

Attention! The surfaces of the heating and cooking zones become hot during use.
Keep small children away at all times.

Always ensure that no hard objects are dropped onto the cooking surface. Under certain circumstances the
material is sensitive to mechanical stresses and strains. A heavy knock or blow in a small area can cause the
ceramic hob to break. If careless treatment results in a break, split or crack, the ceramic hob must immediately be
taken out of use and disconnected from the mains power supply. To do this, switch off the safety switch for the
oven connection in the fuse box. Customer Service must be contacted.

Objects made out of metal, like knifes, forks, spoons and lids should not be placed on the cooking zones,
because they might become hot.

The cooking zone must be switched off after use by means of the touch-control. This is to avoid accidental
activation.

Do not use the glass ceramic hob as a storage area! Never prepare food in aluminium foil and plastic containers
on the hot cooking zone.

Do not switch the hob on without using it for cooking. Do not place combustible, volatile or heat deformable objects
directly underneath the hob.

When preparing food with fat or oil stay nearby. Overheated oil can ignite. Never pour water into burning fat or oil.
Risk of burning! Cover the dish in order to extinguish the fire and switch off the cooking zone. Let the dish cool
down on the cooking zone.

In addition, make sure that leads from electrical appliances plugged into nearby sockets cannot come into contact
with the hotplates.

Never clean the glass ceramic hob with a steam cleaner or similar appliance!

Attention! Take care when using simmering pans for the simmering water may dry up
unnoticed, resulting in damage to the pot and to the hob, in the event of which
no liability will be assumed.
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3. Cleaning and maintenance

Always clean the hob after it has cooled down. Even the slightest amount of dirt
will burn into the surface the next time you switch it on. Use only recommended
cleaners. Steel wool, cleaning sponges and abrasive powders scratch the
surface. Do not use oven sprays as these are aggressive and damage the
surface.

Light amounts of dirt

Use a damp cloth or a warm rinse to clean light amounts of dirt from the surface.
Rinse off leftover cleaning agent with cold water and then dry the surface
thoroughly. Use vinegar, lemon juice or a calcium dissolving agent to remove
water stains from the surface. If these agents come into contact with the frame,
wipe them off with a wet cloth, otherwise the frame loses its gloss.

Heavy dirt

Use "Sidol Special for Stainless Steel", "Stahlfix" or "Cerafix" to remove heavy
dirt. Apply the cleaner with kitchen paper and rub it in. Leave it to take effect,
then wipe off completely with cold water and dry the surface thoroughly.
Cleaning residues on the surface can become aggressive when the hob is
reheated.

Persistent dirt and caking can best be removed with a glass scraper ©. A glass
scraper can be obtained in household goods stores, painting and DIY shops or
from our Customer service. Pay attention to handle on purchasing. If you buy a
glass scraper, make sure that the handle is not made of plastic as this will stick
to the hot surface. Take care when using the scraper - danger of injury!

Food that contains sugar may permanently damage the glass ceramic
surface because they can produce scratches after they have become dry. In
order to prevent such surface damage, such substances must be immediately
removed with the glass scraper while they are still hot ©, ®.

Changes to the colour of the ceramic surface

These have no effect on the function and stability of the glass ceramic. These
colour changes are not changes in the material but food residues which were
not removed and which have burnt in.

Metallic iridescent discolouring @ is caused by wear from pan bottoms or
unsuitable cleaning agents. This discolouring can only be removed with great
difficulty with "Sidol Special for Stainless Steel" or "Stahlfix". You may have to
clean several times to remove the discolouring.

Worn decoration ®. In time, the decoration will wear off and dark stains will
appear as a result of using aggressive cleaning agents and faulty pan bottoms.
Remove melted sugar and food containing sugar immediately while still hot with
a glass scraper ©, otherwise damage may be caused to the surface ©, ®.

If cared for properly, your hob will remain beautiful for many years and cleaning
will be easier.

To care for your hob we recommend that you use "Cerafix". The high silicone
percentage of this cleaner creates a protective film which keeps off water and
dirt. All dirt remains on the film and can be removed easily. Clean your hob and
the cooking zones regularly.

18
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4. Fitting
4.1 Worktop cut-out

Carry out all cutting out of furniture units and worktops before fitting the
appliance, and remove all sawdust and chips.

The dimensions of the worktop recess can be seen in the dimension
drawing (figs. 1+2).

The cut sections should be sealed with a water-repellent protection
paint.

The worktop and the hob must be fitted horizontally. A tilted hob is
under tension and this increases the danger of breaking.

4.2 Installation

Before installing the hob, check that the all-round hob seal has no gaps.
If the hob is installed in a worktop with a ceramic or similar cover (tiles), remove the hob seal and seal the hob
from the worktop with a plastic seal, such as heat-resistant silicone rubber.

Important! The surface temperature exceeds 95°C. To avoid a hazard, underbench access must be
restricted. Refer to the installation instructions.

Important! If the cooking surface is located above furniture parts (side panels, drawers, etc.), then an
intermediate bottom must be inserted in order to prevent accidental contact with the
underside of the cooking surface. The intermediate bottom may only be capable of removal
by means of tools and must be attached with a minimum distance of 20 mm to the underside
of the cooking surface so that the mains connection cable does not touch the underside of
the cooking surface (fig. 4).

If the cooking surface is to be inserted over a built-in baking oven, then it must be equipped
with a cooling fan. An intermediate bottom is not necessary in this case.

No cross-bars may be in the area of the cut-out underneath.
Place the hob carefully into the cut-out and fasten it to the worktop with the fasteners.

Make sure that the worktop and the hob are horizontal. In addition, make sure that no liquids can penetrate
between the edge of the hob and the worktop or between the hob and the wall and come into contact with any
electrical appliances. Use sealing sections, strips, agents, etc. This means that it can be installed with its rear side
and one of the other sides in contact with room or unit walls of any height. The other sides may only be in contact
with furniture or other appliances with the same height as the appliance.

Tighten the screws with a hand screw driver only; do not use a battery-operated screw

ﬁ v/ g driver.
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4.3 Electrical connections (connected loads)

(Connected loads and model designation: see front of the operating instructions)

This appliance may only be connected to the electricity supply by an approved electrician who must ensure that
the installation complies with the statutory regulations (Germany VDE, Austria OVE, Switzerland SEV, etc.). The
electrician must ensure that these regulations and those laid down by the local electricity supply company are
observed.

When connecting the electrical appliance, install an all-pole disconnecting device with a contact gap of at least
3 mm. Make sure that the local mains voltage is the same as the voltage on the rating label.

To connect the appliance, unscrew the switchbox cover on the underside of the appliance to access the terminal
block. After connecting the appliance, replace the cover and secure the connection cable with the strain relief
clamp.

The connection cable must be at least HO5 VVF.
If the excess cable of this appliance is damaged, it has to be replaced by the manufacturer, the Customer
service of the manufacturer or by another qualified person to avoid danger.

Make sure that the excess cable length is not laid in the hob’s installation area. See fig. 4 for the position
of the cable cut-out.

Ensure that all live connections are safely insulated when installing the oven.

Electrical connections

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 1~

D N L3 12 U1

5x 1.5 mm* 4 x 1.5 mm? GKST 90D — 3x4 mm°
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

4.4 Maintenance and repair work

Always disconnect the appliance from the mains before carrying out repairs, this means the cut-out device must
be opened. If you have to contact our service department, always quote the type and make numbers. You can find
these numbers on the rating label or on page 1 of the Operating Instructions. Each time the glass ceramic hob is
removed from the worktop, check the seals and replace if necessary.
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Type: FGKST 85 ..
Facette

Fig. 1 Fig. 2
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® Minimum distances to adjacent walls
@ Cut-out dimension

® Outside dimensions of recess

@ Cable access through the rear panel
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Type: FGKST 85 .. FB

Fig. 1 Fig. 2
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® Minimum distances to adjacent walls
@ Inner cut-out dimension

® Outer cut-out dimension

@ OQOutside dimensions of recess

® Cable access through the rear panel
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Vous avez acheté une table de cuisson vitrocéramique avec panneau de commande Touch Control.

Pour vous permettre de profiter longtemps de votre table de cuisson, nous vous conseillons d'observer strictement
les chapitres 2 et 3 du présent mode d'emploi.

Ce mode d'emploi est valable pour plusieurs types de tables de cuisson. Pour savoir quel type de plaque de cuis-
sSon vous avez acquis, consultez I'étiquette se trouvant sur le devant du présent mode d'emploi.

Index

1. Maniement
1.1 Votre nouvelle table de cuisson a commande Touch Control
1.2 Panneau de commande Touch Control
1.3 Maniement du Touch Control

2. Ce a quoi vous devez faire attention
2.1 Quelques conseils concernant les récipients

2.2 Informations importants
3. Nettoyage et entretien

4. Montage
4.1  Découpe du plan de travail

4.2 Montage
4.3 Raccordement électrique
4.4 Maintenance et réparations

Consignes de sécurité

Attention!
Les personnes qui ne sont pas familiarisées avec les tables de cuisson encastrées peuvent
utiliser ces derniéres uniquement sous surveillance.

Par principe, tenir hors de portée des enfants en bas age et s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Conseils concernent la protection de I’environnement

Le symbole E sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité comme déchet ménager.
Il doit plutét étre remis au point de ramassage concerné, se chargeant du recyclage du matériel électrique et élec-
tronique. En vous assurant que ce produit est éliminé correctement, vous favorisez la prévention des conséquen-
ces négatives pour I'environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le résultat d’un traitement inapproprié
des déchets de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit, veuillez prendre contact
avec le bureau municipal de votre région, votre service de récupération des déchets ménagers ou le magasin ou
vous avez acheté le produit.

Elimination

Eliminez le plus écologiquement possible I'emballage de transport.

Le recyclage des matériaux d'emballage permet d'économiser des matiéres premiéres et de réduire le volume des
déchets.
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1. Maniement

1.1 Votre nouvelle table de cuisson a commande Touch Control
Ce mode d’'emploi est valable pour le type: GKST 85.. et GKST 90 D.

1.2 Panneau de commande Touch Control

Apres établissement de la tension d'alimentation (raccordement réseau), la commande effectue un test automa-
tique qui se termine par un bref signal sonore. (Réglage.) La commande se trouve alors en mode stand-by. Lors
du réglage, un signe «moins» s'allume au niveau de l'indicateur d'intensité ®. Si le réglage s'est effectué avec
succes, celui-ci s'éteint. Lors du réglage, les touches sensitives ne doivent pas étre recouvertes d'objets ou autres.

@®  Touche Marche/Arrét
(Arrét d’'urgence g / 4
Touche Plus ’
Touche Moins "O
@ |

Indicateur d'intensité @

Touche de verrouillage SO @O &8
Le voyant de contréle verrouillage

Touche Multicircuits

Voyant de contréle pour circuit GKST 85..

de chauffe supplémentaire

Touche Minuteur

Affichage du minuteur / 7 7\

@/1  Voyant de contrble de la zone de e 2\ 103 @ \
cuisson gauche .

@/2  Voyant de contréle de la zone de [7 ® ®
cuisson au centre o @ @

@/3  Voyant de contrdle de la zone de 10.1

cuisson droit 3 2 7

GKST 90D

CHCONCONGEONONC)

® ©
~
()
©
Ny

1.3 Maniement du Touch Control

Chague manipulation de touche est systématiquement confirmée par un signal sonore.

Actionnez la touche Marche/Arrét © pour activer la commande.

A chaque indicateur d'intensité @ et I'affichage du minuteur @, un «0» s'allume. A défaut d'avoir actionné une
autre touche dans les 10 sec. qui suivent, la commande se coupe automatiquement.

Si I'on actionne la touche Moins ®, c'est l'intensité 4 qui s'affiche.

On peut alors, a I'aide des touches Plus et Moins, sélectionner une intensité de cuisson comprise entre 0 et 9.
La touche Moins ® permet de ramener l'intensité de cuisson a «0» tandis qu'une pression simultanée des touches
Plus et Moins @®/® permet de couper la commande.

Un «0» s'allume, puis disparait au bout de 10 sec.

En principe, I'ensemble de la commande peut étre coupé a n’importe quel moment via
la touche Marche/Arrét ©.
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Cuisson «choc»

Cette fonction vous facilite la cuisson. La zone de cuisson est Tableau des durées
chauffée automatiquement a pleine puissance et ramenée en CC = Cuisson «chocy,
temps voulu (voir tableau) a l'intensité que vous avez sélec- Données en secondes
tionnée.

Lorsqu'on active une zone de cuisson via la touche Plus @, Intensité CC (s)
c'est l'intensité 9 qui s'affiche. La cuisson «choc» est désor- 1 82
mais activée et le point des décimales s'allume. A défaut 2 164
d'avoir actionné une autre touche dans les 10 secondes qui 3 264
suivent, le point des décimales s'éteint et la cuisson «choc» 4 328
est désactivee. 5 410
Avec la touche Moins ®, sélectionnez une intensité comprise 6 82
entre 9 et 0. La cuisson «choc» demeure activée et le point 7 164
des décimales s'allume. Si I'on actionne la touche apres ex- 8 164
tinction du point des décimales, la cuisson «choc» n'est plus 9 —

activée.
Si I'on modifie l'intensité de cuisson durant la cuisson «chocy,
le temps de cuisson est automatiquement recalculé (voir ta-
bleau).

Commutation du deuxiéme/troisiéme circuit

Il n'est possible de commuter le deuxiéme/troisiéme circuit d'une zone donnée qu'aprés avoir mis en route celle-ci.
Sélectionnez l'intensité souhaitée entre 1 et 9. Mettez en marche le deuxiéme circuit de cuisson en activant la tou-
che Multicircuits @. Le voyant de controle ® s'allume. S'il s'agit d'une zone a triple circuit, mettez en marche le
troisieme circuit de cuisson en activant la touche Multicircuits @. Le deuxiéme voyant de contréle ® s'allume. Pour
couper le deuxiéme/troisieéme circuit, la zone de cuisson correspondante doit étre activée. En pressant de nou-
veau la touche Multicircuits @, vous déconnectez les circuits externes. Les voyants de contrdle ® s'éteignent.

Minuterie

La minuterie permet d'arréter automatiquement une zone de cuisson aprés un délai sélectionné entre 01 et
99 minutes. La zone de cuisson souhaitée doit étre activée. Appuyer sur la touche de la minuterie ® jusqu’a ce
que le voyant @/1/2/3 de la zone de cuisson souhaitée s’allume. L'affichage de la minuterie @ indique «00». A
l'aide de la touche Moins ou Plus ®/®, sélectionnez la durée de cuisson souhaitée entre 01 et 99 minutes. Le
voyant de contréle @@/1/2/3 de la zone de cuisson programmeée s'allume.

Le temps de cuisson programmé peut étre modifié a tout instant. La commande de la durée de cuisson n’est pos-
sible que pour une seule zone de cuisson.

Lorsque le temps de cuisson programmeé est écoulé, la zone de cuisson s'arréte automatiquement et un signal
sonore retentit pendant 10 secondes. On peut faire cesser ce signal en appuyant sur une des touches au choix.
Si la minuterie doit étre arrétée avant 'heure programmée, la touche Moins ® ou la touche de la minuterie © per-
met de ramener la minuterie sur « 00 ».

On peut également utiliser la minuterie a d'autres fins, sans activer de zone de cuisson. Il faut, pour cela, n'activer
aucune zone de cuisson lors du réglage de la minuterie ®.

Verrouillage

Actionnez la touche de verrouillage ® durant env. 2 secondes (le témoin de verrouillage ® s'allume) pour ver-
rouiller toutes les touches, hormis la touche Marche/Arrét, et exclure toute manipulation involontaire.

Le témoin de verrouillage s'éteint au bout de 2 secondes, le verrouillage demeure cependant activé. Dés qu’une
touche, n'importe laquelle, est actionnée, le témoin de verrouillage se rallume pendant 2 secondes environ.

Les actions suivantes demeurent possibles:

» coupure via la touche Marche/Arrét (arrét d'urgence)

* coupure par pression simultanée des touches Plus et Moins
» deverrouillage

Actionnez de nouveau la touche de verrouillage ® pour désactiver celui-ci.
Le témoin de verrouillage s'allume durant env. 2 secondes, puis s'éteint.
Le verrouillage est a présent désactivé.
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Indicateur de chaleur résiduelle

Le table de cuisson est équipé d’un indicateur de chaleur résiduelle.
La vitrocéramique ne chauffe pas directement, mais sous l'effet de la chaleur restituée par le récipient de cuisson

posé dessus.

>

Tant que le «H» reste allumé, une fois la zone de cuisson arrétée, la chaleur résiduelle peut étre utilisée pour faire

fondre ou pour maintenir les plats au chaud.

Une fois la lettre «H» éteinte, la zone de cuisson peut encore étre chaude. Risque de brdlures!

Dispositif de coupure automatique

La durée de service maximale de chaque zone de cuisson est
limitée; pour connaitre cette durée, référez-vous au tableau ci-
apres. Lorsque le dispositif de coupure automatique a décon-
necté la commande Touch-Control, un «H» apparait au niveau
de l'indicateur d'intensité @ en cas de chaleur résiduelle. Ac-
tionnez la touche Marche/Arrét, pour rendre la commande de
nouveau opérationnelle.

Si I'on presse plus d'une touche a la fois, hormis les touches
Plus et Moins, l'opération est rejetée comme invalide par la
commande. Si une ou plusieurs touches sont actionnées plus
de 10 secondes, en cas de débordement ou du fait d'un réci-
pient par exemple, la commande conclut a une défaillance et
se déconnecte automatiquement.

223693

Tableau des durées

RDS = Restriction de durée

de service,

Données en heures

Intensité

RDS (h)

1
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2. Ce a quoi vous devez faire attention

2.1 Quelques conseils concernant les récipients

N'utilisez que des casseroles ou des poéles a fond résistant, plat et aussi épais que possible. Ceci vaut en parti-
culier pour les cuissons a températures élevées, telles que les fritures. Les fonds bosselés rallongent le temps de
cuisson et augmentent la consommation d'énergie. Afin d'obtenir la meilleure transmission d'énergie possible, il
est conseillé d'utiliser un récipient de la méme taille que la zone de cuisson. Recouvrez les récipients avec un
couvercle. On perd beaucoup d'énergie en n'en utilisant pas ou si le couvercle est mal posé sur le récipient.

Pour travailler a méme les zones de cuisson, vous pouvez utiliser des ustensiles en verre ou en porcelaine réfrac-
taire lorsque leur fond est parfaitement plat. Veuillez ce faisant respecter les instructions d'utilisation des fabri-
cants.

Nettoyez immédiatement tout débordement éventuel d'aliments.

Il est conseillé de nettoyer la plaque de cuisson avant la premiére utilisation. Ensuite mettez en service
les zones I'une apreés l’autre, sans récipient, pendant trois minutes au plus haut niveau de puissance; ceci
permet de supprimer I’odeur nouvelle et d’évaporer I’éventuelle humidité des éléments thermiques. Cette
mesure est indispensable au bon fonctionnement des circuits de commutation électroniques.

2.2 Informations importants

Attention! Les surfaces des plaques de cuisson et des éléments thermiques sont
brilants pendant le fonctionnement. Il convient donc de tenir les enfants
éloignés.
Evitez de faire tomber des objets durs sur la surface de cuisson. Dans certaines conditions, le matériau est sen-
sible aux charges mécaniques. Une sollicitation par impact ponctuel peut engendrer le bris de la surface de cuis-
son. Si par suite d'un traitement inattentif la table en céramique présente des cassures, des fissures ou des
crevasses, elle doit étre immédiatement mise hors service et débranchée du secteur. Pour cela, coupez le dis-
joncteur protégeant le raccordement de la cuisiniere sur le tableau des fusibles. Prévenez le service aprés-vente.

Veillez a ne pas poser d'objets en métal tels que les couteaux, les fourchettes, les cuilleres et les
couvercles sur la table de cuisson, car ils pourraient devenir trés chauds.

Aprés utilisation, éteignez la zone de cuisson a I'aide du contréle tactile, afin d'éviter de rallumer involon-
tairement la table de cuisson.

La table de cuisson en vitrocéramique ne doit pas étre utilisée pour y déposer des objets! La cuisson d'aliments
dans des feuilles d'aluminium ou des récipients en matiére plastique sur les tables de cuisson brillantes n'est pas
autorisée.

Ne mettez jamais en marche les tables de cuisson en I'absence de récipient. Ne jamais déposer directement sous
la table de cuisson, des objets sensibles au feu, facilement inflammables ou déformables.

Restez toujours a proximité de la table de cuisson si vous cuisinez avec de la graisse ou de I'huile. L’huile sur-
chauffée peut s’enflammer. Ne versez jamais de I'eau sur de la graisse ou de I'huile brilante. Risque de brilures!
Couvrez le plat pour étouffer les flammes et éteignez la zone de cuisson. Laissez refroidir le plat sur la zone de
cuisson.

En outre, les cables des appareils électriques qui sont branchés tout pres de la table de cuisson ne doivent pas
approcher les zones de cuissons brilantes.

La table de cuisson en vitrocéramique ne doit, en aucun cas, étre nettoyée avec un appareil a vapeur ou
avec un utensile similaire !

Attention! Lors de l'utilisation de la casserole bain-marie.
Les casseroles bain-marie peuvent chauffer a vide, sans aucun
avertissement!
Ceci endommage le récipient et la zone de cuisson. Dans ce cas, la
responsabilité du fabricant ne pourra étre engagée !
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3. Nettoyage et entretien

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque utilisation, une fois celle-ci refroidie.
Les moindres restes d'aliments peuvent se calciner lors de la mise en route sui-
vante. N'utilisez que les produits de nettoyage recommandés. La paille de fer,
les éponges de nettoyage et les nettoyants en poudre peuvent provoquer des
éraflures. Le spray pour four ne convient pas, car il est agressif et attaque la
table de cuisson.

Salissures légéres

Enlevez les salissures Iégeres avec un chiffon humide ou de I'eau chaude. Otez
les restes de produit de nettoyage a I'eau froide, ensuite essuyez bien la surfa-
ce. Vous éliminerez les taches d'eau provoquées par les débordements d'eau
bouillante avec du vinaigre, du citron ou un produit anti-calcaire. Si vous en
avez laissé tomber par mégarde sur le bord de la plaque, enlevez-le immédia-
tement avec un chiffon humide pour éviter la formation de taches mates.

Salissures tenaces

Enlevez les salissures tenaces avec « Sidol spécial acier surfin», «Stahlfix» ou
«Cérafix». Appliquez le produit de nettoyage non dilué avec un sopalin et éta-
lez-le. Laissez le produit agir, enlevez-le complétement avec de I'eau froide et
essuyez bien la table de cuisson. Les restes de produit nettoyant sur la surface
de cuisson peuvent avoir un effet corrosif a la chaleur.

Pour supprimer les salissures tenaces et incrustations, vous utiliserez un ra-
cloir en verre ©. Vous le trouverez dans tous les magasins d'articles ménagers,
de peinture ou de bricolage, ou encore auprés de notre service aprés-vente. Au
moment de l'achat, faites attention a la poignée. Celle-ci ne devra pas étre en
matiere plastique, car elle collerait sur les zones de cuisson brilants. A manier
prudemment - danger de blessure.

Les mets contenant du sucre peuvent endommager définitivement la surface
en vitrocéramique car ils la rayent en séchant. Enlevez-les immédiatement
avec le racloir en verre quand ils sont encore chauds, car ils pourraient endom-
mager indéfiniment la surface ©,®.

Changements de couleur de la table de cuisson

lIs n‘ont aucune influence sur le fonctionnement et la stabilité de la vitrocérami-
que. Il ne s'agit pas d'une altération du matériau mais de restes calcinés qui
n'ont pas été enlevés.

Les colorations a éclat métallique @ sont dues au frottement du fond des cas-
seroles ou a un produit de nettoyage non conforme. Vous ne les supprimerez
gu'avec beaucoup de peine a l'aide de « Sidol Spécial pour Acier Surfin» ou de
«Stahlfix». Vous devrez éventuellement répéter le nettoyage.

Décor griffé (. L'utilisation de produits nettoyants agressifs et de casseroles a
fonds rugueux peut endommager le décor et des taches sombres se forment.
Enlevez immédiatement le sucre fondu ou les aliments sucrés encore chauds
avec un racloir en verre ©; ils pourraient endommager la table de cuisson ®, ©.
En cas d'utilisation conforme, votre table de cuisson restera parfaite pendant
trés longtemps et I'entretien en sera facilité.

Pour I'entretien nous vous recommandons «Cerafix». Le haute teneur en sili-
cone de ce produit forme un film protecteur qui a un effet hydrofuge et repousse
la poussiére. Toutes les saletés restent sur ce film protecteur et peuvent étre
enlevées plus facilement. Un entretien régulier est donc primordial.
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4. Montage

4.1 Découpe du plan de travail

Exécutez tous les opérations de découpe des meubles et plans de
travail avant d'encastrer les appareils, et retirez les copeaux.

Vous trouverez les cotes de découpe du plan de travail sur les plans
(ill. 1+2).

Les surfaces de découpe doivent étre recouvertes et scellées au
moyen d'une couche protectrice hydrophobe.

Le plan de travail et la table de cuisson doivent étre placés parfaite-
ment a I'horizontale. Une déformation de la table de cuisson due a une
pose inclinée augmente le risque d'accident.

4.2 Montage

Avant le montage, contrélez la stricte étanchéité du joint de la table de cuisson.

Lors du montage d'une table de cuisson en vitrocéramique dans un plan de travail recouvert de céramique ou si-
milaire (carrelage), le joint placé sur la table de cuisson devra étre enlevé et on étanchera la surface de cuisson
contre le plan de travail a I'aide de matériau étanche en plastique, tel du caoutchouc-silicone thermo-résistant.

Attention! La partie inférieure de la table de cuisson monte a plus de 95°C. Pour éviter des accident, tout
contact avec la face inférieure de la table de cuisson doit étre exclu. Merci de respecter impé-
rativement les consignes de cette notice d'utilisation.

Attention! Lorsque la table de cuisson est installée sur un meuble (contre une paroi latérale, au dessus
de tiroirs, etc.), prévoyez impérativement une isolation et un espace suffisants pour prévenir
tout contact accidentel entre le meuble et la table de cuisson. Le faux-fond ne doit pouvoir étre
retiré qu'a l'aide d'outils et doit étre posé a une distance d'au moins 20 mm du dessous du
plan de cuisson, de maniére a ce que le cable de raccordement au réseau n'approche pas le
dessous du plan de cuisson (ill. 4).

Si le plan de cuisson doit étre installé au dessus d'un four encastrable, celui-ci doit étre équi-
pé d'un ventilateur de refroidissement. Dans ce cas, il n'est pas nécessaire de poser de faux-
fond.

Il ne doit pas y avoir de traverses au niveau de la découpe sous le plan de travail.
Placez soigneusement le plan de cuisson dans la découpe et arrimez-le solidement au plan de travail & l'aide des
éléments de fixation correspondants.

Veillez a ce que le plan de travail / la table de cuisson soit parfaitement a plat. Evitez impérativement que du liquide
puisse passer entre le bord de la table de cuisson et le plan de travail ou entre le plan de travail et le mur et pé-
nétrer ainsi dans les appareils électriques situés en contrebas. Placez des joints d'étanchéité profilés, des bandes
et des produits d'étanchéité. En ce qui concerne le degré de protection contre le risque d'incendie, il s'agit d'un
appareil du type «Y». Y» signifie qu'il est possible d'appuyer I'arriere et I'un des c6tés de cet appareil contre le
mur d'un local de grande hauteur ou contre la paroi d'un meuble. De l'autre cété en revanche, on ne peut installer
que des meubles ou autres appareils de méme hauteur que cet appareil.

4 / E Les vis doivent étre serrées a la main et avec un tournevis; n’utilisez pas un appareil
électrique.
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4.3 Raccordement électrique

(Charge de connexion et description du modéle: voir recto du mode d'emploi).

Le branchement électrique doit étre réalisé par un spécialiste agréé qui doit étre au fait des prescriptions légales
a respecter (Allemagne VDE, Autriche OVE, Suisse SEV etc.). On veillera notamment & ce que ces prescriptions
ainsi que celles du service public de distribution soient intégralement respectées.

Il faudra placer en amont de I'appareil électrique, du cote de l'installation, un dispositif de séparation actif sur tous
les pbles avec au moins 3 mm d'intervalle de coupure. Veillez & ce que la tension secteur présente soit conforme
a celle de I'étiquette.

Pour le branchement, le couvercle partiel de l'interrupteur situé au bas de I'appareil doit étre ouvert pour pouvoir
accéder a la borne de connexion. Aprés le branchement, le couvercle doit étre remis en place et le cordon de rac-
cordement bloqué avec la bride de décharge de traction.

Le cordon de raccordement doit correspondre au minimum au type HO5 VVF.
En cas d'endommagement du cordon de cet appareil, celui-ci doit étre remplacé par le fabricant ou son
Service Aprés Vente, ou par une personne similaire qualifiée, afin d'éviter tout risque de danger.

Il faudra veiller a ce que la longueur non utilisée du cordon de raccordement ne soit pas placée dans la
zone d'encastrement de la table de cuisson. Pour le passage des cables, veuillez consulter I'ill. 4.

L'encastrement doit étre réalisé de maniére a empécher tout contact avec I'appareil.

Possibilités de branchement

(%)
400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 1~

D N L3 12 U1

5x 1.5 mm* 4 x 1.5 mm? GKST 90D — 3x4 mm°

GKST 85.. — 3x2.5 mm?

(*) Cette variante de branchement n'est pas agréée par le SEV Suisse.

4.4 Maintenance et réparations

Lors des réparations, il faudra couper le courant de I'appareil, c.-a-d. que le dispositif de séparation c6té installa-
tion devra étre préalablement ouvert. Si vous faites appel au service clientele, toujours indiquer le type et le nu-
méro de fabrication. Vous trouverez les renseignements nécessaires sur |'étiquette ou au recto du mode d'emploi.
Aprés chaque démontage de la table de cuisson en vitrocéramique, il faudra contréler le joint et éventuellement
le remplacer.
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Type: FGKST 85 ..
Facette
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@ Distances minimales par rapport aux meubles attenantes
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Avete acquistato un piano di cottura in vetroceramica con comandi a tasti elettronici Touch-Control.
Per utilizzare a lungo il Vostro piano di cottura in vetroceramica, osservate attentamente in particolare i capitoli 2
e 3 del presente manuale.
Queste istruzioni d'uso valgono per piu modelli di piani di cottura. Dalla targhetta apposta sulla copertina del
presente manuale & possibile risalire al modello da Voi acquistato.

Contenuto

1. | comandi
1.1 Il vostro nuovo piano di cottura con comandi Touch Control

1.2 Il pannello dei comandi Touch Control
1.3 | comandi Touch Control

2. Consigli utili
2.1 Le pentole
2.2  Avvertenze importanti

3. Pulizia e manutenzione

4. Montaggio
4.1  Taglio del piano di lavoro
4.2 Montaggio
4.3 Collegamento elettrico
4.4  Manutenzione e riparazioni

Indicazioni di sicurezza

Attenzione!
Tutte le persone, non familiare con il piano di cottura dovrebbero utilizzarlo solo sotto sorveglianza.

Per principio mantenere lontano bambini piccoli e fare attenzione a che non giochino con I'appa-
recchio.

Indicazioni per la tutela ambientale

Il simbolo ﬁ sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere considerato come un normale
rifiuto domestico, ma deve essere portato nel punto di raccolta appropriato per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Provvedendo a smaltire questo prodotto in modo appropriato, si contribuisce a evitare
potenziali conseguenze negative per 'ambiente e per la salute, che potrebbero derivare da uno smaltimento ina-
deguato del prodotto. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'ufficio comu-
nale, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui & stato acquistato il prodotto.

Smaltimento

Smaltire gli imballi per il trasporto nel rispetto dell'ambiente.

La rimessa dell'imballo nel circolo di produzione consente di risparmiare le materie prime e di diminuire la quantita
di rifiuti.
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1. | comandi

1.1 1l vostro nuovo piano di cottura con comandi Touch Control
Questo manuale vale per i modelli GKST 85.. e GKST 90 D.

1.2 1l pannello dei comandi Touch Control

Dopo aver stabilito la tensione di alimentazione (collegamento alla rete), viene eseguito per primo un autotest
dell'unita di comando, il quale viene confermato con un segnale acustico (equilibratura.) In seguito l'unita di
comando & nel modo standby. Durante I'equilibratura, nell'indicazione del grado di cottura @ appare il simbolo -.
Si spegne al termine dell'equilibratura. | sensori non devono essere coperti da oggetti o simili durante il processo
di equilibratura.

Tasto ACCESO/SPENTO )

Tasto Piu (aumento) g / 4

Tasto Meno (diminuzione) ’

Indicazione del livello di potenza "
®

Tasto di bloccaggio @

Spia di controllo del bloccaggio SO @O &8
Tasto Multicircuiti

Spia di controllo per i circuiti di

riscaldamento supplementari GKST 85..
Tasto del timer

Indicazione del timer 0 9
@/1  Spiadicontrollo per la zona di cottura 0. / \

CHCONCONCNCONONCONC)

® @
<q]
Ny

10. 2
sinistra @ . @
@/2  Spiadicontrollo per la zona di cottura \6 \
media _® ®
@/3  Spiadicontrollo per la zona di cottura o @ @
destra 0.7

GKST 90 D

1.3 | comandi Touch Control

Ogni azionamento di un tasto viene confermato da un segnale acustico.

Premendo il tasto ACCESO/SPENTO O viene inserita 'unita di comando.

Con lindicazione di tutti i gradi di cottura @ e con l'indicazione del timer @ si accende uno 0. Si devono impartire
i comandi entro i successivi 10 secondi, se cid non avviene l'unita di comando si spegne automaticamente.
Premendo il tasto Meno ® appare il grado di cottura 4.

In seguito si pud scegliere un grado di cottura tra 0 e 9 con i tasti Meno o Piu.

Mediante il tasto meno ® si pud abbassare il grado di cottura fino allo 0 oppure spegnere direttamente la zona di
cottura premendo contemporaneamente i tasti Meno e Piu &/®.

Appare uno «0» che si spegne dopo 10 secondi.

L'intera unita di comando puo essere disinserita in qualsiasi momento mediante il tasto
ACCESO/SPENTO O.
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Cottura con avvio rapido
Questa funzione facilita la cottura. La zona di cottura viene Tabella dei tempi di spegnimento

riscaldata automaticamente alla massima potenza e dopo un CAR = Cottura con avvio rapido,
determinato lasso di tempo (v. tabella Durata di cottura forte indicazione in secondi
preliminare) viene commutato al grado di cottura selezionato.

Premendo il tasto Piu @ appare il grado di cottura 9. La cottu- Grado di cottura CAR (sec)
ra forte preliminare € ora attiva e si accende il punto decima- 1 82
le. Si devono impartire i comandi entro i successivi 2 164
10 secondi e se cid non avviene, si spegne il punto decimale 3 264
e la funzione di cottura con avvio rapido non & piu attiva. 4 328
Premere il tasto Meno ® per selezionare un grado di cottura tra 5 410
0 e 9. La funzione di cottura forte preliminare rimane attiva 6 82

e si accende il punto decimale. Se si preme un tasto dopo lo 7 164
spegnhimento del punto decimale, la funzione di cottura forte 8 164
preliminare non & piu attiva. 9 —

Cambiando il grado di cottura durante la cottura forte prelimi-
nare la durata della cottura iniziale viene adattata automatica-
mente in corrispondenza della tabella dei tempi (v. tabella).

Inserimento del doppio / triplo circuito

L’inserimento del doppio / triplo circuito della rispettiva zone di cottura pud essere eseguito solamente dopo aver
accesa la rispettiva zona di cottura.

Selezionare un grado di cottura tra 1 e 9. Inserire il secondo circuito riscaldante mediante il tasto Multicircuiti @.
Siillumina la spia di controllo ®. Se si tratta di una zona a tre circuiti, premere di nuovo il tasto Multicircuiti @ per
inserire il terzo circuito riscaldante. Si illumina la seconda spia di controllo ®. Per il disinserimento del doppio /
triplo circuito della rispettiva zone di cottura & necessario che sia attivata la rispettiva zona di cottura. Per spegnere
i circuiti riscaldanti esterni basta premere di nuovo il tasto Multicircuiti @. Le spie di controllo ® si spengono.

Timer

Mediante il timer viene inserita automaticamente una zona di cottura dopo aver preimpostato un periodo tra 01 e
99 minuti. A questo proposito & necessario che la rispettiva zona di cottura sia stata attivata. Premere il tasto del
timer ® fino a quando non si accende la spia di controllo @/1/2/3 della zona di cottura desiderata. L'indicazione
del timer @ indica «00». Selezionare la durata di cottura per un massimo di 99 minuti con l'aiuto dei tasti Meno o
Piu ®/®. Si illumina la spia di controllo @/1/2/3 della rispettiva zona di cottura.

La durata di cottura pud essere modificata in qualsiasi momento. La regolazione del tempo di cottura & possibile
per una sola zona di cottura.

Alla scadenza del tempo impostato si sente un segnale acustico per circa 10 secondi e la zona di cottura si disat-
tiva automaticamente. Premere un qualsiasi tasto per interrompere il segnale acustico.

Qualora si desideri disattivare il timer in anticipo, con il tasto Meno ® o con il tasto del timer ® & possibile riportare
il timer su 00.

Senza aver acceso una zona di cottura, si pud anche utilizzare il timer come orologio contaminuti. Durante la re-
golazione del timer @ non deve essere inserita alcuna zona di cottura.

Bloccaggio

Premere il tasto di bloccaggio ® per ca. 2 secondi (la spia di blocco ® si illumina) per proteggere tutti gli altri tasti,
ad eccezione del tasto ACCESO/SPENTO, contro un azionamento involontario.

La spia di blocco si spegne di nuovo dopo 2 secondi ca., il bloccaggio stesso rimane attivo. Appena viene premuto
un qualsiasi tasto, si riaccende l'indicazione di bloccaggio per ca. 2 second.i.

E comunque possibile impartire i seguenti comandi:

*  Spegnere mediante il tasto acceso/spento (emergenza)

*  Spegnimento premendo contemporaneamente i tasti Piu e Meno.
* Liberare

Premere nuovamente il tasto di bloccaggio ® per annullare di nuovo lo stato di bloccaggio.
La spia di bloccaggio si accende per 2 secondi ca. ed in seguito si spegne di nuovo.
Ora, il bloccaggio non & piu attivo.
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Indicazione del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un'indicazione del calore residuo con il simbolo «H».
Il piano di cottura viene riscaldato solo indirettamente dai fondi delle pentole.
Mentre vedete la «H» dopo lo spegnimento potete usufruire del calore residuo per mantenere in caldo e sciogliere

i cibi.

Anche dopo lo spegnimento della «H» la zona di cottura pud essere ancora calda. Attenzione, pericolo d’ustione!

Spegnimento di sicurezza

Il funzionamento continuo per ogni singola zona di cottura &
limitato nel tempo da un dispositivo di sicurezza che, in base
al grado di potenza selezionato, disinserisce la zona di cottura
dopo un determinato periodo. | tempi di intervento di tale
dispositivo sono evidenziati nella tabella qui accanto. Se &
scattato il dispositivo di spegnimento di sicurezza dell'unita di
comando Touchcontrol, nell'indicazione del grado di cottura @
viene indicato H se & presente del calore residuo. Premendo
il tasto ACCESO/SPENTO si attiva nuovamente l'unita di
comando.

Nel caso venisse premuto piu di un tasto contemporaneamen-
te, ad eccezione del tasto Meno o Piu, l'unita di comando non
accettera questa manovra come una funzione valida. Se uno
o piu tasti vengono premuti per piu di 10 secondi, (ad es. a
causa di un traboccamento o della presenza di una pentola),
l'unita di comando riconosce un guasto e si disinserisce auto-
maticamente.

38

Tabella dei tempi di spegnimento
LDF = Limite del funzionamento,
indicazione in ore

Livello di cottura LDF (h)
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1
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2. Consigli utili
2.1 Le pentole

Utilizzare solo pentole e padelle con un fondo robusto, piano e possibilmente spesso. Cio vale in particolar modo
per le cotture che sfruttano alte temperature, come le fritture. Fondi di pentole con superfici hon omogenee
aumentano considerevolmente i tempi di cottura ed il consumo di energia. La migliore trasmissione di calore si
ottiene quando la pentola ha lo stesso diametro della zona di cottura. Coprire le pentole con un coperchio.
Cucinare senza coperchio o con un coperchio malmesso comporta lo spreco di molta energia.

Si puo utilizzare vasellame in vetro refrattario o porcellana solo se il loro fondo & perfettamente piano e liscio.
Rispettare le istruzioni della rispettiva casa produlttrice.

Eliminare immediatamente eventuali schizzi traboccati.

Prima di cucinare per la prima volta & necessario provvedere alla pulizia del piano di cottura. In seguito
accendere una dopo l'altra le zone di cottura, senza pentola, per tre minuti al grado di cottura piu alto. In
guesto modo si elimina «lI'odore di nuovo» e si fara evaporare eventuale umidita che si fosse accumulata
negli elementi di riscaldamento. Cio € necessario per un corretto funzionamento dei circuiti elettronici.

2.2 Avvertenze importanti

Attenzione! Durante l'uso si riscaldano le superfici ed il piano di cottura stesso. Per
questo motivo tenere lontano i bambini.

Evitare che oggetti solidi e duri cadano sulla superficie di cottura. In determinate condizioni il materiale & sensibile
alle sollecitazioni meccaniche. Cadute di oggetti appuntiti possono danneggiare la superficie di cottura. Qualora
a causa di un inappropriato trattamento si notassero rotture, fessure o incrinature sulla superficie di cottura in
vetroceramica, I'apparecchio deve essere messo subito fuori servizio e staccato dalla rete elettrica. Disinserire il
fusibile dell'interruttore di sicurezza situato nella scatola dei fusibili. Interpellare il servizio assistenza clienti.

Gli oggetti metallici, quali ad es. coltelli, forchette, cucchiai e coperchi, non vanno mai appoggiati sul
piano di cottura in quanto potrebbero scaldarsi troppo.

Dopo l'uso, la zona di cottura va spenta per mezzo del Touch-Control. Cio al fine di evitare che essa venga
attivata accidentalmente.

La superficie di cottura in vetroceramica non deve essere usata come superficie d'appoggio! La preparazione di
cibi avvolti in fogli d'alluminio o confezionati in materiali plastici non & ammessa.

Accendere le zone di cottura solo in presenza di pentole. Non porre mai oggetti infiammabili, esplosivi o deforma-
bili direttamente sotto il piano di cottura.

Durante la preparazione di vivande con grasso oppure olio, restare sempre nellimmediata vicinanza. L’olio surri-
scaldato puo infiammarsi. Non versare mai acqua nel grasso oppure nell’'olio ardente. Pericolo di scottature! Co-
prire la pentola o la padella cosi che il fuoco si estingua e spegnere il piano. Lasciar raffreddare il tutto direttamente
sulla zona di cottura.

Fate attenzione se utilizzate altri elettrodomestici, i cavi di collegamento non devono entrare in contatto con le
zone di cottura ancora calde.

Il piano di cottura non deve essere pulito in nessun caso utilizzando apparecchi di pulizia a vapore o
simili!

Attenzione! Durante l'uso delle pentole tipo «bagho maria», perché potrebbero
cuocere avuoto senza che ce ne si renda conto! Cio conduce adanni alla
pentola e al piano di cottura di cui non assumiamo la responsabilital
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3. Pulizia e manutenzione

Pulire il piano di cottura dopo ogni uso, attendendo prima che si sia raffreddato.
Anche i piu piccoli residui di sporco si carbonizzano al riscaldamento successi-
vo. Usare solamente i prodotti detergenti consigliati. La paglietta d'acciaio, le
spugne abrasive e le polveri non possono essere utilizzate in quanto possono
produrre graffi. | prodotti per la pulizia del forno non sono indicati, in quanto
corrosivi e in grado di rovinare le superfici di cottura.

Macchie leggere

Eliminare lo sporco leggero con un panno umido e con un po’ di detersivo liqui-
do. | residui di detersivi vanno eliminati con dell'acqua fredda. In seguito asciu-
gare bene la superficie di cottura. Macchie d'acqua causate da acqua
traboccata possono essere eliminate con aceto, limone, o con liquidi anticalca-
re. Se uno di questi mezzi di pulizia entra involontariamente in contatto con il
telaio, quest'ultimo deve essere immediatamente pulito con un panno bagnato,
per evitare la formazione di sbiaditure permanenti.

Macchie piu resistenti

Lo sporco piu difficile pud essere eliminato usando «Sidol speciale per acciaio
legato», «Stahlfix» o «Cerafix». Applicare il detergente, non diluito, su un foglio
di carta in rotoli e strofinare. Lasciare agire il detergente, quindi asportarlo com-
pletamente con dell'acqua fredda ed asciugare la superficie di cottura. Eventua-
li residui di detergente rimasti sulla superficie di cottura, potrebbero, con il
calore, corrodere le superfici stesse.

Lo sporco ostinato e le incrostazioni possono essere asportate agevolmente
con un raschietto per vetro ©. Questo puo essere acquistato in un negozio di
coloniali, di articoli per pittori o di «fai da te», o per mezzo del nostro servizio
clienti. All'acquisto, fare attenzione al materiale del manico. Il manico del ra-
schietto non deve essere in plastica, perche potrebbe incollare sulla superficie
calda. Fare attenzione durante l'uso! Rischio di ferirsi.

| cibi a base zuccherina possono arrecare danni al piano vetroceramica in
quanto, seccandosi, possono provocare graffi permanenti. Allo scopo di evitare
tali danni, asportare dalla superficie ancora calda eventuali residui zuccherini
utilizzando il raschietto ®, ®.

Cambiamenti di colore della superficie in vetroceramica

Tali cambiamenti non hanno nessuna influenza sul funzionamento e la stabilita
della vetroceramica. Non si tratta infatti di modifiche del materiale ma di sem-
plici residui carbonizzati non rimossi.

Colorazioni metalliche opalescenti @ sono causate da sfregamenti del fon-
do delle pentole o dall'uso di detergenti non appropriati. Possono essere aspor-
tate solo a fatica per mezzo di «Sidol speciale per acciaio legato» o «Stahlfix».
Eventualmente ripetere piu volte tale pulizia.

Abrasione delle decorazioni ®. Utilizzando detergenti aggressivi, o a causa
di frizioni con il fondo delle pentole, con il tempo & possibile che le decorazioni
vengano abrase e che compaiano macchie scure.

Lo zucchero caramellato e i cibi contenenti zucchero debbono essere imme-
diatamente rimossi dalle superfici calde con un raschietto ©; in caso contrario
& possibile che si verifichino dei danni ©, ®.

Con una regolare manutenzione il vostro piano durera a lungo, € le operazioni
di pulizia saranno piu agevoli.

Per la manutenzione vi consigliamo di usare «Cerafix». Il silicone presente in
alta percentuale in questo prodotto genera una pellicola protettiva che agisce
contro l'acqua e lo sporco. Tutte le macchie restano sulla pellicola e possono
essere quindi rimosse con facilita. E inoltre importante che questa manutenzione sia regolare nel tempo.
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4. Montaggio

4.1 Taglio del piano di lavoro

Eseguire tutte le operazioni di taglio sui mobili ed i piani di lavoro prima
dellinserimento del piano di cottura, e rimuovere trucioli di segatura.
Le misure del taglio nel piano di lavoro possono essere ricavate dallo
schema quotato (fig. 1+2).

Le superfici del taglio devono essere sigillate con una vernice protetti-
va e idrorepellente.

Il piano di lavoro e quindi il piano di cottura devono assolutamente es-
sere montati in piano. Un errato montaggio del piano di cottura con
conseguente imbarcamento del piano di appoggio aumenta il rischio
di rotture.

4.2 Montaggio

Controllare, prima del montaggio, che la guarnizione presente sul perimetro di incasso del piano di cottura sia
collocata a dovere.

Per il montaggio del piano di cottura in vetroceramica su un piano di lavoro con rivestimento ceramico o simile
(piastrelle) & necessario rimuovere la guarnizione presente sul piano di cottura e garantire I'ermeticita del piano
stesso nei confronti del piano di lavoro per mezzo di sigillanti plastici, come silicone-caucciu resistente al calore.

Attenzione! La parte inferiore del piano di cottura si riscalda a piu di 95°C. Per evitare infortuni, garantire
che non sara possibile alcun contatto casuale con la parte inferiore del piano di cottura stes-
so. Riferirsi a queste istruzioni d’uso.

Attenzione! Qualora il piano cottura sia collocato al di sopra di mobili (pareti laterali, cassetti, ecc.) ga-
rantire, con un'opportuna protezione, che non vi sia alcun contatto casuale della parte infe-
riore del piano cottura. La parete intermedia deve essere rimuovibile solamente con degli
utensili e deve essere montata con una distanza minima di 20 mm dal fondo inferiore del pia-
no di cottura. Inoltre si deve evitare ogni contatto tra il cavo di alimentazione e la parte infe-
riore del piano di cottura (fig. 4).

Se si vuole montare il piano di cottura sopra un forno ad incasso, quest'ultimo deve essere
dotato di un ventilatore di raffreddamento. In tal caso, non & necessario montare una parete
intermedia.

La parte inferiore dell’'area di intaglio del piano di lavoro deve essere sprovvista di eventuali listelli trasversali.
Collocare con attenzione il piano di cottura nell'incasso e fissarlo al piano di lavoro per mezzo degli elementi di
fissaggio forniti.

Controllare con attenzione che il piano di lavoro, e quindi il piano di cottura, siano montati in piano. Deve essere
evitato che eventuali liquidi possano colare tra la cornice del piano di cottura e il piano di lavoro, o tra quest’ultimo
e la parete, verso elettrodomestici eventualmente montati al di sotto. Utilizzare guarnizioni, nastri di tenuta e sigil-
lanti. Per quanto riguarda i livelli di protezione contro gli incendi, 'apparecchio corrisponde al tipo Y. La lettera Y
significa che tale apparato pud essere montato in modo da avere, in corrispondenza della parte posteriore e di
uno dei due lati, pareti della stanza o di mobili alte a piacere. Sugli altri lati € perd necessario che siano collocati
solo mobili o altri apparecchi alti quanto I'apparecchio stesso.

ﬁ\/ E Avvitare le viti solo con un cacciavite a mano; non usare utensili automatici.
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4.3 Collegamento elettrico (specifiche)

(Specifiche e denominazione del modello: si veda la copertina delle istruzioni per 'uso)

Il collegamento elettrico deve essere eseguito da uno specialista autorizzato, che possa garantire un montaggio
conforme alle vigenti regole e prescrizioni in vigore nel vostro paese (per la Germania VDE, per I'Austria OVE,
per la Svizzera SEV, ecc.) . Deve essere garantito che tali prescrizioni e quelle dell'impresa che fornisce I'energia
elettrica nella zona siano osservate scrupolosamente.

Sul dispositivo elettrico deve essere previsto un interruttore omnipolare con un’apertura minima dei contatti pari a
3 mm. Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta.

Per il collegamento € necessario allentare il coperchio dei comandi nella parte inferiore del dispositivo sino ad
arrivare alla morsettiera. Effetuato il collegamento, il coperchio deve essere nuovamente fissato, e il cavo deve
essere bloccato con una fascetta resistente alla trazione.

La linea di collegamento deve corrispondere come minimo al tipo H05 VVF.
Se la linea di allacciamento dell’apparecchio risulta danneggiata, deve essere sostituita dal produttore,
dal suo servizio d’assistenza tecnica o da un tecnico qualificato, per evitare pericoli di qualsiasi genere.

E inoltre necessario assicurarsi che il cavo in eccedenza non resti nell'area di montaggio del piano di
cottura. Per il posizionamento del cavo fare riferimento alla figura 4.

Quando l'apparecchio & montato non deve essere possibile toccare alcun cavo isolato che permetta il
funzionamento dell'apparecchio.

Possibilita di collegamento

(%)
400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 1~

D N L3 12 LU

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm*
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

(*) In Svizzera, questo modo di collegamento non € ammesso da parte del SEV.

4.4 Manutenzione e riparazioni

Durante eventuali riparazioni 'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica, mantenendo aperto l'inter-
ruttore montato al momento dell'installazione. Quando vi rivolgete all’assistenza tecnica specificare sempre
modello e numero di fabbricazione del dispositivo. Tali dati possono essere rilevati dall’apposita targhetta o dalla
copertina delle istruzioni per I'uso. Dopo ogni montaggio del piano di cottura in vetroceramica € necessario
controllare la tenuta della guarnizione, che, se necessario, deve essere sostituita.

42 223693



Tipo: FGKST 85 ..
Facciata

Fig. 1 Fig. 2

® Distanza minima dalle pareti confinanti

@ Misure d’incasso

® Dimensioni esterne del piano di cottura

@ Passaggio del cavo nella parete posteriore
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Tipo: FGKST85..FB

Fig. 1 Fig. 2
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@ Distanza minima dalle pareti confinanti

@ Misure d’incasso interne

® Misure d’incasso esterne

@ Dimensioni esterne del piano di cottura

©® Passaggio del cavo nella parete posteriore
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Le felicitamos por haber adquirido una encimera de coccion vitroceramica con panel de mandos Touch control
(control tactil).

Para que pueda disfrutar durante mucho tiempo de su encimera, preste especial atencion a los capitulos 2 y 3 de
estas instrucciones de manejo.

Estas instrucciones de manejo son validas para varios tipos de encimeras. En la placa de caracteristicas situada
en la cubierta de estas instrucciones de manejo puede ver el tipo de encimera que ha adquirido.

indice

1. Manejo
1.1 Su nueva encimera con mandos Touch Control
1.2 Panel de mando Touch Control
1.8 Manejo del Touch Control

2. Puntos a tener en cuenta
2.1 Algunos consejos relativos a los recipientes

2.2 Indicaciones importantes

3. Limpiezay cuidado

4. Montaje
4.1 Recorte de la superficie de trabajo
4.2 Montaje

4.3 Conexidn eléctrica (valores de conexion)
4.4 Trabajos de mantenimiento y de reparacion

Advertencias de seguridad

iPrecaucion!

Personas no familiarizadas con la encimera incorporada deben manejarla sélo bajo
supervision.

Mantener siempre alejados a los nifios y tomar las medidas oportunas para que no jueguen
jamas con el aparato.

Instrucciones para a la proteccion del medio ambiente

El simbolo E en el producto o en su embalaje indica que este producto no se puede tratar como desperdicios
normales del hogar. Este producto se debe entregar al punto de recoleccidn de equipos eléctricos y electronicos
para reciclaje. Al asegurarse de que este producto se deseche correctamente, usted ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el ambiente y la salud publica, lo cual podria ocurrir si este producto no se mani-
pula de forma adecuada. Para obtener informaciéon mas detallada sobre el reciclaje de este producto, pdngase
en contacto con la administracion de su ciudad, con su servicio de desechos del hogar o con la tienda donde com-
pré el producto.

Eliminacion
Eliminar el embalaje de transporte en lo posible acorde al medio ambiente.

El retorno de los materiales de embalaje al circuito de material economiza materias primas y reduce la generacion
de residuos.
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1. Manejo

1.1 Su nueva encimera con mandos Touch Control
Estas instrucciones de manejo son validas para los tipos GKST 85.. y GKST 90 D.

1.2 Panel de mando Touch Control

Después de conectar la tension de alimentacién (conexion a la red) se produce primero un test automatico del
mando que se da por finalizado con una breve sefal acustica (calibracion). Después el mando se encontrara en
el modo de espera (standby). Durante la calibracion se ilumina un signo menos en el indicador del nivel de coccién
®. Una vez que ha finalizado la calibracion, el signo se apaga de nuevo. Durante la calibracion las teclas de sen-
sor no deben estar cubiertas con objetos u otras cosas.

®  Tecla de Encendido/Apagado )

(apagado de emergencia) g 7 4

Tecla Mas ’

Tecla Menos O
®

Indicador de nivel de coccién L ®

Tecla de bloqueo S0 @0 &
Lampara de control del bloqueo

Tecla de circuito multiple
Lampara de control conexién de GKST 85..
circuito multiple
Tecla del temporizador 9
Indicador del temporizador / \
/1 Lampara de control para la zona de \ 0.7 @
coccién izquierda .
@/2  Lampara de control para la zona de [7 ® o ®
©

CHCONONCNCEONC)

@ ©®
~
()
e
Ny

coccién media Vs @
@/3  Lampara de control para la zonade  70.7
coccién derecha 3 2 7
GKST 90D

1.3 Manejo del Touch Control

Por principio, cada accionamiento de una tecla es confirmado por una sefal acustica.

Accionando la tecla de Encendido/Apagado @ se pone en marcha el mando.

En todos los indicadores del nivel de coccidon @ y el indicador del temporizador ilumina un «0». El siguiente ac-
cionamiento tiene que tener lugar dentro de los siguientes 10 sg., en caso contrario el mando se apagara auto-
maticamente de nuevo.

Si se acciona la tecla Menos ®, entonces se indica el nivel de coccion 4.

A continuacion es posible seleccionar, por medio de las teclas Mas o Menos, un nivel de coccion entre 0y 9.
Con la tecla Menos ® es posible disminuir el nivel de coccion hasta «0»; también es posible desconectarlo direc-
tamente accionando simultdneamente las teclas Menos y Mas @/®.

Aparece un «0», que se apaga automaticamente pasados 10 sg.

Basicamente se puede desconectar el sistema de control completo en todo momento
por medio de la tecla de Encendido/Apagado .
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Golpe de inicio de la coccion

Esta funcion facilita la coccién. El quemador es calentado au- Tabla de tiempos
tomaticamente a toda potencia y, en un momento dado (ver GIC = Golpe de inicio de la coccioén,
tabla), es ajustado al nivel de potencia seleccionado. Indicacién en segundos
Si se enciende una zona de coccidn por medio de la tecla

Mas @, entonces se indica el nivel de coccién 9. El golpe de Nivel de coccién GIC (s)
inicio de la coccion se encuentra ahora activo y el punto de- 1 82
cimal se ilumina. El siguiente accionamiento tiene que tener 2 164
lugar dentro de los siguientes 10 sg., en caso contrario se 3 264
apaga el punto decimal y el golpe de inicio de la coccién deja 4 328
de estar activo. 5 410
Seleccionar un nivel de coccidn entre el 9y el 0 por medio de la 6 82
tecla Menos ®. El golpe de inicio de la coccidon permanece 7 164
activo y el punto decimal esta iluminado. Si el accionamiento 8 164
tiene lugar después de que se haya apagado el punto deci- 9 —

mal, entonces el golpe de inicio de la coccién ya no esta

activo.

Si se cambia el nivel de coccion durante el golpe de inicio de

la coccidn, entonces se calcula automaticamente el tiempo de inicio de la coccién (ver tabla).

Conexion de dobleltriple circuito

La conexion de doble/triple circuito de la zona de coccién respectiva sélo puede producirse después de haber
conectado la zona de coccién correspondiente.

Seleccionar el nivel de coccion deseado, entre el 1 y el 9. Conectar el segundo circuito accionando la tecla de
circuito multiple @. La lampara de control ® se ilumina. En caso de conexién de triple circuito, el tercer circuito
se conecta accionando de nuevo la tecla de circuito multiple @. La segunda lampara de control ® se ilumina. Para
desconectar la conexién de doble/triple circuito la zona de coccién correspondiente tiene que estar activada Accio-
nando de nuevo la tecla de circuito multiple @ se desconectan los circuitos exteriores. Las lamparas de control
se apagan.

Temporizador

Con el temporizador se desconecta automaticamente una zona de coccidén una vez transcurrido un tiempo ajus-
tado entre 01 - 99 minutos. Para ello la zona de coccion deseada tiene que estar activa. Pulse el temporizador ®
hasta que se encienda la ldmpara de control (@/1/2/3 de la zona de coccion deseada. El indicador del temporiza-
dor @ indica «00». Con las teclas Menos o Mas ®/® seleccionar un tiempo de coccién deseado entre 01-99 mi-
nutos. La ldmpara de control (©/1/2/3 de la zona de coccién ajustada se enciende.

El tiempo de coccidn ajustado se puede modificar en todo momento. El tiempo de coccion sélo puede controlarse
para una zona de coccion.

Una vez que ha transcurrido el tiempo de coccidn ajustado, la zona de coccidn se desconecta automaticamente
y durante 10 sg. suena una sefial acustica. Es posible desactivar esta sefial accionando una tecla cualquiera.

Si el temporizador debe desactivarse antes de tiempo, puede ponerse a "00" con la tecla Menos ® o con la tecla
del temporizador ©.

El temporizador también se puede utilizar con funcién reloj sin que haya una zona de coccién activada. Para ello,
al ajustar el temporizador ® no debe estar activada ninguna zona de coccién.

Bloqueo

Accionando la tecla de bloqueo ® durante aprox. 2 sg. (indicador de bloqueo ® se ilumina) quedan bloqueadas
contra un accionamiento involuntario todas las teclas excepto la tecla de Encendido/Apagado.

La indicacién de bloqueo se apaga entonces de nuevo después de transcurridos aprox. 2 sg., sin embargo, el
bloqueo se mantiene activo. Tan pronto como se presiona la tecla deseada, se enciende de nuevo el indicador
de cierre durante unos 2 segundos.

Las siguientes operaciones siguen siendo posibles:

* Apagado mediante la tecla de Encendido/Apagado (apagado de emergencia)
* Apagado mediante el accionamiento simultaneo de las teclas Mas y Menos.

*  Desbloqueo
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Pulsando de nuevo la tecla de bloqueo ® se anula de nuevo el estado de bloqueo.
La indicacién de bloqueo se ilumina durante aprox. 2 sg. y se apaga entonces de nuevo.
El bloqueo ya no se encuentra activo.

Indicacion de calor residual

La encimera de vitroceramica esta equipada con una indicacion de calor residual «H».

La superficie vitroceramica no se calienta directamente, sino que lo hace a través del calor de retorno del reci-
piente.

Durante tanto tiempo como se mantenga iluminada la «H» después de la desconexién sera posible emplear el
calor residual para derretir mantequilla o para mantener calientes los alimentos.

Cuando se apague la letra «H» es posible que la zona de coccidn todavia esté caliente. jExiste peligro de que-
maduras!

Desconexién automatica de seguridad Tabla de tiempos

La duracién maxima del servicio de cada una de las zonas de LDS = Limitacidon de la duracion del
coccion esté limitada y puede extraerse de la tabla que se in- servicio,

dica a continuacion. Si la desconexion de seguridad ha des- Indicacion en horas
conectado el mando Touch Control, entonces aparece una

«H» en el indicacion de nivel de coccién @ en caso de que Nivel de coccidn LDS (h)
exista calor residual. Accionando la tecla de Encendido/Apa- 1 10

gado el mando estara de nuevo listo para el funcionamiento.
Si se pulsa mas de una tecla simultaneamente, a excepcion
de las teclas Menos y Mas, se interpreta en el sistema de con-
trol como un accionamiento de tecla no valido. Si se acciona
una o varias teclas durante mas de 10 sg, ya sea por derra-
mamiento o por contacto con una olla, entonces el mando su-
pone un caso de fallo y se desconecta automaticamente.

©o~NOOOGP~,wN
= NDNDNWPAOOITO

jAtencion! Ante cualquier problema de maniobralidad 6 anomalias no registradas en este
manual, se debera desconectar el aparato y avisar al Servicio postventa de Teka.

Sugerencias y recomendaciones

Para obtener el maximo rendimiento al funcionar con las encimeras deben cumplirse los siguientes requisitos:

e Utilizar recipientes con fondo totalmente plano, pues cuanto mayor sea la superficie de contacto entre el vidrio
y el recipiente, mayor sera la transmision de calorias. Para evitar abolladuras en los fondos recomendamos
que éstos sean gruesos.

* No es recomendable utilizar recipientes cuyo diametro sea menor que el del dibujo de la zona calefactora.

e Centrar bien los recipientes sobre los dibujos que indican la zona calefactora.

e Secar los fondos de los recipientes antes de colocarlos sobre la encimera vitroceramica.

* No dejar ningun objeto o utensilio de plastico 6 laminas de aluminio sobre la encimera de vidrio.

* No deslizar los recipientes que tengan bordes 6 filos que puedan rayar el vidrio.
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2. Puntos a tener en cuenta

2.1 Algunos consejos relativos a los recipientes

Utilizar unicamente recipientes y sartenes con un fondo resistente, liso y, a ser posible, grueso. Esto se aplica
particularmente al cocinar a altas temperaturas, p.ej. al freir. Fondos no lisos prolongan los tiempos de coccioén y
aumentan el consumo de energia. La mejor transmisién de energia se logra cuando el recipiente y la zona de
coccion tienen el mismo tamafio. Poner una tapa sobre los recipientes. Con la tapa desplazada o sin ella se des-
perdicia mucha energia.

Para trabajar directamente sobre las zonas de coccidn es posible utilizar bateria de cocina de cristal resistente al
calor o de porcelana, siempre que los fondos sean planos. Al hacerlo es preciso observar las instrucciones de uso
del fabricante. Hay que eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen.

Antes de cocinar por primera vez, hay que limpiar la encimera. Seguidamente hay que conectar sucesiva-
mente todas las zonas de coccidn, sin recipientes encima, durante tres minutos a la maxima potencia. De
este modo se elimina el olor a nuevo y se evapora la humedad que pudiera haber en las fuentes de calor.
Esto es necesario para que los circuitos electronicos funcionen de modo impecable.

2.2 Indicaciones importantes

Atencion: Las superficies de las zonas de coccidn y de calentamiento se ponen calientes durante
el servicio. Por ello, por principio, hay que mantener alejados a los nifios pequenos.

Evitar la caida de objetos duros sobre la encimera. Bajo determinadas circunstancias el material es sensible a
cargas mecanicas. Cargas de choque puntuales pueden provocar la rotura de la encimera. Si por motivos de trato
descuidado se hubiesen producido roturas, fisuras o grietas sobre la placa de ceramica, hay que ponerla inme-
diatamente fuera de servicio y desconectarla de la red eléctrica. Para ello se debera desconectar el interruptor de
seguridad destinado a la conexién de la cocina en la caja de fusibles. Se debera dar aviso al Servicio postventa.

No depositar objetos metalicos como p.ej. cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre la superficie de
coccion, debido a que estos pueden calentarse.

Después de su uso, con el fin de evitar una reconexioén accidental, la zona de coccién debe ser desconec-
tada a través del control tactil Touch Control.

iLa superficie de vitroceramica no debe utilizarse para depositar objetos! No se permite cocinar comidas envuel-
tas en papel de aluminio o dentro de recipientes de plastico sobre las zonas de coccion calientes.

No poner nunca en servicio las zonas de coccién sin alimentos sobre ellas. No colocar objetos con riesgo de in-
cendio, facilimente inflamables o deformables directamente debajo de la zona de coccion.

Hay que mantenerse en las proximidades siempre que se preparen alimentos con grasa o aceite. El aceite sobre-
calentado puede inflamarse. No verter jamas agua sobre aceite o grasa inflamados. jExiste peligro de quemadu-
ras! Antes bien, lo que hay que hacer es tapar el recipiente para ahogar el fuego y desconectar la zona de coccion.
Dejar entonces que el recipiente se enfrie sobre la zona de coccidn.

Ademas, los cables de la corriente de los electrodomésticos enchufados en cajas de enchufe situadas en las
proximidades de la encimera no deben entrar nunca en contacto con las zonas de coccion calientes.

iLa encimera de vitroceramica no debe limpiarse bajo ninguna circunstancia con un aparato de limpieza
a vapor o similares!

jAtencion! Precaucion al utilizar ollas especiales para calentar al bafio maria.
iEl contenido de tales ollas puede evaporarse sin que uno se dé cuenta!
Ello tiene como consecuencia dainos en la olla y en el quemador.
iNo asumimos ninguna responsabilidad por tales dafos!

Tenga en cuenta que el vidrio no tiene garantia si es golpeado o manipulado indebidamente.
jAtencion! Manténgase siempre libre y seca el area de control de las zonas de coccién.

jAtencion! La conexion eléctrica debe realizarse con una correcta toma de tierra, siguiendo la nor-
mativa vigente, de no ser asi, la encimera puede tener fallos de funcionamiento.

jAtencion! Si la superficie se rompe, desconectar inmediatamente el aparato de la red
para evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.
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3. Limpiezay cuidado

Limpiar la superficie vitroceramica después de cada uso una vez fria. Incluso
la suciedad mas leve puede requemarse al conectar la encimera la proxima
vez. Utilizar sélo los productos de limpieza recomendados. Lana de acero, es-
tropajos y productos en polvo producen arafiazos. Asimismo no deben utilizar-
se pulverizadores para horno, ya que son altamente abrasivos y atacan la
encimera.

Suciedad ligera

Eliminar la suciedad ligera usando un pafno humedo o agua jabonosa templa-
da. Enjuagar con agua fria los restos de detergente y secar bien la superficie
frotando. Las manchas de agua causadas por agua desbordada en ebullicién
deben ser eliminadas con vinagre, con limén o con productos disolventes de
cal. Si por descuido alguno de estos productos ha caido sobre el marco, debera
eliminarlos de inmediato con un pafo humedo, en caso contrario apareceran
zonas mate.

Suciedad profunda

Eliminar suciedad profunda con «Sidol Spezial fir Edelstahl», «Stahlfix» o
«Cerafix». Aplicar y repartir frotando el producto sin diluir con papel de cocina.
Dejar actuar al producto, seguidamente retirarlo completamente pasando un
pano con agua fria y secar la encimera asimismo con un pafo. El producto que
pudiera quedar sobre la encimera puede resultar abrasivo tras encender la mis-
ma de nuevo.

La mejor manera de eliminar suciedad persistente e incrustaciones consiste
en utilizar una rasqueta para cristal ©. La rasqueta para cristal puede adquirir-
se en los comercios especializados de pintura, bricolaje y ferreteria o a través
de nuestro Servicio postventa. Al comprar hay que prestar atencion al mango.
Este no debe ser de plastico, ya que podria fundirse y quedar adherido en la
encimera caliente. Hay que tener precaucion al utilizarlo - peligro de lesiones!
Alimentos con contenido de azucar pueden dahar duraderamente la super-
ficie de vitroceramica, porque arafan después de haberse secado. Para evitar
tales dafos en la superficie hay que retirar esos alimentos con la rasqueta para
cristal cuando aun estan calientes ®, ®.

Cambios de color de la encimera

No influyen en la funcionalidad ni en la estabilidad de la vitroceramica. No se
trata de una modificacién del material, sino de restos de comida requemada
que no fueron limpiados.

El cambio de tonalidad metalica @ se produce por desgaste abrasivo causado
por el fondo de recipientes o por uso de detergentes inadecuados. Pueden eli-
minarse con dificultad usando «Sidol Spezial fiir Edelstahl» o «Stahlfix». Posi-
blemente sea necesario repetir la limpieza varias veces.

Decoracion desgastada ®. Mediante la utilizacion de productos de limpieza
abrasivos y fondos de olla que rozan, se va desgastando la decoracién produ-
ciéndose manchas oscuras.

El azicar fundido o los alimentos con contenido en azucar tienen que ser re-
tirados de inmediato en estado caliente con una rasqueta de cristal ©, en caso
contrario pueden producirse dafios ©, ©®.

Con los cuidados apropiados, su encimera conservara un bonito aspecto du-
rante mucho tiempo y la limpieza es asi mas sencilla.

Para su cuidado recomendamos que utilice «Cerafix ». El alto contenido en si-
licona del producto crea una capa protectora, resistente al aguay a la suciedad.
Todo tipo de suciedad queda sobre la capa protectora, pudiéndose retirar mas
facilmente. También es importante efectuar un cuidado periédico.
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4. Montaje

4.1 Recorte de la superficie de trabajo

Efectuar todas las operaciones de recorte sobre muebles y placa de
trabajo y eliminar la viruta antes de insertar el aparato.

La medida del recorte de la superficie de trabajo se indica en el esque-
ma de medidas (figs. 1+2).

Hay que sellar las superficies del recorte con una pintura protectora
impermeable.

Es absolutamente necesario montar horizontalmente la superficie de
trabajo, y con ello también la encimera. Someter a presion a la enci-
mera mediante una colocacién torcida sin un apoyo completo aumen-
ta el peligro de ruptura.

4.2 Montaje

Verificar antes del montaje que la junta de aislamiento esta colocada sin interrupcion en todo el perimetro de la
superficie vitroceramica.

Al montar la encimera sobre una placa de trabajo que disponga de un revestimiento ceramico o similar (azulejos),
debera retirar la junta de la encimera y proceder a la impermeabilizacion de la misma respecto a la superficie de
trabajo con material aislante, tal como caucho-silicona resistente al calor.

jAtencién! La parte inferior de la encimera se calienta hasta mas de 95°C. Para evitar accidentes, hay que
asegurar que un contacto accidental con la parte inferior de la encimera no sea posible. Res-
peta las instrucciones de este manual.

jAtencién! Si la encimera se encuentra por encima de partes de muebles (paredes laterales, cajones,
etc.), entonces es necesario montar un entresuelo, de manera que no sea posible un contacto
accidental con la parte inferior de la encimera. El entresuelo deber poder ser retirado sélo con
ayuda de herramientas y tiene que ser montado a una distancia minima de 20 mm en relacion
con la parte inferior de la encimera para que el cable de conexion a la red no toque la parte
inferior de la encimera (fig. 4).
Si la encimera ha de ser montada por encima de un horno incorporado, éste tiene que estar
equipado con un ventilador de refrigeracion. En este caso no es necesario un entresuelo.

Por debajo de la placa de trabajo, en la zona del recorte, no debe haber ningun travesafo.
Insertar cuidadosamente la encimera y unirla fijamente con la placa de trabajo mediante los elementos de suje-
cién correspondientes.

Observar que la placa de trabajo o la encimera tienen que quedar en posicién horizontal. Se debe evitar que
puedan acceder liquidos a los electrodomésticos que pudiera haber montados debajo por entre el borde de la
encimeray la placa de trabajo o por entre la superficie de trabajo y la pared. Aplicar juntas perfiladas, cintas para
juntas y productos para estanqueizar. Referente al grado de proteccion contra peligro de incendios, se trata de
un aparato de tipo Y, esto significa que el aparato puede emplazarse con su lado posterior y uno de ambos lados
junto a paredes o muebles de cualquier altura. Sin embargo, en el otro lado sélo pueden colocarse aparatos o
muebles de la misma altura que la del presente equipo.

ﬁ\/ E Apretar los tornillos a mano con un destornillador; no emplear un destornillador eléctrico.

Teka no se hace responsable de las averias o dafios que puedan ser causados por una mala instalacién.
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4.3 Conexion eléctrica (valores de conexion)

(Para los valores de conexién y denominaciéon de modelo: véase la cubierta de las presentes instrucciones de
servicio)

La conexidn eléctrica debera efectuarla un técnico autorizado, que se cerciore de la correcta instalacion segun la
normativa en vigor. Ademads deberd prestar especial atencion a que la instalacion cumpla en su totalidad con la
normativa local de la empresa suministradora de energia eléctrica.

Al aparato eléctrico debera ir antepuesto de lado instalacién un dispositivo de separacién omnipolar con una aper-
tura minima de contactos de 3 mm. Observar que la tensién de red concuerde con la de la placa de caracteristi-
cas.

Para la conexién se debera soltar la tapa de lado interruptor en la parte inferior del aparato, para llegar hasta las
regletas. Tras la conexién se colocara de nuevo la tapa protegiendo la linea de alimentacion con la abrazadera
contra tirones del cable.

La linea de conexién debera corresponder como minimo al tipo HO5 VVF.
En caso de que la linea de alimentacion del aparato esté dafada, se debera cambiar por el fabricante, su
Servicio Postventa u otra persona igualmente qualificada para evitar peligros.

Hay que tener cuidado de que la longitud no necesitada de la linea de conexién no sea tendida en la zona
de montaje de la encimera. La posicion del pasamuros para cable puede tomarla de la figura 4.

El montaje tiene que garantizar una proteccion completa contra contacto accidental.

Posibilidades de conexion

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 17

D N L3 12 L1

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm?
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

4.4 Trabajos de mantenimiento y de reparacion

En las reparaciones el aparato debera estar sin corriente, esto es, el dispositivo de separacion por parte de la
instalacién tiene que ser abierto con anterioridad. En caso de aviso de asistencia técnica, debera indicar siempre
el tipo y numero de fabricacién. En la placa de caracteristicas o en la cubierta de las instrucciones de utilizacion
encontrara los datos necesarios. Después de cada desmontaje de la encimera empotrable de vitroceramica hay
que comprobar el aislamiento y sustituirlo en caso de que sea necesario.

Teka Industrial S.A., no se responsabiliza de las posibles inexactitudes contenidas en este manual de instruc-
ciones debidas a errores de transcripcion 6 de impresion.

En el mismo sentido se reserva el derecho de introducir en sus manuales las modificaciones que considere ne-
cesarias 0 utiles, sin perjudicar sus caracteristicas esenciales.
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Tipo:

Fig. 1

FGKST 85 ..

Facette

Fig. 2

@ Distancias minimas a paredes vecinas
@ Medida de fresado

® Medida exterior de la encimera

@ Conduccion de cable en la pared trasera
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Tipo: FGKST 85.. FB

Fig. 1 Fig. 2

5307
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® Distancias minimas a paredes vecinas
@ Medida de fresado interior

® Medida de fresado exterior

® Medida exterior de la encimera

® Conduccidn de cable en la pared trasera
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Tipo: GKST 90 D
Fig. 1
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Adquiriu uma placa vitroceramica com painel de comandos Touch-Control.

Para que possa desfrutar durante muito tempo da sua placa, preste especial atengdo aos capitulos 2 e 3 deste
manual de instrugcdes.

Este manual de instru¢des serve para varios modelos de placas de cozinhar. Na primeira pagina deste manual
de instrugdes, onde estéo indicados os dados da placa de identificacdo, pode ser verificado o tipo de placa de
cozinhar que adquiriu.

indice

1. Utilizacao
1.1 A sua nova placa de cozinhar com comando Touch-Control
1.2  Painel de comandos Touch-Control
1.3 Comando Touch-Control

2. Aspectos a ter em conta
2.1 Algumas instruc¢des relativas as panelas

2.2 Indicagbes importantes
3. Limpeza e conservacao

4. Montagem
4.1 Entalhe do balcédo de servico

4.2 Instalacéo
4.3 Ligacao eléctrica
4.4 Trabalhos de manutencédo e conserto

Indicacoes de seguranca

Cuidado!
As pessoas que ndo estejam familiarizadas com a utilizacdo da placa de cozinhar
encastravel sé devem usa-la sob vigilancia.

Por esse motivo, tome as medidas de precaucado necessarias e nao deixe que as criancas
brinquem com o aparelho.

Indicacoes sobre a proteccao do meio ambiente

O simbolo E no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser tratado como lixo doméstico.
Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva para a reciclagem de equipamento eléctrico e
electrénico. Ao garantir uma eliminagao adequada deste produto, ajuda a evitar eventuais consequéncias nega-
tivas para o0 meio ambiente e para a saude publica, que, de outra forma, poderiam ser provocadas por um trata-
mento incorrecto do produto. Para obter informagdes mais pormenorizadas sobre a reciclagem deste produto,
contacte os servicos municipalizados locais, o centro de recolha selectiva da sua area de residéncia ou o estabe-
lecimento onde adquiriu o produto.

Eliminacao

Elimine a embalagem de transporte do modo mais ecolégico possivel.
O retorno dos materiais de embalagem ao ciclo de materiais economiza matéria-prima e reduz o lixo.
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1. Utilizacao

1.1 A sua nova placa de cozinhar com comando Touch-Control
Este manual é valido para os modelos GKST 85.. e GKST 90 D.

1.2 Painel de comandos Touch-Control

Depois de ligar a tensédo de alimentagéo (ligacao a rede), ocorre em primeiro lugar um autoteste do sistema de
comando que é encerrado quando soar um breve sinal acustico (equilibragao). Em seguida, o sistema de coman-
do encontra-se no modo pronto para o funcionamento. Durante a equilibracéo, no display dos niveis de cozimento
@ permanece aceso um sinal de menos. Se a equilibracéo for concluida com éxito, este sinal apaga-se. Durante
a equilibragdo, as teclas de sensor ndo podem estar cobertas com objectos ou similares.

®  Tecla LIG/DESL (interruptor de

emergéncia g / 4

Tecla «Mais» ’

Tecla «<Menos» "
®

Display dos niveis de cozimento L ®

Tecla de bloqueio SO @O &8
Lampada de controlo da tecla de

bloqueio
Tecla de activacao de circuito GKST 85..
multiplo
Lampada de controlo para circuito 9
adicional de aquecimento o3 / \
®  Tecla do temporizador \ \ @
Indicagéo do tempo .
@/1  Lampada de controlo para zona de [7 ® C®
S)

CHCHNONCNC,

Q

~
-
<q]
Ny

cozinhar esquerda Vs @
@/2  Lampada de controlo para zona de 0.7

cozinhar no centro 3 2 7
@/3  Lampada de controlo para zona de GKST 90 D

cozinhar direita

1.3 Comando Touch-Control

Sempre que premir uma tecla soa um sinal acustico como confirmacao.

Carregando na tecla LIG/DESL ©, o sistema de comando é activado.

Em todas as indicag¢des de niveis de cozimento ® e na indicagdo do tempo @ acende um «0». A operacgado se-
guinte tem que ocorrer dentro dos préximos 10 segundos, sendo o sistema de comando desliga-se automatica-
mente.

Ao accionar a tecla «Menos» ®, aparece o nivel de cozinmento 4.

Em seguida, pode-se seleccionar com a tecla «Mais» ou «Menos» um nivel de cozimento entre 0 e 9.

Com a tecla «Menos» ®, o nivel de cozimento pode ser comutado para o «0». Se carregar simultaneamente nas
teclas «Menos» e «Mais» @/®, ele é directamente desligado.

A seguir surge um «0» que se apaga apés 10 segundos.

O sistema de comando completo pode ser desligado em qualquer momento através da
tecla LIG/DESL ©.
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Processo de ebulicao

Esta funcéo simplifica-lhe o processo de cozinhar. A zona de
cozinhar é automaticamente aquecida com toda a poténcia e
comutada na altura indicada (ver tabela) para o nivel de po-
téncia por si seleccionado.

Tabela de tempos
PE = Processo de ebuli¢ao,

indicagdo em segundos

Se uma zona de cozinhar for ligada através da tecla «Mais» - -

@, aparece o nivel de cozinhado 9. O processo de ebuligao Nivel de cozimento LF (s)
esta agora activo e a casa decimal acende. A operagéo se- 1 82
guinte tem que ocorrer dentro dos préximos 10 segundos, se- 2 164
nao a casa decimal e o processo de ebulicdo deixam de estar 3 264
activos. Com a tecla «Menos» ®, seleccione um nivel de cozi- 4 328
mento entre 9 e 0. O processo de ebulicao permaneceacti- 5 410
Vo € a casa decimal acende. Se o accionamento ocorrer apds 6 82
a casa decimal desaparecer, o processo de ebulicdo deixa de ! 164
estar activo. Ao alterar o nivel de cozimento durante o proces- g 164

so de ebulicdo, o tempo de fervura é automaticamente ajusta-
do (ver tabela).

Activacao de circuito duplo / circuito triplo

A conexao de circuito duplo / circuito triplo da respectiva zona de cozinhar apenas pode ser efectuada apés a
ligacdo da zona de cozinhar correspondente.

Seleccione um nivel de cozimento desejado entre 1 e 9. Prima a tecla da activagéo de circuito multiplo @ para
activar o segundo circuito de aquecimento. A lampada de controlo ® acende-se. Prima novamente a tecla de ac-
tivacéo de circuito multiplo @ para activar o terceiro circuito de aquecimento. A segunda ldampada de controlo da
activacao de circuito multiplo ® acende-se. Para desactivar o circuito duplo / circuito triplo € necessario que a res-
pectiva zona de cozinhar esteja activa. Os circuitos externos de aquecimento desligam-se se premir novamente a
tecla de activacéo de circuito multiplo @. As lampadas de controlo da activagao de circuito multiplo ® apagam-se.

Temporizador

O temporizador permite desligar automaticamente uma zona de cozinhar ap6s ter decorrido um tempo ajustado
entre 01 e 99 minutos. A zona de cozinhar desejada deve estar activada. Premir a tecla do temporizador ® até
que a lampada de controlo @/1/2/3 da zona de cozinhar desejada se acenda. A indicagdo de tempo do tempori-
zador @ mostra «00». Com a tecla Menos ou Mais ®/®, seleccione um tempo de cozimento desejado entre 01
e 99 minutos. A lampada de controlo @/1/2/3 da zona de cozinhar seleccionada acende-se.

O tempo de cozimento ajustado pode ser alterado a qualquer momento. O comando do tempo de cozimento s6
€ possivel para uma zona de cozinhar.

Quando o tempo de cozimento programado estiver terminado, a zona de cozinhar desliga-se automaticamente,
sendo entdo emitido um sinal acustico durante 10 segundos. Este sinal pode ser desligado premindo qualquer
tecla. Para desactivar previamente o temporizador, com a tecla Menos ® ou a tecla do temporizador ® pode-se
colocar o temporizador em «00». O temporizador também pode ser utilizado como relégio para marcar o tempo
de cozimento de ovos, mesmo sem nenhuma zona de cozinhar activa. Neste caso, ao ajustar o temporizador ©,
ndo pode haver nenhuma zona de cozinhar activa.

Bloqueio

Se premir a tecla de blogueio ®durante aprox. 2 segundos (a indicagdo do blogueio ® acende-se), todas as te-
clas - excepto a tecla LIG/DESL - séo bloqueadas contra um accionamento inadvertido.

A indicagéo do bloqueio apaga-se novamente apds aprox. 2 s, mas o bloqueio permanece activo. Logo que uma
tecla qualquer seja accionada, a indicagao do bloqueio acende-se novamente durante aprox. 2 s.

As seguintes operagdes continuam a poder ser efectuadas:

+ Desconexao através da tecla LIG/DESL (interruptor de emergéncia)

* Desconexéo através do accionamento simultaneo da tecla «Mais» e «Menos»
* Desbloquear

Se premir novamente a tecla de bloqueio ®, o blogueio é desactivado.
A indicacado do bloqueio acende-se durante aprox. 2 s € apaga-se outra vez.
O bloqueio deixa de estar activo.
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Indicacao do calor residual

A placa de cozinhar vitroceramica esta equipada com uma indicacéo de calor residual «H».

A placa vitroceramica nao aquece directamente, mas sim devido ao calor de retorno da panela.
Enquanto que o «H» estiver aceso apds a desconexao, o calor residual pode ser aproveitado para derreter e man-

ter quentes os alimentos.

Depois de a letra «H» desaparecer, a zona de cozinhar ainda pode estar quente. Perigo de queimaduras!

Dispositivo de desligamento automatico

O tempo maximo de funcionamento de cada zona de cozinhar
esta limitado e pode ser consultado na tabela de tempos ane-
xa. Assim que o dispositivo de desligamento automatico tiver
desligado o sistema de comando Touch-Control, aparece no
display dos niveis de cozimento ® um «H» se houver calor
residual. Se premir a tecla LIG/DESL, o sistema de comando
volta a ficar pronto para o funcionamento.

Se premir em mais do que uma tecla ao mesmo tempo, excep-
to nas teclas Menos e Mais, isso n&o sera aceite pelo sistema
de comando como um accionamento vélido das teclas. Se
uma ou varias teclas forem accionadas durante mais de 10
segundos (p. ex. por uma panela ou se o alimento deitar por
fora da panela), o sistema de comando considera isto um
caso de erro e desliga-se automaticamente.
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Tabela de tempos

LTF = Limitacdo do tempo de
funcionamento,
indicacdo em horas.

Nivel de cozimento

LTF (h)

1
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2. Aspectos a ter em conta

2.1 Algumas instrucoes relativas as panelas

Utilize apenas panelas e frigideiras com um fundo firme, plano e, se possivel, bem grosso. Isto aplica-se princi-
palmente para cozinhar a altas temperaturas, como por exemplo para fritar. Os fundos irregulares de panelas au-
mentam o tempo de cozedura e elevam o consumo de energia. A melhor transmissao de energia é alcancada ao
usar panelas e zonas de cozinhar do mesmo diametro. Tape as panelas com uma tampa. Se nao tapar a panela
ou se ndo a tapar bem, ira desperdi¢ar muita energia.

Para trabalhar directamente sobre as zonas de cozinhar, pode utilizar panelas de vidro ou porcelana refractaria,
cujo fundo tenha sido submetido a uma rectificacéo plana. Por favor observe as instru¢des de uso do fabricante.

Remova imediatamente alimentos que vertam para fora da panela.

Antes de cozinhar pela primeira vez, deve limpar a placa de cozinhar. Em seguida, ligue as zonas de co-
zinhar consecutivamente, sem panelas, durante trés minutos no nivel maximo. O cheiro a novo é desta
forma eliminado e a humidade eventualmente existente nos elementos de aquecimento é evaporada. Este
procedimento é necessario para que os circuitos electrénicos possam funcionar perfeitamente.

2.2 Indicacoes importantes

Atencado: As superficies das zonas de aquecimento e de cozinhar ficam quentes
quando em funcionamento. Por isso, mantenha as criancas afastadas.

Evite a queda de objectos duros sobre a placa de cozinhar. O material é - sob determinadas condi¢des - sensivel
a cargas mecanicas. Pancadas com objectos pontiagudos podem levar a rupturas da placa de cozinhar. Se - de-
vido a uma utilizagéo descuidada - a placa vitrocerdmica indicar rupturas, fissuras ou fendas, deixe de usa-la ime-
diatamente e desligue-a da rede. Além disso, desligue o interruptor automatico de ligacdo do fogdo na caixa de
fusiveis. O Servigo de Assisténcia Técnica tem de ser informado.

Objectos de metal como, p. ex., faca, garfo, colher e tampa nao devem ser colocados sobre a placa de
cozinhar, pois podem ficar quentes.

Depois de usar a zona de cozinhar, é necessario desliga-la através do Touch-Control - e nao apenas pelo
detector de panelas - para evitar que a mesma se ligue de novo inadvertidamente.

A placa vitrocerdmica ndo deve ser usada como superficie de depdsito! Nao é permitido preparar alimentos em
folhas de aluminio, nem colocar recipientes de material sintético sobre as zonas de cozinhar quentes.

Nunca ligue as zonas de cozinhar sem que haja um panela com alimentos sobre as mesmas. Nao coloque ob-
jectos inflamaveis ou deformaveis directamente sob a placa de cozinhar.

Quando preparar alimentos com gordura ou 6leo, ndo se afaste do local. O 6leo sobreaquecido pode-se inflamar.
Nunca deite dgua em gordura ou dleo a arder. Perigo de queimaduras! Tape as panelas para apagar o fogo e
desligue a zona de cozinhar. Deixe arrefecer as panelas nas zonas de cozinhar.

Além disso, os cabos de ligacao dos aparelhos eléctricos - que estejam conectados, p. ex., em tomadas proximas
da placa de cozinhar - ndo podem entrar em contacto com as zonas de cozinhar quentes.

A placa vitroceramica nao pode, em hipétese alguma, ser limpa com ajuda de um aparelho de limpeza a
vapor ou semelhante!

Atencdo: Cuidado ao usar panelas de presséo.
As panelas de pressao podem continuar a cozinhar vazias sem que se
aperceba disso! Isso danifica a panela e a zona de cozinhar. Neste caso nao
se aceita qualquer tipo de responsabilidade!
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3. Limpeza e conservacao

Ap0ds cada utilizacao, limpe a placa de cozinhar ja arrefecida. Mesmo pouca su-
jidade queima quando a placa for ligada novamente. Utilize apenas produtos
de limpeza recomendados. Palha de aco, esponjas de limpeza e agentes de
limpeza em pd arranham a placa. O “spray” para forno nao é apropriado, por-
que é agressivo e danifica a placa de cozinhar.

Sujidades leves

Remova as sujidades leves com um pano humido ou com agua quente e de-
tergente. Retire o resto de detergente com agua fria. A seguir, seque muito bem
a placa. As manchas causadas pela agua que verteu da panela devem ser eli-
minadas com vinagre, ou com limdo, ou ainda com um agente de descalcifica-
¢ao. Se um destes agentes cair na armacao da placa, remova-o imediatamente
com um pano molhado, pois se nao o fizer sdo provocados pontos opacos.

Sujidades fortes

Remova sujidades fortes com “Sidol Especial para Ago-Inox”, “Stahlfix” ou “Ce-
rafix”. Aplique o produto de limpeza, sem o diluir, com um papel de cozinha e
esfregue. Deixe actuar o produto. Finalmente, remova-o completamente com
agua fria e seque a placa de cozinhar. Os produtos de limpeza que ficam sobre
a placa de cozinhar podem danifica-la quando esta for novamente aquecida.
Sujidades resistentes e incrustagées podem ser removidas com maior facili-
dade com uma espatula para vidro ©. Estas espatulas podem ser adquiridas
em lojas de artigos domésticos, de pintura ou de ferramentas caseiras, bem
como no nosso Servigo de Assisténcia Técnica. Ao comprar uma espatula, nao
compre uma com cabo de material sintético, pois o material sintético pode ficar
agarrado a placa de cozinhar quente. Tenha cuidado ao usa-la — perigo de fe-
rimento.

Alimentos que contém acuicar podem danificar de forma permanente a su-
perficie vitrocerdmica, uma vez que a riscam depois de secarem. Para evitar
tais danos, remova estes alimentos imediatamente enquanto a placa ainda nédo
estiver fria ©®, ®.

Alteracoes da cor da placa de cozinhar

Elas ndo influenciam a funcado e a estabilidade da vitrocerdmica. Ndo se trata
de alteragdes do material, mas sim de residuos queimados néo removidos.
Manchas metalicas furta-cores @ surgem devido ao atrito do fundo da panela
ou devido a produtos de limpeza nao apropriados. Elas s6 podem ser removi-
das com muito custo com “Sidol Especial para Ago-Inox” ou “Stahlfix”. Eventu-
almente, a limpeza tem que ser repetida varias vezes.

Adornos lixados ®@. Devido a utilizagdo de produtos de limpeza agressivos e
aos fundos de panelas abrasivos, com o passar do tempo os adornos sao lixa-
dos e surgem manchas escuras.

O agucar derretido ou os alimentos que contém agucar tém de ser removidos
rapidamente da placa ainda quente com ajuda de uma espatula para vidro ©;
caso contrario, podem surgir danos @, ®.

Se conservar adequadamente a sua placa de cozinhar, ela permanecera boni-
ta por mais tempo e a limpeza torna-se mais facil.

Para a conservacao, recomendamos “Cerafix”. A grande percentagem de sili-
cone deste produto cria uma camada de protec¢éo na placa que repele agua e
sujidades. Todas as sujidades permanecem sobre esta camada e, consequen-
temente, podem ser removidas com mais facilidade. E importante que este pro-
duto de conservacéo seja aplicado com regularidade.
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4. Montagem

4.1 Entalhe do balcao de servico

Antes de instalar o aparelho, efectue todos os trabalhos de corte no
movel e no balcédo de servico e remova as aparas.

As medidas para o entalhe do balcdo de servigo encontram-se no de-
senho cotado (fig. 1+2).

As superficies de corte devem ser seladas com uma pintura protecto-
ra impermeavel.

O balcéo de servigo e, por conseguinte, a placa de cozinhar tém que
ser instalados de forma nivelada. Uma placa de cozinhar desnivelada
esta sob tensdo, o que aumenta o perigo de ruptura.

4.2 Instalacao

Antes da instalagéo, verifique se o vedante néo foi mal colocado em torno de placa de cozinhar.

Ao instalar a placa vitroceramica num balcao de servico com um revestimento de cerdmica ou algo semelhante
(azulejos), o vedante que se encontra em torno da placa de cozinhar precisa de ser removido e a calafetagem
entre a superficie de cozinhar e o balcao de servico deve ser efectuada com materiais de vedagéao sintéticos,
como borracha & base de silicone resistente ao calor.

Atencéao! A parte de baixo da placa de cozinhar atinge uma temperatura acima de 95°C.
Para evitar acidentes, é necess rio garantir a protec¢ao contra contacto completa em relacao
a parte de baixo da placa de cozinhar. Por favor observe as indicacdes neste manual de
instrucoes.

Atencao! Se a placa de cozinhar estiver assente sobre partes de moveis (paredes laterais, gavetas,
etc.), é necessario instalar um fundo intermédio, de modo que se torne impossivel um con-
tacto acidental com a parte inferior da placa de cozinhar. O fundo intermédio s6 pode ser re-
movivel com ferramentas e precisa de ser instalado a uma distancia de pelo menos 20 mm da
parte inferior da placa de cozinhar, de tal forma que o cabo de ligacdo a rede nao fique em
contacto com esta ultima (fig. 4).

Caso a placa de cozinhar deva ser instalada sobre um forno encastravel, este deve estar equi-
pado com um ventilador de refrigeracao. Neste caso, nao é necessario um fundo intermédio.

Por baixo da area do entalhe do balc&o de servico ndo deve haver nenhuma ripa de través.
Posicione cuidadosamente a placa de cozinhar no entalhe e una-a fixamente ao balcao de servigo com os res-
pectivos elementos de fixagao.

Tenha atencdo para que o balcdo de servico e a placa de cozinhar fiquem nivelados. E preciso evitar que os li-
quidos penetrem entre o rebordo da placa de cozinhar e o balcdo de servigo, ou entre o balcdo de servico e a
parede, e chegue até aos aparelhos eléctricos eventualmente instalados por baixo do balcéo. Utilize perfis, fitas
ou agentes de vedacgao. No que diz respeito ao grau de protecgcao contra o perigo de incéndio, o aparelho é do
tipo Y. Isto significa que este aparelho pode ser instalado de tal forma que a parte traseira e uma das suas partes
laterais possam ficar adjacentes a paredes ou a laterais de méveis de qualquer altura. No entanto, do outro lado
s6 se podem colocar méveis ou aparelhos da mesma altura da placa.

Aperte os parafusos apenas com uma chave de parafusos manual; nao utilize uma apara-

ﬁ\/ E fusadora sem fio.
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4.3 Ligacao eléctrica (cargas conectadas)

(Tipo de ligacao eléctrica e designagcédo do modelo: veja a primeira pagina do manual de instrucdes).

A ligagéo eléctrica tem de ser realizada por um técnico autorizado que deve estar ciente da montagem regula-
mentar segundo os regulamentos em vigor (VDE na Alemanha, OVE na Austria, SEV na Suica, etc.). E necessa-
rio ter especialmente atencdo ao cumprimento integral destes regulamentos e dos da empresa local de
abastecimento de energia eléctrica.

No momento da instalacdo, deve ser ligado em série ao aparelho eléctrico um dispositivo seccionador eficaz em
todos os pdlos, com uma abertura de contacto de no minimo 3 mm. Tenha atencéo para que a tenséo de rede
existente esteja de acordo com a indicada na placa de caracteristicas do aparelho.

Para efectuar a ligacao, é necessario soltar a tampa do compartimento de distribuicdo, no lado de baixo do apa-
relho, para se ter acesso ao terminal de ligagéo. Depois de efectuada a ligacao, deve-se fixar novamente a tampa
e travar o cabo de ligagdo com a bracadeira de segurancga para evitar a trac¢ao sobre o cabo.

O cabo de ligacao tem de corresponder no minimo ao tipo HO5 VV-F.

Se o cabo de ligacao deste aparelho for danificado, este tem de ser substituido pelo fabricante, pela As-
sisténcia Técnica ou por outra pessoa com uma qualificacdo semelhante, de forma a evitar situacées de
perigo.

Tenha o cuidado de nao colocar o comprimento desnecessario do cabo de ligacdo na area de montagem
da placa de cozinhar. A posicao para a passagem do cabo pode ser vista na fig. 4.

A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma proteccéo total contra contactos acidentais.

Possibilidades de ligacéo

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 1~

D N L3 12 L1

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90D — 3x4 mm*
GKST 85.. — 3x2.5 mm?

4.4 Trabalhos de manutencao e conserto

Para realizar consertos é necessario desligar o aparelho da corrente eléctrica, ou seja, em primeiro lugar tem de
abrir o dispositivo seccionador da parte da instalagdo. No caso de contacto com o Servigo de Assisténcia Técnica,
informe-o sempre sobre o tipo e 0 nimero de fabrico. Os dados necessarios podem ser obtidos a partir da placa
de caracteristicas ou da primeira pagina do manual de instrugcdes. Sempre que desmontar a placa vitroceramica
encastravel, o vedante tem que ser verificado e, se necessario, substituido.
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Tipo: FGKST 85 ..
Facette

llustr. 1 llustr. 2

® Distancias minimas até as paredes adjacentes
@ Medida de fresagem

® Medida externa da placa de cozinhar

@ Passagem do cabo na parede traseira
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Tipo: FGKST85..FB

llustr. 1 Hustr. 2

5307

50

® Distancias minimas até as paredes adjacentes
@ Medida de fresagem interior

® Medida de fresagem exterior

@ Medida externa da placa de cozinhar

® Passagem do cabo na parede traseira

llustr. 3 llustr. 4
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Modelo: GKST 90 D I Fixacao em balcoes de servico
Fig. 1 . Fi
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AyopaoaTe KEpAUIKS TTEDIO HAYEIPEUATOS ME XEIPIoTAPIO G Touch-Control.

MNa va JUTTopEiTe VO XGPEITE TN CUCKEUN CGG YIQ TTOMG XpovIa, TTPoCEETE IBIGITEPG TG KEQGAQIa 2 Kal 3 OTIG
TTapouoeg Odnyieg Xpriong.

AuTEG ol 0dnyieg ¥priong 1oxuouv yia dIGPopous TUTTOUS TTEDIWV UGYEIPEUQTOS. XTNV TIVaKIda TUTTOU OTO
€EWOUANO GUTWV TWV OBNYIWV UTTOPEITE va BEITE TTOI0 TUTTO TTEDIOU LAYEIPEUATOC EXETE ECEIG.

Meplexépeva

1. Xeapiopog
1.1 To véo oag Tedio YayelpEuaTtos pe Xelpioud aeng Touch-Control
1.2 TMedio xeipiopol agng Touch-Control
1.3 Xeapioudg aerig Touch-Control

2.  TiTrpérmel va TPoCEEeTE
2.1 MepIKEG CUUPOUAEG OXETIKG [IE TG OKEUN
2.2 InUOVTIKEG UTTODEIEEIG

3.  KaBdapiopa Kal TTEpITTOINON

4. XuvappoAdynon
4.1  Avolyua TTaYKoU epyaciag
42 Evroixiopog
4.3  HAextpikA cuvdeon
4.4  Epyaoieg ouvripnong Kal TTICKEUNS

Y1rodeiieic ac@alsiag

Mpoooyxn!

Atopa TTOU Bev gival €SOIKEIWMEVA HE TO XEIPIOHO TNG EVTOIXIJOUEVNG ETTIPAVEING
HOyEIpEMATOG ETITPEITETAI VA TH XPNOIYOTTOI00V pévo utrd emiTRpnon.

Fevikwg, Ta MIKpd TTaudid Sev emiTpéreTal va TAnoi1G{ouv Tr ouokeun. Etriong fepfoaiwbdeite
ot 8ev Taifouv pe TN CUOKEUN.

Y1rodeieig yia Tnv TpooTacia Tou TTePIBAAAOVTOG

To GUUBoAC E OTO TTPOIGV A ETTAVW OTN CUCKEUAGCTQ TOU UTTOBEIKVUEI OTI BEV TTPETTEI VA [ ETAXEIPICECTE TO TTPOIGV
QUTO WG OIKIGKS atrOppPINMG. AvTIBETWG Ba TTpEtTel va TTapadideTal 6To KATAAANAO onueio GUAAOYAS YIG TNV
QVAKUKAWGN NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU £EOTTAICHOU. EEaopaAifoviag &TI To TTpoidv autd dIaTiBeTal cwoTd,
CUMBGAAETE OTNV QTTOTPOTTI] EVOEXOUEVWV GPVNTIKWY GUVETTEIWV YIG TO TTEPIRBGAAOV KaI TNV QvBPWTTIVR UYEiQ, Ol
0TToieg Ba PTTOPOUCAV DIGPOPETIKG VO TTPOKANBOUV aTTd GKATAAANAC XEIPICHS QTTOPPIYNS TOU TTPOIGVTOS GUTOU.
MNa AETTTOUEPECTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKG HE TNV AVOKUKAWGON TOU TTPOIGVTOG QUTOU, ETTIKOIVWVIGCTE UE TO
dnuapxeio TNG TTEPIOX!G GAG, TNV TOTTIKI] GAG UTTNPECIQ ATTOKOUIBAG OIKIOKWY GTTOPPIMUGTWY A JE TO KATACTNHO
OTTOU QYOPGOQTE TO TTPOIOV.

Alayeipion atroppINHATWYV

MeTGETE TG UAIKG CUOKEUQOTAg UE 600 TO BUVATAV TTIO PIAIKO TPOTTO YIG TO TTEPIBGAAOV.
AVOKUKAWVOVTAG TG UAIKG CUOKEUGOTAS E0IKOVOUOUVTAI TTRWTES UAES KOl UEIWVOVTAIl TG OKOUTTIBIG.
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1. Xeipiopdg

1.1 To véo ogag redio payeipéparog Je Xeipiopoé aeng Touch-Control
O1 rapouceg odnyieg xpriong 1oxuouy yia Tov Totro: GKST 85.. kar GKST 90 D.

1.2 TMedio xeipiopou agpng Touch-Control

Apou cuvdioete T cuokeury oto OIKTUO (TTapoXn PEUMATOS), To cUcTnUa dIEUBUVONG KAVEl QpXIKG évav
QUTOEAEYXO O OTTOIOG TEAEIWVEI OTAV OKOUGTEl £va CUVTOMUO NXNTIKG CAMa. (CuyKkpion). AUECWG WETE, TO CUCTNUO
dietBuvong Ppioketal ot Asitoupyia standby (o€ eToipdTNTa). Katd T dIGpKEIa NG oUyKpIong oTnv £vOeIiEn g
BaBuidag payelipEuaTog @ avapel 1o oua Meiov. Av n cUyKpIon GITOTTEPATWOET pE ETITUXIG, TO GANG QUTS CRNAVEI
TAAL Katé T didpkeia TG oUYKPIoNS, TG TTARKTPG-aIcONTApIa Oev ETTITPETTETAI VA KGAUTTTOVTAI UE QVTIKEIMEVE
OTIBATTOTE GANO.

®  NAAkTpo ON/OFF

(atrevepyoTToincn KIvouvou) g / 4

MAAKTPO Yuv ’

MARkTpO Meiov "
®

‘Evoei€n BaBuidwy LayeIpéuaTog L ®

MAGKTPO GOPENGNS S0 @80 &8
Auxvia eAéyxou aoeaAIong

MAAKTPO TTEPICCOTEPWY KUKAWV
Auxvia eAéyxou yia TTpOcBETO GKST 85..
KUKAWUG BEpuaveng
Auxvia eAéyxou poAoyiou 9
‘Evdein pohoyiou / \
@/1  Auyvia eAéyxou yia uvn \ 0.9 @
MaYEIPEUATOS apIoTEPG J
@2 Auxvia eAéyxou yia fwvn [7 1 ® D ® D
S)

CHCONONCNCEONC)

@ ©®
~
()
©
Ny

MAYEIPEUATOS KEVTPO Vs
@/3  Auyvia eAéyxou yia wvn 0.1

JayelpéuaTog Oeic 3 2
GKST 90D

1.3 Xeipiopdg agng Touch-Control

KaBe popé TToU EVEPYOTTOIEITAI VG TTAIKTPO, GKOUYETAI £VG GKOUGCTIKG GHUG TTOU £TTIREBGIWVEI TNV EVEPYOTTOINGCH
TOU.

Me 10 TTAAKTPO EvEPYOTTOINONG KI atrevepyotroinong O evepyoTroigital To oUoTnua dielBuvang.

>¢ OAeg TG evOEi€EIg Twv BaBUdwY payeIpéuaTog @ kal oTnv £vOeign poloylou @ avaBer £va «0». H Tepaitépw
EVEPYOTTOINGT TTPETTEI TTAEOV VO YIVEI UECG OTA ETTOMEVG BEKO BEUTEPOAETTTA, YIGTI GAAIWG TO CUCTNUG DIEUBUVONG
QITEVEPYOTTOIEITAI Kl TTGN GUTOUGTWG.

Av TTaToETE TO TTANKTPO Meiov ®, eugavileTal n Babuida yayeipéuatog 4.

MeTG utTOpEiTE E TO TTANKTPO ZuV ] Meiov va eTAECETE Ia BaBuida LayelpéuaTog HeTagu 0 kar 9.

Me 1o TARKTpO Meiov ® ptropeite va XOUNAWOETE T PABUIDG JAYEIPEUATOG HEXPI TO «0» I TTATWVTAS CUYXPOVWG
10 TARKTPa Meiov kal Zuv @/® va Tn oBfoeTte ameubeiag.

EuogaviZetal £va «0» TTou YeTG o 10 DEUTEPOAETTTG ORAVEL

Fevikd, 6Ao To gioTna d1e0Buvang PTTOPEi va atTevepyoTToInNdei OTTOIGdATTOTE OTIVHR
ME TOo TTARKTPO evepyoTToinong Ki amevepyotroinong O.
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Ytmrepraxeia Oéppavon

Autfy n Aegitoupyia ocag OleUkoAUvEl OTO payeipepa. H eoTia Mivakag xpovwyv
MOYEIPEUATOG BEPUAIVETAI QUTOUATWG OTNV TTARPN atrdédoon Kal YO = umepTtaxeia Oépuavon,
TNV TTPORAETTOMEVN OTIYUR (BAETTE TTiVOKQ) ETTAVEPXETAI OTN TIMEG O€ DEUTEPOAETTTA
BaBuida arddoong TTou EXETE ETTIAEEE!

AV HI0 €0TIO JAYEIPEUATOG EVEPYOTTOINBET ATTO TO TTARKTPO Zuv @), Babuida YO (deuT.)
ed@aviceTal n Baduida payeipéuarog 9. H umreptayeia 8éppavon MOYEIPEUATOG

gival Twpa evepyoTtroinpévn Kal To dekadikd onueio avapel. H 1 82
TTEPAITEPW EVEPYOTTOINCN TTPETTEI TWPO VO OKOAOUONOEI HECA OTa 2 164
eTTOMEVA 10 BEUTEPOAETTTA, OANIWG TO DEKADIKO ONuUEio OPRVEI Kal 3 264
n utreptaxeia 6Eppavon dev gival TTAEOV EvEPYH. 4 328
EmAEETE pe To TTARKTPO Meiov ® pia BaBuida payeipEUATOG LETAEY 5 410
9 ka1 0. H vtmrepraxeia Béppavon mapapével evepyn Kal 10 6 82
OekadIkO onueio avapel. Av akOAOUBOEl Ui EVEPYOTTOINGN aPoU 7 164
oBnoel To dekadikd onueio, TOTE N utTEPTAXEIa BEpUavon dev gival 8 164
TTAEOV EVEPVYT. 9 —

Av kard Tn didpkeia TNG utTEPTAXEIAG BEpuavong AAAAEETE TN
BaBuida payeipéuarog, 10TE 0 XPOVOG UTTEPTOXEIAG BEpuavong
uTTOAOYICETOI QUTOUATWG (BAETTE TTiVOKQ).

Evepyotroinon d0o / Tpiwv KUKAwV

H evepyotroinon duo / TpIv KUKAWY TNG EKACTOTE {WVNG MAYEIPEPATOS UTTOPET VA YivVEI HOVO OQOU EVEPYOTTOINOEI
n avriotoixn wvn JAyeIpEPATOG.

EmAECTE TNV €mMOUUNTY BoBuida payelipéuaTtog MeTagl 1-9. MaTACTE TO TTARKTPO TTEPICTOTEPWY KUKAWY @ yia va
EVEPYOTTOINOETE TO DEUTEPO KUKAO BEpuavong. H Auxvia eAéyxou ® avdaBel. MNa va eVEPYOTTOINCETE KAl TOV TPITO
KUKAO TTaTACTE €avd TO TAAKTPO TrEPIoOOTEPWY KUKAwvY @. H deltepn Auxvia eAéyxou avdper. Ta tnv
QTTEVEPYOTTOINGT Twv B00 / TPIWV KUKAWYV TTPETTEI VA €ival EVEPYOTTOINMEVN N AVTIOTOIXN {WVN PAYEIPEUATOG.
MarwvTtag Eavda 1o TTARKTPO TEPITOOTEPWY KUKAWY @D aTrevepyoTrolouvTal ol eEwTePIKOI KUKAoI Bépuavaong. Ol
Auxvieg eAéyxou ® oRrvouv.

PoAoi

Me 10 pOASI QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATWG Mia WV PAYEIPEUATOG META TO puBuIcUEVO Xpdvo 01-99 AetrTov. H
emOUUNTA JWvn JOYEIPENATOS TTPETTEI VA €ival EVEPYOTTOINUEVT. MATAOTE TO TTARKTPO poAoyioU @ Péxpl va avAayel
n Auxvia eAéyxou @/1/2/3 Tng emBuuNTAG JWvng payeipéuarog. H évdeign poAoyiol @ deixvel «00». Me 1o TTARKTPO
Meiov i Zuv ®/® emAECTE TOV €mMBUUNTO XPoOvo payelpépartog 01-99 Aemrrd. H Auxvia eAéyxou @/1/2/3 tng
pubuIouévng Cuvng HAYEIPEUATOS avApEr.

H puBuiopévn Cwvn payeipéuatog Ptropei va aAAagel otroiadATrote oTiyuR. O XpOvog UaYEIPEPATOG UTTOPED va
pUBUIZeTal HOVO YIO MIA WV YAYEIPENATOG.

MOAIG TEAEIWTEI O PUBUICHEVOG XPOVOG UAYEIPENATOG, N Wvn MAYEIPEUATOS QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTONATWG Kal yid
10 deuTepOAETTTA AKOUYETAI Eva NXNTIKO oAuA. To OAPA PTTOPET va OTANATACEN TTOTWVTAG OTTOIOdNTTOTE TTARKTPO.
Av BEAETE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TO POASI TTPOWPA, PTTOPEITE VA TO pndevioeTe («00») Ye To TTARKTPO Meiov ® 1 e
10 TTARKTPO poAoyiol ©.

To poAOI UTTOPET VO XPNOIMOTTOINGEI KAl XWPIG va gival evepYR KATTOIA {WVN MAYEIPEUATOG TT.X. WG POAOI yIa TO
BPACIUO QUYWV. ZE QUTH TNV TTEPITITWON OEV ETTITPETTETAI VA VAl EVEPYOTTOINUEVN KANIa {Wvn YAYEIPENATOS OTAV
pUBUIZeTE TO POAOI @.
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Aoc@dAion

MNaTwvTag 1o TARKTPEO acedhions ® yia epitrou 2 deut. (n évdeiln aopahiong ® avaper) utmAokdpovtal SAa TG
TTAAKTPG €KTOS aTTd TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINGNG / QTTEVEPYOTTOINONG, WOTE V& pNV TTATNBoUV KAt AGBOoG.

Tote n €vOEIEn aoPGAIONG OPRAVEI PETG OTTO TTEPITTOU 2 BEUT. EQvE, N GOPANIOT GUWG TTAPAUEVE] EVEPYOTTOINUEVN.
MOoAIg TTaTnBel éva oTToI0dNATTOTE TTARKTPO, N £VOEIEN GOPAAICNS QvEaREl TTAAI YIa TTEPITTOU 2 BEUT.

O1 akéAouBeg AciToupyiseg oUVEXICOUV Va €ival EQIKTEG:

*  AmevepyoTroinon ammd To TTANKTPO EVEPYOTTOINONG / ATTEVEPYOTTOINCNS (ATTEVEPYOTTOINGN GVAYKNG)
*  ATTevepyoTTOinch TTATWVTAG CUYXPOVWG TO TTARKTPO Yuv Kal Meiov

+  Amooc@dhion

MaTwvTag Eava To TANKTpo aopdhions ® n ao@aAion avalpeiTal.
H évdeign aoc@GAhiong avaper yia Tepitrou 2 OsuT. KOl JETG ORAVEI TTGAL
H aoceahion Bev gival TTAEOV evepyn.

‘Evd&in utroA&iropevng 0eppoTnTag

To UGAOKEPOUIKS TTEDIO PaYEIPEUATOS Eival EEOTTAICUEVO IE UIG EVDEIEN UTTOAETTOUEVNG BEPPOTNTAS «H .

H uaAokepapikn) emTipavela dev BepaiveTal aTTeUBeiag alAG aTTd TNV ETTICTPEPOUEVN BEPUOTNTA TOU GKEUOUG.
Ooo avapel To «H» YETG TNV QTTEVEPYOTTOINGN, N UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA UTTOPET va XpNoIUoTToINGET yia THEN N
diatfipnon o¢ feoTo.

A@oU oBnoel TO YPGUUG «H» n JWvn HayEIpEUGTOS ITTOPET aKOJN va gival {eoTh. KivOouvog eyKQuuGTwy!

ATtrevepyoTtroinon ac@algiag

H péyiotn diGpkeia AsiToupyiag KGBe Juuvng MOYEIPEUATOS EiVa I'IiV('xK('xg XPOVWV

TTEPIOPICUEVT KAl UTTOPEITE va TNV BeiTe 0TO cuvnuuévo Mivaka MEAIAA =  Mepiopiouég DIGPKEING
Xpovwy. OTav  n  EYKATAOTAON  GoQOAgiag  £Xel AEITOUPYIOS, TINES OE (IPES
QITEVEPYOTTOIAGEl TO cUCTNUG dieuBuvaong Touchcontrol, oTnv

évdeiln Babuidag uoayepéuaros @ eupavifetal éva «H» av BaBuida

UTTAPXEI OKOUN UTTOAsITOuEVn Bepudtnta. Matwviag 10 LOYEIPENATOC MEAIAA (h)
TTANKTPO EVEPYOTTOINONG KI QTTEVEPYOTTOINONG, TO CUCTNNO 1

dietBuvaong sival TTAAI £TOIUO TTPOG ALITOUpYia.

Av TTaTnBoUV TTEPICCATEPG QTG £va TTANKTPG TGUTOXPOVWIG,
EKTOG atrd TG TTAKTpa Meiov kan Zuv, To gUoTnua dlIEtBuveng
Bev Bewpel &1 1I0XUEI N evepyoTToinoT] Toug. Av TTGTNBOUV £va
1 TTEPICOOTEPG TTAAKTPG YIG TTEPICOOTEPO aTTd 10 BEUTEPS-
Aetrta, amo evdeXOUEVO QaynTd TTou UTTEPXEINIoE 1 atTd £va
OKEUOG LAYEIPEUATOS, TOTE TO CUCTN UG dlelBuvong Bewpel 6T
TTPOKEITAI YIG CQGALG KOl OTTEVEPYOTTOIEITOI QGUTOUGTWG.

©ONO N WN
S NN WDOGG
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2 T TTp&rrel va TTPOCECETE

2.1 MepikéG OUMPBOUAEG OXETIKA ME TA OKEUN

XpNOIUOTTOIEITE YOVO OKEUN UOYEIPEUOTOG ME OTABEPS, 010 KOl 660 TO duvaTtdv IO XovTpd TTATO. AUTS I0XUEI
IDIGITEPG VIO TO PAYEIPEUG OE UPNAEG BEPUOKPAOIES, TT.X. TO TNYGVIOUG. Av 0 TTGTOG Jev €ival 010G, 0 XpOvog
MOYEIPEUQATOS KAI N KaTavBAwaon evépyeiag auédvouv. H kaAuTepn petaddoon BepudTnTag YiveTal 6TAV TO OKEUOG
Kal n 8€on JayeipEuatos ival 1I8iou peyéBoug. KAgiveTe Ta oKeUn PE Eva KatTakl. OTav Ta oKeln dev £X0UV KATTGKI
] TO KQTTGKI Bev £lval KOGAG KAEIGTS, XAVETAI TTGPG TTOANA eVEPYEIQ.

Mo va epyGleoTte ameuBeiog TAavw OTIG JWVES MAYEIPEUGTOG, WTTOPEITE VO XPNOIUOTTOIEITE OKEUN atrd TTUPiUaYO
YUGAl ] TTopoeAdvn, av o TAatog Toug cival Agfog. TMNapakaAsioTe va TpooEgeTe TIC odnyieg Xpriong Tou
KQTtaoKeuaoTn.

Av TTGvW OTNV ETTIGAVEIR TTECOUV PAayNTS TTPETTEN VA TG KABAPICETE GUETWG.

Mpiv payEIpEYETE VI TTPWTH Qopd, TTPETTEl va KaBapioeTe To Tedio payeipéuarog. MeTa evepyoTTOIfOTE TIG
£0TIEG HAYEIPEPATOG, TN Hitt HETG TNV GAAN, Xwpi¢ OKEDN yia Tpia AeTTTG 0T peyaAuTEpN Babuida. Ms autd
TOV TPOTTO PEUYEI N HUPWBEIA TTOU £XE1 N KAIVOUPIX CUOKEUH 0AG Kal EEATHIJETAI ) EVEEXOUEVN UYpaATia aTTo
TO CWHATK Oéppavong. AuTé gival aTTAPAITNTO WOTE TA NAEKTPOVIKE KUKAWMATA VA ASITOUPYOUV ApIoTa.

2.2 ZnUavTIKEG UTTODEIEEIG

Mpoooxn! O1emIPAvEIEG OTIG £0TiEG BépHaVONS Kal HayEIpEUNATOS (EOTAIVOVTAI KATA TN
Agitoupyia. '’ autd To Adyo Ta MIKPpA TTaISIG YEVIKWGS Sev eMITPETTETAI VA
mTAnoiajouv.

MpooTraBeite va Pnv TTEPTOUV OKANPG QVTIKEIUEVG TTAVW OTNV ETTIGAVEIR UAYEIPEUATOS. To UNIKS gival utrd
OPICUEVES OUVBNKES £UQIcCONTO O WNXQVIKES £TIRaPUVOEIS. Ta PIKPG XTUTTAUGTG UTTopel va odnyroouv o€
OTTGCIUO TOU TTEDIOU PAYEIPEUOTOG. Z€ TTEPITTITWON TTOU EEQITIAS KAKNAG XPNONG, N KEPGMIKI TTAGKG £XEI OKICTE,
payicel [ omaoel, TPETEN va amevepyoTToinBel auéocwg kal va atmocuvdeBei amd 10 OikTuo. TG va TNV
QTTOCUVOECETE, KATERGOTE TO DIGKATITN TTPOCTACIAS YIG T OUVIECN TNG KOUZIVOG GTOV TTIVAKG WE TIG GOQPGAELIES.
EidoTroIf|ote TNV utrnpesia sSUTTNPETNONG TTEAGTWV.

AvTIKEIpEVA ATTO HETAAAO, OTTWG HaXaipIda, TTIPOUVIA, KOUTAAIO KAl KATTAKIO SEV TTPETTEl va TOTTOBsTOUVTAI
aTnV EMQAavela, yiati gropei va {eoTabouv.

Metd Tn xprion amevepyotroleite Tn Jwvn payeipéparo¢ amdé 1o Touch-Control ki 6x1 pévo améd To
oUoTNUO AVAYVWPIoTNG OKEUOUG, YIA va unv evepyoTtroindei {ava Tuyaia.

To KEPAUIKO TTEDIO UAYEIPENOTOG DEV ETITPETTETAI VG XPNOIUOTTOIEITAI Qv ETTIPAVEIR £VATTOBEONG QVTIKEIMEVWY!
Agv EMITPETTETAI N ETOINACTA QAYNTWY GE AASUNIVEXAPTO 1] TTAACTIKG OKEUN TTAVW OTIG JECTEG WVEG MAYEIPEUATOG.
Mn B£1e1e TTOTE O€ AciToupyia TIS JUIVES UQYEIPENGTOS XWPIG va EXETE TOTTOBETHCEl ETTGVW TOUS TO OKEUOS HE TO
@aynNToé TToU BEAETE va eTOINGoETE. Mnv TOTTOBETEITE QKPIPWS KGTw atrd 10 TTEDI0 PAYEIPEUATOS EUPAEKTG N
QVAPALELIT QVTIKEIUEVE 1] QVTIKEIMEVA TTOU UTTOPOUV VO TTAPAMOPPWBoUV Adyw TNG BepudTNTAG.

Mnv aTToOUaKPUVESTE OTAV UAYEIPEUETE PayNnTa We NITTn 1 AdBia. Ta AGdia TTou €xouv UTTEPBEpPUaVBET UTTopEl va
ava@AexBouv. Mn pixveTte TTOTE vePO, YIG va ORACETE AT 1 AGDIa TTou £xouv TIGoEl pwTiG. Kivouvog eyKauudaTwy!
KAEioTE TO OKEUOG, YIG V& GPACEI N QWTIG KGI GTTEVEPYOTTOINCTE TNV £0TIG PAYEIPEUATOS. APNOTE TG OKEUN VQ
KPUWOOUV TTAVW CTNV £0TIA HAYEIPEUATOG.

EkT66 autou, dev MITPETTETAI VO €pBOUV OF ETTAQN ME TIG (EOTEC JWVEG NAYEIPEUATOS TG KAAWDIG ATTO NAEKTPIKEG
OUCKEUEG TTOU €ival yIa TTaPAdEIyUa 0€ pEUNATOBOTEG KOVTA OTO TTEDI0 MAYEIPEUATOC.

To KepaplKé TTedio payelpéPaTog Sev eMITPETTETAI O KOia TTEPITTTWON VO KABAPIOTEI ME CUOKEUR
KaBapIopo Je atud [ KATI TapopoIo!
Mpoooxn! Mpoooxn éTav XPNOIMOTTOIEITE OKEUN VIO UTTEV MOpI.
To TePIEXOUEVO TOUG NTTOPET VO £§ATHIOTET Xwpi¢ va To TTpooéleTe! AuTo
aTn oUVEXEIa UTTopET va TTPpOKaA£aEl {nieg 0TO OKEUOG Kal aTO TTedio
HayEIpEPaTOS. 2€ TETOIN TTEPITITWON dev avaAalfavoule Kapia euduvn!
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3 Kafdpiopya Kal TTepITToinon

KaBapilete TO TTEdI0 HAYEIPEUATOS GPOU KPUWOEI JETG GTTO KAEBE Xprion. AKSuN
Kal ol MIKPES aKaBapoieg Ba Kaouv TNy £TOUEVN Popé TTou Ba evepyoTtroinBei To
medio. Xpnoiyotrokgite pévo 1a uECG KGBAPICUOU TTOU CUVICTOUVIGL. TG
OUPNATAKIG, TG OPOUYYAPIa KAl TA QTTOPPUTTAVTIKA OE HOP@I OKAVNG Xapdlouv
NV £MIQAVEIR. Ta OTTPEI KABAPICUOU Poupvwy Bev €ival KATGAANAQG, YIOTI givail
ETTIBETIKG KAl KATAOTPEPOUV TNV ETTIGAVEIG LAYEIPEUATOS.

Mikpég akaBapoieg

KaBapileTe TIC UIKPES akaBapoieg pe Eva uypd Tavi 1 e JeoTh oatTouvada.
ZETTAEVETE TG KATGAOITTG TOU GTTOPPUTTAVTIKOU [E KPUO VEPG KOl JETG OTEYVUIVETE
KGAG TNV €TIQAveIa. AekEDeG atTd vePG TToU dnuIoupyrBnkav atrd utrepxeilion
vepou, kaBapifovial pe EUdI 11 Asudvi 11 PE JIGAUTIKG yiIa acBécTtn. Av
GKOUMTTACGTE KOTG AGBOG oTO TTAGICIO £va atrd QuUTG TG KOBAPIOTIKG, TPIWTE
QUECWG TO CNEI0 PE Eva BPEYMEVO TTavi, GAAILWG DnuIoupyolvTal BauTa onusia.

AUokoAeg akaBapoieg

KaBapilete TIg dUoKOAES akaBapcies ue «Sidol Eidiké yia Avogeidwro XaAuBay,
«Stahlfix» fj «Cerafix». BaAte T0 KABapICTIKS GdIGAUTO GE £vVa XapTi aTTO poAd
Koudivag Kal TRIYTE To. AQHCTE TO VO EVEPYHOEL, CETTAUVETE TO ETG KOGAG UE KpUo
vepd Kal okouTtrioTe To TTedio UayeIpéUaTog. MEGa KaBapIoUoU TTOU £XOUV [EIVEI
TAVW OTNV ETIPAVEIR JAYEIPEUATOS UTTOPE VO GQACOUY CruadIa 6Tav Je0TOBET
Eava n emoaveia.

AUokoAeg akaBapoieg kol KpoUOTEG KABOPICOVTalI KGAUTEPG ME MHIG EUCTPO
yuaAiot ©. ZUoTpeS YUGAIOU Ba BpeiTe 08 KATGOTANATG WE €i0N CIKIGKAS XPHong
I ME KOGTAOKEUGOTIKG UAIKG 1] HECW TNG UTTNPECTIAS JaG £EUTTNPETNONS TTEAGTWV.
Kata v ayopé oag Tpoo£ETe TN AaBn. Asv TTPETTEI var £ival aTTd CUVBETIKS UAIKO,
YIoT] TG CUVBETIKG KOAOUV 01N JEOTH ETTIPAVEIG UAYEIPEUGTOS. XPNOIUOTTOIEIOTE
TNV ME TTPOCOXN YIATI UTTAPYXEl TTAVTA O KiVOUVOG vVa TPAUNATIOTEITE.

TPOQIMA IE TTEPIEKTIKOTNTA O€ {AXapN UTTOPET UE TOV KaIpS V& XGAGOOUV TNV
KEPOQMIKN ETTIPAVEIR, YIOTI OTAV CTEYVWVOUV Xapalouv Tnv emigavela. MNa va
QITOQUYETE TETOIOU £i00UG CNUIES OTNV ETTIPAVEIG KABGPIZETE TNV GUECWS OG0
akdun eival ZeoTth pe TNV {UoTpa yuahiot @, ®.

AMN\ayEC XpWHATOG TOU TTESIiOU HayEIPENATOG

Aev eTnpeadouv TN AsIToupyia Kol TN oTOBEPATNTG TOU KEPOMIKOU UNIKOU. Agv
TTPOKEITAI YIG GAAGYES TOU UNIKOU GAAG YIG KGTGAOITTG TTOU BEV KaBapioTnkav Kal
KGnKav.

MeTaAAIKoi BapTroi amoxpwyariopoi © dnuioupyolvTal €TeId 0 TTGTOC ToU
OoKeUoUG TPIREl TNV ETTIPAVEIG A €TTEIBN XPNOILOTTOINBNKAY GKATAAANAG PEca
KaBapIouou. Byaivouv e TToAU KOTTo e «Sidol Eidikd yia AvogeidwTto XaGAupa»
 «Stahlfix». Evdexouévwg Ba TPETTEl va ETTAVOAGBETE TTOAEG QOPEG TO
KaBG&pICUG.

Tpippévo viekop ®@. Me T Xprion £MIBETIKWY WECWY KGBAPIOUOU KOl OKEUWV [E
TPGYXU TTGTO TO VIEKOP WE TOV KAIPO TPIRETAI Kal dNUIoUpYOUVTal OKOUPOI AEKEDEG.
KaBapilete auéows ot JeaTh KOTAoTaon pe UIG EuoTpa yuahiot © Alwpévn
Jaxapn  TPOQIUG WE MEYAAN TTEPIEKTIKOTNTG Gt Jaxapn, GAMwS PTTopel va
TTPoKANBoUv Jnuicg ©, ®.

Me tn cwoth Tepimoinon Tou Tediou UAYEIPEUOTOG, N CUCKEUN ©ag Ba
TTapauEivel UoPEN Kal Ba KABAPIZETAI TTIO EUKOAG.

Na v epimmoinon oag ouvicTolpe «Cerafix». H YeyGAn TTEPIEKTIKOTNTG GUTOU
TOU UECOU O€ GINIKSVN BNUIOUPYET £VQ TTPOCTATEUTIKS GTPWG TTOU BEV GQIVEI VG
Meivouv To vepd Kal ol akaBapoieg. OAeg ol arabapaieg TTapaUEVOUY TTEVW CTO
OTPWHMG KAl KABGPIZoVTal TTOAU TTIO EUKOAG. H TAKTIKA TTEPITTOINGT ETTONEVWG EXEI
MEYGAN onuaoia.
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4 YuvapuoAdynon

4.1 Avolyya TTAYKOU £pyaciag

KaveTte OAeG TIG £pYACieg KOTTAG TWV ETTITTAWY KAl TOU TTAYKOU £pYAciag
TTPIV TOTTOBETACETE TIC CUCKEUEG KOI KABapIoTE TG pOKavidIa.

O1 DIo0TGCEIG TOU QVOIYUGTOS TOU TTAYKOU £PYGCIGS QVagEPOVTAI OTO
oXedIGypauua (1K, 1+2).

O1 eMIQAVEIEG TOUNS TTPETTEI VG CPPAYICTOUV e £va adiGBpoxo
TTPOCTATEUTIKG CTPWLG.

O TTayKog €£pyaciag Kal £TOMEVWG KOl 1 ETTIPAVEIR UAYEIPENOTOG
TIPETTEl OTTWOONTTOTE VO EVTIOIXICTOUV OPIZOVTIA. AV N EMIQAvEIQ
MayelpéuaTog TOTToBeTNBEl OTPOPRAE, Ba TEVTWOEl TTOAU Kal UTTGPXEI
MEYGAOS KivOUVOG VO OTTGCEL.

4.2 EvTOIXIONOG

Mpiv Tov EVTOIXICUO, BERAIWBEITE OTI N TTEPIMETPIKN CTEYGVWOT TOU TTEDIOU HAYEIPEUATOG DEV £XEI KEVE.

Av TO KEPAMIKG TTEDIO pOyEIpENOTOG TOTTOBETNOEl O TTAYKO £PYQOIOG ME KEPGMIKI] R TTAPOUOIR ETTIKGAUWN
(TTAGKGKIG), TTPETTEI va GeaIpeBel N pdvwon TTou UTTGPXEl OTO TTEDIO MAYEIPEUATOS KGI N MOvwon PETAEU NG
ETIPAVEIGS MAYEIPEUATOS KOl TOU TTAYKOU £pYGOTag va Yivel e EAGOTIKG UAIKG oTeyavoTtToinong, O6TTwS GvBEKTIKG
oTn BepUOTNTG EAGCTIKS CIAIKOVNS.

Mpoooxn! H kdTw TAcupd Tou TTESiou payeipéparog BepuaiveTal o€ Bgppokpacia avw Twv 95°C. MNa Tnv
ATTOQUYN ATUXNMATWYV TTRETTEN Vo £Eao@aAi(eTal TTARPWS N TTPOCTAIA ATTS AYYIYHA TNG KATW
TALUpAg Tou TeSiou payeipéuartos. NMapakaAeioTe va TTpooEEeTe TIG UTTOBEISEIS OTIC TTAPOUOES
odnyieg xpriong.

Mpoooxny! Av 10 Tedio payeipépaTtog BpiokeTal Tavw atrd EmmAa (TTAGIVOUG TOIXOUG, VTOUAGTTIO KATT.),
mpérrel va ToroBeTnOel éva evBidueco 8AaTedo, £€T01 WOTE va ATTOKAELIETAI TO TUXAIO AyyIyHO
NG KATW TTALUpag Tou TTESiou payeipéuarog. To evBIaueco SATeS0 TPETTEl va HTTOPET va agal-
PEBEi HOVO e epyalcia Kal va £XEl M1 EAGYXI0TN atréoTaon 20 XAOT. atrd TRV KATW TTALUPd TOU
mediou payeipéuartog, £T01 WOTE TO KAAWDIO oUvdeong Ye 1o BIKTUO va PNV ayyifel TRV KATW
TAEUpd Tou TTeSiou payeipéuartog (€IK. 4).
Av 1o TeSio payeipéparog TpEmel va TOTToBeTNOEl TTAvw atrd evToII{opevo @olpvo, TOTE
auTtog TTPETTel va gival €§OTTAIONEVOG PE aveEIOTHpA Yigng. e auThv Tnv mepimrwon &ev
xpeiaieran evdiaueco damedo.

Kdatw ato Tov TTAYKO £pyaciag oTnv TePIOXA TOU avoiyuaTds ToU eV ETTITPRETTETAI VA UTTGPYXOUV EYKAPOIA BOKAPIA.
TotroBeTNOTE TO TTEDIO UAYEIPELQTOS TTPOGEKTIKG OTO GVOIYG KGI CUVDESTE TO OTABEPG [IE TOV TTAYKO £pyaciag Ue
TG QVGAOYQ OTOIXEIG OTEPEWONS.

MpooéETe 0 TTAYKOG EPYACIOG KOl TO TTEDI0 MAYEIPEUGTOS VO gival o€ 0pIfOVTIG BEon. MpETTel avGueoa oTnv Gkpn
ToU TTEBIOU NAYEIPEUATOG KAI TOV TTAYKO £pyaciag 1 avaueca OToV TTAYKO EPYACIAG KAl TOV TOIXO V& PNV UTTAPXEI
duvaToTNTa VO TPEEOUV UYPG OFE NAEKTPIKEG OUOCKEUEG TTOU EVOEXOUEVWG Eival EVTOIXICUEVEG aTTO  KATW.
ToTToBeTIOTE TTPOPIA CTEYAVOTTOINONG, MOVWTIKES TAIVIES I MOVWTIKG UANIKG. ZXETIKG UE TO BaBUO TTpoaTaciag améd
KivOUvo TTUpKQYIGS TTPOKEITAI YIG GUCKEUR TOTTOoU Y. Y onuaivel OTI QuT n GUCKEU! UTTopPEl va ToTToBeTnBel e
TETOIO TPOTTO WOTE V& GKOUUTTG [E TNV TTICW TTAEUPEG TNS KAl JE I QTTO TIS TTAGIVES TTAEUPES TNG GE TOIXOUS N
TOIXWUOTG ETTITTAWY OTTOIOUDATTOTE UWOUG. TNV GAAN TTASUPG WOTOCO ETTITPETTETAI VA TOTTOBETNB0UV UOVO ETTITTAG
1] GAAEG CUCKEUEG e TO iB10 UWPOG OTTWG QUTH N CUCKEUN.

ﬁ\/ g X@ite TIG Bideg pOVO Ue KaToafidl Pe To Xépl. M XpNnOIUOTTOIEITE NAEKTPIKS KATOARIDI.
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4.3 HAekTpIK o0vdeon (TINEG oUVOEDNG)

(TihES oUVBEDNS Kal ovouasia MOVTEAOU: BAETTE £€WQUAAS Twv Odnyiwy Xprong).

H nAektpikny aovdean mpémmet va yivel ammd évav eEouatodoTnuéVO TEXVIKO O oTToioC TpETmel va eAEyEst av o
EVTOIXIOUOC EyIvE TUUQWVA UE TIC VOUIKES TTPODIaYpapéc (T.x. arn epuavia VDE). Mpémer va mpoaééer idraitepa
o1 Ba tpnBolv TANPWS autéC o TEOJIAYPAPEC KABWC Kat OF TTPOBIAYPAPES THS TOTTIKNG ETTIXEIPNONS NAEKTOICLOU.

Mpiv a1rd TNV NAEKTPIKI CUCKEUR TTPETTEI VO CUVOEBET HIa £yKaTGoTaon JIGXWPICUOU TNG CUCKEUNG atrd 10 OiKTUO,
atmd 6AoUG TOUG TTOAOUG, HE GVoIYUG £TTaPAS TOUAGXICTOV 3 XAOT. Mpocélte, n utTGpyousa T&on BIKTUOU Va
CUMQWVET E QUTH TTOU QVAYPGPETAI 0TV TTIVGKIda TUTTOU.

210 TEAOG TTPETTEl VG QVOIEETE TO KQTTGKI TOU BIGKOTITN TNV KGTW TTAEUPG TNG CUCKEUNS, YIG VG PTEOETE GTOV
akpodEkTn ouvdeong. Meta T cUvOeCn OTEPEWOTE TTAM TO KOTTGKI KAl QCQAACTE TO KOAWDIO cUVOEDNG HE TO
OQIKTHPA TOU PEPOVTOG OTOIXEIOU.

To KaAwdI0 gUvEeoNg TTPETTElI VO AVTIOTOIXET TOUAGY1oTOV oTOV TUTTO HO5 VVF.

Av 1o KaAwdIo oUVdeoNns aQUTAS TNS OUOKEUNG TTABel KATTOIQ {NMId, TTPETTEl VO AVTIKATAOTAOEl a1Td TOV
KATAOKEUAOTH [ TRV TEXVIKI] TOU UTTNPETia 1] KATTOIOV GAAO TEXVIKG, YIa Va aTro@euX0Bei oTTol008ATTOTE
Kivduvog.

Mpooéfte woTe To PAKOG TOU KaAwdiou ouvdeong ou TeEPIooelsl va UnNv BPIoKETAI OTRV TTEPIOXN
EVTOIXIOHOU TOU TTEdiou paysipéparog. O TpOTTOG Tou Ba TEPdo el TO KAAWSIO QaiveETal OTNV £IK. 4.

Me Tov evToIioud, Trpémrel va e§ao@alileTal n TARPNS TPooTacia amd ayyiyua.

Auvarétnreg ouvdeong

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 17

D N L3 12 L1

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm?
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

4.4 Epyacieg ouvTAPNONG KAl ETTICKEVNG

Y& TTEPITTTWON ETICKEUNG, N CUCKEUN TTPETTEl va GTTOoUVOEBEl atrd 10 peUuaG, dnA. TTPETTEI TTPWTG VG GVOIXTEN N
gykataoTaon daxwpIcHoU. Ze TEPITTTWON TTOU KOAELITE TNV UTTNPEcia eEUTTNPETNONG TTEAGTWY, QVAQEPETE TTAVTO
TOV TUTTO TNG GUOKEUNG Kal ToV apIBud epyocTaciou. Oa BpeiTe Ta amTaITOUUEVA OTOIXEIG OTNV TTIVAKIdG TUTTOU 1
oT0 £§WPUANO Twv OBnylwv Xpriong. KaBe @opd TTou BYAETE TNV EVTOIXICUEVT KEPOUIKH ETTIQAVEIR UAYEIPEUATOG,
TTPETTEN VG EAEYXETE TN CTEYOAVOTTOINGH TNG KAI EVOEXOMEVWG VG TNV GVTIKGBICTATE.
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Czy Zakupili Panstwo ptyte kuchenng ze szkfa ceramicznego z systemem obstugi Touch-Control.

Aby mogli sie Panstwo dtugo cieszy¢ z nowej ptyty kuchennej, nalezy przestrzegac przede wszystkim polecen z
rozdziatéw 2 i 3 tej instrukcji obstugi.

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy kilku typow plyt kuchennych. Typ ptyty podano na pierwszej stronie niniejsze;j
instrukgji.

Spis tresci

1. System obstugi
1.1 Panstwa nowa ptyta kuchenna z systemem obstugi Touch-Control
1.2  Pole obstugi Touch-Control
1.3  System obstugi Touch-Control

2. Na co nalezy uwazaé¢
2.1 Kilka wskazéwek dotyczgcych naczyn

2.2 Wazne wskazowki

3. Czyszczenie i konserwacja

4. Montaz
41  Wyciecie otworu w desce kuchennej
4.2 Montaz

4.3 Przylgczenie elektryczne
4.4 Konserwacja i naprawy

Wkazéwki bezpieczenstwa

Uwagal!
Osoby nie potrafigce obstugiwaé ptyty kuchennej mogg z niej korzystac tylko pod dozorem.
Dzieci nalezy trzymac z dala od urzgdzenia i sprawdzac, czy sie nim nie bawig.

Wskazowki dotyczace ochony srodowiska

Symbol E na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak innych
odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wiasciwego punktu skupu surowcéw wtérnych zajmujgcego sie
ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Whasciwa utylizacja i ztomowanie pomaga w eliminacji
niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskacé
szczegotowe dane dotyczgce mozliwosci recyklingu niniejszego urzgdzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Usuwanie

Opakowania stuzgce do transportu urzgdzenia nalezy usuwaé w miare mozliwosci zgodnie z przepisami ochrony
Srodowiska.

Zwrot materiatdbw opakowaniowych do obiegu materiatowego oszczedza surowce i zmniejsza powstawanie
odpaddw.
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1. System obstugi

1.1 Panstwa nowa plyta kuchenna z systemem obstugi Touch-Control
Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy typu: GKST 85.. i GKST 90 D.

1.2 Pole obstugi Touch-Control

Po podtaczeniu zasilania (podtgczenie do sieci) najpierw zostanie przeprowadzony automatyczny test systemu
sterowania zakonczony krétkim sygnatem (regulacji). Nastepnie sterowanie osiggnie stan gotowosci. Podczas
regulowania $wieci na wskazniku stopnia gotowania @ znak minus. Po dokonaniu regulacji znak minus zniknie.
Podczas regulowania nalezy uwazaé, by przyciski sensorowe nie zostaty przestoniete roznymi przedmiotami.

®  Wigcznik/Wytacznik (wytgcznik)

awaryjny g8/ 4

Przycisk plus ’

Przycisk minus "
®

Wskaznik stopnia gotowania ® &
Przycisk blokowania SO @O &8
Lampka kontrolna blokowania
Przycisk systemu wieloobwodowego
Lampka kontrolna dodatkowego pola GKST 85..
grzejnego
Przycisk zegara 9
Wskaznik zegara
. 0.2\ 10.3 / \
/1 Lampka kontrolna dla ptytki \ @
grzewczej po lewej stronie o\ o
®/2  Lampka kontrolna dla plytki o ® o ®
grzewczej posrodku a @ @
@/3  Lampka kontrolna dla ptytki 10.1
grzewczej po prawej stronie 2 2 1
GKST 90D

CHCONONCNCEONC)

® @
~
-
O
Ny

1.3 System obstugi Touch-Control

Kazde nacisnigcie przycisku zostaje potwierdzone krétkim sygnatem.

Nacisniecie witgcznika/wytgcznika O powoduje wigczenie systemu sterowania.

Na wszystkich poziomach grzewczych @ i na wskazniku zegara @ pali sie cyfra ,,0“. Ponowne uruchomienie musi
nastgpi¢ w ciagu nastepnych 10 sekund, w przeciwnym razie sterowanie wytgczy sie automatycznie.

Jeli potwierdzi sie przycisk minus ®, pojawi sie stopien gotowania 4.

Nastepnie przy pomocy przycisku minus lub plus mozna wybrac¢ stopier gotowania pomigdzy 0 i 9.

Za pomocg, przycisku minus ® mozna obnizy¢ stopnien gotowania do ,,0“ albo wprost go wytgczy¢ naciskajgc
jednoczesnie przyciski minus i plus @/®.

Pojawi sie ,0”, ktére ga nie po 10 sekundach.

W kazdej chwili istnieje mozliwo$¢ wylaczenia catego systemu sterowania przy pomocy
wilacznikal/wytacznika ©.
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Poczatkowa moc gotowania
Funkcja ta utatwia gotowanie. Ptytka grzewcza uzyska petng Tabelka czasow

mocg grzewczg i po uplywie okreslonego czasu (patrz PMG = Poczatkowa moc gotowania
tabelka) przetaczy sie z powrotem na nastawiony stopien Dane w sekundach

mocy. Jezeli przy pomocy przycisku plus @ wigczymy ptytke

grzewczg, to pojawi sie stopien gotowania 9. Poczatkowa Stopien gotowania PMG (Sec)
moc gotowania jest teraz aktywna i pali sie kreska 1 82
dziesietna. Ponowne uruchomienie musi nastgpi¢ w ciggu 2 164
nastepnych 10 sekund, w przeciwnym razie kreska dziesietna 3 264
zgasnie i poczgtkowa moc gotowania przestanie by¢ aktywna. 4 328

Za pomocg przycisku minus ® nalezy nastawi¢ stopien 5 410
gotowania miedzy 9 i 0. Poczatkowa moc gotowania 6 82
pozostanie aktywna i kreska dziesietha pali sie. Jezeli 7 164
nastgpi nacisniecie na przycisk po zgasnigciu kreski 8 164
dziesietnej, poczatkowa moc gotowania nie jest aktywna. 9 —

W wypadku potrzeby zmiany stopnia gotowania podczas
poczgtkowej mocy gotowania, automatycznie zostanie
obliczony czas gotowania (patrz tabelka).

Podtaczenie systemu dwu/tréjobwodowego

Obwéd podwdjny/potréjny danej dwuobwodowej plytki grzewczej mozna dodatkowo wigczyé dopiero po
wigczeniu odpowiedniej ptytki grzewcze.

Nalezy nastawi¢ wymagany stopien gotowania 1-9. Naciskajgc przycisk systemu wieloobwodowego @ nalezy
podtgczy¢ drugi obwdd grzewczy. Zapali sie lampka kotrolna ®. W przypadku podigczenia systemu
trojobwodowego nalezy ponownym przyci$nieciem na przycisk wieloobwodowy @ podigczyé trzeci obwod
grzewczy. Zapali sie druga lampka kontrolna ®. Aby wytgczy¢ obwod podwéjny/potrojny, musi byé wiaczona dana
plytka grzewcza. Naciskajgc ponownie na przycisk wieloobwodowy @ wylgczajg sie zewnetrzne obwody
grzewcze. Lampki kontrolne ® gasna.

Zegar

Po %p’rywie nastawionego czasu pomiedzy 01-99 minut zegar automatycznie wytgcza ptytke grzewcza. Dana
plytka grzewcza musi by¢ aktywna. Przycisk zagara @ nalezy tak dtugo aktwyowaé, az zapali sie lampka kontrolna
/1/2/3 danej ptytki grzewczej. Na displeju zegara @ pojawi sie "00". Przyciskiem minus lub plus ®/@ mozna
nastawi¢ czas gotowania od 01 do 99 minut. Zapali sie lampka kontrolna @/1/2/3 nastawionej ptytki grzewczej.
Nastawiony czas gotowania mozna zawsze zmieni¢. Sterowanie czasu gotowania mozliwe jest jedynie dla jednej
ptytki. Po uptywie nastawionego czasu gotowania ptytka automatycznie sie wytgcza i zabrzmi sygnat trwajgcy 10
sekund. Sygnat ten mozna wytgczy¢ nacisnieciem dowolnego przycisku.

Jezeli zegar zostanie wczesniej wytaczony, to mozna go nastawi¢ na pozycje ,00” za pomocg przycisku minus ®
lub przycisku zegara ®.

Zegara mozna uzywac¢ nawet bez aktywowanej ptytki grzewczej do pomiaru czasu gotowania jajek. W tym
wypadku przy nastawianiu zegara ® nie mozna aktywowac zadnej ptytki grzewczej.

Zablokowanie

Nacisnieciem przycisku blokowania ® trwajgcym okoto 2 sekundy (wskaznik zablokowania ® zapali sig)
zablokowane zostang wszystkie przyciski, z wyjgtkiem wigcznika/wytgcznika, przeciwko przypadkowemu
wigczeniu.

Wskal nik zablokowania poLniej po upllywie okolo 2 sekund zganie, przy czym zablokowanie pozostanie nadal
aktywne. Po nacisnieciu dowolnego przycisku, wskaznik zablokowania zapali sie ponownie na okoto 2 sekundy..
Oprocz tego sa mozliwe nastepujace czynnosci:

*  Wylgczenie za pomoca wigcznika/wytacznika (wytgczenie awaryjne)

*  Wylaczenie poprzez rownoczesne przycisniecie na przyciski minus i plus

*  Odblokowanie
Ponowne naci$niecie przycisku blokowania ® usunie stan blokowania.

Wskaznik zablokowania zapali sie na okoto 2 sekundy i znéw zgas$nie.
Zablokowanie przestaje by¢ aktywne.
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Wskaznik ciepta pozostatego

Plyta ceramiczna wyposazona jest we wskaznik ciepta pozostatego ,H”.
Szkto ceramiczne nie rozgrzewa sie bezposrednio, lecz jest ogrzewane jedynie poprzez ciepto zwrotne naczynia.
Dopoki litera ,H” $wieci sie po wylgczeniu, mozna jeszcze uzywaé pozostate ciepto do topienia i utrzymywania

potraw w stanie cieptym.

Po wygasnieciu litery ,H” strefa grzejna moze by¢ jeszcze gorgca. Istnieje mozliwosé poparzenia!

Wytacznik bezpieczenstwa

Maksymalny czas pracy kazdej ptytki grzewczej jest
ograniczony i jest podany w tabelce czaséw. Po wytgczeniu
sterowania  Touch-Control przy pomocy wyltgcznika
bezpieczenstwa we wskazniku stopnia gotowania @ pojawi
sie ,H", jesli ptytka jest nadal gorgca. Po nacisnieciu przycisku
wigcznik/wytacznik  system  sterowania jest ponownie
przygotowany.

System sterowania odczytuje nacisniecie wiecej niz jednego
przycisku jednocze$nie, z wyjgtkiem przycisku plus i minus,
jako btedne. Jezeli w wyniku wygotowania sig pokarmu lub
postawienia garnka na 10 sekund jeden lub kilka przyciskow
bedg wcisnigte sterowanie odczytuje to jako btad i wytgcza sie
automatycznie.

82

Tabelka czasow

OCG = Ograniczenie czasu gotowania
Dane w godzinach

Stopien gotowania

OCG (h)

1

©O© 00 NO O A~ WN

S NN DMOOg
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2. Na co nalezy uwazaé

2.1 Kilka wskazowek dotyczacych naczyn

Nalezy uzywacé tylko naczynia i patelnie z wytrzymatym, ptaskim i jak najgrubszym dnem. To dotyczy przede
wszystkim gotowania przy wysokiej temperaturze, np. frytowania. Nieréwne dno wydtuza czas gotowania i
zwigksza zuzycie energii. Najlepsze przenoszenie ciepta mozna osiggng¢ wtedy, gdy naczynie i ptytka grzewcza
majg jednakowg wielkos¢. Bardzo duzo energii traci sie podczas gotowania z odsunieta pokrywka lub bez
pokrywki.

Do gotowania bezposrednio na ptytkach grzewczych, nalezy uzy¢ naczyn ze szkta albo ceramiki ogniotrwatej z
ptaskim dnem. Nalezy jednak zawsze przestrzegac instrukcji obstugi producenta.

Resztki gotowanych potraw znajdujgce sie na ptycie kuchennej nalezy natychmiast usungc.

Przed pierwszym gotowaniem nalezy oczysci¢ powierzchnie plyty grzewczej. Zaraz potem nalezy wlaczy¢
plytki grzewcze jedna po drugiej, bez naczyn, na trzy minuty na najwyzszy stopien, co pozwoli usuna¢ za-
pach nowego urzadzenia i ewentualng wilgo¢ z elementéw grzewczych. To jest bardzo wazne dla spraw-
nego funkcjonowania obwodoéw elektronicznych.

2.2 Wazne wskazowki

Uwagal! Podczas gotowania powierzchnia plyt grzewczych jest zawsze bardzo
goraca. Dlatego mate dzieci nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia.

Nalezy zwré6ci¢ uwage, aby twarde przedmioty nie uszkodzity powierzchni ptyty grzewczej. Materiat jest w
pewnych okolicznosciach mato odporny na obcigzenie mechaniczne. Punktowe obcigzenie udarowe moze
spowodowac pekniecie powierzchni kuchenki. Jezeli przez nieostroznos¢ powierzchnia kuchenki peknie lub jest
mocno porysowana, nalezy jg zaraz odstawi¢ i wytgczy¢ z sieci elektrycznej. W tym celu nalezy wytgczyc¢
wytgcznik zabezpieczajgcy kuchenki znajdujacy sie w skrzynce bezpiecznikowej. Nalezy tez powiadomic¢ dziat
serwisu producenta.

Na powierzchni¢ do gotowania nie nalezy ktas¢ przedmiotéw metalowych takich jak néz, widelec, tyzka i
pokrywki, poniewaz mogaq si¢ one szybko nagrzac.

W celu uniknigcia przypadkowego ponownego wtaczenia nalezy po uzyciu ptytki grzewczej wytaczy¢ ja
przy pomocy Touch-Control a nie tylko przy pomocy funkcji rozpoznawania garnkow.

Piyty ceramicznej nie mozna uzywacé jako miejsca odktadania réznych przedmiotéw! Na gorgcych ptytkach
grzewczych nie wolno przygotowywac potraw w folii aluminiowej i w naczyniach plastikowych.

Nigdy nie nalezy wigczaé ptyty grzewczej bez postawionych na niej naczyn. Nie nalezy wkiadaé tuz pod ptyte
grzejng zadnych tatwopalnych przedmiotéw lub przedmiotow tatwo odksztatcajacych sie.

Nie nalezy oddala¢ sie podczas przygotowania potraw zawierajgcych ttuszcze lub oleje. Przegrzany olej moze sie
zapalic. W zadnym wypadku nie nalezy dolewaé wody do ptongcego ttuszczu lub oleju. Niebezpieczenstwo
poparzenial W celu sttumienia ptomieni nalezy przykry¢ naczynie a nastepnie wytgczy¢ ptytke grzewcza.
Nastepnie pozostawi¢ naczynie na ptytce grzewczej w celu ochfodzenia.

Oprocz tego nalezy uwazaé, aby kable urzgdzen elektrycznych podigczone do gniazdek znajdujgcych sie w
poblizu ptyti kuchennej nigdy nie dotykaty gorgcych ptytek grzewczych.

Plyty ceramicznej w zadnym wypadku nie nalezy czy$ci¢ przy pomocy urzadzenia do czyszczenia para
wodng lub innego urzadzenia tego typu!

Uwagal! Ostroznie podczas specjalnych garnkéw do gotowania mileka.
W garnkach tych moze niepostrzezenie wygotowac si¢ woda! Moze to do-
prowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka, jak i kuchenki. Producent nie
bierze odpowiedzialnos$ci za tego rodzaju uszkodzenia!
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3. Czyszczenie i konserwacja

Ptyte grzewczg nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu. Nawet najmniejsze
zanieczyszczenia mogg przypali¢ sie po nastepnym wigczeniu ptyty grzewczej.
Nalezy uzywaé wytgcznie zalecanych $rodkéw czyszczgcych. Uzywanie
szczotki drucianej, ggbki czyszczgcej i srodkdédw czyszczgcych w proszku
powoduje porysowanie powierzchni. Nie wolno czy$ci¢ ptytki sprejem do
czyszczenia piekarnika, poniewaz na on wtasciwosci zrgce i uszkadza
powierzchnie ptyty grzewcze;.

Lekkie zanieczyszczenia

Lekkie zanieczyszczenia mozna usung¢ za pomoce wilgotnej scierki albo za
pomocg cieptego tugu do sptukiwania. Resztki srodka czyszczgcego nalezy
zmy¢ zimng wodg, nastepnie osuszy¢ powierzchnige za pomocg Scierki. Plamy
po wygotowanej wodzie mozna usung¢ za pomocg octu ew. soku z cytryny lub
srodkow rozpuszczajacych wapn. Jezeli taki Srodek przypadkowo dostanie sie
na rame, nalezy go natychmiast usungé za pomocg wilgotnej Scierki, w
przeciwnym razie mogg pozostaé matowe miejsca.

Silne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenie nalezy usungé¢ za pomocga ,Sidolu Specjal do stali
nierdzewnej", ,Stahlfixu" lub ,Cerafixu". Srodek czyszczgcy nalezy rozetrzec za
pomocg papieru uzywanego W kuchni. Srodek musi oddziatywaé przez
okreslony czas, dopiero po pewnym czasie nalezy go sptuka¢ zimng wodg i
wytrze¢ do sucha. Resztki srodka czyszczgcego pozostajgce na ptycie mogg
po ponownym ogrzaniu ptyty oddziatywac agresywnie na jej powierzchnie.
Twarde zanieczyszczenia i przypalone resztki mozna najtatwiej usungé za
pomocg skrobaka do szklta ©. Skrobak mozna naby¢ w sklepach z
przedmiotami gospodarstwa domowego, w sklepach z wyposazeniem dla
malarzy i rzemieslnikow albo przez nasz dziat serwisu dla klientow. Przy
zakupie nalezy zwréci¢ uwage, aby skrobak miat odpowiedni uchwyt. Nie
powinien by¢ z plastyku, poniewaz plastyk na gorgcej ptycie roztopi sie. Uwaga
przy postugiwaniu sie! Niebezpieczehstwo pokaleczenia!

Potrawy zawierajace cukier mogg na zawsze uszkodzi¢ powierzchnie ptyty
grzewczej, poniewaz po przypaleniu bardzo trudno je usungé. Aby nie
uszkodzi¢ powierzchni ptyty, nalezy je natychmiast usung¢ zanim ostygng przy
pomocy skrobaka do szkta ®, ®.

Zmiany zabarwienia ptyty grzewczej

Zmiany te nie majg zadnego wptywu na funkcje i trwatos¢ ptyty ceramicznej. Nie
chodzi o zmiany materiatu, ale o nieusuniete, przypalone resztki.

Zabarwienie z metalowym polyskiem @ powstajg na skutek uzywania naczyn
ze zuzytym dnem lub przy uzyciu nieodpowiednich srodkéw do czyszczenia.
Mozna je usung¢ z trudem za pomoca ,Sidol specjal do stali nierdzewnej" lub
.otahlfix". Czyszczenie nalezy powtorzy¢ kilka razy.

Zuzyty ornament . Uzywanie agresywnych srodkow do czyszczenia oraz
naczyn z dnem rysujgcym powierzchnie, prowadzi do zdzierania si¢ oznaczen
stref grzejnych i powstawania na ich miejscu ciemnych plam.

Przypalony cukier albo potrawy zawierajace cukier nalezy natychmiast jeszcze
w cieptym stanie usungé¢ za pomocg skrobaka ze szkta ©; w przeciwnym razie
moga powstac¢ trwate uszkodzenia @, ®.

Przy odpowiedniej konserwaciji panstwa kuchenka dtugo pozostanie tadna a jej
czyszczenie bedzie znacznie fatwiejsze.

Do konserwacji najlepszy jest srodek ,Cerafix‘. Wysoka zawartos¢ silikonu w
tym srodku wytwarza warstwe ochronng absorbujgcg wode i zanieczyszczenia.
Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni warstwy, dzigki czemu
mozna je bardzo tatwo usung¢. Wazna jest tez regularna konserwacja.
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4. Montaz

4.1 Wyciecie otworu w desce kuchennej

Przed montazem kuchenki nalezy wycig¢ otwor w desce kuchennej i
usungc trociny.

Rozmiary otworu w desce kuchennej sg podane na rys. 1+2.
Powierzchnie deski w miejscu ciecia nalezy pokry¢é wodoodporng
powtoka lakierowa.

Deske kuchenng razem z plytg grzewczg nalezy zainstalowac
doktadnie w pozycji poziomej. Naprezenie spowodowane ukosnym
potozeniem kuchenki grozi peknieciem plyty grzewczej.

4.2 Montaz

Przed montazem nalezy sprawdzié, czy uszczelka obwodowa ptyty grzewczej jest prawidtowo wtozona.

Przy montazu ptyty szkto-ceramicznej w desce kuchennej z ceramiczng lub podobng powierzchnig (kafle) nalezy
usungc uszczelke z plyty grzewczej i uszczelnic¢ potgczenie miedzy ptytg grzewczg a deskg kuchenng materiatem
uszczelniajgcym, np. kauczukiem sylikonowym odpornym na podwyzszong temperature.

Uwaga! Powierzchnia dolnej cz¢s$ci plyty zostaje nagrzana do ponad 95°C. Aby uniknaé¢ wypadkow, musi
zosta¢ zagwarantowana catkowita ochrona przed zetknigciem z dolna powierzchnia plyty
kuchennej. Nalezy przestrzega¢ wskazowek z niniejszej instrukcji obstugi.

Uwaga! Jesli plyta grzewcza znajduje si¢ nad czesciami mebli (Sciany boczne, szuflady, itd.), nalezy
zainstalowac¢ dno posrednie. W ten sposdb zabezpieczymy przed przypadkowym stykiem z dolng
strong plyty grzewczej. Dno posrednie bedzie mozna zdja¢ tylko za pomoca odpowiednich nar-
zedzi a jego odlegto$¢ od dolnej strony plyty grzewczej musi wynosi¢ co najmniej 20 mm, zeby
kabel zasilajacy nie dotykat dolnej strony plyty grzewczej (rys. 4).

Jezeli plyta grzewcza zostanie umieszczona nad piekarnikiem, wtedy nalezy go wyposazy¢ w
wentylator chtodzacy. W tym wypadku montaz posredniego dna jest niepotrzebny.

W miejscu wycietego otworu w desce kuchennej nie moze by¢ zadnych listw.
Plyte grzewczg nalezy ostroznie wtozy¢ w wyciety otwor i pewnie potgczyé z deskg kuchenng przy pomocy
elementow taczacych.

Deska kuchenna ew. plyta grzewcza powinny znajdowac sie doktadnie w pozycji poziomej. Nalezy uwazac, aby
do szczeliny miedzy krawedzig ptyty grzewczej a deskg kuchenng, albo przez szczeling migdzy deskg kuchenng
a Sciang nie dostata sie do nizej znajdujgcych sie urzgdzen elektrycznych zadna ciecz. Do uszczelnienia nalezy
uzy¢ profili, paskow lub materiatdw uszczelniajgcych. Z punktu widzenia ochrony przeciwpozarowej chodzi o
urzadzenie typu Y. Y oznacza, ze urzadzenie to mozna ustawié tak, ze jego tylng strong i jedng ze stron bocznych
moze stac¢ blisko dowolnie wysokiej $ciany lub sciany meblowej. Z drugiej strony nalezy jednak ustawi¢ meble lub
inne urzadzenia o jednakowej wysokosci.

ﬁ\/ E Sruby nalezy przykrecaé tylko przy pomocy $rubokretu recznego, nie uzywaé $rubokretu
akumulatorowego.
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4.3 Podtaczenie pradu (Dane elektryczne)

(Dane elektryczne i oznaczenie modelu: patrz pierwsza strona instrukcji obstugi).

Podtgczenie elektryczne moze wykonywac jedynie wykwalifikowany fachowiec, ktéry réwnocze$nie powinien
zapoznac sie z prawidtowym montazem wg obowigzujgcych przepiséw (Niemcy VDE, Austria OVE, Szwajcaria
SEV itd.). Nalezy przede wszystkim przestrzega¢ przepiséw prawnych | przepiséw miejscowych firm
energetycznych.

Przed urzgdzeniem elektrycznym, w czesci instalacyjnej, nalezy podtgaczy¢ urzgdzenie odtgczajgce (wytgczajgce
wszystkie bieguny) z co najmniej 3 mm przerwg kontaktowg. Nalezy upewnié sie, czy napiecie w sieci elektrycznej
odpowiada napieciu podanemu na tabliczce identyfikacyjne;.

W celu podtgczenia nalezy zdemontowac wieko przetgcznika na dolnej stronie urzgdzenia, w ktérym znajdujg sie
zaciski podtgczeniowe. Po podigczeniu nalezy ponownie przysrubowaé wieko i za pomocg sprzgczki umocowac
przewod zasilajgey.

Jako przewodd podiaczeniowy nalezy uzy¢ przewod co najmniej typu HO5 VVF.
W celu uniknigcia niebezpieczenistwa,w razie uszkodzenia kabla przylaczeniowego, musi on zosta¢
wymieniony przez producenta lub jego dzial serwisowy lub tez osob¢ o podobnych kwalifikacjach.

Przewodu przylaczeniowego o nadmiernej dlugosci nie nalezy umieszcza¢ w miejscu montazu plyty
grzewczej. Potozenie otworu do kabla zasilajagcego jest podane na rys. 4.

Przy montazu nalezy pamig¢ta¢ o dostatecznym zabezpieczeniu przed dotykiem.

Mozliwos$ci podtaczenia

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 1~

D N L3 12 LU

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm*
GKST 85.. — 3x2.5 mm*

4.4 Konserwacja i naprawy

Przed naprawg nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej, tzn. nalezy roztgczy¢ wczesniej urzgdzenie
roztgczajace w czesci instalacyjnej. W przypadku powiadomienia dziatu serwisu dla klientéw nalezy zawsze podacé
typ i numer fabryczny. Potrzebne dane znajdujg sie na tabliczce identyfikacyjnej lub na przedniej stronie instrukcji
obstugi. Po demontazu ptyty ceramicznej nalezy sprawdzi¢ stan uszczelki i ewentualnie jg wymienic.
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Typ: FGKST 85 ..
Facette

Rys. 1 Rys. 2

@ Minimalna odlegto$¢ od sgsiednich écian
(2 Rozmary wycinanego otworu

(® Rozmiary zewnetrzne plyty grzewcze;

@ Przeprowadzenie kabla przez tylng $ciane
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Typ: FGKSTS85..FB

Rys. 1 Rys. 2

5307

50

(@ Minimalna odlegto$¢ od sgsiednich cian
(@ Rozmary wycinanego otworu

(® Rozmary wycinanego zewnatrz
® Rozmiary zewnetrzne plyty grzewcze;j
(® Przeprowadzenie kabla przez tylng ciane

Rys. 3 Rys. 4
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Typ: GKST 90 D i Umocowanie w desce kuchenne
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On is egy touch-control-kezelés( keramia-liveg f6z6lap Gjdonsiilt tulajdonosa.

Annak érdekében, hogy még sokaig éréme teljen fozdlapjaban, legyen szives a Hasznalati utasitas 2. és 3.
fejezetének kuldnods figyelmet szentelni.

Ez a hasznalati utasitas tobb f6zdlap-tipusra érvényes. A Hasznalati utasitas cimlapjan talalhaté tipuscimkébdl
megallapithatja, melyik f6zblap-tipust vette meg.

Tartalomjegyzék

1. Kezelés
1.1 Az On uj fdz6élapja touch-control-kezeléssel
1.2  Touch-control kezelémezd
1.3 Touch-control-kezelés

2. Amire ugyelnie kell
2.1 Néhany jotanacs edényvalasztashoz
2.2  Fontos figyelmeztetések

3. Tisztitas és apolas

4. Beszerelés
4.1 Munkafeliilet kivagasa
4.2 Beépités
4.3 Elektromos bekdétés
4.4 Karbantartas és javitas

Biztonsagi utasitasok

Vigyazat!
A fdzdlap hasznalatdban nem jartas személyek a f6zdlapot csak felligyelet mellett hasznalhatjak.
Kisgyermekeket mindenképpen tavol tartani és biztositani, hogy a készilékkel ne jatsszanak.

Utalasok kérnyezetvédelemre

A terméken vagy a csomagolason talalhato ﬁ szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem kezelhetd haztartasi
hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az elektromos és elektronikai készllékek ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begyljtd helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba helyezésérdl,
segit megeldzni azokat, a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potencidlis kedvezbtlen
koévetkezményeket, amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfeleld hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatdsra van szilksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan, kérjik, I1épjen kapcsolatba
a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzo szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket
vasarolta.

Gondoskodas

A szallitd csomagolasrdl lehetdleg természetvédelmi szempontok szerint gondoskodjon.

A csomagoléanyagok visszavezetése az anyagi kérforgasba nyersanyagokat takarit és csdkkenti a keletkezd
hulladék mennyiségét.
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1. Kezelés

1.1 Az On (j f6zélapja touch-control-kezeléssel
Ez az utasitas a GKST 90 tipus szamara érvényes GKST 85... a GKST 90 D.

1.2 Touch-control kezelomezo

A halézati fesziltségre vald csatlakoztatas utan eldszér a kezelGelektronika dntesztje kdvetkezik, amelynek végét
révid sipszd jelzi. (Kiegyenlités.) A vezérlés ezutan standby Gzemmoddban marad. A kiegyenlités alatt a
fozofokozat-kijelzdn @ felvillan egy minusz. A kiegyenlités sikeres befejezésével ez ismét kialszik. A kiegyenlités
folyamata alatt az érzékelds gombokat tilos targyakkal vagy barmi massal letakarni.

Be-/Kikapcsolégomb (VESZ — K
Plusz gomb g / 4
Minusz gomb ’
Fozésfokozat kijelzd O
®

Zar gombja ® ,
Lezaras kontrollampa S0 @0 &
Plusz fatdokér nyomoégombja

Plusz-f(tokér kontroll-lampdja

Idomérd gombija GKST 85..
[ddmérd kijelzd

Baloldali f{6z6zéna kontroll-lampaja g 7
@/2  Kbdzépsbd f6z6z6na kontroll-lampaja o3 / \ \
@/3  Jobboldali f6z6zéna kontroll-lampaja \ \

CHONONCONCONONCNCEONG)

®

=
~
()
©
Ny

GKST 90 D

1.3 Touch-control-kezelés

A gombnyomas érzékelését mindig sipszé altal jelzi.

A be-/kikapcsoldgomb megnyomasaval @ bekapcsolja a kezelést.

Minden fdzésfokozatnal @ és az idomérd-kijelzonél egy ,,0“ vilagit. A bedllitdst az elkdvetkezd tiz
masodpercen belll kell folytatni, mert a kezelés kilénben ismét automatikusan kikapcsolédik.

Ha megnyomja a minusz gombot ®, megjelenik a 4. f6zéfokozat.

Ezutén a plusz- ill. minusz gombok segitségével ki lehet valasztani egy féz6fokozatot 0 és 9 kdz6tt.

A minusz gomb segitségével ® lecsokkentheti a f6z6fokozatot ,,0-ra vagy a minusz és plussz gombok @/®
egyidejo megnyomasaval kézvetlendl kikapcsolhatja.

Megjelenik egy ,0% amely 10 méasodperc mulva kialszik.

A teljes kezelést barmely tetszoleges idopontban kikapcsolhatja a be-/kikapcsolé gomb
@ segitségével.
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Felfozo holokés

Ez a funkcid6 megkoénnyiti a f6zést. A f6z6z6na 6nmikoédden Idotablazat

maximalis teljesitménnyel felforrésodik és egy bizonyos idd FFH = Felf6zd hdlokés,
elteltével (lasd a tablazatot) visszakapcsol az On altal masodpercekben
kivalasztott teljesitményfokozatra.

Ha egy féz6zénat a plusz gombbal @ kapcsolt be, a 9 Fdzbéfokozat FFH (mp)
fozdfokozat jelenik meg. A felfoz6 holokés most aktiv és 1 82
vilagitani kezd a tizedes pont. A kévetkezd parancsnak a most 2 164
kovetkezd 10 masodpercen belll kell kbvetkezni, kilénben a 3 264
tizedes pont kialszik és a felf6zd hdlokés sem aktiv tobbé. 4 328
Valasszon a minusz gombbal ® egy 9 és 0 kozti fézéfokozatot. 5 410
A felf6zo6 holokés aktiv marad és a tizedes pont tovabb 6 82
vilagit. Ha a kezelést akkor folytatja, amikor a tizedes pont mar 7 164
kialudt, a felf6zd h6lokés mar nem aktiv. 8 164
Ha a felf6z6 holokés kézben megvaltoztatja a f6zéfokozatot, a 9 —

felf6zés idejét (lasd a tablazatot) a vezérlés 6nmakddden
kiszamitja.

A masodik és harmadik fatokor beinditasa

A megfeleld f6z6z6na masodik / harmadik kérének a hozzakapcsolasa csak a megfeleld f6z6zéna bekapcsolasa
utan lehetséges.

Valassza ki a kivant fézéfokozatot 1-t61 9-ig. A masodik fatdkor a plusz fatdkér bekapcsolasat vezérld nyomégomb
@ lenyomasaval indithatd be. A kontrollampa ® kigyullad. Amennyiben a harmadik fatokort be szeretné inditani,
nyomja le még egyszer a plusz fatékér nyomdgombot @. Kigyullad a masodik jelzéfény ®. A beinditott masodik
és harmadik fatdkor kikapcsolasdhoz az adott f6z6zdnanak aktivnak kell lenni. A nyomégomb @ uGjabb
lenyomasaval a fézdlap kilsd kéreit kikapcsoljuk. A jelzéfények ® kialszanak.

Idoméro

Az iddmérd segitségevel a f6zokor 01-99 perc kozotti idd leteltével automatikusan kikapcsolédik. A kivant
f6z6zénanak aktivalva kell lennie. Az idémérd-gombot ® olyan gyakran muakddtetni, amig a kivant f6zézéna
kontroll-lampaja ©@/1/2/3 felvillan. Az iddmérd kijelzdjén @ "00" jelenik meg. A minusz vagy plussz gombbal ®/@
allitsa be a kivant fozési id6t 01-99 perc kozott. A kivalasztott f6zokor kontrollampaja ©@/1/2/3 kigyullad.

A f6zés beallitott idétartamat barmikor megvaltoztathatja. A fézés idétartamanak az iranyitasa csak egy f6z6zéna
részére lehetséges.

Ha a bedllitott f6zési idd lejart, a f6z6zdna automatikusan kikapcsolddik és 10 masodperces sipszéval jelez. A
sipszo6t barmely gomb megnyomasaval kikapcsolhatja.

Ha az idomérét idd eldtt ki akarja kapcsolni, a minusz-gombbal ® vagy az idémérd-gombbal © az idémérot ,00¢-
ra lehet allitani.

Az idomérdt tojasfézés meérésére is hasznalhatja, anélkil, hogy valamelyik f6z6z6na be lenne kapcsolva. Az
idomeérd ® ilyen célu beallitasanal nem szabad fé6z6kérnek aktiv allapotban lenni.

Lezaras

A lezaré gomb ® kb. 2 masodpercig tarté megnyomasaval (a lezaraskijelzd ® kigyullad) a be-/kikapcsold gomb
kivételével minden gombot lezar a nem szandékos megnyomas ellen.

A lezéaraskijelzd ezutan kb. 2 masodperc elteltével ismét kialszik, a zar azonban aktiv marad. Amint megnyom
valamilyen gombot, a lezaraskijelzd azonnal ismét kigyullad kb. 2 masodpercre.

Tovabbra is lehetségesek a kdvetkezd miiveletek:

+ Kikapcsolas a be-/kikapcsolé gombbal (vészkikapcsolas)

» Kikapcsolas a plusz €s minusz gomb egyidejd megnyomasaval
+  Zar kioldasa

A lezaré gomb ® ismételt megnyomasa a zarat ismét kioldja.
A lezaraskijelzd kb. 2 masodperce kigyullad és ismét kialszik.
A zar most mar nem aktiv.
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Maradékhojelzo
Az Uvegkeramia-fozotér maradékhojelzdvel ,H” van ellatva.

Az Uvegkeramia nem kdzvetlenll melegszik fel, hanem csak az edény altal leadott hd kdvetkeztében.

D

Ameddig a ,H” a kikapcsolas utan vilagit, a maradék hd ételek olvasztdsara és melegen tartasara hasznalhaté.
Miutan a ,H” betl kialszik, a f6z6sav még forrd lehet. Egés veszélye all fenn!

Biztonsagi kikapcsolas

Az egyes f6z6z6ndk maximalis Uzemideje korlatozott és a
mellékelt id6tablazatbdl leolvashatd. Ha a biztonsagi kapcsol6
kikapcsolta a touch-control kezelést, a fézéfokozat kijelzén @
egy ,H“ jelenik meg maradéekhé jelenléte esetében. A be-/
kikapcsolbgomb megnyomasa utan a kezelés ismét
Uzemkeépes.

Ha egyszerre egynél tébb gombot nyom meg, a minusz és
plusz gomb kivételével, akkor ezt a kezelés nem fogadja el
ervényes gombnyomasként. Ha egy vagy tébb gomb 10
masodpercnél hosszabb ideig marad lenyomva, esetleg
kifutott étel vagy egy fazék kovetkeztében, a vezérlés ezt
hibaként értékeli €s 6nmikédéen kikapcsol.

223693

Idétablazat

UIK = Uzemid8korlatozas,
6raban
Fézéfokozat UIK (h)

1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1
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2. Amire tgyelnie kell

2.1 Néhany joétanacs edényvalasztashoz

Csak szilard, sima és lehetéleg vastag alju f6z6edényeket hasznaljon. Ez kiilbnésképpen a magas hémeérsékleten
torténd fézésre, pl. kisutésre érvényes. A nem sima fazékalj meghosszabbitja a fézés id6tartamat és noéveli az
energiafogyasztast. A legjobb héatadast ugy érheti el, ha az edény és a f6z6z6na egyforma nagyok. Az edényt
mindig fedje le fedével. Fedé nélkili vagy félretolt fedével valo fézésnél nagyon sok energiat pazarol.

Kézvetlenul a fé6zélapon valé munkahoz tizalld ivegbdl vagy porcelanbdl készult f6zéedényt is hasznalhat, ha az
alja simara van csiszolva. Kézben tartsa be a gyarté hasznalati utasitasait.

Az edénybdl kifutott ételt azonnal tavolitsa el.

Mielétt el6szor 6z a f6zblapon, tisztitsa le. Ezutan egyenként kapcsolja be a f6z6zonakat edény nélkiil ha-
rom percre a legmagasabb f6zéfokozatra. Ezzel megsziinteti az 0j termék esetleges kellemetlen szagat és
elparologtatja a fiitétestekrdl az esetleges nedvességet. Ez az elektronikus aramkorék tokéletes miikédé-

séhez sziikséges.

2.2 Fontos figyelmeztetések

Vigyazat! A f6z6zénak koriili feliilet lizemeltetés kézben felforrésodik. Ebbdl az okbol
a kisgyermekeket mindenképpen tavoltartani.

Akadalyozza meg, hogy a fé6z6lapra kemény targyak essenek. Olyan anyagbdl készilt, amely bizonyos
kérulmények kdzott érzékeny a mechanikai megterhelésre. Egy pontba ésszpontosul6 ttés altali megterhelés a
féz6lap eltérésehez vezethet. Ha az Uvegkeramia-lap kiméletlen banasméd kdvetkeztében eltérik, megreped
vagy elhasad, uzemeltetését azonnal le kell allitani €s meg kell sziintetni a halézatra val6 csatlakoztatasat. Ehhez
kapcsolja ki a biztositdszekrényben a f6zélap csatlakozasanak biztositékat. Ertesitse a vevészolgalatot.

Fémtargyakat mint pl. kést, villat, kanalat vagy fedéket nem tanacsos a fézéfelliletre lerakni, mert felforré-
sodhatnak.

Hasznalat utan a f6z6zénat a touch control vezérléssel ki kell kapcsolni és nem szabad csak a fazékfelis-
merésre hagyatkozni, mert a f6z6z6na igy nem szandékosan bekapcsolédhatna.

Az Uvegkeramia f6zblapot tilos lerakodéfellletként hasznalni! Tilos a forrd lapon aluféliaban vagy mianyag
edényben ételeket késziteni.

A f6z6z6nakat soha ne lzemeltesse rahelyezett teli fazék nélkil. Ne helyezzen tlizveszélyes, kdnnyen gyulékony
vagy hé hatasara alakjukat valtoztatd targyakat kézvetlenll a f6zé6tér ala.

Maradjon a kdzelben, ha zsirral vagy olajjal készit ételeket. A tulhevitett olaj meggyulladhat. Az égé zsirra vagy
olajra sose 6ntsén vizet. Egési sebesilés veszélye all fenn. Fedje le az edényt, hogy a t(iz kialudjon, és kapcsolja
ki a f6z6lapot. Hagyja kihdlni az edényt a fézélapon.

Tovabba tilos villanyfogyasztok csatlakozd kabelének, amely pl. a fézéfelllet kdzelében elhelyezett aljzatba van
bedugva, a forrd fé6z6kérékhéz hozzaérni.

Az livegkeramia-féz6teret semmi esetre sem szabad géztisztitokésziilékkel vagy hasonléval tisztitani!

Vigyazat! Kettés fala f6z6edények hasznalatanal elévigyazatosan kell eljarni.
A kettds falu f6z6dényekbél észrevétleniil kifogyhat a viz! Ennek kévetkez-
ményeképpen a f6zéedény és a f6z6mezd is megsériilhet. Ezért semmi sza-

vatossag nincs atvéve!
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3. Tisztitas és apolas

Minden hasznalat utan tisztitsa le a kihdlt fézéfellletet. Kismértéki
szennyez6dések is odaégnek a legkdzelebbi hasznalatkor. Csak az ajanlott
tisztitdszereket hasznalja. Acél- és mlanyag surolészivacsok és por formaju
tisztitdszerek megkaparjak a feluletet. Sutétisztitdo spray sem alkalmas, mert
agressziv és megtamadja a fézéfellletet.

Enyhe szennyez6dések

Az enyhe szennyez&déseket nedves ronggyal vagy meleg mosogatoszeres
oldattal tavolitsa el. A mosogatészer maradékait éblitse le hideg vizzel, azutan
dorzsolje a feluletet szarazra. Kifutott viz altal okozott vizfoltokat ecet vagy
citrom segitségével, vagy mészold6 szerrel tavolitsa el. Ha az ilyen szerbél
véletlenll a keretre is kerul, azonnal dérzsdélje le nedves ronggyal, kulénben ott
fakoé helyek keletkeznek.

Erés szennyezédések

Az er6s szennyezédések ,Sidol special nemesfémre, ,Stahlfix“ vagy ,Cerafix"
nev( szerekkel tavolithatok el. A tisztitoszert vigye fel higitas nélkul haztartasi
papirkendével és doérzsélje be. Hagyja a szert hatni, majd hideg vizzel
tokéletesen &blitse le és dorzsélje a fézéfeluletet szarazra. A fézéfellleten
maradt tisztitészer a fé6z6 felmelegitésénél agresszivva valhat.

Makacs szennyezédéseket és kéreglerakodasokat a legjobb specialis
Uvegkapard szerszammal eltavolitani ©. Uvegkapard szerszamot haztartasi
cikkeket, festékellékeket arulé vagy barkacsboltokban kaphat, vagy
vevészolgalatunknal. Vasarlasnal figyeljen arra, milyen anyagbdl készult a
nyele. Nem volna szabad m(anyagbdl lennie, mert az a forré fézéfelletre
raragad. Kezelje évatosan, balesetveszély.

Cukrot tartalmazé ételek tartdésan megsérthetik az tvegkeramia lapot, mert
odaszaradas utan kaparnak. A feltlet ilyen megsértését ugy elézheti meg, hogy
a szennyez&dést azonnal, még forré allapotban eltavolitia ©, ©.

A f6z6lap szinének elvaltozasai

Nincsenek befolyassal az Uvegkeramia miikddésére és stabilitdsara. Nem az
anyag elvaltozasair6l van sz6, hanem nem eltavolitott, odaégett
ételmaradékokrol.

Fémesen csillogo szinelvaltozasok © a fazékalj kopasa vagy nem alkalmas
tisztitdszer hasznalata kévetkeztében jonnek létre. Csak nagy faradsaggal
lehet 6ket eltavolitani ,Sidol special nemesfémre” vagy ,Stahlfix“ tisztitoszerrel.
A tisztitast esetleg t6bbszér egymas utan meg kell ismételni.

Lekopott fedéréteg ®. Agressziv tisztitdszerek hasznalata kovetkeztében és
dorzsolé fazékaljak altal a dekoracié idével lecsiszolodik és sotét foltok
keletkeznek.

Raolvadt cukrot vagy cukrot tartalmazé ételcseppeket azonnal, forrén tavolitsa
el Uvegkaparoé szerszammal ©, kulénben a feltlet megkarosodhat ©, ®.
Szakszer(i kezelés mellett fézélapja sokaig szép és ép marad és ez
megkonnyiti Onnek tisztitasat.

Apolasara a "Cerafix" nev( készitményt ajanljuk. Ennek a készitménynek
magas szilikontartalma a feltleten védéfilmet alakit ki, amely taszitja a vizet és
szennyezddéseket. Az 8sszes szennyezddés a filmen marad és ezaltal sokkal
kénnyebb eltavolitani. A rendszeres apolas tehat fontos.
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4. Beszerelés

4.1 Munkafeliilet kivagasa

A butoron és munkafellleten szikséges 6sszes nyilast vagja ki a
készulékek belltetése elbtt, majd tavolitsa el a forgacsot.

A munkafeluletbe vagott nyilds méretei a méretekkel ellatott abran
talalhatok meg (1.+2. abra).

A vagasi fellleteket a viz behatolasa ellen sziikséges véddbevonattal
biztositani.

A munkafellletet és vele egyutt a fézélapot is feltétlendl vizszintesen
kell beépiteni. A fé6zélapnak a munkafeluletre val6 ferde rahelyezése
altal okozott feszulése ndveli az eltérés veszélyét.

4.2 Beépités

Beépités elétt ellendrizze le, hogy a lapot korulvevs témités hiany nélkul az egész keruleten végighalad-e.

Az Uvegkeramia fézélap keramia vagy hasonlo boritasu (csempe) munkafelllletbe térténéd beépitése elétt a
féz6lapon talalhaté témitést el kell tavolitani és a fézélap és munkafelulet kdzti hézagot plasztikus tdmitéanyagok,
mint példaul héallé szilikonkaucsuk segitségével kell kitdlteni.

Vigyazat! A f6z6tér alsé oldala tébb mint 95 C°-ra forrésodik. Balesetek elkeriilése végett teljes érintés-

védelmet kell garantalni a f6z6tér als6 oldalahoz. Kérjiik vegye figyelembe az utalasokat eb-
ben a hasznalati utasitasban.

Vigyazat! Abban az esetben, ha a f6zélap a konyhabutor valamilyen része f616tt helyezkedik el (oldalfal,
fiok, stb.), egy kézbeesé lapot kell a f6z6lap ala beszerelni, hogy még véletleniil se érjen
semmi a fézélap az alsé oldalahoz. A kdzbeesé lapot gy kell odaerdsiteni, hogy csak
szerszamok segitségével lehessen eltavolitani és a fé6zdélap alsé oldalatél mért legkisebb
megengedett tavolsaga 20 mm, hogy a halézati csatlakozé kabel ne érintkezzen a fé6zélap alsé
oldalaval (4. abra).

Ha a fézdlapot beépitett siité folé épitik be, akkor a siitének rendelkezni kell egy
hiitélégfivéval. Ebben az esetben nem sziikséges kdzbeesd lapot beépiteni.

A munkafellletbe vagott nyilas kérnyékén tilos a munkafeltlet alatt kereszttartd Iéceknek elhelyezkedni.
Helyezze a fézélapot gondosan a kivagasba és a megfeleld kétéelemek segitségével szilardan régzitse a
munkafelllethez.

Ugyeljen arra, hogy a munkafelulet, ill. féz&lap vizszintes helyzetben legyen. Meg kell akadalyozni, hogy a fézétér
széle és a munkalap koz6tt vagy a munkalap és a fal kozétt folyadékok hatolhassanak be azalatt beépitett villamos
készulekekbe. Alkalmazzon tomitéprofilokat, témitészalagokat, tomitészereket. Tlzvédelmi szempontbdl a
készulek az Y kategdriaba tartozik. Y azt jelenti, hogy a készlléket ugy lehet elhelyezni, hogy hatsé falaval és két
oldala kézul az egyikkel tetszéleges magassagu helyiség- vagy butorfal mellett allhat. Masik oldalara csak vele
egyforma magassagu butort vagy haztartasi gépet szabad allitani.

ﬁ\/ g A csavarokat csak kézi csavarhtizéval huzza meg; ne hasznaljon akkus csavarhuzét.
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4.3 Halézatra kapcsolas (halézati értékek)

(A haldzati aram szikséges paramétereit €s a modell megjelélését: lasd a hasznalati utasitas cimlapjan).

A halézatra kapcsoléast erre feljogositott szakembernek kell elvégezni, akinek kbzben kotelessége meggybz6dni
a térvényes el6irasok rendelkezései szerinti (Németorszagban VDE, Ausztrigban OVE, Svéajcban SEV stb.)
beépitésrél. Kialénésen arra kell digyelni, hogy ezeket az elbirasokat és a helyi aramszolgaltaté vallalat elirasait
teljes mértékben betartsak.

A villanyfogyaszt6 elé a szerelési oldalon egy minden pdluson hatasos, legalabb 3 mm-es érintkezényilassal
rendelkez6 elvalasztdberendezést kell bekapcsolni. Legyen szives meggyézédni arrdl, hogy a meglévé haldzati
feszlltség megegyezik az adattablan szereplé értekkel.

Halbzatra kapcsolashoz ki kell oldani a készulék alsé oldalan talalhaté kapcsolodoboz tetejét, hogy a csatlakozé
kapocs hozzaférhet6é legyen. Bekapcsolas utan a fedelet ismét helyére kell erésiteni és a csatlakozé kabelt a
huzasmegszuntetd szoritokengyel segitségével be kell biztositani.

A csatlakozé vezetéknek legalabb a HO5 VVF tipusnak kell megfelelni.
Amennyiben a készllék csatlakoz6 kabele megséril, balesetveszély elkertlése érdekében a gyartd, annak
vevészolgalata vagy hasonléképpen szakképzett személy altal kell lecseréltetni.

Ugyelni kell arra, hogy a csatlakozé kabel kihasznalatlan részét ne a fézélap beépitési korzetében fektessék le. A
kabel atvezetésének helye a 4. sz. abran lathaté.

A teljes érintésvédelmet a beépités altal kell biztositani.

Bekapcsolasi lehetéségek

400-415 V 3N~ 400-415 V 2N~ 230-240 V 17

D N L3 12 L1

5x 1.5 mm? 4 x 1.5 mm? GKST 90 0 - 3x4 mm?

GKST 85.. — 3x2.5 mm?

4.4 Karbantartas és javitas

Javitashoz a készuléket aramtalanitani kell, azaz a szerelési oldalon talalhaté elvalasztd kapcsolot el6z8leg ki kell
nyitni. Ha a vev8szolgalatot akarja kihivni, adja meg készlléke tipusat és gyartasi szamat. A szukséges adatokat
a tipuscimkén vagy hasznalati utasitds els6é oldalan talalja meg. A beépitett Uvegkeramia fé6zélap minden
kiszerelése utan ellenérizze le és szikség esetén cserélje le a tomitést.
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Tipus: FGKST 85 ..
Facette

1. abra 2. abra

@ Faltol mért legkisebb megengedett tavolsag
@ Kimart nyilas mérete

® Féz6élap kilsé mérete

@ Kabelatvezets nyilas a hatsoé falban

3. abra 4. abra
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Tipus: FGKST 85 .. FB

1. abra 2. abra
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® Faltél mért legkisebb megengedett tavolsag
@ Kimart nyilas belsé
® Kimart nyilas mérete
@ Fézélap kulsé mérete
(& Kabelatvezeté nyilas a hatso falban
3. abra 4. abra
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