MANUAL DE INSTRUCOES
HL 60 2H 2G Al AL

Estimado Cliente,

Acaba de comprar um dos nossos produtos, o que mufito the agradecemos.

Estamos certos que o seu novo aparelho, medemo, funcional e prético, construldo com materiais
de primeirfssima qualidade, sabera dar4he inteira satisfagdo. Contudo, agradecemos que ieia
atentamente este manual onde encontraré todos os conselhos Uteis para obter excelentes
resultades, desde a primeira utilizagéo.

O aparelho deve ser instalado por pessoal qualificado e de acordo com as instrugoes
fornecidas. O fabricante declina quaquer responsabilidade por uma mé instalagéo.

O Fabricanie ndo se responsablliza por possiveis inexacliddes, imputavels a erros de impress8o ou de
transcricfio, contidas neste manual. O Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos préprios produtos
as modificagbes que julgar necessérias ou Uieis, sem prejudicar a seguranga ou o funcionamento do aparelno.

P20453R01



-no text on this page-



DESCRIGAO DO PLANO DE COZEDURA

MODELO: HL 60 2G 2H Al AL
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1. Queimador rapido 3000W
2. Queimador auxiliar 1000W
3. Grelha para queimador rapido
4. Grelha para queimador auxiliar
5. Botao
6. Elemento vitroceramico @140mm 1200W
7. Elemento vitroceramico @180mm 1800W
8. Indicador residual

Atencao: este aparelho foi projectado e fabricado apenas para uso domeéstico.



UTILIZAGAO

QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada botdo, ha um esquema serigrafado onde se indica
qual é o queimador comandado pelo botdo em questdo. Depois de abrir a torneira da rede ou da
garrafa de gas, acenda os queimadores seguindo as instrucdes fornecidas abaixo:

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e rode o botdo correspondente ao queimador a utilizar para a esquerda levando-o até a
posicdo de Maximo (chama grande fig. 1) e prima o bot&o.

- Acendimento de queimadores equipados com termopar de seguranca )
No caso de queimadores equipados com termopar de seguranca, deve-se rodar o botdo corre-

spondente ao queimador a utilizar para a esquerda até a posicao de Maximo (chama grande fig.
1) e até se aperceber de uma ligeira paragem; nesta altura prima o botao e repita as operacdes
indicadas anteriormente.Uma vez efectuado o acendimento mantenha premido o bot&o por
cerca de 10 segundos.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

De modo a obter o rendimento maximo consumindo 0 minimo de gas lembramos que:

- E preciso utilizar recipientes adequados a cada tipo de queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 2).
- Apos entrar em ebulicéo, coloque os botdes no Minimo (chama pequena fig. 1).

- Utilize sempre os recipientes com tampa.

Queimadores Poténcias (kW) @ Recipientes (cm)
Rapido 3000 20 + 22
Auxiliar 1000 10 + 14
AVISOS:

- O acendimento dos queimadores com termopar de seguranca so6 pode ser feito quando
o botao estiver na posicao de Maximo (chama grande fig. 1).

- Em caso de corte de corrente, os queimadores podem ser acesos com fésforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de que os cabos dos recipientes estdo colocados
correctamente. E preciso manter as criancas afastadas do aparelho. Durante a cozedura de ali-
mentos com Oleo e gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador nao deve se afastar do aparelho.
- Nao utilize nebulizadores nas vizinhancas do aparelho quando este estiver a funcionar.
- Utilize sempre recipientes com base plana.

- Os recipientes colocados sobre os queimadores nao devem ultrapassar os limites da
mesa, para que o espalhamento da chama por eles provocado ndo cause danos as superficies
adjacentes, especialmente plasticas.

- Nao raspe os recipientes na superficie de vidro pois pode riscar.
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UTILIZAGAO

Notas:

A utilizagcao dum aparelho de cozinha a gas produz calor e humidade no ambiente onde
esta instalado, portanto, é necessario garantir uma boa ventilacao do local, mantendo as
aberturas da ventilagao natural desobstruidas (fig. 3) e activando o dispositivo mecénico
de ventilacdo (coifa de exaustdo ou ventilador eléctrico fig. 4 e fig. 5).

No caso de utilizagdo intensa e prolongada do aparelho, podera ser necessaria uma ventilagcdo
suplementar, como por exemplo a abertura duma janela ou uma ventilacao mais eficaz,
com o aumento da poténcia da aspiragcao mecanica, se esta existir.

(*) ENTRADA DE AR DE 100 cm2 DE SECCAO MINIMA (parégrafos 6 e 7)
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UTILIZACAO

PLACA VITROCERAMICA

Esta placa possui duas zonas de cozinhado com diferentes poténcias e diametros. Sdo faciimente
identificaveis gracas aos circulos (ver figura ilustrada) no vidro; as respectivas poténcias estéo

indicadas no esquema 1.
No painel frontal, perto de cada bot&o, esta indicado a que zona de cozinhado corresponde, bem

como um indicador residual de calor para quando a temperatura esta acima dos 60°C.
O indicador residual desliga quando a temperatura da zona de cozinhado esta abaixo deste valor

Ligacao eléctrica dos elementos de calor

As zonas de cozinhado vitroceramicas sao controladas por um regulador de energia de 6 posigdes
(ver figura abaixo) que permite obter um grande intervalo de diferentes temperaturas.

Sao dadas instru¢des para obter diferentes niveis de cozinhado.Para ligar as zonas € necessario
rodar no sentido dos ponteiros ou no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio o respectivo botéo.
O indicador 8 mostra a ligagado de um ou mais elementos de calor.

Como utilizar as zonas de cozinhado

O aquecimento efectua-se apenas na parte interior do circulo desenhado no vidro, o qual tem de
estar completamente tapado pelo recipiente.




UTILIZACAO
TABLE 1

Poténcias e dimensoes
das zonas de cozinhado

Posicdo para regulagéo
dos botdes

Possiveis
cozinhados

Zona

Diametro
(mm)

Elementos de
calor

Poténcia

(W)

Comutadore

140

High Light

1200

Para derreter
manteiga, choco-
late, etc.

180

High Light

1800

Para aquecer
pequenas quanti-
dades de liquidos.

Para descongelar
alimentos conge-
lados e preparar
estufados

Para descongelar
alimentos conge-
lados e preparar
estufados

Para cozinhar
carnes e peixe

Para cozer costeletas
e bifes e preparar
grandes cozidos.

Para levar a ebulicéo
grandes quantidades
de liquidos, para fritar




UTILIZACAO

AVISOS:

Para um uso correcto, observe a fig. 7 e lembre-se:

- Liga-la apenas, apoés ter colocado o recipiente sobre a zona de cozinhado.

- Usar recipientes com fundo plano e de grande espessura.

- Utilize recipientes com o mesmo diametro que o da zona de cozinhado.

- Secar o fundo do recipiente antes de o colocar sobre a zona de cozinhado.

- Nao raspe os recipientes na superficie de vidro pois pode riscar.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se que os cabos dos recipientes estao colocados
correctamente. Mantenha as criangas afastadas do aparelho. Durante a cozedura de alimentos
com oleo e gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador nao deve afastar-se do aparelho.
- Mesmo depois de desligados, as zonas de cozinhado continuam quentes por um longo
periodo de tempo; nao apoie as maos ou outros objectos sobre os mesmos para evitar queimaduras.
- Se notar uma fissura na superficie dos discos, desligue imediatamente o aparelho da rede
de corrente eléctrica.

- Nao utilize a placa de cozinhar como superficie de trabalho complementar.

FIG. 7




LIMPEZA
ATENCAO:

Antes de efectuar qualquer operacao de limpeza, desligue o aparelho da rede de gas e
eléctrica.

QUEIMADOR DE GAS

Para manter a superficie brilhante, € muito importante que seja lavada periodicamente com agua
morna e sabao, bem enxaguada e seca. As grelhas esmaltadas, a tampa esmaltada "C" e o queimador
"T" (veja fig.8) devem ser lavados do mesmo modo. Apos a limpeza devem ser bem secos.
A limpeza deve ser efectuada quando a placa de cozinha e os componentes ja nao estiverem
guentes e nunca use esponjas metalicas, produtos abrasivos em pd ou spray Corrosivos.

Nunca deixe em contacto com o esmalte, durante muito tempo, vinagre, café, leite, agua salgada,
sumo de lim&o ou de tomate.

AVISOS:

Ao colocar os componentes novamente respeite as seguintes recomendacgoes:

- Antes de colocar o queimador "M" (fig.8), é indispensavel verificar se os furos estao
desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada "C" (fig. 8) esta posicionada correctamente no queimador.
Para ter certeza desta condi¢ao a tampa posicionada sobre o queimador deve estar
perfeitamente estavel.

- A posicgao exacta da grelha é definida pelos cantos arredondados que deverao ser
colocados na borda lateral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira, ndao a force, contacte a assisténcia técnica.

- Nao utilize jactos do vapor para a limpeza do equipamento.

FIG. 8




LIMPEZA

Antes de efectuar qualquer operagao de limpeza desligue o aparelho.

PLACA VITROCERAMICA

Para preservar a superficie limpa e brilhante recomendamos a utilizacdo de um produto especifico.
A utilizacao deste tipo de produtos para além da limpeza ajuda na proteccao da superficie.
E muito importante limpar a placa apés a utilizacdo da mesma, enquanto a superficie do vidro
esta morna.

Nao utilize esfregbes metalicos, produtos abrasivos ou sprays Corrosivos.

Dependendo do nivel de sujidade recomendamos:

- Pouca sujidade: € suficiente limpar com um pano humido

- Residuos aderidos a placa podem ser removidos com um raspador (fig.9); tenha o cuidado de
nao se ferir na lamina.

- As marcas de liquidos que transbordam dos recipientes podem ser limpos com vinagre ou limao.
- Tenha o cuidado de nao deixar agucar ou alimentos com agucar cair sobre o vidro. Caso
isto aconteca, desligue a placa e limpe com agua quente e o raspador.

- Apods algum tempo podem surgir na superficie do vidro alguns riscos e reflexos metalicos devido
a uma limpeza incorrecta ou ma utilizacéo dos recipientes. Estes riscos s&o dificeis de remover
no entanto ndo comprometem o bom funcionamento da placa.

- N&o utilize aparelhos de vapor para limpar a placa de cozinha.




INSTALACAO

NOTAS TECNICAS PARA O INSTALADOR

A instalagao, todas as regulagdes, transformagdes e manutengdes mencionadas
neste capitulo devem ser executadas exclusivamente por pessoal qualificado, isto
e, detentores das licencgas exigidos pelo Decreto-Lei 263/89.

Uma instalagao errada pode causar danos a pessoas, animais ou coisas, pelos
quais o Fabricante nao pode ser considerado responsavel. Os dispositivos de se-
guranga e de regulagao automatica do aparelho, durante a sua vida util, sé
poderao ser modificados pelo fabricante ou pelo fornecedor devidamente autorizado.

COLOCAGAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna das diversas partes soltas, verifique se a placa
esta em ordem. Em caso de duvida, n&o utilize o aparelho e dirija-se a pessoal qualificado.
Os elementos que compdéem a embalagem (cartdao, sacos, esferovite, pregos...) ndao
devem ser deixados ao alcance de criangas, pois sao fontes potenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do mével, respeitando as dimensdes indicadas na
fig. 11, certificando-se de que sejam respeitadas as dimensdes do espaco no qual o aparelho
devera ser instalado (veja fig. 12).

O aparelho é classificado como classe 3, sendo portanto sujeito a todas as disposi¢oes
previstas pelas normas que se referem a estes tipos de aparelhos.

FIXACAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial cuja finalidade € evitar qualquer infiltracdo de
liquido no movel. Para aplicar esta junta correctamente, siga as instrucdes indicadas abaixo:

- Retire todas as partes amoviveis da placa de cozinhar

- Corte a junta em 4 partes com o comprimento necessario para a posicionar no vidro.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta "E" correctamente (fig. 13) sob a borda da
placa para que o lado externo da junta fique correctamente encaixado na borda periférica
externa da placa. As extremidades das juntas devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.
- Faca com que a junta fique colada na placa de modo uniforme e seguro, pressionando-a com
os dedos.

- Retire a fita de papel que protege a junta, e coloque a placa na abertura do movel. Fixe-a com
os respectivos parafusos “F” nos ganchos de fixagao “G” (ver fig. 14).
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INSTALAGAO
RECOMENDAGOES IMPORTANTES PARA A INSTALAGAO

Advertimos o instalador que a altura das eventuais paredes laterais ndo deve superar o
plano de trabalho. Para além disso, a parede traseira e as superficies adjacentes e a volta
do plano devem ser resistentes a uma temperatura superior a 65 K.

A substancia que cola o laminado plastico no moével deve resistir a temperaturas nao
inferiores a 150 °C para evitar a descolagem do revestimento.

A instalagcao do aparelho deve ser feita em conformidade com as normas em vigor.
Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo de eliminagdo dos produtos de combustao.
Portanto, este deve ser ligado de acordo com as regras de instalagdo acima mencionadas.
Deve ter em atengdo especial, as disposi¢c6es em matéria de ventilacdo e arejamento
indicadas a segquir.

VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, € indispensavel que o local de instalacao seja
permanentemente ventilado. A quantidade de ar necessaria € a exigida pela combustao regular
do gas e pela ventilacéo do local, cujo volume n&o podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas permanentes, que atravessam a parede do
local a ventilar, alcancando o lado exterior com uma sec¢do minima de 100 cm? (veja fig. 3).
Estas aberturas devem ser feitas de forma a que ndo possam ser obstruidas. Admite-se também
a ventilagdo indirecta mediante a evacuacdo de ar dos locais contiguos ao local a ventilar, em
completa conformidade com a Norma NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores nao tiverem seguranga por termopar, a saida de ventilagdo
deve ter uma secgao minima de 200 cm?

POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos de cozinha a gas devem evacuar os produtos da combustdo por meio de
exaustores ligados a chaminés ou directamente ao exterior (veja fig. 4). Caso ndo exista a
possibilidade de aplicacdo de exaustor, admite-se o uso de um ventilador eléctrico instalado na
janela ou numa parede que dé para o exterior, 0 qual devera funcionar junto com o aparelho (veja
fig. 5), desde que a Norma NP-1037 em matéria de ventilacao seja respeitada.



INSTALAGAO

LIGAGAO DO GAS

Antes de efectuar a ligagao do aparelho, certifique-se de que os dados indicados na eti-
queta de caracteristicas que esta aplicada na parte inferior da placa. Sao compativeis
com os dados da rede de distribuicao de gas. Quando o gas for distribuido por meio de
canalizagdo, o aparelho devera ser ligado a instalagao de aduc¢ao de gas:

- Com o tubo metalico rigido de ago, cujas jungdes deverdo ser feitas por meio de

conexoes roscadas segundo a norma ISO 7/1.

- Com tubo de cobre, cujas juncdes deverao ser feitas por meio de conexdes com vedagdo mecanica.
- Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacao.

Quando o gas for alimentado directamente por uma garrafa, o aparelho, alimentado com um
regulador de pressao segundo as normas em vigor, devera ser ligado:

- Com tubo de cobre, cujas jungbes deverao ser feitas por meio de conexdes com vedacdo
mecanica.

- Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede continua, com extensdo maxima de 2 metros
e guarnicbes de vedacdo. Aconselha-se a aplicar no tubo flexivel o adaptador especial, que
pode ser encontrado com facilidade no comércio, para facilitar a ligagdo com o porta-borracha
do regulador de pressao montado na garrafa. Terminada a ligacao, certifique-se da total ausén-
cia de fugas por meio de uma solucao com sabao, nao utilizar chama.

AVISOS:

Recorda-se que a conexao de entrada de gas do aparelho é roscada 1/2" gas cilindrico
macho segundo a norma ISO 228-1. O aparelho estda em conformidade com as pre-
scrigcdes das seguintes Directivas Europeias: CEE 90/396 + 93/68 relativas a seguranca do
gas.

O instalador deve ter em atencao que este aparelho misto é do tipo Y. A parede traseira e
as superficies adjacentes e a volta do plano devem ser resistentes a uma temperatura su-
perior a 65 K.



INSTALACAO

LIGACAO ELECTRICA

A ligagao eléctrica deve ser efectuada em conformidade com as normas e disposigoes
legais em vigor.

Antes de efectuar a ligacao, verifique se:

- A capacidade eléctrica da instalacdo e das tomadas de corrente s&o adequadas a poténcia
maxima do aparelho (veja etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior da carcaca).
- A tomada da instalacao possui uma ligagao a terra eficaz em conformidade com as normas e
as disposi¢cdes legais actualmente em vigor. Declina-se qualquer responsabilidade pelo néo
cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligagao a rede de alimentacao for feita por meio de tomada:

- Apligue no cabo de alimentacéo, se nao a possuir uma ficha normalizada adequada a carga
indicada na etiqueta de caracteristicas. Efectue a ligacao dos condutores conforme indicado no
esquema da fig. 15 e respeitando todos os avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
Letra N (neutro) = cabo azul;
Simbolo de ligagdo a terra = cabo verde - amarelo.

- O cabo de alimentac&o deve ser colocado de forma a n&o alcangar em nenhum ponto uma
temperatura superior a 65 K.

- Para a ligagdo, nao utilize reducdes, adaptadores ou derivadores pois estes podem provocar
contactos falsos com consequentes riscos de sobreaquecimento.

Quando a ligagao for feita directamente na rede eléctrica:

- Entre o aparelho e a rede, instale um interruptor com abertura minima entre os contactos de 3 mm.
- Lembre-se que o cabo de ligacao a terra ndo deve ser interrompido pelo interruptor.
- Em alternativa, a ligagcao eléctrica também podera ser protegida por interruptor diferencial de
alta sensibilidade.Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo seja ligado a uma instalagao
de terra eficaz.

AVISOS:

Todos os nossos aparelhos foram projectados e construidos segundo as normas
europeias EN 60 335-1 e EN 60 335-2-6 e sucessivas modificagoes.

O aparelho esta em conformidade com as prescri¢coes das Directivas Europeias:

- CEE 89/336, 92/31 e 93/68 referentes a compatibilidade electromagnética.

- CEE 73/23 e 93/68 referentes a seguranca eléctrica.

FIG. 15




REGULACOES

Antes de efectuar qualquer regulacao, desligue o aparelho da tomada de corrente.
No final das regulagdes ou das pré-regulagdes, as eventuais lacragens deverao ser
restabelecidas pelo técnico. Nos nossos queimadores, a regulagao do ar primario nao é
necessaria.

TORNEIRAS

Regulagdo do "Minimo":

-Acenda o queimador e rode o botao até a posicao de "Minimo" (chama pequena fig.1).
- Retire o botdo "M" (fig. 16) da torneira, o qual esta fixo por simples pressao no veio da mesma.
- Introduza uma pequena chave de parafusos "D" no furo "C" (fig. 16) e rode para a direita ou
esquerda o cone de estrangulamento até que a chama do queimador esteja regulada no "Minimo".
- Assegure-se de que a chama nao se apaga quando se passa bruscamente do "Maximo" para o
"Minimo".

Esta regulagdo s6 pode ser feita com queimadores que funcionem a G20, enquanto que
com os queimadores que funcionam a G30 ou a G31 o parafuso deve ser enroscado até ao
fim (sentido dos ponteiros do relégio).

FIG. 16




MANUTENCAO

Antes de efectuar qualquer operacao de manutencao, desligue o aparelho das redes
eléctrica e de gas.

SUBSTITUIGAO DOS COMPONENTES

Para substituir os componentes colocados no interior da placa, retire os botdes e todas as partes
moveis da placa (grelhas, tampas e proteccées) e retire os parafusos dos queimadores.
Apos executar as operagdes indicadas acima, é possivel substituir os queimadores (fig.17) e as
torneiras (fig.18).

Aconselha-se a trocar a junta "D" todas as vezes que substituir uma torneira a fim de garantir uma
vedacao perfeita entre o corpo e a conduta.

Lubrificacao das torneiras (veja fig. 19 - 20)

Se a operacgao de uma torneira se tornar dificil, ndo aguarde e efectue a sua lubrificagdo conforme
as instrucdes a seguir:

- Desmonte o corpo da torneira.

- Limpe a calote e 0 seu alojamento com um pano molhado em solvente.

- Lubrifique ligeiramente a calote com um lubrificante apropriado.

- Introduza a calote, rode-a varias vezes, torne a retira-la, remova o lubrificante excedente e
assegure-se de que as passagens do gas estdo desobstruidas.

- Torne a colocar todas as pecas seguindo a ordem inversa utilizada na desmontagem.

- O controlo da auséncia de fugas deve ser efectuado por meio de agua e sabao. Nao utilizar chama.
Para facilitar o trabalho do responsavel pela manutencdo, observe a tabela com os tipos e as
seccdes dos cabos de alimentacao e a poténcia dos componentes eléctricos.




TRANSFORMAGCOES

SUBSTITUIGAO DOS INJECTORES

Os queimadores s&o adaptaveis aos varios tipos de gas se instalar os injectores correspondentes ao
gas de utilizacdo. Para realizar esta operacéo, € necessario retirar as tampas dos queimadores e,
com uma chave recta "B", desaparafusar o injector "A" (veja fig. 21) e substitui-lo por um injector
correspondente ao gas de utilizagdo.

Aconselha-se a fixar o injector correctamente.

Depois de ter efectuado as substituicdes referidas, anteriormente o técnico devera efectuar a
regulagao dos queimadores conforme explicado no paragrafo 8, lacrar os eventuais érgaos
de regulacao ou pré-regulacao e aplicar no aparelho, em substituicao a existente, a etiqueta
que corresponde a nova regulacao do gas efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta contida
no envelope dos injectores de substituigao.

A bolsa que contém os injectores e as etiquetas pode vir incluida com o equipamento. Em
alternativa, pode encontra-la num centro de assisténcia autorizado. Para uma maior
comodidade do instalador, indicamos na tabela os caudais, os caudais térmicos dos queimadores,
o0 diametro dos injectores e a pressdo de funcionamento para os diferentes tipos de gas.

TABELA
QUEIMADORES GAs PRESSAO CAUDAL | DIAMETRO DO CAUDAL
FUNCIONAMENTO | TERMICO INJECTOR TERMICO GIGLER
mbar (kW)

N | DENOMINAGAO ah | ih 1/100mm MIN | MAX 1/100 mm

G30-BUTANO 28-30 211 85 750 | 3000 41

1 RAPIDO G31-PROPANO a7 207 85 750 | 3000 4

G20-NATURAL 20 286 115Y 750 3000 4

G30-BUTANO 28-30 73 50 400 | 1000 30

1 AUXILIAR
G31-PROPANO 37 71 50 400 | 1000 30
G20-NATURAL 20 95 72X 400 | 1000 30




MANUTENGCAO

TIPO DE CABO ALIMENTAGAO E SECGAO

TIPO DE PLACA TIPO DE CABO MONOFASICA
ALIMENTACAO
Placa mista com gas e discos eléctricos HOS RR-F Seccdo 3 x 1 mm?
ATENCAO!!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentacao, o instalador devera manter o condutor

de terra mais comprido em relacdo aos condutores de fase (veja fig. 22). Para além disso,
devera respeitar as indicagées do paragrafo 9.

2 QUEIMADORES + 2
HIGH LIGHT

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANQ = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

Poténcia nominal Gas =4,0 kW
Caudal nominal GPL =291 g/h
Caudal nominal GN = 381 I’'h

TENSAQ = 230-240 V
FREQUENCIA = 50 Hz
POT. TOT. NOM. EL. = 3,00 kW
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DADOS TECNICOS DA REGULAGAO DE GAS DO APARELHO

ASSISTENCIA TECNICA E PEGAS DE REPOSIGAO

Antes de sair da fabrica. este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para garantir
os melhores resultados de funcionamento.

As pecas originais podem ser encontradas somente nos nossos Centros de Assisténcia Técnica e lojas
autorizadas.

Qualquer reparacdo ou regulagdo sucessiva que se tornar necessaria devera ser efectuada com o maximo
cuidado e atengdo por pessoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao
nosso Centro de Assisténcia mais proximo, especificando a marca, o modelo, 0 numero de série e o tipo de
problema do seu aparelho. Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte inferior do aparelho e
naquela aplicada na caixa de embalagem.

Estas informagdes permitem que o assistente técnico providencie as pe¢as de reposicdo adequadas e
garantia consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados de
modo que 0s mesmos estejam sempre a disposi¢ao:

MODELOQ: ...ccevvvnnmrcrmrssnsnssnsssasssssanesns
SERlE: T T T T T T T





