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Eliminagao da embalagem

Elimine a embalagem de transporte do modo mais ecoldgico
possivel. O retorno dos materiais de embalagem ao ciclo de
materiais economiza matéria-prima e reduz o lixo.

Eliminacao dos aparelhos antigos

O simbolo no produto ou na embalagem indica
que este produto ndo pode ser tratado como
lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entre-
gue ao centro de recolha selectiva para a reci-
clagem de equipamento eléctrico e electrdnico.

Ao garantir uma eliminagdo adequada deste
produto, ira ajudar a evitar eventuais conse-
quéncias negativas para 0 meio ambiente e para a saude
publica, que, de outra forma, poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto. Para obter informagdes mais
pormenorizadas sobre a reciclagem deste produto, contacte os
servicos municipalizados locais, o centro de recolha selectiva da
sua area de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu o
produto.

Utilizagao conforme as determinagoes

A placa de cozinhar s6 deve ser usada para a preparagao de ali-
mentos em uso doméstico. Nao deve ser utilizada para outros
fins e s deve ser usada sob vigilancia.
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Aqui vocé encontra...

Leia cuidadosamente as informagdes contidas nesta brochura
antes de colocar o aparelho em funcionamento. Aqui encontra
indicagOes importantes referentes a sua seguranga, ao uso, a
conservagao e a manutengao do aparelho para que tenha prazer
em usa-lo.

Caso venha a ocorrer uma falha, consulte primeiro o capitulo
«Caso surjam problemasy». Falhas menores podem, muitas
vezes, ser eliminadas pelo proprio utilizador, economizando-se,
desta forma, custos desnecessarios com assisténcia.

Guarde cuidadosamente este manual de instrugbes. Se for o
caso, entregue-0 ao novo proprietario do aparelho para a segu-
ranga e informagao do mesmo.
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Indicagoes de seguranca

Ligagao e funcionamento

Os aparelhos sdo construidos de acordo com as normas de
seguranga pertinentes.

Ligacdo a rede, manutencdo e reparagdo dos aparelhos
devem ser executadas exclusivamente por um técnico autori-
zado e segundo as normativas de seguranga vigentes.
Trabalhos realizados n&o conformes comprometem a sua
seguranca.

Placa de cozinhar em geral

Nao coloque panelas e frigideiras vazias sobre as zonas de
cozinhar ligadas. Evite que o conteddo das panelas ferva até
secar, uma vez que com isso ha o risco de sobreaquecimento
das panelas.

Cuidado ao usar panelas de pressdo. As panelas de presséo
podem continuar a cozinhar vazias sem que se aperceba
disso! Isso leva a danificagbes da panela e da zona de
cozinhar. Neste caso ndo se aceita qualquer tipo de responsa-
bilidade!

Gorduras e dleos sobreaquecidos podem autoinflamar-se. Ali-
mentos com gorduras e 6leos devem ser preparados sob
observacdo. Gorduras e 6leos em chamas nunca devem ser
apagados com agua! Coloque a tampa e desligue a zona de
cozinhar.

A placa vitroceramica é muito resistente. Evite, no entanto,
que objectos duros caiam sobre a mesma. Pancadas com
objectos pontiagudos podem provocar a ruptura da placa de
cozinhar.

Se houver rupturas, rachaduras, fissuras ou outras danifica-
¢cdes na placa vitroceramica ha perigo de choque eléctrico.
Desligue imediatamente o aparelho. Desconecte imediata-
mente o fusivel da casa e chame a Assisténcia Técnica.

Caso nao seja possivel desligar a placa de cozinhar, devido a
um defeito no sistema de comando dos sensores, desconecte
imediatamente o fusivel da casa e chame a Assisténcia
Técnica.

Tenha cuidado ao trabalhar com aparelhos domésticos! Os
condutores de ligagdo ndo devem entrar em contacto com as
zonas quentes.

A placa de cozinhar vitroceramica ndo pode ser usada como
superficie para depositar objectos.

Nao colocar papel de aluminio ou plastico sobre as zonas de
cozinhar. Manter distante da zona de cozinhar quente tudo o
que possa derreter, como p. ex. plasticos, folhas plasticas e
especialmente agucar e alimentos que contenham bastante
agUcar. Remover imediatamente o aglcar, quando ainda
estiver quente, da placa de cozinhar vitroceramica com um
raspador para vidro especial para evitar danificagdes.

N&o colocar sobre a placa de cozinhar objectos combustiveis
ou inflamaveis que possam causar perigo se a placa for ligada
involuntariamente.

Nunca aqueca latas de conserva fechadas ou embalagens de
alimentos congelados sobre zonas de cozinhar. A alimentagéo
de energia pode levar a que estourem!

Mantenha as teclas de sensor limpas, uma vez que a sujidade
pode ser detectada pelo aparelho como contacto de dedos.
Nunca coloque objectos (panelas, panos da louga, etc.) sobre
as teclas de sensor!

P

Se o conteldo das panelas transbordar sobre as teclas de
sensor, recomendamos o accionamento da tecla DESL.

As teclas de sensor ndo podem ser cobertas por panelas e
frigideiras quentes. Se tal acontecer, o aparelho desliga-se
automaticamente.

Nao faga nunca flambées por baixo de um exaustor - a
gordura que se encontra no filtro pode-se inflamar!

Evite queimar novamente sujidades que estdo queimadas
sobre a superficie vitroceramica.

Depdsitos calcarios danificam a superficie vitroceramica.

Grelhador da placa de cozinhar

Durante o funcionamento do grelhador, tenha o maximo cui-
dado. Tanto a zona de cozinhar como o alimento ficam quen-
tes devido ao calor transmitido pelo elemento de calor. Por
isso, use luvas adequadas e uma tenaz.

Durante o processo de cozinhar existe a possibilidade de sal-
tar gordura quente, por ex. salsichas. Para evitar o perigo de
queimadura na pele e especialmente nos olhos, utilize uma
tenaz.

Vigie permanentemente o processo de cocgao.
Manter sempre as criangas afastadas.

N&o utilize, em hipétese alguma, agentes de conservagao a
base de silicone na superficie vitroceramica! Observe as indi-
cagoes de limpeza e conservagao.

Aludimos que arranhdes na superficie vitroceramica surgidos
devido a limpeza imprdpria ou por cortar alimentos com facas
sobre a mesma nao exercem influéncia negativa sobre o funci-
onamento do aparelho. Este arranhfes s6 causam um mau
aspecto.

Pessoas

Este aparelho néo é adequado para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou de conhe-
cimentos, a ndo ser que sejam vigiadas por uma pessoa res-
ponsavel pela sua seguranga ou que tenham recebido dessa
pessoa instru¢des sobre como usar o aparelho.

As criangas devem ser vigiadas para assegurar que n&o brin-
cam com o aparelho.

Atengao:

As superficies das zonas de aquecimento e de cozinhar ficam
quentes quando em funcionamento. Por isso, mantenha as
criangas afastadas.
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Descri¢ao do aparelho
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A aparéncia pode divergir das ilustragdes.

88

Tecla LIG/DESL

Tecla Mais

Tecla Menos

Indicador dos niveis de cozimento
Tecla de bloqueio

Lampada de controlo de bloqueio
Tecla de activagao de circuitos

© NS O wh =

Lampada de controlo (activagao de circuitos)

Comando através das teclas de sensor

O comando da placa de cozinhar vitroceramica ¢ efectuado atra-
vés de teclas de sensor Touch-Control. As teclas de sensor fun-
cionam da seguinte forma: toque brevemente com a ponta do
dedo num simbolo na superficie vitroceramica. Cada acciona-
mento correcto é confirmado com um sinal acustico. A seguir, a
tecla de sensor Touch-Control é designada como «Teclay.

Tecla LIG/DESL (1)
Com esta tecla ¢ ligada e desligada a placa de cozinhar com-
pleta. A tecla é por assim dizer o interruptor principal.

Tecla Menos (O (3) / Tecla Mais () (2)

Com estas teclas séo efectuados os ajustes dos niveis de cozi-
mento.

Com a tecla Menos ¢ diminuido o valor indicado e com a tecla
Mais € aumentado.

Para eliminar o valor indicado, carregue nas duas teclas ao
mesmo tempo.

Indicador dos niveis de cozimento (4)
O indicador de niveis de cozimento mostra o nivel de cozimento
seleccionado ou:

o T Calor residual
LI Fungdo de manutengéo do calor
Casa decimal ........ Sistema automatico de levar a fervura
P
- l N
Tecla de bloqueio (8) (5)

Com a tecla de bloqueio pode-se bloquear as teclas.

Tecla de activagéo de circuitos © (7)
Para ligar mais circuitos de aquecimento.
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Limitagao do tempo de funcionamento

A placa de cozinhar possui um sistema automatico de limitagao
do tempo de funcionamento. O tempo de utilizagdo continuo de
cada zona de cozinhar depende do nivel de cozimento seleccio-
nado (ver tabela).

A condico prévia é que durante o tempo de utilizagdo ndo seja
efectuada nenhuma alteragéo de ajustes na zona de cozinhar.
Quando a limitagdo do tempo de funcionamento for accionada, a
zona de cozinhar é desligada, um sinal acustico breve soa e um
H aparece no display.

Nivel de cozimento Limitagdo do tempo de
ajustado funcionamento (horas)
N} 10
1 10
2,3 5
4 4
5 3
6,7,8 2
9 1

Outras fungoes

Se carregar duradoura ou simultaneamente em duas ou mais
teclas de sensor (p. ex. ao colocar por engano uma panela sobre
0s sensores), a fungdo de conexdo ndo é activada.

O simbolo F pisca e ao mesmo tempo soa um sinal acustico per-
manente de tempo limitado. Apds alguns segundos da-se a des-
conexao. Por favor remova o objecto das teclas de sensor.

Dicas para poupar energia

Em seguida encontra algumas indicagdes importantes para usar
eficientemente e poupar energia com a sua placa de cozinhar
nova e a louga de cozinhar.

+ O diadmetro do fundo da panela deve ser tdo grande como o
didmetro da zona de cozinhar.

+ Para comprar panelas, tenha em atengado que normalmente é
indicado o didmetro superior da panela. Na maioria das vezes,
este é maior do que o fundo da panela.

+ Com o seu interior fechado e a sobrepressao, as panelas de
pressdo poupam particularmente tempo e energia. O tempo
de cozedura curto conserva as vitaminas.

+ Atender sempre a uma quantidade suficiente de liquido na
panela de pressao, uma vez que ao cozinhar vazia podem ser
provocadas danificagbes da zona de cozinhar e da propria
panela devido a sobreaquecimento.

+ Sempre que possivel, tapar as panelas com uma tampa ade-
quada.

+ Para cada quantidade de alimentos deve ser usada a panela
certa. Uma panela praticamente vazia precisa de muita ener-
gia.

Niveis de cozimento

A poténcia de aquecimento das zonas de cozinhar pode ser
ajustada em varios niveis. Na tabela seguinte encontra exemplos
para cada um dos niveis.

Nivel de Apropriado para
cozimento prop P
0 Desligado
u Fungdo de manutengéo do calor
1-3 Aquecer, manter quente amolecer, descongelar
4-5 Cozinhar a vapor, estufar, cozer
6-8 Assar, fritar
9 Aquecer grandes quantidades
Nivel de .
grelhar Apropriado para
0 Desligado
u Fungéo de manutengéo do calo

1-4 Manter quente
5-7 Grelhar brandamente
8-9 Grelhar intensivamente
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Grelhar no grelhador da placa de cozinhar

A placa de cozinhar vitroceramica é adequada para se grelhar
directamente sobre a zona de cozinhar quente. O alimento,
como bifes ou salsichas, é colocado sobre a zona de cozinhar
quente.

Antes da primeira preparagao de alimentos, a superficie vitroce-
ramica precisa de ser limpa com um pano humido e um pouco de
detergente. A seguir, seque-a com um pano sem pélos.

+ Nao utilize azeite para grelhar. Restos de azeite queimados s6
podem ser removidos com muita dificuldade.

+ Pré-aquecer o grelhador no nivel 9 por aprox. 5 minutos imedi-
atamente antes de grelhar. Colocar a massa ou a carne direc-
tamente na vitroceramica. N&o utilize papel de aluminio ou
similares.

+ Grelhar ambos os lados da carne no nivel 9 até que eles se
soltem da superficie vitroceramica. Desta forma, o suco da
carne permanece na mesma.

A seguir, baixar, eventualmente, o nivel de grelhar (p. ex. para
o nivel 6) e grelhar até a carne ficar pronta. No caso de peda-
¢os de carne grossos e salsichas, vira-los varias vezes.

+ Se o aparelho foi utilizado num nivel de grelhar baixo, antes
de voltar a colocar carne sobre o grelhador, volte a aquecé-lo
no nivel 9.

+ Unte a superficie vitroceramica com 6leo. Carne magra pode
ser untada com 6leo. Ao grelhar alimentos muito gordurosos,
limpar cuidadosamente com papel de cozinha a gordura que
escorre. No caso de carne que ficou de molho no tempero,
remover a gordura supérflua e os temperos mais grossos
(como cebola, folhas ou tomilho).

+ Considere que grandes quantidades de alimentos necessitam
de mais tempo de cozimento do que pequenas quantidades.
Recomendamos, portanto, grelhar pequenas quantidades de
cada vez.

+ De cada vez que grelhar, remova os residuos do alimento gre-
Ihado com o raspador.
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Indicagao do calor residual

A placa de cozinhar vitroceramica esta equipada com
uma indicag&o de calor residual H. H

Enquanto que o H estiver aceso apds a desconexao, o

calor residual pode ser aproveitado para derreter e manter quen-
tes os alimentos. Depois de a letra H desaparecer, a zona de
cozinhar ainda pode estar quente. Perigo de queimaduras!
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Accionamento de teclas

Apds o accionamento de uma tecla (de selecgdo), o comando aqui descrito
espera a seguir 0 accionamento de uma tecla seguinte.

O accionamento da tecla seguinte tem que ser sempre iniciado dentro de
10 segundos; caso contrario, a selec¢ao € apagada.

As teclas Mais/Menos podem ser tocadas individualmente ou mantidas per-
manentemente carregadas.

Ligar a placa de cozinhar e uma zona de cozinhar

1. Accione a tecla LIG/DESL até que os indicadores dos niveis de
cozimento mostrem 0. Soa um sinal acustico breve. O comando esta
pronto para o funcionamento.

2. Seleccione logo a seguir um nivel de cozimento com a tecla Mais (¥) ou
a tecla Menos (=) de uma zona de cozinhar.
Com a tecla Menos é ligado o nivel de cozimento 4.
Com a tecla Mais é accionado o nivel de cozimento 9 com sistema auto-
matico para levar a fervura (ver também o capitulo «Sistema automatico
para levar a fervuray).

3. A seguir pode-se cozinhar nas zonas de cozinhar.

Desligar a zona de cozinhar

4. a) Accione varias vezes a tecla Menos (5 até que o indicador dos
niveis de cozimento mostre 0 ou

b) accione uma vez ao mesmo tempo a tecla Menos () e a tecla Mais
@®. A zona de cozinhar é desligada directamente a partir de cada nivel
de cozimento ou

c) accione a tecla LIG/DESL . Toda a placa de cozinhar é desligada
(todas as zonas de cozinhar sdo desligadas).

Desligar a placa de cozinhar

5. Carregar na tecla LIG/DESL . A placa de cozinhar é completamente
desligada independentemente do ajuste.

Fungao de manutencao do calor N

Com a fungao de manutengao do calor Lt pode-se manter quentes alimentos
prontos sobre uma zona de cozinhar. A zona de cozinhar é operada com
uma poténcia baixa.

1. A panela esta sobre a zona de cozinhar e foi seleccionado um nivel de
cozimento (p. ex. 3).

2. Carregue na tecla Menos (5 para baixar os niveis de cozimento
(...3,2,1, L1). Pare em L. A fungédo de manutengéo do calor € ligada.

3. Para desactivar, carregar uma vez na tecla Menos &) (0).

Esta funcéo s6 esta disponivel por 600 minutos, a seguir a placa de cozinhar
é desligada.
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Conexao de circuito duplo @

(S6 zonas de cozinhar com varios circuitos de aquecimento)

A conexao de circuito duplo da respectiva zona de cozinhado apenas pode
ser efectuada ap6s a ligagdo da zona de cozinhado correspondente.

1. Seleccione um nivel de cozimento desejado entre 1 e 9.

2. Carregue na tecla de activagao de circuitos @ para ligar o segundo
circuito de aquecimento.
A lampada de controlo de circuito duplo é acesa.

3. Carregando-se novamente na tecla de activagao de circuitos @ 0
circuito externo de aquecimento é desligado.
A lmpada de controlo apaga-se.

Indicagao
Os circuitos activados s&o automaticamente desactivados quando a zona de
cozinhar é desligada.

Bloqueio / seguranga para criangas

Através do blogueio pode-se travar o comando e um ajuste (p. ex. nivel de
cozimento 4). A Unica tecla que pode ser usada € a tecla de LIG/DESL para
desligar a placa de cozinhar.

O bloqueio tanto pode ser activado com a placa de cozinhar desligada como
com a placa de cozinhar ligada. O bloqueio activado mantém-se mesmo
depois de se desligar a placa de cozinhar! Assim, o bloqueio também serve
como seguranga para criangas, para impedir que a placa de cozinhar seja
comandada involuntariamente ou voluntariamente.

Activar o bloqueio

1. Accionar a tecla de bloqueio até que soe um sinal acustico. A 1am-
pada de controlo do blogueio acende-se e desaparece poucos segundos
depois. O bloqueio esta activado, todas as teclas sdo bloqueadas.

Desactivar o bloqueio
2. Accionar a tecla de bloqueio (&) até que soe um sinal acustico. A lam-
pada de controlo do bloqueio é apagada e o blogueio fica desactivado.

Indicagao sobre a placa desligada:

Se a tecla LIG/DESL ou outra tecla (excepto a tecla de bloqueio ) for
accionada, soa um sinal acustico e a lampada de controlo do bloqueio € bre-
vemente acesa para chamar a atengdo do utilizador para o bloqueio acti-
vado.
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Nivel de Sistema automatico de
cozimento levar a fervura
ajustado Tempo (seg.)
1 82
2 164
3 264
4 328
5 410
6 82
7 164
8 164
9 -
" (@
T
2. ]
% nd =i
3. % - ‘
-<’i—
4. [y

Sistema automatico de levar a fervura

No sistema automatico para levar a fervura, a primeira fervura é efectuada
com o nivel de cozimento 9. Apds um determinado periodo de tempo, o sis-
tema volta automaticamente para um nivel de continuagdo de cozimento
mais baixo (1 a 8).

Para usar o sistema automatico para levar a fervura sé é preciso seleccionar
o nivel de continuagédo de cozimento com o qual se pretende continuar a
cozinhar, uma vez que a electronica reduz automaticamente o nivel.

O sistema automatico para levar a fervura é adequado para receitas que s&o
postas frias sobre as zonas de cozinhar, aquecidas a uma poténcia elevada
€ que ndo precisam de ser constantemente observadas quando s&o cozinha-
das com o nivel de continuagdo de cozimento (p. ex. para cozinhar carne
para sopas).

1. Ligar a placa de cozinhar com a tecla LIG/DESL .

2. Carregar uma vez na tecla Mais (&) para seleccionar directamente o
nivel de cozimento 9. A casa decimal na indicagdo dos niveis de cozi-
mento é aceso durante 10 segundos.

Se néo for accionada qualquer tecla dentro de 10 segundos, a casa deci-
mal desaparece.

3. Carregar varias vezes na tecla Menos (&) para seleccionar o nivel de
continuagdo de cozimento desejado, de 1-8. Assim o sistema automatico
de levar a fervura fica activado.

4. O sistema automatico de levar a fervura decorre segundo o programa.
Apds um determinado periodo de tempo (ver tabela), o processo de cozi-
nhar é continuado com o nivel de continuagéo de cozimento.

Desligar previamente o sistema automatico de levar a fervura:

Colocar a indicagao dos niveis de cozimento em «0».

Indicagao

Se o accionamento ocorrer ap6s a casa decimal desaparecer, o processo de
levar a fervura deixa de estar activo.
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Limpeza e conservagao

JAIN

+ Desligue e deixe a placa de cozinhar arrefecer antes de a lim-
par.

+ A placa vitrocerdmica ndo pode, em hipétese alguma, ser
limpa com ajuda de um aparelho de limpeza a vapor ou seme-
Ihante!

* Ao limpar, ter o cuidado de sé passar brevemente com o pano
sobre a tecla LIG/DESL para limpar. Assim evita que a placa
seja conectada involuntariamente!

Placa de cozinhar vitroceramica em geral

Importante! Nunca utilize produtos de limpeza agressivos, como
p. ex. produtos abrasivos, esponjas para limpar panelas que ris-
quem, removedores de ferrugem e manchas, etc.

Limpeza apos a utilizagao

1. Limpe toda a placa de cozinhar sempre que estiver suja - o
melhor € limpar apds cada utilizagdo. Use para isso um pano
himido e um pouco de detergente. A seguir, esfregue a placa de
cozinhar com um pano limpo para a secar, de forma a que nao
fiqguem residuos de detergente na superficie.

Conservagao semanal

2. Limpe e conserve com esmero toda a placa de cozinhar uma
vez por semana com produtos de limpeza do tipo comercial para
vitroceramica.

Observe sem falta as indicagdes do fabricante.

Quando sdo aplicados, os produtos de limpeza formam uma
camada de proteccdo na placa que repele agua e sujidades.
Todas as sujidades ficam sobre esta camada e, consequente-
mente, podem ser removidas com maior facilidade. A seguir,
esfregue a superficie com um pano limpo para a secar. N&o
podem ficar residuos de produtos de limpeza na superficie, uma
vez que tém um efeito agressivo ao aquecer e alteram a superfi-
cie.

Sujidades especiais

Sujidades fortes e manchas (manchas de calcario, manchas
nacaradas) sdo mais faceis de remover quando a placa de cozi-
nhar ainda esta morna. Utilize para isso produtos de limpeza do
tipo comercial. Proceda tal como explicado no ponto 2.

Restos de comida secos devem ser primeiro amolecidas com
um pano molhado e, a seguir, os restos de sujidade podem ser
removidos com um raspador especial para placas de cozinhar
vitroceramicas. A seguir, limpe a superficie tal como é descrito
no ponto 2.

Acucar queimado e plastico derretido deve ser removido imedi-
atamente - ainda quente - com um raspador. A seguir, limpe a
superficie tal como é descrito no ponto 2.
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Graos de areia que eventualmente possam cair sobre a placa
de cozinhar ao descascar batatas ou lavar salada pode provocar
riscos ao deslocar as panelas. Tenha por isso o cuidado de nao
deixar grdos de areia sobre a superficie.

Alteracoes de cor da placa de cozinhar nao tém qualquer influ-
éncia sobre a fungao e a estabilidade da vitroceramica. Nao se
trata de uma danificagao da placa de cozinhar, mas sim de resi-
duos que nao foram removidos e, por isso, ficam queimados.

Partes brilhantes séo provocadas por friccdo dos fundos das
panelas, especialmente quando se usa panelas com fundo de
aluminio, ou por produtos de limpeza inadequados. Estas partes
sdo muito dificeis de retirar com produtos de limpeza do tipo
comercial. E possivel que a limpeza tenha que ser repetida
varias vezes. Devido a utilizagdo de produtos de limpeza agres-
sivos e aos fundos de panelas abrasivos, com o passar do
tempo os adornos s&o lixados e surgem manchas escuras.

Grelhador da placa de cozinhar

Remover primeiro todos os restos de alimentos e respingos de
gordura da zona quente da superficie para grelhar com um ras-
pador. O mais facil para isso é deslocar as sujidades logo depois
de grelhar da zona ainda quente para a zona fria.

Depois de o aparelho arrefecer, as sujidades podem ser removi-
das sem esforgo.

Para finalizar, a superficie para grelhar fria deve ser desengordu-
rada com agua e detergente, limpa com um pano humido e bem
seca com um pano limpo ou papel de cozinha.

Recomendamos passar meio lim&o ou sumo de limao sobre a
superficie vitroceramica. Desta forma, remove-se manchas leves
de albumina, p. ex. provenientes da carne, e a superficie vitroce-
ramica brilha novamente.

Sujidades dificeis

Se apos esta limpeza ainda ficarem sujidades dificeis na superfi-
cie, estas podem ser removidas com um produto de limpeza
adequado para placas de cozinhar.

Para o efeito, esfregar com um papel de cozinhar algumas gotas
do produto de limpeza sobre toda a superficie para grelhar até
que as sujidades desaparegcam. Limpar directamente a seguir
toda as superficie para grelhar com um pano himido e secar bem.

A

Nao use, em hipdtese alguma, produtos de limpeza a base
de silicone. Estes produtos formam uma camada de protec-
¢ao na superficie vitroceramica e poderiam penetrar no ali-
mento na préxima vez que grelhar. Por isso, observe sem
falta as respectivas indicagdes do fabricante!

Utilizacao do raspador
+ Cuidado! Perigo de corte!
A lamina do raspador é muito afiada.

+ Posicione o raspador sempre planamente sobre a superficie e
raspe as incrustagdes.

+ Néo raspe com o canto do raspador.



Caso surjam problemas

A

As operagdes e reparagdes efectuadas no aparelho por pessoas
ndo qualificadas sdo perigosas, uma vez que existe perigo de
choque eléctrico e curto-circuito. Nao efectue trabalhos deste
tipo, para evitar lesdes corporais e danos no aparelho. Por isso,
solicite por isso a execugao desses trabalhos a um electricista
autorizado, como p. ex. a uma Assisténcia Técnica.

Observe o seguinte!

Caso ocorram falhas no seu aparelho, verifique primeiro através
destas instrugbes de uso se pode reparar sozinho as respectivas
falhas.

Em seguida encontra conselhos para solucionar falhas.

Os fusiveis disparam varias vezes?
* Chame uma Assisténcia Técnica ou um electricista!

Nao é possivel voltar a ligar a placa de cozinhar?
+ O fusivel da instalagéo da casa (caixa de fusiveis) disparou?
+ O cabo de ligag&o a rede esta conectado?

+ As teclas de sensor estdo bloqueadas (seguranga para crian-
¢as), ou seja, a lampada de controlo acima da tecla de blo-

queio (B) esta acesa.

2 seg.
A

)4

7?\'

+ As teclas de sensor estdo em parte cobertas por um pano
humido, por liquido ou por um objecto metalico? Por favor
retire.

P

A placa de cozinhar ou a zona de cozinhar desliga de
repente
+ Carregou sem querer na tecla LIG/DESL?

+ As teclas de sensor estdo em parte cobertas por um pano
humido, por liquido ou por um objecto metalico? Soa um sinal
acustico por um tempo limitado e um F pisca. Por favor retire.

+ O dispositivo de desligamento automatico reagiu, ou seja, foi
usado um nivel de cozimento sem alteragdo acima de um
determinado periodo de tempo? Ver a secgdo «Limitagdo do
tempo de funcionamento».

Nao é possivel desligar a placa de cozinha.
+ Componente electrénico defeituoso.
Desligar o fusivel. Chamar a Assisténcia Técnica.

Superficie de grelhar/placa de cozinhar ndo aquece.
+ Superficie de grelhar/placa de cozinhar avariada. Chamar a
Assisténcia Técnica.

« Circuito interno de uma zona de triplo circuito defeituoso.
Nao continuar a utilizar o circuito externo que ainda funciona.
Desligar aparelho. Chamar a Assisténcia Técnica.

A placa de cozinhar emite ruidos (ruido de clique ou de esta-

lido) ou ao ligar a superficie vitroceramica, é provavel que

se ouga brevemente um zumbido do aquecimento?

+ Isto € uma questdo técnica e ndo exerce nenhuma influéncia
sobre a qualidade e o funcionamento do aparelho.

O indicador de diodo luminoso dos niveis de cozimento e/ou
a indicagdo do calor residual H nao acende ou s6 acende
parcialmente.
+ Indicador de diodo luminoso defeituoso. Chamar a Assisténcia
Técnica.
Risco de queimadura, uma vez que n&o esta garantida a indi-
cacao de temperatura.

A placa de cozinhar tem fissuras ou rupturas?

+ Se houver rupturas, rachaduras, fissuras ou outras danifica-
¢des na placa vitroceramica ha perigo de choque eléctrico.
Desligue imediatamente o aparelho. Desconecte imediata-
mente o fusivel da casa e chame a Assisténcia Técnica.
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Instrugoes de montagem

Indicagoes de seguranga para o
instalador de moéveis de cozinha

Os contraplacados, as colas e os revestimentos de material
sintético dos mdveis adjacentes tém que ser resistentes a
temperatura (>75°C). Se os contraplacados e os revestimen-
tos ndo forem suficientemente resistentes a temperatura
podem-se deformar.

A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma pro-
tecgao contra contactos acidentais.

A utilizag&o de ripas de fechamento com a parede no balcéo
de servigo atras da placa de cozinhar é permitida desde que
as distAncias minimas sejam mantidas de acordo com os
desenhos de montagem.

As distancias minimas dos entalhes da placa para tras devem
ser respeitados conforme os desenhos de montagem.

Na montagem directamente ao lado de um armério alto é
necessario manter uma distancia min. de 40 mm. A superficie
lateral do armario alto deve ser revestida com um material
resistente ao calor. Devido as exigéncias técnicas, a distancia
minima deve equivaler no minimo a 300 mm.

A distancia entre a placa de cozinhar e o exaustor tem que ser
pelo menos téo grande como esta definido nas instrucbes de
montagem do exaustor.

Os materiais de embalagem (peliculas plasticas, esferovite,
pregos, etc.) ttm que ser afastados do alcance de criangas,
uma vez que constituem eventuais fontes de perigo. As pegas
pequenas podem ser engolidas e as peliculas plasticas
podem provocar asfixia.
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Indicagdes importantes

+ Se a placa de cozinhar estiver assente sobre partes de méveis
(paredes laterais, gavetas, etc.), tem que ser instalado um
fundo intermédio, a uma distancia minima de 20 mm em rela-
¢d0 a parte inferior da placa de cozinhar, de modo a que se
torne impossivel um contacto acidental com a parte inferior da
placa de cozinhar. O fundo intermédio sé pode ser removivel
com ferramentas.

+ As réguas de través que eventualmente se encontrem por
baixo do balc&o de servigo devem ser retiradas pelo menos na
area do entalhe do balc&o de servigo.

+ Evitar formagao excessiva de calor na parte inferior, p. ex.,
causada por um forno sem ventilador de circulagao axial.

+ Devido ao perigo de incéndio, é necessario ter o cuidado de
n&o dispor nem colocar directamente ao lado ou sobre a placa
de cozinhar objectos facilmente inflamaveis ou deformaveis
com o calor.

Vedagao da placa de cozinhar
Antes da montagem é necessario inserir sem falhas a vedagéo
da placa de cozinhar anexa.

+ E preciso evitar que os liquidos penetrem entre o rebordo da
placa de cozinhar e o balcao de servigo, ou entre o balcdo de
servico e a parede e chegue até aos aparelhos eléctricos
eventualmente instalados por baixo do balc&o.

+ No caso de montagem da placa de cozinhar num balcéo de
servico com superficie desigual, p. ex. com um revestimento
de ceramica ou similar (azulejos, etc.), & necessario remover a
vedagdo eventualmente existente na placa de cozinhar e efec-
tuar a calafetagem entre a zona de cozinhar e o balcéo de ser-
vigo com materiais de vedagao sintéticos.

+ Nao colar a placa de cozinhar em hipétese alguma com
silicone! De outra forma, ndo é possivel desmontar a placa
mais tarde sem a danificar.

Entalhe no balcao de servigo

O entalhe no balcdo de servico deve ser efectuado o mais
exacto possivel com uma boa lamina de serra plana ou com uma
fresa vertical. A seguir, as superficies de corte devem ser sela-
das para que nao haja penetracdo de humidade.

O entalhe na placa de cozinhar é efectuado de acordo com as
ilustragoes.

A placa de cozinhar vitroceramica tem necessariamente que
estar posicionada de forma plana e nivelada. Uma tensédo pode
causar a ruptura da placa de vidro.

Controlar a vedagao da placa de cozinhar quanto ao seu perfeito
assentamento e a um revestimento sem falhas.

A placa de cozinhar vitroceramica ¢ fixada com clipes ou com
bracadeiras.



Instrugoes de montagem
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+ Crave os clipes no entalhe do balcdo nas
distancias indicadas nas ilustragdes
seguintes. Com o encosto horizontal ndo
é necessario um alinhamento da altura.

+ Importante: o encosto horizontal dos cli-
pes tem que estar alinhado sobre o balcao
de servigo. (Evitar o perigo de ruptura.)

+ Seguindo a ilustracdo, posicione a placa
de cozinhar a esquerda (a), alinhe-a (b) e
prenda-a com clipes (c).

+ Para proteger os clipes podem ser usados
parafusos.

Importante:

Se, ao ser instalada, a placa vitrocera-
mica nao ficar bem ajustada ou ficar sob
tensao, ha perigo de ruptura da mesma!

(1) Distancia minima até as paredes adjacentes
(2) Medida de fresagem

(3) Medida exterior da placa de cozinhar

(@) Passagem do cabo na parede traseira

(5 Altura da montagem

Bragadeiras I .
=

+ Coloque a placa de cozinhar e alinhe-a.

+ Aplique as bragadeiras a partir de baixo
com os parafusos nas perfuragoes de fixa-
¢ao previstas para o efeito, alinhe e aperte
bem.

+ Aperte os parafusos apenas com uma
chave de parafusos manual; nédo utilize
uma aparafusadora sem fio.

+ Atenda a posicao correcta da bragadeira
no caso de balcdes de servico estreitos.

Importante:

Se, ao ser instalada, a placa vitrocera-
mica nao ficar bem ajustada ou ficar sob
tensao, ha perigo de ruptura da mesma!

(1) Distancia minima até as paredes adjacentes
(2) Medida de fresagem

(3 Medida exterior da placa de cozinhar

(@) Passagem do cabo na parede traseira

(5 Altura da montagem
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Instrugoes de montagem

Ligacao eléctrica

A ligagdo eléctrica s pode ser efectuada por um técnico auto-
rizado!

As normas legais e as condigdes de ligagdo da empresa local
de abastecimento de energia eléctrica tém que ser completa-
mente respeitadas.

Na ligagéo do aparelho deve ser instalado um dispositivo que
possibilite separar o aparelho da rede eléctrica em todos os
polos com uma distancia de abertura de contacto de no
minimo 3 mm. Como dispositivos apropriados de separa¢éo
s&o validos interruptores automaticos, fusiveis e contactores.
Na ligagéo e reparagéo do aparelho, desligar o aparelho da
rede eléctrica por intermédio de um destes dispositivos.

O condutor de protecgéo precisa de ser tdo longo que, em
caso de falha da redugéo de estiragem, seja submetido a uma
estiragem apenas apos os fios condutores de corrente.

Todos os cabos supérfluos devem ser removidos da area de
instalagdo em baixo do aparelho.

Tenha atengéo para que a tenséo de rede existente esteja de
acordo com a indicada na placa de caracteristicas do apare-
Iho.

A placa de cozinhar esta equipada por parte de fabrica com
um condutor resistente a temperaturas elevadas.

O cabo de ligagdo tem de corresponder no minimo ao tipo
HO5 RR-F.

Se o cabo de ligacao deste aparelho se danificar, este tem de
ser substituido pelo fabricante, pela Assisténcia Técnica ou
por outra pessoa com uma qualificagdo semelhante, de forma
a evitar situagdes de perigo.

A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma pro-
tecgéo total contra contactos acidentais.

Atencdo: A ligagao incorrecta leva a destruigao total da elec-
tronica de poténcia.

Cargas conectadas
Tensao de rede: 220 - 240V~, 50-60 Hz
Tensao nominal dos componentes: 220 - 240V

Colocagao em funcionamento

Apds a montagem da placa e depois de aplicar a tensao de ali-
mentagao (ligagdo a rede) é primeiro efectuado um teste auto-
matico do comando e é indicada uma informag&o de servigo para

a Assisténcia Técnica.

P

Limpar brevemente com uma esponja e agua com sabdo a
superficie da placa de cozinhar e, a seguir, secar bem.

Importante

Devido ao controlo da placa durante a produgao pode haver
ainda uma informagao na meméria. Por isso, a seguir a liga-
¢ao a rede pode ficar acesso um H durante no maximo 60
minutos no indicador dos niveis de cozimento. O utilizador

pode ignorar isso e ndo precisa de fazer nada.

Caracteristicas técnicas

Medidas
Placa de cozinhar
altura/ largura/ profundidade

.00

mm |40 x 294 x 519
Zonas de cozinhar
atras @ cm (kW) | 18/12(1,7/0,7)
dianteira @cm (kW) |14 (1,2)
Placa de cozinhar, total kW |2,9
Medidas
Placa de cozinhar
altura/ largura/ profundidade

mm |40 x 294 x 519
Zona de cozinhar @ cm |18,5x 30,5

kW | 1,4 -’
Placa de cozinhar, total kW | 1,4
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