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DESCRICAO DO APARELHO

MODELO: PCZVB
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O aparelho tem 2/4 zonas de cozedura com diferentes tamanhos e niveis de poténcia. As resisténcias
sao do tipo indugdo magnética que acendem depois de seleccionar a zona e o calor pode ser regulago
utilizando os comandos do painel frontal, desde o minimo de 1 até um maximo de 9 (dependendo dos
modelos). Existe também uma fungéo de ebuligdo rapida (reforgo) indicado pela letra P no visor.

As zonas de cozedura tém discos com as seguintes medidas:

1 Queimador Duplo Anel de 5000 W

4 Queimador Rapido de 2800 W

5 Queimador Auxiliar de 1000 W

6 aquecimento eléctrico elemento indugédo @ 14,5 cm de 1200 W (funcao reforgo 1600 W)
7 aquecimento eléctrico elemento indugédo @ 21,0 cm de 1500 W (funcao reforgo 2000 W)
8 Grelha

9 Botao do Queimador 1
12 Botao do Queimador 4
13 Botao do Queimador 5
14 Touch control

Atencao: este aparelho foi projectado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por

sujeitos privados.
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DESCRICAO DO APARELHO

COMANDOS DO PAINEL FRONTAL
IG 620 1G AIAL DR CI - 1G 620 2G Al AL CI
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12 3 4 516 7 8 9
1
1 - Indugdo elemento 6 — botédo 7 - Bot&o de seguranga
2 - Indugéo elemento 6 + botao 8 - Indugao elemento 7 — bot&o
3 - ON/OFF botéo 9 - Indugio elemento 7 + botao
4 - Programacgéo do TEMPORIZADOR - bot&o 10 - Visor com os niveis de poténcia (0 - 9)
5- TEMPORIZADOR 11 - Visor do temporizador

6 - Programacédo do TEMPORIZADOR + botao

IG 940 1G AIAL DR CI - 1G 940 2G Al AL CI

14 15 14
INDUCTION
8 8 8g---- 8 g

@ G—) @ @ G) ee@ @ @ G-) ©® 4

ié :'»,A é é;é é1'o1'1 12 13
1 - Inducédo elemento 7 — botéo (esquerda) 9 - Botédo de seguranga
2 - Indugao elemento 7 + botdo (esquerda) 10 - Indugao elemento 7 — botdo (direito)
3 - Indugao elemento 6 — botao (esquerda) 11 - Indugéo elemento 7 + botao (direito)
4 - Indugédo elemento 6 + botdo (esquerda) 12 - Indugao elemento 6 — botdo (direito)
5 - ON/OFF botao 13 - Indugao elemento 6 + botao (direito)
6 - Programacgao do temporizador — botao 14 - Visor com os niveis de poténcia (0 - 9)
7 - Temporizador 15 - Visor do temporizador

8 - Programacéo do temporizador + botéao
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada botéo,

ha um esquema serigrafado onde se indica qual € o

gqueimador comandado pelo botdo em questao.

Depois de ter aberto a torneira da rede ou da

garrafa de gas, acenda os queimadores seguindo

as instrucdes fornecidas abaixo:

- acendimento manual

Prima e gire o botdo correspondente ao queimador

a utilizar para a esquerda até a posi¢cdo de Maximo

(chama grande fig. 1) e aproxime um fosforo aceso

perto do queimador.

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e gire o botdo correspondente ao queimador a

utilizar para a esquerda levando-o até a posicao de

Maximo (chama grande fig. 1) e prima o botéo a

fundo.

- Acendimento de queimadores equipados com
termopar de seguranca

No caso de queimadores equipados com termopar

de seguranca, deve-se girar o botéo

correspondente ao queimador a utilizar para a

esquerda até a posi¢cdo de Maximo (chama grande

fig. 1) e até se aperceber uma ligeira paragem;

nesta altura prima o botdo e repita as operagoes

indicadas anteriormente.

Uma vez efectuado o acendimento mantenha

premido o botao por cerca de 10 segundos.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

A fim de obter o rendimento maximo consumindo o

minimo de gas, lembramos que:

- & preciso utilizar recipientes adequados a cada
tipo de queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 2).

- Quando entre em ebulicdo, colocar o botao no
Minimo (chama pequena fig. 1).

- Utilize sempre recipientes com tampa.

- Utilize sempre recipientes com base plan.

Posicdo fechada @
Posi¢go de maxima
dismg%uigéo de gas @
) ¢
°
(e * . .4
Posicéo de minima
FIG. 1 distribuicio de gas

Queimadores Poténcia W @ Recipientes cm
Duplo coroa 5000 24 + 26
Rapido 2800 20 +22
Auxiliar 1000 10+ 14

AVISOS:

- 0 acendimento dos queimadores com termopar de
seguranga sO pode ser feito quando o botao
estiver na posicao de Maximo (chama grande
fig. 1).

- Em caso de corte de energia, os queimadores
podem ser acesos com foésforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de
que os cabos dos recipientes estejam colocados
da maneira correcta. E preciso manter as criangas
afastadas do aparelho. Durante a cozedura de
alimentos com é6leo e gordura, facilmente
inflamaveis, o utilizador ndo deve afastar-se do
aparelho.

- Nao utilize nebulizadores perto do aparelho
quando este estiver a funcionar.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que
ultrapassem as bordas da placa.

([N

FIG. 2
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UTILIZACAO

AVISOS E RECOMENDAGOES PARA O UTILIZADOR:

- a utilizagdo dum aparelho de cozinhar a gas produz calor e humidade no local onde esta
instalado, portanto, é necessario garantir uma boa ventilagao do local, mantendo as aberturas
da ventilagdo natural desobstruidas (fig. 3) e activando o dispositivo de ventilagado mecanico
(ver. fig. 4 e fig. 5).

- No caso de utilizagao intensa e prolongada do aparelho, podera ser necessario uma ventilagao
suplementar, como por exemplo a abertura duma janela ou uma ventilagao mais eficaz, com o
aumento da poténcia da aspiragao mecénica, se esta existir.

- Depois de usar o aparelho de cozedura, verifique se o botao esta na posi¢cao fechada e fechar o
tubo de alimentagao principal de gas ou a valvula do tanque.

- Em caso de mau funcionamento do gas torneiras para chamar o servigo ao cliente.

Logo apés a utilizagao algumas zonas da
o aparelho estao muito quentes: evite
tocar-lhes.

Durante a vida util do aparelho, mantenha o
Certificado de Garantia ou a ficha de dados

técnicos junto com o manual de instrugoes.
Esse contém dados técnicos importantes.

(*) ENTRADA DE AR DE 100 cm? DE SECGAO MINIMA (PARAGRAFOS 7 E 8)
:‘1 ]

=== ==X ===

() (%) (*)

FIG. 3 FIG. 4 FIG. 5
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UTILIZACAO

AVISOS E INSTRUCOES:

>

>

o aparelho foi concebido para cozinhar e aquecer alimentos. Qualquer outra utilizagcao deve
ser considerada impropria.

Nunca use o aparelho para aquecer o ambiente.
Nao tente alterar as caracteristicas técnicas do produto pois pode ser perigoso.

Se ja nao utilizar mais esta placa (ou substituir um modelo antigo), antes de a deitar fora
inutilize a mesma em conformidade com as leis da protec¢dao da saude e do ambiente,
destruindo as partes perigosas especialmente para as criangas que podem brincar com o
aparelho abandonado.

Nao toque na placa quando tiver as maos ou pés molhados ou humidos.
Nao utilize a placa quando estiver descal¢o.

O fabricante ndo se responsabiliza por qualquer dano resultante de utilizacao incorrecta ou
impropria.

Se a placa nao for limpa de imediato, ha o risco de se formarem incrustagcées que nao é
possivel retirar depois de sucessivas utilizagées da placa.

Nao use luvas quando programar a placa. Utilize os dedos limpos e toque o vidro
suavemente.

Nao deixe nenhum objecto metalico (garfos, facas, colheres, etc...) sobre a placa porque
ficam quentes causando acidentes.

A placa funciona em conformidade com a legislagdao em vigor sobre os campos
electromagnéticos e as interferéncias decorrentes da sua utilizagcdao. O aparelho esta em total
conformidade com os requisitos legais em vigor. Portadores de pacemakers ou dispositivos
similares devem assegurar-se de que estes dispositivos foram construidos ou operam em
conformidade com a legislagao acima.

Portadores de pacemakers ou dispositivos similares devem assegurar-se de que estes
dispositivos ndao sejam perturbados pelo campo magnético gerado pela placa, que tem uma
frequéncia entre 20 KHz e 50 KHz.

2) INSTRUGOES PARA O UTILIZADOR

Cada vez que se carrega num simbolo ouve-se um bip. As fungdes das placas que utilizam este tipo de

tecnologia activam-se carregando suavemente nos simbolos impressos no vidro. Quando se liga a

electricidade pela primeira vez, decorre uma operag¢ao de controlo e todas as luzes de aviso se
acendem durante alguns segundos.
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UTILIZACAO

DISPOSICAO DOS ELEMENTOS DE CALOR

Modelos: 1G 620 1GAIALDRCI - IG 620 2G Al AL CI

O
Q FRENTE O TRASEIRA

Cada vez que a placa é ligada novamente a rede eléctrica, a seguranca do painel @ de comandos fica
activa e o respectivo led aceso.

Depois de apagar a chave do painel 0, (carregando no simbolo @ durante 1 segundo), ligue a
placa carregando na chave durante alguns segundos.

Se nenhuma fungéo for activada dentro de 10 segundos, a placa desliga-se automaticamente.

A zona de calor associada esta indicada ao lado de cada comando C3.

Accione a zona a ser activada 3 e depois active-a utilizando os simbolos @ e 0O , regulando o nivel
de cozedura desejado numa escala de 1 a 9.
Com a zona de calor posicionada no nivel 9 é possivel, carregando em @ , para activar a funcéao

“fervura rapida” indicada com um P no visor.
A resisténcia trabalhara na maxima poténcia durante 10 minutos depois dos quais regressara ao nivel 9
emitindo um bip.

TEMPORIZADOR

Ha um tempo de cozedura desde 1 a 99 minutos (simbol O ).

Depois de ativar a area de cozedura necessario, selecionando-o no visor, activar o temporizador
pressionando os simbolos @ ou @ acima © . Depois, volte para o elemento de aquecimento a ser
programado pressionando @ ou @ simbolo. Voltar para o temporizador e definir o tempo de

programacéo usando @ ou e simbolo.

A zona de cozedura escolhida fica seleccionada por um led perto dos indicadores do temporizador.

O temporizador irda comegar a 5 segundos apos o ultimo simbolo foi pressionado e o elemento de
aquecimento ira operar até que o numero no visor chega a 0.

O elemento de aquecimento, em seguida, desliga-se automaticamente. Quando termina o tempo de uma
sequéncia de sinais sonoros ser repetido a intervalos de 3 segundos durante 1 minuto.

Durante cronometrado a cozedura é possivel alterar a poténcia de funcionamento eo tempo de cozimento.
Toda vez que os simbolos @ ou 6 da area de cozimento sao pressionados, o elemento de
aquecimento poténcia de funcionamento é aumentada ou reduzida.

Para alterar a quantidade de tempo restante, que € necessario para pressionar o @ ou © simbolos do
elemento de aquecimento até a posicao de lideranca na area de cozinhar acende.

Em seguida, o tempo de funcionamento pode ser alterado usando @ e © simbolos do temporizador.
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UTILIZACAO

FUNCAO SEGURANCA

Funcgao seguranca ( © ): esta fungdo impede que a placa seja ligada acidentalmente. Para activar, deve
carregar-se no simbolo © durante 3 segundos (o sinalizador acende-se). Nao consegue utilizar nenhuma
zona se esta © funcao estiver activa. Se estiverem ainda a funcionar é possivel desliga-las enquanto
© estiver activo. Esta funcéo desactiva-se carregando no sensor © durante 2 segundos, para todas
as configuragodes.

CALOR RESIDUAL

Cada zona tem um dispositivo que indica a presenga de calor residual. Depois de desligar qualquer
zona, no visor pode aparecer um H . Este sinal indica que a area de cozedura esta muito quente. E
possivel comecar de novo a cozinhar mesmo quando o H ¢ visivel, reacendendo a zona pretendida.

DESLIGAR AS ZONAS

As zonas desligam quando o indicador respectivo indica 0. A placa desliga-se automaticamente 5
segundos depois de aparecer o 0 no visor. Se as zonas estiverem quentes, aparece o H .

Para desligar de imediato uma zona de calor, basta tocar em S e @ ao mesmo tempo ou apenas
em © até aparecer o 0 no visor.

DESLIGAR A PLACA

Desliga-se a placa carregando no simbolo ® durante um segundo, mesmo que as zonas de cozedura
estejam a trabalhar; todas as zonas seréo desactivadas e a placa desligada completamente.

Se as zonas estiverem quentes, o H indicador de calor residual aparece. Ha um sistema de proteccéo
instalado dentro da placa. Se a temperatura exceder os 95 °C a placa desliga automaticamente.

Isto serve para impedir que uma temperatura excessiva danifique os componentes interiores.

Modelos: 1G 940 1G AIAL DR CI - IG 940 2G Al AL Cl

@ O
6] FRENTE ESQUERDA J TRASEIRA ESQUERDA Q TRASEIRA CENTRAL

Q
C3 FRENTE DIREITO - TRASEIRA DIREITO @ FRENTE CENTRAL

Cada vez que a placa é ligada novamente a rede eléctrica, a seguranga do painel @ de comandos fica
activa e o respectivo led aceso.

Depois de apagar a chave do painel 0, (carregando no simbolo @ durante 1 segundo), ligue a
placa carregando na chave durante alguns segundos.

Se nenhuma fungéo for activada dentro de 10 segundos, a placa desliga-se automaticamente.

A zona de calor associada esta indicada ao lado de cada comando 3.

Accione a zona a ser activada 3 e depois active-a utilizando os simbolos @e0O , regulando o nivel
de cozedura desejado numa escala de 1 a 9.

Com a zona de calor posicionada no nivel 9 é possivel, carregando em @ , para activar a funcéao

“fervura rapida” indicada com um P no visor.
A resisténcia trabalharad na maxima poténcia durante 10 minutos depois dos quais regressara ao nivel 9

emitindo um bip.
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UTILIZACAO

TEMPORIZADOR

Ha um tempo de cozedura desde 1 a 99 minutos (simbol O ).

Depois de ativar a area de cozedura necessario, selecionando-o no visor, activar o temporizador
pressionando os simbolos @ ou 9 acima © . Depois, volte para o elemento de aquecimento a ser
programado pressionando @ ou 9 simbolo. Voltar para o temporizador e definir o tempo de

programacgao usando @D ou e simbolo.

A zona de cozedura escolhida fica seleccionada por um led perto dos indicadores do temporizador.

O temporizador ird comegar a 5 segundos apos o ultimo simbolo foi pressionado e o elemento de
aquecimento ira operar até que o numero no visor chega a 0.

O elemento de aquecimento, em seguida, desliga-se automaticamente. Quando termina o tempo de uma
sequéncia de sinais sonoros ser repetido a intervalos de 3 segundos durante 1 minuto.

Durante cronometrado a cozedura é possivel alterar a poténcia de funcionamento eo tempo de cozimento.
Toda vez que os simbolos @ ou e da area de cozimento sao pressionados, o elemento de
aquecimento poténcia de funcionamento € aumentada ou reduzida.

Para alterar a quantidade de tempo restante, que € necessario para pressionar o @ ou © simbolos do
elemento de aquecimento até a posicao de lideranca na area de cozinhar acende.

Em seguida, o tempo de funcionamento pode ser alterado usando o @ ou © simbolos do
temporizador.

FUNGCAO SEGURANGCA

Fungao segurancga ( © ): esta funcdo impede que a placa seja ligada acidentalmente. Para activar, deve
carregar-se no simbolo © durante 3 segundos (o sinalizador acende-se). Nao consegue utilizar nenhuma
zona se esta © fungao estiver activa. Se estiverem ainda a funcionar é possivel desliga-las enquanto
© estiver activo. Esta funcdo desactiva-se carregando no sensor © durante 2 segundos, para todas
as configuragodes.

CALOR RESIDUAL

Cada zona tem um dispositivo que indica a presenga de calor residual. Depois de desligar qualquer
zona, no visor pode aparecer um H . Este sinal indica que a area de cozedura estad muito quente. E
possivel comecgar de novo a cozinhar mesmo quando o H e visivel, reacendendo a zona pretendida.

DESLIGAR AS ZONAS

As zonas desligam quando o indicador respectivo indica 0. A placa desliga-se automaticamente 5
segundos depois de aparecer 0 0 no visor. Se as zonas estiverem quentes, aparece o H .

Para desligar de imediato uma zona de calor, basta tocar em © e @ aomesmo tempo ou apenas
em S até aparecer o 0 no visor.

DESLIGAR A PLACA

Desliga-se a placa carregando no simbolo ® dJurante um segundo, mesmo que as zonas de cozedura
estejam a trabalhar; todas as zonas serdo desactivadas e a placa desligada completamente.

Se as zonas estiverem quentes, o H indicador de calor residual aparece. Ha um sistema de proteccao
instalado dentro da placa. Se a temperatura exceder os 95 °C a placa desliga automaticamente.

Isto serve para impedir que uma temperatura excessiva danifique os componentes interiores.
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UTILIZACAO

3) GUIA PARA COZINHAR

O quadro abaixo indica as poténcias que podem ser estabelecidas e o tipo de alimento a cozinhar esta ao
lado de cada um. Os valores podem mudar de acordo com a quantidade de alimentos e a preferéncia do
consumidor.

QUADRO
Poténcias e dimensodes
das zonas de cozedura
Zona Diametro P
N° em mm HOLIEEN ) Touch control Operacoes de
posicoes cozedura
with booster
6 145 1200 1600 1 Para derreter manteiga,
chocolate, etc.
Para aquecer grandes
) por¢cdes de liquidos; para
7 21,0 1500 2000 1-3 preparar cremes e
molhos.
Para descongelar
alimentos congelados e
4-8 preparar estufados, calor

a ebulicao ponto ou

Para obter o maximo desempenho cozinhe em fogo baixo.

com o minimo consumo de energia
durante o cozimento com o uso
elemento de aquecimento: panelas
com fundo plano, de alta espessura e : i
didmetro adequado para o elemento ou peixe delicados..
de aquecimento (ver figura).
Cozinhar com a tampa para
economizar ainda mais. Além disso, 9-P Para fritar.
ajustar a energia do elemento de
aquecimento depois de atingir o
ponto de ebulicao

Cozinhar alimentos que
5-9 devam ferver, para carne
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UTILIZACAO

AVISOS:

para a utilizagao correcta observe a fig. 7 e

lembre-se:

- ligue a corrente somente depois de ter
colocado a panela na zona de cozedura.

- Utilize panelas com fundo plano e grosso.

- Nao utilize panelas com diametro inferior ao
das zonas de calor.

- Seque o fundo das panelas antes de as
colocar na placa.

- Ndo arraste as panelas sobre a placa pois
danifica a superficie.

- Durante a utilizagdao, ndo se afaste do
aparelho e preste atencdo para as criancas
nao ficarem por perto pois ndo conseguem
ver o “H” indicando a zona de calor residual.
Apobés o0 uso, as dreas de cozedura
permanecem muito quentes durante algum
tempo, mesmo quando eles foram
desligados. Nao permita que criangcas para
descansar as maos sobre eles. Depois de
usar o fogao, sempre se certificar de que os
controles estdo na posigcao (desligada)
"zero". Certifique-se de que as asas e cabos
das panelas estejam virados para dentro e
controle a cozedura dos alimentos que
utilizem o6leo ou gorduras pois sao facilmente
inflamaveis.

- Mesmo apés o uso, as zonas de calor
permanecem quentes por muito tempo; ndo
apoie as maos ou objectos, para evitar
queimaduras até que o indicador “H” se
apague.

- Logo que aparecer uma rachadura na
superficie do vidro, desligue imediatamente a
placa da corrente eléctrica.

- Nao coloque folhas de aluminio ou
recipientes de plastico na superficie quente.

- Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho.

- As panelas devem estar centradas nas zonas
de calor (ver fig. 2). Se tal ndo acontecer ou
se for deslocada sem desligar a zona de
calor, um sensor desliga automaticamente a
placa ao fim de alguns segundos e aparece o
simbolo “U” no visor indicando a auséncia

// . // \ Yl o \
\ [ / \
[ \ \ / [ \
\\ /“ N \ /
N S /”’\ N
N / ) TN
\ [ \ i / / \
\ \ k¢ 4 \
- / \\;7 \\\ _ 4 \ -

FIG. 7

da panela. Se a panela nao for correctamente
reposicionada dentro de 1 minuto, a placa
liga e se nenhum comando for dado ela
desliga ao fim de 20 segundos.

- Se a poténcia nao mudar durante um certo
periodo de tempo, a respectiva zona de calor
desliga automaticamente. O tempo maximo
que uma zona de calor permanece acesa
depende do nivel de cozedura escolhido (ver
tabela abaixo: CORTE ELECTRICO
AUTOMATICO DA PLACA).

- Ndo sdo aconselhdveis panelas de vidro.
barro, aluminio sem acabamento especial,

cobre ou aco ndo magnético.
- Recomendamos o uso de panelas de fundo

espesso para que o calor seja distribuido
uniformemente.

- Utilize sempre panelas proprias para cozinhar
a indugdo, com o simbolo e a palavra
INDUCAO. Utilize um iman para verificar se
as panelas sao compativeis: se for atraido
pela panela é compativel.

Veja a seguinte tabela para os didmetros:

Area de Diametro minimo
cozedura @ das panelas @
14,5 cm 9,0 cm
21,0cm 13,0 cm

Panelas com didametros menores ndo sao
susceptiveis de ser detectado e, portanto, nao
ativar o elemento de aquecimento.

CORTE ELECTRICO
AUTOMATICO DA PLACA

Nivel de poténcia
seleccionado

Tempo correspondente
(em horas)

10
10
10
10
10
10
10
10
3

—

O | 0N OB W N
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LIMPEZA

ATENCAO:

antes de efectuar qualquer operag¢ao de
limpeza, desligar o aparelho da rede de
alimentacao de gas e eléctrica.

4) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie de cozimento limpa e
brilhante, tem um produto a base de silicone na
superficie do vidro antes de usar o dispositivo para
proteger contra agua e sujeira. Esta pelicula
protetora dura um longo tempo; por isso aconselha-
lo a aplicar frequentemente o produto.

Da mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A”, “B”, “C” e
cabecgas dos queimadores “T” (veja fig. 8/A - 8/B).
Eles também devem ser limpos plugs "AC" e
deteccao de chama "TC" (veja fig. 8/B).

Limpe-os suavemente com uma pequena escova
de nylon, como mostrado (vide fig. 8) e deixe secar
completamente. Nao limpe as pecas na maquina de
lavar.

A limpeza deve ser efectuada quando o placa de
cozinhar e os componentes nao estiverem quentes
e nunca use esponjas metalicas, produtos
abrasivos em p6 ou spray corrosivos.

B A

FIG. 8/A

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as

seguintes recomendacgoes:

-antes de colocar as cabecas dos
queimadores “T” (fig. 8/B), é indispensavel
verificar se os furos estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A”, “B”, “C”
(fig. 8/A - 8/B) esta posicionada
correctamente na cabeca do queimador. Para
ter certeza desta condicdo a tampa
posicionada sobre a cabe¢ca do queimador
deve estar perfeitamente estavel.

- A posicao exacta da grelha é definida pelos
cantos arredondados que deverao ser
colocados no bordo lateral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
nao a force e peca a intervenc¢ao da
assisténcia técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em
correspondencia de queimadores, uma
coloracgao diferente da original, devido a alta
temperatura.

FIG. 8/B
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ADVERTENCIAS ADICIONAIS:

- para manchas leves basta usar uma esponja

- a sujidade resistente e incrustada é facilmente
eliminada utilizando um raspador (fig. 9). Utilize-
o cuidadosamente para evitar danificar a

placa.

- as manchas dos liquidos que transbordam das

panelas eliminam-se com vinagre ou limao.

- Preste atencdao em nao deixar cair na placa
durante a cozedura, agucar ou alimentos
acucarados. Se isto acontecer, desligue a
placa e limpe imediatamente com agua
quente e use o raspador nas manchas ainda

quentes.

- Com o passar do tempo poderao aparecer
coloragdes ou reflexos metalicos ou arranhdes

(fig. 9/A) devidos a uma ma limpeza e a
deslocacéo errada das panelas. Estes arranhdes
sdo muito dificies de eliminar, embora isto ndo
prejudique o bom funcionamento da sua placa.

- Nao utilize jactos de vapor para limpar a
placa.

COZEDURA POR INDUCAO

O principio da cozedura por inducao baseia-se
num fendmeno magnético. Quando colocamos
uma panela numa zona de calor, ligamos o
aparelho e activamos essa zona, o circuito
electrénico dentro do aparelho gera uma corrente
induzida que aquece o fundo da panela e os
alimentos (fig. 10).

MEDIDAS A RESPEITAR (mm)

A B C D E F G
60 560 490 55 55 60 min. 30 - max 50 min. 120 mm
90 860 490 55 55 60 min. 30 - max 50 min. 120 mm

FIG. 9

FIG. 9/A

ATENCAO: nao apoie a vidro directamente
contra o moével, e sim, o fundo da placa de
cozedura contra o movel.
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NOTAS TECNICAS

PARA INSTALACAO
Na instalacdao, todas as regulagédes,
transformacoes e manutengées mencionadas
nesta parte devem ser executadas
exclusivamente por pessoal qualificado.
A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as
instrugées do fabricante.
Uma instalacao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o
Fabricante nao pode ser considerado
responsavel.
Os dispositivos de seguranca e de regulagao
automatica do aparelho, durante a sua vida
util, s6 poderao ser modificados pelo
fabricante ou pelo fornecedor devidamente
autorizado.

IMPORTANTE: para uma perfeita instalagao,
ajustamento ou alteragcao do aparelho de
cozedura com a utilizagao de outros gases,
€ necessario usar um instalador qualificado:
a ndo observancia desta regra resulta em
vazio de garantia.

FIG. 12

Min. 120 mm

5) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna
das diversas partes soltas, verifique se a placa
esta em ordem. Em caso de duvidas, nao utilize o
aparelho e dirija-se a pessoal qualificado.

Os elementos que compéem a embalagem
(papelao, sacos, esferovite expandido, pregos...)
ndo devem ser deixados ao alcance de criangas,
pois sao fontes potenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do
moével de encastre respeitando as dimensbdes
indicadas na fig. 11, certificando-se de que sejam
respeitadas as dimensdes criticas do espaco no
qual o aparelho devera ser instalado (veja fig. 11 vy la
distancia minima representado en fig. 12).

O aparelho é classificado como classe 3,
sendo portanto sujeito a todas as disposi¢coes
previstas pelas normas que se referem a estes
tipos de aparelhos.

moveis distdancias de seguranca

R S ————_—

min. 5 mm
min. 20 mm

S —

min. 5 mm

FIG. 13

Min. 650 mm,
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6) FIXACAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial

cuja finalidade é evitar qualquer infiltracdo de

liquido no mével. Para aplicar esta junta
correctamente, siga a risca as instrugdes
fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da junta do seu suporte
tomando cuidado para que a protecgédo
transparente permaneca aderida na junta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta
“E” correctamente (fig. 14) sob o bordo da placa
de forma que o lado externo da junta fique
perfeitamente encaixada no bordo perimétrica
externa da placa. As extremidades das fitas
devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faga com que a junta fique colada na mesa de
forma uniforme e segura, pressionando-a com 0s
dedos, retire a fita de papel que protege a junta e
coloque a placa na abertura feita no moével.

- Para o gas: fixe-o através das respectivas a
bracadeiras “S”, tendo o cuidado de introduzir a
parte saliente na abertura “H”, localizada no
fundo, e aparafusando o parafuso “F” até
bloquear an bragadeira “S” no tampo (ver fig.
15).

- Para a inducdo: coloque a placa na abertura do
movel e bloqueie a mesma com os parafusos “F”
dos ganchos “G” (fig. 15/A).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a
superficie da caixa do plano aquecida durante o
funcionamento do mesmo, monte um elemento
de separacdo em madeira e aperte-o com
parafusos distdncia minima do top 120 mm (fig.
12).

ATENCAO:

Em caso de ruptura do vidro da placa de cozedura:

edesligue imediatamente todos os fogbes e os
elementos elétricos de aquecimento e, em seguida,
desligue a alimentagao elétrica do aparelho,

enao toque na superficie do aparelho,

enao utilize o aparelho.
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Posicionamento bracadeiras

IG 620 1G Al AL DR CI
IG 620 2G Al AL CI

IG 940 1G AIAL DR CI
IG 940 2G Al AL CI

indugao gas
[T
B f
He ’
=1 C
inducéo ﬁ
TSt
A A
bracgadeira A (gas) bracgadeira B (indugéao)
FIG. 15 FIG. 15/A
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RECOMENDAGCOES IMPORTANTES
PARA AINSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das
eventuais paredes laterais ndo deve superar o
plano de trabalho. Para além disso, a parede
traseira e as superficies adjacentes e a volta
do plano devem ser resistentes a um excesso
de temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no
movel deve resistir a temperaturas nao
inferiores a 150 °C para evitar a descolagem do
revestimento.

A instalacdao do aparelho deve ser feita em
conformidade com as normas em vigor.

Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo
de eliminag¢do dos produtos de combustao.
Portanto, este deve ser ligado de acordo com
as regras de instalagcao acima mencionadas.
Deve se prestar uma atencao especial nas
disposicoes em matéria de ventilacao e
arejamento indicadas a seguir.

7) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é
indispensavel que o local de instalacdo seja
permanentemente ventilado. A quantidade de ar
necessaria € a exigida pela combustéo regular do
gas e pela ventilagado do local, cujo volume nao
podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas
permanentes, que atravessam a parede do local a
ventilar, alcangando o lado exterior com uma
seccao minima de 100 cm? (veja fig. 3).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que
nao possam ser obstruidas.

Admite-se também a ventilagdo indirecta mediante
retirada de ar dos locais contiguos ao local a
ventilar, em completa conformidade com a Norma
NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de
trabalho ndo estao equipados com termopar
de seguranca, a abertura de ventilagao deve
ter uma secg¢dao minima de 200 cm?.

8) POSICAO E VENTILAGAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre
libertar os produtos da combustdo por meio de
exaustdo ligada a chaminés ou directamente ao
exterior (veja fig. 4). Caso nao exista a
possibilidade de aplicagado de exaustdo, admite-se
o0 uso de um ventilador eléctrico instalado na
janela ou numa parede que dé para o exterior, o
qual devera funcionar junto com o aparelho (veja
fig. 5), desde que a Norma NP-1037 em matéria
de ventilagdo seja respeitadas.

9) LIGAGAO DO GAS

Antes de efectuar a ligagao do aparelho,

certifique-se de que os dados indicados na

etiqueta de caracteristicas que esta situada na
parte inferior da placa, sejam compativeis com
os dados da rede de distribuicdao de gas.

Uma etiqueta imprimida deste manual e uma

aplicada na parte inferior da caixa, indica as

condicoes de regulagcao do aparelho: tipo de
gas e pressao.

Quando o gas for distribuido por meio de

canalizagdo, o aparelho devera ser ligado a

instalagcéo de conducgao de gas:

e com o tubo metalico rigido de aco, cujas jungoes
deverao ser feitas por meio de conexdes
roscadas segundo a norma EN 10226.

e Com tubo de cobre, cujas jungbes deverao ser
feitas por meio de conexdes com vedacao
mecanica.

e Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedagao.

Quando o gas for fornecido directamente por

uma garrafa, o aparelho, fornecido com um

regulador de pressao segundo as normas em
vigor, devera ser ligado:

ecom tubo de cobre, cujas jungbes deverdo ser
feitas por meio de conexdes com vedacao
mecanica.

e Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacdo. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser
encontrado com facilidade no comércio, para
facilitar a ligagcdo com o porta-borracha do
regulador de pressdo montado na garrafa.

Terminada a ligagao, certifique-se da total
auséncia de fugas por meio de uma solugao com
sabdo, sem jamais fazer uso de uma chama.

AVISOS:

recorda-se que a conexdo de entrada de gas

do aparelho é roscada 1/2” gas c6nico macho

segundo a norma EN 10226.

- O aparelho esta em conformidade com as
prescricbes das seguintes Directivas
Europeias:

CE 2009/142 relativas a seguranga do gas.
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10) LIGACAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser
instalado segundo as instrugcées do
fabricante. Este nao se responsabiliza por
danos causados a pessoas, animais ou
objectos, resultantes de uma instalacao
incorrecta.

A ligagao eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e disposi¢goes
legais em vigor.

Antes de efectuar a ligagao, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea sec¢ao dos cabos elétricos
podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- A capacidade eléctrica da instalacao e das
tomadas de corrente sdo adequadas a poténcia
maxima do aparelho (veja etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior da
caixa).

- A tomada da instalagdo possui uma ligagdo a
terra eficaz em conformidade com as normas e
as disposi¢des legais actualmente em vigor.
Declina-se qualquer responsabilidade pelo nao
cumprimento destas disposigdes.

Quando a ligacao a rede de alimentacao for

feita por meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacdo “C”, se ndo a
possuir (veja fig. 16), uma ficha normalizada
adequada a carga indicada na etiqueta de
caracteristicas.

- Efectue a ligacdo dos pequenos cabos conforme
indicado no esquema da fig.16 (60 cm.) - 16/A -
16/B - 16/C - 16/D (90 cm.), e respeitando todos
0S avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;

letra N (neutro) = cabo azul;

(ﬂ-\'\

simbolo de ligagdoaterra = = cabo verde-amarelo.

- O cabo de alimentacdo deve ser colocado de
forma a ndo alcangar em nenhum ponto uma
temperatura superior a 90 °C.

- Para a ligagdo, nao utilize reducgdes,
adaptadores ou derivadores pois estes poderiam
provocar contactos falsos com consequentes
riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Quando a ligagao for feita directamente na

rede eléctrica:

- entre o aparelho e a rede, instale um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga do
aparelho, com abertura minima entre os
contactos de 3 mm.

- Lembre-se que o cabo de ligacédo a terra nao
deve ser interrompido pelo interruptor.

- A ligacao eléctrica também podera ser protegida
por interruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo

seja ligado a uma instalagao de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servigo na parte

eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente

desliga-la da rede de alimentagao.

Se for necessadrio efectuar modificagées
na instalacao eléctrica existente ou se a
tomada nao for compativel com a ficha,
todas as alteragcbes deverdao ser
efectuadas por pessoal qualificado. Em
particular a pessoa deve verificar a sec¢cao
dos fios.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estdo em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificacoes.

Portanto, o aparelho esta em conformidade

com os requisitos das Diretivas Europeias em

vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitagdo de utilizagcdo de determinadas
substéancias perigosas (RoHS);

- concegao ecologica (ERP).
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IG 620 1G Al AL DR ClI
IG 620 2G Al AL CI

indugédo

gas

FIG. 16

TIPOS E SECGCOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO (veja nimeros acima)

ALIMENTACAO
TIPO DE MONOFASICA
CABO 220 - 240 V ~
Placa a gas B HO5 RR-F 3x0.75 mm’
o HO7 RN-F 2
Placa a indugao A HO5 V/V-E 3x1.5mm

ATENGAO!!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra

(B) mais comprido em relagdo aos condutores de fase (veja fig. 24). Para além disso, devera
respeitar as indicagées do paragrafo 10.
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IG 940 1G Al AL DR ClI

IG 940 2G Al AL CI

FIG. 16/B

FIG. 16/A
N PE N PE N PE
A b
3 2 1 3 2 1 3 2 1
©Pe P9 "
L1 L2 U BB L u |5
220-240V~ 380-415V 2N~ 360415VaN~ %
FIG. 16/D
[/ B
[T N PE
S Ee b
o @ 1
{4 ©
S éj R 20240v~ 3| FIG. 16/C

®

TIPOS E SECGCOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO (veja nimeros acima)

TIPO DE alimentagao alimentagao alimentacao
monofasica trifasica bifasica
CABO 220-240V ~ | 380-415V 3N~ 380-415V 2N ~
Placa a gas B HO5 RR-F 3x0.75mm’
. ~ HO5 RR-F 2, 2, 2,
Placa a indugao A HO7 RN-F 3x4 mm (%) 5x2.5mm (¥) 4x2.5mm (*)

(*) Tendo em conta o factor de contemporaneidade

ATENCAO!!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagcdo, o instalador devera manter o condutor de terra
(B) mais comprido em relagdo aos condutores de fase (veja fig. 24). Para além disso,
devera respeitar as indicagoes do paragrafo 10.
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11) REGULAGAO DA POTENCIA

O limite maximo de poténcia da placa € 7200 W.
Este limite de poténcia pode ser reduzido para
2800 W, 3500 W ou 6000 W.

"Placa ECO" Regulacao do Limite de Poténcia
A sequéncia para definir um novo limite de

poténcia para a placa é a seguinte:

edurante os primeiros 30 segundos, apos ter-se
ligado a placa a fonte de electricidade a placa
deve estar desbloqueada e todos os elementos
de aquecimento devem estar desligados;

epressione juntas as chaves de seleccdo na
frente esquerda do elemento de aquecimento 7
e na frente direita do elemento de aquecimento
6 (veja fig. 17);

e apds a realizagdo desta operagéo, € emitido um
sinal sonoro e o limite de poténcia atual da placa
sera mostrado no visor do elemento de
aquecimento (ver Fig. 18).

FIG. 17

FIG. 18
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REGULACAO DA POTENCIA

Selecionar um novo Limite de Poténcia

ecom as chaves = e, — o Limite de Poténcia  eQuando a poténcia é 7200 W, se a chave =+
é aumentado. Os niveis de poténcia que podem ou — for tocada, a poténcia muda para 2800 W
ser selecionados sao: 2800 W, 3500 W, 6000 W (consulte fig. 19)
ou 7200 W.

FIG. 19
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REGULACAO DA POTENCIA

A sequéncia para registar o novo limite de poténcia para a placa é a seguinte:

e pressione juntas as chaves de selecgao na frente esquerda do elemento de aquecimento 7 e na frente
direita do elemento de aquecimento 6 (veja fig. 20);

FIG. 20

e apobs a realizagdo desta operagdo, o novo Limite de poténcia da placa esta registrado e o sistema
reinicializa-se.

Terminar sem registrar nenhuma mudanga.

e Se nao ocorrer nenhuma acao dentro de 60 segundos, as alteragcdes ndo sio registradas e o sistema
reinicializa-se.

Funcgodes da poténcia ECO da placa

Para a poténcia ECO da placa, cada vez que o utilizador tentar aumentar a poténcia, é calculado o nivel
total da ultima. Se este nivel de poténcia total for maior do que o limite de poténcia total definido, o
aumento da poténcia ndo é permitido. E emitido um sinal sonoro e no visor da placa aparece um “r”
durante 3 segundos (veja fig. 21).

FIG. 21
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REGULAGOES

Antes de efectuar qualquer regulacgéo,
desligue o aparelho da tomada de corrente.

No final das regulagées ou das pré-regulagées,
as eventuais lacragens deverdao ser
restabelecidas pelo técnico.

Nos nossos queimadores, a regulagdo do ar
primdrio ndo é necessaria.

12) TORNEIRAS

Regulacao do “Minimo”:

- acenda o queimador e gire o botdo até a posigcéo
de “Minimo” (chama pequena fig. 1).

- Retire o botdo “M” (fig. 22 e 22/A) da torneira, o
qual esta fixado por simples pressdo no veio da
mesma. O by-pass para o ajuste da vazao
minima pode ser: lado da torneira (Fig. 22) ou no
interior da haste. Em qualquer caso, o ajuste &
acessado pela insercdo uma chave de fenda
pequena "D" ao lado da torneira (Fig. 22), ou no
buraco "C" dentro da torneira (Fig. 22/A).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda

devidamente ajustar a chama para o cargo de
alcance limitado.
E recomendavel ndo exagerar o "Minimo" significa
uma pequena chama deve ser continuo e estavel.
Remontar os componentes corretamente.

Esta regulagdo s6 pode ser feita com
queimadores que funcionem a G20, enquanto
que com os queimadores que funcionam a G30
ou a G31 o parafuso deve ser bloqueado até ao
fim (sentido horario).

VALVULA DE LUBRIFICAGAO
Se a valvula estiver preso, nao
forcar e pedir assisténcia técnica.
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TRANSFORMAGCOES

13) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES
Os queimadores sdo adaptaveis aos varios tipos
de gases se montarem o0s injectores
correspondentes ao gas de utilizagdo. Para
realizar esta operacao, € necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave recta
“B”, desatarraxar o injector “A” (veja fig. 23) e
substitui-lo por um injector correspondente ao gas
de utilizacao.

substituigao.

A bolsa que contém os injectores e as
etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la
num centro de assisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador,
indicamos na tabela os débitos, os débitos
termicos dos queimadores, o didmetro dos
injectores e a pressao de exercicio para os varios

Aconselha-se a prender o injector firmemente. gases.
Depois de ter efectuado as substituicoes, o FIG. 23 //
técnico devera efectuar a regulagao dos
queimadores conforme explicado no paragrafo B
12, lacrar os eventuais 6rgaos de regulagao ou
pré-regulagcao e aplicar no aparelho, em ==
substituicdo ao existente, a etiqueta que Qy \
corresponde a nova regulagdo do gas N -
efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta D
contida no envelope dos injectores de \ A
TABELA
QUEMADORES GAS EXERCiClo | TERMICA | DO INJECTOR | TERMICA (W)
No. | DENOMINAGAO mbar grlh | l/h 1/100 mm Min. | Max. | EEqueimadores gas*
DUPLA G 30 - BUTANO 28 - 30 345 2x72B+46B | 1800 | 4750
1 COROA G 31 - PROPANO 37 339 2x72B+46B | 1800 | 4750 61,6%
G 20 - NATURAL 20 476 |12 x 1M5A+71A| 1800 | 5000
. G 30 - BUTANO 28 - 30 204 83 800 | 2800
4 RAPIDO |G 31-PROPANO 37 200 83 800 | 2800 56,0%
G 20 - NATURAL 20 267 1"M7Y 800 | 2800
G 30 - BUTANO 28 - 30 73 51 450 | 1000
5 AUXILIAR |G 31 - PROPANO 37 71 51 450 | 1000 N.A.
G 20 - NATURAL 20 95 75X 450 | 1000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagao da Directiva
2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi calculado de acordo com a norma
EN 30-2-1 ultima discutir com o G20.

DISPOSICAO DOS QUEIMADORES

%o

O

a2
N
=

@
._'@._‘

101®

~
N
a

/) /N
| ® U
EEgas hob EEgas hob EEgas hob EEgas hob
61,6% 56,0% 61,6% 56,0%
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MANUTENCAO

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINAGAO @ (cm) POTENCIA (W)
com booster
Placa electric indug¢ao 14,5 1200 1600
Placa electric indugdo 21,0 1500 2000

NOTA: A MANUTENGCAO DEVE SER EFECTUADA
APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-
se do cabo e nado toca-lo. Além disso, o dispositivo
deve ser desligado e néo ligado. Ligue para o centro de
servigo autorizado mais préoximo para corrigir o
problema.

MODELO 2 PLACA ELECTRIC (60 cm)

IG 620 1G AIAL DR CI

- 1G 620 2G Al AL CI

TENSAO 220 - 240/380 - 415 VV 3N~
FREQUENCIA 50/60 Hz
POTENCIA TOTAL 3600 W
MODELO 4 PLACA ELECTRIC (90 cm)
IG940 1GAIALDRCI - 1G 940 2G Al AL CI
TENSAO 220-240/380 - 415 VV 3N~
FREQUENCIA 50/60 Hz
POTENCIA TOTAL 7200 W
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VISUALIZAGCAO DE ERROS

VISUALIZAGAO DE ESTADOS ESPECIAIS

O visor do elemento de aquecimento correspondente alterna entre dois caracteres dependendo do

estado.
Evento Estado do Frente visor |Traseira visor
(Visualizagdo da| Condigées Condigdes Acdo clemento de | €lémento de | elemento de
Ordem de iniciais finais aguecimento | 29Uuecimento aquecimento
Prioridade) q (1seg) (1seg.
Ingf[zrr?ceigtgé%e Poténcia da Placa Aumento de
g ermitido requerida > Limite 2 seg. poténcia ndo ONn/Off “r’
P de poténcia ECO .
(apenas para da placa consentido
modelos ECO)
Nenhum .
Elemento dte recipiente ou Recipiente Apost1
o b | TeCipiente nao  apropriado sobre (TS On “Power”’ (1)
ade uacri)o ou apropriado sobre| o elemento de elemeng[o de
sem cgecipiente o elementode | aquecimento aquecimento
aquecimento
) ’ Off [ or ‘H’
Sobretemperatur Nao é
P TEMPERATURA TEMPERATURA| fornecida
a elemento de ‘e’
aquecimento a | SERPENTINA | SERPENTINA | poténcia ao C
q inducéo >T10 <T2®™ elemento de
aquecimento On ‘Power’
) ’ Off [ ) or ‘H’
b TEMPERATURA | TEMPERATURA ‘ Nao%
Sc; reetgggf[jaéur DISSIPADOR DE DISSIPADOR DE| | ST1eCl8 ‘c’
“ndugdo CALOR CALOR  Glomeno de
aquecimento On ‘Power’
Vidro quente
sobre um TEMPERATURA TEMPERATURA i
elemento de | SERPENTINA | SERPENTINA | ------- Off H
aquecimento >T5 ™ <Te ™

(calor residual)

" Para os valores de T1, T2, T3, T4, T5 e T6, veja o desenho correspondente.
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VISUALIZAGCAO DE ERROS

Erros do elemento de aquecimento

Erros do elemento de aquecimento sdo os erros que geram o desligamento de um ou mais elementos
de aquecimento. Quando é detectado um erro do elemento de aquecimento, os elementos de
aquecimento envolvidos sao desligados, é emitido um sinal sonoro (apenas se um ou mais elementos
de aquecimento estao activos) e nos visores correspondentes a esses elementos aparece,
alternadamente, a letra "F" e o codigo de erro. Enquanto se estiver em estado de erro, as chaves dos

elementos de aquecimento correspondentes nao funcionam.

Todos os erros sao recuperaveis. Isto é, quando a causa do erro desaparece 0s visores
correspondentes sdo desactivados e os elementos de aquecimento retornam ao funcionamento normal.

Erros do elemento de aquecimento

elétrica

desaparece

lado esquerdo
ou direito (****)

Evento Visor do elemento de
(Visualizagdo da Ordem de Recuperacgao de erro Acao aquecimento(frente 0.5
Prioridade) seg./traseira 0.5 seg.)
Desligar
o Quando a falha elementos de
Falha na comunicacao d aquecimento no F5
esaparece lado esquerdo
ou direito (****)
Curto-circuito no sensor de Desligar
temperatura do elemento Quando a falha elemento de F1
de aquecimento desaparece aquecimento (**)
Circuito aberto no sensor de Desligar
temperatura do elemento Quando a falha elemento de F2
de aquecimento desaparece aquecimento (**)
Erro 1 sensor de temperatura Quando a falha ele?rﬁzlrﬁgrde F7
do elemento de aquecimento desaparece aquecimento (**)
Erro 2 sensor de temperatura Quando a falha elg)rﬁzlrﬁgije Fs
do elemento de aquecimento desaparece aquecimento (**)
Desligar
Falha no relé bus Quando a falha elemento de F9
desaparece aquecimento (**)
Curto-circuito no sensor de Desligar todos os
temperatura da unidade de Quando a falha elementos de F3
poténcia desaparece aquecimento (***)
Circuito aberto no sensor de Desligar todos os
temperatura da unidade de Quando a falha elementos de F4
poténcia desaparece aquecimento (***)
| Deslitgard
; = elementos de
Perda cruzada zero alimentagao Quando a falha aquecimento no F6

(**) Elemento de aquecimento desligado e bloqueado.
(***) Todos os elementos de aquecimento a indugao desligados e bloqueados.
(****) Elementos de aquecimento do lado esquerdo ou direito desligados e bloqueados.
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VISUALIZAGCAO DE ERROS

Erros/Alarmes

Erros do aparelho

Erros do aparelho sédo os erros que geram a desactivagao de toda a placa.

Quando um erro de aparelho é detectado, todos os elementos de aquecimento sao desligados, é emitido
um sinal sonoro (apenas se um ou mais elementos de aquecimento estdo activos) e em todos os visores
aparece, alternadamente, a letra "F" e o codigo de erro.

Enquanto se estiver em estado de erro todas as chaves do elemento de aquecimento nao funcionam.
Exceto os erros da EEPROM e dos microcontroladores, todos os erros sdo recuperaveis. Isto €, quando
a causa do erro desaparece todos os visores sdo desactivados e a placa retorna as operacdes normais.

Erros do aparelho

_ _ Erro Visor elemento de
(Visualizagdo da Ordem de Recuperagao Acio aquecimento completo
Prioridade) de erro ¢ (frente 0.5 seg./traseira
0.5 seg.)

Falha no microcontrolador | = ——-mmeemmmee- Desl. aparelho FO

: Quando a falha FA
Falha emissor chave On/Off desaparece Desl. aparelho

Quando a falha
Falha receptor chave On/Off desaparece Desl. aparelho FC
Curto-circuito no sensor de
temperatura da interface Qggggoaargggha Desl. aparelho FE
do utilizador P
Circuito aberto no sensor de
temperatura da interface Qggggoaargggha Desl. aparelho Ft
do utilizador P
: Quando a temperatura da
ggzﬁ;ﬁggé%erratura na interface interface do utilizador Desl. aparelho Fc
<90°C
Falhana EEPROM | oo Desl. aparelho FH
Falha no multiplexador conversor Quando a falha FJ
microcontrolador A/D desaparece Desl. aparelho
Quando é detectada
Falta de luz ambiente iluminagcao ambiente | Desl. aparelho FL
satisfatoria

Falha na conversdo do conversor Quando a falha FU
do microcontrolador A/D desaparece Desl. aparelho
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

1 QUEIMADOR (60)
(dupla coroa 5.0 kW)

CATEGORIA = ll2H3+

G 30-BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 5.0 kW
> Qn GPL =4.75 kW

>~ Qn GPL =345 gr/h (G30)
> Qn GPL =339 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

poténcia total 3600W

2 QUEIMADORES (60)
(Auxiliar + Rapido)

CATEGORIA = ll2H3+

G 30-BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 3.7 kW
> Qn GPL = 3.8 kW

> Qn GPL = 276 gr/h (G30)
> Qn GPL = 271 gr/h (G31)

TENSAQ = 220 - 240 V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

poténcia total 3600W

1 QUEIMADOR (90)
(dupla coroa 5.0 kW)

CATEGORIA = ll2H3+

G 30-BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 5.0 kW
> Qn GPL =4.75 kW

¥ Qn GPL =345 gr/h (G30)
> Qn GPL =339 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

poténcia total 7200W

2 QUEIMADORES é90)
(Auxiliar + Rapido)

CATEGORIA = ll2n3+

G 30-BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 3.7 kW
> Qn GPL =3.8 kW

>~ Qn GPL =276 gr/h (G30)
> Qn GPL =271 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50/60 Hz

poténcia total 7200W

DADOS TECNICOS DA REGULACAO

DE GAS DO APARELHO

Cet appareil doit étre installé
conformement aux reglementations
en viguer et utilisé seulement dans un
endroit hien aeré.

Consulter les notices avant d'installer
etd'utiliser cet appareil.

Pour autre type de gaz, il faut operer
comme decrit dans lanotice d'emploi.

Cet appareil est reglé pour
fonctionner a:

Este aparato dehe ser montado
conforme a los reglamentos vigentes
y utilizado solamente en un ambiente
adecuadamente aireado.

Antes de installar o utilizar el
aparato, consultar los manuales de
instruccion.

Este aparato esta regulado para

funcionar a: @

Este produto deve ser instalado em
conformidade com as normas de
segurancaemvigor e usado somente em
um ambiente dotado de adeguada
ventilacdo. Antes de proceder a
instalacéo e uso do aparelho, consultar
os respectivos manuais de instrucdes.

Para outro tipo de gas proceder como
indicado nas instrucdes de instalacéo e
uso.

Este aparelho esta ajustado
paraoperar em:

H ocuoksgufq autq pTopsi va
£YKUTUOTOOE Kol vol AeITou pyei Hovo og
ywpoug Odlapkwg oepi{opevoug
GUHPUVO JE TOV KOVOVITHO.
ZupBouAeuTeiTe TO EYYEIPiDIo obh iV
TRV TV EYKATAGTAON TNg GUCKEUrg
quUTHS.

Mo dhho 10TTo aepiou eguppooTE 6,1
avaQEPETOI OTO EYXEIPIDI0 0dN yIdv.

H ocuokeurl authl €xel
PUBLICTEN yIao' va AEITOUPYEI

This appliance must be installed in
compliance with the current provisions in
force and only used in rooms equipped
with adequate ventilation. Consult the
instruction manual befare proceeding
with installation or use of the appliance.
For another type of pas, operate as
described in the directions for the
installation and use.

This household appliance is adjusted

towork at:

G30-"p” 28-30 mbar | G31 -"p” 37 mbar

3+

COD. 0030684E1 - 04/12
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ASSISTENCIA TECNICA, PEGCAS DE
REPOSICAO E CONDICO ES DE GARANTIA

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para
garantir os melhores resultados de funcionamento.

Qualquer reparacao ou regulagédo sucessiva que se tornar necessaria devera ser efectuada com o
maximo cuidado e atencao por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao
nosso Centro de Assisténcia mais préximo, especificando a marca, o modelo, o niumero de série e o tipo
de problema do seu aparelho. Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte traseira do
aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel frontal inferior interno.

Estas informacdes permitem que o assistente técnico providencie as pecas de reposicao adequadas e
garanta consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados
de modo que os mesmos estejam sempre a disposigao:

MARCA: .oeeeeeeeeeeeeeeeeeersersensann
MODELO: aeeeeeeeeeeeeveeeeevaeranne
SERIE: ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeransaens

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestdo de residuos de aparelhos eléctricos e

electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem ser escoados no fluxo

normal dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos desactualizados devem ser recolhidos

separadamente para optimizar a taxa de recuperacéo e reciclagem dos materiais que os

compdem e impedir potenciais danos para a saude humana e para o ambiente. O simbolo

N siituido por um contentor de lixo barrado com uma cruz deve ser colocado em todos os

produtos de forma a recordar a obrigatoriedade de recolha separada. Os consumidores devem contactar

as autoridades locais ou os pontos de venda para solicitar informacao referente ao local apropriado onde

devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo
de alimentacio, corte-o e elimine-o.

ceKQ

www.teka.com

Teka Industrial, S.A.
C/ Cajo,17

39011 Santander
+34 942 355 050
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