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Caro(a) cliente,

Acaba de adquirir um produto BRANDT e agradecemos a confianca que depositou
em nos.

Desenhamos e fabricamos este produto pensando em si, no seu modo de vida e
nas suas necessidades, para poder responder da melhor forma possivel as suas
expectativas. Usamos 0 nosso conhecimento especializado, o nosso espirito inovador
e toda a paixao que nos motiva desde ha mais de 60 anos.

Com a preocupacgdo constante de melhor satisfazer as suas exigéncias, 0 nosso
servico ao consumidor esta a sua disposicao para responder a todas as suas duvidas
Ou sugestoes.

Visite também o nosso site www.brandt.com onde encontrard as mais recentes
inovagdes, bem como informagdo Util e complementar.

A BRANDT tem o prazer de acompanha-lo(a) na sua vida quotidiana e espera que
desfrute da sua compra da melhor forma possivel.

1y
SGIN, O roétulo "Origine France Garantie" fornece aos consumidores a rastrea-

/CE é‘ bilidade de um produto, dando uma indicagdo clara e objetiva da ori-
Wy Z gem. A marca BRANDT tem o orgulho de afixar este rétulo em produtos
~

o, < % de nossas fabricas francesas sediadas em Orléans e Venddme.
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A Importante:

Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencgao este guia de instalagao e utilizagdo, para
se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.

https://brandt.fr/
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Instrucdes de seguranca
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES LER COM ATEN-
CAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGCAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho,
desembale-o ou peca a alguém
para o desembalar imediatamente.
Verifique o seu aspeto geral. Faca
todas as eventuais indicacdes
por escrito na nota de entrega e
guarde um exemplar da mesma.

Importante:

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com 8 anos ou mais,
e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisido
ou de instrucdes prévias acerca da
utilizagdo do aparelho de maneira
segura e tiverem entendido os
riscos corridos.

— As criangas né&o devem brincar
com o aparelho. As operagoes
de limpeza e de manutengdo nao
devem ser realizadas por criangas
sem supervisao.

— Convém supervisionar as
criangas, para se certificar de que
estas nao brincam com o aparelho.

CUIDADO:
— O aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes

durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
que se encontram no interior
do forno. Criancas de menos
de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos
que sejam constantemente
supervisionadas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Antes de proceder a limpeza
por pirdlise do forno, retire todos os
acessorios e remova os derrames
maiores.

— Na funcédo de limpeza, as
superficies podem ficar mais
quentes que durante a utilizagao
normal.

Recomendamos que mantenha as
criancas afastadas.

— Nao utilize aparelhos de limpeza
a vapor.

— Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou raspadores metalicos
duros para limpar a porta em vidro
do forno, pois isso pode riscar a
superficie e dar origem a ruptura
do vidro.

ADVERTENCIA :
Certifique-se de que o aparelho



Instrucdes de seguranca

esta desligado da alimentacao
antes de substituir a lampada, para
evitar qualquer risco de choques
eléctricos. Intervenha quando
o aparelho estiver frio. Para
desapertar a tampa e a lampada,
utilize uma luva de borracha para
facilitar a desmontagem.

Aficha da tomada de corrente deve
estar acessivel apos a instalacao.
Deve ser possivel se desconectar
da rede ou utilizar uma folha de
fazer atual, ou pela incorporagao
de um interruptor nas canalizagdes
fixas, de acordo com as regras de
instalacéo.

— Se o cabo da alimentagao ficar
danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o servigo pos-
venda, ou uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar
qualquer perigo.

— Este aparelho pode ser instalado
numa bancada ou em coluna,
conforme indicado no esquema de
instalacéo.

— Centre o forno no movel, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para
mais estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através

> ]

dos orificios previstos para o efeito.
— O aparelho nado deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

— Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas
e analogas, tais como: areas de
cozinha reservadas ao pessoal
de lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais; quintas;
utilizagao por clientes de hotéis,
motéis e outros ambientes de
caracter residencial; em ambientes
do tipo quarto de hotel.

— Para qualquer intervencao de
limpeza na cavidade do forno, este
devera estar desligado.

N&do deve modificar as
caracteristicas do aparelho, pois
isto representa um perigo para si.

Nao utilize o seu forno para
guardar comida ou quaisquer
outros elementos apds a utilizagdo.




RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho sdo
reciclaveis. Participe na sua reciclagem contribuindo
para a protecdo do meio ambiente, eliminando-os

nos contentores municipais previstos para o efeito.
0 seu aparelho também contém varios
materiais reciclaveis. Assim, inclui este
logdtipo para indicar que os aparelhos
usados ndo devem ser misturados com
outros residuos.

I /ssim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada

nas melhores condicdes, em conformidade com

a Diretiva Europeia 2002/96/CE em matéria de

equipamentos elétricos e eletronicos.

Consulte a sua cdmara municipal ou o seu revendedor

quanto aos pontos de recolha dos aparelhos usados

mais proximos da sua habitacdo.

Agradecemos a sua colaboragdo na protecdo do

meio ambiente.

» [E=]

Meio ambiente )

DICA DE ECONOMIA DE ENERGIA
Enquanto cozinha, mantenha a porta do forno
fechada.
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ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

Os esquemas acima determinam as cotas de um
moével que permitird receber um forno.

Este aparelho pode ser instalado em bancada
(A) ou em coluna (B). Se o mdvel for aberto, a
sua abertura deverd ser no maximo de 70 mm
na parte traseira (C et D). Fixe o forno dentro
do movel. Para este efeito, retire os batentes em
borracha e faga um orificio de @ 2 mm na parede
do movel, para evitar a ruptura da madeira. Fixe
o forno com os 2 parafusos. Volte a colocar os
batentes em borracha.

IO!
Conselho

De modo a certificar-se de que a sua instala-
cao esta conforme, ndao hesite em contactar
um especialista em electrodomésticos.

Se a instalagdo elétrica em sua casa exigir
modificagbes para conectar seu aparelho,
chame um eletricista qualificado. Se o for-
no apresentar alguma anomalia, desligue o
aparelho ou retire o fusivel correspondente
a linha de ligagao do forno.

215>26
e

C > <70
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LIGAGCAO ELETRICA

O forno deve ser ligado com um cabo de alimentagdo
(normalizado) de 3 condutores de 1,5mm2 (1ph
+ 1 N + terra) devendo estes ser ligados a rede
monofasica de 220-240V~ através de uma tomada
de corrente normalizada CEI 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar em conformidade com
as regras de instalagdo.

Fio azul ——

i

A Attention

O fio de proteciio (verde-amarelo) esta li- | Fio preto, marro tem@
gado ao terminal © do aparelho e deve ser ou vermelho

feita uma ligagdo a terra. O fusivel da insta-
lagdo deve ser de 16 amperes.

Fio verde / amarelo

N3o nos responsabilizaremos em caso de acidente
ou incidente resultante de uma ligagcdo a terra
inexistente, defeituosa ou incorreta nem em caso
de uma desconexado ndo conforme.

e Antes do primeiro uso

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez,
aquega-o vazio, com a porta fechada, durante cer-
ca de 15 minutos na temperatura maxima. para
quebrar o dispositivo. A 1a mineral que envolve
a cavidade do forno pode inicialmente exalar um
odor particular devido a sua composicdo. Da mes-
ma forma, vocé pode notar fumaga. Tudo isso é
normal.
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g Apresentacao do forno

APRESENTAGAO DO FORNO
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@ Modulo de comandos
@ Lampada

Ororta

@Pega

Este forno tem 6 posigGes de encaixes para os acessorios: encaixes de 1 a 6.

e Indicador e Botoes

© ® © @
© o

<) Duragao da cozedura
@ Fim da cozedura oAjuste da hora e duragao
a .
Bloqueio do teclado gAjuste da temperatura
a Temporizador
°C  Indicador de temperatura © sotso -
»» Indicador de preaquecimento .
o Bloqueio da porta QBotao +
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g Apresentacao do forno

ACESSORIOS

e Grelha de seguranga anti-inclinagao

A grelha pode ser utilizada para colocar os pratos
e formas com alimentos a cozer ou gratinar. Sera
utilizada para fazer grelhados (colocando-os dire-
tamente sobre a grelha).

Introduzir a grelha, a pega anti-inclinagdo na dire-
¢ao do fundo do forno.

e Prato multiusos com pingadeira de 45 mm

Inserido nos niveis abaixo da grelha, pega na dire-
¢do da porta do forno. Recolhe o sumo e gorduras
dos grelhados. Pode ser utilizada meia de agua
para cozeduras em banho-maria.

¢ Prato de pastelaria de 20 mm

Inserido nos encaixes, pega na direcdo da porta do
forno. Ideal para a cozedura de biscoitos, bolachas
areadas, cupcakes. O plano inclinado permite
colocar facilmente as preparagbes num prato.
Também pode ser inserido nos encaixes abaixo
da grelha para recolher os sumos e gorduras de
grelhados.

« Sistema de guias deslizantes

Gragas ao sistema de calhas deslizantes, a
manipulacdo dos alimentos torna-se mais pratica e
facil, pois as placas podem ser retiradas suavemente,
0 que simplifica a0 maximo a sua manipulagdo. As
placas podem ser retiradas por completo, o que
permite aceder-lhes totalmente.

Além disso, a sua estabilidade permite trabalhar e
manipular os alimentos com toda a seguranga, o
que reduz o risco de queimaduras. Deste modo,
pode retirar os seus alimentos do forno muito mais

Y l \ Cuidado :

etire os acessorios e os encaixes do forno
antes de iniciar uma limpeza por pirdlise.

Sob o efeito do calor, os acessorios podem se
deformar sem afetar sua fungao. Eles voltam
a sua forma original quando resfriados.



g Apresentacao do forno

INSTALAGAO E DESMONTAGEM DAS GUIAS
DESLIZANTES

Depois de retirar os dois encaixes de filamento,
escolha a altura dos encaixes (de 2 a 5) a que
deseja fixar as guias. Acione a guia esquerda
contra o encaixe esquerdo efetuando uma
pressdo suficiente na parte dianteira e traseira
da guia para que as 2 pernas laterias da guia
entrem no encaixe de filamento. Proceda da
mesma forma para a guia direita.

NOTA: a parte deslizante telescopica da guia
deve desdobrar-se na diregao da parte anterior do
forno, e o batente A a sua frente.

Coloque os 2 encaixes de filamento e em seguida,
coloque o tabuleiro sobre as 2 guias; o sistema
esta pronto a ser utilizado.

Para desmontar as guias, retire novamente os
encaixes de filamento.

Remova ligeiramente os pés fixos sobre cada guia,

para baixo, para os libertar do encaixe. Puxe a guia
na sua direcdo.

Conselho

Para evitar a libertacdao de fumo durante a
cozedura de carnes gordas, recomendamos
juntar um pouco de agua ou 6leo no fundo
da pingadeira.

11
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Usando seu dispositivo

AJUSTES

e Acertar a hora
Quando se liga, o visor pisca e mostra 12:00.

© ® @/ /6 ®

%@

/

Ajustar a hora com os botdes + ou -.Valide com o botdo @ . No caso de corte de
energia, a hora comega a piscar.

e Mudanca da hora
O seletor de fungao deve obrigatoriamente estar na posicao 0.

I32H
©®

Prima o botdo @ e aparece o simbolo A bastando depois premir novamenter @ . Ajustar a hora
com os botdes + ou - .Valide com o botio (O . A gravacao da hora é automatica, depois de alguns
segundos.

e Temporizador

Esta fungdo nao pode ser utilizada com o forno desligado.

O seletor de fungdo deve obrigatoriamente estar na posigdo 0.

Prima o botdo @ O temporizador ® pisca. Ajuste o temporizador com os botdes + et -.Prima o botdo
C) para validar,

NB: Tem a possibilidade de modificar ou anular a programagao do temporizador a qualquer altura. Para
anular, volte ao menu do temporizador e ajuste em 00:00. Sem validar, a gravacdo é efetuada automatica-
mente apds alguns segundos.
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Usando seu dispositivo

e Bloqueio do teclado

a (345

Prima simultaneamente os botdes + e - até aparecer o simbolo & no ecr. Para desbloquear, prima
simultaneamente os botdes + e - até o simbolo &1 desaparecer do ecra.

AJUSTES

Pode intervir em diferentes parametros do forno; para tal: Pressione o botdo O ate aparecer «MENU»
para aceder ao modo de acerto.

ME T

® 0O

Prima novamente o botso © para ver os diferentes acertos.
Ative ou desative com os botGes + e - os diferentes parametros, consultando a tabela abaixo:

AUTO: No modo de
cozedura, a lampada da

cavidade apaga-se depois
ON: No modo de

cozedura, a lampada esta
sempre acesa.

5 Ativar/desativar os sinais
I:I anm sonoros dos botdes
l:_l Ativar/desativar o modo
cC on de pré-aquecimento
EIEI Ativar/desativar o modo
anm ~
de demonstragao

Para sair de «<MENU», prima novamente O©.




» [EE)

Usando seu dispositivo

MODOS DE COZEDURA
Funcbes manuais:

TRADICIONAL PULSADA
Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Recomendado para manter a tenrura de carnes
brancas, peixes e legumes.

El TRADICIONAL

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Recomendado para cozeduras lentas e delicadas:
animais de caga tenros. Para fazer assados de
carnes vermelhas. Para engrossar numa panela
tapada, para pratos preparados anteriormente
sobre a placa (coq au vin, civet).

BASE PULSADA

Temperatura minima de 75°C e maxima de 250°C
Recomendado para pratos humidos (quiches,
tartes de fruta suculenta, etc.). A massa ficara bem
cozida por baixo. Recomendado para preparagoes
levedadas (bolo, brioche, folar, etc.) e para soufflés
que ndo sejam tapados com uma codea.

=] o

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C

Esta posicdo permite ganhar energia conservando
as qualidades da cozedura.

Todas as cozeduras sao feitas sem preaquecimento.

|§| GRELHA FORTE

Temperatura minima de 180°C e maxima de 275°C
Recomendados para grelhar tosta, gratinar um
prato, dourar um leite creme...

GRELHA PULSADA

Temperatura minima de 100°C e maxima de 250°C
Aves e assados suculentos e estaladigos em todos
os lados.Deslize a pingadeira para o nivel inferior.
Recomendado para todas as carnes de ave e
assados, para tostar ou cozer na perfeicdo pernas
de borrego, costeletas de vaca. Para manter o
sabor nas pastas de peixe.

"Smart Assist"

O forno esta equipado com a fungao “SMART
ASSIST” que predefine, depois da programa-
Gao da duragdo, uma duracao de cozedura
modificavel consoante o modo de cozedura
selecionado.

*Modo de cozedura realizado de acordo com as
prescri¢goes da norma EN 60350-1 : 2016 para
demonstrar a conformidade com as exigéncias
de etiquetagem energética do regulamento
europeu UE/65/2014.
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Usando seu dispositivo

COMECANDO A COZINHAR

e Cozedura imediata

O programador deve apresentar apenas a hora. Esta ndo deve estar a piscar.
Gire o seletor de funcOes para a posicao desejada.

©O® 0o

Para as fungées manuais :

A subida de temperatura comega imediatamente. O forno tem uma temperatura predefinida, que
pode ser alterada. O forno aquece e o indicador de temperatura pisca. Quando o forno atingir a
temperatura programada, ouvira uma série de sons.

e MODIFICAGCAO DA TEMPERATURA

Pressione ©.
Ajuste a temperatura com + ou -. Valide premindo ®.

Al

®;® @g}@

e Programacao da duragao

Faca uma cozedura imediata e em seguida, pressione ©, la duracdo da cozedura ® pisca e torna-se
possivel efetuar o acerto. Pressione + ou - para ajustar a duracdo da cozedura.
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Usando seu dispositivo

"Smart Assist" FUNCAO PREDEFINICAO
O forno esta equipado com a funcado DE COZEDURA DE TEMPO
“SMART ASSIST” que predefine, depois da
programacao da duracdo, uma duragao de
cozedura modificavel consoante o modo = 30 min
de cozedura selecionado.
Consulte a tabela abaixo: E] 30 min

~ & 30 min
A memorizagao do tempo de cozedura !
é automatica apds alguns segundos. A .
contagem da duraco é feita imediatamente 30 min
apos ter sido atingida a temperatura de
cozedura. E’ 7 min

15 min

e Cozedura com inicio diferido

Proceda como para uma duragdo programada. Apds ajustar a duragdo da cozedura, prima o botdo
®©, e a hora de fim de cozedura pisca .

O indicador pisca, ajuste a hora de fim da cozedura com + ou -.
A memorizagdo do fim da cozedura é automatica apés alguns segundos. O visor do fim da cozedura
deixa de piscar.



Limpeza

LIMPEZA DA SUPERFICIE EXTERIOR

e Limpeza por pirdlise

A Atencao

Retire os acessorios e os encaixes do forno antes de efetuar uma limpeza pirolitica. Antes de
efetuar uma limpeza pirolitica ao seu forno, retire qualquer excesso presente. Retire o exces-
so de gordura da porta com a ajuda de uma esponja hiumida.

Por seguranca, a operagdo de limpeza pirolitica apenas se efetua apos o bloqueio automatico da porta,
sendo impossivel desaparafusar a porta.

e Autolimpeza imediata

O programador deve indicar a hora do dia, sem piscar. Selecione um dos ciclos de
autolimpeza com o manipulo de fungdes [*] :

> 2

o

)
WY
(]

-

(p] = Limpeza pirolitica de 2 horas, a escolha. Posicione o manipulo sobre esta funcdo.

Posicione o manipulo sobre esta funcio. Eaparece no ecri. Pressione + para escolher a limpeza
pirolitica em fungdo do grau de sujidade do forno.

Conforme a sua selecdo, aparece a duracdo 2:00. Valide com o botdo C©. = (ou = ) aparece e a
limpeza pirolitica arranca.

No fim da limpeza, o indicador indica 00:00 e a porta desbloqueia-se.

Coloque o seletor de fungdes em 0.

e Autolimpeza diferida

Tem a possibilidade de ter um arranque diferido da limpeza pirolitica. Quando a duracdo do programa
aparecer no ecrd, prima o botdo © e configure a nova hora de fim com os botdes + e - e depois, valide
com . A autolimpeza arranca posteriormente para terminar a nova hora programada. Reponha o seletor
de fungles a 0 no final da limpeza.

17
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e Limpeza da superficie exterior

Utilize um pano macio, embebido com um produto limpa-vidros. Ndo utilize cremes abrasivos nem esfre-
gonas.

e Desmontagem dos encaixes

Levante a parte anterior do encaixe de filamento em direcdo ao alto e coloque o conjunto do encaixe
fazendo sair o gancho antes do compartimento do mesmo. Depois, puxe ligeiramente o conjunto do
encaixe na sua direcdo para retirar os ganchos traseiros dos seus compartimentos. Deste modo, retire os
2 encaixes.

e Limpeza dos vidros interiores

Vi " \ Cuidado

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a porta
em vidro do micro-ondas, pois isso pode riscar a superficie e levar a rutura do vidro.

Para limpar os vidros interiores, desmonte a porta. Antes de desmontar os vidros, retire o excesso de
gordura do vidro interior com a ajuda de um pano macio e detergente da loiga.

e Limpando o vidro da porta

Abra completamente a porta e bloqueie-a com a ajuda de uma calha em plastico, fornecida na bolsa de
plastico do seu aparelho.

Pressione com a ajuda de uma ferramenta (aparafusadora) nos encaixes A para retirar o vidro.
Retire o vidro.

A Cuidado

Certifique-se de marcar a direcao de montagem desta primeira janela (lado brilhante voltado
para vocé)



Limpeza

» )

Consoante o modelo, a porta é composta por dois vidros suplementares com um espacador preto de
borracha em cada canto. Se necessario, retire-os para os limpar.
N3o imirja o vidro em agua. Lave com agua limpa e limpe com um pano que nao perca pélos.

=3

o Nova montagem da porta

Ap0s a limpeza, reposicione os quatro batentes em borracha com a seta para cima e reposicione todos

0s vidros.

Coloque o vidro nos batentes metalicos e em seguida, fixe-o com a face brilhante virada para o exterior.

Retire a calha de plastico.

O seu aparelho estd novamente operacional.

e Substituicdo da lampada

A Cuidado:

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentacao antes de substituir a lampada,
para evitar qualquer risco de choques elétricos. Intervenha quando o aparelho estiver frio.

(@

N

=

e~

Caracteristicas da lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Para desapertar a tampa e a lampada, utilize uma
luva de borracha para facilitar a desmontagem.

19



» [E=)

Resolucao de avarias

RESOLUGAO DE AVARIAS

0O forno nao aquece. Verifique se o forno esta
bem ligado ou se o fusivel da instalacdo ndo
esta fora de servico. Aumente a temperatura
seleccionada.

A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno esta
bem conectado.

O ventilador de arrefecimento continua a gi-
rar depois do forno apagado.

E normal, a ventilacio pode funcionar até uma
hora no maximo apds a cozedura, para fazer
baixar a temperatura interior e exterior do forno.
Depois de uma hora, deve contactar o servigo de
assisténcia pos-venda.

A limpeza por pirdlise nao é feita.

Verifique se a porta esta fechada. Trata-se de uma
avaria no bloqueio da porta ou do captador de
temperatura; deve contactar o servigo de assistén-
cia pds-venda.

O simbolopisca @™ no visor.
Avaria no bloqueio da porta; deve contactar o
servico de assisténcia pos-venda.

Ruido vibratario.

Verifique se o cabo de alimentagdo ndo estd em
contato com a parede traseira.

Isso ndao tem impacto sobre o funcionamento cor-
reto do dispositivo, mas pode gerar um ruido de
vibragdo durante a ventilagdo. Remova seu dispo-
sitivo e mova o cabo. Substitua o seu forno.
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. Servico pos-venda

INTERVENCOES

As eventuais intervencdes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve munir-se
com as referéncias completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de servigo,
numero de série). Estas informagdes figuram
na placa informativa.

PECAS DE ORIGEM
XXXXXXXX B . ~ ~
— E = CE Durante uma intervengdo de manutengdo, pega
para utilizar exclusivamente pecas de substitui-
M cao certificadas de origem.

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servigo
H: Nimero de série

21
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PRATOS -
Assado de porco (1 kg) 200 180 60
Assado de vitela (1 kg) 200 180 60-70
Lombo de vaca assado 240 30-40
Borrego (perna, costela, 2,5 kg) 220 220 200 |2 60
Aves (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Grandes pedagos de aves 180 60-90
Coxas de frango 220 210 |3 20-30
Costeleta de porco/vitela 210 20-30
Costeletas de vaca (1 kg) 210 210 |3 20-30
Costeletas de carneiro 210 20-30
Peixe grelhado 15-20
Peixe cozinhado 200 180 30-35
Peixe em papilote 220 200 15-20

aq o

Gratinados (alimentos cozinhados) 275 30
Batatas gratinadas 200 180 45
Lasanha 200 180 45
Tomates recheados 170 160 30
Bolo
P3o-de-16 - Bolo Génoise 180 180 35
Torta 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
P3o de 16 180 180 180 45-50
Clafouti 200 180 30-35
Cremes 165 150 30-40

* Consoante o modelo




PRATOS

Madalenas 220 200 5-10

Massa dos sonhos 200 180 180 |3 |30-40
Petiscos de massa folhada 220 200 5-10

Savarin 180 175 |3 30-35
Tarte de massa quebrada 200 195 30-40
Tarte de massa folhada fina 215 200 20-25
Tarte de massa com fermento | 210 200 10-30

Espetadas 220 210 |4 10-15
Paté em terrina 200 190 80-100
Pizza de massa quebrada 200 30-40
Pizza de massa de pao 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tortas 200 40-45
P3o 220 200 220 30-40
P3o grelhado 180 275 | 4-5 2-3
Tachos fechados (ensopado) | 180 180 |2 | 90-180

* Consoante o modelo

E Todas as temperaturas e tempos de cozedura sdo dados para fornos pré-aquecidos

N.B: Antes de serem colocadas no forno, todas as carnes devem ficar pelo menos uma hora a temperatura ambiente.

°C 30

60

90

120

150

180

210 240 275

| Valores | 1 |

2

6|7|8|9max|
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Receita com fermento (consoante o modelo)

Ingredientes:

o Farinha 2 kg e Agua 1240 ml e Sal 40 g @ 4 pacotes de fermento de padeiro desidratado

Misturar a massa com a batedeira e deixar levedar no forno.

Procedimento: Para as receitas de massas com fermento. Verter a massa num prato resistente
ao calor, retirar os suportes dos encaixes e colocar o prato no fundo.

Pré-aquecer o forno com a fungdo de calor ventilado a 40-50°C durante 5
minutos. Desligar o forno e deixar levedar a massa durante 25-30 minutos
gragas ao calor residual.




ENSAIOS DE APTIDAO PARA A FUNCAO SE-
GUNDO A NORMA IEC 60350

* Modos

ALIMENTO m7gzllra ENCAIXE ACESSORIOS T°C TEMPO aquePcri(rér;ento
Bolos secos (8.4.1) @ 5 Placa 45 mm 150 30-40 SIM
Bolos secos (8.4.1) 5 Placa 45 mm 150 25-35 SIM
Bolos secos (8.4.1) 2+5 Placa 45 mm + Grelha 150 25-45 SIM

Bolos secos (8.4.1) Placa 45 mm 175 25-35 SIM

®

®

@]

Bolos secos (8.4.1) I_l 2+5 Placa 45 mm + Grelha 160 30-40 SIM
Queques (8.4.2) EI 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) 2+5 Placa 45 mm + Grelha 170 20-40 SIM
Queques (8.4.2) @ 3 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) @l 2+5 Placa 45 mm + Grelha 170 25-35 SIM

Génoise STQSﬂa)‘é”a gorda @ 4 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise sem matéria gorda 4 Grelha 150 30-40 SIM

(8.5.1) b

Génoise Se(gTsr_';a)té”a gorda 2+5 | Placa45mm+Grelha | 150 30-40 SIM
Génoise s‘?gﬁa)té”a gorda 3 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise s‘ig‘_ﬁa)‘é”a gorda 2+5 | Placa45mm+Grelha | 150 30-40 SIM
Torta de maca (8.5.2) @ 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) @ 3 Grelha 180 90-120 SIM
Pao torrado (9.2.2) @ 5 Grelha 275 3-6 SIM

* de acordo com o modelo

NOTA: Para cozeduras a dois niveis, os pratos podem ser retirados em alturas diferentes.
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au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L'AUMONE. SAS
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Vazeny Klient,

Prave ste si zakupili produkt BRANDT a my vam d'akujeme za prejavenu doveru.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohladom na vas, vas Zivotny Styl a vase potreby,
aby Co najlepSie vyhovoval vasim ocakavaniam. Dali sme do toho svoje know-how, svojho
inovacného ducha a vSetku vasen, ktora nas pohanala viac ako 60 rokov.

V neustdlej snahe neustale lepsie vyhoviet' vasim poziadavkam je vam k dispozicii nas
zakaznicky servis a je vam k dispozicii na zodpovedanie vSetkych vasich otazok alebo
navrhov.

Prihlaste sa tiez na nasej webovej stranke www.brandt.com, kde najdete nase najnovsie
inovacie, ako aj uzitocné a d'alSie informacie.

Spolocnost’ BRANDT vas rada kazdodenne podporuje a Zela si, aby ste si nakup mohli
vychutnat’ naplno.

Ne le'b . Stitok ,Origine France Garantie® poskytuje spotrebitelom vysle-

S é‘dovatel’nost’ produktu jasnym a objektivnym oznacenim pdvodu.

Wyc € ZnaCka BRANDT s hrdostou umiestiiuje toto oznacenie na vyrobky z
<~ % nasich franctizskych zavodov so sidlom v Orléans a Vendome.
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A Dolezité:

Pred zapnutim pristroja si pozorne precitajte tohto sprievodcu, aby ste sa rychlejsie
oboznamili s jeho pouzZivanim.


https://brandt.fr/
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADVNE S/ PREC"I'TAJ,TE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

* Po prevzati zariadenie
okamzite odbalte. Skontrolujte
jeho celkovy vzhlad. Akékolvek
vyhrady zaznamenajte na do-
daci list a jeho koépiu si odlozte.

» Dollezité:

» Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a oso-
by, ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nema-
ju na to skusenosti a vedomos-
ti, iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli
vopred poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a pochopi-
li mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

« — Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

+ — Dohliadnite na to, aby sa
s pristrojom nehrali deti.

+ UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dos-
tupné cCasti su poCas pouziva-
nia horuce. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli ohrevnych cCasti
vnutri rary. Deti mladSie ako
8 rokov sa nesmu priblizovat
k zariadeniu, pokial nie su pod
stalym dozorom.

+ — Toto zariadenie je uréené na
pecCenie so zatvorenymi dvierka-
mi.

« — Pred spustenim Cistiaceho
cyklu pyrolyzy z rary vyberte
vSetko prisluSenstvo a odstrante
vacsie necistoty.

 — Pri pouziti Cistiacej funkcie
sa povrchy mézu rozohriat na
vySSiu teplotu ako pri normalnom
pouziti.

 Preto dbajte, aby sa k rure ne-
priblizovali malé deti.

« — Zariadenie necistite parou.

+ — Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouzivajte drsné Cis-
tiace prostriedky ani drotenky,
pretoZze by sa mohol poSkrabat
povrch, ¢€o by mohlo viest
k prasknutiu skla.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

« UPOZORNENIE :

 Pred vymenou Ziarovky sa
uistite, Ci je zariadenie odpo-
jené od napajania, aby sa pre-
diSlo akémukolvek riziku urazu
elektrickym prudom. Zasah vy-
konajte, ked je zariadenie vy-
chladnuté. Na odskrutkovanie
tienidla a Ziarovky pouzite gu-
menu rukavicu, ktora ufahéi vy-
montovanie.

* Po inStalacii musi zastrcka zos-
tat pristupna. Zariadenie sa musi
dat odpojit od napajacej siete bud
pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinatom zabudovanym
v pevnhom rozvode Vv sulade
s inStalacnymi predpismi.

« — Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpecfenstvu.

« — Toto zariadenie sa mobze
nainsStalovat  kdekolvek pod
pracovnu dosku alebo do vs-
tavaného nabytku v sulade
s instalaCnou schémou.

« — RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie

» E5)

vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvéli vacsej stabilite ruru
k nabytku pripevnite pomocou 2
skrutiek, ktoré umiestnite do ot-
vorov urcenych na tento ucel.

« — Pristroj sa nesmie nainsta-
lovat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

« — Tento pristroj je uréeny
vyhradne na domace a podob-
né pouzivanie ako napriklad:
v kuchynskych kutoch pracovni-
kov obchodnych zariadeni, kan-
celarii a inych profesionalnych
odvetvi, na farmach, pouziva-
nie klientmi hotelov, motelov
a inych priestorov, ktoré maju
ubytovaci charakter, pouzivanie
v priestoroch ako hostovské izby.
V pripade akéhokolvek
Cistenia vnutra rury musi byt rara
vypnuta.

* Neupravujte vlastnosti
pristroja.

* Nepouzivajte ruru na skladova-
nie ¢i uchovavanie potravin ani
na odkladanie predmetov po ich
pouziti.

tohto
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ZIVOTNE PROSTREDIE |

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA TIP NA USPORU ENERGIE
Baliace materidly tohto zariadenia su recyklo- PoCas varenia nechaijte dvierka riry zatvorené.
vatel'né. Podiel'ajte sa na recyklacii a prispievajte
k ochrane Zzivotného prostredia a ulozte ich do
komundlnych kontajnerov uréenych na tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje tieZz mnoho recyklo-
vatel'nych materialov. Je oznacené tymto logom,
ktory oznacuje, Zze opotrebované za-
riadenia sa nesmU miesat’ s ostatnymi
odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepsich podmienkach v sulade
L s europskou smernicou 2002/96/
ES o likvidacii elektrickych a elektro-
nickych zariadeni.

tach opotrebovanych zariadeni ziskate od mests-
kého Uradu alebo predajcu.

Dakujeme vam za va$u spoluprécu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Na nakresoch su uvedené rozmery nabytku, do
ktorého bude vlozena rura.

Tento pristroj mozno nainstalovat’ nezavisle pod
pracovnu dosku (obr. A) alebo do vstavaného
nabytku (obr. B).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka otvorena
(pod pracovnu dosku alebo do vstavaného
nabytku), priestor medzi stenou a doskou, na
ktorej je umiestnena rdr, musi byt maximalne
70 mm (obr. C) (obr. D). Upevnite riru do
nabytku. Na tento Ucel odstrdnenie gumené
patky a prevftajte najprv otvor s priemerom 2
mm, aby ste zabranili rozStiepeniu dreva. Ruru
upevnite pomocou 2 skrutiek. Znova nasadte
gumené patky.

» [EE]

@
[1 Odporucanie

S ciel'om zaistit' kompatibilni instalaciu
mozZete zavolat’ odbornika pre domace
spotrebice.

ozornenie:

Ak elektricka instalacia vo vasej domacnosti
vyzaduje zmenu zapojenia zariadenia,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara. Ak
rira vykazuje niekol'’ko odchylok, odpojte
zariadenie alebo vyberte poistku zodpove-
dajicu napajaciemu kablu rary.

A

<70 215526
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Rlra sa musi zapojit' pomocou normalizovaného

napajacieho kabla s 3 vodi¢mi s priemerom 1,5 Modru
mm2 (1 f+ 1 N+ uzemnenie), ktoré sa musia pri- drét

pojit’ na siet’ 220~240 V pomocou normalizovanej
zasuvky IEC 60083 alebo vSepdlovym odpojovacim
zariadenim v sullade s platnymi inStalacnymi pre-

dpismi.

N\ pozomen =
ozornenie: N ] Zem

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zlty) sa zapaja na ECler:ny, hnledyAaI @

svorku zariadenia a musi byt napojeny na bo cerveny drdt

uzemnenie instalacie. Poistka musi mat’ mi-
nimalne 16 A.

Zeleno / zlty drét

Nasa zaruka sa nevztahuje na pripad neho-
dy alebo incidentu, ktoré boli spdsobené ne-
pouzitim uzemnenia, chybného alebo nes-
pravneho uzemnenia ani v pripade zapojenia
Vv rozpore s pokynmi.

e Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim rdru na pecenie zahrejte
prazdnu so zatvorenymi dvierkami asi 15 minut
na najvyssiu teplotu. aby sa zariadenie mohlo
naburat. Minerdlna vina, ktord obklopuje dutinu
pece, méZe na zaCiatku svojim zloZenim vydavat
zvlastny zépach. Rovnako si mozete vSimnut’ dym.
To vSetko je normalne.
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PREZENTACIA RURY
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g Zoznamenie sa so zariadenim

PRISLUSENSTVO

e Bezpecnostna mriezka proti sklopeniu

Mriezku mozZno pouZivat na drzanie vsetkych
nadob a foriem s potravinami na pecenie alebo gri-
lovanie. Pouziva sa na grilovanie (polozené priamo
na nu).

Vlozte zarazku proti sklopeniu na dno rry.

¢ Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvica 45 mm

Vklada sa na drziaky pod mriezku, drziak smerom k
dveram rury. Zhromazd'uje Stavu a tuk z grilované-
ho mésa, mozno ju pouzit’ na naplnenie vodou do
polovice na pecenie nad vodnym kupel'om.

« Plech na pecivo, 20 mm

Vklada sa na drziaky, drziak smerom
k dveram rary. Idedlna na pecenie kolacov,
susienok, kosic¢kov. Jej naklonena rovina umoziuje
I'ahko umiestnit’ riad do misky. Mozno tiez vloZit
do rury pod mriezku na zachytavanie Stiav a tuku
z grilovaného masa.

» Systém vodiacich drazok

Vd'aka novému systému vodiacich drazok
je manipuldcia s potravinami praktickejSia a
jednoduchsia, pretoze sa misky daju I'ahko vybrat,
¢o maximalne zjednodusuje manipuldciu s nimi.
Misky mozno Uplne vybrat, ¢o umozni Uplny
pristup. Okrem toho jej stabilita umoznuje pracovat’
a manipulovat’ s potravinami bezpecne, ¢im sa
zniZuje riziko popalenia. Jedlo z riry mozZete tiez
vybrat’ omnoho jednoduchsie.

AVytiahnite prislusenstvo
a drziaky rary pred zacatim Cistenie
pyrolyzou.

Y ” \ Odporiéanie

Na zabranenie uvol'iovaniu dymu pocas
pripravy mastného mésa odporicame pridat’
malé mnozZstvo vody a oleja na dno panvice.



g Zoznamenie sa so zariadenim

INSTALACIA A DEMONTAZ POSUVNE]
KOLAJE

Po odstraneni 2 stupnovitych drétov zvol'te vysku
schodov (od 2 do 5), ku ktorym chcete pripevnit’ —~
svoje kol'ajnice. Zacvaknite I'avl kolajnicu o l'avy
schod pomocou dostatocného tlaku na prednu

a zadnu Cast’ kol'ajnice tak, aby 2 jazycky na
bocnej strane kol'ajnice zapadli do drétenej
police. Rovnakym spGsobom postupujte pre
pravu kolajnicu.

POZNAMKA: teleskopické posuvna
Cast drazky sa musi vysundt smerom
k prednej Casti rdry, zarazka je otocena smerom k vam.
Namontujte 2 stupriovité drziaky a viozte dosku na 2
drazky. Systém je pripraveny na pouzitie.

Ak chcete kol'ajnice demontovat’, znova odstrarite
kroky drétu.

Mierne roztiahnite jazyCky pripevnené ku kazdej
kol'ajnici smerom nadol, aby ste ich uvolnili zo
schodu. Potiahnite zabradlie smerom k sebe.

Pod vplyvom tepla sa moze prislusens-
tvo deformovat’, ¢o vSak nema vplyv na jeho
funkcie. UmoZniuje mu dostat’ sa do pévod-
ného tvaru po ochladeni.

11
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Pomocou vasho zariadenia

NASTAVENIE

o NASTAVENIE CASU
Pri zapnuti displeja blika 12:00.

© ®

%@

Nastavte ¢as pomocou tlacidiel + alebo —. Potvrdte tlacidlom @ . V pripade vypadkov
elektriny hodiny blikaju.

e ZMENA CASU
Voli¢ funkcii musite nastavit' na nulu.

Voli¢ funkcii musite nastavit’ na n

Stlacte tlacidlo C) na Casovaci sa zobrazi symbo L) Znova stlacte tlacidlo ®© .a zmente Cas

pomocou tlacidiel + alebo —.Potvrd'te tlacidlom ® .

o CASOVAC
Tato funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej rure.

Voli¢ funkcii musite nastavit’ na nulu.

Stlacte tlacidlo C Casovat zablika ™ Nastavte ¢asova¢ pomocou tladidiel + alebo —.
Stlacte tlacidlo © .

Pozn .: Programovanie ¢asovaca mozete kedykol'vek zmenit’ alebo zrusit'. Pre zruSenie sa vrat'te do ponuky
¢asovaca a nastavte na 00:00. Bez overenia sa zaznam uskutoc¢ni automaticky po niekol'kych sekundach.
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Pomocou vasho zariadenia

e ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV

a (345

Sucasne stlacte tlacidla + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol B9 . Ak chcete odomknut’,
stlacte stcasne tlacidld + a —, kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol G.

MENU NASTAVENIA
MOzete zmenit' rézne parametre vasej rlry. Postup: Stlacte tlacidlo ® na niekolko sekund, kym sa na

obrazovke nezobrazi oznacenie ,MENU", ktoré umoZfuje pristup k reZimu nastavenia.

ME T

® 0O

Znowu stlatte tladidlo ©Ona prechadzanie v ramci rdznych nastaveni.
Rézne parametre aktivujte alebo deaktivujte pomocou tlacidiel + a —. Pozrite si nasledujicu tabulku.

Svetlo:
Poloha ON (ZAP.), svetlo zostane

H svietit poCas pecenia (okrem
SL [ funkcie ECO).

Poloha AUTO, svetlo rury sa vypne
pri peceni po 90 sekundéch.

Zvuky — pipnutia:
Sh Poloha ON (ZAP.), aktivne zvuky
oM Poloha OFF (VYP.), Ziadne zvuky
Predhrievanie:

Poloha ON (ZAP.), aktivna
E": on Poloha OFF (VYP.), bez

predhrievania.

ReZim DEMO:
Sd onm Poloha ON (ZAP.), aktivny rezim
Poloha OFF (VYP.), normalny

rezim rary

ReZim ,MENU" ukonéite znova stlaenim tlacidla ®na niekol’ko sekiind.
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Pomocou vasho zariadenia

MODES DE CUISSON

Fonctions manuelles :

TRADICIONALNI IMPULZ

= Teplota min. 35 ° C najve¢ 275 ° C
Priporocljivo za ohranjanje vlaznosti belega mesa,
rib in zelenjave.

TRADICNA

Teplota min. 35 ° C, max. 275° C
Odporuca sa na pomalé a jemné varenie: makka
hra. PeCieme pecienky z Cerveného mésa. Dusit’ v
uzavretej zapekacej miske, ktora predtym zacala
na varnej doske (coq au vin, gulas).

ZEMINY IMPULZ

minimalna teplota 75 ° C max 250 ° C

Odporuca sa na mokré jedla (quiche, ovocné
ovocné kolace ...). Cesto bude zospodu dobre uva-
rené. Odporuca sa na kysnutie (kolace, briosky,
kouglof ...) a na suflé, ktoré nebudu blokované
korkou.

| eco| ECO*

Teplota min. 35 ° C, max. 275°C

Tato pozicia umoZnuje ziskat' energiu pri zachovani
vlastnosti pecenia. V tomto poradi mozno pecenie
vykonat' bez predhrievania.

[* siLnY GRrIL

Teplota min. 180 ° C, max. 275° C

Odportca sa na grilovanie toastov, gratinovanie
jedla, opekanie créme briilée ...

IMPULZOVY GRIL

Teplota min. 100 ° C, max. 250 ° C
Hydina a pecené maso
a chrumkavé na vsetkych stranach
Potiahnite panvicu na nizsi drziak.
Odpori¢a sa na vsetky druhy hydiny
alebo peceného mé&sa, na opekanie
a pecCenie kolien, hovddzich rebier.
Na uchovanie prisad rybich steakov.

Stavnaté

Systém , Smart Assist"

Vasa rura je vybavena funkciou ,Smart As-
sist", ktora pri programovani doby pecenia
odporuci upravitel'ni dobu pecenia podl'a
zvoleného rezimu pecenia.

*RezZim pecenia sa vykondva podla poZiadaviek
normy EN 60350-1: 2016 na preukazanie suladu
s pozZiadavkami europskeho nariadenia
EU/65/2014 na energetické oznacovanie.
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Pomocou vasho zariadenia

ZAHAJENIE VARENIA

e OKAMZITE PECENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal zobrazovat' len ¢as. Nema blikat'.
Otocte voli¢ funkcii do polohy podla vasho vyber

©O® 0o

Pre manualne funkcie:

Zvysovanie teploty zacne okamzite. Vasa riura odporuca teplotu, ktord je mozné zmenit'.
Rura sa ohreje a indikator teploty blika. Ked' rira dosiahne nastavenu teplotu, zaznie
niekol'ko pipnuti.

e NASTAVENIE TEPLOTY

Ked' sa presuniete na pozadovanu funkciu pecenia, stlacte tladidlo®.
Teplotu zmefite pomocou tladidiel + a —.Potvrd'te ho stladenim tlacidla®.

e NAPROGRAMOVANIE TRVANIA

Vykonajte ©, okamZité pelenie a ® trvanie peenia zablikd. Potom bude moZné vykonat’
nastavenia. Stlacte tladidlo + alebo — a nastavte trvanie pecenia
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Pomocou vasho zariadenia

Vasa rira je vybavena funkciou FUNKCIA PECENIA ODPOE'}SS%ANIE

~SMART ASSIST", ktora vam po napro-

gramovani trvania odporudi trvanie = i

pecenia, ktoré mozete zmenit’ podl'a = 30 min

zvoleného pecenia.

Pozrite si nasledujucu tabul'ku. El 30 min
30 min

Cas varenia sa automaticky uloZi po niekol’kych 30 min

sekundach. Cas sa odpocitava okamZite po do-

siahnuti teploty varenia. E] 7 min
@ 15 min

e Zmena konca doby varenia

Pokracujte ako naprogramované trvanie. Po nastaveni ¢asu varenia stlacte tlacidlo. ©, koniec ¢asu
varenia (Sblika.

Displej blikda a pomocou + alebo - nastavte koniec doby pecenia.
Koniec pecenia sa zaznamena automaticky po niekol'kych sekundach. Displej konca pecenia uz
neblika.



Pomocou vasho zariadenia

CISTENIE INTERIERU - EXTERIERU

o Cistenie dutiny pyrolyzou

I\ pozor

Vihkou $pongiou odstrante prebytocny tuk na dverach.
Z bezpecnostnych dévodov sa Cistenie vykonava aZ po automatickom uzamknuti dveri, takZe nie je mozné
dvere odomknut.

e AUTOMATICKE CISTENIE PYROLYZOU

Programator by mal zobrazovat’ denny ¢as bez blikania. Pomocou funkéného gombika zvol'te jeden z cyklov
samocistenia [ :

o

(7]

M
Ll o

@E]H

(] = 2 hodiny pyrolyza. Umiestnite patku na tito funkciu.

Umiestnite pa¢ku na tuto funkciu. @8 Zobrazuje sa na obrazovke. Stlaéenim + zvol'te pyrolyzu podla
stupfia zneCistenia rlry. Zobrazi sa &as 2:00. Potvrdte tlatidiom ©®. B sa zobrazi, spusti sa pyrolyza.
Na konci Cistenia sa na displeji zobrazi 0:00 a dvere sa odomknu.

Vrét'te voli¢ funkcii do polohy 0.

o CISTENIE S ONESKORENYM STARTOM

Mate mozZnost’ odlozit’ zaciatok svojej pyrolyzy. Ked' sa na obrazovke objavi trvanie programu, stlacte
tlatidlo ® a nastavte novy ¢as ukonenia pomocou klédvesov + a -, potom potvrdte pomocou ©.
Samodistenie sa spusti neskor a skonéi v novom naprogramovanom Case. Na konci Cistenia vratte voli¢
funkcii do polohy 0.



Starostlivost’ o vase zariadenie

e VONKAJSi POVRCH

Pouzite mékkd handricku navlihéenl produktom na Cistenie skla. Nepouzivajte Cistiaci krém ani drsnu
Spongiu.

e DEMONTAZ STUPNOVITYCH DRZIAKOV

Po zloZeni stupriovitych drziakov zdvihnite prednu cast’ stupriovitého drziaka, aby ste vybrali predny hacik
z jeho uloZenia. Potom mierne vytiahnite zostavu stupnovitého drziaka smerom

k sebe a zdvihnite zadnu Cast’ tak, aby ste vybrali zadny hacik z jeho uloZenia. Vyberte tak aj 2 stupriovi-
té drziaky.

’%[‘:I

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Vi ” \ Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte drsné hubky ani drotenky, pretoze by sa
mohol poskrabat’ povrch, ¢o by mohlo viest’ k prasknutiu skla.

Na cistenie vnatorného skla odmontujte dvierka. Pred demontdaZou skla odstrarite jemnou handrickou a
Cistiacim prostriedkom na riad nadbytocny tuk
z vnutornej strany skla.

o CISTENIE VNUTORNYCH OKIEN

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la céle plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Odstrante prvé upevnené sklo:
Pomocou druhej zarazky (alebo skrutkovaca) zatlacte na miesta, aby ste uvolnili sklo. Odstrante sklo:

A Dolezité:

Uistite sa, Ze napodobriujete pocit z prvého napoja (tvar ziariaca proti vam)



» )

Starostlivost’ o vase zariadenie

Dvierka pozostavaju z dvoch d'alSich skiel, ktoré s na kazdom rohu upevnené Ciernou gumenou patkou.
V pripade potreby ich vyberte a ocistite.

Sklad nepondrajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste handrickou,

z ktorej sa neuvolnuju viakna.

=3

e Spatna montaz okien dveri

Po vycisteni zalozte spat’ Cierne gumené patky Sipkou nahor a vlozte spat’ vSetky skla.
Zapojte poslednu tabulu do kovovych zarazok, potom ju pritlate lesklou stranou k sebe. Odstrarite
plastovy klin. Pristroj je znova pripraveny na pouZitie.

e VYMENA SVETLA

A Upozornenie:

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, i je zariadenie odpojené od napajania, aby sa prediSlo akému-
kol'vek riziku Urazu elektrickym priadom. Zasah vykonajte, ked' je zariadenie vychladnuté

(@

\ Charakteristika Ziarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Ak Ziarovky nefungujui, modZete ich vymenit’ sami.
Zlozte tienidlo a potom odskrutkujte Ziarovku
(pouzite gumenu rukavicu, ktora ulahci vymon-
tovanie). Namontujte novl Ziarovku a nasadte
spat’ tienidlo.

19



» [E=)

ANOMALIE A RIESENIA

ANOMALIE A RIESENIA

Rura sa nehreje.

Skontrolujte, ¢i je rara spravne pripojena alebo
¢i poistka vo vasej instalacii nefunguje. Zvyste
zvolenu teplotu.

Osvetlenie rury nefunguje.
Vymefite Ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, ¢i je rura dobre zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti
rary.

To je v poriadku, mbZe sa otacat’ maximalne hodi-
nu po peceni, aby odvetral raru. V opatnom pripa-
de sa obrat'te na popredajny servis.

Cistenie pyrolyzou sa nevykona.
Skontrolujte, ¢i su dvierka zatvorené. Ak problém
pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

Na obrazovke blika @ symbol ,zamknutie
dvierok.

Vyskytla sa chyba zamknutia dvierok. Zavolajte po-
predajny servis.

Vibracny hluk.

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je v kontakte so
zadnou stenou.

To nemd Zzadny vplyv na spravne fungovanie
vasho pristroja, méze vSak pri vetrani generovat
vibracny zvuk. Viyberte zariadenie a posurite kabel.
Vymenite rdru.

20



Popredajné sluzby

USPORNY REZIM

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat’ kva-
lifikovany odbornik spolo¢nosti. PoCas telefonatu
si pripravte vSetky potrebné referencie zariade-
nia (obchodna referencia, referencia servisu, sé-
riové Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia Ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju na
vyrobnom Stitku.

A

XXXXXXXX B

SERVICE: E LT — CE
e H

B: Obchodné referencie
C: Referencné Cislo sluzby
H: Sériové Cislo

ORIGINALNE NAHRADNE DIELY
V pripade, Ze by zakrok alebo opravu spravil
technik bez opravnenia, vzdy Ziadajte potvrdenie
o prevedenej praci a trvajte na pouziti original-
nych ndhradnych dielov. =

Oomu‘&
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, = | 2 )
JEDLA -
350

Pecené bravcové maso (1 kg) | 200 180 60
Tel'acie pecené méso (1 kg) 200 180 60-70
Pecené hovadzie 240 30-40
Jahnacie (stehno, plece, 2,5 220 220 200 |2 60
ka)
hydina (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Velka hydina 180 60-90
Kuracie stehienka 220 210 |3 20-30
Bravcové / tel'acie rebrd 210 20-30
Hovédzie rebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
Baranie rebra 210 20-30
R D
Grilovana ryba 275 15-20
Varené ryby 200 180 30-35
Pkuceravé ryby 220 200 15-20
Gratiny (varené jedla) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
PInené paradajky 170 160 30
o O
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Susienkova rolada 220 180 5-10
Brioska 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Torta - Librovy kolac 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Krémy 165 150 30-40

* Podl'a modelu




|z| *
JEDLA
min
oo |
Cookies - susienky 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
pusinky 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Choux pecivo 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Malé listkové cesto 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kolac z krehkého cesta 200 |1 195 |1 30-40
Jemny kolac z listkového cesta | 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z kvaskového cesta 210 |1 200 |1 10-30
Roze

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pastéta v terine 200 |2 190 |2 80-100
Krehka pizza 200 |2 30-40
Chlieb cesto pizza 15-18
Quiches 35-40
Dych 180 |2 |50
Kolace 200 |2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 2.3

* Podl'a modelu

m Vsetky T ° C a doby varenia si uvedené pre predhriatej rare

Pozn .: Pred vloZenim do rury musi vdetko maso zostat pri izbovej teplote najmenej 1 hodinu.

RO NI IN @ DBRA <
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 | 7 | ) | 9 maxi |
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Recept na drozdie (v zavislosti od modelu)

Zlozenie:

* Mika 2 kg » Voda 1240 ml e Sol 40 g « 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Cesto vymiesime mixérom a cesto nechdme v rdre kysnut'.

Postup: Pre recepty na cestoviny na baze kvasnic. Cesto nalejte do odolnej misky
zohrejte, odstrante drotené police a poloZte misku na dno.

Riru predhrejte teplovzdusnou funkciou na 40-50 ° C po dobu 5 minit. Zastavte
riru a nechajte cesto kysnut’' 25-30 minit pomocou zvyskového tepla.




» ]

FUNKCNE SKUSKY VHODNOSTI PODL'A NORMY IEC 60350

JEDLO v':f:r':; UROVEN Prisluenstvo °C DU':n’?l'ON PREDOHREV
Krehké pecivo (8.4.1) @ 5 jedlo45 mm 150 30-40 Ano
Krehké petivo (8.4.1) ~ 5 jedlo 45 mm 150 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 25-45 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 jedlo 45 mm 175 25-35 Ano
Krehké pecivo (8.4.1) @l 2+5 jedlo45 mm + grille 160 30-40 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) Izl 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 5 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolaciky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 20-40 Ano
Kolagiky malé (8.4.2) 3 jedlo 45 mm 170 25-35 Ano
Kolacgiky malé (8.4.2) 2+5 jedlo 45 mm + grille | 170 25-35 Ano

Mifckr{yk(%'a; 1b)ez Iz] 4 grille 150 30-40 Ano
Mf‘:gykga; 1b)ez . 4 grille 150 30-40 Ano
Mé:tgyt((%lié.:;ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano
Maldy kol bz 3 150 | 3040 Ano
M?:gykgasc 1b)ez 2+5 jedlo 45 mm + grille | 150 30-40 Ano

Pre Apple Pie(8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie(8.5.2) 1 grille 170 90-120 Ano
Pre Apple Pie (8.5.2) 3 grille 180 90-120 Ano
Gratinovany povrch(9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 Ano

* Podl'a modelu

POZNAMKA: Pri vareni na 2 Grovniach je mozné pokrmy vyberat’ v réznom &ase.
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Basta kund,

Du har just képt en BRANDT-produkt och vi tackar for det fortroende du visat oss.

Vi har konstruerat och tillverkat den har produkten med tanke pa dig, ditt levnadssétt och
dina behov for att den pd bésta satt ska motsvara dina forvantningar. Vi har lagt ner var
kunskap, innovation och passion som har drivit oss i Gver 60 &r.

I en fortsatt anstréngning att battre kunna méta dina krav, finns var kundtjanst till ditt
forfogande for att svara pa alla dina fragor eller forslag.

Logga in pd var webbplats www.brandt.com dar du hittar vdra senaste innovationer
tillsammans med nyttig och kompletterande information.

BRANDT ér glad att f& folja med dig varje dag och 6nskar dig lycka till med ditt kop.

<* ﬁen produkt genom att ge en tydlig och objektiv ursprungsangivelse.

Etiketten "Origine France Garantie" ger konsumenterna spdrbarhet av

S BRANDT-varumarket ar stolt Gver att anbringa denna etikett p& produk-

5 ter fr&n véra franska fabriker med séte i Orléans och Venddme.

BVC

O30

https://brandt.fr/

A Viktigt:

[=]:

For att snabbare bekanta dig med hur apparaten fungerar, ber vi dig ldsa igenom denna
installationsmanual innan du bérjar anvanda apparaten.


https://brandt.fr/
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SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT OCH

SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt for nedladdning pa markets webbplats.

» Packa eller lat packa upp appa-
raten omedelbart vid mottagandet.
Kontrollera dess allmanna skick.

* Notera eventuella forbehall skrif-
tligen pa leveransnotan och spara
ett exemplar av denna.

* Viktigt:

+ Denna apparat kan anvandas
av barn fran atta ars alder och
av person med begransad fysisk,
kanslomassig eller intellektuell for-
maga och av person som saknar
erfarenhet eller kunskap, da sa-
dan person star under tillsyn eller i
forvag fatt anvisningar om hur ap-
paraten anvands pa ett sakert satt
och forstatt vilka risker han eller
hon [Gper.

« — Barn far inte leka med ap-
paraten. Rengorings- och unde-
rhallsatgarder far inte utféras av
barn som star utan tillsyn.

« — Barn bor hallas under uppsikt
sa att de inte leker med apparaten.
* VARNING:

» — Apparaten och de delar av
den som gar att komma at blir var-
ma vid anvandning. Var noga med
att inte vidréra nagon varmande
del inuti ugnen. Barn under atta
ars alder ska hallas pa behorigt

avstand, med mindre de star un-
der standig tillsyn.

» — Apparaten ar avsedd for tilla-
gning med stangd lucka.

« — Alla tillbehdr och storre stank
ska avlagsnas innan ugnen ren-
gors med hjalp av pyrolys.

Nar rengoringsfunktionen
anvands kan ytorna bli varmare an
under normal anvandning.

* Vi rekommenderar att barn halls
pa avstand.

» — Anvand inte apparater for ren-
goring med anga.

« — Anvand inga rengoringspro-
dukter som kan repa eller harda
skrapor av metall for att rengéra
ugnens glaslucka, eftersom det
kan repa ytan och orsaka sprickor
i glaset.

* VARNING :

« Undvik eventuell risk for elstot
genom att se till att apparatens
stromkabel ar frankopplad innan
du byter lampa. Utfér bytet nar
apparaten har svalnat. Anvand en
gummihandske nar du ska skruva
loss lampglas och lampa sa gar
det lattare.

» Det maste ga att komma at el-
kontakten efter att apparaten har
installerats. Det maste ga att kop-



SAKERHETSANVISNINGAR

pla ifran apparaten fran elnatet,
antingen via en stickkontakt eller
genom att montera en strombry-
tare pa de fasta ledningskanalerna
i enlighet med installationsbestam-
melserna.

* — Om natsladden &r skadad
ska den for att undvika risk bytas
av tillverkaren, dennes serviceav-
delning eller av personal med
motsvarande behorighet.

+ — Som visas i installationsritnin-
gen kan apparaten installeras un-
der en bank eller pa hojden.

+ — Centrera ugnen i mobeln sa
att ett mellanrum pa minst 10 mm
skilier den fran narmaste mdbel.
Materialet i inbyggnadsmaobeln
ska vara varmebestandigt (eller
vara klatt i sadant material). Fast
ugnen i mobeln med tva skruvar i
harfor avsedda hal pa sidoposter-
na for hogre stabilitet.

« — FOr att undvika Overhettning
far apparaten inte installeras ba-
kom en skapslucka.

+ — Denna apparat ar avsedd att
anvandas forhushalls-och motsva-
rande bruk, t.ex. koksutrymmen
avsedda for butikspersonal, kon-
tor och annan yrkesverksamhet,
lantgardar, for att anvandas av ho-
tell- och motellgaster och i andra
miljder av bostadskaraktar och i
miljder av typ hotellrum.

* — Ugnen vara avstangd nar man

» [EE)

rengor ugnsutrymmet.

« Andra inte apparatens egenska-
per. Det skulle medféra fara for
dig.

» Anvand inte ugnen till férvaring

av livsmedel eller for att forvara
delar i efter anvandning.
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Miljé och energibesparing |

Miljo Tips om energibesparing
Forpackningsmaterialet for den har enheten &r Hall ugnsluckan stingd under tillagningen.
dtervinningsbart. Ta del i dtervinningen och hjalp
darmed till att skydda miljon genom att placera
dem i de kommunala behdllare som tillhandahalls
for detta andamal.

Din apparat innehdller ocksd ménga
dtervinningsbara material. Det &r dar-
for markt med den har logotypen for
att indikera att begagnade apparater
inte bor blandas med annat avfall.
,&tervinning av anordningar som
anordnas av din tillverkare kommer
sdledes att ske under de béasta férhéllandena, i en-
lighet med det géllande europeiska direktivet om
avfall som &r elektrisk och elektronisk utrustning.
Kontakta ditt stadshus eller din aterforsaljare for
insamlingsstéllen for begagnade apparater nar-
mast ditt hem.

Vi tackar dig for ditt samarbete nar det galler att
skydda miljon.




Installera din enhet

VAL AV PLACERING OCH INBYGGNAD

I ritningarna anges matten for den mébel som
ska hysa ugnen.

Apparaten kan installeras under en bank (A)
eller pd hojden (B). Om mdbeln &r 6ppen ska
Oppningen bak vara hégst 70 mm.

Fast ugnen i mobeln. Ta darfor bort
gummibussningarna och férborra ett hdl med @
2 mm i mobelns vagg for att undvika att virket
spricker. Fast ugnen med de tva skruvarna. Satt
tillbaka gummibussningarna.

» [EE]

@,

Tveka inte att kontakta en specialist pa
hushadllsmaskiner for att vara sdker pd att
installationen utférs korrekt.

Vi ” \ OBS!

Kontakta en behérig elektriker om elins-
tallationen i ditt hem behdver &ndras for
att ansluta apparaten. Koppla ur apparaten
eller plocka bort motsvarande sdkring om
ugnen uppvisar ett fel av ndgot slag.

c <70 215526
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Installera din enhet

ELANSLUTNING

Ugnen ska anslutas med en matningskabel med
tre ledare med 1,5 mm?2 tvarsnitt (fas, neutral BIS tr8d ——
och jord), vilken ska anslutas till ett elnat med
220~240 V via ett uttag enligt standard CEI 60083
eller en allpolig frénskiljningsanordning enligt ins-
tallationsbestammelserna.

/\ Attention

Jordledningen (grén/gul) dr ansluten till ap- ES_yart, brun elle @
paratens kopplingsplint & och ska anslutas rod trad

till ||_1_sta_llat|onens jord. Installationen ska ha Grén / gul trad

en sakring pa 16 ampere.

Vi kan inte hallas ansvariga for olyckshéndelse eller
incident till féljd av utebliven, defekt eller felaktig
jordanslutning och inte heller for elanslutning som
inte verensstammer med reglerna.

o Fore forsta anvandning

Innan du anvénder ugnen for forsta gdngen, varm
den tom, med dorren sténgd, i cirka 15 minuter pa
hogsta temperatur. for att bryta in enheten. Mine-
ralullen som omger ugnshdlan kan initialt avge en
speciell lukt p& grund av dess sammansattning. P3
samma satt kan du marka rok. Allt detta &r nor-
malt.
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g Lar kanna din enhet

PRESENTATION AV UGNEN
1o
(s B 17
B /Q\
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QRegIagepanel
@ Lampa
Q Lucka
@Handtag
Denna ugn har 6 lagen for tillbehér: frén 1 till 6
e Display e Knappar

© ® © ®
© 0 o o

® Tillagningstid

@ Sluttid fér tillagning 0Insté|lning av tid och varaktighet
& Lasning av display

&  Minutur gTemperaturinstéIIning

°C  emperaturomride

»» 6rvgrmning QKnapp -

o~ Lucksparr 6 Knapp +
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g Lar kanna din enhet

TILLBEHOR

e Sikerhetsgaller som hindrar omkull-
véltning

Gallret kan anvdndas for att stélla stekfat och
formar med olika ratter som ska tillagas eller gra-
tineras pd. Det anvands for att grilla (maten kan
laggas direkt pa gallret).

e Universalplat, droppldt 45 mm

Skjuts in i stegarna under gallret, med handtaget
mot ugnsluckan. Samlar upp sky och stekfett och
kan aven anvandas till halften fylld med vatten for
tillagning i vattenbad.

¢ PI&t 20 mm

Skjuts in i stegarna med handtaget mot
ugnsluckan. Idealisk for cookies, mordegskakor,
cupcakes. Tack vare den lutande ytan ar det latt
att tomma platen till ett fat. Kan dven foras in i
stegarna under gallret for att samla upp sky och
stekfett.

» System med glidskenor

Det nya praktiska systemet med glidskenor med
stod gor det lattare att komma &t och hantera
maten, eftersom pldtarna kan dras ut mjukt och
utan ryck. Pldtarna kan dras ut helt s& att de gér
att komma 3t helt.

Dessutom &r de sd stabila att man kan arbeta med
och hantera maten pd ett helt sakert satt, vilket
minskar risken for att bréanna sig. Det blir darmed
mycket enklare att ta ut maten ur ugnen.

Vi ” \ Varning :

Ta ut alla tillbehor och ugnsstegarna ur
ugnen innan du startar rengéringen med py-
rolys.

Y j \ Varning :

Under pdverkan av vidrme kan tillbehér
deformeras utan att det pdverkar deras
funktion. De 3tergdr till sin ursprungliga
form nar de har svalnat.



g Lar kanna din enhet

INSTALLERA OCH DEMONTERA
GLIDSKENORNA

Efter att ha tagit ut de tvd ugnsstegarna valjer
man pé vilken héjd (2-5) man vill satta skenorna.
Satt fast vanster ugnsstege pa vanster ugnsstege
och tryck tillrackligt hért fram och bak pd skenan
sd att de tvd hakarna pd skenans sida hakar fast
i ugnsstegen. Gor pd samma satt med hoger
skena.

OBS!: glidskenans teleskopiska del ska utvecklas
mot ugnens front, med anslaget vant mot dig.

Satt de tvd ugnsstegarna pad plats och satt sedan
pldten pd de tvd skenorna och systemet ar klart
att anvanda.

Demontera skenorna genom att dter ta ut
ugnsstegarna.

Sara forsiktigt pd de hakar som sitter p& skenorna
for att frigéra dem frén ugnsstegarna. Dra skenan
mot dig.

nsa

For att undvika matos vid tillagning av fett
kott rekommenderar vi att man har lite vat-
ten eller olja i botten p& dropplaten.

11
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Anvanda din enhet

INSTALLNINGAR

e Installning av tid
Vid péslagning blinkar 12:00 pd skarmen.

© ® @/ /6 ® %@

Vid pdslagning blinkar 12:00 p& skarmen. Stéll in tiden med knappen + eller -.
Bekrafta med knappen (O | vid strémavbrott blinkar tiden.

e ANDRA TIDEN
Funktionsvaljaren méste st pd lage 0.

Tryck pd knappen @ symbolen L) visas och tryck igen p& @ .Stall in tiden med knappen + eller
- . Bekréfta med knappen @ . Den &ndrade tiden sparas automatiskt efter ndgra sekunder.

e Minutur
Denna funktion kan bara anvdndas nar ugnen dr avstangd.

Funktionsvéljaren méste std pa lage 0.

Tryck pd knappen @ symbolen A visas. Stall in timern med knapparna + och -.Bekrdfta med
knappen

OBS: Timerns programmering gdr nar som helst att dndra eller avbryta. For att avbryta ga tillbaka till
timerns meny och stall in det pd 00:00. Utan bekraftelse registreras dndringen automatiskt efter ndgra
sekunder.
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Anvanda din enhet

e LASNING AV DISPLAY

a (345

Tryck samtidigt pd knapparna + och - till dess att symbolen O visas pd skarmen. For att 13sa upp
reglagen trycker du samtidigt pd knapparna + och - till dess att symbolen & férsvinner fran skirmen.

MENY

Du kan &ndra instéliningarna for din ugn s& hér:
Tryck p& knappen tills <sMENU>» visas for att Gppna instaliningslaget.

ME T

® 0O

Tryck igen pd knappen O for att bladdra mellan de olika installningarna.Aktivera eller inaktivera install-
ningarna med knapparna + och -, se tabellen nedan:

AUTO: 1 tillagningslage
sldcks ljuset i ugnen efter

EIL FI 90 sekunder
(] ON: I tillagningslage

lyser lampan konstant.
Aktivera/inaktivera
I;IIZI anm knapparnas ljudsignal
5 Aktivera/inaktivera
cC on féruppvarmningslaget
5 I:I Aktivera/inaktivera
an demonstrationslaget

For att g8 ur "MENYN” tryck en géng till pd ©.
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Anvanda din enhet

TILLAGNINGSSATT

Fonctions manuelles :

TRADITIONELL PULS

Temperatur minst 35°C hogst 275°C
Rekommenderas for att vitt kott, fisk och gronsaker
ska behélla sin saftighet.

EI TRADITIONELL

Temperatur minst 35°C hogst 275°C
Rekommenderas vid I&ngsam och kanslig tillagning
som saftigt vilt osv. Bryna rott kott. For att
smdkoka ratter i gryta med lock som pébdrjats pd
hallen (coq au vin, grytor).

UNDERVARME PULS

Temperatur minst 75°C hogst 250°C
Rekommenderas fér varma ratter (quiches,
fruktpajer, saftiga...). Degen blir krispigare
undertill. For tillagningar som ska jasa (tarta,
brioche, kouglof...) och suffléer som inte tacks av
en skorpa.

| eco| ECO*
Temperatur minst 35°C hogst 275°C
Med hjalp av detta ldge kan man spara energi och
behdlla samma tillagningsegenskaper.
All tillagning sker utan forvdarmning.

[*¥] HOG GRILL

Temperatur minst 180°C hdgst 275°C
Rekommenderas for att rosta brdd, gratinera mat,
bryna en brylépudding.

GRILLNING PULS

Temperatur minst 100 °C hogst 250 °C

Saftiga stekar och fjaderfa med krispig yta runt
om.

Skjut in droppldten pd understa ugnsstegen.
Rekommenderas for allt fjaderfa och stekar, for att
bryna och genomsteka kylar, T-benstek. For saftigt
tillagad fisk.

Ugnen har en "SMART ASSIST”-funktion
som nar man programmerar en tillagnings-
tid rekommenderar en tillagningstid som
kan dndras, beroende pd valt tillagningssatt.

*Tillagningssitt enligt anvisningarna i stan-
dard SS-EN 60350-1: 2016, for att styrka att
kraven pa energimdrkning i EU-férordning nr
65/2014 ar uppfylida.
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Anvanda din enhet

STARTAR EN MATLAGNING

e Startar omedelbar matlagning

Programmeraren ska bara visa tiden. Detta ska inte blinka.
Vrid funktionsvaljaren till dnskad position.

©O® 0o

Foér manuella funktioner:

Temperaturen bérjar omedelbart stegras. Din ugn rekommenderar en temperatur som gar att éndra.
Ugnen blir varm och temperaturindikeringen blinkar. En serie ljudsignaler hérs nar ugnen uppndtt
den inprogrammerade temperaturen.

e Temperaturandring

Tryck pd @.
Stall in temperaturen med + eller -. Bekréfta genom att trycka p8d ®.

e Programmering av tillagningstid

Utfér en omedelbar tillagning och tryck sedan pd ©®, tillagningstid blinkar ® fér att ange att
installning ar majlig. Tryck pd + eller - for att stalla in tillagningstid.
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Anvanda din enhet

Ugnen har en "SMART AS- T on REKOMMTEI';DATION

SIST”-funktion som ndar man program-

merar en tillagningstid rekommenderar = .

en tillagningstid som kan sndras, be- = 30 min

roende pa valt tillagningssitt.

Se nedanstdende tabell: @ 30 min
30 min

Tillagningstiden sparas automatiskt efter ECO 30 min

ndgra sekunder. Nedrékningen av tiden bérjar

omedelbart s8 snart tillagningstemperaturen .

har uppnétts. E’ 7 min
15 min

o Tillagning med fordréjd start

Gor som vid en programmerad tid. Tryck pd knappen O efter att ha stéllt in tillagningstiden, &
tills indikeringen av avslutad tillagning blinkar.

Displayen blinkar for att stalla in tiden for slutet av tillagningen med + eller -.
Tiden for avslutad tillagning sparas automatiskt efter ndgra sekunder. Displayen med tiden for
avslutad tillagning slutar blinka.



Rengoring

RENGORING

e Rengoring med pyrolys

A Observera

Ta ut alla tillbehor och ugnsstegarna ur ugnen innan du startar rengoringen med pyrolys. Alla
eventuella storre stiank ska avlagsnas innan ugnen rengors med hjilp av pyrolys. Avildgsna allt
overflodigt fett frdn luckan med en fuktad svamp.

Av sdkerhetsskal kan rengéringen med pyrolys bara géras med sparrad lucka. Under denna tid gar det inte
att 1dsa upp luckan.

e Omedelbar auto-rengoring

Programverket ska visa dagens tid, utan att blinka. Valj ndgon av cyklerna for auto-rengé6ring
med funktionsratten eller [ :

o

(7]

]

M
Ll o

@E]H

(p] = Pyrolys i tva eller 2 timmar, beroende pa vad du valjer. Stéll ratten p& denna funktion.

Stall ratten p& denna funktion. B visas p& skarmen. Tryck pd + for att vélja pyrolysbehandling beroende
p& hur smutsig ugnen &r.

Beroende p8 vad du véljer visas tiden 2:00. Bekréfta med knappen ©. B visas och pyrolysen startar.
Efter reng6ringen visar displayen 0:00 och luckan I8ses upp.

Vrid funktionsvaljaren till 0.

e Fordrojd auto-rengoring

Du kan vélja att fordroja pyrolysbehandlingens start. Nar programtiden visas pd skarmen trycker du pd
knappen © och stller in ett nytt klockslag for nér den ska vara klar med knapparna + och - och bekréftar

med ©. Auto-rengdringen kommer att starta senare fér att vara klar p& det nya klockslag som
programmerats in. Stéll tillbaka funktionsvéljaren pd lage 0 efter avslutad rengdring.
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Rengoring

e Utvdandig rengoring

Anvand en mjuk trasa fuktad med glasrengdringsmedel. Anvand inte skurpulver eller harda svampar.

e Nedmontering av ugnsstegar

Lyft upp den framre delen av ugnsstegarna, tryck pa hela ugnsstegen och for ut den framre haken ur sitt
faste. Dra sedan forsiktigt hela ugnsstegen mot dig och lyft upp de bakre hakarna ur sina fasten. Ta pa
samma satt ut bdda ugnsstegarna.

~ ()

e Rengora glaset invandigt

A Varning
Anvand inga rengoringsprodukter som kan repa eller hdrda skrapor av metall for att rengora
ugnens glaslucka, eftersom det kan repa ytan och orsaka sprickor i glaset.

Demontera ugnsluckan for att rengéra glasen invandigt. Torka med en mjuk trasa och flytande
reng6ringsmedel bort Gverflodigt fett fran glaset innan du demonterar glasrutorna.

e Demontering

Oppna luckan helt och sparra den med hjalp av en av de plastkilar som medf&ljer i plastfickan.
Ta bort den fastsatta glasrutan:

Tryck med ett verktyg (skruvmejsel) vid markeringarna A for att ta loss glaset.
Ta ut glasrutan.

_A Viktig:
Se till att du markerar monteringsriktningen for det har forsta fonstret (blank sida mot dig)



» )

Rengoring

Beroende pd modell bestdr dorren av ytterligare tvd rutor med en svart distansbricka i varje hérn. Ta bort
dem vid behov for rengéring.
Sank inte fonstren i vatten. Skolj med rent vatten och torka av med en luddfri trasa.

=3

e Satta tillbaka luckan

Sétt efter rengoring tillbaka de fyra gummibussningarna med pilen uppat och sétt tillbaka glasrutorna.
Satt efter rengoring tillbaka glasrutan i metallhdllarna och fast den med den glansande ytan utdt.

Ta bort plastkilen.

Apparaten ar nu klar att anvandas igen.

e Byta ugnslampa

& Varning:
Undvik eventuell risk for stét genom att se till att apparatens stromkabel &r frankopplad in-
nan du byter lampa. Utfor bytet nar apparaten har svalnat.

=1 Glodlampans specifikationer:

-@ 25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.
Anvand en gummihandske nar du ska skruva loss
lampglas och lampa sd gar det l5ttare.
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Problem och |6sningar

PROBLEM OCH LOSNINGAR

Ugnen varms inte.

Kontrollera att ugnen &r ansluten till elndtet och
att sakringen for installationen inte har 16st ut. Hoj
vald temperatur.

Ugnslampan fungerar inte.
Byt ugnslampa eller sakring. Kontrollera att ugnen
ar ansluten till elnatet.

Kylflikten fortsétter att ga efter att ugnen
stoppat.

Det &r normalt att fldkten kan g& upp till hdgst en
timma efter tillagning for att sdnka ugnens inre
och yttre temperatur. Kontakta kundservice om
den &r pd langre tid &n en timma.

Pyrolysrengéringen fungerar inte.

Kontrollera att luckan &r stangd. Om det &r fel pd
luckans sparr eller temperaturgivaren, kontakta
kundservice.

Symbolen @ blinkar pa displayen.
Dorrldsningsfel, ring kundtjanst.

Vibrerande ljud.

Kontrollera att natsladden inte ar i kontakt med
bakvaggen.

Detta pdverkar inte enhetens korrekta funktion
men kan dndd generera ett vibrerande ljud under
ventilation. Ta bort enheten och flytta sladden. Byt
ut ugnen.
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Service efter forsaljning

ATGARDER

Eventuella dtgarder pd apparaten ska utforas av
behorig fackman som auktoriserats av market. Un-
derlatta handldaggningen av ditt drende genom att
ha samtliga referenser for din apparat (kommer-
siell benamning, servicereferens, serienummer)
till hands nar du ringer. Dessa uppgifter stdr pa
markskylten.

XXXXXXXX E

SERVICE : E L — CE
e H

B: Kommersiell beteckning
C: Servicereferens
H: Serienummer

ORIGINALDELAR
Krév vid servicedtgarder att endast certifierade

originalreservdelar anvands. e
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RATTER

Flaskstek (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Kalvstek (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Oxstek 240 |2 30-40
Lamm (stek, bog; 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60

Fjaderfa (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60

Fjaderfa stora delar 180 |1 60-90
Kycklinglar 220 |3 210 |3 20-30
Flask- eller kalvkotletter 210 |3 20-30
T-benstek (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Lammkotletter 210 |3 20-30

Grillad fisk 275 |4 15-20
Bakad fisk 200 |3 180 |3 30-35
Fiskfjarilar 220 |3 200 |3 15-20

Gratanger (kokta matvaror) 275 |2 30
Potatisgraténger 200 |2 180 |2 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
Fyllda tomater 170 |3 160 |2 30
Sockerkaka 180 |2 180 |2 |35
Rulltdrta 220 |3 180 |2 | 510
Bullar 180 |1 |210 180 |2 | 3545
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
Térta — Sandkaka 180 |1 |180 |1 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Gradde 165 |2 150 | 2 | 30-40

* Beroende pa modell



* * * @
= 2] 5
RATTER 2 z :
Bakverk
Madeleinekakor 220 |3 200 |3 5-10
Petit-choux-deg 200 |3 180 |3 180 |3 30-40
Petit four med smordeg 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Mordegspaj 200 |1 195 |1 30-40
Smdrdegspaj 215 1 200 |1 20-25
Jasdegspaj 210 |1 200 |1 10-30
it

Grillspett 220 |3 210 |4 10-15
Paté i form 200 |2 190 |2 80-100
Mordegspizza 200 |2 30-40
Broddegspizza 15-18
Quiche 3540
Sufflé 180 |2 50
Pajer 200 |2 40-45
Brod 220 200 220 30-40
Rostat brod 180 275 | 4-5 2.3
Gryta med lock 180 |2 180 |2 90-180

* Beroende pa modell

m Alla temperaturangivelser och tillagningstider anges for forvarmd ugn

OBS: Innan kétt stélls in i ugnen ska det ligga minst en timme i rumstemperatur.

JAMFORELSE: SIFFROR T °C
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
| Siffror | 1 | 2 3 4 | 5 6 | 7 | 8 | 9 max |
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Recept med jast (beroende pa modell)

Ingredienser:

@ Mjol 2 kg e Vatten 1 240 ml e Salt 40 g e 4 paket torkad bakjsst

Blanda degen med mixer och jas den i ugnen.

Forfarande: For recept med deg med jast. Hall degen i en ugnsfast form,

ta ut ugnsstegarnas fasten och stéll pldten pd bottnen.

Forvarm ugnen med 40-50 °C med varmluftsfunktionen i 5 minuter. Stang av
ugnen och I3t degen jasa i 25-30 minuter i restvdrmen i ugnen.
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FUNKTIONSTEST
ENLIGT STANDARDEN CEI 60350
LIVSMEDEL gn’;:;":;'.a.ltt NIVA Tillbehér °C TID min. Fom’,f‘ém'
Mérdegskakor (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 ja
Mordegskakor (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 25-35 ja
Mordegskakor (8.4.1) @ 2+5 plat 45 mm + galler | 150 25-45 ja
Mérdegskakor (8.4.1) ‘_;" 3 plat 45 mm 175 25-35 ja
Mérdegskakor (8.4.1) @ 2+5 plat 45 mm + galler | 160 30-40 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) E 5 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) @ 5 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) @ 2+5 plat 45 mm + galler | 170 20-40 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) . 3 plat 45 mm 170 25-35 ja
Sma fruktkakor (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + galler | 170 25-35 ja
utaw;‘eknk(ag‘fgj ) Iﬁ 4 galler 150 30-40 ia
utaMnj;‘;tk(as'fg " EI 4 galler 150 30-40 ia
uta“r’]”‘f’eknk(%'fg 9 EI 2+5 plat 45 mm + galler | 150 30-40 ja
utaw;‘eknk(as‘fgj ) 3 galler 150 30-40 ia
utaMnj;’ekttk(%'fg " ) 2+5 plat 45 mm + galler | 150 30-40 ja
Applepaj (8.5.2) @ 1 galler 170 90-120 ja
Applepaj (8.5.2) @ 1 galler 170 90-120 ja
Applepaj (8.5.2) ) 3 galler 1g0 [ 90120 ja
Gratinerad yta (9.2.2) IEI 5 galler 275 3-6 ja

* Beroende pa modell

ANMARKNING: Fér tillagning pa tva nivaer kan platarna tas ut vid olika tillfillen.
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au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L'AUMONE. SAS
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