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XPHZH - UTILIZACAO
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(*) entrada de aire: ver el capitulo de instalacion (apartados 5 y 6)

(*) air inlet: see installation chapter (paragraphs 5 and 6)

(*) entree d’air: voir chapitre installation (paragraphes 5 et 6)

(*) e1i0080¢ aspa: BAsmre kepaAaio rorroOesrnong (rapaypagoi 5 kai 6)
(*) entrada de ar de 100 cm2 de sec¢ao minima (paragrafos 5 e 6)
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INSTALACION - INSTALLATION - INSTALLATION
EFKATAZTAZH - INSTALACAO
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inserto de madera horizontal

horizontal wooden insert

inserte en bois horizontal

opigovria EAvn 6AKnN

insercéo de madeira horizontal

/n. 120 mm. @

MEDIDAS QUE ES PRECISO RESPETAR (en mm)
COMPLY WITH THE DIMENSIONS (in mm)
DIMENSIONS A RESPECTER (en mm)

MET'EOH I10Y INPETEI NA THPHOOYN (o€ mm)
MEDIDAS A RESPEITAR (en mm)

(EIK. - FIG. 8)
A B C D E F G
(60 cm.) 560 490 55 55 60 min. 30 - max 50 min. 120 mm
(90 cm.) 860 490 55 55 60 min. 30 - max 50 min. 120 mm




INSTALACION - INSTALLATION - INSTALLATION
EFKATAZTAZH - INSTALACAO

4 QUEMADORES DE GAS
4 GAS BURNERS

4 BRULEURS A GAZ
4 KATNIZTEZ AEPIOY

4 QUEIMADORES DE GAS

2 QUEMADORES DE GAS
r 2 GAS BURNERS

EURS A GAZ
>TEZ AEPIOY
ADORES DE GAS

jADVERTENCIA! En la necesidad de desmontar
la placa de coccién, en primer lugar quitar el
tornillo en la parte inferior, como se muestra en
la figura a lado!

WARNING! In the need to disassemble the hob,
first remove the screw on the bottom, as shown
in the figure to side!

ATTENTION! Dans le besoin de démonter la
table de cuisson, retirez d'abord Ila vis en bas,
comme illustré a la figure ci-contre!

MPOEIAOIIOIHZH! 2rnv avdaykn
amoouvapuoAoynong, aQaipECTE MPWTA TN
Bida oro kKATw péEPOG, OMWG Qaiverar ornv
gIKOva oro mAdi!

ATENCAO! Na necessidade de desmontar a
placa, primeiro remova o parafuso na parte
inferior, como mostrado na figura a lado!
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DADOS TECNICOS RELATIVOS A
REGULAGCAO DE GAS DO APARELHO

TECHNICAL DATA FOR THE
APPLIANCE GAS REGULATION

DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

TEXNIKA ZTOIXEIA THZ PYOMIZHZ
AEPIOY THZ ZYZKEYHZ

DATOS TECNICOS DE LA REGULACION
GAS DEL APARATOHIO

A

En caso de adaptaciéon de la cocina a otro tipo de gas,
operar como se describe en las instrucciones para la
instalacion y el uso y sustituir la etiqueta del fondo con la
suministrada en la bolsa de repuestos.

In case of adaptation of the hob to another type of gas,
operate as described in the directions for the and
installation use and replace the label on the bottom with
the one provided in the spare bag.

En cas d’adaptation de la plaque de cuisson a un autre
type de gaz, procédez comme décrit dans les instructions
concernant I’'installation et I'utilisation et remplacer
I’étiquette sur le fond par celle fournie dans le sac des
piéces de rechange.

2& TMEPITITWON TTPOCAPHOYNS TNG ETIPAVEIAS NAYEIPENATOS
O& dAAO TUTTO agpiou, EPYAOTEITE OTTWCS TTEPIYPAPOUV Ol
odnyieg¢ yia Tnv &gykKaraoraon Kai tn Xpnon Kdai
AVTIKATAOTOTE TNV ETIKETA OTOV TTATO MUE EKEIVN TTOU
TTAPEXETAI HEOA OTO PAKEAO TWV AVIAAAAKTIKWV.

No caso de adaptagcdo da placa do fogdao a outro tipo de
gas, proceda tal como descrito nas instrugées de
instalacdo e utilizacao e substitua a etiqueta que se
encontra na parte inferior pela fornecida no saco de pecas
sobresselentes.




DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES

SUR LETIQUETTE SEGNALETIQUE

TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL
TEXNIKA XTOIXEIA ENI THZ ETIKETAZ ZHMANZEQN
DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

el. de calen. de pot.
ZQn ZQn ZQn EEplaca total
GAS-GAZ | GAS-GAZ GAS de gas tot. power heat. el.
NATURAL | BUTANO | PROPANO foyer él. a puiss.
NATUREL | BUTANE | PROPANE EEgashob total
®YZIIKO | BOYTANIO MPOMANIO oToIxeia Béppavong
G20 G30 G31 EEoTiagae ouvoAikNng 1oxU0g
20 mbar |28-30 mbar| 37 mbar piou el. de aqtu$c|- de pot.
ota
CAT./ KAT. = lI2H3+ / lI2E+3+ FREQUENCIA/FREQUENCE/Zuxvérnta 50 - 60 Hz
m—— N
4.0 kW 291 gr/h 286 gr/h 56,0 % 3500 W
3.80 kW 276 gr/h 271 gr/h 58,0 % 3500 W
4.0 kW 291 gr/h 286 gr/h 56,0 % 7200 W
4.0 kW 291 gr/h 286 gr/h 56,0 % 7200 W
3.80 kW 276 gr/h 271 gr/h 58,0 % 7200 W
6.95 kW 505 gr/h 496 gr/h 60,30 % 3500 W
9.55 KW 694 gr/h 682 gr/h 58,30 % 3500 W
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Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo como aparato de
coccioén: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que

considerarse impropio y peligroso.
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ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles pueden
calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos calentadores. Los nifios de
edad inferior a 8 afos deberan estar lejos cuando no estén bajo
supervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo menos 8 afios de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos, a condicién de que
estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y estén enterados de los riesgos existentes.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin supervision.

ADVERTENCIA: la coccion sin supervision sobre una placa con
grasa o aceite puede ser peligrosa y causar un incendio. No intente
NUNCA extinguir el fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la [lama por ej. con una tapa o una manta contra incendios.

ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene articulos sobre
las superficies de coccion.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: si la superficie esta rota, apague el aparato para
evitar el riesgo de electrocucion.

ADVERTENCIA: no se debe utilizar un aparato para limpiar el vapora
la estufa, las placas de coccion y los hornos.

ADVERTENCIA: el aparato no esta disefiado para funcionar
mediante un temporizador exterior o un sistema con mando a
distancia separado.

ADVERTENCIA:

Utilice solo dispositivos de proteccion de la encimera disefiados por
el fabricante o indicados en las instrucciones del fabricante de la
encimera como adecuado para el uso de proteccion o dispositivos de
proteccion incorporadas en esta unidad. El uso de una proteccion no
adecuada puede causar accidentes.

ADVERTENCIA: el proceso de coccion tiene que ser supervisado. El
proceso de coccion a corto plazo tiene que ser supervisado continuamente.

11



DESCRIPCION PLACAS DE COCCION
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

1 Quemador ultrarrapido (*DCC AFB) de 4000 W
2 Quemador rapido de 2800 W
3 Quemador semirrapido reducido de 1400 W
4 Quemador semirrapido de 1750 W
5 Quemador auxiliar de 1000 W
6 Boton giratorio mando

7 Elemento de calentamiento eléctrico induccion @ 14,5 cm de 1500 W
8 Elemento de calentamiento eléctrico induccion @ 18,0 cm de 2100 W
9 Elemento de calentamiento eléctrico induccion & 21,0 cm de 3000 W
10 Elemento de calentamiento eléctrico inducciéon @ 28,0 cm de 3600 W
11 Control tactil

12 Elemento de calentamiento eléctrico induccion @ 14,5 cm de 1800 W
13 Elemento de calentamiento eléctrico induccion @ 21,0 cm de 2300 W

*DCC AFB: Aire de la parte inferior (fig. 16)

Atencion: este aparato ha sido concebido para el uso doméstico, en
ambientes domésticos y por parte de sujetos privados.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIAS IMPORTANTES
, . PARA EL USUARIO

e ATENCION: durante el funcionamiento la zona
de trabajo se calienta mucho en las zonas de
coccion: jmantenga alejados a los nifios!

eATENCION: En caso de rotura del vidrio de la
placa de coccion: apague de inmediato todos
los fuegos y los elementos de calefaccion
eléctricos, luego desconecte la alimentacion del
aparato,no toque la superficie del aparato, no
utilice el aparato.

o/IMPORTANTE: |a instalacion tiene que
efectuarse segun las instrucciones del
fabricante. Una instalacion errbnea puede
provocar dafnos en las personas, animales o
cosas, frente a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

e Si la instalacion necesitara modificaciones a la
instalacién eléctrica doméstica o si se
presentara una incompatibilidad entre el
enchufe y la clavija del aparato, sera necesario
que se ocupe de la sustituciéon personal
cualificado profesionalmente. El profesional
tendra que comprobar, especialmente, que la
seccion de los cables del enchufe sea
adecuada a la potencia absorbida por el
aparato.

eE/ uso de un aparato de coccion a gas produce
calor y humedad en el local donde ha sido
instalado. En consecuencia, es necesario
garantizar una buena ventilacion del local
manteniendo libres de obstaculos las ranuras
de ventilacién natural (fig. 2) y activando un
dispositivo mecanico de ventilacion (campana
de aspiracion o electroventilador fig. 3 y fig. 4).

e £/ uso intensivo y prolongado del aparato puede
requerir una ventilaciéon suplementaria, como la
abertura de una ventana, o una ventilacion mas
eficaz aumentando la potencia de la aspiracion
mecanica existente.

eSi el aparato se usa de manera intensiva y
prolongada, puede ser necesaria una aireacion
suplementaria; en dicho caso, se puede abrir
una ventana o mejorar la aireacion aumentando
la potencia de la aspiracion mecanica en caso
de haberla.

e No intente modificar las caracteristicas técnicas
del producto, puesto que podria resultar
peligroso.

14

eSi se decide dejar de utilizar este aparato (o
sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo siguiendo
la normativa vigente en materia de tutela de la
salud y de la contaminacion medioambiental
prevista en estos casos, anulando las partes
que pueden suponer un peligro, especialmente
para los nifios, que podrian utilizar el aparato
fuera de uso para jugar.

eNo toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

e No utilice el aparato descalzo.

eE|/ fabricante no puede considerarse
responsable por eventuales dafios que deriven
de usos impropios, erroneos e irracionales.

eDurante e inmediatamente después del
funcionamiento, algunas partes de la placa de
coccion alcanzan temperaturas muy elevadas:
evite tocarlas.

e Tras la utilizacion de la encimera, asegurese de
que el mando rotativo se encuentra en posicion
de cierre y cierre la llave principal del conducto
de distribucién del gas o la llave de la
bombona.

eEn caso de anomalias de funcionamiento de las
llaves de gas pdéngase en contacto con el
servicio de asistencia.

e Su uso continuo podria provocar que la zona de
los quemadores adquiera un color distinto del
original, debido a la temperatura elevada.

eGuarde el Certificado de Garantia o la ficha de
datos técnicos junto con el Manual de
Instrucciones durante la vida del aparato.
Contiene datos técnicos importantes.

e IMPORTANTE:
todos nuestros productos son conformes a
las Normas Europeas y las enmiendas
correspondientes. Por lo tanto el producto
es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP.

IMPORTANTE:

El aparato cumple con las disposiciones de
las sub-regulaciones para Directivas
Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.



Uso

1) QUEMADORES

En la superficie de la placa de coccion hay
serigrafiado un esquema sobre cada botén
giratorio donde se indica el quemador al que se
refiere. Después de abrir la llave de la red del gas
o de la bombona del gas, encienda los
quemadores como se describe a continuacion:

eEencendido eléctrico automatico

Presione y haga girar en sentido contrario al de
las agujas del reloj el botdon giratorio
correspondiente al quemador que desea utilizar
hasta alcanzar la posicion de Maximo 7% (fig.
17). A continuacion, presione el mando hasta el
fondo, el grifo esta equipado con una escala de 9
posiciones, con cada clic la llama se reduce hasta
llegar a la posicién 1, es decir, el suministro
minimo de gas.

eEncendido quemadores dotados de termopar
de seguridad

En los quemadores dotados de termopar de
seguridad, gire el botén giratorio correspondiente
al quemador que desea utilizar en sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta la
posicion de Maximo (Posicion 9, fig. 17) y
presionelo al advertir un tope. Una vez encendido
el quemador, mantenga presionado el botdn
giratorio durante unos 10 segundos.

Luego siga las instrucciones para usar el tap como
se explico anteriormente.

En todos los modelos, en caso de que la llama se
apague involuntariamente, cierre el boton giratorio
del quemador y espere por lo menos 1 minuto
antes de intentar encenderlo de nuevo.

Coémo utilizar los quemadores

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo de gas, es util recordar lo siguiente:

- utilice ollas adecuadas para cada quemador (ver
la tabla siguiente y la fig. 1).

- Ponga el botén giratorio en la posicion de
Minimo una vez alcanzado el punto de ebullicién
(Posicion 1 fig. 17).

- Utilice siempre ollas con tapa.

- Utilice solamente recipientes de fondo plano.

15

Quemadores @ Ollas cm
Ultra Rapido 24 + 26
Rapido 20 + 22
Semirrapido reducido 16 + 18
Semirrapido 16 + 18
Auxiliar 10+ 14
ADVERTENCIAS:

- el encendido de los quemadores con
termopares de seguridad solo puede
efectuarse cuando el mando se encuentra en
la posicion de Maximo (Position 9, fig. 17).

- En caso de faltar la corriente eléctrica, es
posible encender los quemadores utilizando
fésforos.

- No deje sin vigilancia el aparato durante el
uso de los quemadores y asegurese de que
no haya nifos a su alrededor. En particular,
compruebe que las asas de las ollas estén
colocadas correctamente y vigile la coccion
de los alimentos que utilizan aceites y
grasas, dado que se trata de sustancias
facilmente inflamables.

- No utilice esprais cerca del aparato mientras
esta funcionando.

- No coloque las ollas de modo que
sobresalgan de los bordes de la placa de
coccion.

Posicién de cerrado
] °
9) Posicion de '
Max!rr_lo : , 1) Posicion
suministro de gas \ | de minimo
8 ? suministro
\7 3/ de gas
6 4/
~—5—

FIG. 17



ADVERTENCIAS

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

El generador de induccién

cumple con las normativas
europeas vigentes. No obstante,
recomendamos que las personas
con aparatos cardiacos tipo
marcapasos consulten con su
médico o, en caso de duda, se
abstengan de utilizar las zonas de
induccién.

No se deberan colocar en la

superficie de encimera objetos
metalicos tales como cuchillos, te-
nedores, cucharas y tapas, puesto
que podrian calentarse.

Después de su uso, desconecte
siempre la placa de coccion, no
se limite a retirar el recipiente. En
caso contrario podria producirse un

16

funcionamiento indeseado de la
placa si, inadvertidamente, se
colocara otro recipiente sobre ella
durante el periodo de deteccion de
recipiente. iEvite posibles
accidentes!

Si el cable de alimentacion esta

danado, debe ser sustituido
por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado
similar con el fin de evitar un
peligro.

Es necesario permitir Ila

desconexiéon del aparato
después de la instalacion. Deben ser
incorporados medios de
desconexion a la instalacion fija de
acuerdo con las reglamentaciones
de instalacién.



INSTALACION

INSTALACION

Emplazamiento con cajon cubertero

Si desea disponer de un mueble o cajén cubertero
bajo la encimera de coccién, se debera colocar
una tabla de separacion entre ambos. De esta
forma se previenen los contactos accidentales con
la superficie caliente de la carcasa del aparato.

La tabla debera estar situada a una distancia de
20 mm. por debajo de la parte inferior de la
encimera.

CONEXION ELECTRICA

Antes de conectar la encimera de coccién a la red
eléctrica, compruebe que la tension (voltaje) y la
frecuencia de aquella corresponden con las
indicadas en la placa de caracteristicas de la
encimera, situada en su parte inferior, y en la Hoja
de Garantia o, en su caso, la hoja de datos
técnicos que debe conservar junto a este manual
durante la vida util del aparato.

Evite que el cable de entrada quede en contacto,
tanto con la carcasa de encimera como con la del
horno, si éste va instalado en el mismo mueble.
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Atencion!
ALa conexion eléctrica debe realizarse

con una correcta toma de tierra,
siguiendo la normativa vigente, de no ser asi,
la encimera puede tener fallos de

funcionamiento.

ASobretensiones anormalmente altas
pueden provocar la averia del sistema

de control (como ocurre con cualquier tipo de

aparato eléctrico).

Se aconseja no utilizar la cocina de

induccion durante la funciéon de limpieza
pirolitica, en el caso de hornos piroliticos
instalados bajo ella, debido a la alta
temperatura que alcanza este aparato.
ACualquier manipulacién o reparacion del

aparato, incluida la sustituciéon del cable
flexible de alimentacion, debera ser realizada

por el servicio técnico oficial.
Antes de desconectar el aparato de la
/ ! \ red recomendamos apagar el sistema de
desconexion de la instalacién fija y esperar
aproximadamente 25 segundos antes de
desconectar el aparato de la red eléctrica. Este
tiempo es necesario para la completa descarga
del circuito electréonico y asi excluir la
posibilidad de descarga eléctrica en los
terminales del cable de red.
i': Conserve el Certificado de Garantia o,
en su caso, la hoja de datos técnicos
junto al Manual de instrucciones durante la

vida util del aparato. Contiene datos técnicos
importantes del mismo.



USO
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Instrucciones de Uso del Control Tactil

ELEMENTOS DE MANIOBRA

1 Sensor de encendido/apagado general.

2 Cursor “slider” para seleccién de potencia.

3 Indicadores de potencia, y/6 calor residual®.

4 Punto decimal del indicador de potencia, y/6 calor residual.
5 Acceso a la funcion “Power™.

6 Sensor de activacion de la funcion “Bloqueo”.

7 Piloto indicador funcion “Bloqueo”.

8 Sensor “Chef’ de seleccién de funciones especiales.
9 Sensor “Menos” del temporizador.

10 Sensor “Mas” del temporizador.

11 Indicador del reloj temporizador.

12 Punto decimal del reloj*.

13 Piloto indicador de la funcién “Simmering” activada®.
14 Piloto indicador de la funcién "Melting” activada*.

15 Piloto indicador de la funcién "Keep Warm” activada®.

*visibles s6lo en funcionamiento.

18



Uso

Las maniobras se realizan mediante los sensores
marcados en el panel de control. No es necesario
que haga fuerza sobre el vidrio, simplemente con
tocar con el dedo sobre el sensor, activara la
funcién deseada.

Cada accion se constata con un pitido.

El cursor “slider” (2) permite un ajuste de los
niveles de potencia (0 y 9) arrastrando el dedo
sobre el mismo. Haciéndolo hacia la derecha, el
valor aumentara, mientras que hacia la izquierda
disminuira.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia tocando con el
dedo directamente en el punto deseado del cursor

“slider” (2).
i"j En estos modelos la zona queda
seleccionada tocando directamente
sobre al cursor “slider” (2).

ENCENDIDO DEL APARATO

1 Toque el sensor de encendido/apagado general
(1) durante, al menos un segundo. Se
escuchara un pitido. ElI Control tactil esta
activado y en todos los indicadores de potencia
(3) aparece un “-”. Si alguna zona de coccion
esta caliente, el indicador correspondiente
mostrara una H y un “-” alternadamente.

La siguiente maniobra ha de efectuarse antes de

10 segundos, en caso contrario el control tactil se

apagara automaticamente.

Cuando el control tactil esta activado, puede ser
desconectado en cualquier momento tocando el
sensor de encendido/apagado general (1),
incluso si ha sido bloqueado. EI sensor de
encendido/apagado general (1) siempre tiene
prioridad para desconectar el control tactil.

ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control tactil mediante el
sensor (1), puede encender las placas
desee.

1 Deslice el dedo o toque sobre cualquier punto de
uno de los cursores “sliders” (2). La zona ha
sido seleccionada y simultaneamente habra
establecido un nivel de potencia entre 0 y 9. En
el indicador de potencia correspondiente se
mostrara el valor elegido y el punto decimal (4)
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permanecera encendido durante 10 segundos.

2 Mediante el cursor “slider” (2) puede escoger un
nuevo nivel de coccion entre 0y 9.

Siempre que la placa se encuentre seleccionada,

es decir, con el punto decimal (4) encendido,

podra modificar su nivel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

Baje, con el cursor “slider” (2) la potencia hasta
llegar al nivel 0. La placa se apagara.

Al apagar una zona, aparecera una H en su
indicador de potencia (3) si la superficie del vidrio
alcanza, en la zona de coccién correspondiente
una temperature elevada, existiendo el riesgo de
guemaduras. Cuando la temperatura disminuye el
indicador de potencia (3) se apaga (si la encimera
esta desconectada), o bien lucira un “-”, si ésta
sigue conectada.

APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar simultaneamente todas las
placas usando el sensor encendido/apagado
general (1). Todos los indicadores de
potencia de las zonas se apagaran. Las zonas
con calor residual dejaran una H estatica en el
indicador de potencia (3) correspondiente.

Deteccion de recipientes

Las zonas de coccién por induccion incorporan
detector de recipientes. De esta forma se evita el
funcionamiento de la placa sin que haya un
recipiente colocado o cuando éste sea
inadecuado.

El indicador de potencia (3) mostrara el simbolo
de “no hay recipiente” ! si, estando la zona
encendida, se detecta que no hay recipiente o
éste es inadecuado.

Si los recipientes se retiran de la zona durante su
funcionamiento, la placa dejara automaticamente
de suministrar energia y mostrara el simbolo de
“no hay recipiente”. Cuando vuelva a colocarse el
recipiente sobre la zona de coccién, se reanuda el
suministro de energia en el nivel de potencia que
estaba seleccionado.
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El tiempo de deteccion de recipientes es de 3
minutos. Si transcurre ese tiempo sin que se
coloque un recipiente, o éste es inadecuado, la
zona de coccién se desactiva.

Después de su uso, desconecte la zona

de coccion mediante el control tactil. En

caso contrario podria producirse un
funcionamiento indeseado de la zona de
coccion si, inadvertidamente, se colocara un
recipiente sobre ella durante los tres minutos
siguientes. jEvite posibles accidentes!

Funcién Bloqueo

Mediante la Funciéon de Bloqueo puede Vd.
bloquear el resto de sensores, excepto el de
encendido/apagado (1), para evitar
manipulaciones no deseadas. Esta funcion es util
como medida de seguridad para nifios.

Para activar esta funcion ha de tocar el sensor

(6) durante al menos un segundo. Una vez
hecho esto, el piloto (7) se enciende indicando
que el panel de control se encuentra bloqueado.
Para desactivar la funcion sélo ha de tocar el
sensor (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el sensor de
encendido/apagado (1) mientras el bloqueo
esta activado, no sera posible encender de nuevo
la encimera hasta que se desbloquee.

Silenciador del pitido

Estando la cocina encendida, si toca
simultaneamente el sensor @ (10) y el sensor
de bloqueo (6) durante tres segundos, se
desactivara el pitido que acompara a cada accion.
El indicador del reloj temporizador (11) mostrara
“‘OF”.

Esta desactivacién no sera aplicable a todas las
funciones, como por ejemplo el pitido de
encendido/apagado, la finalizacion del
temporizador, o bloqueo/desbloqueo de los
sensores que permanecen siempre activos.
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Para activar de nuevo todos los pitidos que
acompafan a cada accién, basta con tocar de
nuevo simultdneamente el sensor @ (10) y el
sensor de bloqueo ® (6) durante tres segundos.
El indicador del reloj temporizador (11) mostrara
“‘On”.

Funcion Power

Esta funcién permite dotar a la placa de una
potencia “extra”, superior a la nominal. Dicha
potencia depende del tamafo de la placa,
pudiendo llegar al valor maximo permitido por el
generador.

1Deslice el dedo sobre el cursor “slider”
correspondiente (2) hasta que el indicador de
potencia (3) aparezca un 9 y mantenga el dedo
pulsado durante 1 segundo, o bien, pulse
directamente sobre la y mantenga el dedo
pulsado durante 1 segundo.

2El indicador de nivel de potencia (3) mostrara el
simbolo | la placa comenzera a suministrar la
potencia extra.

La funcion Power tiene una duracion maxima
especificada en la Tabla 1 (segun modelo).
Transcurrido este tiempo, el nivel de potencia se
ajustara automaticamente al nivel 9. Se escuchara
un pitido.

Al activar la funcion Power en una placa, es
posible que el rendimiento de alguna de las otras
se vea afectado, reduciéndose su potencia hasta
un nivel inferior, y en ese caso se mostrara en su
indicador (3).

Para desactivar la funcion Power antes de que
trascurra el tiempo de funcionamiento, podemos
tocar en el cursor “slider” variando al nivel de
potencia o repitiendo el paso 3.

Funcién “Temporizador”
(reloj cuenta atras)

Esta funcion le facilitara el cocinado, al no tener
que estar presente durante el mismo: Vd. puede
temporizar una zona y ésta se apagara
automaticamente una vez transcurrido el tiempo
deseado.

En este modelo usted podra programar cada una
de las placas de manera simultanea, para tiempos
de 1 a 99 minutos.
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Temporizado de una placa

Una vez determinada la potencia en la placa
deseada y mientras el punto decimal permaneza
encendido podra temporizar la zona.

Para ello:

1 Toque el sensor (9) 06 ® (10). El indicador
del reloj temporizador (11) mostrara “00” y en el
indicador de potencia (3) aparecera el simbolo

£ ambos parpadeando (si trascurridos uno
segundos no se actua sobre el temporizador
determinando el tiempo, éste se apagara).

2 Immediatamente después, inserte un tiempo de
coccion de entre 1 a 99 minutos, mediante los
sensores (9) o ® (10). Con el primero el
valor comenzara en 60, mientras que con el
segundo se iniciara en 01. Tocando ambos de
forma simultanea, se restaura su valor a 00.
Transcurridos unos segundos, comienza la
cuenta atras. Cuando quede menos de un
minuto, la cuenta atras sera realizada en
segundos.

3 Cuando el indicador del reloj temporizador (11)
deje de parpadear, comenzara a controlar el
tiempo automaticamente. En el indicador de
potencia (3) correspondiente a la zona
temporizada pasaran a lucir alternadamente el
nivel de potencia seleccionado y el simbolo E.

Una ves transcurrido el tiempo seleccionado, la
zona temporizada se apagara y el reloj emitira una
serie de pitidos durante varios segundos, que
pueden ser anulados tocando cualquier sensor. El
indicador del reloj temporizador (11) mostrara 00
que parpadeara junto con el punto decimal (4) de
la zona seleccionada. Si la zona de coccién
apagada esta caliente, su indicador de potencia

“

(3) mostrara alternadamente el simbolo H y un “-”.

Si desea temporizar simultdneamente otra placa,
debera repetir los pasos 1 a 3.

Si hay méas de una zona temporizada el indicador
del reloj (11) mostrara, por defecto, el tiempo de
coccién que la queda a la placa mas préxima al
apagado. El resto de zonas temporizadas
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mostraran el punto decimal de su indicador de
potencia parpadeando. Quando toque el cursor
“slider” (2) de otra zona temporizada el reloj
mostrara, durante unos segundos, el tiempo que
le quede a esa zona y su display mostrara
alternadamente su nivel de potencia y una “t”.

Modificacion del tiempo programado
Para modificar el tiempo programado, ha de tocar
el cursor “slider” (2) de la placa temporizada.

Entonces le sera posible leer y cambiar el tiempo.

Mediante los sensores
modifique el tiempo programado.

9)y @ (10),

Desconexién del temporizador

Si desea parar el temporizador antes de que
finalice el tiempo programado:

1 Seleccione la placa deseada.

2Mediante el sensor © (9) reduzca el tiempo
hasta 00. El reloj queda anulado. También para
un apagado rapido pulse a la vez los sensores

© y @ (10).

Funcién Power Management

Los modelos disponen de una funcién de
limitacién de potencia (Power Management). Esta
funcién permite limitar la potencia total generada
por la cocina a diferentes valores escogidos por el
usuario. Para ello, durante el primer minuto tras
conectar la cocina a la red, es posible acceder al
menu de limitacion de potencia.

1 Toque el sensor ® (10) durante tres segundos.
Apareceran las letras PL en el indicador del reloj
temporizador (11).

2 Toque el sensor de bloqueo ® (6). Apareceran
los diferentes valores de potencia a los que es
posible limitar la cocina, pudiendo modificarse
mediante los sensores @ (10) e (9).
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3Una vez escogido el valor, toque de nuevo el
sensor de bloqueo (6). La cocina quedara
limitada al valor elegido.

Si desea cambiar de nuevo el valor, debera
desenchufar la cocina y volver a conectarla
pasados unos segundos. De este modo, podra
entrar de nuevo en el menu de limitacién de
potencia.

Cada vez que modifique el nivel de una placa, el
limitador de potencia calculara la potencia total
que esta generando la cocina. Si ha llegado al
limite de la potencia total, el control tactil no le
permitira incrementar el nivel de esa placa. La
cocina emitira un pitido, y el indicador de potencia
(3) parpadeara en el nivel que no puede
sobrepasar. Si desea superar ese valor, debera
bajar la potencia de otras placas; en ocasiones no
basta con reducir otra un unico nivel, pues
dependara de la potencia de cada placa y el nivel
en que se encuentre. Es posible que, para subir el
nivel de potencia de una placa grande, deba
disminuir varios niveles de otras.

Si utiliza la funcion de acceso rapido al nivel
maximo, y dicho valor se encuentra por encima
del valor impuesto por la limitacion, la placa
pasara al nivel maximo posible. La cocina emitira
un pitido y parpadeara des veces dicho valor de
potencia en el indicador (3).

Funciones especiales: CHEF
(segun modelo)

El control tactil dispone de funciones especiales
que ayudan al usuario en el cocinado a través del
sensor de CHEF (8). Dichas funciones
estaran disponibles dependiendo del modelo.

Para activar una funcion especial sobre una zona:

1 Primero ésta debera haber sido seleccionada; en
el indicador de potencia (3) el punto decimal (4)
estara activo.

2 A continuacion pulsar sobre el sensor CHEF
(8). La pulsacion sucesiva ira saltando de
manera secuencial sobre todas las funciones
CHEF disponibles en cada zona. Estas
funciones mostraran su activacion mediante los
leds correspondientes (13), (14) y (15).
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Si se quiere anular en algun momento una funcién
especial activada, se debera tocar el cursor
“slider” (2) en la posicion “0”.

FUNCION KEEP WARM

Esta funcién establece automaticamente un nivel
de potencia adecuado para mantener caliente
alimentos ya cocinados.

Para activarla, seleccione la placa, y pulse
sucesivamente el sensor CHEF (8), hasta que
se ilumine el led (15) situado sobre el icono &,
Una vez activada la funcién aparecera una H
en el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcién en qualquier momento
apagando la placa, modificando el nivel de
potencia o eligiendo una funcién especial
diferente.

FUNCION MELTING

Esta funcién permite mantener una baja
temperatura en la zona de coccion. Ideal para
descongelar alimentos o fundir lentamente otros
como chocolate, mantequilla...

Para activarla, seleccione la placa, y pulse
sucesivamente el sensor CHEF (8) hasta que
se ilumine el led (14) situado sobre el icono A
Una vez activada la funcién aparecerauna A en
el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcién en qualquier momento
apagando la placa, modificando el nivel de
potencia o eligiendo una funcién especial
diferente.

FUNCION SIMMERING

Esta funcidon permite mantener un hervido a fuego
lento.

Una vez alcanzada la ebulliciéon en el alimento,
activela seleccionando la placa, y pulsando
sucesivamente el sensor CHEF (8), hasta
que se ilumine el led (13), situado sobre el
icono™J. Una vez activada la funcion aparecera
una H en el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcion en qualquier momento
apagando la placa, modificando el nivel de
potencia o eligiendo una funcién especial
diferente.
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Desconexién de seguridad

Si por error una o varias zonas no fuesen
apagadas, la unidad se desconecta
automaticamente al cabo de un tiempo
determinado (ver. tabla 1).

Cuando se ha producido la “desconexion de
seguridad”, aparece un 0 si la temperatura en la
superficie del vidrio no es peligrosa para el usuario
o bien una H si existiera riesgo de quemado.

Ante cualquier problema de

Amaniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se debera
desconectar el aparato y avisar al servicio
técnico.

Mantienga siempre libre y seca el area
de control de las zonas de coccion.

Sugerencias y recomendaciones

eUtilizar recipientes con fondo grueso y
totalmente plano.

e No deslizar los recipientes sobre el vidrio, pues
podrian rayarlo.

e Aunque el vidrio puede soportar impactos de
recipientes grandes que no tengan aristas vivas,
procure no golpearlo.

e Para evitar danos en la superficie vitroceramica,
procure no arrastrar los recipientes sobre el
vidrio, y mantenga los fondos de los recipientes
limpios y en buen estado.

Tabla 1

;‘;‘t’:r'lg; TIEMPO MAXIMO DE
T FUNCIONAMIENTO
0 0
1 8
2 5
3 4
4 4
5 3
6 3
7 2
8 2
9 1
P 10 minutos, se ajusta al nivel 9

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

induccion 2 elementos

DENOMINACION @ (cm) B . POT'(EV'\“,)C'AS B
(minimo en cm.) 9
Elemento eléctrico induccion 14,5 10 1800 182,1
Elemento eléctrico induccion 21,0 13 3000 178,7
DENOMINACION @ (cm) rgc_cfn‘é'rﬁada POT'(EV'\",)C'AS "EGuieetrie soing:
(minimo en cm.) 9
Elemento eléctrico induccion 14,5 10 1500 193,3
Elemento eléctrico induccion 18,0 1 2100 177,5
Elemento eléctrico induccion 21,0 11 2300 181,7
Elemento eléctrico induccion 28,0 14 3600 174,0

*ECcoccion eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE)

66/2014.
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e \/er la tabla correspondiente para los diametros
de la parte inferior de la olla recomendada.

Tenga la precaucién de que no caigan

sobre el vidrio azicar o productos que

lo contengan, ya que en caliente pueden

reaccionar con el vidrio y producir
alteraciones en su superficie.

Limpieza y conservacién

Para la buena conservacion de la encimera se ha
de limpiar empleando productos y utiles
adecuados, una vez se haya enfriado. De esta
forma resultara mas facil y evita la acumulacién de
suciedad. No emplee, en ningun caso, productos
de limpieza agresivos o que puedan rayar la
superficie, ni tampoco aparatos que funcionen
mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas pueden
limpiarse con un pafio humedo y un detergente
suave o agua jabonosa templada. Sin embargo,
para las manchas o engrasamientos profundos se
ha de emplear un limpiador para vitroceramicas,
siguiendo las instrucciones de su fabricante. Por
ultimo, la suciedad adherida fuertemente por
requemado podra eliminarse utilizando una
rasqueta con cuchilla de afeitar.

Las irisaciones de colores son producidas por
recipientes con restos secos de grasas en el
fondo o por presencia de grasas entre el vidrio y el
recipiente durante la coccion. Se eliminan de la
superficie del vidrio con estropajo de niquel con
agua o con un limpiador especial para
vitroceramicas. Objetos de plastico, azucar o
alimentos con alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante una
rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos sobre el
vidrio. Pueden eliminarse limpiando de forma
exhaustiva con un limpiador especial para
vitroceramicas, aunque tal vez necesite repetir
varias veces la limpieza. Los brillos metalicos son
causados por deslizamiento de recipientes
metalicos sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con un limpiador
especial para vitroceramicas, aunque tal vez
necesite repetir varias veces la limpieza.
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ADVERTENCIAS:
f‘f Un recipiente puede adherirse al vidrio
por la presencia de algun material
fundido entre ellos. jNo trate de despegar el
recipiente en frio!, podria romper el vidrio

ceramico.

&No pise el vidrio ni se apoye en él,
podria romperse y causarle lesiones. No

utilice el vidrio para depositar objetos.

Los fabricantes se reserva el derecho de introducir
en sus manuales las modificaciones que
considere necesarias o Utiles, sin perjudicar sus

caracteristicas esenciales.
Efsu embalaje indica que este
producto no se puede tratar
EEE como desperdicios normales
del hogar. Este producto se debe
entregar al punto de recoleccion de
equipos eléctricos y electrénicos
para reciclaje. Al asegurarse de que
este producto se deseche
correctamente, usted ayudara a evitar
posibles consecuencias negativas
para el ambiente y la salud publica, lo
cual podria ocurrir si este producto
no se manipula de forma adecuada.
Para obtener informacién mas
detallada sobre el reciclaje de este
producto, pongase en contacto con
la administracion de su ciudad, con
su servicio de desechos del hogar o
con la tienda donde compré el
producto.
Los materiales de embalaje son
ecolégicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
>LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como
residuos domésticos en el
contenedor correspondiente de su
municipio.

Consideraciones
medioambientales

El simbolo en el producto o en
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Cumplimiento con la Eficiencia Energética de
encimeras:

El aparato ha sido ensayado de acuerdo a la
norma EN 60350-2 y el valor obtenido, en
Wh/Kg, esta disponible en la tabla
correspondiente.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar
energia cada vez que cocine:

e Utilice la tapa mas adecuada al recipiente con el
que cocine siempre que sea posible. El cocinado
sin tapa requiere mas energia.

e Utilice sartenes con bases planas y cuyos
diametros se ajusten al tamafio de la zona. Los
fabricantes a menudo proporcionan el diametro
de la parte superior del recipiente el cual es
siempre mas grande que el diametro de la base.

e Cuando utilice agua para cocinar, haga uso de
pequefias cantidades para preservar las
vitaminas y minerales de los alimentos, sobre
todo de los vegetales y establezca el minimo
nivel de potencia que permita mantener el
cocinado. Un alto nivel de potencia es
innecesario y un gasto de energia.

eUse recipientes pequefios cuando cocine
pequenas cantidades de comida.

Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico, realice las
comprobaciones indicadas a continuacion.

No funciona la cocina:
Compruebe que el cable de red esté conectado al
correspondiente enchufe.

Las zonas de induccion no calientan:

El recipiente es inadecuado (no tiene fondo
ferromagnético o es demasiado pequero).
Compruebe que el fondo del recipiente es atraido
por un iman, o utilice un recipiente mayor.
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Se escucha un zumbido al inicio de la coccion
en las zonas de induccion:

En recipientes poco gruesos o que no son de una
pieza, el zumbido es consecuencia de la
transmisiéon de energia directamente al fondo del
recipiente. Este zumbido no es un defecto, pero si
de todas formas desea evitarlo, reduzca
ligeramente el nivel de potencia elegido o emplee
un recipiente con fondo mas grueso, y/o de una
pieza.

El control tactil no enciende o, estando
encendido, no responde:

No tiene ninguna placa seleccionada. Asegurese
de seleccionar una placa antes de actuar sobre
ella.

Hay humedad sobre los sensores, y/o tiene usted
los dedos humedos. Mantener seca y limpia la
superficie del control tactil y/o los dedos.

El bloqueo esta activado. Desactive el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventilacion durante
la coccioén, que continda incluso con la cocina
apagada:

Las zonas de induccién incorporan un ventilador
para refrigerar la electrénica. Este sélo funciona
cuando la temperatura de la electronica es
elevada, cuando ésta desciende se apaga
automaticamente esté o no la cocina activada.

Aparece el simbolo ':' en el indicador de
potencia de una placa:

El sistema de induccion no encuentra un
recipiente sobre la placa, o éste es inadecuado.

Se apaga una placa y aparece el mensaje C81
6 C82 en los indicadores:

Temperatura excesiva en la electrénica o en el
vidrio. Espere un tiempo para que se refrigere la
electronica o retire el recipiente para que se enfrie
el vidrio.

Se apaga la cocina y aparece el mensaje C90
en los indicadores de potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off (1) cubierto
y no permite el encendido de la cocina. Retire los
posibles objetos o liquidos dejando limpia y seca
la superficie del control tactil hasta que
desaparezca el mensaje.
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induccion 3 elementos
1
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Instrucciones de Uso del Control Tactil

ELEMENTOS DE MANIOBRA

Sensor de encendido/apagado general.

Cursor “slider” para seleccién de potencia.

Indicadores de potencia, y/6 calor residual®.
Punto decimal del indicador de potencia, y/6 calor residual.

Acceso a la funcion “Power”™.

Sensor de activacion de la funcion “Bloqueo” 6 “Stop&Go”.

Piloto indicador de la funcion “Bloqueo” activada®.

Sensor de activacion de la funcion “Stop&Go”.

Piloto indicador de la funcion “Stop&Go” activada®.

Sensor “Menos” del temporizador.

Sensor “Mas” del temporizador.

Indicador del reloj temporizador.

inl2la|le|lo|N|jo|la(d|lw|N]|=

Punto decimal del reloj*.

*visibles so6lo en funcionamiento.
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Las maniobras se realizan mediante los sensores
marcados en el panel de control. No es necesario
que haga fuerza sobre el vidrio, simplemente con
tocarle con el dedo sobre el sensor, activara la
funcién deseada.

Cada accion se constata con un pitido.

El cursor “slider” (2) permite un ajuste de los
niveles de potencia (0 y 9) arrastrando el dedo
sobre el mismo. Haciéndolo hacia la derecha, el
valor aumentara, mientras que hacia la izquierda
disminuira.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia tocando con el
dedo directamente en el punto deseado del cursor

“slider” (2).
f En estos modelos la zona quieda
seleccionada tocando directamente
sobre al cursor “slider” (2).

ENCENDIDO DEL APARATO

1 Toque el sensor de encendido/apagado general
(1) durante, al menos un segundo. Se
escuchara un pitido. El Control tactil esta
activado y en todos los indicadores de potencia
(3) aparece un “-”. Si alguna zona de coccion
esta caliente, el indicador correspondiente
mostrara una H y un “-” alternadamente.

La siguiente maniobra ha de efectuarse antes de
10 segundos, en caso contrario el control tactil se
apagara automaticamente.

Cuando el control tactil esta activado, puede ser
desconectado en cualquier momento tocando el
sensor de encendido/apagado general (1),
incluso si ha sido bloqueado. El sensor de
encendido/apagado general (1) siempre tiene
prioridad para desconectar el control tactil.

ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control tactil mediante el
sensor (1), puede encender las placas
desee.

1 Deslice el dedo o toque sobre cualquier punto de
uno de los cursores “sliders” (2). La zona ha
sido seleccionada y simultaneamente habra
establecido un nivel de potencia entre 0 y 9. En
el indicador de potencia correspondiente se
mostrara el valor elegido y el punto decimal (4)
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permanecera encendido durante 10 segundos.

2 Mediante el cursor “slider” (2) puede escoger un
nuevo nivel de coccion entre 0y 9.

Siempre que la placa se encuentre seleccionada,
es decir, con el punto decimal (4) encendido,
podra modificar su nivel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

Baje, con el cursor “slider” (2) la potencia hasta
llegar al nivel 0. La placa se apagara.

Al apagar una zona, aparecera una H en su
indicador de potencia (3) si la superficie del vidrio
alcanza, en la zona de coccion correspondiente
una temperature elevada, existiendo el riesgo de
quemaduras. Cuando la temperatura disminuye el
indicador de potencia (3) se apaga (si la encimera
esta desconectada), o bien lucira un “-”, si ésta
sigue conectada.

APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar simultaneamente todas las
placas usando el sensor encendido/apagado
general (1). Todos los indicadores de
potencia de las zonas se apagaran. Las zonas
con calor residual dejaran una H estatica en el
indicador de potencia (3) correspondiente.

Deteccion de recipientes

Las zonas de coccién por induccion incorporan
detector de recipientes. De esta forma se evita el
funcionamiento de la placa sin que haya un
recipiente colocado o cuando éste sea
inadecuado.

El indicador de potencia (3) mostrara el simbolo
de “no hay recipiente” ¥ si, estando la zona
encendida, se detecta que no hay recipiente o
éste es inadecuado.

Si los recipientes se retiran de la zona durante su
funcionamiento, la placa dejara automaticamente
de suministrar energia y mostrara el simbolo de
“no hay recipiente”. Cuando vuelva a colocarse el
recipiente sobre la zona de coccion, se reanuda el
suministro de energia en el nivel de potencia que
estaba seleccionado.
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El tiempo de deteccion de recipientes es de 3
minutos. Si transcurre ese tiempo sin que se
coloque un recipiente, o éste es inadecuado, la

zona de coccion se desactiva.

&Después de su uso, desconecte la zona
de coccién mediante el control tactil. En

caso contrario podria producirse un

funcionamiento indeseado de la zona de

coccion si, inadvertidamente, se colocara un

recipiente sobre ella durante los tres minutos
siguientes. jEvite posibles accidentes!

Funcién Bloqueo

Mediante la Funcion de Bloqueo puede Vd.
bloquear el resto de sensores, excepto el de
encendido/apagado (1), para evitar
manipulaciones no deseadas. Esta funcion es util
como medida de seguridad para nifios.

Para activar esta funcion ha de tocar el sensor

(6) durante al menos un segundo. Una vez
echo esto, el piloto (7) se enciende indicando que
el panel de control se encuentra bloqueado. Para
desactivar la funcién solo ha de tocar el sensor
® (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el sensor de
encendido/apagado (1) mientras el bloqueo
esta activado, no sera posible encender de nuevo
la encimera hasta que se desbloquee.

Silenciador del pitido

Estando la cocina encendida, si toca
simultaneamente el sensor @ (11) y el sensor
de bloqueo (6) durante tres segundos, se
desactivara el pitido que acomparia a cada accion.
El indicador del reloj temporizador (12) mostrara
“OF”.

Esta desactivacion no sera aplicable a todas las
funciones, como por ejemplo el pitido de
encendido/apagado, la finalizacion del
temporizador, o bloqueo/desbloqueo de los
sensores que permanecen siempre activos.

Para activar de nuevo todos los pitidos que
acompafian a cada accion, basta con tocar de
nuevo simultaneamente el sensor @ (11) y el
sensor de bloqueo @ (6) durante tres segundos.
El indicador del reloj temporizador (12) mostrara
“‘on”.
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Funciéon Stop&Go

Mediante esta funcion es posible realizar una
pausa en el proceso de coccién. En caso de que
la funcién temporizador se encuentre activo,
también permanecera en pausa.

Activacion de la funciéon Stop&Go.

Toque durante un segundo el sensor Stop&Go ®
(8). Se enciende el piloto (9), y en los indicadores
de potencia aparece el simbolo // en todas las
placas para indicar que la coccion esta en pausa.

Desactivacion de la funcion Stop&Go.

Toque de nuevo el sensor Stop&Go ® (8), se
apaga el piloto (9) y se reanuda la coccion en las
mismas condiciones de niveles de potencia y
temporizadores que habia previamente a la
pausa.

Funcion Power

Esta funcién permite dotar a la placa de una
potencia “extra”, superior a la nominal. Dicha
potencia depende del tamafo de la placa,
pudiendo llegar al valor maximo permitido por el
generador.

1Deslice el dedo sobre el cursor “slider”
correspondiente (2) hasta que el indicador de
potencia (3) aparezca un 9 y mantenga el dedo
pulsado durante 1 segundo, o bien, pulse
directamente sobre la y mantenga el dedo
pulsado durante 1 segundo.

2El indicador de nivel de potencia (3) mostrara el
simbolo | la placa comenzara a suministrar la
potencia extra.

La funcién Power tiene una duracién maxima
especificada en la Tabla 1 (segun modelo).
Transcurrido este tiempo, el nivel de potencia se
ajustara automaticamente al nivel 9. Se escuchara
un pitido.

Al activar la funcion Power en una placa, es
posible que el rendimiento de alguna de las otras
se vea afectado, reduciéndose su potencia hasta
un nivel inferior, y en ese caso se mostrara en su
indicador (3).

Para desactivar la funcion Power antes de que
trascurra el tiempo de funcionamiento, podemos
tocar en el cursor “slider” variando al nivel de
potencia o repitiendo el paso 3.
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Funcién “Temporizador”
(reloj cuenta atras)

Esta funcion le falicitara el cocinado, al no tener
que estar presente durante el mismo: Vd. puede
temporizar una zona y ésta se apagara
automaticamente una vez transcurrido el tiempo
deseado.

En este model usted podra programar cada una
de las placas de manera simultanea, para tiempos
de 1 a 99 minutos.

Temporizado de una placa

Una vez determinada la potencia en la placa
deseada y mientras el punto decimal permaneza
encendido, podra temporizar la zona.

Para ello:

1 Toque el sensor @ (10) 6 @ (11). El indicador
del reloj temporizador (12) mostrera “00” y en el
indicador de potencia (3) aparecera el simbolo

£ ambos parpadeando (si trascurridos unos
segundos no se actua sobre el temporizador
determinando el tiempo, éste se apagara).

2Immediatamente después, inserte un tiempo de
coccion de entre 1 a 99 minutos, mediante los
sensores (10) 6 ® (11). Con el primero el
valor comenzara en 60, mientras que con el
segundo se iniciara en 01. Tocando ambos de
forma simultanea, se restaura su valor a 00.
Transcurridos unos segundos, comienza la
cuenta atras. Cuando quede menos de un
minuto, la cuenta atras sera realizada en
segundos.

3 Cuando el indicador del reloj temporizador (12)
deje de parpadear, comenzara a controlar el
tiempo automaticamente. En el indicador de
potencia (3) correspondiente a la zona
temporizada pasaran a lucir alternadamente el
nivel de potencia seleccionado el simbolo E.

Una ves transcurrido el tiempo seleccionado, la
zona temporizada se apagara y el reloj emitira una
serie de pitidos durante varios segundos, que
pueden ser anulados tocando cualquier sensor. El
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indicador del reloj temporizador (12) mostrara 00
que parpadeara junto con el punto decimal (4) de
la zona seleccionada. Si la zona de coccion
apagada esta caliente, su indicador de potencia
(3) mostrara alternadamente el simbolo H y un “-".
Si desea temporizar simultdneamente otra placa,
debera repetir los pasos 1 a 3.

Si hay mas de una zona temporizada el indicador
del reloj (12) mostrara, por defecto, el tiempo de
coccidon que la queda a la placa mas préxima al
apagado. El resto de zonas temporizadas
mostraran el punto decimal de su indicador de
potencia parpadeando. Quando toque el cursor
“slider” (2) de otra zona temporizada el reloj
mostrara, durante unos segundos, el tiempo que
le quede a esa zona y su display mostrara
alternadamente su nivel de potencia y una “t’.

Modificacion del tiempo programado
Para modificar el tiempo programado, ha de tocar

el cursor “slider” (2) de la placa temporizada.
Entonces le sera posible leer y cambiar el tiempo.

(10)y @ (11),

Mediante los sensores &
modifique el tiempo programado.

Desconexion del temporizador

Si desea parar el temporizador antes de que
finalice el tiempo programado:

1 Seleccione la placa deseada.

2 Mediante el sensor (10) reduzca el tiempo
hasta 00. El reloj queda anulado. También para
un apagado rapido pulse a la vez los sensores

(10) y @ @1).
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Funciéon Power Management
(segun modelo)

Algunos modelos disponen de una funcion de
limitacion de potencia (Power Management). Esta
funciéon permite limitar la potencia total generada
por la cocina a diferentes valores escogidos por el
usuario. Para ello, durante el primer minuto tras
conectar la cocina a la red, es posible acceder al
menu de limitacion de potencia.

1 Toque el sensor @ (11) durante tres segundos.
Apareceran las letras PL en el indicador del reloj
temporizador (12).

2 Toque el sensor de bloqueo ® (6). Apareceran
los diferentes valores de potencia a los que es
posible limitar la cocina, pudiendo modificarse
mediante los sensores @ (11) e (10).

3Una vez escogido el valor, toque de nuevo el
sensor de bloqueo (6). La cocina quedara
limitada al valor elegido.

Si desea cambiar de nuevo el valor, debera
desenchufar la cocina y volver a conectarla
pasados unos segundos. De este modo, podra
entrar de nuevo en el menu de limitacién de
potencia.

Cada vez que modifique el nivel de una placa, el
limitador de potencia calculara la potencia total
que esta generando la cocina. Si ha llegado al
limite de la potencia total, el control tactil no le
permitird incrementar el nivel de esa placa. La
cocina emitird un pitido, y el indicador de potencia
(3) parpadeara en el nivel que no puede
sobrepasar. Si desea superar ese valor, debera
bajar la potencia de otras placas; en ocasiones no
basta con reducir otra un unico nivel, pues
dependara de la potencia de cada placa y el nivel
en que se encuentre. Es posible que, para subir el
nivel de potencia de una placa grande, deba
disminuir varios niveles de otras.

Si utiliza la funciénn de acceso rapido al nivel
maximo, y dicho valor se encuentra por encima
del valor impuesto por la limitacion, la placa
pasara al nivel maximo posible. La cocina emitira
un pitido y parpadeara des veces dicho valor de
potencia en el indicador (3).

Desconexién de seguridad

Si por error una o varias zonas no fuesen
apagadas, la unidad se desconecta
automaticamente al cabo de un tiempo
determinado (ver. tabla 1).

Cuando se ha producido la “desconexion de
seguridad”, aparece un 0 si la temperatura en la
superficie del vidrio no es peligrosa para el usuario
o bien una H si existiera riesgo de quemado.
Mantenga siempre libre y seca el area de
Acontrol de las zonas de coccion.

Ante cualquier problema de

maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se debera
desconectar el aparato y avisar al servicio
técnico.

LELER

;‘;‘t’;']gl‘; TIEMPO MAXIMO DE
el FUNCIONAMIENTO
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
p 10 6 5 minutos, se ajusta al nivel 9
(segun modelo)
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Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico, realice las
comprobaciones indicadas a continuacion.

No funciona la cocina:
Compruebe que el cable de red esté conectado al
correspondiente enchufe.

Las zonas de induccion no calientan:

El recipiente es inadecuado (no tiene fondo
ferromagnético o es demasiado pequefio).
Compruebe que el fondo del recipiente es atraido
por un iman, o utilice un recipiente mayor.

Se escucha un zumbido al inicio de la coccién
en las zonas de induccion:

En recipientes poco gruesos o que no son de una
pieza, el zumbido es consecuencia de la
transmision de energia directamente al fondo del
recipiente. Este zumbido no es un defecto, pero si
de todas formas desea evitarlo, reduzca
ligeramente el nivel de potencia elegido o emplee
un recipiente con fondo mas grueso, y/o de una
pieza.

El control tactil no enciende o, estando
encendido, no responde:

No tiene ninguna placa seleccionada. Asegurese
de seleccionar una placa antes de actuar sobre
ella.

Hay humedad sobre los sensores, y/o tiene usted
los dedos humedos. Mantener seca y limpia la
superficie del control tactil y/o los dedos.

El bloqueo esta activado. Desactive el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventilacion durante
la coccién, que continda incluso con la cocina
apagada:
Las zonas de induccién incorporan un ventilador
para refrigerar la electrénica. Este sélo funciona
cuando la temperatura de la electronica es
elevada, cuando ésta desciende se apaga
automaticamente esté o no la cocina activada.

o
Aparece el simbolo - en el indicador de
potencia de una placa:
El sistema de induccién no encuentra un
recipiente sobre la placa, o éste es inadecuado.
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Se apaga una placa y aparece el mensaje C81
6 C82 en los indicadores:

Temperatura excesiva en la electronica o en el
vidrio. Espere un tiempo para que se refrigere la
electronica o retire el recipiente para que se enfrie
el vidrio.

Aparece C85 en el indicador de una de las
placas:

El recipiente utilizado no es adecuado. Apague la
cocina, vuelva a encenderla y pruebecon otro
recipiente.

Se apaga la cocina y aparece el mensaje C90
en los indicadores de potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off (1) cubierto
y no permite el encendido de la cocina. Retire los
posibles objetos o liquidos dejando limpia y seca
la superficie del control tactil hasta que
desaparezca el mensaje.

El aparato se apaga y muestra el mensaje C91
en los indicadores de potencia (3):

El control tactil detecta que el sensor de Stop&Go
(6) esta cubierto y no permite manejar la
encimera. Retire los posible objetos o liquidos,
limpie y seque la superficie del control tactil,
después presione dos veces el sensor Stop&Go
(6) para que el mensaje desaparezca y el control
regrese a su operacion normal.



LIMPIEZA

ATENCION:

Antes de efectuar cualquier operacion de
limpieza, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica y del gas.

2) ENCIMERA DE TRABAJO

Para mantener brillante la superficie de cristal,
es fundamental lavarla después de cada uso
utilizando agua jabonosa tibia, aclararla y
secarla. Del mismo modo, deben lavarse las
rejillas esmaltadas, las tapas esmaltadas “A”,
“B”y “C” y las cabezas de los quemadores (ver
fig. 5 - 6) y limpiarse las bujias de encendido
“AC” y los sensores termopares “TC” (ver fig.
5). Estos componentes no deben lavarse en el
lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequeno de
nylon como se muestra (vea. Fig. 7) y dejar
secar completamente. La limpieza debe
efectuarse con la placa y sus componentes en
frio, sin utilizar esponjas metalicas, productos
abrasivos en polvo ni esprais corrosivos.

No permita que sus superficies permanezcan en
contacto con productos como vinagre, café,
leche, agua salina o zumo de limén o de tomate.

ADVERTENCIAS:

al volver a montar los componentes de la

placa, es necesario seguir los siguientes

consejos:

- compruebe que las fisuras de las cabezas de
los quemadores “T” (fig. 5) no estén
obstruidas por cuerpos extranos.

- Asegurese de que la tapa esmaltada
“A”,”B”,“C” (fig. 5 - 6) esté colocada
correctamente en la cabeza del quemador.
Esto se verifica cuando la tapa colocada
sobre la cabeza resulta perfectamente
estable.

- Si la maniobra de abertura y cierre de alguna
llave resulta dificultosa, no la fuerce: solicite
con urgencia el servicio de asistencia
técnica.

- La rejillas debe ser colocadas en los pines de
centrado apropiados.

Verificacion de la estabilidad perfecta.

- No utilice chorros de vapor para limpiar el

aparato.

INFORMACION TECNICA PARA EL
PERSONAL ENCARGADODE LA
INSTALACION
La instalacion, todas las regulaciones, las
transformaciones y las operaciones de
mantenimiento listadas en esta parte deben
ser efectuadas exclusivamente por personal
cualificado. El equipo tiene que instalarse
correctamente, con arreglo a las normas en
vigor y segun las instrucciones del fabricante.
El fabricante no podra ser considerado
responsable de los posibles danos causados a
personas, animales o cosas por una
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INSTALACION

instalacion errénea del equipo. Durante la vida
de la instalacién, los dispositivos de seguridad
o de regulacion automatica de los aparatos
solo podran ser modificados por el fabricante
o por un proveedor debidamente autorizado.

3) INCORPORACION DE LA PLACA
DE COCCION

Después de quitar el embalaje externo y todos los
embalajes internos de las distintas partes moviles,
asegurese de que la placa se encuentre en
perfecto estado. En caso de duda, no utilice el
aparato y dirijase a personal cualificado.

Los elementos del embalaje (carton, bolsitas,
poliestireno expandido, clavos...) no deben ser
abandonados al alcance de los ninos dado que
constituyen fuentes potenciales de peligro.
Para encastrar la placa, es necesario efectuar un
corte en la encimera del mueble modular de las
medidas indicadas en la fig. 8 y asegurarse de
respetar las medidas criticas del espacio en el que
debe instalarse el aparato (ver fig. 8).

El aparato ha sido clasificado como producto
de clase 3, por lo que esta sujeto a todas las
prescripciones previstas por las normas
destinadas a estos aparatos.

4) FIJACION DE LA PLACA DE
COCCION

La placa esta dotada de una junta especial que
impide cualquier tipo de infiltracion de liquidos en
el mueble. Para aplicar correctamente esta junta,
es necesario atenerse escrupulosamente a las
siguientes instrucciones:

- quite todas las partes moéviles de la placa de
coccion.

Corte la junta en 4 partes de la longitud necesaria
para colocarla en los 4 bordes del cristal.

Vuelque la placa de coccion y coloque
correctamente el lado adhesivo de la junta “E” (fig.
9) debajo del borde de la misma de manera que el
lado externo de la junta coincida perfectamente con
el borde perimétrico externo del cristal. Los
extremos de las tiras deben encajar sin solaparse.

- Pegue la junta al cristal de modo uniforme y seguro

presionandola con los dedos.

- Coloque la placa de coccién en el orificio efectuado
en el mueble y bloquéelo con los tornillos “F” de los
ganchos de fijacion “G” (ver fig. 11y 12).

Para evitar el contacto involuntario con la superficie
de la caja de la placa sobrecalentada durante su
funcionamiento, es necesario aplicar una
separacion de madera bloqueada con tornillos a
una distancia minima de 120 mm desde la
encimera (fig. 8).
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REGLAS IMPORTANTES
PARA LA INSTALACION

El instalador debe tener en cuenta que las
posibles paredes laterales no deben superar
en altura la placa de coccion. Ademas, la pared
trasera y las superficies adyacentes y
circunstantes a la placa de cocciéon deben
resistir a una temperatura de 90 °C.

El adhesivo que une el laminado plastico al
mueble debe resistir a temperaturas no
inferiores a 150 °C para evitar que se
desprenda el revestimiento.

La instalacion del aparato debe cumplir las
disposiciones de las normas vigentes.

Este aparato no esta conectado a un
dispositivo de evacuacion de los productos de
la combustion. En consecuencia, debe
conectarse respetando las reglas de
instalacion que se han mencionado
anteriormente. Es necesario prestar una
atencion particular a las disposiciones
aplicables en materia de ventilacion y
aireacion que se citan a continuacion.

5) VENTILACION LOCALES

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato,
es indispensable que el local en el que se instala esté
ventilado permanentemente. La cantidad de aire
necesaria es la que requiere la combustion normal del
gas Y la ventilacion del local, cuyo volumen no podra ser
inferior a 20 m®. El aflujo natural del aire debe tener lugar
por via directa a través de aberturas permanentes,
efectuadas en las paredes del local que se desea
ventilar. Dichas aberturas deben dar al exterior y tener
una seccion minima de 100 cm? (ver fig. 2). Deben
realizarse de modo que no puedan quedar obstruidas.
También esta permitida la ventilacion indirecta mediante
extraccion del aire de los locales contiguos al que se
debe ventilar, siempre que se respeten
escrupulosamente las disposiciones de las normas
vigentes.

ATENCION: si los quemadores de la placa de
coccion estan desprovistos del termopar de
seguridad, la abertura de ventilacién debe tener una
seccion minima de 200 cn?’.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion a gas deben descargar
siempre los productos de la combustiéon por medio
de campanas conectadas a chimeneas, a tubos
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de humos o directamente al exterior (ver fig. 3). En
caso de que no sea posible aplicar la chimenea y
siempre que se respeten totalmente las
disposiciones relativas a la ventilacion
mencionadas en las normas vigentes, esta
permitido utilizar un ventilador instalado sobre una
ventana o sobre una pared que dé al exterior, el
cual debera encenderse al mismo tiempo que el
aparato (ver fig. 4).

7) ACOMETIDA DEL GAS

Antes de conectar el aparato, asegurese de que los

datos de la etiqueta de identificacion situada en la

parte inferior del cajon sean compatibles con los de
la red de distribucion del gas.

La etiqueta impresa en este manual y la que se

encuentra en la parte inferior del cajon indican las

condiciones de regulacién del aparato: tipo de gas y

presion de funcionamiento.

Cuando el gas se distribuye mediante canalizacion,

es necesario conectar el aparato a la instalacién de

conduccion del gas:

e Con tubo metalico rigido de acero en conformidad con
las normas vigentes, cuyas uniones deben estar
realizadas con racores roscados segun la norma EN
10226.

e Con tubo de cobre en conformidad con las normas
vigentes, cuyas uniones deben estar realizadas con
racores de sello mecanico segun las normas vigentes.

e Con tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, en conformidad con las normas
vigentes, con una extension maxima de 2 metros y
junta de sellado segun las normas vigentes. Este tubo
debe instalarse de manera que no pueda entrar en
contacto con las partes méviles del médulo de encastre
(por ejemplo cajones) ni atravesar compartimentos en
los que se acumulen objetos.

Cuando el suministro del gas procede directamente

de una bombona, el aparato, alimentado con un

regulador de presion en conformidad con las normas
vigentes, debe ser conectado:

e Con tubo de cobre en conformidad con las normas
vigentes, cuyas uniones deben estar realizadas con
racores de sello mecanico segun las normas vigentes.

e Con tubos flexibles de acero inoxidable de pared
continua, segun las normas vigentes, con una
extension maxima de 2 metros y juntas de sellado
segun las normas vigentes. Este tubo debe instalarse
de manera que no pueda entrar en contacto con las
partes méviles del médulo de encastre (por ejemplo
cajones) ni atravesar compartimentos en los que se
acumulen objetos.

Para facilitar la conexién del regulador de presién

montado en la bombona con el portagoma, es

aconsejable utilizar un adaptador especial en el tubo
flexible. Este tipo de adaptador es facil de encontrar en el
mercado.
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Una vez efectuada la conexidn, asegurese de su
perfecta estanquidad utilizando una solucién
jabonosa, sin aplicar ninguna llama.

eSe recuerda que el racor de entrada del gas
del aparato es roscado 1/2” gas cénico
macho segun las normas EN 10226.

8) ACOMETIDA ELECTRICA

La conexién eléctrica debe efectuarse en

conformidad con JIlas normas y las

disposiciones legales vigentes.

- la tensién se corresponda con el valor indicado
en la placa de caracteristicas y que la seccion de
los cables de la instalacién eléctrica pueda
soportar la carga, indicada también en la placa
de caracteristicas.

- Antes de efectuar la acometida, compruebe que
la toma o la instalacion esté provista de una
conexion a tierra eficaz segun las normas y las
disposiciones legales vigentes actualmente. Se
declina toda responsabilidad por la
inobservancia de estas disposiciones.

Cuando la conexion a la red de alimentacion

se ha efectuado mediante toma de corriente:

- Si el cable de alimentacion “C” esta desprovisto
de enchufe (ver fig. 18 - 19 - 20), aplique un
enchufe normalizado adecuado para la carga
indicada en la etiqueta de identificacion. Conecte
los cables segun el esquema de la fig. 18 - 19 -
20 prestando atencién para respetar las
siguientes correspondencias:

etra L (fase) = cable de color marron;

letra N (neutro) = cable de color azul;

simbolo tierra * = cable de color verde-

amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de

manera que no alcance en ningun punto una

temperatura de 90 °C.

- No utilice reducciones, adaptaciones o
derivadores para efectuar la conexion puesto
que podrian provocar falsos contactos y
peligrosos sobrecalentamientos.

- La toma debe quedar accesible después de
efectuar el encastre.

Cuando la conexién se ha efectuado

directamente a la red eléctrica:

- interponga un interruptor omnipolar entre el
aparato y la red dimensionado para la carga del
aparato, segun las normas de instalacién
vigentes.

- Recuerde que el cable de tierra no debe ser
interrumpido por el interruptor.

- Para lograr una mayor seguridad, es posible
proteger también la conexion eléctrica con un
interruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda vivamente fijar el cable de tierra

de color verde-amarillo a una instalacion de tierra

eficiente.

Antes de efectuar una intervencion cualquier

sobre la parte eléctrica del aparato, es

necesario desconectar absolutamente la
conexion a la red.

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
© N L1122 |  DNIN2LIL2 © N L
Diagrama de cableado
para modelos de 3/4
220-240V 3 380-415V3N elementos calefaccion
© L3 L7112 © N L1128
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INSTALACION
POSICION DEL CABLE

60 cm. - 1 0 2 quemadores de gas 90 cm. - 1 0 2 quemadores de gas

cable induccioén (A) (B) cable gas cable induccién (A) cable gas (B)

D

é — |

N

! = N

© j% R

——

(7

90 cm. - 4 quemadores de gas

cable induccién (A)

(B) cable gas
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INSTALACION

TIPO Y SECCION DE LOS CABLES DE ALIMENTACION (ver Ia figura anterior)

induccion 2 elementos

alimentacion . .
monofasica alimentacion
: monofasica alimentacion
ipo - trifasica
de cable oAV 220 -230 V ~
220 - 240 \ ~ 220 -240V ~ 220-240V 3 ~
230-240V ~
Placa de HO05 RR-F ,
coccion B HO5 RN-F 3x0.75 mm
gas HO7 RN-F
Placa de , )
coccion A HO5 RR-F 3x2.5mm 4 x2.5mm
induccion

JATENCION! En caso de sustituir el cable de alimentacion, el instalador deberd disponer de un
conductor de tierra “B” mas largo que los conductores de fase (fig. 10) y debera respetar las

advertencias indicadas en el parrafo 8.

TIPO Y SECCION DE LOS CABLES DE ALIMENTACION (ver la figura anterior)

induccion 3 - 4 elementos

alimentacion . ‘.
monofasica alimentacion | .o e cion : .
monofasica trifasica Alimentacion
Tipo bifasica
de cable i
230V ~ 380-415V 3N ~
220240V~ | 520°20 N~ | 220240y 3~ 380741V
230-240V ~
Placa de HOS RR-F ,
coccion B | HO5 RN-F 3x0.75 mm
gas HO7 RN-F
Placa de ) ) )
coccion A | HO5V2V2-F 5x1.5mm (%) 5x1.5mm (¥) 5x1.5mm (¥)
induccién

(*) Teniendo en cuenta el factor de uso simultaneo

JATENCION!
En caso de sustituir el cable de alimentacién, el instalador debera disponer de un conductor de

tierra “B” mas largo que los conductores de fase (fig. 10) y debera respetar las advertencias
indicadas en el parrafo 8.
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REGULACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacién,
interrumpa la alimentacion eléctrica del
aparato.

Al terminar las regulaciones o
prerregulaciones, los posibles sellados
deberan ser restablecidos por el técnico.

La regulacioén del aire primario no es necesaria
en nuestros quemadores.

9) LLAVES DE PASO

Regulacion del “Minimo”:

- encienda el quemador y ponga el boton giratorio
en la posicion de “Minimo” (llama pequena fig.
17).

- Quite el mando giratorio “M” (fig. 13 - 14) de la
llave, fijado simplemente a presion en la varilla.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo puede
ser: lado de la llave (Fig. 13) o en el interior de la
barra. En cualquier caso, el ajuste se accede
mediante la insercién de un destornillador
pequeno "D" al lado de la llave (Fig. 13), o en el
agujero "C" dentro de la llave del gas (Fig. 14).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass
correctamente el ajuste de la llama a la posicion
de alcance limitado.

Se recomienda no exagerar la "minima": una

pequefia llama debe ser continua y estable.

Volver a montar los componentes correctamente.

Se sobreentiende que esta regulacion solo
debe efectuarse en los quemadores que
funcionan con G20, mientras que en los
quemadores que funcionan con G30 o G31 el
tornillo debera bloquearse hasta el fondo (en
el sentido de las agujas del reloj).

10) CAMBIO DE LAS BOQUILLAS

Los quemadores pueden adaptarse a distintos tipos
de gas montando las boquillas correspondientes
para cada uno de ellos. Para efectuar esta
operacion es necesario quitar las cabezas de los
quemadores, desenroscar la boquilla (ver fig. 15
- 16 con una llave adecuada y cambiarla por una
boquilla adecuada para el gas que se desea utilizar.
Para acceder al inyector, en quemadores
ultrarrapidos con DCC AFB, retire la tapa del
inyector "A" (fig. 16).

Es aconsejable bloquear firmemente la boquilla.
Después de realizar los cambios mencionados,
el técnico debera regular los quemadores como
se describe en el parrafo 9, sellar los posibles
organos de regulacion o prerregulacion y
sustituir la etiqueta de identificacion por la
etiqueta correspondiente a la nueva regulaciéon
del gas efectuada en el aparato. Esta etiqueta
esta incluida en la bolsa de las boquillas de
repuesto.

Para facilitar la labor del instalador, a continuacion
se ofrece una tabla con los caudales, los caudales
térmicos de los quemadores, el diametro de las
boquillas y la presién de ejercicio para los distintos
tipos de gas.

Lubricacién de las llaves
Si un grifo esta bloqueado, no
forzar y pedir asistencia técnica.
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TRANSFORMACIONES

TABLA
, CAPACIDAD ; CAUDAL
QUEMADORES PRESION DE “Tgrmico | DIAMETRO | yepyico (w)
GAS EJERCICIO BOQUILLA
N° | DENOMINACION mbar gr/h | I/h 1/100 mm Min. | Max. | EEQuemadores
' G30 - BUTANO 28-30 | 291 100 H1 1800 | 4000
1| ULTRA RAPIDO | 233~ PROPANO 37 286 100 H1 1800 | 4000 55,9 %
(DCCAFB) G20 - NATURAL 20 381 150 Z1 1800 | 4000
, G30 - BUTANO 28-30 | 204 83 900 | 2800
2 RAPIDO G31 - PROPANO 37 200 83 900 | 2800 58,0 %
G20 - NATURAL 20 267 117'S 900 | 2800
A G30 - BUTANO 28-30 | 102 60 550 | 1400
3 SE¥§S@E§O G31 - PROPANO 37 100 60 550 | 1400 60,0 %
G20 - NATURAL 20 133 882 550 | 1400
, G30 - BUTANO 28-30 | 127 65 550 | 1750
4 | SEMIRRAPIDO |G31- PROPANO 37 125 65 550 | 1750 63,0 %
G20 - NATURAL 20 167 972 550 | 1750
G30 - BUTANO 28-30 | 73 50 450 | 1000
5 AUXILIAR G31 - PROPANO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la
aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento (EEgas quemador) se calculé de acuerdo
con la norma EN 30-2-1 dltima revision con el G-20.

**DCC AFB: Aire de la parte inferior (fig. 16).

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es

A

solucionen el problema.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE

POR PERSONAL AUTORIZADO.
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mas, debera desenchufar el dispositivo y no encenderlo. Llame
al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que




ASISTENCIA TECNICA Y PIEZAS DE REPUESTO

Antes de salir de fabrica, este equipo ha sido probado y puesto a punto por personal experto y
especializado a fin de garantizar un éptimo resultado de funcionamiento.

Las piezas de repuesto originales solo se encuentran disponibles en nuestros centros de asistencia
técnica y en los puntos de venta autorizados.

Toda reparacion o puesta a punto que sea necesario efectuar a continuacion debera ser realizada con
el maximo cuidado y atencion por parte de personal cualificado.

Por este motivo, es aconsejable dirigirse siempre al concesionario que ha efectuado la venta o a
nuestro centro de asistencia mas cercano y especificar la marca, el modelo, el nimero de serie y el
defecto que se ha detectado en el aparato. Los datos del aparato estan grabados en la etiqueta de
identificacion que se encuentra en su parte inferior y en la etiqueta de la caja del embalaje.

Esta informacién facilitara la localizacién de las piezas de repuesto adecuadas por parte del asistente
técnico y permitira garantizar una intervencién inmediata y especifica. Se aconseja anotar a
continuacion estos datos para tenerlos siempre al alcance de la mano:

Y {0 TS
MODELOQ: ......eteiveiirissiensssissnnsssssseensnas
SERIE: ....oueeviieiiscsiinivsisenssssissenssssseensnas

Este aparato cumple con la Directiva europea 2002/96/CE sobre aparatos

eléctricos y electrénicos identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Unién

Europea para la retirada y la reutilizacion de los residuos de los aparatos
L eléctricos y electronicos.
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This cook top was designed to be used exclusively as a cooking
appliance: any other use (such as heating rooms) is to be considered
improper and dangerous.
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WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or
a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch of the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

WARNING: do not use a steam cleaning unit of: stoves, hobs and
ovens.

WARNING: the hob is not designed to work with an external timer,
or with a remote control system.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can
cause accidents.

WARNING:The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
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DESCRIPTION OF HOBS
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DESCRIPTION OF HOBS

1 Ultra rapid gas burner (*DCC AFB) of 4000 W
2 Rapid gas burner of 2800 W
3 Semirapid gas burner reduced of 1400 W
4 Semirapid gas burner of 1750 W
5 Auxiliary gas burner of 1000 W

6 Burner control knob

7 Electric heating element induction & 14,5 cm of 1500 W
8 Electric heating element induction & 18,0 cm of 2100 W
9 Electric heating element induction & 21,0 cm of 3000 W
10 Electric heating element induction @ 28,0 cm of 3600 W
11 Touch control

12 Electric heating element induction @ 14,5 cm of 1800 W
13 Electric heating element induction & 21,0 cm of 2300 W

*DCC AFB: Air From The Bottom (fig. 16)

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use
only and it employment by private person.
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IMPORTANT SAFETY WARNINGS

A

IMPORTANT WARNINGS FOR THE
USER

During operation the work surfaces of the
cooking area become very hot: keep children
away!

CAUTION:

In case of hotplate glass breakage:

eshut immediately off all burners and any
electrical heating element and isolate the
appliance from the power supply;

edo not touch the appliance surface;

edo not use the appliance.

oIMPORTANT!
A perfect installation, adjustment or
transformation of the cook top to use other
gases requires a QUALIFIED INSTALLER: a
failure to follow this rule will void the warranty.

o/IMPORTANT: the appliance must be installed
following the manufacturer's instructions. The
manufacturer will not be liable for injury to
persons or animals or property damage caused
by an incorrect installation.

o/f the installation requires modifications to the
home's electrical system or if the socket is
incompatible with the appliance's plug, have
changes or replacements performed by
professionally-qualified person. In particular,
this person must also make sure that the
section of the wires of the socket is suitable for
the power absorbed by the appliance.

eUse of a gas cooking appliance produces heat
and moisture in the room in which it is installed.
The room must therefore be well ventiladed by
keeping the natural air vents clear (see fig. 2)
and by activating the mechanical aeration
device (suction hood or electric fan fig. 3 and
fig. 4).

e/ntensive and lengthy use of the appliance may
require additional ventilation. This can be
achieved by opening a window or by increasing
the power of the mechanical exhausting system
if installed.
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eDo not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can be
dangerous.

e /f you should not to use this appliance any more
(or replace an old model), before disposing of it,
make it inoperative in conformity with current
law on the protection of health and the
prevention of environmental pollution by making
its dangerous parts harmless, especially for
children who might play on an abandoned
appliance.

e CAUTION:

Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet. Do not use the appliance
barefoot

e The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

eDuring, and immediately after operation, some
parts of the cook top are very hot: avoid
touching them.

e After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position and close the
main tap of the gas supply or gas cylinder.

o/f the gas taps are not operating correctly, call
the Service Department.

eKeep the Warranty Certificate or the sheet of
technical data with the Instructions Handbook
during the appliance life. It contains important
technical data.

IMPORTANT:

All our products are conform with the

European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the

requirements of the European Directivesin

force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

The appliance complies with the provisions of
the sub-regulations for European Directives:
- Regulation (EU) 2016/426.



USE

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on
the front panel. This diagram indicates to which
burner the knob in question corresponds. After
having opened the gas mains or gas bottle tap,
light the burners as described below:

- automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the
required burner in an anticlockwise direction until it
reaches the full on position of full viy (position 9
fig. 17), then depress the knob,_the tap is
equipped with a scale of 9 positions, with each
click the flame is reduced until you reach the

position of 1, ie the minimum supply of gas.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise

direction until they reach the full on position

(Position 9, fig. 17) and come to a stop. Now

depress the knob in question and repeat the

previously indicated operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

Then follow the instructions for using the tap as

explained above.

With regards to all the models, in case of accidental

extinguishment of the flame, disengage the ignition

by rotating the knob to the off position. Wait at least

1 minute before re-igniting the flame.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least

possible gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 1).

- When the pan comes to the boil, set the knob to

the reduced rate position (Position 1, fig. 17).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom.

Burners Pan @ incm
Ultrarapid 24 + 26
Rapid 20 + 22
Semirapid reduced 16 +18
Semirapid 16 + 18
Auxiliary 10 + 14
WARNINGS:

- Burners with flame failure device may only be
ignited when the relative knob has been set to
the Full on position (Position 9, fig. 17).

- Matches can be used fto ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when
the burners are being used. Make sure there
are no children in the near vicinity. Particularly
make sure that the pan handles are correctly
positioned and keep a check on foods
requiring oil and grease to cook since these
products can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it
is operating.

- Containers wider than the unit are not
recommended.

Closed position
il
9) Full position ,: , 1) Reduced
\ | rate position
8 2
\, /
\6\5_/ 4/

FIG. 17
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WARNINGS

SAFETY WARNINGS:

The induction generator

complies with current EU
legislation. We however recommend
that anyone fitted with a device such
as a pacemaker should refer to their
physician, or if in doubt abstain
from using the induction areas.

Metal object such as knives,

forks, spoons and lids may not
be placed on the surface of the hob
as they may overheat.

AAfter use always disconnect the

hot plate, do not simply remove

the pot or pan. Otherwise a

malfunction may occur if

inadvertently another pot or pan is

placed on it within the detection
period. Prevent possible accidents!
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If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order
to avoid hazard.

It is necessary to allow the
appliance disconnection after
installation.
Disconnection devices must be
incorporated to the fixed electrical
installation, according to the
installation regulations.



INSTALLATION

INSTALLATION
Installation with cutlery drawer

If you wiesh to install furniture or a cutlery drawer
under the hob, a separation board must be fitted
between the two. Accidental contact with the hot
surface of the device’s housing is thus prevented.

The board must be fitted 20 mm beneath the
under part of the stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to the mains,
check that the voltage and frequency match those
specified on the stovetop nameplate, which is
under-neath it, and on the Guarantee Sheet, or if
applicable on the technical data sheet, which you
must keep together with this manual throughout
the product's service life.

Ensure that the inlet cable does not come into
contact with the induction top housing or the oven
housing, if it is installed in the same unit.
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Warning:
AThe electrical connection must be

properly grounded, following current
legislation, otherwise the induction hob may

malfunction.
&Unusually high power surges can
damage the control system (like with any

electrical appliance).

&It is advised to refrain from using the
induction hob during the pyrolytic

cleaning function in the case of pyrolytic

ovens, due to the high temperature that this

type of device attains.

Only the official technical service can
handle or repair the appliance, including
replacement of the power cable.
&Before disconnecting the hob form the
mains, we recommend switching off the
cut-off switch and waiting for approximately 25
seconds before disconnecting from the mains.
This time is required to allow for the complete

discharge of the electronic circuitry and thus
preclude the possibility of electric shock from

the cable terminals.

A Keep the Guarantee Certificate or the technical
data sheet together with the instructions

manual throughout the product's service life. These

contain important technical information.



USE

1 5 & 13* 14* 15* 11 12

8 & 8 Sua
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2 5 8 9 10

User instructions of the touch control

Handling elements
1 General on/off sensor.
2 Cursor slider for controlling power.
3 Power and/or residual heat indicator.*
4 Decimal dot of power and/of residual heat indicator.
5 Direct access to “Power” function.
6 Activation sensor for “Block” function.
7 Pilot indicator light “Block” function activated.*
8 Activation sensor for “Chef” functions.
9 “Minus” sensor for timer.
10 “Plus” sensor for timer.
11 Timer indicator.
12 Decimal dot of the timer.*
13 Pilot indicator light “Simmering” function activated.*
14 Pilot indicator light “Melting” function activated.*
15 Pilot indicator light “Keep Warm” function activated.*
*Only visible while running.
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USE

The manoeuvres are done by means of the touch
keys. You do not need to exert force on the
desired touch key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required function.

Each action is verified by a beep.

Use the cursor slider (2) to ajust power levels (0 -
9) by sliding your finger over it. Sliding towards the
right increases the value, whereas sliding towards
the left decreases it.

It's also possible to directly select a power level by

placing your finger directly on a desired point of
the cursor slider (2).

AN

SWITCHING ON THE DEVICE

In order to select a plate on these models,
directly touch the cursor slider (2).

1 Touch the On touch key ® (1) for at least one
second. The touch control will become active, a
beep will be heard and the indicators (3) will light
up displaying a “-”. If any cooking area is hot, the

“ 9

related indicator will flash an H and “-”.

If you do not take any action in the next 10
seconds the touch control will switch off
automatically.

When the touch control is activated, you can
disconnect it at any time by touching the touch
button (1), even if it has been locked (lock func-
tion activated). The touch button ® (1) always
has priority to disconnect the touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the touch control is activated with sensor ®
(1), any plate can be turned on by following these
steps:

1 Slide the finger or touch in any position of one of
the cursors “slider” (2). The zone has been
selected and simultaneously the power level will
be set between 0 and 9. That power value will be
shown on the corrisponding power indicator and
its decimal dot (4) will keep light up during 10
seconds.
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2Use the cursor slider (2) to choose a new
cooking level between 0 and 9.

As long as the plate is selected, in other words,
with the decimal (4) dot light up, its power level
can be modified.

TURNING OFF A PLATE

Using the touch slider key (2) lower the power to
level 0. The hotplate will switch off.

When a hot plate is switched off an H will appear
in its power indicator (3), if the glass surface of the
related cooking area is hot and there is a risk of
burns. When the temperature drops, the indicator
(3) switches off (if the hob is disconnected), or
otherwise a “-” will light up if the hob is still
connected.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously disconnected by
using the general on/off sensor (1). All plate
indicators (3) will turn off. If the heating zone
turned off is hot, its indicator shows an H.

Pan detector

Induction cooking zones have a built-in pan
detector. This way, the plate will stop working if
there is no pan present or if the pan is not suitable.

The power indicator (3) will show a symbol to
designate "there is no pan" &/ if, while the zone is
on, no pan is detected or the pan is not suitable.

If a pan is taken off the zone while it is running, the
plate will automatically stop supplying energy and
it will show the symbol for "there is no pan". When
a pan is once again placed on the cooking zone,
energy supply will resume at the same power level
previously selected.



USE

The time for pan detection is 3 minutes. If a pan is
not placed within this time period, or the pan is
unsuitable, the cooking zone shuts off.

When finished, turn off the cooking zone

by using the touch controls. Otherwise
an undesired operation could occur if a pan is
accidentally placed on the cooking zone during
the next three minutes. Avoid possible
accidents!

Block function

With the Block Function, you can block the other
sensors, except for the on/off sensor (1), in
order to avoid undesired operations. This function
is useful as a childproof safety.

To activate this function, touch sensor @ (6) for
at least one second. Once you have done so, the
pilot (7) turns on indicating that the control panel
is blocked. To deactivate the function, simply touch
sensor (6) again.

If the on/off sensor (1) is used to turn off the
appliance while the block function is activated, it
won't be possible to turn the cooktop on again until
it unblocks.

Silencer of the beep

When the hob is on, if one presses the touch key
® (10) and the locking touch key (6)
simultaneously for three seconds, the beep that
accompanies each action will be deactivated.

The time indicator (11) will display “OF”.

This deactivation will not be applied to all the
functions, as for example the beep for on/off, the
ending of the timer or the locking/unlocking of the
touch keys always remain activated.

To once again activate all the beeps that
accompany each action, again simultaneously
press the touch key and the locking touch key
@ (10) and the locking touch key ® (6) for
three seconds. The timer indicator (11) will display
“‘on”.
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Power Function

This function supplies “extra” power to the plate,
above the nominal value. Said power depends on
the size of the plate, wih the possibility of reaching
the maximum value permitted by the generator.

1 Slide the finger above the corresponding cursor
slider (2) until the power indicator (3) shows “9”
and keep the finger pressed for one second, or
touch directly on P and keep pressed the
finger for one second.

2The power level indicator (3) will show the
symbol P, and the plate will start to supply
extra power.

The Power Function has a maximum duration
specified in Table 1. After this time the power level
will automatically adjust to 9. A beep sounds.

On activating the Power function in one hotplate, it
is possible that the performance of some of the
others may be affected, reducing its power to a
lower level, in which case this will be displayed on
its indicator (3).

Deactivation of Power Function, before its working
time passes, can be done either by means of
touching cursor “slider” modifying its power level or
repeating step 3.

Timer Function
(countdown clock)

This function facilitates cooking given that you
don’t have to be present: you can set a timer for a
plate, and it will turn off once the desired time is

up.

For these models, you can simultaneously
program each plate for durations ranging from 1 to
99 minutes.
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Setting a timer on a plate.

Once the power level is set on the desired zone,
and while the decimal dot of the zone keeps on,
the zone will be able to be timed.

To that end:

1Touch sensor (9) or ® (10). Timer
indicator (11) will show “00” and corresponding
zone indicator (3) will show the symbol
t blinking alternately with its current power
level.

2Immediately afterwards set a cooking time
between 1 and 99 minutes, using the sensors
(9) o @ (10). With the first one the value will
start at 60, whereas with the second it will start at
01. By keeping sensors (9) or @ (10)
pressed, the value will be restored to 00. When
there is less than one minute left, the clock will
begin to count down in seconds.

3 When the time indicator (11) stops flashing, it will
start to count down the time automatically. The
indicator (3) relating to the timed hotplate will
alternately display the selected power level and
the symbol £ .

Once the selected cooking time has elapsed, the
heating zone being timed is turned off and the
clock emits a series of beeps for several seconds.

To turn off the audible signal, touch any sensor.
The timer indicator (11) will display a flashing 00
beside of the decimal dot (4) of the selected zone.
If the heating zone turned off is hot, its power
indicator (3) will display alternately the H symbol
and a “-".

If you wish to time another hotplate at the same
time, repeat steps 1 to 3.

If one or more zones are already timed, the timer
indicator (11) will show by default the shortest
remaining time to finish, showing a “t” on the
related zone. Rest of timed zones will show on
their corresponding indicator zones the decimal
dot blinking. When cursor “slider” of another timed
zone is pressed, the timer will show the remaining
time of that zone for a few seconds and its
indicator will show its power level and the “t”
alternately.
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Changing the programmed time.

For modifying programmed time, cursor “slider” (2)
of timed zone has to be pressed. Then it will be
possible to read and modify the time.

Through sensors (9) and @ (10), you can
modify the programmed time.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the
programmed time is up, this can be done at any
time by simply adjusting its value to “--".

1 Select the desired plate.

2 Adjust the value of the clock to “00” by using the
sensor (9). The clock is cancelled. This can
also be done more quickly by pushing the
sensors (9) and @ (10) at the same
time.

Power Management function

The models are equipped with a power limiting
function (Power Management). This function
allows the total power generated by the hob to be
set to different values selected by the user. To do
this, for the first minute after having connected the
hob to the power supply, it is possible to access
the power limiting menu.

1Press the @ (10) touch key for three seconds.
The letter PL will appear on the timer indicator

(11).

2 Press the looking touch key ® (6). The different
power values to which the hob can be limited will
appear and these can be changed using the ®
(10) and (9) sensors.

3 Once the value has been selected, once again
press the looking touch key (6). The hob will
be limited to the chosen power value.

If you want to change the value again, you must
unplug the hob and plug it in again after a few
seconds. Thus you will again be able to enter the
power limiting menu.
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Every time the power level of a hotplate is
changed, the power limiter will calculate the total
power the hob is generating. If you have reached
the total power limit, the touch control will not allow
you to increase the power level of that hotplate.
The hob will beep and the power indicator (3) will
blink at the level that cannot be exceeded. If you
wish to exceed that value, you must lower the
power of the other hotplates. Sometimes it will not
be enough to lower another by a single level as
this depends on the power of each hotplate and
the level it is set at. It is possible that to raise the
level of a large hotplate that of several smaller
ones must be turned down.

If you use the quick switch-on at maximum power
function and the said value is above the value set
by the limit, the hotplate will be set to the
maximum possible level. The hob will beep and
the said power value will blink twice on the
indicator (3).

Special functions: CHEF
(depending on the model)

The Touch Control has special features that help
the user to cook through the CHEF sensor ®
(8). These functions are available depending on
the model.

To activate a special feature on a zone:

1 First it should be selected; and then, the decimal
point (4) will be active on the power indicator (3).

2Now click on the CHEF sensor (8). The
sequentially successive presses will go over all
the CHEF functions available in each zone one
by one. These functions will show the activation
with the corresponding leds (13), (14), (15).

If you want to cancel a special active function at
any time, you should touch the “slider” cursor
sensor (2) in the position “0”.

KEEP WARM FUNCTION

This function automatically sets an appropriate
power level to keep the cooked food hot.

To activate it, select the plate, and press on the
CHEF sensor (8) until the led (15) located on
the icon 3&  lights up. Once the function is
activated, the symbol A will appear on the
power indicator (3).

You can override the function at any time by
turning off the plate, by changing the power level
or by choosing a different special function.

52

MELTING FUNCTION

This function maintains a low temperature in the
cooking zone. Ideal for defrosting food or for
slowly melting other food types as chocolate,
butter, etc.

To activate it, select the plate, and press on the
CHEF sensor (8) until the led (14) located on
the icon lights up. Once the function is
activated, the symbol A will appear on the
power indicator (3).

dar

You can override the function at any time by
turning off the plate, by changing the power level
or by choosing a different special function.

SIMMERING FUNCTION

This function allows you to keep simmered.

After the food is boiled, enable the plate by
selecting it, and press the CHEF sensor (8)
until the led (13) located on the icon & lights up.
Once the function is activated, the symbol H  will
appear on the power indicator (3).

You can override the function at any time by
turning off the plate, by changing the power level
or by choosing a different special function.

Safety switch off function

If due to an error one or several heating zones do not
switch off, the appliance will be automatically
disconnected after a set amount of time (see table 1).

When the “safety switch off” function has been
triggered, a 0 is displayed if the glass surface
temperature is not dangerous for the user or an H
if there is a burn risk.

f”} In the event of operating problems or
incidents not mentioned in this manual,
disconnect the appliance and contact the
technical service.

Keep the control panel of the heating
areas clean and dry at all times.
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Suggestions and Table 1

recommendations

Select MAXIMUM OPERATION TIME

eUse pots or pans with thick, completely flat | power level (in hours)
bottoms.

eDo not slide pots and pans over the glass 0
because they could scratch it.

eAlthough the glass can take knocks from large
pots and pans without sharp edges, try not to
knock it.

eTo avoid damaging the ceramic glass surface, do
not drag pots and pans over the glass and keep
the undersides of them clean and in good
condition.

eRecommended diameters of the bottom of the
pan (see the relative table).

-_—

NN WlWw|h~|BA]|]OI | O

f Try not to spill sugar or products
containing sugar on the glass as while

the surface is hot these could damage it.

1

V| O |0 (N[~ |[wW]|DN

10 minutes, readjust to level 9

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

induction 2 elements

@ pot " o
DENOMINATIONS @(cm) | recommended P%,"FR ECasssi ki
(minimum in cm.) 9
Element heating induction 14,5 10 1800 182,1
Element heating induction 21,0 13 3000 178,7
induction 3 - 4 elements
@ pot % o
DENOMINATIONS @(cm) | recommended P(m;ER EGasesic ecking
(minimum in cm.) 9
Element heating induction 14,5 10 1500 193,3
Element heating induction 18,0 11 2100 177,5
Element heating induction 21,0 1 2300 181,7
Element heating induction 28,0 14 3600 174,0

*ECelectric cooking: Energetic consumption calculated per kg in accordance with Regulation
(EU) 66/2014.
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Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good condition, clean it
using suitable products and implements once it
has cooled down. This will make the job easier
and avoid the build-up of dirt. Never use harsh
cleaning products or tools that could scratch the
surface, or steam-operated equipment.

Light dirt not stuck to the surface can be cleaned
using a damp cloth and a gentle detergent or
warm soapy water. However, for deeper stains or
grease use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on the bottle. Dirt
that is firmly stuck due to being burned repeatedly
can be removed using a scraper with a blade.

Slight tinges of colour are caused by pots and pans
with dry grease residue underneath or due to
grease between the glass and the pot during
cooking. These can be removed using a nickel
scourer with water or a special cleaner for ceramic
hot plates. Plastic objects, sugar or food containing
a lot of sugar that have melted onto the surface
must be removed immediately using a scraper.

Metallic sheens are caused by dragging metal pots
and pans over the glass. These can be removed
by cleaning thoroughly using a special cleaner for
ceramic glass hot plates, although you may need
to repeat the cleaning process several times.

Warning:
A pot or pan may become stuck to the

Aglass due to a product having melted
between them. Do not try to lift the pot while
the heating zone is cold! This could break the

glass.

ADO not step on the glass or lean on it as
it could break and cause injury. Do not

use the glass as a surface for placing objects.

The Manufacturer reserves the right to make
changes to its manuals that it deems necessary or
useful, without affecting the product's essential
features.
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Environmental
considerations

The symbol on the product or its
packaging means that this product
cannot be treated like ordinary
B | ousehold waste. This product must
be taken to a recycling collection point for
electrical and electronic appliances. By
ensuring that this product is disposed of
correctly, you will avoid harming the
environment and public health, which could
happen if this product is not handled properly.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local
authority, household waste service or the store
where you purchased the product.

The packaging materials used are
environmentally friendly and can be recycled
completely. Plastic components are marked
>PE<, >LD<, >EPSx, etc. Dispose of packaging
materials, like household waste, in your local
container.
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Fulfillment with Energy Efficiency of the
appliance:

- Appliance has been tested according to
standard EN 60350-2 and the obtained value, in
Wh/Kg (see the relative table).

Following advices will help you to save energy
anytime you cook:

Use the correct lid for each pot whenever is
possible. Cooking without lid uses more energy.

Use pans with flat bases and appropriate base
diameters in order to match size of the cooking
zone. Pan manufacturers usually provide top
diameter of the pot that is always larger than
bases diameter.

When water is used for cooking, use little
quantities in order to preserve vitamins and
minerals of vegetables and set the minimum
power level that allows maintaining the cooking.
High power level is unnecessary and a waste of
energy.

Use small pots with small quantities of food.

IF SOMETHING DOES NOT WORK

Before calling the technical service, perform the
verifications described below.

The appliance does not work:
ensure that the power cable is plugged in.

The induction zones do not produce heat:

the container is not appropriate (it does not have a
ferromagnetic bottom or is too small).

Check that the bottom of the container attracts a
magnet, or use a larger container.

A humming is heard when starting to cook in
the induction zones:

with containers which are not very thick or not of
one piece, the humming results from the
transmission of energy directly to the bottom of the
container.

the humming is not a defect, but if you wish to
avoid it anyway, reduce the power level slightly or
use a container with a thicker bottom, and/or of
one piece.
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The touch control does not light up or, despite
lighting, does not respond:

no heating zone has been selected.

Be sure to select a heating zone before operating
it. There is humidity on the sensors, and/or your
fingers are wet. Keep the touch control surface
and/or your fingers clean and dry. The locking
function is activated. Unlock the controls.

The sound of a fan is heard while cooking,
which continues even after cooking has
ended:

the induction zones have a fan to keep the
electronics cool. This only operates when the
electronic circuits get hot. It stops again when the
circuits cool whether the hob is turned on or not.
The symbol will appear ‘:' on the power
indicator of a hotplate:

the induction system does not find a pot or pan on
a hotplate or it is of an unsuited type.

The hotplate will switch off and the messages
C81 or C82 appears on the indicators:
excessive temperature in the electronics or on the
glass. Wait for a while for the electronics to cool
down or remove the pot or pan so that the glass
can cool.

The appliances switches off and the message
C90 appears on the power indicators (3):

the touch control detects on/off (1) sensor is
covered and doesn’t allow switching on the
cooktop. Remove the possible objects or liquids
keeping the touch control surface, clean and dry
until the message disappeatrs.
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User instructions of the touch control

Handling elements

1 General on/off sensor.

2 Cursor slider for controlling power.

3 Power and/or residual heat indicator.*

4 Decimal dot of power and/of residual heat indicator.
5 Direct access to “Power” function.

6 Activation sensor for “Block” or “Stop&Go” functions.
7 Pilot indicator light “Block” function activated.”

8 Activation sensor for “Stop&Go” function.

9 Pilot indicator light “Stop&Go” function activated.”
10 “Minus” sensor for timer.

11 “Plus” sensor for timer.

12 Timer indicator.

13 Decimal dot of the timer.”

*Only visible while running.
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The manoeuvres are done by means of the touch
keys. You do not need to exert force on the
desired touch key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required function.

Each action is verified by a beep.

Use the cursor slider (2) to ajust power levels (0 -
9) by sliding your finger over it. Sliding towards the
right increases the value, whereas sliding towards
the left decreases it.

It's also possible to directly select a power level by

placing your finger directly on a desired point of
the cursor slider (2).

ZAN

SWITCHING ON THE DEVICE

In order to select a plate on these models,
directly touch the cursor slider (2).

1 Touch the On touch key ® (1) for at least one
second. The touch control will become active, a
beep will be heard and the indicators (3) will light
up displaying a “-”. If any cooking area is hot, the
related indicator will flash an H and “-”.

If you do not take any action in the next 10
seconds the touch control will switch off
automatically.

When the touch control is activated, you can
disconnect it at any time by touching the touch
button ® (1), even if it has been locked (lock func-
tion activated). The touch button ® (1) always
has priority to disconnect the touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the touch control is activated with sensor ®©
(1), any plate can be turned on by following these
steps:

1 Slide the finger or touch in any position of one of
the cursors “slider” (2). The zone has been
selected and simultaneously the power level will
be set between 0 and 9. That power value will be
shown on the corresponding power indicator and
its decimal dot (4) will keep light up during 10
seconds.

S7

2Use the cursor slider (2) to choose a new
cooking level between 0 and 9.

As long as the plate is selected, in other words,
with the decimal (4) dot light up, its power level
can be modified.

TURNING OFF A PLATE

Using the touch slider key (2) lower the power to
level 0. The hotplate will switch off.

When a hot plate is switched off an H will appear
in its power indicator (3), if the glass surface of the
related cooking area is hot and there is a risk of
burns. When the temperature drops, the indicator
(3) switches off (if the hob is disconnected), or
otherwise a “-” will light up if the hob is still
connected.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously disconnected by
using the general on/off sensor (1). All plate
indicators (3) will turn off. If the heating zone
turned off is hot, its indicator shows an H.

Pan detector

Induction cooking zones have a built-in pan
detector. This way, the plate will stop working if
there is no pan present or if the pan is not suitable.

The power indicator (3) will show a symbol to
designate "there is no pan" &! if, while the zone is
on, no pan is detected or the pan is not suitable.

If a pan is taken off the zone while it is running, the
plate will automatically stop supplying energy and
it will show the symbol for "there is no pan". When
a pan is once again placed on the cooking zone,
energy supply will resume at the same power level
previously selected.
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The time for pan detection is 3 minutes. If a pan is
not placed within this time period, or the pan is
unsuitable, the cooking zone shuts off.

When finished, turn off the cooking zone

by using the touch controls. Otherwise

an undesired operation could occur if a
pan is accidentally placed on the cooking zone
during the next three minutes. Avoid possible
accidents!

Block function

With the Block Function, you can block the other
sensors, except for the on/off sensor (1), in
order to avoid undesired operations. This function
is useful as a childproof safety.

To activate this function, touch sensor (6) for
at least one second. Once you have done so, the
pilot (7) turns on indicating that the control panel
is blocked. To deactivate the function, simply touch
sensor ® (6) again.

If the on/off sensor (1) is used to turn off the
appliance while the block function is activated, it
won't be possible to turn the cooktop on again until
it unblocks.

Silencer of the beep

When the hob is on, if one presses the touch key
@ (11) and the locking touch key (6)
simultaneously for three seconds, the beep that
accompanies each action will be deactivated.

The time indicator (12) will display “OF”.

This deactivation will not be applied to all the
functions, as for example the beep for on/off, the
ending of the timer or the locking/unlocking of the
touch keys always remain activated.

To once again activate all the beeps that
accompany each action, again simultaneously
press the touch key and the locking touch key
@ (11) and the locking touch key (6) for
three seconds. The timer indicator (12) will display
“‘on”.
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Stop&Go Function

This function puts the cooking process on pause.
The timer will also be paused if it is activated.

Activating the Stop function.

Touch the Stop sensor ® (8) for one second. The
pilot (9) lights up and the power indicators will

show the symbol // to indicate cooking has been
paused.

Deactivating the Stop function.

Touch Stop&Go sensor ® (8) again. The pilot (9)
turns off and cooking resumes under the same
power and timer settings that were established
before the pause.

Power Function

This function supplies “extra” power to the plate,
above the nominal value. Said power depends on
the size of the plate with the possibility of reaching
the maximum value permitted by the generator.

1 Slide the finger above the corresponding cursor
slider (2) until the power indicator (3) shows “9”
and keep the finger pressed for one second, or
touch directly on P and keep pressed the
finger for one second.

2The power level indicator (3) will show the
symbol P , and the plate will start to supply
extra power.

The Power Function has a maximum duration
specified in Table 1. After this time the power level
will automatically adjust to 9. A beep sounds.

On activating the Power function in one hotplate, it
is possible that the performance of some of the
others may be affected, reducing its power to a
lower level, in which case this will be displayed on
its indicator (3).

Deactivation of Power Function, before its working
time passes, can be done either by means of
touching cursor “slider” modifying its power level or
repeating step 3.
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Timer Function
(countdown clock)

This function facilitates cooking given that you
don’t have to be present: you can set a timer for a
plate, and it will turn off once the derired time is

up.

For these models, you can simultaneously
program each plate for durations ranging from 1 to
99 minutes.

Setting a timer on a plate.

Once the power level is set on the desired zone,
and while the decimal dot of the zone keeps on,
the zone will be able to be timed.

To that end:

1Touch sensor (10) or ® (11). Timer
indicator (12) will show “00” and corresponding
zone indicator (3) will show the symbol
£ blinking alternately with its current power
level.

2Immediately afterwards set a cooking time
between 1 and 99 minutes, using the sensors
(10) o @ (11). With the first one the value
will start at 60, whereas with the second it will
start at 01. By keeping sensors (10) or ®
(11) pressed, the value will be restored to 00.
When there is less than one minute left, the clock
will begin to count down in seconds.

3 When the time indicator (12) stops flashing, it will
start to count down the time automatically. The
indicator (3) relating to the timed hotplate will
alternately display the selected power level and
the symbol £ .

Once the selected cooking time has elapsed, the
heating zone being timed is turned off and the
clock emits a series of beeps for several seconds.

To turn off the audible signal, touch any sensor.
The timer indicator (12) will display a flashing 00
beside of the decimal dot (4) of the selected zone.

If the heating zone turned off is hot, its power
indicator (3) will display alternately the H symbol
and a “-".
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If you wish to time another hotplate at the same
time, repeat steps 1 to 3.

If one or more zones are already timed, the timer
indicator (12) will show by default the shortest
remaining time to finish, showing a “t” on the
related zone. Rest of timed zones will show on
their corresponding indicator zones the decimal
dot blinking. When cursor “slider” of another timed
zone is pressed, the timer will show the remaining
time of that zone for a few seconds and its
indicator will show its power level and the “t”
alternately.

Changing the programmed time.

For modifying programmed time, cursor “slider” (2)
of timed zone has to be pressed. Then it will be
possible to read and modify the time.

Through sensors & (10) and @® (11), you can
modify the programmed time.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the
programmed time is up, this can be done at any
time by simply adjusting its value to “--".

1 Select the desired plate.

2 Adjust the value of the clock to “00” by using the
sensor (10). The clock is cancelled. This can
also be done more quickly by pushing the
sensors (10) and @ (11) at the same
time.
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Power Management function
(depending on model)

Some models are equipped with a power limiting
function (Power Management). This function
allows the total power generated by the hob to be
set to different values selected by the user. To do
this, for the first minute after having connected the
hob to the power supply, it is possible to access
the power limiting menu.

1Press the @ (11) touch key for three seconds.
The letter PL will appear on the timer indicator
(12).

2 Press the looking touch key (6). The different
power values to which the hob can be limited will
appear and these can be changed using the @
(11)and ©@ (10) sensors.

3 0Once the value has been scted, once again
press the looking touch key @ (6). The hob will
be limited to the chosen power value.

If you want to change the value again, you must
unplug the hob and plug it in again after a few
seconds. Thus you will again be able to enter the
power limiting menu.

Every time the power level of a hotplate is
changed, the power limiter will calculate the total
power the hob is generating. If you have reached
the total power limit, the touch control will not allow
you to increase the power level of that hotplate.
The hob will beep and the power indicator (3) will
blink at the level that cannot be exceeded. If you
wish to exceed that value, you must lower the
power of the other hotplates. Sometimes it will not
be enough to lower another by a single level as
this depends on the power of each hotplate and
the level it is set at. It is possible that to raise the
level of a large hotplate that of several smaller
ones must be turned down.

If you use the quick switch-on at maximum power
function and the said value is above the value set
by the limit, the hotplate will be set to the
maximum possible level. The hob will beep and
the said power value will blink twice on the
indicator (3).

Safety switch off function

If due to an error one or several heating zones do not
switch off, the appliance will be automatically
disconnected after a set amount of time (see table 1).

When the “safety switch off” function has been
triggered, a 0 is displayed if the glass surface
temperature is not dangerous for the user or an H
if there is a burn risk.

ﬁ In the event of operating problems or

incidents not mentioned in this manual,
disconnect the appliance and contact the
technical service

Keep the control panel of the heating
areas clean and dry at all times.

Table 1

Select MAXIMUM OPERATION TIME
power level (in hours)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
= 10o0r5 minuteg, readjust to level 9
(depending on model)
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IF SOMETHING DOES NOT WORK

Before calling the technical service, perform the
verifications described below.

The appliance does not work:
ensure that the power cable is plugged in.

The induction zones do not produce heat:

the container is not appropriate (it does not have a
ferromagnetic bottom or is too small).

Check that the bottom of the container attracts a
magnet, or use a larger container.

A humming is heard when starting to cook in
the induction zones:

with containers which are not very thick or not of
one piece, the humming results from the
transmission of energy directly to the bottom of the
container.

the humming is not a defect, but if you wish to
avoid it anyway, reduce the power level slightly or
use a container with a thicker bottom, and/or of
one piece.

The touch control does not light up or, despite
lighting, does not respond:

no heating zone has been selected.

Be sure to select a heating zone before operating
it. There is humidity on the sensors, and/or your
fingers are wet. Keep the touch control surface
and/or your fingers clean and dry. The locking
function is activated. Unlock the controls.

The sound of a fan is heard while cooking,
which continues even after cooking has
ended:

the induction zones have a fan to keep the
electronics cool. This only operates when the
electronic circuits get hot. It stops again when the
circuits cool whether the hob is turned on or not.
The symbol will appear ‘:' on the power
indicator of a hotplate:

The induction system does not find a pot or pan on
a hotplate or it is of an unsuited type.
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The hob powers off during cooking and the
messages C81 or C82 appears:

excessive temperature in the electronics or on the
glass. Wait for a while for the electronics to cool
down or remove the pot or pan so that the glass
can cool.

C85 appears on the indicator of one of the
hotplates:
The pot or pan used is of an unsuited type. Switch
off the hob, switch it on again and try with another
pot or pan.

The appliances switches off and the message
C90 appears on the power indicators (3).

The touch control detects on/off (1) sensor is
covered and doesn’t allow switching on the
cooktop. Remove the possible objects or liquids
keeping the touch control surface, clean and dry
until the message disappeatrs.

The appliances switches off and the message
C91 appears on the power indicators (3).

The touch control detects Stop&Go sensor (6) is
covered and doesn’t allow to handle the cooktop.
Remove the possible objects or liquids keeping the
touch control surface, clean and dry, then press
twice Stop&Go (6) sensor for removing the
message and return to normal operation.



CLEANING

IMPORTANT:

Always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

2) HOT PLATE

It is very important to clean the surface soon after
every use, when the glass is still tepid.

Periodically wash the hot plate, the enamelled stell
pan support, the enamelled burner caps “A”, “B”
and “C” and the burner heads "T" (see fig. 5 - 6)
with lukewarm soapy water. They should also be
cleaned plugs "AC" and flame detection "TC" (see
fig. 5). Clean them gently with a small nylon brush
as shown (see fig. 7) and allow to dry fully.

Do not wash in the dishwasher.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water,
lemon or tomato juice from remaining in contact
with the enamelled surfaces for long periods of
time.

Do not use metallic sponges, powder abrasives or
corrosive sprays.

WARNINGS:

Comply with the following instructions, before
remounting the parts:

- check that burner heads slots (see fig. 5 - 6)
have not become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A - B - C”
(fig. 5 - 6) have correctly positioned on the
burner head. It must be steady.

- The pan support must be placed in the
appropriate centering pins.

Verifying the perfect stability.

- Do not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

- Don’t use steam jets for the equipment
cleaning.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in
conformity with current law and the
manufacturer's instructions.

Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered
responsible.

During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or
by his duly authorized dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after
having removed the outer packaging and internal
wrappings from around the various loose parts. In
case of doubt, do not use the appliance and contact
qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) within
children’s reach since they could become
potential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top of
the modular cabinet and into which the hot plate will be
installed are indicated in either fig. 8. Always comply
with the measurements given for the hole into which
the appliance will be recessed (see fig. 8).

The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

Note: continuous use could cause the burners to

change colour due to the high temperature.
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INSTALLATION

4) FIXING THE HOT PLATE

The hot plate has a special seal which prevents - Evenly and securely fix the seal to the crystal,

liquid from infiltrating into the cabinet. Strictly pressing it in place with the fingers.

Comp|y with the f0||owing instructions in order to - Position the hob in the hole in the unit and fasten

correctly apply this seal: it in place using the appropriate screws “F” of the

- take off all the movable parts of the hob. fastening hooks “G” (see fig. 11 and 12).

- Cut the seal in 4 parts of the necessary |enght to - In order to avoid accidental touch with the
positionning it on the 4 edges of the crystal. overheating bottom of the hob, during the

- Overturn the hot plate and correctly position seal working, is necessary to put a wooden insert,
“E” (fig. 9 under the edge of the hot plate itself, fixed by screws, at a minimum distance of 120
so that the outer side of the seal perfectly mm from the top (see fig. 8).

matches the outer perimetral edge of the crystal.
The ends of the strips must fit together without
overlapping.

Wiring diagram
for 3/4 element

models heating

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
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INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION

INSTRUCTIONS
The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand an
temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.
The appliance must be installed in compliance
with BS 6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and
BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot plate
is installed has sufficient ventilation, as set out in BS
5440 part 2. 1989. See table below.

Min. size of
vent sq. cm.

Volume of room
cubic metres

Openable window
or alternative
method of
venting to the

Type of appliance

Domestic 5 100
ovens
hotplates or
any

combinations

yes

510 10 50 yes

111020
20 and above

nil
nil

yes
yes

Natural air flow must enter directly through permanent
openings in the walls of the room in question. These
must open towards the outside and possess a
minimum section of 100 cm® see fig. 2). It must be
impossible to obstruct these openings.

Indirect ventilation with air drawn from adjacent rooms
is permitted in strict compliance with the provisions in
force.

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside (see
fig. 3). If it is not possible to install a hood, an electric
fan can be installed on a window or on a wall facing
outside (see fig. 4). This must be activated at the
same time as the appliance, so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.
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7) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the
values on the data label affixed to the underside
of the hot plate correspond to those of the gas
mains in the home.

A label on the appliance indicates the regulating
conditions: type of gas and working pressure.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI
Registered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety
Regulations.

All hot plate installations must include an isolation tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted under

the control panel, to conduct a gas pressure test

proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control
tap for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply,
disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and
test for soundness. Reassemble the hotplate.



INSTALLATION

8) ELECTRICAL CONNECTION

The electrical connections of the appliance

must be carried out in compliance with the

provisions and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the
specification plate and the section of the wires of
the electrical system can support the load, which
is also indicated on the specification plate.

- The electrical capacity of the mains supply
and current sockets suit the maximum
power rating of the appliance (consult the
data label applied to the underside of the
hot plate).

- The socket or system has an efficient earth
connection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these
provisions.

When the appliance is connected to the

electricity main by a socket:

- fit a standard plug “C” suited to the load indicated
on the data label to the cable. Fit the wires
following figure 18 - 19 - 20 , taking care of
respecting the following correspondences:

Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;

earth symbol + = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so
that no part of it is able to reach an temperature
of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for
connection since these could create false contacts
and lead to dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the

electricity main:

- install an omnipolar circuit-breaker between the
appliance and the electricity main. This circuit-
breaker should be sized, in compliance with
current installation regulations.

- Remember that the earth wire must not be
interrupted by the circuit-breaker.

- For optimum safety, the electrical connection may
also be protected by a high sensitivity differential
circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-

green earth wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical

part of the appliance, it must absolutely be

disconnected from the electrical network.
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REGULATION

Always disconnect the appliance from the
electricity main before making any adjustments.
All seals must be replaced by the technician at
the end of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air
adjustment.

9) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- witch on the burner and turn the relative knob to
the “Reduced rate” position (small flame fig. 17).

- Remove knob “M” (fig. 13 and 14) of the tap,
which is simply pressed on to its rod. The by-
pass for minimal rate regulation can be: beside
the tap (fig. 13) or inside the shaft. In any case,
to access to regulation, it can be done trought
the insertion of a small screwdriver “D” beside
the tap (fig. 13) or in the hole "C” inside the shaft
of the tap (fig 14). Turn the throttle screw to the
right or left until the burner flame has been
adequately regulated to the “Reduced rate”
position.

The flame should not be too low: the lowest small

flame should be continuous and steady. Re-

assemble the several components.

It is understood that only burners operating
with G20 gas should be subjected to the above
mentioned adjustments. The screw must be
fully locked when the burners operate with G30
or G31 (turn clockwise).

TAPS LUBRIFICATION
Should a tap being blocked, do not
force and ask for Technical
Assistance.



INSTALLATION
CABLE POSITION

60 cm. - 1 or 2 gas burners 90 cm. - 1 or 2 gas burners

induction cable (A) (B) gas cable induction cable (A) gas cable (B)

e L] f @:%E 1 o o]

1]

O

- ——
I R
G" - £
90 cm. - 4 gas burners clamp gas
induction cable (A) (B) gas cable

o

—

induction clamp 2 elements



INSTALLATION

induction 2 elements

TYPE AND SECTION OF THE POWER CABLES (see figure above)

Monophase
power supply

Monophase
power supply

Three-phase
power supply

Type 220V ~

of cable 230V ~ 220 -230V ~
220 -240 V ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~
230 -240 V ~

HO5 RR-F )

Hob gas HO5 RN-F 3x0.75 mm
HO7 RN-F
Hob HO5 RR-F 3x2.5mm 4x2.5mm’
induction ) )
ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the

phase conductors (fig. 10) and comply with the recommendations given in paragraph 8.

induction 3 - 4 elements

TYPE AND SECTION OF THE POWER CABLES (see figure above)

Monophase
power supply

Monophase
power supply

Three-phase
power supply

Two-phase

Type 220 V ~ power supply
of cable 230 V ~
920 .240 v ~ | 220-230V~ 380-415V 3N ~| 380 -415V 2N ~
930 - 240V ~ | 220-240V~ | 220-240V 3~
HO5 RR-F 2
Hob gas HO5 RN-F 3x0.75 mm
HO7 RN-F
mﬁ’mtion HO5 V2V2-F 5x1.5mm (*) | 5x1.5mm () | 5x1.5mm ()

(*) Taking into account the contemporaneity factor

ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the
phase conductors (fig. 10) and comply with the recommendations given in paragraph 8.
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technician must reset any seals on the regulating or pre-regulating devices.

CONVERSIONS

10) REPLACING THE INJECTORS
The burners can be adapted to different types of gas by mounting injectors suited to the type of gas in
question. To do this, first remove the burner tops using a an appropriate tool. Now unscrew injector (see
fig. 15 - 16) and fit a injector corresponding to the utilized type of gas in its place.
It is advisable to strongly tighten the injector in place.
To access the injector, in ultra-fast burners with DCC AFB, remove the injector cover "A" (fig. 16).

After the injectors have been replaced, the burners must be regulated as explained in paragraphs 9. The

The envelope with the injectors and the labels can be included in the kit, or at disposal to the authorized
customer Service Centre.

For the sake of convenience, the nominal rate table also lists the heat inputs of the burners, the diameter

of the injectors and the working pressures of the various types of gas.

TABLE
BURNERS NORMAL NORMAL INJECTOR NOMINAL HEAT
GAS PRESSURE RATE DIAMETER INPUT (W)
N° DESCRIPTION mbar | gr/h | /h | 1100 mm | Min. | Max. | E.E cessumer
G30 - BUTAN 28-30 | 291 100 H1 1800 | 4000
1 | ULTRARAPID - 2o pROPAN 37 286 100 H1 1800 | 4000 55,9 %
("DCC AFB) | G20 - NATURAL 20 381 150 Z1 1800 | 4000
G30 - BUTAN 28-30 | 204 83 900 | 2800
2 RAPID G31 - PROPAN 37 200 83 900 | 2800 58,0 %
G20 - NATURAL 20 267 178 900 | 2800
G30 - BUTAN 28-30 | 102 60 550 | 1400
3 SREEMD'SQE'[? G31 - PROPAN 37 100 60 550 | 1400 60,0 %
G20 - NATURAL 20 133 88 Z 550 | 1400
G30 - BUTAN 28-30 | 127 65 550 | 1750
4 SEMIRAPID | G31- PROPAN 37 125 65 550 | 1750 63,0 %
G20 - NATURAL 20 167 97 Z 550 | 1750
G30 - BUTAN 28-30 | 73 50 450 | 1000
5 AUXILIARY ~ |G31- PROPAN 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive 2009/125/EC, the
performance (EEgas burner) was calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.

**DCC AFB: Air from the bottom (fig. 16).
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and
specialized personnel in order to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified
personnel with the utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever
repairs or adjustments are required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your
possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and
authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the
packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a
heaven-sent intervention. We suggest to fill the table below.

Y
MODEL: .......ouverieieiisssinsissssssnssssssssnssssssses s sssnnsnsns
R

In case of failure or cut in the cable, please move away from

Q the cable and do not touch it. Moreover the device must be

‘ unplugged and not switched on. Call the nearest authorized
service center to fix the problem.

This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on

Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on
[ Waste Electrical and Electronic Equipment.
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pag. 72
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pag. 76
pag. 44
pag. 78
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pag. 95
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description de table de cuisson
avertissements de sécurité importants
utilisation bruleurs

avertissements de sécurité induction
installation induction

utilisation induction

nettoyage - installation

fixation de la table de cuisson
ventilation, aération - raccordment au gaz
branchement eletrique, reglage robinets
transformation

service apres-vente

A

Chaque plaque de cuisson a été congue pour étre utilisée uniquement comme appareil de
cuisson: tout autre emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre considéré inadapté et

dangereux.
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AVERTISSEMENT: L'appareil et ses éléments accessibles deviennent
chauds durant I'utilisation.

Prenez soin d’éviter tout contact avec les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans ne doivent jamais s’approcher de 'appareil
sans étre constamment supervisés.

L’appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou des personnes dépourvues d'expérience et de
connaissances spécifiques a condition qu’il soient supervisés ou qu’ils
aient recu des directives pour l'utilisation de I'appareil dans des
conditions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer sans supervision les opérations de
nettoyage et d’entretien par l'utilisateur.

AVERTISSEMENT: Il est dangereux de laisser des produits gras ou de
I’huile cuire sur la table de cuisson sans surveillance, cela pourrait
déclencher un incendie. En cas d’'incendie, n’essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors tension et étouffez la
flamme, par exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: ne laissez jamais aucun objet
sur les surfaces chauffantes.

AVERTISSEMENT: Si la surface est félée, mettez I'appareil hors
tension pour éviter tout risque d’électrocution.

AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée, passer de I'appareil pour
éviter tout risque de choc électrique.

AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser une unité de nettoyage a la vapeur
de: cuisiniéres, plaques de cuisson et les fours.

AVERTISSEMENT: Le moyeu est pas congu pour fonctionner avec un
temporisateur externe, ou avec un systeme de commande a distance.

AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections prévues et incorporé
dans les taques par le fabriquant des appareils de cuisson ou conseiller
par celui-ci dans ses manuels d’utilisation. L'utilisation de protections
inapproprié peuvent causeés des accidents.

AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson court doit étre surveillé constamment.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

JZC 63312 A JZC 64322 A

10 000 -
L] 1

JZC 94313 A JZC 95314 A
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1 Braleur ultrarapide (*DCC AFB)

2 Brdleur rapide

3 Brlleur semi-rapide réduit

4 Brileur semi-rapide

5 Brdleur auxiliaire

6 Bouton de comman de brdleur

7 Foyer électrique induction @ 14,5 cm
8 Foyer électrique induction & 18,0 cm
9 Foyer électrique induction & 21,0 cm
10 Foyer électrique induction & 28,0 cm
11 Commande tactile

12 Foyer électrique induction & 14,5 cm
13 Foyer électrique induction @ 21,0 cm

*DCC AFB: Air du bas (fig. 16)

Attention: cet appareil a été congu pour un usage domestique, dans

un milieu domestique et privé.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

de 4000 W
de 2800 W
de 1400 W
de 1750 W
de 1000 W

de 1500 W
de 2100 W
de 3000 W
de 3600 W

de 1800 W
de 2300 W



AVERTISSEMENTS DE SECURITE IMPORTANTS

A

AVERTISSEMENTS
IMPORTANTS POUR L'UTILISATEUR

Attention: pendant le fonctionnement, le plan de
travail chauffe trés fort a I'endroit de la cuisson:
garder les enfants a distance de sécurité!

e ATTENTION!
En cas de rupture du verre du plan de cuisson:

ecteindre immédiatement tous les feux et les
éléments chauffants électriques, puis mettre
I'appareil hors tension;

ene pas toucher la surface de I'appareil;

ene pas utiliser 'appareil.

oIMPORTANT: pour une installation parfaite, le
réglage ou la transformation de la plaque de
cuisson pour I'emploi d’autres types de gaz, il est
nécessaire de faire appel a un INSTALLATEUR
QUALIFIE : le non respect de cette consigne
entraine I'annulation de la garantie.

o IMPORTANT: I’installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des blessures
corporelles aux gens et aux animaux, ou des
dégats matériels dont le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable.

e S/ l'installation de I'appareil requiert des
modifications de [’'installation électrique
domestique ou en cas d’incompatibilité entre la
prise et la fiche de I'appareil, s’adresser a du
personnel qualifié pour le remplacement. Ce
dernier devra notamment vérifier que la section
des cables de la prise soit adaptée a la
puissance absorbée par 'appareil.

e[ 'utilisation d’un appareil de cuisson a gaz
produit de la chaleur et de 'humidité dans le
local ou il est installé. Il faut donc assurer une
bonne aération du local sans encombrer les
ouvertures de ventilation naturelle (fig. 2) et
activer le dispositif mécanique d’aération (hotte
d’aspiration ou électro-ventilateur fig. 3 et fig. 4).

eUne utilisation intensive et prolongée de
I’appareil peut exiger une aération
supplémentaire, par exemple l'ouverture d’une
fenétre, ou une aération plus efficace en
augmentant la puissance de [’aspiration
mécanique existante.

eNe jamais tenter de modifier les caractéristiques
techniques du produit: cela pourrait s’avérer
dangereux.
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eSi vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou
de remplacer un ancien modele) avant de le
porter a la démolition, il est recommandé de le
rendre inutilisable comme le prévoient les
réglementations en vigueur en matiere de
protection de la santé et de pollution de
I'environnement.

e Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les
parties dangereuses, spécialement pour les
enfants, qui pourraient vouloir jouer avec
I'appareil hors d’usage.

eNe pas toucher 'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

e Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

el e fabricant ne peut étre tenu pour responsable
d’éventuels dommages imputables a des
emplois incorrects, erronés ou irraisonnables.

ePendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne pas
y toucher.

e Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer
que l'index des boutons soit en position de
fermeture et fermer le robinet principal du conduit
de gaz ou le robinet de la bouteille.

eEn cas de problemes de fonctionnement des
robinets de gaz, appeler le Service aprés-vente.

eConserver le Certificat de Garantie, ou la fiche

technique, avec la notice d’emploi pendant toute
la durée de vie de I'appareil. ll/elle contient
d’importantes données techniques.

IMPORTANT:

Tous nos produits sont conformes aux
normes européennes et aux endements
correspondants.Le produit est donc
conforme aux exigences des Directives
européennes en vigueur en ce qui
concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse
tension) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines
substances dangereuses ;

- I'écoconception.

e L'appareil est conforme aux dispositions des
sous-réglements pour les directives
européennes:

- Réglement (UE) 2016/426.



UTILISATION

1) BRULEURS

A la surface de la table, au-dessus de chaque
bouton, un schéma est imprimé en sérigraphie
indiquant le brdleur auquel il se réfere. Aprés
avoir ouvert le robinet du gaz ou de la bouteille de
gaz, allumez les brlleurs en procédant comme
suit:

- allumage électrique automatique

Enfoncez et tournez en sens inverse horaire le

Brileurs @ Casseroles cm
Ultrarapide 24 + 26
Rapide 20 + 22
Semi-rapide réduit 16 + 18
Semi-rapide 16 + 18
Auxiliaire 10+14

bouton correspondant au brdleur a utiliser,
tournez-le sur la position Maximum < (Position
9 fig. 17) puis appuyez a fond sur le bouton, le
robinet est équipé d'une échelle de 9 positions, a
chaque clic la flamme est réduite jusqu'a ce que
vous atteigniez la position de 1, c'est-a-dire
I'apport minimum de gaz.

- Allumage des brileurs équipés d’un

thermocouple de sécurité

Pour les brileurs munis d’'un thermocouple de
sécurité, tournez en sens inverse horaire le bouton
correspondant au brlleur a utiliser, tournez-le sur
la position Maximum (Position 9 fig. 17) jusqu’a ce
que vous sentiez un arrét léger puis appuyez sur
le bouton. Lorsque le braleur est allumé,
maintenez le bouton enfoncé pendant 10
secondes environ.

Suivez ensuite les instructions pour utiliser le

robinet comme expliqué ci-dessus.

Pour tous les modeéles, en cas d’extinction

accidentelle des flammes, fermez le bouton du

braleur et ne tentez pas de le rallumer pendant au

moins 1 min.

Utilisation des brileurs

Pour obtenir le meilleur rendement avec une

consommation minimum de gaz, n'oubliez ce qui

suit:

- utilisez pour chaque brldleur des casseroles
appropriées (voir le tableau suivant et la fig. 1).

- Lorsque le point d’ébullition est atteint, tournez le
bouton sur Minimum (Posiition 1, fig. 17).

- Utilisez toujours des casseroles avec un
couvercle.
- Utilisez uniquement des récipients a fond plat.

AVERTISSEMENTS:

- l'allumage des briileurs avec un thermocouple
de sécurité n’est possible que lorsque le bouton
se trouve sur la position Maximum (Position 9,
fig. 17).

- En cas de coupure de courant, vous pouvez
allumer les brileurs avec des allumettes.

- Durant I'utilisation des brileurs, ne laissez pas
I’appareil sans surveillance et éloignez les
enfants. En particulier, assurez-vous que les
poignées des casseroles sont correctement
orientées et surveillez la cuisson des aliments
contenant des huiles et des graisses car elles
sont facilement inflammables.

- N'utilisez pas de spray a proximité de I'appareil
lorsqu’il est en fonction.

- Evitez d’utiliser des casseroles dépassant du
bord de la table de cuisson.

Position fermée
9) Position de ()
distribution B
maximale de gaz
*9' 1 1) Position de
\ | distribution
8 ? minimale de
\ / minimale
4 3 gaz
\6\5_/4/
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AVERTISSEMENTS

Avertissements
sur la sécurité :

Le générateur a induction est

conforme aux normes
européennes en vigueur.
Cependant, nous recommandons
aux personnes équipées d'un
appareil cardiaque de type
stimulateur cardiovasculaire de
consulter leur médecin ou bien en
cas de doute, de s'abstenir d'utiliser
les zones a induction.

Ne pas placer sur la surface de

la plaque de cuisson d'objets
métalliques comme des couteaux,
des fourchettes, des cuilléres ou
des couvercles, car ils peuvent
chauffer.

Aprés utilisation, éteignez

toujours la plaque de cuisson,
ne vous contentez pas de retirer le
récipient. Dans le cas contraire,
vous pourriez provoquer la mise en
route
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de la plaque par exemple en plagant
par inadvertance un autre récipient
dessus alors qu'elle se trouve en
période de détection d'un récipient.
Vous éviterez ainsi des accidents !

Si le cable flexible

d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente ou des
personnes qualifiées afin d'éviter
des risques.

Il est nécessaire de permettre

la déconnexion de l'appareil
aprés son installation. Des moyens
de déconnexion doivent étre
intégrés a l'installation fixe selon les
regles d'installation.
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Installation
Emplacement avec tiroir a couverts

Si vous souhaitez profiter d'un meuble ou d'un
tiroir a couverts en-dessous de la plaque de
cuisson, vous devrer placer une planche de
séparation entre les deux. Vous éviterez ainsi les
contacts fortuits avec la superficie chaude de
I'armature de l'appareil.

La planche devra étre placée a une distance de 20
mm en-dessous de la partie inférieure de la
plaque.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de connecter la plague de cuisson au
réseau électrique, veuillez vérifier que sa tension
(le voltage) et sa fréquence correspondent a celles
indiquées sur la plaque d'identification de la
plague de cuisson située dans sa partie inférieure,
ainsi que sur la Garantie ou bien, le cas échéant,
sur la fiche de données techniques que vous
devez conserver avec ce manuel pendant toute la
durée de vie de 'appareil.

Faites en sorte que le cable d'entrée ne reste pas
en contact, aussi bien avec I'armature de la plaque
qu'avec celle du four, si celui-ci est installé dans le
méme meuble.
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Attention !

&Le branchement électrique devra étre
effectué avec une prise de terre idoine,

respectant les normes en vigueur, dans le cas

contraire, la plaque peut ne pas fonctionner

correctement.
Des surtensions anormale- ment élevées

&peuvent provoquer une panne ou
endommager le systéeme de contréle (comme

pour tout appareil électrique).
plague a induction pendant Ile

VAN

fonctionnement du nettoyage des fours a
pyrolise a cause des hautes températures que

ces appareils atteignent.
f‘? Toute manipulation ou réparation de
I'appareil, y inclus le remplacement du
cable flexible d'alimentation, devra étre effectuée

par le service technique officiel.

Avant de débrancher I'appareil du réseau
Aélectrique, il convient d’éteindre
I'interrupteur général et d’attendre environ 25
secondes avant de débrancher I'appareil du
réseau électrique. Ce laps de temps est
indispensable pour décharger entiérement le
circuit électronique et éviter ainsi une décharge
électrique a travers les bornes du cable

d’alimentation de I’appareil.

AVeuillez conserver le Certificat de Garantie
ou, le cas échéant, la feuille des

caractéristiques techniques jointe au Manuel

d'instructions pendant toute la durée de vie de

I'appareil. Elle comporte des caractéristiques

techniques importantes sur celui-ci.

Nous conseillons de ne pas utiliser la
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induction 2 éléments
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Instructions d’utilisation de panneaude comande tactile

Eléments de manipulation

1 Capteur général Marche/Arrét.

2 Curseur de glissement pur contréler la puissance.

3 Voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance®.

4 Point décimal du voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance.
5 Acceés direct a la fonction “Puissance”.

6 Capteur d’activation pour la fonction “Blocage”.

7 Voyant lumineux pilote fonction “Blocage” activée®.

8 Capteur d’activation pour la fonction “Chef”.

9 Capteur “Moins” pour la minuterie.

10 Capteur “Plus” pour la minuterie.

11 Voyant de minuterie.

12 Point décimal de la minuterie®.

13 Voyant lumineux pilote fonction “Ebullition” activée*.

14 Voyant lumineux pilote fonction “Fonte” activée®.

15 Voyant lumineux pilote fonction “Maintien au chaud” activée®.

*visible uniquement lors de I'utilisation de I’appareil.
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Manipulez I'appareil a I'aide des touches tactiles.
Vous n’avez pas besoin d’utiliser trop de force
lorsque vous appuyez sur les touches. Touchez-
les simplement avec le bout de votre doigt pour
activer la fonction souhaitée.

Chaque pression est confirmée par un signal
sonore.

Utilisez la barre de défilement (2) pour régler les
niveux de puissance (0 a 9) en y glissant votre
doigt. En glissant vers la droite ou vers la gauche,
vous augmentez ou diminuez respectivement la
valeur.

Par ailleurs, vous pouvez directement sélectionner
un niveau de puisance en posant votre doigt sur le
point souhaité de la barre de défilement (2).

Pour sé lectionner une plaque sur ces
modeéles, touchez directment la barre de
défilement (2).

MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

1 Appuyez sur la touche tactile de mise en marche
(1) pendant au moins une seconde. Le
panneau de commande tactile est activé, un
signal sonore retentit et les indicateurs (3)
s’allument en affichant le symbole “-”. Si une

zone de cuisson est chaude, les symboles H et “-
clignotent sur l'indicateur concerné.

Si vous n’effectuez aucune opération dans les 10
prochaines secondes, le panneau de commande
tactile s’éteint automatiquement.

Lorsque le panneau de commande tactile est
activé, vous pouvez le désactiver a tout moment
en appuyant sur le bouton tactile (1), méme
lorsqu’il est verrouillé (fonction de verrouillage
activée). La touche tactile (1) a toujours la
priorité lors de la désactivation du panneau de
commande tactile.

ACTIVATIONS DES PLAQUES

Une fois le panneau de commande tactile activé a
'aide de la touche tactile (1), vous pouvez
mettre en marche una plaque en respectant les
étapes suivantes:

1 Glissez votre doigt ou appuyez sur un niveau de
la barre de défilement (2). La zone de cuisson
est sélectionnée et le niveau de puissance réglé
simultanément entre 0 et 9. Le niveau de
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puissance s’affiche sur [l'indicateur
correspondant et son point décimal (4) reste
allumé pendant 10 secondes.

2 Utilisez la barre de défilement (2) pour choisir un
nouveau niveau de cuisson entre 0 et 9.

Aussi longtemps que la plaque est activée, en
d’autres termes, lorsque le point décimal (4) est
allumé, vous pouvez modifier son niveau de
puissance.

MISE HORS TENSION D’UNE PLAQUE

A l'aide de la barre de défilement (2), réglez le
niveau de puissance a 0. La plaque chauffante
s’éteint.

Lorsqu’une plaque chauffante est a l'arrét, le
symbole H apparait sur son indicateur de
puissance (3), si la surface en verre de la zone de
cuisson concernée est chaude et il y a risque
d’incendie. Lorsque la température chute,
lindicateur (3) s’éteint (si la plaque de cuisson est
a l'arrét), ou dans le cas contraire, le symbole “-”
s’affiche si la plaque de cuisson est toujours en
marche.

MISE HORS TENSION DES PLAQUES

Vous pouve arréter simultanément toutes les
plaques en utilisant la touche tactile Marche/Arrét
(1). Tous les indicateurs des plaques (3)
s’éteignent. Si la zone de cuisson désactivée est
chaude, son indicateur affiche le symbole H.

Détecteur de casserole

Les zones de cuisson a induction disposent d’'un
détecteur de casserole intégré, Ainsi, la plaque
cesse de fonctionner en cas d’absence de
casserole ou si la casserole utilisée est
inappropriée.

L'indicateur de puissance (3) affiche un symbole
pour indiquer une “absence de casserole” si,
lors de l'utilisation de la zone de cuisson, I'appareil
ne détecte aucune casserole ou la cassero est
inappropriée.

Si vous enlevez une casserole d’'une zone en
cours d’utilisation, la plaque s’arréte
automatiquement et le message “absence de
casserole” s’affiche. Lorsque vous replacez la
casserole sur la zone de cuisson, la plaque se
remet a foncitionner au niveau de puissance
sélectionné précédemment.
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La détection de casserole dure 3 minutes. Si vous
ne posez pas de casserole durant cette période,
ou si la casserole est inappropriée, la zone de

cuisson cesse de fonctionner.
f Une fois la cuisson terminée, désactivez
la zone de cuisson a l'aide du panneau
de commande tactile. Dans le cas contraire, un
dysfonctionnement pourrait se produire si la
casserole est accidentellement placée sur la
zone de cuisson pendant trois minutes. Evitez
tous risques!

Fonction “Block”
(Verrouillage)

Gréace a la fonction “Block” (Verrouillage), vous
pouvez verrouiller toutes les touches tactiles,
excepté la touche tactile Marche/Arrét (1),
pour éviter tout dysfonctionnement. Cette fonction
peut servir pour la sécurité enfants.

Pour I'activer, appuyez sur la touche tactile

(6) pendant au moins une seconde. Lorsque

vous l'avez fait, le voyant (7) s’allume pour
indiquer que le panneau de commande est
verrouillé. Pour désactiver cette fonction, appuyez

simplement & nouveau sur la touche tactile ®

(6).

Si vous utilisez la touche tactile Marche/Arrét
(1) pour arréter I'appareil lorsque la fonction de
verrouillage est activée, vous ne pourrez pas la
remettre en marche sans le déverrouiller.

Désactivation du signal sonore

Durant l'utilisation de la plaque, une pression
simultanée sur la touche tactile @ (10) et la
touche tactile de verrouillage (6) pendant
trois secondes désactives le signal sonore qui
accompagne chaque opération. L’indicateur de
temps (11) affiche “OF”.

Cette désactivation ne s’applique pas a toutes les
fonctions; le signal sonore de la touche
Marche/Arrét, de 'arrét du minuteur, ou de
verrouillage/déverrouillage des touches tactiles par
exemple est toujours active.
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Pour réactiver tous les signaux sonores qui
accompagnent les opérations, appuyez a nouveau
simultanément sur la touche tactile & (10) et la
touche tactile de verrouillage ® (6) pendant trois
secondes. Lindicateur de temps (11) affiche “On”.

Fonction Puissance

Cette fonction fournit de la puissance
“supplémentaire” a la plaque, audela de la valeur
nominale. Ladite puissance est fonction de la taille
de la plaque, avec la possibilité d’atteindre la
valeur maximale autorisée par le générateur.

1 Faites glisser votre doigt au-dessus de la barre
de défilement (2) jusqu’a ce que l'indicateur de
puissance (3) affiche “9” et maintenez le doigt
appuyé pendant une seconde, ou appuyez
directement sur et maintenez la pression
durant une seconde.

2 L'indicateur de niveau de puissance (3) affiche le
symbole P la plaque commence a fournir une
puissance supplémentaire.

La fonction Puissance a une durée maximum
spécifiée dans le tableau 1. Aprés ce délai, le
niveau de puissance est réglé automatiquement
sur 9. Un signal sonore retentit.

Lors de l'activation de la fonction Puissance pour
'une des plaques, il est possible que la
performance des autres plaques soit affectée,
réduisant sa puissance a un niveau inférieur, et
dans ce cas-la vous le verrez sur I'indicateur (3).

Vous pouvez désactiver la fonction Puissance
avant la fin de son délai de fonctionnement soit en
appuyant sur la barre de “défilement”, modifiant
ainsi son niveau de puissance, soit en répétant
I'étape 3.

Fonction Minuterie
(horloge de compte a rebours)

Cette fonction facilite la cuisson étant donné que
votre présence n’est pas nécessaire: Vous pouvez
régler la minuterie pour une plaque, et elle
s’arrétera a I'expiration du délai défini.

Pour ces modéles, vous pouvez programmer
simultanément pour chaque plaque des durées
comprises entre 1 et 99 minutes.
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Réglage de la minuterie
sur une plaque.

Une fois que le niveau de puissance est réglé sur
la zone sohuaitée, et lorsque le point décimal de
celle-ci demeure activé, elle pourra étre
programmeée.

Pour ce faire:

1 appuyez sur la touche tactile (9) ou ® (10).
L'Indicateur de minuterie Timer (11) affiche “00”
et 'indicateur de zone correspondant (3) affiche
le symbole & qui clignote alternativement avec
son niveau de puissance actuel.

2 Tout juste apres, définissez un temps de cuisson
compris entre 1 et 99 minutes, a 'aide des
touches tactiles @ (9) ou @ (10). Pour la
premiere plaque, la valeur débute a 60, tandis
que pour la seconde elle déboute a 01. En
appuyant longuement sur les touches tactiles
© (9) ou @ (10), la valeur retourne a 00.

Lorsqu’il ne reste plus qu’'une minute, I'horloge

effectue le décompte en secondes.

3 Lorsque lindicateur de minuterie (11) arréte de
clignoter, il commence a effectuer le décompte
automatiquement. L’indicateur (3) de la plaque
programée affiche alternativement le niveau de
puissance sélectionné et le symbole &£ .

A la fin du temps de cuisson sélectionné, la zone
de chauffage programmée s’arréte et I’horloge
émet une série de signaux sonores durant
plusieurs secondes. Pour arréter le signal sonore,
appuyez sur n’importe quelle touche tactile.
L’'indicateur de minuterie (11) affiche “00” qui
clignotent a cété du point décimal (4) de la zone
sélectionnée. Si la zone de chauffage éteinte est
chaude, son indicateur de puissance (3) affiche
alternativement le symbole H et un “-”.

Si vous souhaitez programmer une autre plaque
au méme moment, répétez les étapes 1 a 3.

Si une ou plusieurs zones sont déja programmeées,
l'indicateur de minuterie (11) affiche par défault le
temps restant le plus court et le plus proche de la
fin, et un “t” sur la zone concernée.

Le temps restant des zones programmées est
affiché sur les indicateurs de zone correspondants
et le point décimal clignote.
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Lorsque vous appuyez sur la barre de “défilement”
d’'une autre zone, la minuterie affiche le temps
restant de cette zone durant quelques secondes,
son indicateur affiche son niveau de puissance et
le “t” alternativement.

Changement de la durée programmée

Pour modifier la durée programmée, vous devez
appuyer sur la barre de “défilement” (2) de la zone
programmée. Vous pourrez ensuite lire et modifier
la durée.

Gréace aux touches tactiles (9) et ® (10),
vous pouvez modifier la durée programmeée.

Déconnexion de I’horloge

Si vous souhaitez arréter I'horloge avant la fin de
la durée programmée, vous pouvez le faire a tout
moment en réglant simplement sa valeur sur “--”

1 Sélectionnez la plaque souhaitée.

2Réglez la valeur de I'horloge sur “00” a I'aide de
la touche tactile (9). L'horloge est arrétée.
Vous pouvez également I'arréter plus rapidement
en appuyant sur les touches tactiles (9) et
@ (10) au méme moment.

Fonction de gestion de puissance

Les modeéles sont équipés d’une fonction de
limitation de puissance (gestion de l'alimenation).
Cette fonction permet a I'utilisateur de régler les
différentes valeurs de la puissances totale générée
par la plaque de cuisson. Pour ce faire, durant la
premiére minute suivant le branchement de la
plaque de cuisson a l'alimentation électrique, vous
pouvez accéder au menu de limitation de
puissance.

1 Appuyez sur la touche tactile @ (10) durant
trois secondes. Les lettres PL s’affichent sur
l'indicateur de minuterie (11).

2 Appuyez sur la touche tactile de verrouillage @
(6). Les différentes valeurs de puissance
auxquelles la plaque de cuisson peut étre limitée
s'affichent et peuvent étre modifiées a I'aide des
touches tactiles @ (10) e (9).
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3Une fois la valeur sélectionnée, appuyez a
nouveau sur la touche tactile (6). La plaque
de cuisson se limitera a la valeur de puissance
sélectionnée.

Si vous souhaitez modifier a nouveau la valeur,
vous devez débrancher la plaque et la rebrancher
quelques secondes plus tard. De cette maniére,
vous pourrez accéder a nouveau au menu de
limitation de puissance.

Chaque fois que vous modifiez le niveau de
puissance de la plaque, le limiteur de puissance
calcule la puissance totale générée par la plaque.
Si vous avez atteint la limite de puissance totale,
vous ne pourrez plus augmenter le niveau de
puissance de la plaque a l'aide du panneau de
commande tactile. La plaque émettra un signal
sonore et I'indicateur de puissance (3) clignotera
au niveau maximum. Si vous souhaitez dépasser
la valeur, vous devez réduire la puissance des
autre plaques. Parfois, il ne suffira pas de réduire
d’un cran le niveau d’'une plaque vu que cela
dépend de la puissance de chaque plaque et le
niveau de réglage de chacune d’elles. Pour
augmenter le niveau d’'une grand plaque, vous
pouvez réduire celui de plusieurs petites plaques.

Si vous utilisez I'allumage rapide avec la fonction de
puissance au maximum et que ladite valeur est
supérieure a la valeur limite, la plaque est réglée
sur le niveau le plus élevé. La plaque émet un
signal sonore et ladite valeur de puissance clignote
deux fois sur 'indicateur (3).

Fonctions spéciales: CHEF
(selon le modeéle)

La commande tactile est dotée de fonctions
spéciales qui permettent a l'utilisateur de cuisiner
a l'aide du capteur CHEF (8). Ces fonctions
sont disponibles selon le modéle.

Pour activer une fonction spéciale sur une zone:

1 Sélectionnez-la d’abord. Ensuite, le point décimal
(4) s’active sur le voyant d’alimentation (3).

2Puis cliquez sur le capteur CHEF (8). A
I'aide de plusieurs pressions successives,
parcourez toutes les fonctions CHEF disponibles
dans chaque zone une par une. Les led
correspondantes (13), (14) et (15) indiquent les
fonctions activées.
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Vous pouvez annuler une fonction spéciale activée
a tout moment en appuyant sur le curseur de
capteur “slider” (2) en position “0”.

FONCTION KEEP WARM

Cette fonction régle automatiquement I'appareil au
niveau de puissance approprié pour la
conservation des aliments cuits au chaud.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque de cuisson et
appuyez sur le capteur CHEF (8) jusqu’a ce
que la led (15) de 'icone 4L s’allume.
Une fois cette fonction activée, le symbole
s’affiche sur le voyant d’alimentation (3).

A

Vous pouvez annuler la fonction a tout moment en
éteignant la plaque de cuisson, en changeant le
niveau de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION MELTING

Cette fonction maintient une température basse
dans la zone de cuisson. Elle est idéale pour le
dégivrage des aliments ou pour le mélange lent
d’autres types d’aliments tels que le chocolat, le
beurre, etc.

Pour l'activer, sélectionnez la plague de cuisson,
et appuyez sur le capteur CHEF (8) jusqu’a
ce que la led (14) de l'icone s’allume. Une
fois cette fonction activée, le symbole H
s’affiche sur le voyant d’alimentation (3).

-

Vous pouvez annuler la fonction a tout moment en
éteignant la plaque de cuisson, en changeant le
niveau de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION SIMMERING
Cette fonction vous permet de laisser mijoter.

Aprés I'ébullition de l'aliment, activez la plaque de
cuisson en la sélectionnant, puis appuyez sur le
capteur CHEF (8) jusqu’a ce que la led (13)
de licone €J sallume. Une fois cette fonction
activée, le symbole A s’affiche sur le voyant
d’alimentation (3).

Vous pouvez annuler la fonction a tout moment en
éteignant la plaque de cuisson, en changeant le
niveau de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.
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Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones n’étaient pas
éteintes, l'unité se déconnectera automatiquement
au bout d’'une durée déterminée (voir tableau 1).

Si la “déconnexion de sécurité” s’est enclenchée,
un O apparait lorsque la température de surface
du verre n’est plus dangereuse pour I'utilisateur ou
bien un H apparait s’il subsiste un risque de
bralure.

ALe panneau de contréle des zones de
cuisson doit toujours rester libre et sec.

ou d’anomalies non mentionnées dans
ce manuel, il convient de déconnecter
I’appareil et de prévenir le service technique.

f En cas de probléme sur les commandes

Suggestions et recommandations

o Utilisez des récipients a fond épais et parfaitement
plats.

e Ne faites pas glisser les récipients sur le verre, pour
éviter les risques de rayures.

® Méme si le verre supporte des chocs provoqués par de
grands récipients qui n'ont pas d'angles vifs, il convient
d'éviter les chocs.

® Pour éviter d'endommager la surface vitrocéramique,
veillez a ne pas trainer les récipients sur le verre et
maintenez les fonds des récipients propres et en bon
état.

e Diameétres de fond de casseroles recommandés:
consultez la tableau associé.

&Veillez a ne pas faire tomber sur le verre du
sucre ou des produits qui en contiennent, dans
la mesure ou, a chaud, ils peuvent réagir avec le verre
et altérer sa surface.

Tableau 1

Niveau de TEMP MAXIMAL DE
puissance FONCTIONNEMENT
sélectionné (en heures)

0 0

1 8

2 5

3 4

4 4

5 3

6 3

7 2

8 2

9 1

P 10 minutes, ajusté au niveau 9

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

induction 2 éléments

DENOMINATIONS @ (cm) recongr):atndé PU'S(%NCE "E Coleeti cookin
(minimum en cm.) 9
Foyer électrique induction 14,5 10 1800 182,1
Foyer électrique induction 21,0 13 3000 178,7
induction 3 - 4 éléments
DENOMINATIONS @ (cm) gepoerjnpmoatndé PU'S‘(‘E‘QNCE "E Coteetric caoting:
(minimum en cm.) 9
Foyer électrique induction 14,5 10 1500 193,3
Foyer électrique induction 18,0 11 2100 177,5
Foyer électrique induction 21,0 11 2300 181,7
Foyer électrique induction 28,0 14 3600 174.0

ECelectrique cuisson: la consommation d’'énergie calculée par kg conformément au Réglement

(UE) 66/2014.

83



UTILISATION

Nettoyage et entretien

Afin de conserver longtemps votre plaque de
cuisson, vous devez la nettoyer en utilisant des
produits et des accessoires adaptés, uniqguement
lorsqu'elle est refroidie. Son entretien sera facilité
et vous éviterez l'accumulation de saletés.
N'utilisez en aucun cas des produits de nettoyage
agressifs ou qui pourraient rayer la surface, ni des
appareils a vapeur.

Les saletés légéres non adhérentes peuvent étre
nettoyées avec un chiffon humide et un détergent
doux ou de l'eau savonneuse tiéde. Toutefois,
pour les taches ou graisses incrustées, il convient
d'utiliser un produit nettoyant pour plaques
vitrocéramiques, en suivant les instructions du
fabricant. Enfin, la saleté qui a fortement adhéré et
recuit pourra s'éliminer en utilisant une raclette a
lames.

Les irisations colorées sont provoquées par des
fonds de récipients comportant des traces séches
de graisse, ou par la présence de graisses entre le
verre et le récipient lors de la cuisson. Vous les
éliminerez de la surface du verre avec une fine
paille de fer et de I'eau ou bien avec un nettoyant
spécial pour plaques vitrocéramiques. Les objets
en plastique, le sucre ou les aliments a haute
teneur en sucre qui ont fondu sur la plaque
doivent étre immédiatement éliminés a chaud
avec une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par les
glissements de récipients métalliques sur le verre.
lls peuvent s'éliminer en procédant a un nettoyage
complet avec un produit nettoyant spécifique pour
vitrocéramiques, le nettoyage peut nécessiter de
répéter I'opération plusieurs fois.

Avertissement:
Un récipient peut coller au verre de par la
présence d'un corps fondu entre les
deux. N'essayez pas de décoller le récipient a
froid, vous pourriez casser le verre céramique.
Ne marchez pas sur le verre et ne vous
appuyez pas dessus, il pourrait se briser

et provoquer des blessures. N'utilisez pas la
surface vitrée pour entreposer des objets.
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Le fabricant se réserve le droit d'introduire dans
ses manuels les modifications qu'il jugera
opportunes ou nécessaires, sans préjuger des
caractéristiques principales des produits.

Considérations
environnementales

Le symbole sur le produit ou

sur son emballage indique que

ce produit ne peut étre traité
HEEN comme un déchet ménager
normal. Ce produit doit étre ramené
sur son lieu d'achat ou sur un lieu de
collecte d'équipements électriques et
électroniques pour son recyclage. En
vous assurant que ce produit sera
éliminé de maniére responsable,
vous aiderez a éviter les éventuelles
conséquences néfastes pour
I'environnement et la santé publique,
ce qui pourrait survenir si ce produit
n'est pas traité de maniére adéquate.
Pour obtenir plus d'informations sur
le recyclage de ce produit, veuillez
contacter les administrations de
votre ville, leur service de
retraitement des déchets ménagers
ou bien le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Les matériaux d'emballage sont
écologiques et entierement
recyclables. Les composants
plastiques sont identifiés par les
marquages >PE<, >LD<, >EPSx<, etc.
Eliminez les matériaux d'emballage
en tant que résidus domestiques
dans le conteneur correspondant de
votre ville.
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Accomplissement de I’Efficacité Energétique
des tables de cuisson:

- 'appareil a été testé selon la norme EN
60350-2 et la valeur obtenu, en Wh/Kg, est
disponible sur la tableau associé.

Les conseils suivants vous aideront a
économiser de I’énergie lorsque vous
cuisinez:

Utilisez le bon couvercle pour chaque casserole
chaque fois que cela est possible. Cuisiner sans
couvercle consomme plus d’énergie.

Utilisez des poéles et casseroles avec une base
plate et des diameétres s’adaptant a la taille de la
zone de cuisson. Les fabricants de poéles et
casseroles indiquent généralement le diamétre
supérieur de la poéle qui est toujours plus grand
que le diamétre de la base.

Lorsque vous utilisez de I'eau pour la cuisson,
utilisez de petites quantités afin de préserver les
vitamines et minéraux des légumes et
choisissez le niveau de puissance minimum
permettant d’assurer la cuisson. Un niveau de
puissance élevé est inutile et constitue un
gaspillage d’énergie.

Pour cuisiner des petites quantités de
nourriture, utilisez des poéles ou casseroles de
petite taille.

Si quelque chose ne

onctionne pas

Avant d'appeler le Service Technique, effectuez
les vérifications suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:
Vérifiez que le cable réseau est connecté a la
prise correspondante.

Les zones a induction ne chauffent pas :

Le récipient est inadapté (son fond n'est pas
ferromagnétique ou bien il est trop petit). Vérifiez
que le fond du récipient est attiré par un aimant,
ou bien utilisez un récipient plus grand.

Vous entendez un bourdonnement en début de
cuisson sur les zones a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne sont pas
d'un seul tenant, le bourdonnement est di a la
transmission d'énergie directement sur le fond du

85

récipient. Ce bourdonnement n'indique pas un
défaut, mais si vous souhaitez I'éviter, réduisez
legerement le niveau de puissance choisi ou bien
utilisez un récipient avec un fond plus épais, et/ou
d'un seul tenant.

Le contréle tactile ne s'allume pas ou, étant
allumé, il ne répond pas :

Aucune plaque n'est sélectionnée. Vous devez
toujours avoir sélectionné une plaque pour
intervenir sur celle-ci.

Les touches sont humides, et/ou vous avez les
mains humides. Vos mains comme la surface du
contréle tactile doivent toujours étre séches et
propres.

Le blocage est activé. Désactivez le blocage.

Vous entendez un bruit de ventilation pendant
la cuisson, qui se poursuit méme quand la
cuisiniére est éteinte :

Les zones a induction comportent un ventilateur
pour refroidir les parties électroniques. Celuici ne
fonctionne que quand la température des parties
électroniques est élevée, lorsqu'elle descend, le
ventilateur s'arréte automatiquement, que la
cusiniére soit allumée ou non.

Le symbole ':' s’affiche sur I'indicateur de
puissance d’une plaque :

le systeme a induction ne trouve pas de récipient
sur la plaque, ou bien le récipient n’est pas
adapte.

Une plaque s’éteint et le message C81 ou C82
s’affiche sur les indicateurs :

La température du verre ou du systeme
électronique est excessive. Attendez quelques
instants pour que le systeme électronique
refroidisse ou bien retirer le récipient pour que le
verre refroidisse.

L’appareil s’éteint et le message C90 apparait
sur les indicateurs de puissance (3):

La commande tactile détecte que le capteur
Marche/Arrét (1), est couvert et ne permet pas
d’allumer la table de cuisson. Retirez I'objet ou
essuyez le liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la jusqu’a ce que le
message disparaisse.
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induction 3 éléments
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12
o & 8 o8 Ho 8
[ S [ [ — p @@’@? [ ———
2 5 10 11
13
12
1 3 ¥ 9

Instructions d’utilisation de panneaude comande tactile

Eléments de manipulation

Capteur général Marche/Arrét.

Curseur de glissement pur contréler la puissance.

Voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance®.

Point décimal du voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance.

Acceés direct a la fonction “Puissance”.

Capteur d’activation pour la fonction “Blocage” ou “Stop&Go”.

Voyant lumineux pilote fonction “Blocage” activée®.

Capteur d’activation pour la fonction “Stop&Go”.

O ([N|[OOO | ]|WIN|[~

Voyant lumineux pilote fonction “Stop&Go” activée*.

Capteur “Moins” pour la minuterie.

Capteur “Plus” pour la minuterie.

Voyant de minuterie.

Point décimal de la minuterie*.

*visible uniquement lors de l'utilisation de 'appareil.
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Manipulez I'appareil a 'aide des touches tactiles.
Vous n’avez pas besoin d’utiliser trop de force
lorsque vous appuyez sur les touches. Touchez-
les simplement avec le bout de votre doigt pour
activer la fonction souhaitée.

Chaque pression est confirmée par un signal
sonore. Utilisez la barre de défilement (2) pour
régler les niveux de puissance 0 a 9) en y glissant
votre doigt. En glissant vers la droite ou vers la
gauche, vous augmentez ou diminuez
respectivement la valeur.

Par ailleurs, vous pouvez directement sélectionner
un niveau de puissance en posant votre doigt sur
le point souhaité de la barre de défilement (2).

Pour sélectionner une plaque sur ces
modeéles, touchez directement la barre
de défilement (2).

MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

1 Appuyez sur la touche tactile de mise en marche
(1) pendant au moins une seconde. Le
panneau de commande tactile est activé, un
signal sonore retentit et les indicateurs (3)
s’allument en affichant le symbole “-”. Si une

zone de cuisson est chaude, les symboles H et “-
clignotent sur l'indicateur concerné.

Si vous n’effectuez aucune opération dans les 10
prochaines secondes, le panneau de commande
tactile s’éteint automatiquement.

Lorsque le panneau de commande tactile est
activé, vous pouvez le désactiver a tout moment
en appuyant sur le bouton tactile (1), méme
lorsqu’il est verrouillé (fonction de verrouillage
activée). La touche tactile (1) a toujours la
priorité lors de la désactivation du panneau de
commande tactile.

ACTIVATIONS DES PLAQUES

Une fois le panneau de commande tactile activé a
I'aide de la touche tactile (1), vous pouvez
mettre en marche una plaque en respectant les
étapes suivantes:

1 Glissez votre doigt ou appuyez sur un niveau de
la barre de défilement (2). La zone de cuisson
est sélectionnée et le niveau de puissance réglé
simultanément entre 0 et 9. Le niveau de
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puissance s’affiche sur [l'indicateur
correspondant et son point décimal (4) reste
allumé pendant 10 seconds.

2 Utilisez la barre de défilement (2) pour choisir un
nouveau niveau de cuisson entre 0 et 9.

Aussi longtemps que la plaque est activée, en
d’autres termes, lorsque le point décimal (4) est
allumé, vous pouvez modifier son niveau de
puissance.

MISE HORS TENSION D’UNE PLAQUE

A l'aide de la barre de défilement (2), réglez le
niveau de puissance a 0. La plaque chauffante
s’éteint.

Lorsqu’une plaque chauffante est a I'arrét, le
symbole H apparait sur son indicateur de
puissance (3), si la surface en verre de la zone de
cuisson concernée est chaude et il y a risque
d’incendie. Lorsque la température chute,
l'indicateur (3) s’éteint (si la plaque de cuisson est
a l'arrét), ou dans le cas contraire, le symbole “-”
s’affiche si la plaque de cuisson est toujours en
marche.

MISE HORS TENSION DES PLAQUES

Vous pouve arréter simultanément toutes les
plaques en utilisant la touche tactile Marche/Arrét
(1). Tous les indicateurs des plaques (3)
s’éteignent. Si la zone de cuisson désactivée est
chaude, son indicateur affiche le symbole H.

Détecteur de casserole

Les zones de cuisson a induction disposent d’un
détecteur de casserole intégré, Ainsi, la plaque
cesse de fonctionner en cas d’absence de
casserole ou si la casserole utilisée est
inappropriée.

L'indicateur de puissance (3) affiche un symbole
L pour indiquer une “absence de casserole” si,
lors de I'utilisation de la zone de cuisson, I'appareil
ne détecte aucune casserole ou la cassero est
inappropriée.

Si vous enlevez une casserole d’'une zone en
cours d’utilisation, la plaque s’arréte
automatiquement et le message “absence de
casserole” s’affiche. Lorsque vous replacez la
casserole sur la zone de cuisson, la plaque se
remet a foncitionner au niveau de puissance
sélectionné précédemment.
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La détection de casserole dure 3 minutes. Si vous
ne posez pas de casserole durant cette période,
ou si la casserole est inappropriée, la zone de

cuisson cesse de fonctionner.
AUne fois la cuisson terminée, désactivez
la zone de cuisson a l'aide du panneau
de commande tactile. Dans le cas contraire, un
dysfonctionnement pourrait se produire si la
casserole est accidentellement placée sur la
zone de cuisson pendant trois minutes. Evitez
tous risques!

Fonction “Block”
(Verrouillage)

Gréace a la fonction “Block” (Verrouillage), vous
pouvez verrouiller toutes les touches tactiles,
excepté la touche tactile Marche/Arrét (1),
pour éviter tout dysfonctionnement. Cette fonction
peut servir pour la sécurité enfants.

Pour I'activer, appuyez sur la touche tactile
(6) pendant au moins une seconde. Lorsque
vous l'avez fait, le voyant (7) s’allume pour
indiquer que le panneau de commande est
verrouillé. Pour désactiver cette fonction, appuyez
simplement a nouveau sur la touche tactile (6).

Si vous utilisez la touche tactile Marche/Arrét
(1) pur arréter I'appareil lorsque la fonction de
verrouillage est activée, vous ne pourrez pas la
remettre en marche sans le déverrouiller.

Désactivation du signal sonore

Durant l'utilisation de la plaque, une pression
simultanée sur la touche tactile @ (11) et la
touche tactile de verrouillage (6) pendant
trois secondes désactives le signal sonore qui
accompagne chaque opération. L'indicateur de
temps (12) affiche “OF”.

Cette désactivation ne s’applique pas a toutes les
fonctions ; le signal sonore de la touche
Marche/Arrét, de I'arrét du minuteur, ou de

verrouillage/déverrouillage des touches tactiles par
exemple est toujours active.

Pour réactiver tous les signaux sonores qui
accompagnent les opérations, appuyez a nouveau
simultanément sur la touche tactile @ (11) etla
touche tactile de verrouillage (6) pendant trois
secondes. L'indicateur de temps (12) affiche “On”.
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Fonction “Stop&Go”

Cette fonction suspend le processus de cuisson.
La minuterie s’arréte également a I'activation de
cette fonction.

Activation de la fonction d’arrét.

Appuyez sur la touche tactile d’arrét ® (8)
durant une seconde. Le voyant (9) s’allume et les
indicateurs de puissance affichent le // symbole
pour indiquer que la cuisson a été suspendue.

Désactivation de la fonction d’arrét.

Appuyez a nouveau sur la touche tactile Stop&Go
(Arrét/Démarrage) ® (8). Le voyant (9) s’éteint
et la cuisson reprend a la méme puissance et
avec les mémes parameétres de minuterie définirs
avant l'interruption.

Fonction Puissance

Cette fonction fournit de la puissance
“supplémentaire” a la plaque, audela de la valeur
nominale. Ladite puissance est fonction de la taille
de la plaque, avec la possibilité d’atteindre la
valeur maximale autorisée par le générateur.

1 Faites glisser votre doigt au-dessus de la barre
de défilement (2) jusqu’a ce que l'indicateur de
puissance (3) affiche “9” et maintenez le doigt
appuyé pendant une seconde, ou appuyez
directement sur # et maintenez la pression
durant une seconde.

2 Lindicateur de niveau de puissance (3) affiche le
symbole P la plague commence a fournir une
puissance supplémentaire.

La fonction Puissance a une durée maximum
spécifiée dans le tableau 1. Aprés ce délai, le
niveau de puissance est réglé automatiquement sur
9. Un signal sonore retentit.

Lors de I'activation de la fonction Puissance pour
'une des plaques, il est possible que la
performance des autres plaques soit affectée,
réduisant sa puissance a un niveau inférieur, et
dans ce cas-la vous le verrez sur l'indicateur (3).

Vous pouvez désactiver la fonction Puissance
avant la fin de son délai de fonctionnement soit en
appuyant sur la barre de “défilement”’, modifiant
ainsi son niveau de puissance, soit en répétant
I'étape 3.



UTILISATION

Fonction Minuterie
(horloge de compte a rebours)

Cette fonction facilite la cuisson étant donné que
votre présence n’est pas nécessaire: Vous pouvez
régler la minuterie pour une plaque, et elle
s’arrétera a I'expiration du délai défini.

Pour ces modéles, vous pouvez programmer
simultanément pour chaque plaque des durée
comprises entre 1 et 99 minutes.

Réglage de la minuterie
sur une plaque.

Une fois que le niveau de puissance est réglé sur
la zone sohuaitée, et lorsque le point décimal de
celle-ci demeure activé, elle pourra étre
programmeée.

Pour ce faire:

1appuyez sur la touche tactile © (10) ou @
(11). LIndicateur de minuterie Timer (12) affiche
“00” et l'indicateur de zone correspondant (3)
affiche le symbole £ qui clignote
alternativement avec son niveau de puissance
actuel.

2 Tout juste aprés, définissez un temps de cuisson
compris entre 1 et 99 minutes, a 'aide des
touches tactiles (10) ou @ (11). Pour la
premiére plaque, la valeur débute a 60, tandis
que pour la seconde elle déboute a 01. En
appuyant longuement sur les touches tactiles

© (10) ou @ (11), la valeur retourne a 00.

Lorsqu’il ne reste plus qu’'une minute, I'horloge

effectue le décompte en secondes.

3 Lorsque l'indicateur de minuterie (12) arréte de
clignoter, il commence a effectuer le décompte
automatiquement. L’indicateur (3) de la plaque
programée affiche alternativement le niveau de
puissance sélectionné et le symbole &£ .

A la fin du temps de cuisson sélectionné, la zone
de chauffage programmée s’arréte et I’horloge
émet une série de signaux sonores durant
plusieurs secondes. Pour arréter le signal sonore,
appuyez sur n’'importe quelle touche tactile.
L’'indicateur de minuterie (12) affiche “00” qui
clignotent a cété du point décimal (4) de la zone
sélectionnée. Si la zone de chauffage éteinte est
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chaude, son indicateur de puissance (3) affiche
alternativement le symbole H et un “-”

Si vous souhaitez programmer une autre plaque
au méme moment, répétez les étapes 1 a 3.

Si une ou plusieurs zones sont déja programmeées,
l'indicateur de minuterie (12) affiche par défault le
temps restant le plus court et le plus proche de la
fin, et un “t” sur la zone concernée.

Le temps restant des zones programmées est
affiché sur les indicateurs de zone correspondant et
le point décimal clignote.

Lorsque vous appuyez sur la barre de “défilement”
d’'une autre zone, la minuterie affiche le temps
restant de cette zone durant quelques secondes,
son indicateur affiche son niveau de puissance et
le “t” alternativement.

Changement de la durée programmée

Pour modifier la durée programmée, vous devez
appuyer sur la barre de “défilement” (2) de la zone
programmée. Vous pourrez ensuite lire et modifier
la durée.

Grace aux touches tactiles (10) et ® (11),
vous pouvez modifier la durée programmée.

Déconnexion de I’horloge

Si vous souhaitez arréter I'horloge avant la fin de
la durée programmée, vous pouvez le faire a tout
moment en réglant simplement sa valeur sur “--”

1 Sélectionnez la plaque souhaitée.

2Reéglez la valeur de I'horloge sur “00” a l'aide de
la touche tactile & (10). L’horloge est arrétée.
Vous pouvez également I'arréter plus rapidement
en appuyant sur les touches tactiles @ (10) et
® (11) au méme moment.
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Fonction de gestion de puissance
(en fonction du modéle)

Certains modéles sont équipés d’'une fonction de
limitation de puissance (Gestion de puissance).
Cette fonction permet a l'utilisateur de régler les
différentes valeurs de la puissances totale
générée par la plaque de cuisson. Pour ce faire,
durant la premiére minute suivant le branchement
de la plaque de cuisson a I'alimentation électrique,
vous pouvez accéder au menu de limitation de
puissance.

1Appuyez sur la touche tactile ® (11) durant
trois secondes. Les lettres PL s’affichent sur
l'indicateur de minuterie (12).

2 Appuyez sur la touche tactile de verrouillage
(6). Les différentes valeurs de puissance
auxquelles la plaque de cuisson peut étre limitée
s'affichent et peuvent étre modifiées a l'aide des
touches tactiles @ (11) e © (10).

3Une fois la valeur sélectionnée, appuyez a
nouveau sur la touche tactile (6). La plaque
de cuisson se limitera a la valeur de puissance
sélectionnée.

Si vous souhaitez modifier a nouveau la valeur,
vous devez débrancher la plaque et la rebrancher
quelques secondes plus tard. De cette maniére,
vous pourrez accéder a nouveau au menu de
limitation de puissance.

Chaque fois que vous modifiez le niveau de
puissance de la plaque, le limiteur de puissance
calcule la puissance totale générée par la plaque.
Si vous avez atteint la limite de puissance totale,
vous ne pourrez plus augmenter le niveau de
puissance de la plaque a l'aide du panneau de
commande tactile. La plaque émettra un signal
sonore et I'indicateur de puissance (3) clignotera
au niveau maximum. Si vous souhaitez dépasser
la valeur, vous devez réduir la puissance des autre
plaques. Parfois, il ne suffira pas de réduire d’un
cran le niveau d’'une plaque vu que cela dépend
de la puissance de chaque plaque et le niveau de
réglage de chacune d’elles. Pour augmenter le
niveau d’une grand plaque, vous pouvez réduire
celui de plusieurs petites plaques.

Si vous utilisez l'allumage rapide avec la fonction
de puissance au maximum et que ladite valeur est
supérieure a la valeur limite, la plaque est réglée
sur le niveau le plus élevé. La plaque émet un
signal sonore et ladite valeur de puissance
clignote deux fois sur I'indicateur (3).
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Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones n’étaient pas
éteintes, l'unité se déconnectera automatiquement
au bout d’'une durée déterminée (voir tableau 1).

Si la “déconnexion de sécurité” s’est enclenchée,
un 0 apparait lorsque la température de surface
du verre n’est plus dangereuse pour ['utilisateur ou
bien un H apparait s’il subsiste un risque de
bralure.

ﬁ En cas de probleme sur les commandes

ou d’anomalies non mentionnés dans ce
manuel, il convient de déconnecter I’appareil et
de prévenir le service technique.

Le panneau de controle des zones de
cuisson doit toujours rester libre et sec.

Tableau 1

Niveau de TEMP MAXIMAL DE
puissance FONCTIONNEMENT
sélectionné (en heures)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

S 4

6 3

7 2

8 2

9 1

P 100ub minute.s, ajusté au niveau 9

(en fonction du modéle)
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Si quelque chose ne

onctionne pas

Avant d'appeler le Service Technique, effectuez
les vérifications suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:
Vérifiez que le cable réseau est connecté a la
prise correspondante.

Les zones a induction ne chauffent pas :

Le récipient est inadapté (son fond n'est pas
ferromagnétique ou bien il est trop petit). Vérifiez
que le fond du récipient est attiré par un aimant,
ou bien utilisez un récipient plus grand.

Vous entendez un bourdonnement en début de
cuisson sur les zones a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne sont pas
d'un seul tenant, le bourdonnement est di a la
transmission d'énergie directement sur le fond du
récipient. Ce bourdonnement n'indique pas un
défaut, mais si vous souhaitez I'éviter, réduisez
legerement le niveau de puissance choisi ou bien
utilisez un récipient avec un fond plus épais, et/ou
d'un seul tenant.

Le contréle tactile ne s'allume pas ou, étant
allumé, il ne répond pas :

Aucune plaque n'est sélectionnée. Vous devez
toujours avoir sélectionné une plaque pour
intervenir sur celle-ci.

Les touches sont humides, et/ou vous avez les
mains humides. Vos mains comme la surface du
contréle tactile doivent toujours étre séches et
propres.

Le blocage est activé. Désactivez le blocage.

Vous entendez un bruit de ventilation pendant
la cuisson, qui se poursuit méme quand la
cuisiniére est éteinte :

Les zones a induction comportent un ventilateur
pour refroidir les parties électroniques. Celuici ne
fonctionne que quand la température des parties
électroniques est élevée, lorsqu'elle descend, le
ventilateur s'arréte automatiquement, que la
cusiniére soit allumée ou non.
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Le symbole ':' s’affiche sur l'indicateur de
puissance d’une plaque :

le systeme a induction ne trouve pas de récipient
sur la plaque, ou bien le récipient n’est pas
adapté.

Une plaque s’éteint et le message C81 ou C82
s’affiche sur les indicateurs :

La température du verre ou du systeme
électronique est excessive. Attendez quelques
instants pour que le systeme électronique
refroidisse ou bien retirer le récipient pour que le
verre refroidisse.

L’indicateur d’une des plaques affiche C85 :

Le récipient utilisé n’est pas adapté. Eteignez la
cuisiniére, rallumez-la et essayez avec un autre
récipient.

L’appareil s’éteint et le message C90 apparait
sur les indicateurs de puissance (3):

La commande tactile détecte que le capteur
Marche/Arrét (1), est couvert et ne permet pas
d’allumer la table de cuisson. Retirez I'objet ou
essuyez le liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la jusqu’a ce que le
message disparaisse.

L’appareil s’éteint et le message C91 apparait
sur les indicateurs de puissance (3) :

La commande tactile détecte que le capteur
Stop&Go (6) est couvert et ne permet pas de gérer
la table de cuisson. Retirez I'objet ou essuyez le
liquide couvrant la commande tactile, nettoyez-la,
puis appuyez deux fois sur le capteur Stop&Go (6)
jusqu’a ce que le message disparaisse pour un
retour au foncionnement normal.



NETTOYAGE

ATTENTION:

avant toute opération de nettoyage,
débranchez I’appareil du réseau du gaz et du
réseau électrique.

2) PLAN DE TRAVAIL

Pour que la surface en verre soit toujours brillante,
il est trés important de la laver aprés chaque
utilisation a I'eau savonneuse tiéde, de la rincer et
de la sécher.

Lavez de la méme maniére les grilles émaillées,
les chapeaux émaillés “A”, “B” et “C” et la téte des
braleurs “T” (voir fig. 5 - 6) et nettoyez les bougies
d’allumage “AC” ainsi que les capteurs des
thermocouples “TC” (voir fig. 5).

Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse
en nylon comme indiqué (voir fig. 7) et laisser
sécher complétement. Ne les lavez pas au lave-
vaisselle. Procédez au nettoyage lorsque la table
et les composants ne sont pas chauds, en évitant
les éponges métalliques, les produits abrasifs en
poudre ou les sprays corrosifs.

Evitez que le vinaigre, le café, le lait, 'eau salée
et le jus de citron ou de tomate ne restent trop
longtemps au contact des surfaces.

AVERTISSEMENTS:

en remontant les éléments, suivez les

recommandations ci-apreés:

- vérifiez que les fentes des tétes des brileurs
“T” (fig. 5) ne sont pas obstruées par des
corps étrangers.

- S’assurer que les chapeaux émaillés “A”, “B”
et “C” (fig. § - 6) sont correctement
positionnés sur la téte du brileur. C’est le
cas lorsque le chapeau positionné sur la téte
est parfaitement stable.

- Les grilles doivent étre placés dans les pions
de centrage appropriées.

Vérifier la parfait stabilité.

- Si la manceuvre d’ouverture et de fermeture
d’un robinet devient difficile, ne forcez pas,
mais demandez au plus vite I'intervention du
service aprées-vente.

- Ne nettoyez pas I'appareil au jet de vapeur.

- Pour prévenir les difficultés d’allumage,
nettoyez périodiquement les bougies
d’allumage (céramique et électrode) ainsi que
les thermocouples.

Remarque: [I’emploi constant
pourrait modifier la couleur originale a
hauteur des brileurs, en raison des
températures élevées.
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INFORMATIONS TECHNIQUES POUR
L’INSTALLATEUR
L’installation, tous les réglages, les
transformations et les opérations d’entretien
indiquées dans cette partie doivent étre
exclusivement effectués par du personnel

qualifié.

L’appareil doit étre convenablement installé,
selon les normes en vigueur et les instructions
du fabricant.

Une installation erronée peut provoquer des
dégéats aux personnes, aux animaux ou aux
choses, déchargeant le Constructeur de toute
responsabilité.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage
automatique des appareils pendant la durée de
vie de [I’installation pourront étre
exclusivement modifiés par le constructeur ou
par le fournisseur diiment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE
CUISSON

Aprés avoir enlevé I'emballage externe et les
emballages internes des différents éléments
mobiles, contrdlez I'intégrité de la table. En cas de
doute, n'utilisez pas l'appareil et adressez-vous a
du personnel qualifié.

Ne laissez pas les éléments de I’emballage
(carton, sachets, polystyréne expanse, clous,
etc.) a la portée des enfants car ils sont une
source potentielle de danger.

Réalisez dans le dessus du meuble a éléments,
une ouverture pour I’encastrement ayant les
dimensions indiquées dans la fig. 8, en respectant
les dimensions critiques de I'espace d’installation
de l'appareil (voir fig. 8).

L’appareil doit appartenir a la classe 3 et sera
donc sujet a toutes les prescriptions prévues
par les normes en vigueur pour ces appareils.



INSTALLATION

4) FIXATION DE LA TABLE DE
CUISSON

La table est équipée d’un joint spécial empéchant

toute infiltration de liquide dans le meuble. Pour

appliquer correctement ce joint, respectez
scrupuleusement les instructions suivantes:

- enlevez toutes les parties mobiles de la table de
cuisson.

- Coupez le joint en 4 parties de la longueur
nécessaire de maniére a le positionner sur les 4
bords du verre.

- Retournez la table et positionnez correctement le
coté adhésif du joint «E» (fig. 9) sous le bord du
verre de maniére a ce que le cbté externe du
joint coincide parfaitement avec le bord
périmétral externe du verre. Les extrémités des
bandes doivent coincider sans se chevaucher.

- Faites adhérer le joint au verre de fagon
uniforme et slre, en le pressant avec les doigts.

- Placez la cuisiniére dans le trou fait dans le
cabinet et le fixer avec des vis "F" crochets "G"
(voir fig. 11 et 12).

- Pour éviter tout contact accidentel avec la
surface de la boite de la table surchauffée durant
son fonctionnement, appliquez une séparation
en bois bloquée par des vis a une distance
minimale de 120 mm du dessus (fig. 8).

Schéma de cablage
pour modeles a 3/4

éléments chauffage

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
O ON L1L2 | ONIN2LIL2 | D N L
220-240V 3 380-415V 3N
i
B -
K
I\ ! s
VE
i
© 13 L1L2 O N L1218
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INSTALLATION

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
POUR L'INSTALLATION

Information pour l'installateur: les parois
latérales éventuelles ne doivent pas dépasser
en hauteur la table de cuisson. En outre, la
paroi postérieure ainsi que les surfaces
adjacentes et environnantes doivent résister a
une temperature de 90 °C.
Le produit collant qui unit le laminé plastique
au meuble doit résister a des températures
supérieures a 150 °C pour éviter le
décollement du revétement.
L'installation de I'appareil doit étre conforme
aux normes en vigueur.
Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif
d’évacuation des produits de la combustion. Il
doit donc étre raccordé conformément aux
régles d'installation mentionnées ci-dessus. Il
faudra préter une attention particuliére aux
dispositions applicables en matiére de
ventilation et d'aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé
en permanence pour garantir le bon
fonctionnement de l'appareil. La quantité d’air
nécessaire est celle utilisée par la combustion des
gaz et par la ventilation de la piéce dont le volume
devra étre au moins de 20 m®. L'aération naturelle
directe doit étre assurée par des ouvertures
permanentes d’une section minimum de 100 cm?
(voir fig. 2) aménagées sur les parois extérieures
de la piéce. Il ne doit pas étre possible d'obstruer
ces ouvertures.

L’aération indirecte est également admise en
prélevant I'air d’'un local adjacent. Dans ce cas
respecter formellement les normes en vigueur.
ATTENTION: si les brileurs de la table de
cuisson sont dépourvus du thermocouple de
sécurité, I'ouverture de ventilation doit avoir
une surface minimale de 200 cm>.

6) EMPLACEMENT ET EVACUATION
DES PRODUITS DE LA COMBUSTION
Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les
produits de la combustion dans des hottes reliées
a des conduits ou débouchant directement a
I'extérieur (voir fig. 3). Lorsqu’il n’est pas possible
de monter une hotte, vous pouvez utiliser un
ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers I’extérieur, dans le respect des
normes en vigueur sur I'aération de la piece. Ce
dispositif sera mis en marche en méme temps que
I'appareil (voir fig. 4).
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7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil, s'assurer que les

données figurant sur l'étiquette signalétique

appliquée sur la partie inférieure du caisson
sont compatibles avec celles du réseau de
distribution du gaz.

Une étiquette imprimée de ce livret ainsi

qu'une étiquette appliquée sur la partie

inférieure du caisson indiquent les conditions
de réglage de Il'appareil: type de gaz et
pression d'exercice.

Quand le gaz est distribué par une

canalisation, |'appareil doit étre raccordé a

l'installation d'arrivée du gaz selon la norme:

esoit au moyen d'un tuyau métallique rigide en acier,
dont les jonctions doivent étre réalisées au moyen
de raccords filetés conformément a la norme en
vigueur.

eSoit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les
jonctions doivent étre réalisées au moyen de
raccords a garniture mécanique.

eSoit au moyen d'un tuyau flexible en acier
inoxydable a paroi continue, avec une extension
maximale de 2 meétres et des garnitures
d'étanchéité conforme aux normes.

Lorsque le gaz est directement distribué a

partir d'une bouteille, 'appareil, alimenté par un

régulateur de pression, doit étre raccordé:

esoit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les
jonctions doivent étre réalisées au moyen de
raccords a garniture mécanique.

eSoit au moyen d'un tuyau flexible en acier
inoxydable a paroi continue, avec une extension
maximale de 2 meétres et des garnitures
d'étanchéité conforme aux normes. Il est conseillé
d'appliquer sur le tuyau flexible I'adaptateur spécial,
couramment vendu dans le commerce, pour
faciliter le raccordement a I'embout du régulateur
de pression monté sur la bouteille.

e Soit par tube souple en caoutchouc d'une lungueur
allant de 400 a 1500 mm, fixé solidement a
I'embout par un collier de sécurité.

A I'extrémité de raccordement, vérifiez le gasproof

en utilisant une solution de savon, jamais une

flamme.

AVERTISSEMENTS:

- le raccord d'entrée du gaz de I'appareil est
fileté 1/2" gaz conique male conformément
aux normes EN 10226.

- Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre
installé de maniére a ne pas étre en contact
avec des parties mobiles du module
encastrable (par exemple des tiroirs) et ne
doit pas traverser des casiers pouvant étre
remplis.
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8) BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le raccordement électrique doit étre réalisé
conformément aux normes et aux lois en
vigueur.

- La tension corresponde a la valeur indiquée sur
la plaquette signalétique et que la section des
cables de l'installation électrique puisse
supporter la charge, indiquée elle aussi sur la
plaquette.

- Avant de réaliser le raccordement, vérifiez que la
prise ou [linstallation est munie d’un
raccordement efficace a la terre selon les
normes et les lois actuellement en vigueur. On
décline toute responsabilité en cas non
observation de ces dispositions.

Quand Ile raccordement au réseau

d’alimentation est effectué par 'intermédiaire

d’une prise:

- s’il en est dépourvu, appliquez au cable
d’alimentation «C» (voir fig. 18 - 19 - 20) une
fiche normalisée indiquée pour la charge figurant
sur |'étiquette signalétique. Branchez les fils
d’aprés le schéma de la fig. 18 - 19 - 20 en
respectant les correspondances suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fil b]\eu;
symbole de la terre = =fil vert-jaune.

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de
maniére a ce qu’il n’atteigne jamais, en aucun
point, la température de 90 °C.

- N'utilisez pas, pour le raccordement des
réducteurs, des adaptateurs ou des shunts car
ils pourraient provoquer des faux-contacts
entrainant des surchauffes dangereuses.

- La prise doit étre accessible au terme de
'encastrement.

Quand le raccordement est directement réalisé

sur le réseau électrique:

- interposez entre 'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire, dimensionné suivant la
charge de l'appareil, selon les normes
d’installation en vigueur.

- N'oubliez pas que le cable de terre ne doit pas
étre interrompu par l'interrupteur.

- Pour un maximum de sécurité, le raccordement
électrique peut également étre protégé par un
interrupteur différentiel a haute sensibilité.

On recommande vivement de fixer le fil de terre

vert-jaune a une installation de terre efficiente.

Avant tout travail sur la partie électrique de

l'appareil, il faut absolument la débrancher du

secteur.

Avant tout réglage, mettez I’appareil hors

tension.
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REGLAGES

Au terme des réglages ou des préréglages, les
éventuels scellages doivent étre rétablis par le
technicien.

Le réglage de [’air primaire n’est pas
nécessaire sur nos brileurs.

9) ROBINETS

Réglage du «Minimumy:

- allumez le brdleur et tournez le bouton sur le
Minimum (petite flamme fig. 17).

- retirer le bouton «M» (fig. 13 et 14) du robinet
fixé par une simple pression sur le pivot de celui-
ci. Le régulateur de la capacité minimale peut se
trouver: sur le c6té du robinet (fig. 13) ou a
I'intérieur du pivot. En tous les cas, pour le
réglage, on y accéde en insérant un petit
tournevis «D» sur le cbdté du robinet (fig. 13), ou
dan le trou «C» a l'intérieur du pivot du robinet
(fig. 14).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la
gauche en réglant de fagon appropriée la
flamme dans la position de capacité réduite.

Il est recommandé de ne pas exagérer avec le

«Minimum»: la petite flamme doit étre stable et

constante.

Remonter correctement les différents composants.

On rappelle que le susdit réglage ne doit étre
effectué qu’avec les brileurs fonctionnant au
G20, tandis qu’avec les briileurs fonctionnant
au G30 ou au G31 la vis doit étre bloquée a
fond (en sens horaire).

ROBINETS LUBRIFICATION
Si un robinet étant bloqué, ne forcez
pas et demander de l'aide technique.
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INSTALLATION

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION (voir chiffres ci-dessus)

Alimentation Alimentation
monophase monophase Alimentation
triphasée
Type 220V ~
de cable 230V ~ 220-230V ~

220 -240V ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~

230-240V ~
Table HO5 RR-F ,
de cuisson B HO5 RN-F 3x0.75 mm
au gaz HO7 RN-F
Table ) )
de cuisson A HO5 RR-F 3x2.5mm 4 x2.5mm
au induction

ATTENTION!!! En cas de remplacement du céble d’alimentation, I'installateur devra veiller a ce que
le conducteur de terre (B) soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 10) et il devra en
outre respecter les avertissements du paragraphe 8.

induction 3 - 4 éléments

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION (voir chiffres ci-dessus)

Alimentation

Alimentation

Alimentation

Alimentation

TTEEATEEE monophase triphasée biphasé
Type 220V ~
de cable 230V ~
220 - 240 V ~ 220-230V~ 380-415V3N~ 380-415V 2N ~
230 - 240 V ~ 220-240V~ | 220-240V 3~
Table HO05 RR-F ,
de cuisson HO5 RN-F | 3 x0.75 mm
au gaz HO7 RN-F
Table ) ) )
de cuisson HO5 V2V2-F 5x15mm (*)| 5x1.5mm (¥) 5x1.5mm (¥)

au induction

(*) En tenant compte du coefficient de simultanéité

ATTENTION!!!

En cas de remplacement du céable d’alimentation, 'installateur devra veiller a ce que le conducteur

de terre (B) soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 10) et il devra en outre respecter
les avertissements du paragraphe 8.
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TRANSFORMATIONS

10) REMPLACEMENT DES BUSES

Les brlleurs sont adaptables aux différents gaz en montant les buses correspondant au gaz d’utilisation.
Pour cela, enlevez les tétes des brileurs et avec au outil approprié, dévissez la buse (voir fig. 15 - 16) et
remplacez-la par une buse correspondant au gaz d’utilisation.

Pour accéder a l'injecteur, dans les brileurs ultra-rapides avec DCC AFB, retirez le capuchon
d’injecteur "A" (fig. 16).

On conseille de bloquer la buse avec énergie.

Apres avoir effectué les susdits remplacements, le technicien devra régler les brdleurs tel qu’on le décrit
au paragraphe 9, sceller les éventuels organes de réglage ou de préréglage et remplacer sur I'appareil
I'étiquette correspondant au nouveau réglage du gaz effectué sur I'appareil. Cette étiquette se trouve
dans le sachet des buses de rechange.Pour aider I'installateur, nous indiquons dans le tableau ci-
aprés les débits, les débits thermiques des briileurs, le diamétre des buses et la pression
d’exercice pour les différents gaz.

TABLEAU
LIRS PRESSION DEBIT DIAMETRE DEBIT
GAZ D’EXERCICE| THERMIQUE BUSE THERMIQUE (W)
N° | DESCRIPTION mbar | gr/h | l/h 1/100 mm Min. | Max. | E.EGazBruleurs*
G30-BUTANE | 28-30 | 291 100 H1 1800 | 4000
1 | ULTRARAPIDE | 2o bR OPANE 37 286 100 H1 1800 | 4000 55,9 %
("DCCAFB) | G20 - NATURAL 20 381 150 Z1 1800 | 4000
G30-BUTANE | 28-30 | 204 83 900 | 2800
2 RAPIDE G31 - PROPANE 37 200 83 900 | 2800 58,0 %
G20 - NATURAL 20 267 117'S 900 | 2800
) G30-BUTANE | 28-30 | 102 60 550 | 1400
3 SEI\QII'ESGII:"I!DE G31 - PROPANE 37 100 60 550 | 1400 60,0 %
G20 - NATURAL 20 133 882 550 | 1400
G30-BUTANE | 28-30 | 127 65 550 | 1750
4 | SEMI-RAPIDE | G31-PROPANE 37 125 65 550 | 1750 63,0 %
G20 - NATURAL 20 167 97 2 550 | 1750
G30-BUTANE | 28-30 | 73 50 450 | 1000
5| AUXILIAIRE |G31- PROPANE 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*Conformément au réglement n ° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le
(brilleur de EEgas) de performance a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.

**DCC AFB: Air du bas (fig. 16).

ATTENTION: L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.
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SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Avant de quitter 'usine, cet appareil a été testé et mis a point par du personnel expert et spécialisé, de
maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales sont disponibles uniquement dans nos Centres d’Assistance
Technique et dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise a point nécessaire par la suite doit étre effectuée avec le plus grand soin et
la plus grande attention par du personnel qualifié.

C’est la raison pour laquelle nous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui
a effectué la vente ou a notre Centre d’Assistance le plus proche en indiquant la marque, le modéle,
le numéro de série et le type de probleme de votre appareil. Les données correspondantes sont
poingonnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de I'appareil et sur I'étiquette
de la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange adéquates et de
garantir par conséquent une intervention immédiate et précise. On conseille d’indiquer ces données
ci-aprés de maniére a les avoir toujours a portée de la main :

MARQUE: .......coeiiiieicssiessssine s
MODELE: ........ovveirevrreeriissinscsssasnnes
]

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait
s'éloigner du cable et ne pas toucher. En outre, le

A dispositif doit étre debranché et pas allumé. Appelez
le centre de service agréé le plus proche pour
résoudre le probléme.

Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2002/96/CE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
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TTEPIYPOAPN ECTIWV HAYEIPEUATOS
ONMAVTIKES TTPOEIDOTTIOINTEIG AOPAAEIAG
Xpnaorn KauoTnpeg

ONUAVTIKEG ETTAYWYN

EYKOTOOTAON ETTOYWYN

Xpnaon emaywyn

KaBapIoua, EYKATOOTAON

OTEPEWON TNG EOTIAG

ECOEPIONOG, AEPIOPOG - OUVOEDTN AEPIOU
NAEKTPIKN cuvdeon, PaVES
METATPOTTEG

TEXVIKN UTTOOTNPIEN KAl QVTAAAQKTIKO

To mAdaiolio auro soTiwv €xel ox£0IAOTEI yia va

Xxpnoiuotmoin@ei uyévo ocav cuokeun payesipéuarog: H
omoiadnmore aAAn xprion (6mw¢ n Bépuavon rou
mepiBdaArovrog) Oa mpémel va Oswpeital akardAAnAn kai

gmikivouvn.
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NMPOZOXH: H ouokeur kal Ta Tpoofdciya yépn TnG Bepuaivovtal Kata
m Xxpnon.

[Mp€trel va AngBei péEpIiuva yia TNV atroQuyn TNG ETTAPNS ME BEPUAVTIKA
oToixeia. MNaidid KATw Twv 8 £TWV TIPETTEI VA KPATOUVTAI MOKPIA, EKTOG
Qv ETTOTITEVOVTAI TUVEXWCG.

AUTI] N OUOKEUN PTTOPEI va xpnolpoTtroinBei atmmd maidid nAikiag atrd 8
ETWV KAl AVW KOl TO GTOHO PE PEIWPEVEG OWHATIKEG, AIOBNTNPIAKES N
dlavonTIKEC IKGVOTI‘]TEQ A EANEIYPN spmlplag Kal yvwong, ecpooov
eMBAETTOVTAI 1) EXOUV EKTTAIOEUTEI OXETIKA PE TN XPAON TNG OUCKEUNG ME
Ao@OAR TPOTO KOl va €XOUV KATAVONOElI TOUG KIVOUVOUG TTou
UTTEICEPXOVTAI.

Ta TaudIa dev TTPETTEI VA TTAICOUV PE TN OUOKEUN.

O kaBapiouos Kal N ouvtpnon Ogv TTPETTEI va dIEVEPYOUVTAI ATTO TTAIOI

XWpPIiG eiRAeYn.

NMPOXZOXH: 10 XWwpic TTapakoAouBbnon uayeipeua o€ €0Tia Pe AITToC N
AAdI PTTOPEi Va gival ETTIKIVOUVO Kal va TTPOKAAECEl TTUpKAyIA. [10TE unv
ETTIXEIPAOETE TNV KATAOPBECN TNG TTUPKAYIAG WE VEPDO, OANG TTPETTEI va
QTTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN KOl OTN OUVEXEIA VO KOAUWETE TN QAOyQ
TT.X. M€ KATTAKI ] JIa QVTITTUPIKNA KOURBEPTA.

NMPOZOXH: Kivduvo¢ TTupkaylag: unv ammoOnkKeUETE QVTIKEIMEVA OTIC
MAYEIPIKEG ETTIPAVEIEG.

NMPOXZOXH: Edv n em@adveia £xel payioel, OBACTE T CUOKEUN Yia va
QTTOPEUXOEI TO EVOEXOMEVO NAEKTPOTTANCIOG.

MPOXZOXH: dcv XpNOIKOTTOIOUV [ia Jovada Kabapiouou PE aTuo TG YIa
OOMTTEG EOTIEG KAl POUPVOUC.

MPOZOXH: o k6uPog dev £xel OXEDIAOTEN yia va AEITOUPYEI pe Eva
ECWTEPIKO XPOVOODIOKOTITN I UE EVA ATTOUOAKPUCHEVO CUOTNUA EAEYXOU.

NMPOEIAONOIHZH: XpnolyoTtrolgite yoévo 1a €CapTipaTa/oucTiuara
ao@aAEiag TTou €Xouv oXedIAOTEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TOU TTAATW
E0TILWV | AUTA TTOU UTTOOEIKVUOVTAI WG KATAAANAQ OTIGC 00nYieC XPROEwg
QTTO TOV KATOOKEUAOTH TNG CUCKEUNG Nl QUTA TTOU €ival EVOWPATWHEVA
oTn ouokeun. H xpnon akatdAAnAwyv CapTnUaTWV/OUCTAUATWY
QOQOAEiag eVOEXETAI VO TTPOKAAETEI ATUXNUATA.

NMPOZOXH: n diadikaoia payelpEPATOC TTPETTEI va eTTOTITEUETAI. M
ouvToun O1adIKACia HAYEIPEPATOC TTPETTEI VA ETTOTITEUETAI CUVEXWG.
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MEPIFPA®H EZTION MAIEIPEMATOZ
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MEPIFPA®H EZTION MAIEIPEMATOZ

1 Kauotipag utrepraxeiag 6éppavong (*DCC AFB) Tou 4000 W
2 KauoTrpag Taxug Tou 2800 W
3 KauoThpag NUI-Taxug YEIWVETAI Tou 1400 W
4 KauoTApag nuI-Taxug Tou 1750 W
5 KauoTrpag epedpIKOG Tou 1000 W
6 AIOKOTITNG EVTOAAG KAUOTH P

7 HAekTpikA avtiotaon emaywyn G 14,5 cm Tou 1500 W
8 HAexTpikr) avriotaon emaywyn G 18,0 cm Tou 2100 W
9 HAekTpikA avtiotaon emaywyn @ 21,0 cm Tou 3000 W
10 HAekTpIKr avtioTaon eTaywyn & 28,0 cm Tou 3600 W
11 AQng eAEyxou

12 HAekTpIKN avTioTaon eTaywyn & 14,5 cm Tou 1800 W
13 HAekTpIKr avtiotaon eTaywyn & 21,0 cm Tou 2300 W

*DCC AFB: Aépa atré 1o KaTtw PéPOog (EIK. 16)

lMpoooxn: n CUCKeUN auTh EX&l KATAOKEUAOTEI yia OIKIAKI) XpHon, O€

OIKIaKO TTePIBAAAOV Kal armo 1GIWTES.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ AZQAAEIAZ

A

ZHMANTIK'Ec NMPOEIAOINOI'HZEIc A TON
XPHXTH

Mpoooyxn: Kara tn didpkeia tng Asiroupyiag, To
mAaiolo gpyacia¢ kabiorarair moAU {016 mAvw
ori¢ {wveg payeipéuarog: Kparnore 1o pakpia
amré ra raidia!

e2¢c mepimrwon Bpavong Tou yuaAioU tng
EMIQPAVEIAG LUQYEIPELATOS:
ofnNoTe auéowS OAEC TIC £0TIEC KAl TA NAEKTPIKA
Bepuavrik@ oTolixEia, KAaTtormmv armoouvOo~EDTE TN
OUOKEUN atrd TNV NAEKTPIKY Tpogodoaia, unv
ayyilere Tnv EMIQAvEIA TNG OCUTKEUNG, UN
XPNOIUOTIOIEITE TH CUCKEUN.

enueiwon: H ouvexns xpnon 6a umopouoe va
TTPOKAAETEI, O€ QVvTIOTOIXia [E TOUS KAQUOTHPES,
Eva Xpwuatiouo OIAPOPETIKO aTTO TOV APXIKO, O
07170i0¢ OQEiAETal aTNV UWNAN BgpoKpaaia.

e JHMANTIKO: la uia téAcia eykardoraon, uia
TéAgIa pUBUION Kal éva TEAEIO LUETAOXNUATIONO
TOU TTAQIOIiOU €0TIWV KATA TN Xpnon aAAwv
aspiwyv, TPETEI va amevbuvBeite oge évav
E=OYZIOAOTHMENO ErKATAZTATH: H un
THPNON QuTOU TOU Kavova EITIQEPEl LEIWTN TNS
IUXUQ§ mg eyyunong. ) ) )

e XPHon uIaS CUOKEUNS agpiou yia payeipeua
mapayel BepudTnTa Kai uypacia oro xwpeo oTov
orroio givai torroBetnuévn. Na 1o Adyo auto givai
amrapaitnto va éaocealifete évav KaAd agpiouod
TOU XWPOoU BIaTnpwVviac EAEUBspa Ta avoiyuara
TOU QUOIKOU agpiouoU (€IKk. 2) Kai
EVEPYOTTOIWVTAC TN [INXAVIKI) OUCKEUN QEPICOU
(arroppoenTAPAS 1 NAEKTPIKOS EEQEPIOTHPAS EIK.
3 Kkai €Ik. 4).

eH ¢&vrovn kai mapareTrauévn xpnon Tng
OUOCKEUNC, UTTOPEI va amraitei évav mpooOeTo
aEPIOUO, yia TTAPAOEIYUA TO AVOIYUA EVOC
mapabupou, N Evav o armoTEAECLATIKO AEPICIO
auvéavovra¢ TNV 10XU TNG MNXAVIKNS
avappoPnong Qv UTTAPXEL.

e Mnv ETTIXEIPNOETE va TPOTTOTTOINOETE TA TEXVIKA
XAPAKTNPIOTIKA TOU TTPOIOVTOC OIOTI AUTO UTTOPEI
va armrofei emikivouvo.

e AV QITOQACIOETE VA N XPNOIUOTTOINCETE QUTH Th
OUOKEUN (N va avTikataoTAOETE TNV TTaAaIq) mpiv
va 1n piwyere orov KG6o amoppIuudTwyVv
OUVIOTATAl va TNV KATAOTHOETE QVEVEPYN
ouuQWVa UE TNV ICXUOUCA VOUOBETIO OXETIKA UE
TNV TTpoOTadia TNg Uyeiag Kai 1n  putravon Tou
mepiBdAAovrog, kabiotwvrag emions afAafn ta
TUXOV ETIKiVOUVa TURuara , €I0IKA yia 1a Taidld
mou Ba urmopouoav va XphoiUOTTOINCOUV UId
OUOKEUN EKTOS xpNnong yia va maiéouv.

eMnv ayyilete Tn cuokeun ue Bpeyuéva vypa
xépia n modia.

o Mn xpnOIUOTTOIEITE T CUOKEUN UE Yyuuva 1TodIa.

e O KATaOoKEUAOTHC OV UTTopEi va Bswpnbei
utTeUBuvog yia TiC ommolecdNToTe (NUiES TTou
TTPOKARBNKAV ammd akaTtdAAnAeg, EOQaAUéVeS N
adIKaIoAOYNTES XPNOEIS.

eKarda 1n OIGpKeEIa KAl QuéCTWCS UETA TH AsiToupyia
opiouéva uépn Tou TAaigiou 0TIV @OAGvouv o€
Oepuokpaciec mOAU vwnAég: ATTopuyere Tnv
ETTAQPR TOUG.

e AQoU XpnNOIUOTTOINCETE TO TTAQICIO €OTIWY,
BeBaiwBeite 611 0 S€IKTNG TWV OIAKOTTTWV
Bpiokeral o€ BEan arrevepyorToinong Kai KAgioTe
TNV KEVIPIKN OTPOQIYya Tou aywyou OI1avoung
TOU aEPiou 1y T aTPOQIYYa TNS PIAANG.

e’ ¢ TTEPITITWAN TTOU Ol OTPOPIYYES TOU aEpiou
mapouoialouv avwuadia kard tn Asitoupyia
ToUG, KaAéarte Tnv Ymnpeaoia Texvikng Bonbeiag.

e JHMANTIKO: H cykardoraon mpérmel va yivel
ouuQwva UE TIS 00NYIEC TOU KATAOKEUQOTI).
Tuxov eocpalAuévn eykaraoraon MNITOPEi va
EMIQPEPEI (nUis o€ aroua, {wa n mpayuara, wg
TTPOC T OTTOIAd O KATAOKEUAOTS OEV UTTOPE va
BewpnBei utrevbuvog.

e2¢ MEPITTTWON TTOU yId TNV EyKaraoraocn 6a
Emperme va amaitn@olv TPOTTOTTOINOEIS OTO
OIKIOKO NAEKTPIKO OIKTUO 1] O€ TTEPITTTWON
aocuuBarornrag avdueoa ornv mpila kai oTo
Buoua tn¢ ouokeung, Ba mpérmrel va {nTnéei n
eméuBaon emayyeAUATikd@ KarapTiouéEVou

TTPOOWITIKOU. AUTO TO TEAEUTAIO, OUYKEKPIUEVA,
Ba mpémel emiong va emBePaiwaoel o1 TO TURUA
Twv KaAwdiwv Tn¢ mpidag evocikvural yia thv
10X U TTOU aTTOPPOQATAl ATTO TN OUCKEUN.

e Aiatnpnorte 1o lMiorotrointikd Eyyunong n 1o
QUAAO TEXVIKWYV OTOIXEIWV UE TO EyxeElpidio
Odnyiwyv, kara 1 didpkeia {wHS TNS OUOKEUNG.
lNepiéxel onuUAvTIKG TEXVIKA OTOIXEIQ.

MTPO2OXH: O6Aa ra rmpoiovra uag
ouuuopewvovral Me TIC Eupwmaikéc
mpodiaypa@ég Kai TIC OXETIKECS

TPOTTOTTOINOEIS. G €K TOUTOU, TO TTPOIOV Eivai

oUNQWVO lE TIC amaiTiioeiS Twv Eupwrrdikwv

OdnyIwyv ToU ICXUOUV OXETIKA UE:

- TNV nAgkTpopayvntikn ocuuBarornra (EMC),

- TNV nAgkTpIKn aopaAsia (LVD),

- TOV MEPIOPIOCUO TNS XPHONGS OPICUEVWV
emKivouvwy ouoiwv (RoHS) kai Tov

- OIkoAoyiko oxediaouo (ERP).

H ouokeun ouupoppwverai e TIS
diaraésicTwy ummomapaypdewy yid Tic
EUPWTTAIKES OONYiES:

Kavoviouog (EE) 2016/426.
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XPHzH

1) KAYZTHPEZX
Emdvw otnv em@aveia TNG €0TIOG UTTAPXEI TUTTWHEVO O€
peTagoTuTTian eTTAVW OTTd KABe SIOKATTN £€va oXUa OTO
OTTOI0 QAiVETAI O€ TTOIOV KAUCGTAPA ava@EépETal O
OUYKEKPIYEVOG BIOKOTITNG. AQoU avoitete Tn BAva Tou
OIKTUOU agpiou A TNG QIAANG agpiou, avAyWTe TOUG
KAUOTHPEG OTTWG TTEPIYPAPETAI TTOPAKATW:
- QuTouaTn NAEKTPIKN avapAsén
MéoTe Kal yupioTe apioTEPOOTPOPA TO OIAKATITN TTOU
QVTIOTOIXEI OTOV KAUOTHPA TTOU Ba XONOIUOTIOINOETE,
ToTroBeTOTE Tov 0Tr «Méyiotn» Béon 7%  (totroBeoia 9
€IK. 17) Kal OTn OUVEXEIQ TTATAOTE TO DIOKOTITN MEXPI
TEAOG, N Bpuon cival e€oTTAIoPEVN PE pia KAipaka 9
Béocwy, pe KABe KAIK N QAOYA PEIWVETAI PEXPI VO
@1ac0eTe 0N B€on 1, dnAadn TNV eAdXIOTN TTAPOXNA
agpiou.
- AvdgAsén kauotripwy mmou Sia@érouv BsppooToixeia
aocpaisiag
Me Toug KauoTrpeg TTou dlaBéTouv BepuoaTolxeia
QOQaAEiag, TTPETTEI VA YUPICETE APIOTEPOCTPOPA TO
OIOKOTITN TTOU AVTIOTOIXEI OTOV KAUOTAPO TToU Ba
XPNOIMOTIOINOETE, TOTTOBETAOTE TOV OTN «MéEyioTn»
Béon (MeyadAn @AOya eik. 17) PEXPI va VIWOETE €va
MIKpG OTOTT KAl OTN ouvéxela TTATAOTE TO OIOKATITH.
Ortav avdyel kpatoTe TTaTnuévo 10 dIakoTTn yia 10
TTEPITTOU DEUTEPOAETTTA.
21 ouvéxela akoAouBnoTe Tig odnyieg yia Tn Xprnon
NG Bpuong OTTWG ENVEITAI TTAPATIAVW.

MNa 6Aa 1a povTtéAa, o€ TTePITTTWON TTOU GRARCOUV

KOT@ AGBOG o1 AGYEG, KAEIoTE TO DIAKATITN EAEyXOU

TOU KQUOTAPA KOl YNV €TTIXEIPACETE VO {avavAayeTe

TOUAGXIoTOV YIa 1 AeTTTO.

lMw¢ 6a xpnoIOTTOINOETE TOUS KAUOTHPES

MNa va éxete TN PEYIOTN aTddoon WE TNV €AAXIOTN

KatavaAwaon agpiou gival xpAoIuo va BupdoTe Ta

TTOPAKATW AVAPEPOUEVA:

- XPNOIMOTIOIEITE yIa KABE KAuaTrpa KATAAANAQ OKeUN
(BAETTe TOV akdAouBo TTivaka Kail TNV €IK. 1).

Kauortnpeg @ ZKeuwv cm
Ymrepraxeiag Bépuavong 24 + 26
Taxug 20+ 22
Hui-taxug peiwverai 16 + 18
Hui-tTaxug 16 + 18
Epedpikog 10+ 14

- Otav @bdoete aT0 ONueio Bpacuou TOTTOBETAOTE TO
010KOTITN 0TV «EAdxIoTN» B¢0n (ToTroBeTia 1
eIk, 17).

- XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA OKEUN PE KATTAKI.

- XpnoiuoTtrolgite pévo doxeia ue etriredo mTaTo.

MPOEIAOINOIHZEIZ:

- n avapAsén Twv Kauornpwv ue Bspuoaortoixeia
acealciag umopei va yivelr yovov orav o
Sdiakomrng sival otn «Méyiorn» 0éon (V k. 17).

- Eav diakomei n nAEKTPIKN EVEPYEIA UTTOPEITE va
avAaWeTe TOUS KAUOTHPES ME TA OTTipTA.

- Kard tn diapkeia tng xpriong Twv KauoTipwv
MNV aQnvere a@UAAkKTn Tn OUOKEUR KAl
mpooéére va unv Bpiokovralr kovrd maidid.
BeBaiwbceite £181kO0Tepa 611 Ta xepoUAdia Twyv
OKeUWYV gival TorolsTnuéva e owaoTo TPOTTO Kl
EmMIBAEWTE TO WNOINO TWV PAYNTWYV yIA TA OTTOoiA
Xxpnoiuormoirouvralr Aadia kai Aitrn kabwg eivai
MOAU eUQAEKTQ.

- Mnv xpnoiuorroigite ompél KOVTA OT CUOKEUR
orav Asitoupyei.

- Mnv romo@ereite okegun mou Byaivouv &w amo
Ta dKpa ¢ £oTiag.

]

©¢aon KA€1I0TO

9) ©éon
HEYVIOTNG : , 1) ©on
dapoxng agpiou \ | eNAXI0TNG
8 ? Oapoxng
\7 3/ agpiou
6\5/4/

EIK. 17

105



MPOEIAOMNOIHZEIZ

MNMpo&idotroIfoelIg acPaAgiag:

H yevvATpla eTaywyng givai

oupewvn ME TN TpPpéXouoa
vopoBecia T1ng EE. QoTt600,
OUVIOTOUME OTToIoV @EPElI HIA
OUOKEUR, O0TTwWG BnUaTodoTn, va 1o
ava@épel oTov 1atpd N o€
TEPITTTWON Au@IBOAiag va ATTEXEI
amTd TN XPAON TWV ETTAYWYIKWYV
{wvwv.

MeTaAAIKA GVTIKEIMEVA OTTWG
Haxaipia, TipouVvia, KOUTAGAIa Kal

KATTAKIO oev TPETTEI va
TOTTOOETOUVTAI OTNV ETMIQPAVEIA THG
goTiag yiaTi MTTOpEi va
utrEPOepavOoUV.

Metd amd kaGbe xpRon

aTTOOUVOEETE TN (EOTNH £0Tiq,
MNV a@alpeiTe pOvo 1o {E0TO OKEUVOG.
A10@OPETIKA UTTOPEI VO TTPOKUYEI
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OduoAsiToupyia e€dv  akouola
TOoTro0eTNOEi Eva AAAO OKEUOG KATA
TNV TTEPiIOdO avixveuong. ATToTpEYTE
TUXOV aTtuxiuaTa!

Av 10 KOAWOdI0 Tpo@odOUTiag

gival KATECTPAUMEVO, TTPETTEI VA
avTIKATaOTOOEI atmrod TOV
KOTOOKEUOOTH, TNV UTrnpecia
ouvopoung R amd daropa eioou
KaTadAAnAa yia va atro@eux0ouv ol
Kivouvol.

Eival amapaiTnTo va
EMITPEYETE TNV ATTOOUVOEDN
NG OUOKEUNG META TNV
EYKaTaoTaOn. Ta MEO O
atroouvdeong TPETTEI va

EVOWHATWVOVTAlI 0TV OTOBEpn
EYKATAOTAON CUNQPWVA ME TOUG
KAVOVIOHMOUG EYKATAOTAONG.



EMKATAZTAZH

Eykardaotaon
TomroBéTnon pe cuptdpl yia HJaxaipoTTipouva

Edv emBupeite va TOTTOBETACETE éva £TITTAO 1 €va
OUpTApI VIO PaxalpoTTipouva KATw atrd Tnv €0Tiaq,
mpéTrel va tommoBeTnOei avapeoa ota duo éva
O1aXWPpPIOTIKO TaveA. Me Tov TpOTTO QUTO
ATTOTPETTETAI N Tuxaia ema@n pe Tn CEOTAH
ETTIPAVEIA TOU TTEPIBANMOATOG TNG CUOKEUNAG.

To SlaxwpPIOTIKO TTAVEA TTPETTEl va TOTTOBETNOEI 20
XIANIOOTA KATW a1Toé TNV KATW TTAEUPd TOU Avw

TUAMATOG.

HAekTpIK OUVOEON

[MpoToU OuVvOEOoETE TO AVW TUNHPA OTNV KEVTPIKN)
Tpo@odoaria, BeBaiwbeite 0TI n TAON KAl N
ouxvoTNTa AVTIOTOIXOUV PE AUTEG TTOU KaBopilovTal
OTNnV €TIKETQ TOU AVW TUAMATOG, N OTToia BpioKeTal
OTO KATW MEPOG, A 0TO QUAAADIO gyyunong N,
epooov TPORAETETAI, OTO QUAAO TEXVIKWV
OedONEVWY, TO OTTOIO TTPETTEI Va diaTnpEEeiTal Yadi Ye
TO €yXelpidio yia 6An 1Tn didpkela Cwng Tou
TTPOIOVTOG.

H nAekTpikp ouvdeon yivetar Pgéow evog
TTOAUTTOAIKOU a0 @aAEIOdIaKOTITN 1 TTpidag, OTTou
givalr eQIKTO, oUp@wva Pe To pelua Kal TNV
eAGXI0TN amoéoTaon Twv 3 mm HPETALU TwV
emagwy. ‘ETol e€ac@alileTal n atroouvdeon o€
TTEPITITWOEIG EKTAKTOU QVAYKNG KOl ETTITPETTETAI O
KaBapIoPOG Tou dvw TUARPATOG.

BeBaiwbeite 611 TO KOAWDIO 10600V deV EPXETAI OE
ETTAQNA ME TO TTEPIBANUA TOU AVvw ETTAYWYIKOU
TMAMATOG i TO TTEPIBANUA TOUu QoUpvou, €dv €ival
EYKATEOTNMEVOG OTNV id10 HoVAda.
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Mposidotroinon:
f H nAekTpIkf) o0vdeon mrpémmel va diaBETel
KATAAANAN yeiwon, cUp@wva YE TNV
TpéXouoa voupoOBeoia, OIAQPOPETIKA n
EMTAYWYIKA £0Tia eVOEXETAI VA TTAPOUCIACEI
SuoAsiToupyia.

O1 acuviABioTa UPnAég auioueiwoElg
TdoNng pITopEi va pokaAéoouv BAARN
OTO oUOTNHA EAEyXOU (OTTWG Kal O€ KABE GAAN

NAEKTPIKA) CUOKEUR).
f ZUVIOTATAl VA PN XPNOIMOTIOIEITE TRV
EMAYWYIKN €0Tia Katd Tn didpKeia Tou
TTUPOAUTIKOU QUTOKOBAPIoHOU TwV @oUpVvVWV
TTou d100éTouv TTUpOAUCoN AGYW TnG EEAIPETIKA
uPnAng Bgppokpaciag Tou avarrtiooETAl ATTO

OUTEG TIG OUOKEUEG.

Movo o1 eTrionuol TEXVIKOI HTTOPOUV Va
&Xilpi{OVle A va emiIoKegudlouv Tn
OUOKEUR, ouptrepiAapBavopévng TNG
AVTIKATAOTOONG TOU KOAWDiou pelaTOG.

Mpiv atroouvdéosTe TNV €0Tia AT TNV
/ F \ KEVTPIKI TPO@QodOoria, oag TTPOTEIVOUNE
va KAEIOETE TO SIAKOTITN ATTEVEPYOTTOINONG KAl
VA TTEPIMEVETE YIA TrEPITTOU 25 deuTtepOAeTITA
mpIv BYAAETE TO QIG. AUTOG O XPOVOG aTraITEiTal
YiaTi emITPETElI TRV TARPN EKPOPTION TOU
NAEKTPOVIKOU KUKAWMOTOG Kal £TO1 OTTOKAEIEI
TNV mlavoeTnTta nAektpomAniag amod TIg

ETTAPES TOU PIG.
f Alarnpeite To MoTotroinTiké Eyyunong i
TO QUAAO TEXVIKWYV BedOopéEVwY padi JE TO
EYXEIPidI0 0dNYIWV yIia T OUVOAIKA Si1dpKela
{wng Tou TTPOoidVvTOoG. Z& auTd TrepIAauBdavovTal
ONUOAVTIKEG TEXVIKEG TTANPOPOPIES.



XPHzH
ETTAYWYIKN £0TiO 2 OoTOIXEIO

1 5 & 13* 14* 15* 11 12

8 & 8 Sua
Qrrremmmmm ey [reemmm——r © O
2 5 8 9 10

Odnyieg XpRong Twv XeIpIoTNPIWV APAS

2TOIXEIA XEIPIZMOY

MAAKTPO ag ¢ MevIKNAG evepyOTTOiNONG / aTTEVEPYOTTOINONG.

2UPOMEVOG OEIKTNG YIa EAEYXO TNG 10XUOG.

‘Evd € 1€ n 10X006 K ai/ A uTToAemTéuevng BeppdTNTAG™.

YT1rodiaoToAR £vOEIENG 1I0XUOG Kal/fj UTTOAEITTOUEVNG BEPPOTNTAG.

AtreuBeiag TTpOoBacn oTn Asitoupyia «loxug».

MAAKTPO agng evepyoTroinong yia Asitoupyia «dpayr».

EvoeikTiIkr) Auxvia evepyotroinuévng AeiT oupyiag «Ppayi»*.

MAAKTPO a@ng eveEPYOTTOINONG YIA AEITOUPYIEG «ZEPH.

O (o |N[ojlOa (W[N]~

MAAKTPO a@ng «IMANV» yia XpovodIaKOTITH.

—_
o

MAAKTPO a@AG «ZUV» YIia XPOVODIAKOTITN.

N
—_—

‘EvOeIEn XpovodIakoTTTh.

—_
N

YT1T0d100TOAN TOU XPOVOJIaKOTITN.*

—_
w

EvOeIKTIK) Auxvia evepyoTtroinuévng AsiToupyiag «ZIyoBpAciyo»®.

—
o

EvOeIKTIKr) Auyvia evepyoTroinuévng AsItoupyiag « AILCIUO»*.

—_
($)]

EvOeIKTIKN) Auyvia evepyoTroinuévng Ae IT ou pyiag «AlaTrip non BepuoTnTag»*.

*OpaT pévo Katd Tn AsiIToupyia.
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XPH2H

O1 xelpiopoi yivovrtal pe TARKTpa a@ng. MNa va
EVEPYOTTOINOETE TNV €TMIBUMUNTA AciToupyia, dev
XPEIACETAI VA TTIECETE TO TTANKTPO AQPRG, TTApA Hovo
va TO ayyiCeTe pe TNV Akpn Tou dAKTUAOU OOG.

Kd&Be evépyela eTaAnBeveTal ye €va nxntikod
ONMOUTTITT.

XpNOIPOTIOINOTE TO CUPOUEVO PUBuIoTA (2) yia va
puBuicete Ta etimeda 1oxvog (0 - 9) oupovTag 1O
OAKTUAG 0a¢ TTAVW Tou. ZUPOVTAG TTPOG Ta OEEId, N
TIUAR au&dvetal Kal oUPOVTAG TTPOG TA APIOTEPJ, N
TIUA MEIWVETAL.

Emiong ptmopeite va emAégeTe atmmeuBeiag €va
eiTedo 10xX0U0G, TOTTOBETWVTAG TO OAKTUAO Oag
akpIBwg o€ éva €mOUUNTO onueio TNG KAipakag
TOU puBuioTn (2).

Ma va emIAEGETE PIa €0Tia O€ AUTA TA
MOoVvTéAa, ayyi§te ameubeiag TOV
avTioTOIXO OUPOUEVO PUBUIOTA (2).

ENEPIOMNOIHZH THZ ZYZKEYHZ

1 Ayyi¢te 10 TTANKTPO a® g Evepyo 11 oinon
(1) yia TouhdyioTov éva deuTepOAeTTTO. TO
XEIPIOTHPIO aPng Ba evepyoTtToinbei, Ba akouoTei
éva PTTITT Kal ol evOEIKTIKEG Auxvieg (3) Ba
avayouv gu@avifoviag Tnv Evoeign «-». Av
OTTOI0ONTTOTE €0TIO PAYEIPEPATOS Eival Bepun,
oTn oXeTIKA €vdeign Ba avaBoofrvouv evaAAag
«H» kal «-».

Av dev KAveTE Kauia evépyela oTa akdAouba 10
deuTepOAeTITA, TO XEIPIOTAPIO a@ng Oa
artrevepyoTroinBei autéuaTa.

Ortav gival evepyoTToiNPEVO TO XEIPIOTHPIO APAG,
MTTOPEITE VA TO ATTOOUVOECETE OTTOIADATTIOTE OTIVHN
ayyifovtag To TTAAKTPO AQnGg (1), aképa Kkai
av €xel KAe1dwOBei (AeiToupyia KAEIdWUATOG
evepyoTtroinuévn). To TTARKTPO aPnig (1) Tavta
EXEl TTPOTEPAIOTNTA YIA aATToOUVOECHN TOU
XEIPIOTNPIOU aPnG.

ENEPIOMnoOIHzZH EZTIQN

AQouU T 0 XEIPIOTAPIO AP evEPYOTTOINBEI e TOV
alodnTipa (1), pTTOPEITE VO EVEPYOTTOINOETE
OTTOIadNTTOTE EOTIO PE TA €EAC PrMATA:

1 20peTe TO BAKTUAO 1) ayyigeTe otroladATTOTE BEON
EVOG ATTO TOUG «OUPOPEVOUG puBuIoTEG» (2). H
€OTia €XEl €TMAEYEI KAl TAUTOXPOVA TO ETTITTEDO
I0XU0G Ba puBuioTei petagu 0 kar 9. Auth n TiuA
Io0XU0G Ba epgaviCetal otnv avtioTtoixn €vOoeign
I0XU0G Kal n uttodiaoToAn TnG (4) Ba dilatnpnOei
avappévn yia 10 deuTepOAETTTA.

2 XpnoIYoTroINoTe TO OUPOPEVO pubuioTh (2) yia
va eTTIAECETE €va vEO eTTITTEDO PAYEIPEPATOG
MeTagu 0 kan 9.

Ooo cival emiAeypévn n eoTtia, dnA. 6co €ival
avappévn n uttodiacToAn (4), YTTOpEiTE Va
TPOTTOTTOINCETE TO AVTIOTOIXO ETTITTEDO 10XUOG.

ATENEPIOMOIHZH MIAZ EZTIAZ

XpNOIYOTIOIWVTAG TO CUPOPEVO puBuIoTA agnig (2)
MEIWOTE TNV I0XU oTto emimedo 0. H eoTia
MayelpéuaTog Ba atrevepyoTToinoki.

Ortav armevepyoTroieital pia eoTia, Ba epaviCeTal
éva H otnv €vdeign 1ox0og NG (3), av n yudAivn
ETTIPAVEIQ TNG OXETIKNAG {WvNG MOYEIPEPATOS €ival
OKOUa Bepur Kal UTTAPXEl KivOUVOG EYKAUUATWV.
AgpoU méoel n Beppokpacia, n €vdeign (3)
QTTEVEPYOTIOIEITAI (QV £XEI ATTEVEPYOTTOINOEI N
TTAGKQ €0TIWV), dlAaQopeTIKG Ba avawel TO cUPPBOAO
«-» av n TAAGKA €0TIWV E€ival aKOPO
EVEPYOTTOINUEVN.

ATNMENEPIOonoliHZH OAQN TQN
EZTIQN

MTTOopEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE OAEG TIG EOTIEG
TAUTOXPOVA, XPNOIYOTIOIWVTAG TOV alocOnThpa
YEVIKAG €vEPYOTTOINONG/ ATTEVEPYOTTOINONG
(1). OAeg o1 evdeigeig eoTiwy (3) Ba ofrioouv. Av n
€OTIO TTOU QTTEVEPYOTTOINONKE gival akdpa (eoTn,
otnv £€voeitn Ba gugavifetal éva H.

AVIXVEUTHG OKEUOUG

O1 eTaywylkég €0Tieg d10BETOUV EVOWHATWHEVO
QVIXVEUTH OKeUoug. Mg auTtd Tov TpOTTO, N £0Tia Ba
OTOMATAOEI va AsIToupyEi av dev UTTAPXEI OKEUOG 1
av TOo OKeUOG Ogv gival KaTdAAnAo.

H évdeign 1oxUoc (3) Ba Seixvel éva oUpBoro LI
yia va emonuavel 0T «dev UTTAPXEI OKEUOG» AV,
EVW €ival evepyn n €oTia, dev avixveUEeTal OKEUOG i
TO OKEUOG deV gival KATAAANAO.

Av éva okelog agalpebei amd Tnv €o0Tia KATA TN
AeiToupyia, n €oTia Ba oTAPATACEl AQUTOPATA VA
TapéxXel 1I0X0 Kal Ba deifel To cUuBoAo «dev
UTTApXEl OKEUOG». Av TOTT00eTNOEI TTAAI OKEUOG
Tavw oTNV €0TiA, N TTAPoxr 10XU0G Ba cuveXIoTEl
OTO 010 €TIiTTEDO 10XUOG TTOU EiXE ETTIAEYEI
TTPONYOUHEVWG.
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O xpoévog yia Tnv avixveuon okeloug gival 3
AeTTTA. Av dev TOTTOBETNOEI OKEUOG O€E AUTO TO
Xpoviké Oi1doTnua, A av To OKeUOG E€ival
akat@dAAnAo, n eoTia Ba arrevepyoTroindei.

OT1av TEAEIWVETE, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA

TNV €0Tia XPNOIYOTTOIWVTAG TA
XEIPIOTAPIA aPiG. AlIAQOPETIKA Ba P Op oUuoE
va TP OKUWE | KATTOI aVvETTIOUMNTN AgiIToupyia
av TotrofeTnBei Katd AdBog éva OKeUOG TTAVW
oTNnNV €0Tia oTn SIAPKEIA AUTWYV TWV TPIWV
AeTrTWV. ATrToQUYETE EVOEXOMEVA aTuXHaTal

AgiToupyia KAEIBWHATOG TTARKTPWYV

Me 1n Aeitoupyia «KAgidwua TTAAKTPpWY» UTTOPEITE
va BéoeTe @payr) oToug GANOUG aloBNTAPES EKTOG
atmo TOV aicbnrtipa evepyotroinong/
ATTEVEPYOTTOINCNG (1), yia Tnv amouyn
AVETTIOUUNTWY EVEPYEIWV XEIPIOWOU. AUTA N
AglIToupyia gival XpAoiPn yia TNV ac@daicia Twyv
TTAIBIWV.

MNa va evspyonomosn QuTA TN AgIToupyia, ayyigte
Tov aicbntApa @ (6) yia TouAdxioTov €va
OeUTEPOAETTTO. A(pou TO KAVETE AUTO, N EVOEIKTIKA
Auxvia (7) avaper uttodeikvUovTag OTI O TTiVAKOG
XEIPIOPYOU  eivalr  kAeidwpévog. Ta  va
QTTEVEPYOTTOINOETE AUTH Tr] Aeitoupyia, atrAda
ayyicte TaA Tov aiednmipa ® (6).

Av xpnoipotroin®ei 0 aiobnTtrpag evepyotroinong/
QTTEVEPYOTTOINONG (1) yia Tnv atrevepyoTtroinon
TNG CUOKEUNG VW €ival evepyn n AsiToupyia
KAe1dwpaTtog, dev Ba gival EQIKTA N €K VEOU
EVEPYOTTOINON TNG ETTIQPAVEING HAYEIPEPATOG, EKTOG
av EEKAEIDWOEI.

AgiToupyia oiyaong
TOU NXNTIKOU CAMATOG

Ortav cival evepy n TTAAKA €0TIWV, Qv TTATACETE
TOUTOXPOVA YIa TPia OEUTEPOAETITA, TO TTANKTPO
apng @ (10) kol TO TTAAKTPO APAG KAEIBWHATOG
® (6), TO NXNTIKO GHUOUTIIT - TTOU OUVOJEUEI
K&Be evépyela Ba atrevepyotroinBei. 2Tnv €voeIgn
wpag (11) Ba gpgavioTei «OF».

AuTh n atrevepyoTToinon dev Ba I0XUEI YIa OAEG TIG
AeiToupyieg, dnAadrn To PTTITT yia gvepyoTroinon/
atmevepyotroinon, yia T0 TéAoG Xpodvou
XPOVOOBIOKOTITN Kal yia TO KAgidwua/ {eKAgidwua
Twv TAAKTpwWY a@ng Ba civalr Tmavra
EVEPYOTTOINUEVO.

lNa va evepyoTroINoeTe TTAAI OAQ TA WTTITT TTOU
ouvodelouv KABe evépyela, TTATACTE TTAAI
TauTOXpova yia Tpia OeuTeEPOAETTTA TO TTAAKTPO
apnig @ (10) kar To TTANKTPO QPG KAEIBWHATOG
® (6) £Tnv évdeiEn wpac (11) Oa egpavioTei
«On».

Agitoupyia loxuog

AuTtTinAeiroupyia map € X €1 «TTPOOBETN»
IOXU oTnVv €0Tia, TTAvw atmmd TNV OVOUAOTIKA TNG
TIuA. H 10x0g autr e€aptaTal amd 10 PEyeBog TG
eoTiag, ye tn duvardTNTa ETTITEUENS TNG MEYIOTNG
TIMAG TTOU ETTITPETTEI N YEVVATPIA.

1 20peTe 170 OAKTUAS 0ag TTAVW ATTO TOV AVTIOTOIXO
oupopevo pubuioTh (2) €éwg 6Tou n £€vdeIgn
Io0XU0G (3) deitel «9» Kal KPATAOTE TO BAKTUAS
0ag yia €va OeuTEPOAETTTO, | ayyifTe atmeudbeiag
TO KAl KpATAOTE TO TTATNUEéVO yia €va
OeUTEPOAETTTO.

2H évdeign emmédou 1o0xUog (3) Ba deigel 10
oUpBoro  F | Kai N eoTia Ba apyioE! va TIapPEXEI
TTPOCOETN I0XU.

H Aeimoupyia loxuog €xel TN péyioTn SIGPKEID TTOU
opiCetar oTov Mivaka 1. Metd 10 XpOvo autod, TO
eTTTEdO 10XU0G Ba aAAGEel autdpaTa TTaAI oTo 9.
AKOUYETAI €V YUTTITT.

Me Tnv evepyoTtroinon NG Asitoupyiag loxuog oe
MIOa €0Tia, uTTOpEi va emmnpeacTei N amédoon
OPIOHEVWY aTTO TIG AAAEG €OTIEG KAI TO ETTITTIEQO
I0XUOG TOUG va MEIWBED, KATI TTou Ba eu@avioTEi
oTtnv avtioToixn évoeign (3).

H amevepyoTtroinon 1ng Asimroupyiag loxuog tpiv
TEPATEl O XPOVOG AEITOUPYIOG TNG, MTTOPEI va Yivel
€ite ayyifovrag 10 «oupOPEVO PUBUICTA» yia va
TPOTTOTIOINCETE TO €TTiTTEDO 10XUOG TNG E€iTE
emavaAaupavovtag 1o BAa 3.

AgiToupyia XpovodIakoTTTh
(poAd1I avTioTpo®Png HETPNONG)

AuTA n Aeitoupyia OlEUKOAUVEI TO payeipeua, agou
0ev xpelddeTal va €ioTte ekei. MTTopeite va
pubuioeTte éva XpOvodIaKOTITN YIa HIa €0Tia, Kal
auTh Ba atevepyoTroinBei O6tav Tmepdoel o
pUBUIoUEVOG XPOVOG.

2€ QUTA Ta PHOVTEAQ WTTOPEITE VA TTPOYPAUMATIOETE
KGBe eoTia avetdptnta yia didpkeia atmd 1 €wg 99
AetrTd.
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PuUBuion XxpovodiakoTrTn o€ HIa £0TiAL.

A@ouU puBpIoTEei TO €TTITTEDO 10XUOG OTNV €MOUUNTH
€0Tia, Kal 600 avapBoofrivel n uttodIaoTOAR TNG
EvOEIENG TNG €0Tiag, Ba ptTopEi va pubuioTei £vag
XPOVOOJIOKOTITNG YIA TNV €0Tia.

lNa va 1o KAveTe AUTO:

1 Ayyi¢te TOV aiocbnTrpa (9) 1 @ (10). H
évoeign xpovodiakoTrtn (11) Ba deixvel «00» Kai n
avtioToixn €voeiEn eoTiag (3) Ba deixvel 10
ouuBoAo £ tou 6a avapBoofrivel eVOAAAE PE TO
TpEXOV €TTiITTEDO 10XUOG TNG £0TIAG.

2 Apéowg peTd, pubpioTe éva XpOVo PayEIPEPOTOG
METAEU 1 Kal 99 AeTTTWYV, XPNOIKOTIOIWVTAG TOUG
alo0nTHPES 9)n @ (10). Mg Tov TTPWTO N
TIuR Ba &ekivhoel atrd 1o 60, vy Pe Tov BeUTEPO
Ba apxioel ammd 10 01. Av cuvexioeTe va KpaTdaTe
Tarnuévo Tov aiolntipa (9) o @ (10) 6a
yivel erava@opd NG TIPNAG o€ 00. OTav £xel ueivel
Aiy6Tepo ammd €va AeTrTo, TO POASI Ba apyioel
avTioTpo®n PETPNON O€ DEUTEPOAETTTA.

30T1av n évdeign xpovodiakdéTTn (11) oTapaTioel
va avaBooBrivel, 6a apxioel autéoparta n
avtioTpo®n HETPNON Tou Xpovou. H évdeign (3)
TTOU OXETICETAI PJE TNV EOTIA PE TO XPOVODIOKOTITN
Ba eu@avicel evaAAag 10 emmIAeypévo eTTiTTedO
10XU0G Kal To gUuBoAo E

A@oU TTeEpAcEl 0 XpOVOG TToU €TTIAEXONKE yia Tnv
€0Tia, n €oTia PE TO PUBUICHEVO XPOVODIAKOTITN
ATTEVEPYOTTOIEITAI KAl TO POADI EKTTEUTTEI PO OEIPA
ATTO PTTITT YIa apKETA deuTepOAeTTa. MNa va
QATTEVEPYOTIOINOETE TA NXNTIKA OuATA, AYYigTE
oTrolovOATIOTE  aloBnThApa. H éEvdeltn
xpovodiakoTrtn (11) Ba epgavilel éva 00 TTou
avaBooPrivel ditTAa atrd Tnv uttodIaoToAR (4) TNG
emIAeyhuévng €oTiag. Av n eoTia  TTOU
atrevepyoTToiINOnke eival akoua {eaTn, n €voeign
I0XU0G TNG (3) Ba eppavilel evaAAGE To cuppBoAo H
KAl Jia TTaUAa «-».

Av BéAeTe va opioeTe XPOVOBIOKATITN YIa GAAN €oTia
TaUTOXPOVA, ETTAVOAARETE Ta PAOTA 1 €wg 3.

Av €xouv dn oploTEl XPOVOBIAKOTITES YIa dia A
TTEPIOOOTEPEG EOTIEG, N EVOEIEN XPOVODIAKOTITN (11)
Ba dcixvel atrd TTPOETIAOYT TO CUVTOUOTEPO XPOVO
w¢G 10 TEAOG KATTOIOU aTTd TOUG XPOVOUG KOl
TauTtoxpova Tnv évdein «t» otn oxerikn goTia.
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O1 uméAoiTreg €0Tieg pe xpovodlakoTTn Ba
EMQAVICOUV OTIG AVTIOTOIXEG EVOEIEEIG TOUG TNV
uTtodIa0TOAr TTou Ba avapoaoBrivel. Otav TTaTnOei
0 «OUPOUEVOG PUBUIOTAG» PIaG AAANG €0TiaG HE
XPOVOOIOKOTITN, 0 XpovodiakdTITnG Ba deigel Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO QUTAG TNG €0TIAG yia Aiya
deuTtepOAeTTTa Kal n €voeign tng Ba deixvel 10
TTiTTed0 10XU0C¢ Kai To «t» evaAAGE.

AAAayR TOU TTPOYPOMHATIONEVOU XPOVOU

lNa TNV TPOTTOTTOINCN TOU TTPOYPANUATIOUEVOU
Xpovou, Tpétel va TatnOei o «oupduevog
PUBUIOTAGY» (2) TNG €0TiOG UE TO XPOVODIAKOTTITH.
Téte Ba eival €@IKTh n avdyvwon Kal n
TPOTTOTTOINCT TOU XpPdvou.

Me Toug aiocOnTApEg (9) kai @ (10),
MTTOpPEITE va TPOTTOTIOINCETE TOV
TTPOYPONMATIOUEVO XPOVO.

Atmroouvdeon Tou poAoyiou

Av BéAete va otapatioeTe 10 PoAdI TTpIv AQ&eEl O
TIPOYPOUHATIOUEVOG XPOVOG, QUTO PTTOPED va Yivel
OTTOIOOATIOTE OTIYUR, OTTAG Ye pUBUION TNG TIMAG
TOU O€ «--».

1 EmAECTE TNV €MOUUNTH €0Tia.

2PuBuioTte TNV TIPR TOUu poAoylol oe «00»
XPNOIYOTTOIWVTAG TOV aIioBnTrpa (9). To
POAOI akupwveTal. AuTo PTTopEi va yivel 1o
YPAYOPQ PE AyYIYHO TwV a1o8nTipwv (9)
Kal (10) Tautdypova.

AgiToupyia Alaxeipiong 1ox0o¢g

Ta povtéAa eival e¢ommAlopyéva pe AgiToupyia
TTEPIOPIOHOU 10XU0G (Alaxeipion 10x00G).

AuTh n Asitoupyia eITPETTEI N OUVOAIKH 10XUG TTOU
TTapAyeTal atrd TNV TTAGKA €0TIWV va pubuIoTEl o€
OIAPOPETIKEG TIUEG TTOU ETTIAEYEI O XpHoTng. lMNa va
TO KAVETE QUTO, KATA TO TTPWTO AETITO ATIO TN
ouvdeon TNG TAAKAG €O0TIWV OTNV TTapoxh
PEUPOTOG, UTTOPEITE VA ATTOKTACETE TTPOCROCN OTO
MEvoU TTEPIOPIOHOU I0XUOG.

1MaTtoTe 70 TTAAKTPO APNG ® (10) via Tpia
OeUTEPOAETTTA. Oa eu@avioTeEi To ypduua PL otnv
évdein xpovodiakoTrtn (11).

2MaTtAoTe To TTARKTPO APAC KAE 18 W pat og @&
(6). ©a eu@avioTouv ol dIAPOoPES TIMEG 10XUOG
OTIG OTTOIEG €ival EQIKTO VO TTEPIOPIOTEI N TTAGKA
EOTIWV KAl AUTEG PTTOPEITE VA TIG TPOTTOTIOINOETE
XPNOIUOTTOIWVTAG TOUG a1oBNTAPES @ (10)
kat © (9).
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3AQoU éxete €TMIAEGEl TNV TIPN, TTOTACTE AAAN pia
@OopPa TO TTANKTPO aQPrG KAEIDWPATOG (6). H
TTAGKQ €0TIWV Ba TTEPIOPIOTEI OTNV ETTIAEYUEVN
TIUA 10X00G.

Av BéAeTe va aAANGgeTE TTANI TRV TIPA, TTPETTEI va
ATTOOUVOETETE TNV TTAGKA €C0TIWV ATTO TNV TTPida
Kal va TN ouvOEOETE TTAAI OTNV TTPICa JETA aTTO Aiya
deutepOAeTTTa. Me autd ToV TPOTTO Ba PTTOPEITE Va
€I0ENBETE TTANI OTO peEVOU TTEPIOPICHOU I0XUOG.

Kd&Be @opd 1Tou aANGleTe TO €TTITTEDO 1I0XUOG MIAG
€0TIA, O TTEPIOPIOTAG I0XUOG Ba utroAoyilel Tn
OUVOAIKA 10U TTOU TTapdyel n TTAGKO €0TIWV. Av
EXETE OUMTTANPWOEI TO OPI0 OUVOAIKAG 1I0XUOG, TO
XEIPIOTAPIO a@Ag dev Ba cag emITPEYE!N va
augnoete aAAo 1o emmitTredo 10XUOG yia auTh TNV
eoTia. H TTAGKa 0TIV Ba TTapaydyel Eva PTTITT Kal
n €vdeign evepyotroinong (3) 6a avaBoofAver 6tav
EXETE @OAOEl TO €TiTTEdO TTOU BEV Eival EQIKTO va
uttepBeite. Av BEAETE va uTTEPREiTE QUTH TNV TIUA,
TIPETTEl VO PEIWOETE TNV 10XU TwV AAAWV EOTIWV.
Opiopéveg Qopég dev Ba apKEi va PEILWOETE PIa
GAAN katd éva eTTitedo, €TTEIdN AUTO e€apTaTal ATTO
TNV 10XV KA&Oe €0Tiag Kal 6T TO €TTTESO AUTO EXEI
puBuioTei o€: Eival e@ikTd va au¢AoeTe TO €TTITTEDO
MIaG HeEYAANG €0Tiag aAAd TO ETTITTEDO OQPKETWV
MIKPOTEPWV TTPETTEI VO PEIWOEI.

Av xpnoigoTrolgiTe TNV Taxeia evepyoTtroinon o€
AeiToupyia PEYIOTNG 1I0XUOG Kal N €V AOYW TIUA €ival
TTavw atrd Tnv TIP Tou opiou, n €oTia Ba pubuioTEi
oTO MEyioTo duvatd etriredo. H eoTia Ba TTapayel
Evav Yo MPTTITT KAl N €v AOyw Tiun 10x00¢ Ba
avapoofroel duo @opéc oTnv Evdeitn (3).

E181kég Asitoupyieg: CHEF
(avaAoya pe To HOVTEAO)

To XeIpIoTAPIO aPnG £XEl €IDIKEG AEITOUPYIEG TTOU
BonBouv TOo XPNOTN VO payeIpeEUEl HECW TOU
aiodntipa CHEF (8). AuTéC o1 AsIToupyiec
gival d1aB€0IueS avAAoya PE TO HOVTEAO.

MNa va evepyoTroINoeTe Yia €I0IKA AsIToupyia o€ pia
eaTia:

1MpwTa TTPETTEI va TNV €TTIAEEETE KAl KATOTTIV O
evepyotroinBei n utrodiacToAr (4) otnv évdeign
1oxU0¢ (3).

2 Katotmv kKavte KAIK otov aiodntipa CHEF
(8). Mg diadoxIKa TaTAPATO UTTOPEITE va
KivnOeite oe 6Aeg TIG Acitoupyieg CHEF TToU €ival
O1a0é01ueg o€ KABe €0Tia, pia TTPog pia. AuTég ol
AeiToupyieg Ba deixvouv Tnv KATdoTOON
gvepyotroinong e TIG avtioToixes led (13), (14),
Kai (15).

Av BEAETE va AKUPWOETE OTTOIAOATTOTE OTIYUA MIa
€101k AciToupyia TTou €ival evepyr), Ba TTPETTEl va
ayyi¢ete Tov aiodntpa (2) otn 6€on “0”.

AEITOYPI'IA KEEP WARM

AUTA n Agitoupyia pubpidel autépara €va
KATAAANAO €TTITTEDO 10XUOG YIa va dlatnpei eoTo TO
MayeipeUévo paynTo.

Ma va TV evepyoTroINoeTeE, ETAECTE TNV 0TI Kal
TaTioTe Tov alodnTRpa CHEF (8) éw¢ 6TOU
avayel n led (15) Tou BpiokeTal oTO €1KOVIdIO
db . MOAig evepyotroin®ei n Aeitoupyia, Ba
geu@avioTei To cUpBoro A oTnv évdeién
TpoPodoaiag (3).

MTtropeite va Tapakduwete Tn AgiToupyia
OTTOIAdNTIOTE OTIYMI QTTEVEPYOTTOIWVTAG TNV 0TI,

aAANGlovTag TO ETTITTEQO I0XUOG A ETTIAEyOVTAG MIA
d1a@OpPETIKN €10IKA AEITOUpYia.

AEITOYPTIA MELTING

Autl n Acitoupyia Olatnpei pia  xaunAn
Bepuokpacia otnv €oTia. Eival 1daviki yia
atréYugn TPOQINWV 1 yia apyn TAEN GAAwvV TUTTWV
TPOYIHWY OTTWG COKOAGTA BOUTUPOU KATT.

Ma va TNV evepyoTToINOETE, ETTIAEETE TNV €0TIA Kal
matnoTe Tov aioBntipa CHEF (8) €wg
otouavawel n led (14) Tmou Bpioketal oTO €IKOVIdIO
A MO&AIg evepyotroinBei n Aeitoupyia, Ba
eu@avioTei To ocUuBoho A oTtnv évdeién
Tpo@odoaiag (3).

Mtropeite va TTOPOAKAPWETE Tn AgiToupyia
OTTOIAdNTIOTE OTIYMI QTTEVEPYOTTOIWVTAG TNV 0TI,

aAANGovTag TO €TTITTEQO 10XUOG A ETMAEYOVTAG HIO
OIaQOPETIKN €10IKA AgIToupyia.

AEITOYPI'IA SIMMERING

AUTA N AsiToupyia oag eTMITPETTEI VO CUVEXIOETE TO
olyoBpdaoiyo.

A@ou TTapel Bpdon TO GaynTo, EVEPYOTTOINOTE TNV
eoTia €mMAEYOVTAG TNV Kal TTATACTE TOV aiIoBNTApa
CHEF (8) €éwg oTou avawel n led (13) Tou
BpiokeTal oToO €IKOVIBIO . MOAIg evepyoTToindei n
AeiToupyia, Ba eppavioTei To cUuBoro A oTnv
€vdelgn Tpogodoaiag (3).

MTtropeite va TapakAuWeTe TN AgiToupyia
OTTOIOOATTOTE OTIYUN OTTEVEPYOTTOIWVTAG TNV £0TIq,
aANGlovTag TO ETTITTEQO I0XUOG A ETTIAEyOVTAG MIA
d1a@OpPETIKN €10IKA AEITOUPYia.
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AgiToupyia artrevepyotroinong
ao@aAeiag

Eav AOyw KATTOI0U OQAALOTOG Hia 1 TTEPICOOTEPEG
atrd TG {wveg BEpuavang OEV ATTEVEPYOTTOIOUVTA,
n ouokeun Ba ammoouvdeBei auTOuaTa YETA ATTO Hia
OUYKEKPIPEVN XPOVIKN) TTEPiod0 (BAETTe Mivaka 1).

Ortav evepyoTttoinBei N Asitoupyia “atmevepyoTroinon
ac@aAgiag”, atnv 08ovn gpgaviletal n évdeitn 0
€Av n Bepuokpacia TG yuaAivng emmipaveiag dev
givar emmkivouvn yia 1o xpnotn, n n €vdéeign H eav
UTTAPXEI KivOUVOG EyKAUUATOG.

AAla'rnpsirsrovnivaxae)\éyxou Kal TIG
{wveg Béppavong mwavTa Kabapd Kal
oTEYVA.

AZ& mEPITTTWON dUoA&iTOUpyiag | K AT
00T ACEWV T OU & &v ava@épovTtal OTO

TTAPOV £yXEIPiIOIO, ATTOOUVOEDTE TN OUOCKEUR
KOl ETMIKOIVWVAOTE PHE TO TUAMO TEXVIKAG
UTTOOTAPIENG TNG.

2UHMBOUAEG KOl CUCTAOCEIG

e XpNOIUOTIOIEITE MOAYEIPIKA OKeUN WE
MeyAAou TTaxoug, eVTEAWG eTTiTreEdN BAon.

e Mnv oépveTe Ta OKeUN €TAVW OTO YUQAI,
KaBwg utropei va 10 ypaT{OUVIOETE.

e [MapoAo TTou TO yUuaAi putTopei va avTEEEl
XTUTTAPATA a1l peydAa okeln Xwpig
alXunpa akpa, TPooTTabnoTe va atmmo@UyETE
TO XTUTTAMATA ETTAVW O€ AuTO.

e Na va amo@uyete Tn ©@BOPA TNng
UAAOKEPAMIKAG ETTIQPAVEIAG, PN CUPETE TA
oKelN €MAvw OTO YUOAI KAl KPATAOTE TNV
KATw emi@daveld Toug KabBapr Kal o€ KAAn
KataoTtaon.

EmiAeylévo MEFZTOX XPONOE
T,'".‘& AEITOYPTIAZ (o€ WpEQ)
X0og
0 0
1 8
2 5
3 4
4 4
5 3
6 3
7 2
8 2
9 1
P 10 AeTTTd, pUBMiIOTNKE £TTiITTESO 9

TYNOI KAI AIATOMEZ TQON KAAQAIQN TPOPOAOZIAZ

ETTAYWYIKN £0Tia 2 OoTOIXE IO

Q npOTSiVSTGI TToT EEOYZ’IA *ECeIectric cooking:
e 9 (cm) (eAaxioTo o€ cm) (W) Wh/kg
HAeKTPIKO oTOIXEIO BEPUaVONG emaywyn 14,5 10 1800 1821
HAekTPIKO OTOIXEIO BEPUavVONG emaywyn 21,0 13 3000 178,7
ETTAYWYIKA €0Tia 3 - 4 oTOIXEIA
@ MNporeiveran ot | EZEOYZ'IA | *ECelectric cooking:
e @(cm) | (eraxioro oecm) | (W) Whikg
HAekTPIKO OTOIXEIO BEPUavVONG emaywyn 14,5 10 1500 193,3
HAekTpIKO OTOIXEIO BEPUOVONG ETaywyn 18,0 11 2100 177,5
HAekTPIKO OTOIXEIO BEPUavVONG emaywyn 21,0 11 2300 181,7
HAeKTPIKO oTOIXEIO BEPUaVONG emaywyn 28,0 14 3600 174,0

*ECuaycipspua ue nAskTpioud: Evepysiakn karavdAwon ava kg, utroAoyi{opsvn ouupwvda [e Tov

kavovioué (EE) 66/2014.
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e UVIOTWHEVN OIAPETPOG OTO KATW MEPOG TOU
diokou (BA. ZXETIKO Trivaka).

f Mpoomad®noTe va punv xuvete {axapn n

GAAa TTpoidvTa Trou TrepIEXouv {axapn
€mavw oTo yuaAi étav n em@aveia givai {eoTn,
KaBwg pTropei va TrpokAnOei @Bopd.

Kafapiopdg ka1 cuvtipnon

MNa va d1aTNPAOCETE TN CUOKEUN 0AG O KOAR
KataoTaon, KaBapiote TNV XpNOIMOTTOIWVTAG
KatdAAnAa TTpoidvTa Kal epyaleia apou Exel TTPWTA
Kpuwoel. Autd dleukoAUuvel Tov KaBapiopd Kal
ATTOTPETTEl TN cucowpeuon Bpwuidg. MoTé pn
XPNOIMOTTOIEITE BUVATA TTPOIOVTA KaBapiouou A
epyaAeia Tou Ba ptropolcav va xapa&ouv Tnv
ETIQAVEIA, OUTE CUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV UE
aTuo.

H eAappid Bpwpuid Tou dev €xel KOAANOElI TNV
EMQPAVEIA, UTTOPET va KaBaploTei e Eva uypd Travi
Kal éva ammaAd KabapioTikd 1 XAlapd vepd HE
gatouvl. QoT600, yia OKANPOTEPOUG AEKEDEC N
NiTTn XpnoipotroifoTe €va €10IKO KaBaploTIKG yia
KEPAMIKEG €0TIEG KAl OKOAOUBAOTE TIG 0dNnYieg TNG
ouokeuaciag. H Bpwuid 1Tou €xel KOAAOEI OTNV
ETIQAveIa AOyw eTTavaAappBavéuevng Kauong,
MTTOPEl va a@aipeBei pe xprion piag EUoTpag Pe
€101k AeTTida.

O1 pIKp€G aAAayEC OTOUG XPWHATIKOUG TOVOUG
TIPOKOAOUVTAI OTTO OKEUN TTOU £XOUV AEPWHEVO HE
ANITTn TTaT0 1) e€auTiag AiTToug TTou BpioKeTal PMETAEU
TNG EMQAVEIAG KAI TOU OKEUOUG KATA TO PAyEipEUa.
AuTa uTTopEi va agaipeBouv Pe XprAon evog VikeA
oUpuaTog Kal vepou i pe éva €1dIkd KaBapIoTIKO
yIO KEPAUIKEG €0Tieg. Ta TTAACTIKA AVTIKEIMEVA, N
(axapn i Ta @ayntd TTou TTEPIEXOUV TTOAU Caxapn
Kal €Xouv AlWOEl oTnV ETTIQAveld, Ba TTPETTEl va
agaipoUvTal AUECA YE XPNon MIag EUOTPAG.

O1 pyeTaAAIKEG AApywelg TTpokaAouvTal atrd TO
OUPOIYO PETOAANIKWYV OKEUWYV ETTAVW OTN YUAAIVN
EM@Aveid. AuTd NTTOpoUV va a@aipeBouv Pe KAAd
KaBdpioua kal XpAon e€vog €1dikoU KaBapioTIKoU
VIO KEPAWIKEG EOTIEG.

Eivar mBavé va xpelaoTei va emavaAdBeTe auth TN
O100IKOCIa OPKETEG POPEG.

MNpos&idotroinon:

A’qu OKegUOG UTTOpPEi va KoOAAQRoel oTO
YUOAI 0€ TTEPITITWON TTOU KATTOIO TTPOidV
Awoegl avdpeoa og autd KAl TRV ETTIQAVEIA.

Mnv TTPOoOTTAONOETE VO ONKWOETE TO OKEVOG
EVW N em@aveia gival kpua! Yrdpyel Kivduvog
0pauong Tou yuaAiou.

i‘f Mnv mratdTte | oTnpPifecTE ETAVW OTO
YUOAi, KaBwg pTropei va oTrdoel Kal va

TTPOKOAECEI TPAUMATIONG. MNV XpNOIMOTTOIEITE
TO YUOAi oav emI@AVEIA VIO VO OKOUMTTATE
OVTIKEIJEVA.

O 01k0d6p0g diaTnpei To diKaiwpa va

mpofei o€ aAAayég oTa gyxElpidia Tou
fewpei amapaiTnTa KAl XPAOCIPA XwpPig va
O1akuBeUEl Ta OUCIWAN XOPAKTNPIOTIKA TWV
TTPOIOVTWV.

MepiIBAaAAOVTIKEG TTAPATNPAOEIG

To ouppBoAo TTou @avietal oTo

mPOiIdV ) OTN CUCKEUAODIA,

onuaivelr 0TI AuTtoé TO TTPOIOV
BN 5cv pTTOPEi VO OVTIHETWITIOTE]
WG TUTTIKO OIKIOKO atréAnTo.
Auté TO TPOIOV Oa TpPEéTTEl VA
METAQEPOEI O€ Eva onuEio CUAAOYAG N
AE K TP | KW V OUOK € UW V YI A
avakUKAwon. E§acealifovrag tnv
KAaTdAANnAn d1a0gon TO0U TTPOIOVTOG,
ATTOQEUYETE TNV EMIBAPUVON TOU
meEPIBAAAOVTOG KAl TG dnUoOIag
uye€iag, KATI TTou JTTopEi va ocupei o€
mePiTTWON Aavlaopévng d1adbeong
TOU TPoiovTog. Na avaAuTikég
TANPOQPOPIEG OXETIKA MHE TN
O1adIkacia avakUKAwonNg yia autd To
mMPOIdV, ETIKOIVWVAOTE HE TIG
apuOdIEG TOTTIKEG ApPXEG, KATTOIA
OVOKUKAWONG 1 TO UTNpPEcia
NAEKTPIKWY KATACTNHO CUCKEUWYV
a1Td TO OTTOI0 AYOPAOCATE T CUCKEUN.

Ta UAIK&@& ouoKeuaoiag Tou
XPNoigotrolouvTal gival @IAIKA TTPOG
TOo TEePIBAAAOV Kal TARPWG
aVAKUKAWOIHA. Ta TTAAOTIKA oTOoIXEia
pépouv onupavon >PE<, >LD<,
>EPS<, kKA. H amréppiyn Twv UAIKWV
OUOKEUOOiag, HTTOPEI va yiveTal
OTTWG KAl Yyida TAa OIK I10Kd
aTToppPiMHATA, OTOV KAOO TNng
YEITOVIAG OOG.
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EKTTARPWON TNG OUOKEUNG ME TNV EVEPYEIOKN
amrédoon:

- H ouokeun éxel dokipaoTei cUpQWVA HE TO
mpotummo EN 60350-2 kal Tnv TIMA TTOU €XEI
Ano@oci, oe Wh / Kg (BA. ZXeTIKO TTivaka).

O1 TTapakdTw ocupBoulég 0a oag Bondoouv va
egolKkovouEiTe evEpyEIa OTTOINOATTOTE OTIVMN
MayelpeUETE:

e XPNOIYOTIOIEITE TO CWOTO KATTAKI yia K&Be
oKkeUog oTtav autd cival e@ikTd. MNa payeipeua
XWPIG KATTAKI XPEIAZeTAl JEYAAUTEPN KATAVAAWON
EVEPYEIQG.

® XpNOIYOTIOIEITE OKEUN ME ETTITTEDEG PACEIG KAl
KAatdAANAeg diapéTpoug Baong TTou gival idIEG e
To péyeBog TNG ekdoToTe {wvng payelpéparog. Ol
KOTAOKEUAOTEG TWV OKEUWV OUVABWG TTapEXOUV
N OIAUETPO TOU TTAVW TUAMATOG TOU OKEUOUG
TToU gival TTAvTa hJeyaAuTepn atrd Tn SIGPETPO TNG
Baong.

e OTav xpnolpoTIOIEiTE VEPO YIO MAYEipEPQ,
XPNOIMOTTOIEITE PJOVO MPIKPESG TTOOOTNTEC YIA VA
dlatnpnoeTe TIg BITauiveg Kal Ta avépyava
OUOTATIKA TWV AAXAVIKWV KAl puBpifeTe TO
EAGXIOTO €TTITTEDO 10XUOG TTOU ETITPETTEI TN
d1aTPENoN Tou payelpéPaTos. To uwnAd eTTiTedo
I0XU00G deV €ival ATTAPAITNTO KAl ATTOTEAEI AOKOTTN
OTTaTAaAN EVEPYEIAG.

o XpNOIYOTIOIEITE MIKPG OKEUN OTAV €XETE PIKPEG
TTOOOTNTEG TPOWYiUWV.

Av Kkari dev Asitoupyei

lMpiv KaAéoeTe TNV TEXVIKN UTTOOTHPIEN, OIEVEPYNOTE
TOUC EAEYXOUC TTOU TTEPIYPAQPOVTAI TTAPAKATW.

H ouokeun v Asitoupyei:
BeBaiwbBeite or1 to kaAwdio peuuarog eival ortnv

mmpida.

O1 emaywyikéc {wvegc O&v mapdyouv
Ospudrnra:

To okelo¢ d¢ev gival KatdAAnAo (dev S1abBérel
oidnpouayvntikni Baon n givair moAU Uikpo).
BeBaiwbeite 611 n Bdon Tou oKEUOUGS EAKEl éva
yayvntn N xpnoiuoTToIiNoTe UEYAAUTEPO OKEUOG.

Akouyeralr éva Bounrté orav §eKivdTe TO
MayEipepa OTIC ETAYWYIKES {WVES:

Me okeun mou b¢ev éxouv Baon upeydAou Taxous n
OcV €ival KaTaoKEUQouEVa armo éEva KOUUATI, TO

Bounté mTPOKUTITEI ATTO TN UETAOOON TNG EVEPYEIAS
arreuBeiag otn Baon tou okevoug. To Bountd dev
amoreAei eAdTTwua, aAdd av BéAete va T0
ATTOQUYETE, LEIWOTE EAAPOPA TO ETTITTEOO I0XUOS N
XPNOIUOTTOINOTE éva OKEUOS lE BAan ueyaAurepou
TTAXOUS H/Kal [JOVOKOUUATO.

To xsipiorripio apng o&v avaBer n avaper aria
Oev Asitoupyei:

Aev éxel yivel emAoyn lwvng Bépuavong. EmAéére
uia {wvn 6épuavans mpIv TO EVEPYOTTOINOETE.
Ymadpxel vypaoia oroug aiolntipes n/kai ra
0dxTuAd oacg cival Bpeyuéva. Aiatnpeite tnv
ETTIPAVEIQ TOU XEIPIOTHPIOU aQnS Kal Ta OAXTUAG
oa¢ kabapda kar oreyvd. Evepyormoigitar n
Acitoupyia KAeldbwuarog. =ekAeidwore 1A

XElpiaTnpia.

Kara tn didpkeia paysipéuarog akouyerai évag
NXOS aveUIoTHPA TTOU OUVEXI{El aKkOuA Kal NETA
TO payeipeua:

Or1 emaywylkés Cwveg €xouv évav aveuioTnpa yia
TNV Wuén Twv NAEKTPOVIKWV KUKAwuarwy. O
aveuioTnpag Asiroupyei povo orav Bepuaivovral ta
nAekTpovika KukAwpara. H Aeitoupyia tou
OIQKOTTTETAI EK VEOU OTAV TA KUKAWUATA KPUWOOUY,
EITE gival evepyorToinuévn n 0TiA EiTE OXI.

o
To ouuBoAo - cuavilerar ornv évdsién
10XUO0G TNG £0TiAG:
To cuornua smaywyng o6ev Bpiokel payeipiko
OKEUOG OTNV €0Tia 1) TO OKEUVOS €ival akataAAnAou
TuTrou.

H soria ofrivel kai orig evdei§eis spupaviderai o
unvuua C81n C82:

YmepBoAikn Bepuokpacia oTa KUKAW- uara f oro
kpuataAlro. llepiuévere Aiyo va Kpuwoouv T1a
KUKAwpara i ByaAre 1o payeipikd OKEUOS yia va
UTTOPETEI VA KPUWOEI TO KoUOTaAAO.

H ouokeun amevepyorroigital kai sugavisrai
10 unjvupa C90 orig evoeiéeis 1I0xuocg (3):

To ouornua xeiplopgoU aQiS avixveuel OTI TO
TANKTPO a@nN¢ gvepyorroinong/ arrevepyorroinang
(1) €ivar kaAvuuévo kai dev mMITPETEI TNV
EveEpPyoOTTOinON TNG EMTIQAVEIAS UAYEIPELATOC.
ATTOUAQKPUVETE QaVTIKEIUEVa N uUypd T1ou
EVOEXOUEVW S KAAUTTTOUV TNV ETIQPAVEIQ TOU
OUOTHUATOSC XEIPIOUOU apng, kabapiore Kai
OTEYVWOTE TV TTEPIOXN WS OTOU OTAUATHOEI vd
guavilerar 1o punvuua.

115



XPHzH
ETTAYWYIKN £0Tia 3 oTOIXEIO

12 7 9

Odnyieg XpRong Twv XeIPIOTNPIWV APAG

OTOIXEIO XEIPIOHOU

BN

MAAKTPO ag AG MeVIKAG evepyoTToinong / aTTEvEPYOTTOIiNONG.

2UPOPEVOG OEIKTNG YIa EAEYXO TNG 10XUOG.

‘Evd € 1€ n 10X00¢ K ai/ A uTToAemTOuEVNG BepPOTNTAG™.

YT1rod1a0ToAA £vOEIENG I0XUOG Kal/fj UTTOAEITTOUEVNG BEPPOTNTAG.

ATtreuBeiag TpéoBacn otn Asitoupyia «loxucy.

MAAKTPO a@ng evepyoTroinong yia Asitoupyia «Ppayn» f «ZTaPdTa- ZeKivay.

EvoeIkTIKr) Auxvia evepyoTroinuévng AeIT oupyiag «Ppayi»*.

MANKTPO aQrig EveEPyOTTOINONG YIa AEITOUPYIO «ZTAUATA-=EKIVO»

O|loo| N ] W|DN

EvOeIKTIKN) Auxvia evepyoTToinuéVNG AEITOUPYIAG « ZTAPATO-=EKiVa»*.

10 MAAKTPO apng «MANv» yia XpovodIaKOTTTh.

11 MAAKTPO aQriG «Zuv» YIO XPOVODIaKOTTTH.

12 ‘EvdeIEn XpovodIakoTTTh.

13 YT1100100TOAN TOU XPOVOdIaKOTITN.*

*Opath pévo Kartd Tn AsiToupyia.
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O1 xeipiopoi yivovTtal pe TARKTpa a@ng. MNa va
EVEPYOTTOINCOETE TNV €TMBUUNTA AciToupyia, dev
XPEIAZETAI VA TTIECETE TO TTANKTPO APNG, TTapd Hévo
va TO ayyiCeTe Ye TNV Akpn Tou dAKTUAOU 0OG.

Kd&Be evépyela eTaAnBeveTal ye €va nxnTikod
ONMOYTTITT.

XpNOIKOTIOINOTE TO CUPOUEVO pubuIoTA (2) yia va
puBuioete Ta etieda 1oxvog (0 - 9) oupovTag 1O
OAKTUAG 0a¢ TTAVW TOU. ZUPOVTAG TTPOG Ta BEEId, N
TIUAR au&dvetal Kal oUPOVTAG TTPOG TA APICTEPQ, N
TIUA YEIWVETAL.

Emiong ymopeite va emiAéEeTe ameuBeiag Eva
eTiTTEdO 10XVU0G, TOTTOBETWVTAG TO OAKTUAS Oag
aKpIBwG o€ €va emBuUUNTO onueio TNG KAipakag
ToU puBuIoTn (2).

Arla va eMIAESETE MIO €0TiO O€ AUTA TA
MOoVvTéAa, ayyi§te ameubeiag TOV
avTioToIXO OCUPOMEVO PUBMIOTA (2).

ENEPIOMNOIHZH THZ ZYZKEYHZ

1 Ayyi€te 10 TTANKTPO a® G Evepyo 1T oinon
(1) yia TouhdyioTtov éva deuTtepOAeTITO. TO
XEIPIOTAPIO aYn¢S Ba evepyoTtroindei, Ba akouoTei
éva PTTITT KAl ol evOEIKTIKEG Auxvieg (3) Ba
avawouv gu@avifoviag Tnv €voeign «-». Av
OTTO100NTTOTE €0TIO PAYEIPEPATOG Eival Bepun,
oTn oxeTikn €voeiEn Ba avaBooBrvouv evaAAGE
«H» kal «-».

Av dev KAveTe Kapia evépyela oTa akdAouBa 10
deuTepOAETITA, TO XEIPIOTAPIO a@ng Oa
aTtrevepyoTToindei autéuara.

Ortav gival evepyoTroINPEVO TO XEIPIOTHPIO APAG,
MTTOPEITE VA TO ATTOCUVOEDETE onaér’]TrOTs OTIVUN
ayyifovtag To TTAAKTPO AP (1), aképa Kkai
av £xel kKAe1dwOBei (Aeitoupyia K‘slé(bponog
evepyotroinuévn). To TTAAKTPO aPng (1) Tavta
EXel TpoTEpAIOTNTA yia atroouvdeon Tou
XEIPIOTNPIOU aPnG.

ENEPIOMnoOIHZH EZTIQN

Agpou T o xscTr']plo aPNAG evepyoTroinBei pe Tov
alodnTApa (1), MTTOPEITE VO EVEPYOTTOINOETE
OTTOIadNTTOTE EOTIO PE TA €EAC PrMATA:

1 20peTe TO BAKTUAO 1) ayyigeTe otroladATTOTE B€0N
€VOG ATTO TOUG «OUPOUEVOUS puBpIoTESY (2). H
€OTia €xel €TMAEYEI Kal TAUTOXPOVA TO ETTITTEDO
I0XU0¢ Ba puBuioTei petagu 0 kar 9. Autri n TiuA
Io0XUOG Ba gugavifetal otnv avtioToixn €voeign

I0XU0G Kal n utrodiaoToAn TnG (4) Ba diatnpnOei
avaupévn yia 10 deutepOAeTITA.

2 Xpnol1yoTroINoTe TO oUpPOPEVO pubuioTh (2) yia
va e€TTIAECETE €va vEO eTTITTEDO PAYEIPEPATOG
peTagu 0 kan 9.

Ooo cival emAeyuévn n eoTia, d6nA. 600 civail
avappévn n uttodiacToAn (4), umopeite va
TPOTTOTTOICETE TO AVTIOTOIXO ETTITTESO 10XUOGC.

AMNENEPIOMNOIHZH MIAZ EZTIAZ

XPNOIUOTTOIWVTAG TO oUupduEVO puBuIoTA apng (2)
MEIWOTE TNV I0XU oTto emimedo 0. H eoTia
MayeIpEUaTOC Ba aTTEVEPYOTTOINBEI.

Ortav armrevepyoTroleiTal pia oTia, Ba gpgavigeTal
éva H otnv €vdeign 1oxuog 1ng (3), av n yudAivn
ETTIPAVEIA TNG OXETIKNAG {WvNG MOYEIPEPATOS Eival
OKOUa Bepur Kal UTTAPXEl KivOUVOG EYKAUUATWV.
Agou Téoel n Beppokpaoia, n €vdeign (3)
aTreEvepyoTIOIEiTAl (av €XElI aTTEVEPYOTTOINBEI N
TTAGKA €0TIWV), dIAPOPETIKA Ba avawel TO cUPPBOAO
«-» AV n TAAGKO €0TIWV E€ival aKOPa
EVEPYOTTOINUEVN.

ATIENEPIonoiHzH OAQN TQN
EZTIQN

MTTOpEiTE VA ATTEVEPYOTTOINCETE OAEG TIG EOTIEG
TauTédXpPOVa, XPNOILMOTIOIWVTAG TOV aloOnThpa
YEVIKAG EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG (1).
OAeg o1 evdeigelg eoTiwv (3) Ba ofrioouv. Av n
€0TiO TTOU aTTEVEPYOTTOINONKE €ival akdua CeoTh,
otnv £€vdeitn Ba gugavifetal éva H.

AVIXVEUTNG OKEUOUG

O1 emaywylkég €0Tieg d1aBETOUV EVOWUATWHEVO
QVIXVEUTH oKeUoug. Me autd Tov TpoTTO, N €0Tia Ba
OTAPOTAOEl Va AEITOUpYEi av Ogv UTTAPYEI OKEUOG 1
Qv TO OKEUOG dev gival KAatdAAnAo.

évdeIEn 1oxUoc (3) Ba deixvel éva ouuBoro &t

yia va emonuavel 0T «dev UTTAPXEI OKEUOG» AV,
EVW €ival evepyn n €oTia, dev avixveUeTal OKEUOG i
TO OKEUOG deV gival KATAAANAO.
Av éva okelog agalpebei amd tTnv €o0Tia KATA TN
AgiIToupyia, n €oTia Ba oTANATACEl AUTOPATA VA
TapéxXel 1I0X0 Kal Ba deifel To cuuBoAo «dev
UTTApXEl OKEUOG». Av TOTT00eTNOEi TTAAI OKEUOG
Tavw oTNV €0TiA, N TTApoxn 10XU0G Ba cuvexIoTel
OTO 010 ETITTEDO 10XUOG TTOU EiXE ETTIAEYEI
TTPONYOUHEVWG.
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O xpoévog yia Tnv avixveuon okeloug gival 3
AeTTTA. Av dev TOTTOBETNOEI OKEUOG O€ AUTO TO
Xxpoviké OidoTnua, A av To OKeUOG E€ival
akat@dAAnAo, n eoTia Ba arrevepyoTroindei.

TNV €0Tia XPNOIYOTTOIWVTAG TA

XEIPIOTAPIO APRG. AIAPOPETIKA Ba UTT Op
oU0oe va TTp OKUWE | KATTOIA AVETTIOUMNTN
AsiToupyia av ToroBeTnBei kKatd AdaBog éva
OKEUOG TTAVW OTNV £0TiO OTN SIAPKEIA AUTWV
TWV TPIWV AETTTWV. ATTOQUYETE evOEXOHEVA
aruyxnuara!

f OTav TEAEIWVETE, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA

AgiToupyia KAEIBWHATOG TTARKTPWYV

Me tn Asitoupyia «KAgidwpa TTAAKTPWVY» UTTOPEITE
va BéoeTe @payry oToug AAAOUG aIoBNTAPEG EKTOG
atod TOV aioclntipa evepyotroinong/
QATTEVEPYOTTOINONG (1), yra Tnv ammoQuyn
QVETTIBUUNTWYV EVEPYEILV XEIPIOUOU. AuTr N Asitoupyia
eival Xproiun yia Tnv ao@AAeia Twv TTaidiwv.

MNa va evepyoTToINoETE AQUTA TN AgIToupyia, ayyigte
Tov aiodntipa & (6) yia TouldyxioTov éva
OEUTEPOAETTTO. AQOU TO KAVETE AUTO, N EVOEIKTIKNA
Auxvia (7) avaper uttodeIkvUovTag OTI O TTIVAKAG
XEIPIOCPMOU  gival  kAeidwpévog. Ta  va
ATTEVEPYOTTOINCETE AUTH TN AcIToupyia, atmAd
ayyi¢te TTadAI Tov aiobnTrpa (6).

Av xpnoigotroin®ei 0 ailobntpag evepyotroinong/
QTTEVEPYOTTOINONG (1) yia Tnv atrevepyoTtroinon
TNG CUOKEUNG VW €ival evepyn n AsiToupyia
KAe1dwpaTtog, dev Ba gival €QIKTA N €K VEOU
EVEPYOTTOINON TNG ETTIQPAVEIAG PAYEIPEPATOG, EKTOG
av EEKAEIOWOEI.

AgiToupyia oiyaong
TOU NXNTIKOU ONHUATOG

Ortav cival gvepyr n TTAGKQ €0TIWV, AV TTOTHOETE
TauTOXpPOVA YIa Tpia dEUTEPOAETITA, TO TTANKTPO
aﬁg @ (11) kai TO TTAAKTPO APG KAEIBWHPOTOG
(6), TO NYXNTIKO CAMPAMPTTITT - TTOU OUVOJEUEI
KABe evépyela Ba atrevepyotroinBei. ZTnv Evoeign
wpag (12) Ba eppavioTtei «OF».

AuT n atrevepyoTroinon dev Ba I0XUE! YIa OAEG TIG
AeiToupyieg, dnAadr To PTTITT yia gvepyotroinon/
amevepyoTroinon, yia T0 TEAOG Xpodvou
XPOVOOBIOKOTITN Kal yIa TO KAEidwua/ CeKAEIdwUa

TwV  TAAKTpwWY aPnAg¢ Ba eivar TavTa
EVEPYOTTOINUEVO.

MNa va evepyotrolnoete TAAI OAQ TA WUTTITT TTOU
ouvodelouv KABe evépyela, TTATAOTE TTAAI
TauToxpova yia Tpia deuTepOAETITA TO TTAAKTPO
apnig ® (11) ka1 TO TTAAKTPO APAG KAEIDWHATOG
® (6) =tnv évdeiEn wpag (12) Ba euavioTei
«Ony.

Agitoupyia AlakoTTA& Evapén

AuTn n Asitoupyia B€Tel TN dl10dIKATIO HAYEIPEPATOG
oe Tmavon. O xpovodIakOTITNG B6a OTAUATACEI
€TTioNG, av €ixe evepyoTToInOEi.

EvepyoTtroinon Tng Asitoupyiag AI0KOTTAG.

Ayyi¢te Tov aioBnTApa AIaKOTTAG ® (8) yia éva
deuTePOAETTTO. H evdEIKTIK Auxvia (9) avdpel kai ol
evdeifeic 10x00¢ Ba Seixvouv TO oUUBOAO 1
oUPBoAO TTOU onuaivel OTI TO payeipeua eival o€
TTavon.

ATrevepyotroinon Tng Asitoupyiag AIOKOTTAG.

Ayyiéte TAAI Tov aicBnTiRpa TnG AsiTtoupyiag
AiakoTic&Evapéne @ (8). H evdeikTiki Auyvia
(9) oBAvel Kal TO PayeipePa ouvexiCeTal PE TIG iDIEG
PUBUICEIC 1I0XU0G KAl XPOVOJIOKOTITN TTOU ioXuav
TTPIV TNV TTAUON.

Agitoupyia loxuog

AuTA n Asitoupyia TTapéxel «TTPOCBETN» I0XU OTNV
€0Tia, TTAVW OTTO TV OVOUOOTIKA TNG TIKA. H 10%0¢
auTh egaptatal ammd 10 PEyEBOG TNG €0TIAG, ME TN
duvaTdTNTa ETTITEUENG TNG MEYIOTNG TIMAG TTOU
EMTPETTEI N YEVVATPIA.

1 ZUpeTe 70 BAKTUAS 0O TTAvW ATTO TOV AVTIOTOIXO
oupoOuevo pubpIoTh (2) €éwg 6Tou n €vdeIgn
I0xU00¢ (3) d¢ifel «9» kal KpatAaTe To OAKTUAS
0ag yia €va OeUTEPOAETTTO, A ayyi¢Te atreudeiag
0 F kai KPATAOTE TO TTATNUEVO YIA €va
OeUTEPOAETTTO.

2H ¢évdeiEn emmmédou 1oxUog (3) Ba d¢eiel 1o
ouupoAo P xa n €oTia Ba apyioel va TTapéEXEl
TTPOCOETN 1I0XU.

H Acitoupyia loxuog €xel Tn pEYIOTN DIAPKEIQ TTOU
opiCetal oTtov Mivaka 1. Metd 10 Xpdvo auTod, TO
eTiTTeEdO 10XU0G Ba aAA&Eel autdpaTa TTAAI oTo 9.
AkouyeTal éva JTTITT.

Me tnv evepyotroinon Tng Aeitoupyiag loxuog o€
MIa €0Tia, pTTOopEi va emmnpeacTei N amdédoon
opIopEVWY aTrd TIG AAAEG €0TiEG KAl TO ETTITTEDO
I0XU0G TOUG va HEIWBEl, KATI TTou Ba eu@avioTEi
oTtnv avrtioToixn £voeign (3).

H atrevepyotroinon TnG Asitoupyiag loxuog Trpiv
TTEPATEl O XPOVOG AEITOUPYIOG TNG, UTTOPEI va Yivel
€ite ayyifovrag 10 «oupOPEVO PUBNICTA» yia va
TPOTTOTTOINCETE TO €TTiTTEDO 10XUOG TNG €iTE
emavaAaupavovtag 1o BAua 3.
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AgiToupyia XpovodIaKOTITh
(poAdI avTioTpo®@ng HETPNONG)

AuT n Asitoupyia dIEUKOAUVEI TO POyEipEPA, agpou
oev xpelaletal va eiote exei. Mtmopeite va puBpioete
éva XpovodlakOTITn yIa WIa €0Tia, Kal auTh Ba
atmrevepyoTtroinBei 6tav TepAoel 0 PuBUICUEVOG
XPOVOG.

2€ QUTA T JOVTEAD UTTOPEITE VA TTPOYPOUUATIOETE
KGBe eoTia avetdptnTta yia didpkeia amd 1 €wg 99
AeTTTA.

PuBuion xpovodiakoTrTn o€ HIa £0TiAL.

A@ouU pubpioTei To eTTiTTEdO I0XUOG OTAV ETIOUPNTH
€0Tia, Kal 600 avaBoofrvel N uTTOdIACTOAN TNG
évdeItnNG TnNG €oTiag, Ba ptTopei va pubuioTei £vag
XPOVOJIOKOTITNG YIA TNV €0TIA.

MNa va 1o KAveTE AUTO:

1 Ayyi€Tte Tov aiolbntipa @ (10) A @ (11). H
€voeign xpovodiakoTtTn (12) Ba deixvel «00» Kai n
avtioToixn €vdeign eoTiag (3) Ba deixvel 10
oUpBolo £ Tou Ba avaBooBrivel eVOAGE pe To
TPEXOV ETTITTEDO 1I0XUOG TNG £0TIAG.

2 Apéowg peTd, pubpioTe éva XpOvo PayEIPEPATOS
METACU 1 Kal 99 AeTTTWYV, XPNOIMOTTOIWVTAS TOUG
ai00nTHPES © (10) 4 @ (11). Mg ToVv TTPWTO N
TINA Ba &ekivAoel atrd 1o 60, evw pe Tov deUTEPO
Ba apxioel ammd 1o 01. Av ouvexioeTe va KpATATE
TTatTnUéVO ToV aiocbnTipa © (10) o @ (11) 6a

yivel erava@opd TnG TIFNAG o€ 00. OTav £xel ueivel

AlyoTtepo atrd éva AeTrtd, 1o poAdl Ba apyioel

avTioTpo®n METPNON O€ BEUTEPOAETTTA.

30T1av n évdeign xpovodiakoTTn (12) oTapaTAoEl
va avaBooBrivel, 6a apxioel autéoparta n
avtioTpo®n HETPNON Tou Xpovou. H évdeign (3)
TTOU OXETICETAI PE TNV €0TIA PE TO XPOVOBIAKOTITN
Ba eu@avicel evaAAdg 10 emmIAeypévo eTTiTTEdO
I0XUOC Kal To CUBoAO £ .

A@ou Trepdoel 0 XpOVog TTou €TIAEXBNKE yia TNV
€0TIO, N €0TIA PJE TO PUBUICUEVO XPOVODIOKOTITN
ATTEVEPYOTTOIEITAI KAl TO POASI EKTTEUTTEI WO OEIPA
ammd UTTITT yIa apKeTd deutepoAemTa. MNa va
QTTEVEPYOTTIOINCETE TA NXNTIKA OrjuaTa, ayyigre
o1rolovONnTIoTE AIoBNTHPA. H €VOEIEn XPOoVvodIaKOTITN

(12) Ba epgavicel €va 00 TTou avapoofrivel ditTAa
atrd TNV UTTOBIACTOAN (4) TNG €TTIAEYPEVNG €0TIOG.
Av n €oTia TTOU aTTeveEPYOTTOINBNKE €ival akoua
CeoTn, n €vdeign 1ox00¢ TNG (3) Ba epgavilel eVOANAE
TO0 OUPBOAO H kal pia TTavuAa «-».

Av BéAeTE va opioeTe XPOVODIOKOTITN yia GAAN €0Tia
TauToxpova, eTTavaAdperte Ta BApara 1 £wg 3.

Av €xouv ndn oploTei XPpovodIaKOTITEG YIa Hia N
TEPIOCOOTEPEG EOTIEG, N EVOEIEN XPOVODIAKOTITN
(12) Ba deiyxvel atTrd TTPOETTIAOYN TO CUVTOUOTEPO
XPOVO w¢ To TEAOG KATTOIOU ATTO TOUG XPOVOUG KAl
Tautéxpova Tnv évdeiEn «t» otn oxetikn goTia.

O1 umréAoiTreg €oTieg e xpovodlakdTTn Ba
eu@avifouv OTIG AVTIOTOIXEG €VOEIEEIC TOUG TNV
uttod1a0TOAr TTou Ba avapooBrivel. Otav TTaTnOEi
0 «OUPOPEVOG PUBNIOTAG» MIaG AAANG €aTiag pe
XPOVOOIOKOTITN, 0 XpovodiakéTTng Ba deifel Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO QUTAG TNG €0TIAG yia Aiya
deuTepOAeTTTa Kal n €vdelgn Tng Ba deixvel 10
£TMiTTed0 10X0U0G Kai 10 «t» evaAAGE.

AAAayR TOU TTPOYPONHATIONEVOU XPOVOU

" 1a TNV TPO 1T O TT 0iNON T OU TTPOYPANMATIOUEVOU
Xpovou, TPETTEl va TTatnOei o «oupdueEvVOog
PUBUIOTAGY» (2) TNG €0TIOG YE TO XPOVOODIAKOTTTH.
Téte Ba eivalr €@IKTA n avdyvwon Kal n
TPOTIOTTOINGT TOU XPOVou.

Me Toug a106NTrRPEG (10) ka1 @ (11),
MTTOPEITE va TPOTTOTTOINOETE TOV
TTPOYPONMATIOUEVO XPOVO.

Atmroouvdeon Tou poAoyiou

Av BéAeTe va oTauatioeTe 1o PoASI TTpIv AREEl O
TTPOYPANPATIONEVOG XPOVOG, QUTO UTTOPEI VA Yivel
OTTOIOOATTOTE OTIYUA, ATTAd Ye pUBUION TNG TIMAG
TOU O€ «--».

1 EmAEETE TNV €MBUPNTH €0Tiq.

2PuBuioTte TNV TIPR TOou poAoylol ce «00»
XPNOIUOTTOIWVTAG TOV alonTApa S, (10). To
POAGI akupwveTal. AuTO UTTOPEi va Yivel TIo
yprAyopa He dyyiyda Twv aiodbntipwy @  (10)
Kal (11) Tautdypova.
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AsiToupyia Alaxeipiong 1o0x00g

Ta povTéAa cival e€ommAioyéva pe Asitoupyia
TTEPIOPIOUOU 10XUOG (Alaxeipion 10XU0G).

AuTh n Asitoupyia €MITPETTEI N OUVOAIKN 10XUG TTOU
TTapdyeTal amd TNV TTAAKa €0TILWV va puBuIoTEl o€
OIAPOPETIKEG TIMEG TTOU ETTIAEYEI O XpNoTng. lNa va
TO KAVETE AUTO, KATA TO TTPWTO AETITO aATTO Tn
ouvdeon Tng TAAKAG €0TIWV OTNV TTAPOXN
PEUPOTOG, UTTOPEITE VO ATTOKTHOETE TTPOCBaCN OTO
MEVOU TTEPIOPIOHOU 1I0XUOGC.

1MaTtAoTte 10 TAARKTPO a@ng (11) yia Tpia
OeUTEPOAETTTA. Oa eu@avioTei To ypduua PL otnv
évoeign xpovodiakoTrtn (12).

2MoTAOTE TO TTARKTPO aQAS KAE 10 W pat o¢ &
(6). ©Oa eupavioTouv ol dIAPOPES TIEG 10XUOG
OTIG OTTOIEG EiVal EQIKTO VO TTEPIOPIOTEI N TTAGKA
EOTILOV KAl AUTEG UTTOPEITE va TIG TPOTTOTIOINOETE
XPNOIUOTIOIWVTAG TOUG a10ONTAPEG ® (11)
ka1 & (10).

3 AQouU €xeTe €MIAECEl TNV TIUA, TTATAOTE GAAN pia
@OpPA TO TTANKTPO APrG KAEIDWPATOG (6). H
TTAGKQ €0TIWV Ba TTEPIOPIOTEI OTNV ETTIAEYHEVN
TIUR 10XU0G.

Av B€AeTe va aAAGgeTe TTANI TNV TIPN, TTPETTEN va
atmmoouvoEéoeTe TNV TTAAKA €0TIWV aTTO TNV TTPida
Kal va TN ouvdEéoeTe TTAAI oTnV TTPIda HETA aTtTd Aiya
deutepOAeTtTa. Me autd Tov TPOTTO Ba UTTOPEITE Va
€I0€AOeTE TTANI OTO PEVOU TTEPIOPIOHOU I0XUOG.

KdBe @opd 1Tou aAAdlete TO €TTiTTEdO 1I0XUOG MIAG
€0TIA, O TTEPIOPIOTAG I0XUOG Ba utroAoyilel Tn
OUVOAIKA 10XU TTou TTapdyel n TTAGKa €oTiwy. Av
EXETE OUPTTANPWOEI TO 6PI0 OUVOAIKNG 10XU0G, TO
XEIPIOCTAPIO aPRG dev Ba oag emMITPEWYEl va
auénoete GAAo TO emmiTTedO 10XU0OG yIa QUTA TNV
eoTia. H TTAGKa €oTiwv Ba TTapaydyel éva PTTITT Kal
n €vdeign evepyotroinong (3) 6a avaBoofrvel étav
ExeTe @OAOEl TO TTiTTEdO TTOU dEV gival €QIKTO va
uttepPeite. Av B€AeTe va uttepPeite auth TNV TIUA,
TIPETTEl VO HUEIWOETE TNV 10XU TwV GAAWV ECTIWV.
Opiopéveg Qopég dev Ba ApKEi va PEILWOETE PIa
GAAN katd éva etTitredo, €1meIdn auTd eCaptaTal ammod
TNV 10XU K&OBe €0TiOg Kal OTI TO ETTITTEDO AUTO EXEI
puBuioTei o€: Eival eQIKTO va au€AoeTe TO €TTITTEDO
MIOG MEYAANG €0Tiag aAA& TO ETTITTEDO APKETWV
MIKPOTEPWYV TTPETTEI VA PEIWOEI.

Av xpnoigoTrolgiTe TNV Taxeia evepyoTtroinon o€
AeiIToupyia p€yIoTng 1I0XU0G Kal N v Adyw TiuA €ival
Tévw aTrd TNV TIUA TOU opiou, n eoTia Ba pubuioTei
oTo péyioTo duvarto emitedo. H eoTia Ba mapdyel
évav Yo PTTITT KAl n €v Adyw Tiun 10x00¢ Ba
avaBoafrioel 0o @opég aTnv £voeign (3).

AsgiToupyia atrevepyotroinong
aoc@aAeiag

Edv Adyw kaTTOI0U OQAAPATOG Hia 1) TTEPIOCCOTEPEG
atrd TIG {wveg Bépuavang Ogv ATTEVEPYOTTOIOUVTA,
n ouokeur] Ba ammoouvdeBei auTOuaTa PETA ATTO Mia
OUYKEKPIMEVN XPOVIKH) TTEPiod0 (BAETTE Mivaka 1).

Ortav evepyottoinBei n AsiToupyia “arrevepyoTroinon
ao@aAeiag”, atnv 0Bovn eu@aviletal n €voeign 0
€AV n Bepuokpacia TG YUAAIvNG eTTIQAveiag dev
gival emikivduvn yia 1o xprnotn, n n €véeign H gav
UTTAPXEI KivOUVOG EyKAUUATOG.

&AIGTI]pEiTSTOVﬂinKGSAéYXOU Kal TIG
{wveg Bépuavong mavra Kabapd Kal
oTEYVA.

AZ& mePiTTTWON dUuoAsITOUpyiag | K AT
00T ACEWV T OoU & &v ava@épovTal OTO

mapoOv eyXeEIPidlo, ATTOOUVOECTE TH OUOKEUR
KOl ETMIKOIVWVAOTE PHE TO TUAMA TEXVIKAG

UTTOOTRHPIENG TNG.

EmiAeyuévo MEFIZTOZ XPONOZ
i AEITOYPTIAZ (o€ GpEG)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
P 10 1} 5 AeTTTd, pubpioTnke eTTiredo 9
(avaAoya pe 10 HOVTENO)
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Av kari dev Asitoupyei

lMpiv KaAéoeTe TNV TEXVIKN UTTOOTHPIEN, OIEVEPYNOTE
TOUG EAEYXOUC TTOU TTEPIYPAQPOVTAI TTAPAKATW.

H ouokeun d¢ev Asitoupyei:
BeBaiwbeite 611 10 KaAwdIO peuuarog givar otnv

mmpida.

O1 emaywyikéc {wvegc O&v mapdyouv
Ospudrnra:

To okevog O¢€v gival KataAAnAo (dev di1abBérel
gidnpouayvntikn Baon n givair moAU Uikpo).
BeBaiwbeite 611 n Bdon tou okeUoug EAKEl éva
HayviTn N XpnoiLoTTOINOTE UEYAAUTELO OKEUOG.

Akouyeralr éva Bounrté orav E&kKivdre TO
MayEipEua OTIC ETAYWYIKES (WVES:

Me okeun mou b¢ev éxouv BAon ueydAou taxous n
OcV €ival KaTaoKEUQoUEVa armmo éva KOUUATI, TO
BounTtd TPOKUTTTEI ATTO TN UETAO00N TNG EVEPYEIQS
arreuBeiag orn Bdon Tou okevoug. To Bountd dev
amoteAei eAdTTwua, aAAd av BéAere va To
AITOQUYETE, UEIWOTE EAAYPA TO ETTITTESO I0XUOS 1
XPNOIUOTTOINOTE éva OKEUOS e Baon ueyaAutepou
TTAY0US N/Kal JOVOKOUUATO.

To xesipiorripio agr¢ oev avaBer n avaper aAia
Oev Asitoupyei:

Aev éxel yivel emiAoyn {wvng Gépuavong. EmIAEETE
uia {wvn B6épuavaong mpIv TO EVEQPYOTTOINOETE.
Ymapxel uypacia otoug aiolnrnpec n/kai ra
0AdxTUAG oag cival Bpeyuéva. Aiartnpeite tnv
EM@PAveIQ TOU XEIPIOTNPIOU a@n¢ Kai 1a OAXTUAG
oa¢ kabapd kai oreyvd. Evepyorroigitar n
Acitoupyia kAgidwuaro¢. =ZekAsidworTe 1A

XEIPIOTAHPIA.

Kara tn didpkeia paysipéuarog akouyerai évag
NXog aQveUIOTHPA TTOU OUVEXI{ElI aKOud Kal UETA
10 payeipsua:
O1 emaywyikéS QWVESC Exouv évav aveUIoTnpa yia
TNV woén Twv NAEKTPOVIKWV KUKAwuatwy. O
QaveUIOTHPAC AsiToupyei uévo orav Bgpuaivovral ta
nAektpovika kKukAwpara. H Aeitoupyia tou
OIaKOTTTETAI EK VEOU OTAV TA KUKAWATA KOUWOOUYV,
EITE gival evepyoTToinuévn n EO0TIA EITE OXI.

o
To ouuBoAo -
10XUO0G TNG £0TiAG:
To cuornua smaywyns oev Bpiokel uayeipiko
OKEUOG OTNV &0Tia 1) TO OKEUOGS gival akataAAnAou
TUTTOU.

euavilerar ornv évdeién
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H soria ofnvel kai orig evdei§eic sppaviderai o
uRvuua C81 1 C82:

Y1TepBOAIKN BepuoKpaaia oTa KUKAw- para r oro
kpuortaAlro. lNepiuévere Aiyo va Kpuwoouv Ta
KUKAwpuara 1 BydAte 1o payeipiké OKEUOS yia va
UTTOPEDEI va KPUWOEI TO KpUOoTaAAo.

To C85 sugavilsrar ornv évdeién o€ pia amo 1i¢
EOTIEG:

To payeipik6 OKEUOG TTOU XPNOIUOTTOEITE Eival
aKkTaAAnAou tutrou. 2BRACTE TNV £0TiA, avawrTe TNV
éava kal mpooTTabnoTe e AAAO UayeIpIKO OKEUOG.

H ouokeun amevepyorroigital kai gugavierai
10 uvupa C90 orig evoeiéeic 1Iocxuocg (3):

To cuoTtnua xeipiopgoU ang avixveuel 0TI 10
TANKTPO aQnN¢ evepyorroinong/ arrevepyorroinang
(1) €ivar kKaAupuévo kai Oev EMITPETEl THV
gvepyortroinon TG EMIQAVEIAS UAYEIPELATOC.
ATTOUAKPUVETE QaVTIKEiueEva 1 uypd Tmou
EVOEXONEVWS KAAUTTTOUV TNV EMTIQAVEIA TOU
OUOTHUATOS XEIPIOUOU apng, kabapiore Kai
OTEYVWOTE TV TTEPIOXN WS OTOU OTAUATHOEI vda
Eu@aviteral To uRvuua.

H ocuokeun amevepyorroigital kai sugavierai
10 uvupa C91 orig evoeiéeic 1ocxuocg (3):

To cuoTtnua xeipiopgoU ang avixveuel Ot 10
TARKTPO apn¢ Zrauara-=ckiva (6) eivai kaAuuuévo
Kal Oev EMITPETTEI TO XEIPIOUO TS ETIQAVEIAC
HAYEIPEUATOS. AQaIPEDTE EVOEXOLIEVA AVTIKEIUEVA 1)
uypa mou KaAUTTouv Tnv EMIQAVEIA TOU
OUOTAUATOC XEIPIOUOU apng, kabapiore Kai
OTEYVWOTE, KATOTTIV TTATAOTE OUO POPES TO TTANKTPO
apng Zraudra-=¢kiva(6) yia amoudkpuvon Tou
Unvouarog Kal EMIOTPOPN OTNV KAVOVIKA
AgiToupyia.



KAGAPIZMA

NMPOZOXH:

TPIV va KAvere omoladNImors gpyacia
Kka@apiouou, aroouvO£OTE T CUCKEUN ATTO TO
dikTuo Tpo@odooiagc aspiou kKai amé TO
nAekTpIKOG SiKTUO.

2) ENMI®ANEIA EPTAZIAZ

Me Tov id10 TpOTTO TTPETTEI VA TTAEVOVTAI KAl Ol
OMOATWHEVEG OXAPES, TO OPOATWHEVA KATTAKIO  “A,
“B” “C”, o1 KEQOAEG TwV KauoTApwY “T” (BAETTE €IK. 5 -
6) ka1 va kaBapifovtal Ta uTroudid avagAegng “AC” kai
ol aloBnTpeg Twv BeppoaToixelwy “TC” (BAETTE €IK. 5).
Agev TTPETTEl VA TOTTOBETOUVTOI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
KaBapioTte amaAd pye pia pikpn Bouptoa, O0TTwG
@aivetal (deite. EIK. 7) ka1l a@rjoTe TNV VO OTEYVWOEI
EVTEAWG

O kaBapIoudS TTPETTEN va YiveTal OTAV N ETTIPAVEIA KAl
Ta e€apTApaTa dev gival (eoTA Kal OeV TTPETTEI va
XPNOIYOTTOIEITE METAAAIKG O@pouyyapdkia, duvartd
TTpoIGVTa 0€ OKOVN 1 SIOBPWTIKA OTTPEL

Mnv a@AveTe va TTapaPEVOUV yia TTOAU KaIpO O€
ETTAQPI) PE TIG ETTIPAVEIEG EUDI, KAPEG, YAAQ,

aAaTIoPEVO VEPO Kal XUPAGS AgovioU i VIOPATAG.

MPOEIAOINOIHZEIZ:

orav emavaromolereite ra &lapriuara

MAPAKAAEIOTE va AKOAOUBEITE TIC TAPAKATW

AVAPEPOUEVES OUOTAOEIS:

- BeBaiwbcite OTI OI OXIONES TWV KEPAAWV TWV
kauvornpwyv “T” (gik. 5) dev Exouv BouAwoel
amo §éva ocwuara.

- BeBaiweBeite omi Ta ocuaArwuéva kamrakia “A - B
- C” (e1k. 5 - 6) gival owora romrofsrnuéva
EMAvw ornv Ke@aAn rou kauorpa. H ouvOnkn
aurn. umopei va BswpnBsi 6Tl vgiorarar orav
TO KATTAKI TTOU &ival TOTTOBETNUEVO ETAVW OTNV
KeQaAn gival teAciwg oTabepo.

- Eav o xeipiou6¢ avoiyuarog Kai KAEIoiuarog
kamoiag Bavag sivai 8Uo0KoAog, unv tnv
médere, aAda {nrnore kar' emweiyoviwg tnv
eméuBaon Tng TEXVIKAS UtTooTnpiéng.

- H oripién tnyavi mpérmel va rorro@srouvrai orig
kardAAnAegc mivé{ec KevIpapiopuarog
emaAnBsuon tn¢ téAsia orabsgpornra ((H oro
mPOYIiA aAouuiviou av urrdpyeli).

- Mnv xpnoiyomoieire t{eT aryou yia Tov
KaBapiouo TG OUOKEUING.

- Ia rnv mpéAnwn SduokoAdiag avapAeéng,
MPOXWPHOTE TTEPIOSIKA OE £vd TTPOOCEKTIKO

ka@dapiouya Twv umouliwv avaeAeéng
(kepauikn Kai nAekrpodiou) Kai
Ospuoaoroixciwyv.

EMKATAZTAZH

TEXNIKEZ TIN\HPO®OPIEXZ TIA TOYZ
KYPIOYZ TEXNIKOYZ ErTKATAZTAZHZ
H sykardoraon, 6Asc o1 puBUICEIS, OI UETATPOTTES
Kal Ol OUVTNPHOEIS TTOU avapépovTal OTo UEPOS
auTO TTPETEI va EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA ATTO

EIGIKEUIEVO TTPOCWITIKO.

O éomAiouoc mpémel va eykaraorabsi oworq,
OUlPWVA IE TOUS IOXUOVTES KAVOVES Kal OUUPWVA
ME TIC 08nYieC TOU KATAOKEUAOTT).

H AdBo¢ sykaraoraon pmopei va mPoKaAéoel
BAdaBeg o droua, {wa 1 mpdyuard, yid 1i¢ OTTOiES O
karaokeuaoTng osv Ba Bswpeital utTeUBUVOG.

O1 diaraéeigc aopalsiag n aurouarng pubuIons Twv
ouokeuwv Kara tn diapkeia tng {wrg tng povadag
6a umopouv va TporrorroiouvTal OVOV amo Tov

Karaokeuaory n amé Tov  OEOVIWS
géouaiodornuévo mmpoun6eurn.
3) TONMNOB®ETHZH THZ EXZTIAZ

AQOU aQaIpECETE TNV ECWTEPIKI) CUCKEUQOIO Kal TIG
EOWTEPIKEG OUOKEUATIEG TWV dIAPOPWYV KIVATWV
MEPWV, BERAIWBEITE yIa TNV aKEPAIOGTNTA TNG €OTIOG. €
TIEPITITWON AUQPIBOAIAG PNV XPNOIMOTIOIEITE TN CUOKEUN)
Kol aTTeEUBUVOEITE O€ EIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Ta oroixcia tn¢ ouokevaoiag (xaprokiBwrio,
oakoUAdkia, peAI{OA, kapeid...) Oev Tpémel va
agpnvovral Kovra os maidid emeIdn Umopouv va
arroreAéoouvV 1rnyéS Kivbuvou.

Mpétel va KAveTE ETTAVW OTOV TTAYKO Tou OUVBETOU
eTTITTAOU, €va AvOoIyua VIO TOV EVTOIXIONO TNG OUOKEUAG
ME TIG DIOOTACEIG TTOU avaPEPOVTAl OTNV €IK. 8, Kal va
BeBaiwBeite 6T £xouv TNENOEI 01 KPIOINES BIOCTACEIG
TOU XWPOU OTOV OTTOI0 TTPETTEI VO EYKATACTABOEI N
OUOKEUN (BAETTE €IK. 8).

H ouokeun mpémel va raivounBei otnv kAdon 3 kai
WG EK TOUTOU UTTOKEITAI O€ OAES TIC TTPOSIAYPAPES
mou mpoPBAémovral amwo ra mMPOTUTTA yId TIS
OUOKEUES AUTEG.

TTPOXOXH: unv akouumrare am’ gubeiag 1o
YUaAi erdvw oro EmMITTAo, MPETEI TO KATW
MEPOC TNG £0TiAC pAYEIPEPATOS va gival
auUTO TTOU AKOUUTTAEI EMAVW OTO ETTITTAO.
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EMKATAZTAZH

4) X TEPEQXH THX EXTIAZ

H eoTia cival e¢orAiopévn pe pia €181k @AGvTla

TPOKEIYEVOU va aTro@euxBei otroladntoTe

Oigioduan uypou oto £mTTAo. MNa va ToTToBeTACETE

owoTd auth TN @AAvTla, TTAapaKoAgioTe va

akoAouBrjoeTte auoTnpd Ta 60Q ava@EpovTal

TTAPAKATW:

- aQaIpE0TE OAQ T KIVNTA PEPN TNG €0TIOG.

- KowTte TN @AGvTCa o€ 4 pépn PE TO ATTAPAITNTO
MNAKOG €101 WOTE va TNV TOTTOBETAOETE OTA 4 AKPQ
TOU KPUOTAAAOU.

- AvatrodoyupioTe Tnv €0Tia Kal TOTTOBETAOTE
OWOTA TNV AQUTOKOAANTN TTAEUPA TNG QAAVTIOG
"E" (eIK. 9) KATW a1rd TO AKPO TNG £TOI WOTE N
e€wTEPIKN TTAEUPA TNG id1ag TG QAGvTlag va
OUMTTITITEl TEAEIQ PE TO TTEPIMETPIKO ECWTEPIKO
akpo Tou Tapiou. Ta dkpa Twv Awpidwy TTPETTEI
VO GUUTTITITOUV XWPIG va AAANAETTIKAAUTTTOVTOI.

- KoANAoTe 01O TCAPI TN QAGVT{O PE OMOIOUOPYO
Kal oiyoupo TPOTTO, TECOVTAG TNV HE TA DAXTUAQ.

- TotroBeTAOTE TN XUTPO OTO OTTAG TTOU YivETAl OTOV
TTIVAKQ KOl OTEPEWOTE PE TIG Bideg "F" To aykioTpl
"G" (BA. ox. 11 kau 12).

- [a va atropuyeTe mOAVES TTAPESG KATA AGBOG e
Tnv ETIQAVEIQ TOU KouTiou ™G
uTTEPBEPUAIVOPEVNG €0TIAS KATA TN BIAPKEIA TNG
AeiITtoupyiag NG, XPEIAZeTal va TOTTOBETHOETE Eva
SlaxwpIoTIKG atmd EUAO TTou va ac@aAifeTal pe
Bidec oe pia eAdyxiotn atmréoTacn 120 mm atod
Tov Trdyko (EIK. 8).

Aidypapua ouvdeouoAoyiag

yia yovTéAa oToixeiwv 3/4

BEppavon

380-415V2N 220-240V and
220-230V

@ N L1L2 | ©NIN2LIL2 | & N L
220-240V 3 380-415V 3N

5

&

=

© L3 L1112 © N L1128
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EMKATAZTAZH

2HMANTIKEZ [IPOAIAT PAPEZ
IN'A THN ErKATAZTAZH

Emonuaiveral oTov TEXVIKO eykaraoraons or 1a
gvoexoueva mAdiva roixwuara Osv mpEMel va
urrepBaivouv og UWogS TNV £0Tia UAayEIPEUATOC.
Emiong 1o miow roixwua Kai ol EMPAVEIES TTOU
Bpiokovral dimAa kai wepiBdAAouv Tnv goTia
MPETTEI va avTéxouv Tnv Bépuavon Twy 90 °C.
H k6AAa mou evwverl To mAAoTikO éAaoua ue 1o
EmiTAo, TTPETEI va avTéxel O BspUOKPATIES AV
Twyv 150 °C yia va unv {ekoAAnoer n idia n
emévouorn. H sykaraoraon 1ng OUOKEUNS TTPETEl
va gival ouuBarn ue Tic mpodiaypapés Twv
IOXUGVTWYV TTPOTUTTWV.
H auaxeun aurn oegv ouvdésTai HE pia diaraén
EKKEVWOTS TWV TTPOIOVTWV TS Kauorg. lMpémer wg
£k TOUTOU Vva 0oUvdebei oUppwva pE TOUS
KavovIOOUS EYKATaoTaong 1mou mpoavagpEépovral.
181aitepn mpoooxn 0a mpémel va d060¢i oTIS
spapuoorésc Oiarasic mou avagépovrai
TAPAKATW TTEPI EEAEPICIOU KAl AEPIOOU.

5) EEAEPIZMOZ TQN XQPQN

Eival ammapaitnto 0 XWwpog OToV OTIoio €ival
EYKATAOTNUEVN N OUOKEUN va egagpifeTal yovipa
WaoTe va gival SuvaTh N CwoThA AsIToupyia auTng.

H omapaimm TTOOOTNTA TOU aépa gival GUTr'] TTOU
QTTQITEITAl OTTO TNV KAVOVIKA KaUan Tou agpiou Kal
QTTo TOV OEPITUO TOU XWPOU OTOV OTT0I0, 0 OYKOG OeV
Ba pﬂopsl va eival KaTw omd 20 m. H cpuon(r]
OUYKEVTPWON TOU a€Pa TTPETTEI VA YIiVETAI JE AUECO
TPOTTO MECW POVIHWY QVOIYHATWY TTOU YivovTal
OTOUG TOIXOUG TOU XWPOU TTOU TTPETTEI VA £€aEPICETAI
ME Avolypa TTPOg Ta £§w ME TOUN TOUAAXIOTOV
100 cm? (BAémre eik. 2). Ta avoiyyaTta autd TTPETTE
va yivouv pe TPOTIO WOTE va pnv gival duvath n
Euppagn Toug. ] ]
EmtpémeTal €mmiong Kal 0 €UUECOG £EAEPIOPOG ME
Ay aépa aTTd ETTIKOIVWVOUVTEG XWPOUG PE AUTOV
TTOU TTPETTEI VO €aEPICETAI, AKOAOUBWVTAG auoTnpd
TIG TTPOdIAYPAPES TWV TTPOTUTTWYV TTOU gival o€ 1I0XU.
NMPOXOXH: €dv o1 KQUOTAPES TOU TTAYKOU
epyaociac oev diabérouv BOepuooroixeia
ac@alsiag, To dvoiyua §aspioHOU TPETTEI va
éxel eAdyiorn roun 200 cm?.

6) TONMOOGETHZH KAI AEPIZMOZ

O! OUOKEUEG PayEIPEPATOG PE AEPIO TTPETTEI VO
EKKEVWVOUV TTAVTA TA TTPOIGVTA TNG KAUONG HECW
amoppoenTApwy  TOU  ouvdEéovTal o€
KATTVOOOXOUG, KAMIVADES ) aTr' eubeiag ewTEPIKA
(BAETTE €IK. 3). Ze TTEPITITWON TTOU OEV UTTAPXE! N
duvaTtoTnNTa €QAPUOYAG TOU aTToppoPnThPa,
EMITPETTETAI N XPAon €vOG OQVEUIOTHPA
gEykaraoTnuévou eTTAVwW o€ éva Tmapdbupo ) o€
évav Toix0o TToU BAETTEI EEWTEPIKA, O OTTOIOG VA
TiOeTOl O€ AgIToupyia TAUTOXPOVA WE TN OUOKEUN
(BA€TTe €Ik, 4), apkei va TnpouvTal auoTnpad ol
dlatdgeigc mou ag@opouUv Tov €LaepIioud Kal
avag@EpovTal oTa TTPATUTIA TToU gival o€ 1o0XU.

7) ZYNAEZH AEPIOY

lpiv va ouvdéoesre Tn ouokeun Beaiwbdeite Ot

Ta oToixEia NG ETIKETAS ME TA ORuATA n orroia

gival Tomro0eTnuévn oTo KATW PEPOCS TNS KAOAS

givar ouuBara pye aura rou diKTuou Siavoung

agpiou.

Mia rurrwuévn erikéra rou mrapovrog BiAiou

odnyiwv Kail gia romrolsTrnuévn emMavw OTO

KATw puéEPOC TNG Kaoag, O&gixvel 1IS OUVORKES

pUBUIONGS TNG OUOKEUNS: TUTTO Agpiou Kal TNV

mison Asiroupyiag.

Orav 10 aépio Siavéueral uéow SIOXETEUONG, N

OUOKEUN TTPETTEl va oUVOEETAl e TO cUCTNUA

METOPOPAG agpiou:

eE METAAAIKO GKAUTITO owARva amd XaAufa
oUJQwva Pe Ta TPOTUTTA TTOU 1I0XUOUV, Ol
OUvOEQUOI TOU OTToioU TTPETTEl va yivovTal PE
OTTEIPWTA paAKOP oCUPPWVA PE TO TTPOTUTTO
EN 10226.

eMe XaAkoowAAva cUPPWVA PE TO TTPOTUTTO TTOU
IOXUEl, oI CUVOEOHOI TOU OTToioU TTPETTEI va
yivovTal ye pakop UNXAVIKAG OTEYavoTnNTag
oUPPWVA PE TO TTPOTUTTO TTOU IOXUEL.

eMe eUKaUTITO owANva amd avoeidwTto XAaAuBa
OUVEXOUG TOIXWHATOG, OUMPWVA PE TO TTPOTUTIO
TTOU IOXUEI, HE MEYIOTN ETTEKTACT 2 PETPWYV KAl
PAGVTCeG OTEYAVOTNTAG CUPQWVA JE TO TTPOTUTTO
Tou 1oxUel. O CWAAVAG auTOg TTPETTEl VO
EYKATOOTAOEI £TO1 WOTE va PNV UTTOPEI va €ABeI
o€ ETTAPA UE KIVOUUEVA PMEPN TOU OTOIXEIOU
EVTOIXIOMOU (YO TTapadelyua oupTapia) Kal dgv
TPETTEl va OIATTEPVA XWPOUG TTOU PTTOPEI va
oTtoiBalovral.

Orav 1o aépio mapéxerai am’ ubsiag amo pia

@IaAn, n ocuokeun, Tpo@odoTnuévn HE E€va

pUBMIOTA TTiEoNg oUPPWVA PE TO TTPOTUTTO TTOU

IOXUEL, TTPETTEI VO CUVOEETAL:

eme XaAKOOWAAvVA CUPPWVA PE TO TTPOTUTTO TTOU
IoOXUEl, Ol oUVOEOHOI TOU OTToioU TTPETTEl VA
yivovTal ye pakoOp UNXAVIKAG OTEYavoTnTag
oUPPWVA PE TO TTPOTUTTO TTOU IOXUEL.

eMe eUKAUTITOUG OWANVEG aTTd avogeidwTo
XGAUBa ouveXoUug TOIXWHATOG, CUPNPWVA PE TO
TTPOTUTTO TTOU IoXUOUV, PE PEYIOTN €TTEKTAON 2
METPWV KAl QAAVTLEG OTEYAVOTNTAG CUPQWVA HE
TO TTPOTUTIO TTOoU IoXUeEl. O cwAAvag auTog
TIPETTEI VO EYKATAOTAOEI £T01 WOTE va PNV YTTOPEI
va €ABel o€ eTTAQR PME KIVOUPEVA PEPN TOU
OToIX€EioOU evTOIXIOPOU (yIa TTapAdEIyNa oupTdpIa)
Kal Ogv TTPETTEl va dIATTEPVA XWPOUG TTOU UTTOPEI
va oToIfadovTal. ZuvIOTATal va TOTTOBETEITE OTOV
eUKAPTITO oWARva Tov €18IKG TTPOCApPUOYED, TOV
OTTOi0 PTTOPEITE Va BPEiTE EUKOAA OTNV ayopd, yia
va OIEUKOAUVETE TN ouvdeon PE TO Qopéa Tou
AGdoTixou TOUu PuUBMIOCTA Tieong TTou €ival
ouvapuoAoynuévog oTn PIAAn.

Otav teAeiwoel n ouvdeon eAéyETe TNV TEAEIQ

oTEYAVOTNTA XPNOIYOTTOIWVTAG €va OATTWVWOEG

dIGAupa Kkal TTOTE PAOYQ.
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EMKATAZTAZH

8) HAEKTPIKH ZYNAEZH

H nAektpikn ouvdeon mPETElI va EKTEAEOTEI
ouuQwva JE TA MPOTUTTA KAl TIC IOXUOUOES
VOMOOETIKES OIaTASEIS.

- n Tdon avTIOTOIXEl OTNV TIUA TTOU €vOEiKvUTAl OTN
XOPOKTAPIOTIKN ETIKETA KAl TO TUAMO TwV
KaAwdiwv TnG NnAEKTPIKAG eykaTtaoTaong 6a
MTTOPEI va uTTOoTNPICEI TO POPTIO TTOU EVOEIKVUTAI
ETTIONG OTNV ETIKETA.

- Mpiv va kavete T oUVOEDN, EAEYETE OTI N UTTOBOXNA
 To cuoThua d1aB£Tel IKavr) ouvdeon yeiwong
OUMOWVA PE Ta TTPOTUTTA KAI TIG I0XUOUOEG
VOMO0BEeTIKEG BlaTagelg. Oudepia eubBuvn QEPETAl YIO
TN uN TAPNON Twv SIATAEEWY QUTWV.

Orav n ouvdeon oro SikTtuo Tpopodooiag

yiverair péow umrodoxng:

- TOTTOBETAOTE OTO KOAWDIO TpoYodoaiag «Cx», edv
Oev d100€Tel, (BAETTE €1K. 18 - 19 - 20) €va @Ig
OUMOWVO PE TOUG KAVOVIOUOUG KATAAANAo yia Tn
@OpTWON TTOU UTTOJEIKVUETAI OTNV ETIKETA HUE TA
onuaTa. 2uvdEéoTe T KAAWDIAKIA CUPQWVA UE TO
ox€010 TnG €Ikovag 18 - 19 - 20 gpovrTifovTag va
TNPEITE TIG TTAPAKATW AVTIOTOIXIEG:

ypduua L(edon) =kaAwdidki Kapé xpwuarog;
ypdupa N (oudérepo) =kaAwdIAKI ITTAE XPwWLATOGS;
ouupoAo yesiwong ('l'\‘ = KaAwodidkI TpAaociIvou-
KiTPIVOU XpWUATOG.

- To KaAwdI0 TpoPodOoTiag TTPETTEI va TOTTOBETNOEI
€TO1 WOTE va PNV @BAvel o€ Kavéva onueio pia
Beppokpaaia 90 °C.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE yIa TN OUVOEON HEIWOEIG,
Tpooapuoyeic R dlakAadwoelg Kabwg Ba
MTTOPOUCAV VO TTPOKAAECOUV WEUDEIC ETTOPES E
ETTOKOAOUBEG ETTIKIVOUVEG UTTEPOBEPUAVOEIG.

- Otav yivel 0 evioiXIoOpog n Trpida TTPETTEl va gival
TTPOCRACIuN.

Orav n ouvdeon yivel am’ euBsiag oTo NAeKTPIKO

dikruo:

- TTAPEPPAAAETE AVAPECO OTN OUCKEUNR KAl TO
dikTuo  évav  TTOAUTTOAIKO  dIAKOTITN,
d1aoTacIoOTTOINUEVO KATAAANAQ yIO TO QOPTIO TNG
OUOKEUNG, OUNQWVA JE TA 10XUOVTA TTPOTUTTA
EyKaTadoTOONG.

- OuunOeite 611 TO KAAWDIO yeiwong dev TTPETTEI VA
OIaKOTTEI ATTO TO DIAKOTITN.

- Na peyaAuTepn ac@AAeia, n NAEKTPIKI) oUVOEOD
MTTOPEI VO TTPOCTATEUETAI KAl OTTO éva dIAPOPIKO
dIaKOTITN UWNARG euaiocBbnoiag.

ZuvIioTATal BEPUA VO OTEPEWVETE TO €101KO

KAAWIAKI YEiWoNG XPWHATOG TTPACIVOU-KITPIVOU

o€ €va IKavo oUoTha yeiwong.

lMpiv va mpoPeite o omoiadnmore sméuBaon

OTO NAEKTPIKO UEPOC TNG OUOKEUNG, Ba mpémel

va TNV amroouvOETETE TANPWS ATTO TO NAEKTPIKO

diktuo.

KANONIZMOZ

lpiv va kdvere omoiadnmore pubuion
AamoouvOEOTE T CUOCKEUN ATTO TO PEUA.

270 TEAOC TWV pUBUIicEWV 1) TWV TPOPUBUICEWY,
Ta egvdexousva oepayiouara mpEMEl va
AIroKAracTabouv arré ToV TEXVIKO.

H pubuion Tou KUpPIOU aépa OTOUS KAUOTHPES
pag oev gival arrapairnn.

9) BANEZ

Pu6uion Tou “EAayiorou’:

- avayTe Tov KauaoTrpa BAATE To OIGKOTITN oTn Béon
Tou “EAdyioTOU” (MIKPH PAGYQ EIK. 17).

- BydATe tov diakomtn “M” (eik. 13 - 14) ToU
Kpouvou atTAd TEOVTAG OTO OTEAEXOG auTou. To
by-pass yia Tn puBuion TNG eAdXIOTNG TTAPOXNS
MTTOPEi va gival: 0To TTAGI ToUu Kpouvou (eiK. 13) i
OTO E0WTEPIKO TOU OTEAEXOUG. € KABE TTEPITITWON,
yla Tn puBuion, n mpocfaon yivetalr péow
€I0aywyNns evog PiIKpou katoafidiou “D” ato mAd
TOU Kpouvou (eIk. 13), 4 otnv ot “C” oTO
EOWTEPIKO TOU OTEAEXOUG TOU KPOUVOU (EIK. 14).

- MNepioTpépeTe TO by-pass d8eC1& | aploTepd
puBuiovrag kKataAAnAwg TN @AOya otn Béon
MEIWMEVNG TTAPOXNG.

2UVIOTATAl VO PNV UTTEPPRAAETE ue TOo “EAAXIOTO™: n

MIKPR) QAOYQ TTPETTEl VA €ival OUVEXNG Kal OTABEPT).

EmravarommoBetriote cwoTd Ta dIdPopa EapTAUATA

Evvociral 6T n mpoavagepousvn pubuion
MPETTEI VA EKTEAEOTEI UOVO HE KAUOTHPES TTOU
Agitoupyouv pe G20, evw HE KAUOTAPES TTOU
Agitoupyouv pye G30 G31 n Bida mpémer va
aocpaliorei uéxpi TEAog) 6e§I60TPOP

BaABidag Aitravong
Av uia BaABida éxel KOAAoel, unv
méQere Kal va {nNTNoel TEXVIKN
Bon6sia.
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EMKATAZTAZH

OEZH KAAQAIQN

60 cm. - 1} 2 KATTVIOTEG AEPIOU 90 cm. - 1 4 2 KATTVIOTEG OEPIOU

ETTAYWYIKO KaAwdio ETTAYWYIKO KaAwdio
KaAwdio (A) (B) agpiou KaAwdio (A) agpiou (B)
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90 cm. - 4 KATTIVIOTEG OEPIOU TEPMATIKA agpiou
ETOYWYIKO KaAWSI0
KaAwdio (A) (B) agpiou
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EMKATAZTAZH

ETTAYWYIKN £0TiO 2 OTOIXEIO

TYNOI KAI AIATOMEZ TON KAAQAIOQON TPO®OAOZIAZ (BATTE TTOPATTAVW OTOIXEI)

HOVO@AOIKN HOVO@AOIKN
Tpopodooia Tpopodooia TPIPAOCIKN
TUTTOG TPOPOdOoUIa
KaAwdiou A
230V~ 220-230V ~
220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~
230-240V ~
HO5 RR-F ,
€0TiEG agpiou B HO5 RN-F 3 x0.75 mm
HO7 RN-F
£0Tial ETTAYWYAS A | HO5RR-F 3x25mm’ 4x25mm’
IMPOXOXHITI

2TNV TEPITTTWON AVTIKATAOTAONS TOU KAAWOIioU Tpo@odOoUidg, 0 TEXVIKOC syKaraoTaons Oa mpémel
va UEPINVIIOEI WOTE O aywyoc¢ (B) Tng ysiwong va sival yakpurepog Twv aywywv @aong (BAéme
&ik. 10) ka1 akoun va AaBer utréwn Tou 1i¢ MPOEIOOTTOINCEISC TNS TTAPAYPAPouU 8.

ETTAYWYIKN €0Tia 3 - 4 oTOIXEIO

TYNOI KAI AIATOMEZ TON KAAQAIQON TPO®OAOZIAZ (BAétre Trapatrdvw oTOIXEIQ)

!rjggg(ggg;fg Hovo@aoIKn TPIPACIKN d1paoikn
TPpOYodoaoia TPOoYodooia TPOPOdOoTIa
oS 220V ~
KaAwdiou 230 V ~
220 - 240 V ~ | 220 -230V ~ 1380 - 415V 3N ~ 380 - 415V 2N ~
230 - 240 \ ~ 220-240V ~ 220-240V 3~
HO05 RR-F ,
€0TiEG agpiou HO5 RN-F | 3 x0.75 mm
HO7 RN-F
£OTION ETTAYWYNAS HO5 V2V2-F 5x1.5mm’ (*)) 5x1.5mm’ (*) | 5x1.5mm (*

(*) AauBdvovrag umréwn Tov rapdayovra cUUTITWOT).

TMPOZOXH!!!

2TV mEPITITWON AVTIKATAOTACTNS TOU KaAwdiou Tpopodoaiag, O TEXVIKOS yKardoraons Oa mpémei
va UEPINVIOEI WOTE O aywyocg (B) Tng yeiwong va gival yakpurtepog Twv aywywv @aong (BAéme
&ik. 10) ka1 akéun va AaBer uréyn Tou TIS TTPOEIOOTTOINOEIS THS TTapaypd@ou 8.
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10) ANTIKATAZTAZH AKPO®YZIQN

O1 kauoTApeg TTpocappolovTal oTa diIdpopa aépia CUVAPHUOAOYWVTAG Ta AVTIOTOIXO aKPOo@UOIa Tou
agpiou TTou XpNnolPoTToIEiTe. MNa va yivel autod gival atrapaitTnTo VA aQaIPECETE TIG KEQAAEG TWV KAUOTPWV
Kal JE éva iolo KA , va EeRIdWOETE TO aKpoPUOIo (BAETTE €IK. 15 - 16) Kal va TO AVTIKATAOTACETE YE £va
AKPO®PUOCIO TTOU AVTIOTOIXEI OTO AEPIO TTOU XPNOIKOTTIOIEITE.

ra va éxere mpooBaon orov syxurnpa, o urepPoAikd ypriyopoug kauornipes ue DCC AFB,
apaipéoTe To Kamaki tou urmrek "A” (EIK. 16)

2UVIOTATAI VO UTTAOKAPETE PE dUVAUN TO AKPOPUOI0. AQOU KAVEI TIG TTPOAVOPEPOUEVES AVTIKATACTACEIG, O
TEXVIKOG Ba TTPETTEI va TTPOXWPNOEI 0TN PUBNION TWV KAUOTAPWY OTTWG TTEPIYPAPETAI TNV TTAPAYPAPO 9,
va oQigel Ta evdexoueva opyava pubuiong f TTPopUBUIoNS Kal va TOTTOBETOEI ETTAVW OTN OUOKEUN,
AVTIKABIOTWVTAG TNV TTPOUTTAPX0OUOA, TNV ETIKETA TTOU AVTIOTOIXEI OTN vEa pUBUION agpiou TTOU €yIVe
ETTAVW 0T OUOKeUN. H ETIKETA AQUTH TTEPIEXETAI HECA OTO QAKEAO TWV AVTAAAAKTIKWY TWV aKPOPUOiwv.la
TNV €UKOAIQ TOU TEXVIKOU £yKATAOTAONG AVAPEPOUUE TTAPAKATW €vav TTivaKA HPE TIG IKAVOTNTEG, TIG
BEPUIKESG IKAVOTNTEG TWV KAUOTAPWY, TN SIAUETPO TWV AKPOPUCIiWV Kal Tnv Triean AsiToupyiag Twv
O10POpWYV aepiwv.

MINAKAZ
KAYSTHPES MIEZH | GEPMIKH | AAMETPOX OEPMIKH
AEPI0  /AEITOYPTIAZ| IKANOTHT | AKPOOYZIOY | [KANOTHTEW)
N° MEPIrPAGH mbar |gr/h| I/h | 1100 mm | Min. | Max. |E.Esroxkames*
. G30 - BOYTANIO 28-30 | 291 100 H1 1800 | 4000
1 | YTEOOXERCBEANONS | 254 " Ao mANIO 37 286 100 H1 | 1800 4000 | 55,9 %
("DCC AFB) G20 - BYZIKO 20 381 150 Z1 1800 | 4000
) G30-BOYTANIO| 28-30 | 204 83 900 | 2800
2 TaxUg G31-MPOMANIO| 37 200 83 900 | 2800 | 58,0 %
G20 - BYZIKO 20 267 1178 900 | 2800
Hui-Taxuc G30 - BOYTANIO 28-30 | 102 60 550 | 1400
3 CIOVETa] G31 - IPOMANIO 37 100 60 550 | 1400 | 60,0 %
H G20 - DYSIKO 20 133 88 Z 550 | 1400
) G30 - BOYTANIO 28-30 | 127 65 550 | 1750
4 Hui-Tayug G31 - MPOMANIO 37 125 65 550 | 1750 | 63,0 %
G20 - DYSIKO 20 167 97 Z 550 | 1750
, G30 - BOYTANIO 28-30 | 73 50 450 | 1000
5 E@edpikog G31 - MPOMMANIO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - DYZIKO 20 95 72X 450 | 1000

*Touewva ue Ttov kavoviouo No 66/2014 uérpa tng EE yia tnv sepapuoyn tng odnyiag 2009/125/EU, n kauotipag
EEgas) amrédoon umoAoyiotnke ouupwva ue 1o EN 30-2-1 teAsuraia seraveéeraoer padi ue tnv G20.

**DCC AFB: Aépa armré ro karw uépocg (EIK. 16).

NPOEIAOIIOIHZH: H XYNTHPHZH T1IPETIEI NA T INETAI
ATTIOKAEIZTIKA KAl MONO Al1O EZOYZIOAOTHMENA ATOMA.
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TEXNIKH YMNMOZTHPI=H KAl ANTAAAAKTIKA

H ouokeun auTth, TTpIv va @Uyel aTtd To €PYOOTACIO, EyKPIONKe PETE atrd SoKIuA Kal pubuioTnKe atrod
EUTTEIPO KOl EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKG, £T01 WOTE VA €LQ0QAAIOTOUV Ta KOAUTEPA duvaTd atroTeEAéopaATa
AeIToupyiag TnG.

Ta yvoila avraAAakTik@ Bpiokovtal povov ota Kévrpa Texvikng YTOOTAPIEAS PAG KAl OTa
eCouolodoTnuéva karaoTApaTa. KAbe emiokeur, 1 puBPIoN TTOU KATOOTEI OTN CUVEXEID ATTOPAITATN
TTPETTEI VA YiVETAI JE TN PEYIOTN TTPOCOXNA KAl ETTIMEAEIA ATTO €IOIKEUPEVO TTPOCWTTIKOG. INa 10 Adyo auto
0ag ouvioToUdE va atmmeuBuveoTe avTta oto KatdoTnua atd 1o oTroio £€yive n TwAnon i oTo
TTANoCIE0TEPO KévTpo YTTOOTAPIEAG MaG TTPOodIopiovTag Tn JApKa, To JOVTENO, Tov apiBud oeipdg Kai
TOV TUTTO TTPOBAAUATOG TNG OUOKEUNG TToU OI0BETETE. Ta OXETIKA OTOIXEIQ Eival OTAUTTAPIOPEVA ETTAVW
TNV €TIKETA JE TO OAMUATA TTOU €ival TOTTOBETNUEVN OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG KAl OTNV ETIKETA TTOU
UTTAPXEI ETTAVW OTO KIBWTIO CUOKEUOTIAG.

O1 TANPO@OpPIEG AUTEG ETITPETTOUV OTOV TEXVIKO BonB0 va €COTTAIOTE e Ta KATAAANAQ QVTAAAGKTIKG KAl
va e¢aocpalioel otn auvéxela pia dueon Kal oToxeuuévn emEuBaan. ZuvioTaTal va avaypayeTe
TTAPOKATW TA OTOIXEIO AUTA £TOI WOTE VA TA EXETE TTAVTA KOVTA OAG:

MONTEAO: .....veririerirsseinissssenncsssssnns
ZEIPA: .ttt

2¢e mepimrwon amoruxiag Asitoupyiag¢ B Kowiuarog oro KaAwdio,

amouakpuvOeite amoé 1o kaAwdio kai unv ro ayyilere. Emiong, n

A OUOKEUN TTPETTEI va TTAPANEVEI EKTOC TTPI(AC Kal va NV gival avauuévr.

- KaAéore 1o mAnoiéorepo os e0d¢ e§ouociodornuévo KEVTPO yia va
o10pBwosre To MpoLAnua.

AuUTA n cuokeun gival onueiwpévn cluewva e TNV Eupwtraiki odnyia 2002/96/EC
OXeTIKA pe TNV AidBeon HAekTpikoU kal HAekTpovikoU E¢otrAiouou (WEEE).
AuTA n odnyia civalr oxedlacpévn yia va €xel I0XU TTAVEUPWTTAIKG OXETIKA PE ThV
ETTIOTPOPH KAl aVOKUKAwWGON Tou HAekTpIKOU Kal HAekTpovikoU EEOTTAIOHOU.
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descricao do aparelho

avisos importantes de segurancga
utilizacdo queimadores

avisos e instalagao inducao

utilizacao inducao

limpeza, instalagao

fixacdo da placa - ventilagao - ligagéo do gas
ligagao eléctrica, regulagdes torneiras
regulacdes torneiras

transformacdes

assisténcia técnica

O aparelho foi concebido para cozinhar e aquecer
alimentos.

Qualquer outra utilizacao deve ser considerada impropria
e perigoso (tais como aquecedores).
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AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis aguecem durante o
uso.

Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento. As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser
mantidas longe a menos que nao sejam constantemente vigiadas.
Este aparelho pode ser usado por criangas acima de 8 anos de idade
e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimentos, se tiverem recebido
supervisao ou instrugcoes sobre a utilizagao segura do aparelho e
compreendam os perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencao de utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com gordura ou 6leo pode
ser perigoso e pode provocar incéndio. NUNCA tente apagar o
incéndio com agua, mas desligue o aparelho e, em seguida, cubra a
chama p. ex. com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo coloque objetos sobre as superficies
de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque elétrico.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque elétrico.

AVISO: nao se deve usar um aparelho de limpeza a vapor sobre o
fogao, placas e fornos.

AVISO: o aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas de seguranca
designados pelo fabricante da placa ou indicados nas instrucoes de
utilizacdo como adequados, ou incorporados no equipamento. O uso
de acessorios inapropriados pode causar acidentes.

AVISO: O processo de cozedura deve ser controlado. Um processo
de cozedura de curta duracido deve ser controlado constantemente.
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DESCRICAO DO APARELHO
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DESCRICAO DO APARELHO

1 Queimador Ultra-rapido (DR)

2 Queimador Rapido

3 Queimador Semi-Rapido reduzido

4 Queimador Semi-Rapido

5 Queimador Auxiliar

6 Botao do Queimador

7 Aguecimento eléctrico elemento inducao @ 14,5 cm
8 Aguecimento eléctrico elemento indugao @ 18,0 cm
9 Aquecimento eléctrico elemento indugao @ 21,0 cm
10 Aquecimento eléctrico elemento indugao @ 28,0 cm
11 Touch control

12 Aquecimento eléctrico elemento indugao @ 14,5 cm
13 Aquecimento eléctrico elemento indugao & 21,0 cm

*DCC AFB: Ar Do Inferior (fig. 16).

de 4000 W
de 2800 W
de 1400 W
de 1750 W
de 1000 W

de 1500 W
de 2100 W
de 3000 W
de 3600 W

de 1800 W
de 2300 W

Atencdo: este aparelho foi projectado e fabricado para uso

doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.
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AVISOS IMPORTANTES DE SEGURANCA

A

AVISOS IMPORTANTES PARA O USUARIO:

Durante a operagdo o trabalho se torna muito
quente em zonas de cozedura: mantenha as
criangas longe!

o O fabricante ndo se responsabiliza por qualquer
dano resultante de utilizagdo incorrecta ou
impropria.

oIMPORTANTE: para uma perfeita instalagéo,
ajustamento ou alteragdo do aparelho de
cozedura com a utilizagdo de outros gases, é
necessario usar um instalador qualificado: a
néo observancia desta regra resulta em vazio
de garantia.

ATENCAO:

eEm caso de ruptura do vidro da placa de
cozedura:
desligue imediatamente todos os fogbes e 0s
elementos elétricos de aquecimento e, em
seguida, desligue a alimentagéo elétrica do
aparelho, ndo toque na superficie do aparelho,
néo utilize o aparelho.

o/IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado
segundo as instrugdes do fabricante. Este ndo
se responsabiliza por danos causados a
pessoas, animais ou objectos, resultantes de
uma instalagéo incorrecta.

e Se for necessario efectuar modificagées na
instalacdo eléctrica existente ou se a tomada
ndo for compativel com a ficha, todas as
alteracées deverdo ser efectuadas por pessoal
qualificado. Em particular a pessoa deve
verificar a secg¢ao dos fios.

e A utilizagdo dum aparelho de cozinhar a gas
produz calor e humidade no local onde esta
instalado, portanto, é necessario garantir uma
boa ventilagdo do local, mantendo as aberturas
da ventilagdo natural desobstruidas (fig. 2) e
activando o dispositivo de ventilagdo mecanico
(ver. fig. 3 e fig. 4).

eNo caso de utilizagdo intensa e prolongada do
aparelho, podera ser necessario uma
ventilagao suplementar, como por exemplo a
abertura duma janela ou uma ventilagdo mais
eficaz, com o aumento da poténcia da
aspiragdo mecanica, se esta existir.

eN&o tente alterar as caracteristicas técnicas do
produto pois pode ser perigoso.

eSe ja ndo utilizar mais esta placa (ou substituir
um modelo antigo), antes de a deitar fora
inutilize a mesma em conformidade com as leis
da proteccdo da saude e do ambiente,
destruindo as partes perigosas especialmente
para as criancas que podem brincar com o
aparelho abandonado.

eN4ao toque na placa quando tiver as maos ou
pés molhados ou humidos.

eNao utilize a placa quando estiver descalco.

el ogo apos a utilizaggo algumas zonas da o
aparelho estao muito quentes: evite tocar-lhes.

eDepois de usar o aparelho de cozedura,
verifique se o botao esta na posigcdo fechada e
fechar o tubo de alimentagdo principal de gas
ou a valvula do tanque.

eN&o utilize nebulizadores perto do aparelho
quando este estiver a funcionar. Em caso de
mau funcionamento do gas torneiras para
chamar o servigo ao cliente.

eDurante a vida util do aparelho, mantenha o
Certificado de Garantia ou a ficha de dados
técnicos junto com o manual de instrugées.
Esse contém dados técnicos importantes

AVISOS:

Todos os nossos aparelhos estdo em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificagbées. Portanto, o
aparelho esta em conformidade com os
requisitos das Diretivas Europeias em vigor
em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitagcdo de utilizagdo de determinadas
substéancias perigosas (RoHS);

- concegao ecologica (ERP).

AVISOS:

recorda-se que a conexdo de entrada de gas
do aparelho é roscada 1/2” gas cénico macho
segundo a norma EN 10226.

O aparelho cumpre as disposi¢oes das sub-
regulamentacgoées para as Diretivas Européias:
- Regulamento (UE) 2016/426.
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UTILIZAGAO

1) QUEIMADORES
Na superficie da placa, por cima de cada botao
esta gravado um esquema que indica qual
queimador é comandado por cada botdo. Depois
de abrir a torneira da rede de gas ou da garrafa de
gas, acenda os queimadores conforme descrito a
seguir:
- acendimento eléctrico automatico
Carregue no botao correspondente ao queimador
que pretende utilizar e gire-o para a esquerda,
colocando-o na posigéo de Maximo 7X (posicéo
9 fig.17). Prima entdo o botdo até ao fim,
a torneira estd equipada com uma escala de 9
posicdes, com cada clique a chama é reduzida até
atingir a posicao de 1, ou seja, o fornecimento
minimo de gas.
- Acendimento de queimadores providos de
termopar de seguranga
Com os queimadores providos de termopar de
seguranga, € necessario girar para a esquerda o
botdo correspondente ao queimador que pretende
utilizar, coloca-lo na posigdo de Maximo (posicao 9
fig. 17) até perceber uma pequena paragem e
premir entdo o botdo. Com o queimador aceso,
mantenha o botdo premido durante cerca de 10
segundos.
Em seguida, siga as instrugdes para usar o toque,
conforme explicado acima.
Para todos os modelos, se a chama apagar
acidentalmente, coloque o botdo de comando do
gueimador na posi¢ao fechada e aguarde pelo
menos 1 minuto antes de tentar um novo
acendimento.

Como utilizar os queimadores

Para obter o maximo rendimento com o minimo

consumo de gas, é conveniente lembrar o seguinte:

- utilize panelas adequadas para cada queimador
(ver o quadro seguinte e a fig. 1).

Queimadores @ Recipientes (cm)
Ultra Rapido 24 + 26
Rapido 20 + 22
Semi-rapido red. 16 + 18
Semi-rapido 16 + 18
Auxiliar 10 + 14

- Quando a agua comegar a ferver, coloque o
botédo na posigéo de Minimo (Posicao 1, fig. 17).

- Utilize sempre panelas com tampa.

- Utilize somente recipientes com fundo plano.

ADVERTENCIAS:

- queimadores com dispositivo de falha de
chama s6 pode ser inflamado quando o
botao tem-se relacionado com o total de
Setembro, sobre a posicdo de Maximo
(Posigao 9, fig. 17).

- se faltar a energia eléctrica, é possivel
acender os queimadores com fésforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se
de que os cabos dos recipientes estejam
colocados da maneira correcta. E preciso
manter as criangas afastadas do aparelho.
Durante a cozedura de alimentos com dleo e
gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador
nao deve afastar-se do aparelho.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que
ultrapassem as bordas da placa.

- Nao arraste as panelas sobre a superficie de
vidro porque podera risca-la.

Posicao fechada
i
9) Posicao de :' ;M Posicéo de
maxima \ | minima
distribuicdo de s 2 distribuicdo
gas ; 3/ de gas
6\5_/4

FIG. 17
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AVISOS

Avisos de seguranga

O gerador de indugao cumpre as

normas europeias vigentes. No
entanto, recomendamos que as
pessoas com aparelhos cardiacos,
tipo pacemaker, consultem o seu
médico ou, em caso de duvida, se
abstenham de utilizar as zonas de
indugao.

Nao devem ser colocados sobre

a superficie objectos metalicos
como facas, garfos, colheres e
tampas, pois podem aquecer.

Depois de utilizar, desligue

sempre a placa, nao se limite a
retirar o recipiente. Caso contrario
podera ocorrer um funcionamento
indesejado da placa se for
inadvertidamente colocado outro
recipiente sobre ela durante o
periodo de deteccao de recipiente.
Evite possiveis acidentes!

Se o cabo de alimentacao

estiver danificado, ele deve ser
substituido pelo fabricante, seu
agente de servigco ou pessoas
qualificadas da mesma forma para
evitar riscos.

E necessario permitir a
desconexao do aparelho apés a
instalacao.
Os dispositivos de desconexao
devem ser incorporados a instalagao
elétrica fixa, de acordo com os
regulamentos de instalagao.

Instalagao

Colocagao com gaveta para talheres

Se desejar instalar méveis ou uma gaveta para
talheres por baixo da placa, deve ser colocada
uma tabua de separacdo entre as duas. Desta
forma, é evitado o contacto acidental com a
superficie quente do encaixe do dispositivo. A
tdbua deve ser colocada 20 mm abaixo da parte
inferior da placa

Ligacao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica, verifique se
a tensdo e a frequéncia correspondem as
especificadas na placa de identificacdo do
produto, que se encontra por baixo do mesmo, e
na folha da garantia, ou na ficha de dados
técnicos aplicavel, que tem de ser guardada
juntamente com este manual durante a vida util da
placa.

Certifique-se de que o cabo de alimentagdo nao
entra em contacto com o armazenamento da
placa ou com o armazenamento do forno, caso
estejam instalados na mesma unidade.

Atencao:

AA ligagcao eléctrica tem de ser
correctamente ligada a terra, seguindo
os regulamentos adequados, caso contrario
pode ocorrer um funcionamento incorrecto da
placa.

APicos de tensdao anormalmente altos
podem avariar o sistema de controlo
(como com qualquer tipo de aparelho
eléctrico).

ARecomenda-se que a placa de indugao nao
seja utilizada durante a fungao de limpeza
pirolitica no caso de fornos piroliticos, devido a
elevada temperatura que este aparelho atinge.

&Apenas o Servigo de assisténcia técnica
oficial esta autorizado a manusear ou
reparar o aparelho, incluindo substituir o cabo
de alimentacgao.

i‘E Antes de desligar a placa da rede eléctrica,

recomenda-se que desligue o interruptor de
corte e aguarde aproximadamente 25 segundos
antes de retirar a ficha. Este tempo é necessario
para descarregar totalmente o circuito electrénico
e, assim, evitar a possibilidade de uma descarga
eléctrica através dos contactos da ficha.

Guarde o Certificado de Garantia ou a

ficha de dados técnicos juntamente com
o manual de instrugdes durante toda a vida util
do produto. Estes documentos contém
informacgoes técnicas importantes.
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Uso

1 5 & 13* 14* 15* 11 12

8 & 8 Sua
Qrrremmmmm ey [reemmm——r © O
2 5 8 9 10

Instrugdes do controlo tactil

elementos de manuseamento

—

Sensor geral on/off (ligado/desligado).

2 Cursor deslizante para controlar a poténcia.

3 Indicador de poténcia e/ou calor residual*.

4 Ponto decimal de poténcia e/ou indicador de calor residual.

5 Acesso direto a funcao “Power “ (Poténcia).

6 Sensor de ativagéo para a fungao “Block” (Bloqueio).

7 Luz indicadora piloto da fungao “Block”.

8 Sensor de ativagéo para a fungdes “Chef’ (Chefe).

9 Sensor “Minus” (Menos) para temporizador.

10 Sensor “Plus” (Mais) para temporizador.

11 Indicador do temporizador.

12 Ponto decimal do temporizador*.

13 Luz indicadora piloto da fung¢ao “Simmering” (Fogo brando) ativada*.
14 Luz indicadora piloto da fung¢ao “Melting” (Derreter) ativada®.

15 Luz indicadora piloto da fungao “Keep Warm” (Manter Quente) ativada*.

*Visivel unicamente em funcionamento.
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Uso

As manobras sao feitas por meios das teclas de
toque. Vocé néao precisa de exercer forca sobre a
chave de toque desejado, vocé so precisa tocalo
com a ponta do dedo para ativar a funcao
desejada.

Cada acao é verificada por meio de um sinal
SONoro.

Use o controle deslizante cursor (2) para ajustar os
niveis de poténcia (0 - 9) deslizando dedo sobre
ele. Deslizante para a direita, aumenta o valor,
enquanto deslizando que para a esquerda, diminui-
lo.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia tocando con el
dedo directamente en el punto deseado del cursor
“slider” (2).

Para selecionar uma placa sobre estes
modelos, tocar diretamente o cursor
slider (2).

LIGAR O APARELHO

1 Toque na tecla de toque On (1) durante,
pelo menos um segundo. O Controle de toque
ficara ativo, um sinal sonoro sera ouvido e os
indicadores (3) acendese, exibindo uma “-”. Se
alguma area de cozinha é quente, o indicador
relacionado piscara uma H de forma intermitente

eum -.

Se vocé nao tomar qualquer ac¢cao nos 10
proximos segundos, o controlo tactil desligase
automaticamente.

Quando o controle de toque é ativada, vocé pode
desliga-lo a qualquer momento tocando no botéo
de toque (1), mesmo que tenha sido
bloqueada (bloqueio fung¢ao activada). O botédo de
toque (1) tem sempre prioridade para desligar
o controle de toque.

ATIVAGAO DE PLACAS

Uma vez o controlo tactil é ativado com sensor
(1), qualquer placa pode ser ligada, seguindo
estes passos:

1 Deslize o dedo ou toque em qualquer posicéo de
um dos “deslizante” cursores (2). A zona foi
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selecionado e simultaneo nivel de poténcia sera
definido entre 0 e 9. Esse valor poder sera
mostrada no indicador de energia
correspondente e seu ponto decimal (4) ira
manter a luz durante 10 segundos.

2Use o cursor slider (2) para escolher um novo
nivel de cozimento entre 0 e 9.

Enquanto a placa é seleccionada, por outras
palavras, com a casa decimal (4) ponto de luz
para cima, o seu nivel de poténcia pode ser
modificado.

DESLIGAR A PLACA

Usando a cursor slider (2) reduzir o poder de nivel
0. A placa desliga-se.

Quando uma placa de aquecimento & desligado
um H aparece no seu indicador de poténcia (3), se
a superficie de vidro de zona de cozimento
relacionado é quente e ha un risco de
queimaduras. Quando a temperatura cai, o
indicador (3) desliga-se (se o fogao esta
desligado), ou de outra forma um “-” acende-se se
o fogao ainda esta conectado.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

Todas as placas podem ser simultaneamente
desligado usando o geral de ligar/desligar do
sensor (1). Todos os indicadores de chapa (3)
sera desligado. Se a zona de aquecimento
desligado estiver quente, o indicador mostraum H.

Deteccao de recipientes

Os focos de indugao incorporar detetor de
recipientes. Assim, o funcionamento da placa é
evitada sem ter colocado um recipientes ou
quando ¢é inadequado.

O indicador de alimentagdo (3) mostra o simbolo
L para “ndao container” se a ser area iluminada,
€ detectado que nenhum recipiente ou é
inadequada.

Se os recipientes sdo removidos da area durante
o funcionamento, a placa ira parar
automaticamente a fonte de alimentacao e o
simbolo de “sem recipiente”. Quando o recipiente
é colocado de volta na zona de cozedura, a fonte
de alimentacido é retomada no nivel de poténcia
que foi seleccionado.



Uso

O tempo de detecgao é de 3 minutos recipiente.
Se o tempo sem um recipiente. Se o tempo sem
um recipiente é colocado, ou inadequado, a zona
de cozinhar é desativado.

f Apdés o uso, desligue a area de
cozimento por controlo tactil. Caso

contrario, a operacao indesejada do foco de
aquecimento poderia ocorrer se,
inadvertidamente, um recipiente é colocado
sobre ele por 3 minutos. Evitar acidentes!

Funcgao de Bloqueio

Por Bloqueio da Funcdo pode Vd. bloco outros
sensores, exceto o botdo liga/desliga (1),
para evitar a violagao indesejada. Este recurso é
util como una medida de seguranga para criangas.

Para activar esta funcionalidade deve tocar o
sensor ® (6) durante pelo menos um segundo.
Ume vez feito isso, o piloto (7) acende indicando
que o painel de controle esta bloqueado. Para
desativar a funcdo soé tem que tocar o sensor ®
(6) novamente.

Se o préximo sensor de abertura/fechamento
(1) é usado para desligar o aparelho enquanto a
funcao de bloqueio é ativado, ndo sera possivel
transformar o cooktop novamente até ele
desbloqueia.

Alarme sonoro silenciador

Enquanto o fogao ligado, tocando ao mesmo
tempo o sensor @ (10) e o sensor de bloqueio
(6), por 3 segundos, o sinal sonoro que
acompanha cada opg¢ao é desativada. O indicador
de reldgio temporizador (11) mostrara “OF”.

Esta desativacdo nao é aplicavel a todas as
fungbes, tais como o bip on/off rescisao timer, ou
bloquear/desbloquear sensores sempre
permanecem ativos.

Para reativar todos os sinais sonoros que
acompanham cada agao, basta tocar novamente
em simulta neo o sensor @ (10) e o sensor de
blogueio (6) por 3 segundos. O indicador de
reldgio temporizador (11) mostrara “On”.

Funcao Power

Esta fungéo fornece energia “extra” para o placa,
acima do valor nominal. A referida energia
depende do tamanho da placa, com a
possibilidade de se atingir o valor maximo
permitido pelo gerador.

1Deslize o dedo por cima da barra cursor
correspondente (2) até o indicador de
alimentacéo (3) mostra “9” a mantenha o dedo
pressionado por um segundo ou toque
directamente no # e mantenha pressionado o
dedo durante um segundo.

2 O indicador de nivel de poténcia (3) ira mostrar o
simbolo # , e a placa vai comecar a fornecer
energia extra.

A funcdo power tem uma duragdo maxima
especificada na Tabela 1. Apd6s este tempo, o
nivel de poténcia ajusta automaticamente a 9. Um
sinal sonoro & emitido.

Ao activar a fungédo de energia em uma placa de
aquecimento, é possivel que o desempenho de
alguns dos outros podem ser afectados, reduzindo
a sua poténcia para um nivel mais baixo, caso em
que este vai ser exibido no seu indicador (3).

Desativagao da fungao de poténcia antes de
passar o seu tempo de trabalho, pode ser feito por
meio de tocar cursor “slider’” modificar o seu nivel
de energia ou repetindo a etapa 3.

Fungao “temporizador”
(relégio de contagem regressiva)

Esta funcao facilita a cozinhar uma vez que vocé
nao tem de estar presente: Vocé pode definir um
temporizador para um placa, e ele vai desligar
uma vez que o tempo desejado € para cima.

Para estes modelos, pode simultaneamente
programar cada placa por periodos que variam de
1 a 99 minutos.
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Temporizada uma placa

Una vez que o nivel de poténcia € definida na
zona desejada, e enquanto o ponto decimal da
zona continua, a zona sera capaz de ser
programado.

Para esse fim:

1 Sensor de toque @ (9) ou @ (10). Indicador
do temporizador (11) ira mostrar “00” e indicador
de zona correspondente (3) ira mostrar o
simbolo & piscando alternadamente com o seu
nivel de energia atual.

2Imediatamente depois definir um tempo de
cozimento entre 1 e 99 minutos, utilizando os
sensores @ (9) ou ® (10). Com o primeiro o
valor vai comecgar a 60, enquanto que com o
segundo que tera inicio as 01. Ao manter
sensores © (9) ou ® (10) pressionado, o
valor sera restaurado para 00. Quando ha
menos de um minuto sobrando, o relégio
comecara a contagem regressiva em segundos.

3 Quando o indicador do temporizador (11) parar
de piscar, ele vai comecgar a contagem
regressiva a hora automaticamente. O indicador
(3) relativa a placa cronometrados seréao
apresentadas alternadamente o nivel de
poténcia selecionado e o simbolo E.

Uma vez que o tempo de cozimento seleccionado
ter decorrido, a zona de aquecimento sendo
cronometrado é desligado eo relogio emite uma
série de sinais sonoros durante varios segundos.
Para desligar o sinal sonoro, toque em qualquer
indicador do temporizador sensor. O indicador do
temporizador (11) ird mostrar um piscar 00 ao lado
do ponto decimal (4) da zona selecionada. Se a
zona de aquecimiento desligado estiver quente, o
indicador de alimentacao (3) vai exibir
alternadamente o simbolo H e um -’

Se vocé deseja tempo, outro prato quente, ao
mesmo tempo, repita os passos 1 a 3.

Se uma ou mais zonas ja sdo cronometrados, o
indicador do temporizador (11) vai mostrar por
padrdo no menor tempo restante para terminar,
mostrando um “t” na zona relacionados.

Resto de zonas cronometradas ira mostrar em
suas zonas de indicador correspondentes a
decimal ponto a piscar. Quando cursor "slider” de
outra zona temporizada € pressionado, o
temporizador ira indicar o tempo restante dessa
zona durante alguns segundos e seu indicador
mostrara o seu nivel de energia eo “t”
alternadamente.

Alterando o tempo programado

Para modificar o tempo, o cursor “slider”
programado (2) da zona temporizada tem de ser
pressionado. Entdo, sera possivel ler e modificar o
tempo.

Através de sensores 9) e @ (10), vocé
pode modificar o tempo programado.

Desconexao de temporizador.

Se desejar parar o relégio antes do tempo
programado € para cima, isso pode ser feito a
qualquer momento, simplesmente ajustando seu
valor para “-”

1 Seleccione a placa desejada.

2 Ajustar o valor de relogio a “00”, utilizando o
sensor de © (9). O relégio é cancelado Isto
também pode ser feito mais rapidamente,
empurrando 0s sensores 9 e @ (10
ao mesmo tempo.

Funcao Power Management

Os modelos estao equipados com uma fungao de
limitacdo de poténcia (Gestdo de poténcia). Esta
funcado permite que o total de energia produzida
pela placa a ser definida para diferentes valores
seleccionados pelo utilizador. Para fazer isso, para
o primeiro minuto depois de ter ligado a placa a
fonte de alimentagao, é possivel acessar o menu
de limitacdo do poder.

1Pressione a tecla @ (10) toque por 3
segundos. A carta PL aparecera no indicador do
temporizador (11).

2Pressione a tecla de toque de bloqueio @ (6).
Os valores de poténcia diferentes para que a
placa pode ser limitada aparecera e estas
podem ser alterados usando os @ (10) e
(9) sensores.
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3Uma vez que o valor foi seleccionado, uma vez
mais, pressiona a tecla de toque de bloqueio
(6). A placa sera limitado ao valor de energia
escolhida.

Se vocé quiser alterar o valor novamente, vocé
deve desligar o fogao e ligue o novamente apos
alguns segundos. Assim, vocé vai voltar a ser
capaz de entrar no menu de limitacdo do poder.

Toda vez que o nivel de poténcia de um fogéo é
alterado, o limitador de poténcia ira calcular a
poténcia total do fogao esta gerando. Se vocé
tiver atingido o limite total de energia, o controle
sensivel ao toque nao |he permitira aumentar o
nivel de poténcia do que o fogdo. A placa emite
um sinal sonoro e o indicador de alimentagao (3)
piscara no nivel que nido pode ser ultrapassado.
Se vocé deseja exceder esse valor, vocé deve
diminuir o poder dos outros bicos. As vezes nao
sera suficiente para reduzir outra por um unico
nivel, poi isso depende do poder de cada placa eo
nivel é fixado em. E possivel que para aumentar o
nivel de uma grande placa de aquecimento a de
varias outras menores deve ser virado para baixo.

Se vocé usar o switch-on rapido em fungao de
poténcia maxima e o referido valor esta acima do
valor definido pelo limite, a placa sera definido
para o nivel maximo possivel. A placa emite um
sinal sonoro e o referido valor de poténcia piscara
duas vezes no indicador (3).

Funcoes especiais: CHEF
(dependendo do modelo)

O Controlo tatil tem fungdes especiais que ajudam
utilizador a cozinhar através do sensor CHEF
(8). Estas funcdes estdo disponiveis
dependendo do modelo.

Para ativar uma fung¢ao especial numa zona:

1 Primeiro tem de ser selecionada; no indicador de
alimentacao (3) o ponto decimal (4) fica ativo.

2Depois clicar no sensor CHEF (8). Premindo
sucessiva e sequencialmente ird percorrer todas
as fungdes CHEF disponiveis em cada uma das
zonas. A ativacao destas fungdes sera exibida
pelos leds correspondentes (13), (14), (15).

Se quiser cancelar em qualquer momento uma
funcao especial ativada, deve tocar no sensor do
cursor “slider” (2) na posigao “0”.

FUNGCAO KEEP WARM

Esta funcdo define automaticamente um nivel de
poténcia adequado para manter quente o alimento
cozinhado.

Para ativar, selecionar a placa, e premir o sensor
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CHEF (8) até o led (15) localizado no icone
dl gcender. Uma vez ativada a fungdo havera um
A no indicador de alimentacéo (3).

Pode ignorar a fungdo em qualquer momento
desligando a placa, alterando o nivel de poténcia
ou escolhendo uma fungao especial diferente.

FUNCAO MELTING

Esta funcdo mantém uma temperatura baixa na
zona de cozinhar. Ideal para descongelar
alimentos ou para derreter lentamente outros tipos
de alimentos como chocolate, manteiga, etc.

Para ativar, selecionar a placa, e premir o sensor
CHEF (8) até o led (14) localizado no icone
Y acender. Uma vez ativada a funcao havera
um A noindicador de alimentacéo (3).

Pode ignorar a funcdo em qualquer momento
desligando a placa, alterando o nivel de poténcia
ou escolhendo uma funcao especial diferente.

FUNGAO SIMMERING

Esta fungcado permite-lhe continuar a cozinhar em
lume brando.

Depois de os alimentos estarem a ferver, ativar a
placa selecionando-a, e premir o sensor CHEF
(8) até o led (13) localizado no icone TJ
acender. Uma vez ativada a fungao havera um
A no indicador de alimentacéo (3).

Pode ignorar a fungdo em qualquer momento
desligando a placa, alterando o nivel de poténcia
ou escolhendo uma funcao especial diferente.

Funcao desligar de seguranca

Se, devido a um erro, uma ou mais placas nao se
desligarem, o aparelho ira desligarse
automaticamente apés um periodo de tempo
definido (consulte a Tabela 1).

Quando a funcéo “desligar de segurancga” tiver
sido activada, é apresentado um 0 se a
temperatura da superficie de vidro nao for
perigosa para o utilizador ou um H se existir risco
de queimadura.
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Mantenha sempre o painel de controlo
das areas de aquecimento limpas e
secas.

AEm caso de problemas de
funcionamento ou ocorréncias que nao
estejam mencionadas neste manual, desligue
o aparelho e contacte o Servico de assisténcia
técnica.

Tabela 1

Nivel de TEMPO MAXIMO DE
oténcia FUNCIONAMENTO
seleccionado (em horas)
0 0
1 8
2 5
3 4
4 4
5 3
6 3
7 2
8 2
9 1
P 10 minutos, ajustado para o nivel 9

Sugestoes e recomendacdes

e Utilize panelas e recipientes espessos, com
fundos totalmente planos.

eN3ao deslize os recipientes sobre o vidro, pois
podem riscalo.

eEmbora o vidro suporte alguns golpes de
grandes recipientes, que ndo tenham arestas
vivas, € necessario ter precaugcao com os
impactos destes utensilios.

e Para evitar danos na superficie de vitroceramica,
nao deslize os recipientes sobre o vidro, e
mantenha o fundo dos recipientes limpos e em
boas condigdes.

e Diametros minimos recomendados dos fundos
das panelas (veja a tabela relativa).

f‘} Tenha cuidado para nao derramar aguticar

ou produtos que o contenham pois,
enquanto a superficie estiver quente, podem
danificar o vidro.

Limpeza e manutengao

Para manter o produto em boas condi¢des a
limpeza deve ser efectuada utilizando produtos e
utensilios adequados, depois de arrefecer. Desta
forma, a limpeza sera mais facil e evitara a
acumulacédo de sujidade. Nunca utilize produtos
ou utensilios de limpeza agressivos que possam
riscar a superficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que n&o tenha aderido a
superficie, pode ser limpa utilizando um pano
humido e um detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais profundas e a
gordura devem ser limpas utilizando um produto
de limpeza especial para placas de vitroceramica,
seguindo as instrugdes da embalagem. A sujidade
que tenha aderido totalmente a superficie por ter
sido queimada sucessivamente pode ser
removida utilizando uma espatula com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos recipientes ou
a gordura entre o vidro e os recipientes enquanto
esta a cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas utilizando
um esfregdo de niquel com agua ou um produto
de limpeza especial para placas de vitroceramica.
Deve remover imediatamente, com uma espatula,
objectos de plastico, agucar ou alimentos que
contenham muito agucar e que tenham derretido
sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes metalicos sobre o
vidro provoca brilhos metalicos. Estes podem ser
removidos utilizando, de forma intensiva, um pro-
duto de limpeza especial para placas de
vitroceramica, podendo ser necessario repetir o
processo de limpeza varias vezes.

f Pode suceder que um recipiente fique
colado ao vidro devido ao derretimento

de qualquer produto entre eles. Nao tente
remover o recipiente enquanto a placa estiver
fria! Esta tentativa podera partir o vidro.

Nao pise o vidro, nem se apoie nele,
pois pode partirse e provocar

ferimentos. Nao utilize o vidro para pousar
objectos.

O manufatureiro reservase o direito de efectuar
alteragcbes a estes manuais, conforme considerar
necessario ou util, sem que tal prejudique as
caracteristicas essenciais dos produtos.
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Consideracoes ambientais

O simbolo no produto ou na

sua embalagem significa que

este produto nao pode ser

tratado como o lixo doméstico
normal. Este produto deve ser levado
a um ponto de recolha para
reciclagem de electrodomésticos
eléctricos e electrénicos. Ao garantir
uma eliminacao adequada deste
produto, ira ajudar a evitar eventuais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude publica, que,
de outra forma, poderiam ser
provocadas por um tratamento
incorrecto do produto. Para obter

sobre a reciclagem deste produto,
contacte os servicos municipalizados
locais, o centro de recolha selectiva
da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o
produto.

Os materiais utilizados na
embalagem sao ecolégicos e podem
ser reciclados. Os componentes de
plasticos estao assinados com >
PE<, >LD<, >EPS<, etc. Elimine os
materiais da embalagem, como lixo
doméstico, nos contentores
adequados.

informagdes mais pormenorizadas

CLASSIFICAGOES DE POTENCIA DOS COMPONENTES ELETRICOS

indugao 2 elementos

@ pote . . o
DENOMINAGOES @ (cm) | recomendado POT(EV";C'A EGeesiccooing:
(minimo em cm.) 9
Inducéo elemento de aquecimento 14,5 10 1800 182,1
Indugéo elemento de aquecimento 21,0 13 3000 178,7
indugao 3 - 4 elementos
@ pote : e
DENOMINAGOES @ (cm) | recomendado POT(EV";C'A EColeesric cooing:
(minimo em cm.) g
Inducao elemento de aquecimento 14,5 10 1500 193,3
Inducéo elemento de aquecimento 18,0 11 2100 177,5
Inducao elemento de aquecimento 21,0 1 2300 181,7
Indugdo elemento de aquecimento 28,0 14 3600 174,0

*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o

Regulamento (UE) 66/2014.
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Cumprimento com Eficiéncia
Energética do aparelho:

- Aparelhos foi testado de acordo com a norma
EN 60350-2 ea obtido valor, em Wh/Kg (veja a
tabela relativa).

As dicas a seguir ajudarao vocé a economizar
energia toda vez que cozinhar:

e Sempre que possivel, use a tampa correta para
cada panela. Cozinhar sem tampa gasta mais
energia.

e Use panelas com bases planas e didmetros de
base adequados a fim de corresponderem ao
tamanho da zona de cozedura. Geralmente, os
fabricantes de panelas fornecem o didmetro
superior da panela que é sempre maior do que o
didmetro da base.

eQuando é usada agua para cozinhar, use
pequenas quantidades a fim de preservar as
vitaminas e os minerais dos legumes e ajuste
para o nivel de poténcia minimo que permita
manter a cozedura. O nivel de poténcia alto nivel
de energia é desnecessario e provoca um
desperdicio de energia.

eUse panelas pequenas com
quantidades de alimentos.

pequenas

Se algo nao funcionar

Antes de contactar o Servigo de assisténcia
técnica, efectue as verificagoes descritas abaixo.

O aparelho nao funciona:
Verifique se o cabo de alimentagao esta ligado.

As zonas de indugao nao aquecem:

O recipiente ndo é adequado (ndo tem fundo
ferromagnético ou é demasiado pequeno).
Verifique se o fundo do recipiente é atraido por um
iman, ou utilize um fundo maior.

Ouvese um zumbido no inicio da cozedura nas
zonas de indugao:

Em recipientes pouco espessos ou que ndo sejam
de peca Unica, o zumbido é consequéncia da
transmissao de energia directamente para o fundo
do recipiente. Este zumbido ndo é um defeito,
mas se desejar evitalo, reduza ligeiramente o
nivel de poténcia escolhido, ou utilize um
recipiente com fundo mais espesso e/ou de uma

pega.

O controlo tactil ndo se acende ou, estando
aceso, nao responde:

N&o esta seleccionada qualquer placa.
Certifiquese de que selecciona uma placa antes
de a utilizar. Existe humidade nos botbes tacteis
e/ou os seus dedos estdo humidos. Mantenha
seca e limpa a superficie do controlo tactil e/ou os
dedos. O bloqueio esta activado. Desactive o
bloqueio.

Ouvese um som de ventilagdao durante a
cozedura, que continua mesmo com a placa
desligada:
As zonas de indugéo incluem uma ventoinha para
refrigerar a parte electrénica. Esta s6 funciona
quando a temperatura da parte electronica é
elevada; quando esta desce, desligase
automaticamente, quer a placa estejaou ndo
activada.

o
Aparece o simbolo - no indicador de
poténcia de uma placa:
O sistema de indugdo ndo encontra um recipiente
sobre a placa, ou este ndo é adequado.

Uma placa desligase e aparece a men sagem
C81 ou C82 nos indicado res:

Temperatura excessiva na parte electronica ou no
vidro. Aguarde algum tempo para que a parte
electronica arrefega ou retire o recipiente para que
o vidro arrefeca.

O aparelho desliga e a mensagem C90 aparece
nos indicadores de poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor on/off
(ligado/desligado) (1) esta coberto e ndo permite a
ligar a placa de cozedura. Remova 0s possiveis
objetos ou liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil, limpa e seca até que a mensagem
desapareca.
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Instrugdes do controlo tactil

elementos de manuseamento

Sensor geral on/off (ligado/desligado).

Cursor deslizante para controlar a poténcia.

Indicador de poténcia e/ou calor residual*.

Ponto decimal de poténcia e/ou indicador de calor residual.

Acesso direto a fungao “Power “ (Poténcia).

Sensor de ativagao para a fungao “Block” (Bloqueio) ou “Stop&Go” (Parar e Ir).

Luz indicadora piloto da fungao “Block” (Bloqueio) ativada®.

Sensor de ativacao para a fungao “Stop&Go” (Parar e Ir).

Luz indicadora piloto da fung¢ao “Stop&Go” (Parar e Ir) ativada®.

Sensor “Minus” (Menos) para temporizador.

Sensor “Plus” (Mais) para temporizador.

Indicador do temporizador.

ol |a|loe|lo|N|jo|lo|(d|lw(N]|=

Ponto decimal do temporizador*.

*Visivel unicamente em funcionamento.
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As manobras sao feitas por meio das teclas de
toque. Vocé nao precisa de exercer forca sobre a
chave de toque desejado, vocé so precisa tocalo
com a ponta do dedo para ativar a funcao
desejada.

Cada acgao é verificada por meio de um sinal
sonoro.

Use o controle deslizante cursor (2) para ajustar os
niveis de poténcia (0 - 9) deslizando dedo sobre
ele. Deslizante para a direita, aumenta o valor,
enquanto deslizando que para a esquerda, diminui-
lo.

Del mismo modo es posible seleccionar
directamente un nivel de potencia tocando con el
dedo directamente en el punto deseado del cursor

“slider” (2).

APara selecionar uma placa sobre estes
modelos, tocar diretamente o cursor

slider (2).

LIGAR O APARELHO

1 Toque na tecla de toque On (1) durante,
pelo menos um segundo. O Controle de toque
ficara ativo, um sinal sonoro sera ouvido e os
indicadores (3) acendese, exibindo uma “-”. Se
alguma area de cozinha é quente, o indicador
relacionado piscara uma H de forma intermitente
eum “-”,

Se vocé nao tomar qualquer acg¢cao nos 10
proximos segundos, o controlo tactil desligase
automaticamente.

Quando o controle de toque € ativada, vocé pode
desliga-lo a qualquer momento tocando no botédo
de toque (1), mesmo que tenha sido
bloqueada (bloqueio fung¢ao activada). O botédo de
toque (1) tem sempre prioridade para desligar
o controle de toque.

ACTIVAR AS PLACAS

Uma vez o controlo tactil € ativado com sensor
(1), qualquer placa pode ser ligada, seguindo
estes passos:

1 Deslize o dedo ou toque em qualquer posicéo de
um dos “deslizante” cursores (2). A zona foi
selecionado e simultaneo nivel de poténcia sera

146

definido entre 0 e 9. Esse valor poder sera
mostrada no indicador de energia
correspondente e seu ponto decimal (4) ira
manter a luz durante 10 segundos.

2Use o cursor slider (2) para escolher um novo
nivel de cozimento entre 0 e 9.

Enquanta a placa é seleccionada, por outras
palavras, com a casa decimal (4) ponto de luz
para cima, o seu nivel de poténcia pode ser
modificado.

DESLIGAR A PLACA

Usando a cursor slider (2) reduzir o poder de nivel
0. A placa desliga-se.

Quando uma placa de aquecimento é desligado
um H aparece no seu indicador de poténcia (3), se
a superficie de vidro de zona de cozimento
relacionado é quente e ha un risco de
queimaduras. Quando a temperatura cai, o
indicador (3) desliga-se (se o fogao esta
desligado), ou de outra forma um “-” acende-se se
o fogao ainda esta conectado.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

Todas as placas podem ser simultaneamente
desligado usando o geral de ligar/desligar do
sensor (1). Todos os indicadores de chapa (3)
serda desligado. Se a zona de aquecimento
desligado estiver quente, o indicador mostra um H.

Deteccéo de recipientes

Os focos de inducgao incorporar detetor de
recipientes. Assim, o funcionamento da placa é
evitada sem ter colocado um recipientes ou
quando é inadequado.

O indicador de alimentagdo (3) mostra o simbolo
o para “nao container” se a ser area iluminada,
€ detectado que nenhum recipiente ou é
inadequada.

Se os recipientes sdo removidos da area durante
o funcionamento, a placa ira parar
automaticamente a fonte de alimentagédo e o
simbolo de “sem recipiente”. Quando o recipiente
é colocado de volta na zona de cozedura, a fonte
de alimentacdo é retomada no nivel de poténcia
que foi seleccionado.
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O tempo de detecgao é de 3 minutos recipiente.
Se o tempo sem um recipiente. Se o tempo sem
um recipiente é colocado, ou inadequado, a zona
de cozinhar é desativado.

f Apdés o uso, desligue a area de
cozimento por controlo tactil. Caso

contrario, a operacao indesejada do foco de
aquecimento poderia ocorrer se,
inadvertidamente, um recipiente é colocado
sobre ele por 3 minutos. Evitar acidentes!

Funcgao de Bloqueio

Por Bloqueio da Funcdo pode Vd. bloco outros
sensores, exceto o botao liga/desliga (1),
para evitar a violagao indesejada. Este recurso é
util como una medida de seguranga para criangas.

Para activar esta funcionalidade deve tocar o
sensor ® (6) durante pelo menos um segundo.
Ume vez feito isso, o piloto (7) acende indicando
que o painel de controle esta bloqueado. Para
desativar a funcdo soé tem que tocar o sensor ®
(6) novamente.

Se o préximo sensor de abertura/fechamento
(1) é usado para desligar o aparelho enquanto a
funcao de bloqueio é ativado, ndo sera possivel
transformar o cooktop novamente até ele
desbloqueia.

Alarme sonoro silenciador

Enquanto o fogao ligado, tocando ao mesmo
tempo o sensor & (11) e o sensor de bloqueio
(6), por 3 segundos, o sinal sonoro que
acompanha cada opg¢ao é desativada. O indicador
de reldgio temporizador (12) mostrara “OF”.

Esta desativacdo nao é aplicavel a todas as
fungbes, tais como o bip on/off rescisao timer, ou
bloquear/desbloquear sensores sempre
permanecem ativos.

Para reativar todos os sinais sonoros que
acompanham cada agao, basta tocar novamente
em simultaneo o sensor @ (11) e o sensor de
blogueio (6) por 3 segundos. O indicador de
reldgio temporizador (12) mostrara “On”.

Funcao Stop & Go

Esta fungdo coloca o processo de cozimento em
pausa. O temporizador também sera interrompida
se for ativada.

Ativagao de fungao Stop & Go.

Toque para um segundo Stop & Go ® (8)
sensor. As luzes o piloto (9) e indicadores
poténcia simbolo // aparece em todas as placas
para indicar que o cozimento esta em pausa.

Desativagao do Stop & Go.

Toque novamente Stop & Go do sensor ® (8), se
apaga o piloto (9) e demissao retomado nas
mesmas condi¢cdes de niveis de poténcia e
temporizadores tinha antes da pausa.

Funcao Power

Esta fungéo fornece energia “extra” para o placa,
acima do valor nominal. A referida energia
depende do tamanho da placa, com a
possibilidade de se atingir o valor maximo
permitido pelo gerador.

1Deslize o dedo por cima da barra cursor
correspondente (2) até o indicador de
alimentagéo (3) mostra “9” a mantenha o dedo
pressionado por um segundo ou toque
directamente no £ e mantenha pressionado o
dedo durante um segundo.

20 indicador de nivel de poténcia (3) ira mostrar o
simbolo P , e a placa vai comecar a fornecer
energia extra.

A funcdo power tem uma duragdao maxima
especificada na Tabela 1. Apos este tempo, o
nivel de poténcia ajusta automaticamente a 9. Um
sinal sonoro € emitido.

Ao activar a fungédo de energia em uma placa de
aquecimento, € possivel que o desempenho de
alguns dos outros podem ser afectados, reduzindo
a sua poténcia para um nivel mais baixo, caso em
que este vai ser exibido no seu indicador (3).

Desativagado da funcido de poténcia antes de
passar o seu tempo de trabalho, pode ser feito por
meio de tocar cursor “slider’” modificar o seu nivel
de energia ou repetindo a etapa 3.
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Funcgao “temporizador”
(relégio de contagem regressiva)

Esta funcao facilita a cozinhar uma vez que vocé
nao tem de estar presente: Vocé pode definir um
temporizador para um placa, e ele vai desligar
uma vez que o tempo desejado € para cima.

Para estes modelos, pode simultaneamente
programar cada placa por periodos que variam de
1 a 99 minutos.

Temporizada uma placa

Una vez que o nivel de poténcia € definida na
zona desejada, e enquanto o ponto decimal da
zona continua, a zona sera capaz de ser
programado.

Para esse fim:

1 Sensor de toque (10) ou ® (11). Indicador
do temporizador (12) ira mostrar “00” e indicador
de zona correspondente (3) ira mostrar o
simbolo £ piscando alternadamente com o seu
nivel de energia atual.

2Imediatamente depois definir um tempo de
cozimento entre 1 e 99 minutos, utilizando os
sensores (10) ou @ (11). Com o primeiro o
valor vai comecar a 60, enquanto que com o
segundo que tera inicio as 01. Ao manter
sensores & (10) ou @® (11) pressionado, o
valor sera restaurado para 00. Quando ha
menos de um minuto sobrando, o relégio
comegara a contagem regressiva em segundos.

3 Quando o indicador do temporizador (12) parar
de piscar, ele vai comecar a contagem
regressiva a hora automaticamente. O indicador
(3) relativa a placa cronometrados seréao
apresentadas alternadamente o nivel de
poténcia selecionado e o simbolo E.

Uma vez que o tempo de cozimento seleccionado
ter decorrido, a zona de aquecimento sendo
cronometrado é desligado eo relogio emite uma
série de sinais sonoros durante varios segundos.
Para desligar o sinal sonoro, toque em qualquer
indicador do temporizador sensor. O indicador do
temporizador (12) mostrar um piscar 00 ao lado
do ponto decimal (4) da zona selecionada. Se a

zona de aquecimiento desligado estiver quente, o
indicador de alimentacdo (3) vai exibir

”

alternadamente o simbolo H e um ”-".

Se vocé deseja tempo, outro prato quente, ao
mesmo tempo, repita os passos 1 a 3.

Se uma ou mais zonas ja sdo cronometrados, o
indicador do temporizador (12) vai mostrar por
padrdo no menor tempo restante para terminar,
mostrando um “t” na zona relacionados.

Resto de zonas cronometradas ira mostrar em
suas zonas de indicador correspondentes a
decimal ponto a piscar. Quando cursor “slider” de
outra zona temporizada é pressionado, o
temporizador ira indicar o tempo restante dessa
zona durante alguns segundos e seu indicador
mostrara o seu nivel de energia eo “t”
alternadamente.

Alterando o tempo programado

Para modificar o tempo, o cursor “slider”
programado (2) da zona temporizada tem de ser
pressionado. Entao, sera possivel ler a modificar o
tempo.

Através de sensores (10) e @ (11), vocé
pode modificar o tempo programado.

Desconexao de temporizador.

Se desejar parar o relégio antes do tempo
programado, é para cima, isso pode ser feito a
qualquer momento, simplesmente ajustando seu

valor para “-”.
1 Seleccione a placa desejada.

2 Ajustar o valor de relégio a “00”, utilizando o
sensor de (10). O reldgio é cancelado. Isto
também pode ser feito mais rapidamente,
empurrando os sensores @ (10) e @ (11)
ao mesmo tempo.
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Funcao Power Management

Alguns modelos estdo equipados com uma funcéo
de limitagdo de poténcia (Gestdo de poténcia).
Esta funcdo permite que o total de energia
produzida pela placa a ser definida para diferentes
valores seleccionados pelo utilizador. Para fazer
isso, para o primeiro minuto depois de ter ligado a
placa a fonte de alimentacéo, é possivel acessar o
menu de limitacdo do poder.

1Pressione a tecla @ (11) toque por 3
segundos. A carta PL aparecera no indicador do
temporizador (12).

2 Pressione a tecla de toque de bloqueio @& (6).
Os valores de poténcia diferentes para que a
placa pode ser limitada aparecera e estas
podem ser alterados usando os @ (11) e
(10) sensores.

3Uma vez que o valor foi seleccionado, uma vez
mais, pressiona a tecla de toque de bloqueio
(6). A placa sera limitado ao valor de energia
escolhida.

Se vocé quiser alterar o valor novamente, vocé
deve desligar o fogao e ligue o novamente apos
alguns segundos. Assim, vocé vai voltar a ser
capaz de entrar no menu de limitacdo do poder.

Toda vez que o nivel de poténcia de um fogao é
alterado, o limitador de poténcia ira calcular a
poténcia total do fogédo esta gerando. Se vocé
tiver atingido o limite total de energia, o controle
sensivel ao toque nao lhe permitira aumentar o
nivel de poténcia do que o fogdo. A placa emite
um sinal sonoro e o indicador de alimentacao (3)
piscara no nivel que nao pode ser ultrapassado.
Se vocé deseja exceder esse valor, vocé deve
diminuir o poder dos outros bicos. As vezes nao
sera suficiente para reduzir outra por um unico
nivel, poi isso depende do poder de cada placa eo
nivel é fixado em. E possivel que para aumentar o
nivel de uma grande placa de aquecimento a de
varias outras menores deve ser virado para baixo.

Se vocé usar o switch-on rapido em fungao de
poténcia maxima e o referido valor esta acima do
valor definido pelo limite, a placa sera definido
para o nivel maximo possivel. A placa emite um
sinal sonoro e o referido valor de poténcia piscara
duas vezes no indicador (3).

Funcgao desligar de seguranga

Se, devido a um erro, uma ou mais placas nao se
desligarem, o aparelho ira desligarse
automaticamente apés um periodo de tempo
definido (consulte a Tabela 1).

Quando a fungéo “desligar de segurancga” tiver
sido activada, é apresentado um 0 se a
temperatura da superficie de vidro nao for
perigosa para o utilizador ou um H se existir risco
de queimadura.

das areas de aquecimento limpas e

f Mantenha sempre o painel de controlo
secas.

AEm caso de problemas de
funcionamento ou ocorréncias que nao
estejam mencionadas neste manual, desligue
o aparelho e contacte o Servigo de assisténcia
técnica.

Tabela 1

Nivel de TEMPO MAXIMO DE
oténcia FUNCIONAMENTO
seleccionado (em horas)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 ou 5 minutos, ajustado para o
P .
nivel 9 (conforme o modelo)
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Se algo nao funcionar

Antes de contactar o Servigo de assisténcia
técnica, efectue as verificagbes descritas abaixo.

O aparelho nao funciona:
Verifique se o cabo de alimentagao esta ligado.

As zonas de indug¢do nao aquecem:

O recipiente ndo é adequado (ndo tem fundo
ferromagnético ou é demasiado pequeno).
Verifique se o fundo do recipiente é atraido por um
iman, ou utilize um fundo maior.

Ouvese um zumbido no inicio da cozedura nas
zonas de inducgao:

Em recipientes pouco espessos ou que ndo sejam
de peca unica, o zumbido é consequéncia da
transmissao de energia directamente para o fundo
do recipiente. Este zumbido ndo é um defeito,
mas se desejar evitalo, reduza ligeiramente o
nivel de poténcia escolhido, ou utilize um
recipiente com fundo mais espesso e/ou de uma

peca.

O controlo tactil ndao se acende ou, estando
aceso, nao responde:

Néo esta seleccionada qualquer placa.
Certifiquese de que selecciona uma placa antes
de a utilizar. Existe humidade nos botées tacteis
e/ou os seus dedos estdo humidos. Mantenha
seca e limpa a superficie do controlo tactil e/ou os
dedos. O bloqueio esta activado. Desactive o
bloqueio.

Ouvese um som de ventilagao durante a
cozedura, que continua mesmo com a placa
desligada:
As zonas de indugéo incluem uma ventoinha para
refrigerar a parte electronica. Esta s funciona
quando a temperatura da parte electronica é
elevada; quando esta desce, desligase
automaticamente, quer a placa estejaou néo
activada.

o
Aparece o simbolo - no indicador de
poténcia de uma placa:
O sistema de indugdo ndo encontra um recipiente
sobre a placa, ou este ndo é adequado.

Uma placa desligase e aparece a men sagem
C81 ou C82 nos indicado res:

Temperatura excessiva na parte electronica ou no
vidro. Aguarde algum tempo para que a parte
electronica arrefega ou retire o recipiente para que
o vidro arrefega.

Aparece C85 no indicador de uma das placas:
O recipiente utilizado ndo é adeguado. Desligue a
placa, volte a ligala e experimente com outro
recipiente.

O aparelho desliga e a mensagem C90 aparece
nos indicadores de poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor on/off
(ligado/desligado) (1) esta coberto e ndo permite a
ligar a placa de cozedura. Remova os possiveis
objetos ou liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil, limpa e seca até que a mensagem
desapareca.

O aparelho desliga e a mensagem C91 aparece
nos indicadores de poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor Stop&Go (6)
esta coberto e ndo permite a manusear a placa de
cozedura. Remova os possiveis objetos ou
liquidos mantendo a superficie de controlo tatil
limpa e seca, depois pressione duas vezes o
sensor Stop&Go (6) sensor para excluir a
mensagem e voltar ao funcionamento normal.
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LIMPEZA

ATENCAO:

antes de efectuar qualquer operagcao de
limpeza, desligar o aparelho da rede de
alimentacao de gas e eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito
importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabdo, bem enxaguado e seco. Para
manter a superficie da mesa brilhante, é muito
importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabao, bem enxaguado e seco. Da
mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A - B - C” (veja
fig. 5 - 6) e cabegas dos queimadores “T” (veja fig.
5). Eles também devem ser limpos plugs "AC" e
detecgao de chama "TC" (veja fig. 5). Limpe-os
suavemente com uma pequena escova de nylon,
como mostrado (vide fig. 7) e deixe secar
completamente. Nao lavar na maquina de lavar.

A limpeza deve ser feita quando a placa e os
componentes ndo sdo quentes e ndao deve ser
usada esponja de po6 abrasivo metalico ou
pulverizagao corrosivo.

Nao permita que o suco do vinagre, café, leite,
agua salgada e limédo ou tomate permanecer muito
tempo em contato com a superficie.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as

seguintes recomendacodes:

- antes de colocar as cabecas dos queimadores
“T” (fig. 5), é indispensavel verificar se os
furos estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A - B - C” (fig.
5 - 6) esta posicionada correctamente na
cabeca do queimador. Para ter certeza desta
condigcdo a tampa posicionada sobre a cabega
do queimador deve estar perfeitamente
estavel.

- As redes devem ser colocadas em pinos de
centragem adequados.

Verifique a estabilidade perfeita.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
ndo a force e pega a intervengcdo da
assisténcia técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em
correspondencia de queimadores, uma
coloragcéao diferente da original, devido a alta

temperatura.
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NOTAS TECNICAS DEDICADAS
AOS SENHORES INSTALADORES

A instalagcdo, todas as regulagées,
transformagées e operagées de manutengao
descritas nesta parte devem ser feitas
exclusivamente por pessoal qualificado.

A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as
instrugées do fabricante.

Uma instalagcao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel.

Os dispositivos de seguranca ou de regulag¢ao
automatica dos aparelhos, durante a vida util
dos mesmos, poderdao ser modificados
exclusivamente pelo fabricante ou pelo
fornecedor devidamente autorizado.

3) COLOCACAO DA PLACA

Depois de tirar a embalagem externa e as
embalagens internas das varias partes moéveis,
certifique-se da integridade da placa. Se tiver
duvidas, ndo utilize o aparelho e contacte pessoal
qualificado.

Os elementos que compéem a embalagem
(cartao, sacos de plastico, poliestireno
expandido, pregos...) ndo devem ser deixados
ao alcance das criancas porque representam
uma fonte potencial de perigo.

No tampo do mével componivel, € necessario
fazer uma abertura para o encastre com as
dimensdes indicadas na fig. 8 certificando-se de
que sejam respeitadas as dimensdes criticas do
espacgo no qual o aparelho deve ser instalado (ver
as fig. 8).

O aparelho é classificado em classe 3, sendo
por isso sujeito a todas as prescrigoes
previstas pelas normas para estes aparelhos.
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4) FIXACAO DA PLACA

A placa esta provida de uma junta de vedagao especial

que serve para evitar qualquer infiltracdo de liquido no

mével. Para aplicar esta junta de vedacao correctamente,
queira por favor respeitar a risca as instrucbes fomecidas

a seguir:

- tire todas as partes moveis da placa.

- Corte a junta de vedagédo em 4 partes de comprimento
necessario para a aplicar nas 4 bordas do vidro.

- Vire a placa de cabecga para baixo e aplique
correctamente o lado adesivo da junta de vedagdo “E”
(fig. 9) em baixo da borda da placa de maneira que o
lado exterior da junta de vedagdo coincida
perfeitamente com a borda do perimetro exterior do
vidro. As pontas das tiras devem coincidir perfeitamente
sem sobreposicéo.

- Faga a junta de vedagao aderir ao vidro de maneira

uniforme e segura, exercendo pressao nela com os

dedos, retire a fita de papel que protege a junta e coloque

a placa na abertura feita no movel.

Cologque a placa de cozinha no furo feito no mével e

fixe-a com os parafusos correspondentes “F” dos

ganchos de fixagéo “G” (ver a fig. 11 e 12).

Para evitar possiveis contactos acidentais com a

superficie da caixa da placa sobreaquecida durante o

respectivo funcionamento, é necessario aplicar uma

separacao de madeira fixada por parafusos a uma

distancia minima de 120 mm do tampo do maével (fig. 8).

RECOMENDACOES IMPORTANTES
PARA A INSTALACAO
Advertimos o instalador que a altura das eventuais
paredes laterais ndo deve superar o plano de
trabalho. Para além disso, a parede traseira e as
superficies adjacentes e a volta do plano devem

ser resistentes a temperatura de 90 °C.

A substéncia que cola o laminado plastico no
movel deve resistir a temperaturas nao inferiores
a 150 °C para evitar a descolagem do
revestimento. A instalagdo do aparelho deve ser
feita em conformidade com as normas em vigor.
Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo de
eliminagédo dos produtos de combustido. Portanto,
este deve ser ligado de acordo com as regras de
instalacdo acima mencionadas.

Deve se prestar uma atengado especial nas
disposicbes em matéria de ventilacdo e
arejamento indicadas a seguir.

5) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é
indispensavel que o local de instalacdo seja
permanentemente ventilado. A quantidade de ar
necessaria € a exigida pela combustéo regular do
gas e pela ventilagdo do local, cujo volume néao
podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas
permanentes, que atravessam a parede do local a
ventilar, alcan¢ando o lado exterior com uma

secg¢ao minima de 100 cm? (veja fig. 2).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que
nao possam ser obstruidas.

Admite-se também a ventilacio indirecta mediante
retirada de ar dos locais contiguos ao local a
ventilar, em completa conformidade com a Norma
em vigor.

ATENCAO: se os queimadores do topo de conf
eccao estao sem seguranga termopar, as saids
de ventilagcao deve ter um minimo de
200 cm? de segao.

6) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre
libertar os produtos da combustdo por meio de
exaustao ligada a chaminés ou directamente ao
exterior (veja fig. 3). Caso nao exista a
possibilidade de aplicacao de exaustao, admite-se
o uso de um ventilador eléctrico instalado na
janela ou numa parede que dé para o exterior, o
qual devera funcionar junto com o aparelho (veja
fig. 4), desde que a Norma em vigor em matéria
de ventilagdo seja respeitadas.

7) LIGACAO DO GAS

Antes de efectuar a ligagcdao do aparelho,

certifique-se de que os dados indicados na

etiqueta de caracteristicas que esta situada na
parte inferior da placa, sejam compativeis com
os dados da rede de distribui¢do de gas.

Uma etiqueta imprimida deste manual e uma

aplicada na parte inferior da caixa, indica as

condi¢cées de regulacao do aparelho: tipo de
gas e pressao.

Quando o gas for distribuido por meio de

canalizagdo, o aparelho deverda ser ligado a

instalacao de conducao de gas:

e com o tubo metalico rigido de ago, cujas jungdes
deverao ser feitas por meio de conexdes
roscadas segundo a norma EN 10226.

e Com tubo de cobre, cujas jungdes deverdo ser
feitas por meio de conexdes com vedacgéo
mecanica.

e Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacéo.

Quando o gas for fornecido directamente por

uma garrafa, o aparelho, fornecido com um

regulador de pressdo segundo as normas em
vigor, devera ser ligado:

ecom tubo de cobre, cujas jungcbes deverao ser
feitas por meio de conexdes com vedacéo
mecanica.

e Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacdo. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser
encontrado com facilidade no comércio, para
facilitar a ligagcao com o porta-borracha do
regulador de pressdo montado na garrafa.
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8) LIGACAO ELECTRICA

A ligagcao eléctrica deve ser feita em

conformidade com as normas e disposi¢coes

legais em vigor.

- A tensao corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea seg¢ao dos cabos elétricos
podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- Antes de efectuar a ligagao, verifique se a
tomada ou a instalacdo estdo providas de uma
ligacao a terra eficaz em conformidade com as
normas e disposi¢cdes legais actualmente em
vigor. O fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade pelo incumprimento destas
disposicoes.

Se a ligagcao a rede de alimentagao for feita

mediante tomada:

- aplique ao cabo de alimentagao “C”, se estiver
desprovido (ver a fig. 18 - 19 - 20), uma ficha
normalizada adequada para a carga indicada na
etiqueta de identificagdo. Ligue os fios
respeitando o esquema da fig. 18 - 19 - 20
tendo o cuidado de respeitar as
correspondéncias abaixo indicadas:

letra L (fase) = fio castanho;

letra N (neutro) = fio azul;

simbolo de terra * = fio amarelo-verde.

- O cabo de alimentagao deve ser colocado de
maneira que nao atinja, em nenhum ponto, um
temperatura de 90 °C.

- Nao utilize para a ligagao redugdes, adaptadores
ou derivadores porque podem provocar
contactos falsos com consequentes
sobreaquecimentos perigosos.

- A tomada deve ficar acessivel com o aparelho
encastrado.

Se a ligagao for feita directamente a rede

eléctrica:

- intercale entre o aparelho e a rede um interruptor
omnipolar, devidamente dimensionado para a
carga do aparelho, em conformidade com as
normas de instalagcdo em vigor.

- Lembre-se de que o cabo de terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- Para uma maior segurancga, a ligagao eléctrica
também pode ser protegida por um interruptor
diferencial de alta sensibilidade.

Aconselhamos vivamente a fixar o cabo de terra

verde-amarelo a uma instalagao de ligagao a terra

eficiente.

Antes de efectuar qualquer servigco na parte
eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente
desliga-la da rede de alimentagao.

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
para modelos com
3/4 ele_mentos
220-240V 3 380-415V 3N aquecimento
@ L3 L11L2 @NULZM

153



REGULACOES

9) TORNEIRAS

Regulagao do “Minimo”:

- acenda o queimador e coloque o botdo de
comando na posigédo de “Minimo“ (lume brando
fig. 17).

- Tire o botao “M” (fig. 13 - 14) da torneira, fixado
mediante simples pressao na haste da torneira.
O by-pass para o ajuste da vazao minima pode
ser: lado da torneira (Fig. 13) ou no interior da
haste. Em qualquer caso, o ajuste € acessado
pela insercdo uma chave de fenda pequena "D"
ao lado da torneira (Fig. 13), ou no buraco "C"
dentro da torneira (Fig. 14).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda
devidamente ajustar a chama para o cargo de
alcance limitado.

E recomendavel ndo exagerar o "Minimo" significa

uma pequena chama deve ser continuo e estavel.

Remontar os componentes corretamente.

Ressaltamos que a referida regulacao deve ser
feita somente com queimadores alimentados
com G20, enquanto que com queimadores
alimentados com G30 ou G31, o parafuso deve
ser bloqueado no fim do seu curso (no sentido
dos ponteiros do relégio).

VALVULA DE
LUBRIFICACAO
Se a valvula estiver
preso, nao forcgar e pedir
assisténcia técnica.
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POSIGAO DO CABO

60 cm. - 1 0 2 queimadores de gas 90 cm. - 1 0 2 queimadores de gas

cabo de inducao (A) (B) cabo de gas cabo de inducao (A) cabo de gas (B)

D)

'jﬂ I i @:%D 12 L]

= —
I
(c\. . - (
90 cm. - 4 queimadores de gas . ,
———
cabo de inducgao (A) (B) cabo de gas

bragadeira de indugao 2 elementos bracadeira de inducao 3 - 4 elementos
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inducao 2 elementos

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO (veja nimeros acima)

INSTALAGAO

alimentagao alimentagao
monofasica monofasica alimentacao
) trifasica
tlpO de 220V ~
cabo 230 V ~ 220 - 230 V ~
220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~
230-240V ~
HO05 RR-F ,
fogéo a gas B HO5 RN-F 3x0.75 mm
HO7 RN-F
placadeindugéo | A | HO5RR-F 3x25mm’ 4x25mm’

ATENGAO!!!

Em caso de substituicao do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra
(B) mais comprido em relagdo aos condutores de fase (veja fig. 10). Para além disso, devera

respeitar as indicagées do paragrafo 8.

indugao 3 - 4 elementos

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO (veja nimeros acima)

alimentacao

alimentagao

alimentacao

alimentagao

I monofasica trifasica bifasica
cabo 230 V ~
220 - 240 V ~ 220-230V ~ 380-415V 3N ~|380 -415V 2N ~
230 - 240 V ~ 220-240V ~ | 220-240V 3 ~
HO05 RR-F ,
fogao a gas B | HO5RN-F | 3x0.75mm
HO7 RN-F
placa de indugdo| A |HO5 V2V2-F 5x1.5mm (*)) 5x15mm (*) | 5x1.5mm (*)

(*) Tendo em conta o factor de contemporaneidade.

ATENGAO!!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra
(B) mais comprido em relacdo aos condutores de fase (veja fig. 10). Para além disso, devera
respeitar as indicagées do paragrafo 8.
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TRANSFORMAGOES

10) SUBSTITUIGAO DOS INJECTORES

Os queimadores podem ser adaptados a diferentes tipos de gas mediante a instalagao dos injectores
proprios para o gas de utilizacdo. Para fazer esta operacdo, € necessario tirar as cabecgas dos
gueimadores e, com uma chave, desatarraxar o injector (ver a fig. 15 - 16) e substitui-lo por um injector
correspondente ao gas de utilizagdo. Para acessar o injetor, em queimadores ultrarrapidos com DCC
AFB, remova a tampa do injetor "A" (fig. 16).

Aconselhamos a apertar o injector energicamente.

Depois de fazer as referidas substituicées, o técnico devera proceder a regulagao dos
queimadores conforme descrito no paragrafo 9, lacrar os eventuais 6rgaos de regulagdo ou pre-
regulagao e aplicar no aparelho, em substituicdo ao existente, a etiqueta que corresponde a nova
regulacao do gas efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta contida no envelope dos injectores de
substituicdo. A bolsa que contém os injectores e as etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la num centro de assisténcia autorizado. Para uma
maior comodidade do instalador, indicamos na tabela os débitos, os débitos termicos dos
queimadores, o di@metro dos injectores e a pressao de exercicio para os varios gases.

TABELA
QUEIMADORES PRESSAO CAPACIDADE DIAMETRO DO CAPACIDADE
GAS DE TRABALHO| TERMICA INJECTOR | TERMICA (W)
N° DESCRIPTION mbar gr’h | 1/h 1/100 mm Min. | Max. EEqueimadoragas™
RA G30 - BUTANO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000
1 ULI*RA RAPIDO | 233~ PROPANO 37 286 100 H1 1800 | 4000 55,9 %
(**DCC AFB) G20 - NATURAL 20 381 150 Z1 1800 | 4000
. G30 - BUTANO 28 - 30 204 83 900 | 2800
2 RAPIDO G31- PROPANO 37 200 83 900 | 2800 58,0 %
G20 - NATURAL 20 267 17S 900 | 2800
A G30 - BUTANO 28-30 102 60 550 | 1400
3 SER'\I’_:”[')'SQ‘IF[’)'(%)O G31- PROPANO 37 100 60 550 | 1400 60,0 %
G20 - NATURAL 20 133 887 550 | 1400
. G30 - BUTANO 28 - 30 127 65 550 | 1750
4| SEMI-RAPIDO |G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750 63,0 %
G20 - NATURAL 20 167 972 550 | 1750
G30 - BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000
5 AUXILIAR G31- PROPANO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagao da
Directiva 2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi calculado de
acordo com a norma EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.

**DCC AFB: Ar Do Inferior (fig. 13/B).

NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA
APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS SOBRESSALENTES

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para
garantir os melhores resultados de funcionamento.

Qualquer reparagao ou regulagcado sucessiva que se tornar necessaria devera ser efectuada com o
maximo cuidado e ateng¢ao, por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou
ao nosso Centro de Assisténcia mais préximo, especificando a marca, o modelo, 0 niumero de série e
o tipo de problema do seu aparelho. Estes dados estao contidos na etiqueta situada na parte traseira
do aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel frontal inferior interno.

Estas informagdes permitem que o assistente técnico providencie as pecgas de reposicado adequadas
e garanta consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes
dados de modo que os mesmos estejam sempre a disposicao:

Y 0 L
171007 0] = 0
SERIE: .eeeeeeereeerssreessrsessssessssssssssesasseens
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Em caso de falha ou corte no cabo, por favor,
afastar-se do cabo e nao toca-lo. Além disso, o
A, dispositivo deve ser desligado e nao ligado. Ligue
para o centro de servigo autorizado mais proximo
para corrigir o problema.

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestao de residuos de aparelhos
eléctricos e electrénicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem ser
escoados no fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os aparelhos desactualizados
devem ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa de recuperagao e
reciclagem dos materiais que os compdem e impedir potenciais danos para a saude
humana e para o ambiente. O simbolo constituido por um contentor de lixo barrado
com uma cruz deve ser colocado em todos os produtos de forma a recordar a
obrigatoriedade de recolha separada. Os consumidores devem contactar as
autoridades locais ou os pontos de venda para solicitar informagao referente ao local
apropriado onde devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o
seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo de alimentacéao, corte-o e elimine-o.
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