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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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. SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ wszystkie instrukcje, a nastepnie
przechowywac je w dostepnym miejscu na wypadek
pozniejszych watpliwosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana z myslg o
kilku modelach, dlatego Twoje urzgdzenie moze nie
by¢ wyposazone w niektére z opisanych funkcji. Z
tego wzgledu podczas czytania instrukcji obstugi
nalezy zwrdci¢ szczegodlng uwage na wszelkie
wartosci liczbowe.

1.1 OGOLNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzgdzenie to moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z
obnizonymi zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi
bgdz umystowymi, a takze przez osoby bez
doswiadczenia i wiedzy na temat obstugi, jesli
pozostajg pod nadzorem opiekundw bgdz
zostaly szczegotowo poinstruowane o sposobie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia i rozumiejg
ryzyka zwigzane z niewtasciwym uzyciem. Dzieci
nie powinny wykorzystywac urzgdzenia do
zabawy. Dzieci nie powinny czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne

elementy silnie nagrzewajg sie podczas gotowania.
Nalezy zachowac szczegdblng ostroznosc¢, aby nie
dotykac elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku
zycia nie nalezy dopuszczac w poblize urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem opiekunow.

/5 A\ OSTRZEZENIE:: Zagrozenie pozarem: Nie
wolno przechowywac zadnych przedmiotow na
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powierzchniach przeznaczonych do gotowania.

/\ A OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia
powierzchni nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, aby unikngc¢
mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia za pomocg
zewnetrznego wigcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

» Podczas pracy urzgdzenie jest gorgce. Nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc, aby nie dotykac
elementdw grzejnych wewnatrz piekarnika.

» Uchwyty moga sie silnie nagrzewac po krotkim
czasie dziatania urzgdzenia.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek i innych
powierzchni piekarnika nie nalezy stosowac
srodkow do szorowania ani skrobaczek. Mogtyby
uszkodzi¢ szklang powierzchnie drzwiczek.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki
oswietleniowej nalezy sprawdzic¢ czy zostato
wytgczone zasilanie urzgdzenia, aby unikngc¢
porazenia prgdem elektrycznym.

/N\ OSTRZEZENIE: Podczas gotowania lub grillowania
potraw dostepne elementy urzgdzenia mogg by¢
gorgce. Nalezy trzymac¢ mate dzieci z dala od
dziatajgcego urzgdzenia.

» Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie ze
wszystkimi krajowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

« Czynnosci konserwacyjne i naprawy nalezy
powierzac¢ wytgcznie pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy przeprowadzone przez
osoby inne niz pracownicy autoryzowanego serwisu
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mogg zagrazac bezpieczenstwu uzytkownikow
urzgdzenia. Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji mogg by¢ niebezpieczne pod wieloma
wzgledami. Nieodpowiednie ostony ptyty grzewczej
mogg bycC przyczyng wypadkow.

Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzic
lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu,
napiecie i czestotliwo$¢ sieci elektrycznej) oraz
zgodnosc¢ z wymaganiami dotyczgcych urzgdzenia.
Parametry techniczne urzgdzenia znajdujg sie na
etykiecie.

AOSTRZEZENIE Urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do przygotowywania potraw w warunkach
domowych. Nie nalezy wykorzystywac urzgdzenia do
innych celdéw ani w innych zastosowaniach, np. do
uzytku innego niz w gospodarstwie domowym, do
uzytku przemystowego lub do ogrzewania
pomieszczenia.

Nie wolno unosi¢ ani przesuwac urzgdzenia
trzymajgc za uchwyty na drzwiczkach piekarnika.
Nalezy podjgc¢ wszystkie mozliwe dziatania, aby
zapewnic bezpieczenstwo. Poniewaz szkto moze
pekngc€, podczas czyszczenia nalezy zachowac
szczegolna ostroznosc¢, aby nie zadrapac szklanej
powierzchni. Nie nalezy uderzac ani stukac¢ o szkto
innym wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostat
przycisniety lub uszkodzony podczas instalacji.
Wymiang uszkodzonego przewodu zasilajacego
nalezy powierzy¢ producentowi urzadzenia,
pracownikom autoryzowanego serwisu lub podobnie
wykwalifikowanym osobom, aby unikng¢ zagrozen.
Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte, dzieci
nie powinny wspinac sie lub siadac na nich.
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Nie wolno pozwalac dzieciom ani zwierzetom
domowym, aby zblizaty sie do urzgdzenia.

1.2 W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy napetnic
zbiornik na wode.

Nie wolno napetniac zbiornika na wode, jesli
piekarnik jest gorgcy.

Po otwarciu drzwiczek piekarnika z wnetrza moze
wydostawac sie para. Nalezy zachowac ostroznosc
podczas otwierania drzwiczek piekarnika, poniewaz
moze to spowodowacé zagrozenie poparzeniami.

W wyniku gotowania na parze w piekarniku

moze pozostac¢ wilgo¢. Poniewaz wilgo¢ moze
doprowadzi¢ do korozji, nalezy upewnic sie, ze
wnetrze piekarnika zostato osuszone po gotowaniu.
Do gotowania na parze w piekarniku nalezy
stosowac wode zdatng do picia. Nie wolno stosowac
palnego alkoholu ani substancji z czgstkami statymi
zamiast wody.

Do gotowania na parze nalezy uzywac naczyn ze
stali nierdzewne;j.

Po kazdym zakonczeniu gotowania na parze:
jesli w zbiorniku na wode pozostanie troche wody,
nalezy go oczysci¢, a pozostatej wody nie wolno
wykorzysta¢ do nastepnego gotowania.

1.3 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie wolno korzystac¢ z urzgdzenia, dopodki jego
instalacja nie zostanie catkowicie zakonczona.
Instalacje urzgdzenia powinien przeprowadzi¢
personel autoryzowanego serwisu Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej lokalizacji i
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instalacji urzgdzenia przez osoby nieupowaznione.

* Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze
nie zostato ono uszkodzone podczas przewozenia.
W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek
nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia — nalezy
natychmiast skontaktowac sie z przedstawicielem
autoryzowanego serwisu. Poniewaz materiaty
wykorzystane do opakowania urzgdzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢ niebezpieczne dla
dzieci, nalezy je natychmiast zebra¢ i usungc.

» Urzadzenie nalezy chronic przed wptywem
czynnikdéw atmosferycznych. Nie nalezy narazac
urzgdzenia na dziatanie Swiatta stonecznego,
deszczu, sniegu, kurzu ani nadmiernej wilgoci.

+ Wszelkie materiaty (np. szafek) znajdujgce sie
w poblizu urzgdzenia powinny by¢ odporne na
temperature minimum 100°C.

* Nie wolno instalowac urzgdzenia za ozdobnymi
drzwiami, aby unikng¢ przegrzania.

1.4 PODCZAS PRACY URZADZENIA

* Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze byc
wyczuwalny nieznaczny zapach. Jest to catkowicie
normalne, spowodowane materiatami izolacyjnymi
na elementach grzejnych. Sugerujemy, aby przed
pierwszym uzyciem pozostawic piekarnik pusty
I ustawi¢ na maksymalng temperature przez
45 minut. Upewnij sie, ze otoczenie, w ktorym
urzgdzenia zostato zainstalowane, jest dobrze
wentylowane.

* Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc¢ otwierajgc
drzwiczki piekarnika w podczas lub po zakonczeniu
gotowania. Gorgca para z piekarnika mogtaby
spowodowac oparzenia.

PL-8



Nie nalezy wktadac¢ do niego ani umieszczac w
poblizu fatwopalnych lub wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego wktadania potraw
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku nie wolno piekarnika wyktadac¢
folig aluminiowg, poniewaz mogtoby doj$¢ do
przegrzania.

Podczas gotowania nie wolno umieszczac naczyn
ani blach do pieczenia bezposrednio w podstawie
piekarnika. Podstawa bardzo sie nagrzewa, co
moze spowodowac uszkodzenie produktu.

@& Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas
gotowania z uzyciem ttuszczy statych lub ptynnych
olejéw. Mogg spowodowac pozar w przypadku
nadmiernego podgrzania. Ognia spowodowanego
gorgcym olejem nie wolno polewac¢ wodg. Nalezy
wytgczyC piekarnik, a nastepnie nakry¢ naczynie
pokrywkg lub kocem strazackim.

Jesli urzgdzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, gtébwny wylgcznik sieciowy nalezy ustawi¢ w
pozycji wytgczonej.

Sprawdz, czy pokretta regulacyjne urzgdzenia
znajdujg sie zawsze w potozeniu ,0” (praca
zatrzymana), jesli urzgdzenie nie jest uzywane.

Tace pochylajg sie przy wysuwaniu. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby nie rozla¢ ani upuscic
gorgcej potrawy podczas wyjmowania jej z
piekarnika.

Nie wolno umieszczac obcigzenia na otwartych
drzwiczkach piekarnika. Mogtoby to spowodowac
utrate rownowagi piekarnika lub uszkodzenie
drzwiczek.

Nie nalezy wieszac recznikow, scierek do naczyn
lub ubran na urzadzeniu lub jego uchwytach.
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1.5 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub czynnosci
konserwacyjnych nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie
jest odtgczone od sieci elektryczne,.

Nie wolno demontowac pokretet regulacyjnych, aby
oczysci¢ panel sterowania.

Aby zachowac wydajnosc¢ i bezpieczenstwo
urzagdzenia, zalecamy korzystanie wytgcznie

z oryginalnych czesci zamiennych oraz ustug
autoryzowanego serwisu w razie koniecznosci.

Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego, ktory moze
tworzy¢ sie na spodzie piekarnika. W przeciwnym
razie spod piekarnika zostanie uszkodzony.

Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktéry moze powstac
na spodzie piekarnika, po kazdych dwoch lub trzech
uzyciach nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego octu
na spod piekarnika i odczekac¢ 30 minut. Nastepnie
oczyscic¢ wilgotng sciereczka.
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Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
C €wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania

okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe i
niebezpieczne.

0 Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga
wystgpi¢ roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki

Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza,
ze wyrob ten nie moze byc traktowany jako

Z > |odpad komunalny. Zamiast tego powinien
= | ZOStaC przekazany do odpowiedniego punktu
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie
tego wyrobu, przyczynisz sie do zapobiegania
potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego
niewtasciwej utylizacji dla srodowiska naturalnego i
zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegotowych
informacji na temat odzysku surowcow wtornych z
tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac¢ z odpowiednim
urzedem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub
sklepem, w ktorym zakupiono ten wyrab.
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika

zgodnie z instrukcjami podanymi w

niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi

przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic¢, ze
lokalne warunki dystrybucji (napiecie i
czestotliwosé w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymaganymi dla urzadzenia.
Wymogi dla tego urzadzenia podano na
etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

» Jezeli produkt sktada sie z
wyjmowanych prowadnic potek (stelazy
drucianych), a w instrukcji obstugi
znajdujg sie przepisy takie jak na
jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane
i obstugiwaé piekarnik w okreslonym
trybie gotowania. Informacje dotyczgce
wyjmowania poétki drucianej znajdujg
sie w rozdziale CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogodine

*  Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym
otoczeniu nie ma tatwopalnych lub
palnych materiatow takich jak zastony,

olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

» Blati meble wokot urzgdzenia muszg
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

* Urzadzenie nie powinno by¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

2.2 MONTAZ PIEKARNIKA

Urzgdzenia dostarczane sg z zestawami
instalacyjnymi i mogg by¢é montowane

w blacie z zachowaniem odpowiednich
wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej
i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

PL-12




Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

Po wykonaniu przytgczy elektrycznych
wstaw piekarnik do szafki, wsuwajgc go do m@
przodu. Otworz drzwiczki piekarnika i wtoz gl
2 $ruby w otwory w jego ramie. Gdy rama
urzgdzenia dotyka drewnianej powierzchni

szafki, dokreé Sruby. -»> D +
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2.3 PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE: Przytgcze

elektryczne urzgdzenia musi by¢

instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika
zgodnie z instrukcjami podanymi w
niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI

BYC UZIEMIONE.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzadzenia (oznaczone
na tabliczce znamionowej urzgdzenia)
w celu potwierdzenia zgodnosci z
dostepnym napieciem sieciowym, a
przewody elektryczne powinny by¢ w
stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzadzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

* Podczas instalacji nalezy sie upewnic,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy i/
lub przediuzaczy.

*  Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczacé
z dala od gorgcych czesci kuchenki i
nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety.
W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunéw (z odstepem co
najmniej 3 mm migdzy stykami).

» Urzadzenie jest zaprojektowane
do zasilania napieciem 220-240V.
W przypadku innego dostepnego
napiecia nalezy sie skontaktowaé
z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

» Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢
wystarczajgco dtugi, aby mozna byto
podtaczy¢ go do urzadzenia, nawet
jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewnic, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkng¢ pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

N Niebieski

=z 0

Brazowy Zélto-zielony
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia moga sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

Panel sterowania

-

4. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
5. Programator czasowy
6. Gatka termostatu piekarnika
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 REGULATORY PIEKARNIKA
Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol
zgdanej funkcji gotowania. Szczegotowe
informacje na temat réznych funkgciji
znajduja sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.
Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obrécic
gatke, aby ustawi¢ zadang temperature.
Lampka termostatu piekarnika swieci
podczas dziatania termostatu, w trakcie
podgrzewania piekarnika lub utrzymywania
temperatury.

Funkcje piekarnika

* Funkcje piekarnika mogg roznic sie w
zaleznosci od zakupionego modelu.
Podswietlenie
piekarnika: Wtaczy sie
tylko podswietlenie
piekarnika. Pozostanie
wigczone przez caty
czas trwania procesu
gotowania.

Tryb rozmrazania:
Zostang wigczone
wskazniki
ostrzegawcze
piekarnika, wentylator
rozpocznie prace. Aby
skorzysta¢ z trybu
rozmrazania, umie$¢ zamrozong potrawe w
piekarniku na potce znajdujgcej na trzecim
poziomie od dotu. Zalecane jest
umieszczenie tacy pod rozmrazang
potrawg, aby zgromadzi¢ wodg powstajgca
na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy

nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.
Tryb Turbo: Zostang
wigczone termostat
piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragly element
grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
Turbo zapewnia rownomierny rozkfad ciepta
w piekarniku, dzieki czemu wszystkie
potrawy umieszczone na rusztach zostang
rownomiernie upieczone. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna

znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

Tryb statyczny:
Zostang wigczone
termostat oraz
wskazniki
ostrzegawcze, a dolne
i gorne elementy
grzejne rozpoczng
prace. W trybie
statycznym emitowane jest ciepto, ktére
zapewnia odpowiednie przygotowanie
potrawy. Ten tryb jest idealny do
przygotowywania ciast, zapiekanek
makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca
sie rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢
minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednym
poziomie piekarnika.

oraz wentylator

rozpoczng prace. Tryb
zapewnia dobre rezultaty podczas
pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy
pomocy dolnego i gérnego elementu
grzejnego oraz wentylatora zapewniajgcego
cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt
nieco podobny do grillowania potraw.
Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna

znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

Tryb termoobiegu:
Zostang witgczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gérny
i dolny element grzejny

Tryb pieczenia pizzy:
Zostang witgczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragty, gorny i dolny
element grzejny oraz
wentylator rozpoczng
prace. Tryb doskonaty do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo krétkim
czasie. Termoobieg zapewnia rownomierny
rozkfad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie
potraw.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna
znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

®
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Tryb grillowania:
Zostang witgczone
termostat oraz
wskazniki
ostrzegawcze, a
grillujgcy element
grzejny rozpocznie
prace. Ten tryb umozliwia grillowanie
potraw i opiekanie pieczywa. Wykorzystaj
potki ustawione na gérnych poziomach
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg warstwg
oleju, by zapobiec przywieraniu produktow,
i umies¢ potrawe na srodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktorg
spadnie kapiacy olej lub ttuszcz. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg byc¢

zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.
Tryb szybkiego
grillowania: Zostang
wigczone wskazniki
termostatu piekarnika
oraz ostrzegawczy.
Grill i gorny element
grzejny rozpoczng
prace. Tryb doskonaty do szybkiego
grillowania i grillowania wiekszych
produktow, na przyktad mies. Wykorzystaj
potki ustawione na gérnych poziomach
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg warstwg
oleju, by zapobiec przywieraniu produktéw,
i umies¢ potrawe na $rodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktorg
spadnie kapigcy olej lub ttuszcz. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg by¢

zamkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.
Tryb podwodjnego
grilla i termoobiegu:
Zostang witgczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a grill,
gorny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb przeznaczony jest
do szybkiego grillowania grubszych
produktow oraz grillowania wiekszych
produktow. Grill oraz gérny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby zapewni¢
odpowiednie przygotowanie potrawy.
Wykorzystaj pétki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt

v Ve N

Ve T Ve Vg
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cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktéw, i umies¢ potrawe
na srodku rusztu. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktoérg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢
minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg byc¢
zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.
R Funkcja czyszczenia parowego:
‘ Ustaw funkcje piekarnika i termostat
na symbolu funkcji czyszczenia
parowego. Na matej tacy
umieszczonej na podstawie piekarnika
nalezy rozla¢ 200—-250 ml wody (ok.
1 szklanki). Funkcja czyszczenia parowego
dziata ok. 30—60 minut i przygotowuje
piekarnik do fatwego oczyszczenia.
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4.2 TABELA PIECZENIA

] L. :
g Potrawy Ega IEI?
2 fiasto 1-2 | 170-190 | 35-45
% Ciasto 1-2 | 170-190 | 30-40
_g Ciasteczka 1-2 170-190 | 3040
E Potrawka 2 175-200 | 40-50
o Kurczak 1-2 200 45-60
_ fiasto 1-2 | 170-190 | 25-35
2 Ciasto 1-2-3 | 150-170 | 25-35
é Ciasteczka 1-2-3 | 150-170 | 25-35
2|  Potrawka 2 175-200 | 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
feoiasto, | 1-2-3 | 170-190 | 35-45
8 Ciasto 1-2-3 | 150-170 | 30-40
= Ciasteczka 1-2-3 | 150-170 | 25-35
Potrawka 2 175-200 | 40-50
@ Klopsiki z grilla 4 200 10-15
§ Kurczak . 190 | 50-60
2 Zrazy 3-4 200 | 15-25
© Befsztyk 4 200 | 15-25

* Jesli jest taka mozliwosé, nalezy piec na

roznie do kurczaka.
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4.3 W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

Tryb ter-
f Przed uru-
g’g%?}v’;‘fﬁg o 3 200 100 chomieniem 30-50 820
parze piekarnika.
Tryb ter-
f Przed uru-
g’g%?}v’;‘fﬁg o 3 200 200 chomieniem 30-40 1500
parze piekarnika.
Tryb ter-
f Przed uru-
g’gg\’}v’;‘fﬁg o 3 200 250 chomieniem 45-60 500
parze piekarnika.
Tryb TURBO Przed uru-
+ gotowanie 3 220 200 chomieniem 60-70 2000
na parze piekarnika.
Tryb ter-
f Przed uru-
9’2%35’;?1?; o 3 180 300 chomieniem |  100-110 1000
parze piekarnika.
Pizza + Przed uru-
gotowanie na 1 200 200 chomieniem 10-15 400-600
parze piekarnika.
Pizza + 275 Przed uru-
gotowanie na 1 (Max) 200 chomieniem 5-10 200-350
parze piekarnika.
Pizza + Przed uru-
gotowanie na 3 180 200 chomieniem 20-30 600-1000
parze piekarnika.
Pizza + Przed uru-
gotowanie na 3 180 200 chomieniem 20-30 650-1000
parze piekarnika.

Wazne: Podane powyzej czasy to wartosci uzyskane w warunkach laboratoryjnych;
mog3 sie rozni¢ w zaleznosci od napigcia sieciowegdo i ilosci gotowanej potrawy.
Wazne: Zawsze podgrzewaj przed gotowaniem mrozonej pizzy / $wiezej pizzy.
Umies¢ blache do pieczenia na pierwszym stojaku w okresie podgrzewania.
Wazne: Nie wolno napetnia¢ zbiornika na wode, jesli piekarnik jest gorgcy.

Wazne: Temperatury i czasy w powyzszej tabeli gotowania zostaly przetestowane w
naszych laboratoriach i sg to wartosci; moze sie r6zni¢ w zaleznosci od jakosci,
ilosci, temperatury gotowanego materiatu i zastosowanego napiecia sieciowego.
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4.4 KORZYSTANIE Z MINUTNIKA
CYFROWEGO

Ustawienie godziny

B Gy
.V

 03-00
©_ 3

Blokada przyciskow

Blokada przyciskéw wigczy sie
automatycznie, jesli timer nie zostanie
uzyty przez piec¢ sekund. Aby wytgczyé
blokade przyciskow timera, rownoczesnie
nacisnij i przytrzymaj przyciski “+” i “-” przez
3 sekundy. Nastepnie mozna wykonaé
zgdang czynno$c.

Ustawienie godziny, o ktérej zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy
Godzina emisji sygnatu dzwiekowego
moze by¢ ustawiona miedzy 0:00 a 23:59.
Ustawienie czasu, po ktorym zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, stuzy
wytgcznie jako ostrzezenie. Funkcja nie
powoduje wytgczenia piekarnika.

1. Nacisnij
rownoczesnie przyciski
“+”. Wyswietlacz
zacznie pulsowac.

L2

2. Jesli kropka pulsuje,
ustaw godzine za
pomocg przyciskow ,+”

="

1. Nacisnij przyciski

“+” " Zacznie
pulsowa¢ symbol [}, a
na wyswietlaczu pojawi
sie “000”.

2. Ustaw zgdany czas
za pomocg przyciskow
L+ 1", jesli pulsuje
symbol [).

3. Symbol A\
pozostanie
wyswietlony, czas
zostanie zapisany
w pamigci i sygnat
dzwiekowy zostanie
ustawiony.

Jesli wskazanie timera osiggnie zero,
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy

i na wyswietlaczu zacznie pulsowac
symbol L). Naci$nigcie dowolnego
przycisku spowoduje wytgczenie sygnatu
dzwiekowego i znikniecie symbolu

. Pojawi sie symbol, ale piekarnik bedzie
kontynuowat prace. Uzyj przetgcznikow i
elementéw sterujgcych piekarnika, zeby go
wytgczy€.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego

Zeby wyregulowaé gto$nosé dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego, gdy widoczne
bedzie aktualne wskazanie zegara,
nacisnij i przytrzymaj przycisk “-” przez 1-2
sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Nastepnie, po kazdym
nacisnieciu przycisku “-” bedzie emitowany
inny sygnat dzwiekowy. Sg trzy rézne typy
sygnatow dzwiekowych. Wybierz zgdany
sygnat dzwiekowy i nie naciskaj innych
przyciskow. Po chwili wybrany sygnat
dzwiekowy zostanie zapisany w pamieci.

4.5 AKCESORIA

Tacka gteboka

Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie do
gotowania gulaszu.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé do konca i upewnic sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

e

Tacka plytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest
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prawidtowo umieszczona.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesuna¢ jg do konca.

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie
szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpic
kondensacja. Nie oznacza to wadliwego
dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu
przez 20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze
drzwiczek suchym recznikiem. Procedure te
nalezy stosowac regularnie.

5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

5.1 czYsSzCzENIE

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem
do czyszczenia wytgcz urzadzenie i
pozwol mu ostygnac.

Wskazowki ogolne

» Sprawdz przed zastosowaniem, czy
Srodki czyszczace sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

» Uzywaj mleczek lub ptynéw
czyszczacych, ktore nie zawierajg
drobinek. Nie uzywaj produktéw zragcych
(powodujagcych korozje), proszkéw
Scierajgcych, druciakow ani ostrych
narzedzi, ktére mogtyby uszkodzic¢
powierzchnig¢ urzgdzenia.

Nie uzywaj produktéow czyszczacych z

drobinkami, ktére mogtyby zarysowaé

szklane, emaliowane i/lub malowane
elementy urzgdzenia.

* W przypadku przelania jakichkolwiek
ptyndw nalezy je natychmiast usunac,
aby zapobiec uszkodzeniu elementow
urzgdzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
stosowac¢ odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

*  Whnetrze emaliowanego piekarnika
nalezy czysci¢, gdy urzadzenia jest
ciepte.

*  Po kazdym uzyciu oczys¢ piekarnik przy
pomocy miekkiej ciereczki namoczone;j
w wodzie z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrzyj piekarnik przy
pomocy wilgotnej sciereczki i wytrzyj do
sucha.

» Czyszczenie piekarnika moze od
czasu do czasu wymagac uzycia
ptynnych srodkéw czyszczacych w celu
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catkowitego oczyszczenia.

Czyszczenie pyrolityczne

OSTRZEZENIE: Przed wigczeniem

funkcji czyszczenia pyrolitycznego

nalezy usung¢ wszystkie wieksze
zabrudzenia i upewnic sie, ze wnetrze
piekarnika jest puste. Nie wolno
pozostawia¢ zadnych przedmiotow w
piekarniku — rusztow, blach, potek ani
wyposazenia piekarnika (jesli dostepne)
— poniewaz mogtyby ulec zniszczeniu
podczas czyszczenia pyrolitycznego.

*  Whnetrze piekarnika powlekane jest
specjalng emalig odporng na wysokie
temperatury. Podczas czyszczenia
pyrolitycznego temperatura we wnetrzu
piekarnika osigga ok. 475°C.

» Dla Twojego bezpieczenstwa drzwiczki
piekarnika blokujg sie automatycznie
podczas dziatania funkcji czyszczenia
pyrolitycznego. Po zakonczeniu
czyszczenia wigczy sie wentylator
chtodzacy, a piekarnik pozostanie
zablokowany do czasu ostygniecia.

» Po zakonczeniu cyklu czyszczenia
pyrolitycznego wskazane jest przetarcie
wnetrza piekarnika ggbkg namoczong w
cieptej wodzie.

* Podczas czyszczenia pyrolitycznego
z piekarnika bedzie wydobywac sie
zapach i opary z powodu niszczenia
resztek jedzenia pozostajacych w
urzgdzeniu. To normalna sytuacja.
Opary wydobywajace sie podczas
czyszczenia piekarnika mogg by¢
$miertelne dla ptakoéw, dzieci i zwierzat
domowych. Dlatego nalezy trzymac
je z dala od urzgdzenia do czasu
zakonhczenia czyszczenia.

* Pomieszczenie, w ktorym zainstalowany
jest piekarnik, powinno by¢ dobrze
wentylowane, zwtaszcza podczas
dziatania funkcji czyszczenia
pyrolitycznego. Wszelkie drzwi
prowadzgce do pomieszczenia

powinny by¢ zamkniete, aby zapobiec
przenikaniu zapachéw i oparéw.

Czyszczenie elementéw szklanych

» Nalezy regularnie czysci¢ szklane
elementy urzgdzenia.

* Aby oczysci¢ szklane elementy
od wewnatrz i od zewnatrz, uzyj
srodka czyszczgcego do powierzchni
szklanych. Nastepnie sptucz i doktadnie
osusz suchg sciereczka.

Czyszczenie elementow ze stali

nierdzewnej (jesli sq dostepne)

* Nalezy regularnie czysci¢ elementy
urzgdzenia ze stali nierdzewne;j.

*  Przetrzyj elementy ze stali nierdzewnej
przy pomocy miekkiej Sciereczki
namoczonej tylko w wodzie. Nastepnie
dokfadnie osusz suchg Sciereczka.

Nie wolno czysci¢ elementow ze stali

nierdzewnej, jesli sg jeszcze gorgce po

gotowaniu.

Nie wolno pozostawiac octu, kawy,

mleka, soli, wody, soku z cytryny lub

pomidorowego na elementach ze stali
nierdzewnej przez dtuzszy czas.

Czyszczenie powierzchni lakierowanych

(jesli sa dostepne)

* Plamy z pomidoréw, pasty pomidorowe;j,
keczupu, cytryny, pochodnych oleju,
mleka, stodkich potraw, stodkich
napojow i kawy nalezy natychmiast
oczysci¢ przy pomocy $ciereczki
namoczonej w cieptej wodzie. Jesli
te zabrudzenia nie zostang usuniete i
przyschng do powierzchni, na ktorej sie
znajduja, NIE wolno ich trze¢ twardymi
przedmiotami (ostrymi przedmiotami,
stalowymi i plastikowymi druciakami,
ostrg ggbka do naczyn) ani czyscic¢
przy pomocy srodkéw czyszczacych
Zz wysokg zawartoscig alkoholu,
odplamiaczy, srodkéw odttuszczajgcych
i Srodkéw chemicznych powodujgcych
zadrapania powierzchni. W przeciwnym
razie na powierzchniach malowanych
proszkowo moze wystgpi¢ korozja
i mogag pojawic sie przebarwienia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody spowodowane
uzyciem nieodpowiednich srodkow
czyszczacych lub metod czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
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przedstawiony ponizej.

1. Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagna¢
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:
2. Przesungc¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

potrojng szybe, trzecia warstwa szkfa
moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.
Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika zdjg¢ drzwiczki piekarnika w
sposéb przedstawiony ponizej.
1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

- J

2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomocag
Srubokretu) do konca.

3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca i
zdja¢ je, pociggajac do siebie.

e

5.2 KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Konserwacja
urzgdzenia powinna by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Zmiana lampki piekarnika
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzadzenia nalezy je wytaczyC i
pozostawi¢ do ostygniecia.
» Zdemontowac szklang soczewke, a
nastepnie zdjg¢ zarowke.
» Zatozy¢ nowa zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera zrédto swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

» Uzytkownik korcowy nie moze wymienic
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zrodia Swiatta. Potrzebny jest serwis
posprzedazny.

» Dotgczone zrodto Swiatta nie jest
przeznaczone do innych zastosowan.

|

\II
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e
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Wymienne zrédio swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.

* Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego,

ktéry moze tworzy¢ sie na spodzie
piekarnika. W przeciwnym razie spod
piekarnika zostanie uszkodzony.

* Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktory
moze powstac na spodzie piekarnika,

po kazdych dwaoch lub trzech uzyciach

nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego
octu na spdd piekarnika i odczekaé

30 minut. Nastepnie oczysci¢ wilgotng

Sciereczka.

PL-24



6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzgdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik sie nie wigcza.

Zasilanie jest wytgczone.

Upewnic¢ sig, ze zasilanie jest dostepne.
Upewni¢ sig rowniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziatajg.

Brak ciepta lub piekarnik
sie nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona.
Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewni¢ sie, ze pokretto sterujgce
temperaturg piekarnika jest ustawione
poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna) nie
dziata.

Lampka jest uszkodzona.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone
lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.

Upewni¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
podigczone do gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nierbwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewni¢ sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie pétek.

Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze
pieczone sg potrawy, ktore nalezy obrocic.
Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co moze
wptywaé na koncowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisngé przyciskow
regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora
czasowego znajdujg sie ciata obce.

Model dotykowy: panel sterowania jest
wilgotny.

Ustawiona jest funkcja blokady.

Usung¢ ciata obce i sprébowac ponownie.
Usungc¢ wilgo¢ i sprébowac¢ ponownie.

Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja
blokady.

Wentylator piekarnika
(jesli jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewni¢ sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewni¢ sie, ze pdtki i osprzet do pieczenia
nie drgajg ani nie stykajg si¢ z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 TRANSPORT

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzgdzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego
opakowania w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzega¢ oznaczen transportowych
znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie
transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegodlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac¢ pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka Brandt
Model BOH1224X -
BOH1224BB
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 31.0
Wspditczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 105.8
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem 94.2
powietrza
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0.91
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza kWgodz/cykl 0.81
Liczba wnek 1
Zrédfo ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ | 73

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazoéwki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstepnego podgrzewania.
-Nie wydtuzajg czasu pieczenia.

-Nie zapomnij wtgczac piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informacdes de seguranca e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesédo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou leséo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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.INSTRUGCOES DE SEGURANGA

Leia com atencao todas as instrugdes antes de usar
0 seu eletrodoméstico e mantenha-as num lugar con-
veniente para consulta quando necessario.

Este manual foi preparado para mais de um modelo.
Assim, o seu eletrodoméstico pode nao ter algumas
das caracteristicas descritas. Por este motivo € im-
portante prestar particular atengao as imagens enqu-
anto estiver a ler o manual de funcionamento.

1. AvisOS GERAIS DE SEGURANGA

Este eletrodoméstico pode ser usado por criangas

a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capaci-
dades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e conhecimentos, caso tenham
recebido supervisao ou instrugdes relativas ao uso
do eletrodomeéstico de um modo seguro e estejam
conscientes dos perigos envolvidos. As criangas nao
devem brincar com o eletrodomeéstico. A limpeza e a
manutencao do utilizador ndo devem ser feitas por
criangas sem supervisao.

A AVISO: O eletrodoméstico e as pecas acessiveis
tornam-se quentes durante a utilizagao Deve-se ter
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes. Man-
tenha as criangcas com menos de 8 anos longe, a me-
nos que sejam continuamente supervisionadas.

/\ A AVISO: Perigo de incéndio: Nao armazene itens
nas superficies para cozinhar.

/\A AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodomeéstico para evitar a possibilidade de choqu-

es elétricos.

* Nao use o eletrodoméstico com um temporizador
externo ou um sistema de controlo remoto separado.
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» Durante a utilizacdo o eletrodoméstico fica quente.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos elementos
de aquecimento dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes ao fim de um curto
periodo durante a utilizacao.

« Nao use agentes de limpeza abrasivos ou esfregdes
para limpar a porta de vidro do forno e outra
superficie. Estes podem riscar as superficies, o
que pode estilhagar a porta de vidro ou danificar as
superficies.

* N&o use agentes de limpeza a vapor para limpar o
eletrodomestico.

AVISO: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que o eletrodomeéstico esta
desligado antes de substituir a lampada.

/\ CUIDADO: As pecas acessiveis podem ficar quen-
tes quando se estiver a cozinhar ou a grelhar. Manten-
ha as criancas pequenas longe do eletrodoméstico
durante a utilizacao.

» O seu eletrodoméstico é produzido de acordo com
todos os padrdes e regulamentos locais e internacio-
nais aplicaveis.

» Os trabalhos de manutencao e reparacdo devem ser
feitos apenas por técnicos de servigo autorizados.
Os trabalhos de instalacao e reparacao levados a
cabo por técnicos n&o autorizados podem ser peri-
gosos. Nao altere ou modifique de modo nenhum as
especificagdes do eletrodoméstico. Protecdes inade-
quadas da placa podem provocar acidentes.

* Antes de ligar o eletrodoméstico, certifique-se de
qgue as condigdes de distribuicdo locais (natureza do
gas e pressao do gas, ou voltagem e frequéncia da
eletricidade) e as especificacdes do eletrodoméstico
sao compativeis. As especificagdes deste
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eletrodomeéstico estao indicadas na etiqueta.
CUIDADO: Este eletrodoméstico foi projetado ape-

nas para cozinhar alimentos e destina-se apenas a uso
doméstico interior. Nao deve ser usado para nenhuns
outros fins ou de nenhum outro modo, como para uso
nao doméstico, num ambiente comercial ou para aque-
cer uma divisao.

N&o use as pegas da porta do forno para levantar ou
mover o eletrodoméstico.

Foram tomadas todas as medidas de segurancga
possiveis para garantir a sua seguranca. Como o
vidro se pode partir, deve ter-se cuidado ao limpar
para evitar riscos. Evite atingir ou bater no vidro com
acessorios.

Certifiqgue-se de que o cabo de alimentacido n&o
esta preso ou danificado durante a instalagao. Se

o cabo de alimentacio estiver danificado, deve ser
substituido pelo produtor, pela assisténcia técnica
ou pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

Nao deixe criancas subir para a porta do porto ou
sentar-se nesta quando estiver aberta.

Mantenha as criancas e animais longe deste
eletrodomeéstico.

1.2. PARA COZIiNHAR A VAPOR

Antes do forno trabalhar tem de se deitar agua dent-
ro do reservatorio.

Nao adicione agua ao reservatorio de agua quando o
forno estiver quente.

Quando a porta do forno estiver aberta, pode sair
vapor do interior. Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, pois isso pode provocar o risco de queimadu-
ras.
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Como consequéncia da cozedura a vapor pode ha-
ver humidade dentro do forno. Como a humidade
pode provocar corrosao, certifique-se de que o interi-
or do forno seca depois de cozinhar.

Use agua potavel para cozinhar a vapor no forno.
N&o use alcool inflamavel ou sdlidos com particulas
sélidas em vez de agua.

Use loica inoxidavel para cozinhar a vapor.

De cada vez que acabar de cozinhar a vapor, se
houver restos de agua no deposito de agua, esta tem
de ser limpa, pois a agua que restar ndo pode ser
usada na proxima cozedura.

1.3. AViSOS DE iNSTALAGAO

Nao coloque o eletrodoméstico em funcionamento
antes de estar totalmente instalado.

O eletrodomeéstico tem de ser instalado por um
técnico autorizado. O produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam ser provocados por
uma colocacao e instalacido defeituosa realizada por
pessoal ndo autorizado.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante o
transporte. Em caso de qualquer defeito, ndo use o
eletrodoméstico e contacte imediatamente um agen-
te qualificado de assisténcia técnica. Os materiais
usados para embalagem (nylon, agrafos, esferovite,
etc.) podem ser nocivos para as criangas e devem
ser imediatamente recolhidos e removidos.

Proteja o seu eletrodoméstico contra efeitos
atmosféricos. Nao o exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, po ou humidade excessiva.

Quaisquer materiais (por ex., armarios) a volta do
eletrodoméstico tém de poder suportar uma tempera-

PT-6



tura no minimo de 100°C.

O eletrodoméstico ndo pode ser instalado atras de
uma porta decorativa, para evitar sobreaquecimento.

1.4. DURANTE A UTILiZAGAO

Quando usar o forno pela primeira vez, pode sen-
tir um cheiro delicado. Isto é perfeitamente normal

e € provocado pelos materiais de isolamento dos
elementos do aquecedor. Sugerimos que, antes

de usar o forno pela primeira vez, deixe-o vazio e
coloque-o na temperatura maxima durante 45 minu-
tos. Certifique-se de que o ambiente onde o forno foi
instalado esta bem ventilado.

Tenha cuidado ao abrir a porta do forno durante ou
apo6s a cozedura. O vapor quente do forno pode pro-
vocar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
sobre ou perto do eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

Use sempre luvas para retirar e colocar alimentos no
forno.

Em nenhumas circunstancias deve revestir o forno
com pelicula de aluminio, pois pode ocorrer sobrea-
quecimento.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto estiver a cozinhar. A base fi-
car muito quente e pode provocar danos no produto.

Nao deixe o forno sem supervisao enquanto

estiver a cozinhar 6leos solidos ou liquidos. Estes po-
dem pegar fogo em condi¢des de aquecimento extre-
mo. Nunca deite agua em chamas provocadas por
Oleo, antes desligue o forno e cubra a panela com a
tampa ou uma manta de incéndios.

Se o produto nao for usado durante um periodo pro-
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longado, desligue-o da corrente.

Certifigue-se de que os manipulos de controle do
eletrodoméstico estdo sempre na posigao “0” (para-
da) quando este n&o for usado.

Os tabuleiros inclinam-se quando s&o puxados para
fora. Tenha cuidado para n&o entornar ou deixar cair
alimentos quentes quando os retirar do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando estiver
aberta. Isso pode desequilibrar o forno ou danificar a
porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou panos no
eletrodoméstico, nem nas pegas.

1.5. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifiqgue-se de que o eletrodoméstico esta desliga-
do da corrente antes de efetuar quaisquer trabalhos
de limpeza ou manutengao.

Nao remova os manipulos de controle para limpar o
painel de controle.

Para manter a eficacia e segurancga do
eletrodomeéstico, recomendamos que use sempre
pecas sobresselentes originais e que, em caso de
necessidade, contacte o seu agente da assisténcia
técnica autorizada.

Nao tente raspar os residuos de calcario que se for-
marem na base do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

Para dissolver o calcario que se possa formar na
base do forno, deite 200-250 ml de vinagre branco
com um nivel de acidez no maximo de 6% na base
do forno apds cada 2 ou 3 utilizagdes e aguarde
30 minutos. Depois limpe com um pano humido.
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Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisoes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagado (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

0 As instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
7 |como residuo doméstico. Ao invés disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto

€ eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminagao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZAGAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrucdes neste guia e
em conformidade com as regulamentagdes
locais atuais.

» Ainstalacao incorreta podera causas
lesdes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

» Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigbes de distribuicdo
local (tenséao elétrica e frequéncia)
e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodoméstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizagao devem
ser seguidos (regulamentagdes de
seguranca, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

* Se o produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informacdes relativas a remogéo da
prateleira de grelha est&o incluidas na
secgao LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugdes Gerais

* Apds a remocéao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico néo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, néo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigco autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico ndo devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos sao fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagao do forno séo as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

Apods a realizagao das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o
para a frente. Abra a porta do forno e insira m@
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. - D <+
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA

NOTA: A ligagao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGAGAO A TERRA.

» Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacgéo elétrica, a classificagado
de tensao do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagéo do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao
de alimentagéo elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tenséo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligagao incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensoes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
0 cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico ndo estiver
conectado a alimentagé&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentacdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.

* Fixe o cabo de alimentagdo no grampo

do cabo e depois feche a tampa.

* A conexdo da caixa terminal é colocada

na caixa terminal.

\—‘Azul
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodomeéstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

Painel de Controlo

L 4 5 6

4. Botao Giratério de Controlo de Funcgéo de Forno
5. Temporizador
6. Botdo Giratério do Termostato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DO FORNO

Botao Giratério de Controlo de Fungao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungao da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fungdes do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Apbds selecionar a fungédo de cozedura,
rode este botdo giratorio até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termdstato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

Fungbes do forno

* As fungdes do forno podem ser diferentes
devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:
Apenas a lampada do
forno se ligara. Ficara
ligada durante a
duragédo da fungéo de
cozedura.

Funcao de
descongelar: As luzes
de aviso do forno
ligar-se-ao, a
ventoinha comegara a
trabalhar. Para usar a
funcdo de descongelar,
coloque os alimentos congelados no forno
numa prateleira colocada no terceiro nivel a
contar de baixo. Recomenda-se que
coloque um tabuleiro de forno debaixo dos
alimentos a descongelar para recolher a
agua acumulada do gelo derretido. Esta

%

funcado néo ira cozinhar, nem assar os seus
alimentos, apenas os descongelara.
Funcao turbo:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, o
elemento aquecedor
de anel e a ventoinha
comecgarao a funcionar.
A funcgao turbo dispersa o calor
uniformemente pelo forno, para que os
alimentos em todas as grelhas se cozinhem
do mesmo modo. Recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante 10 minutos.
Pode usar a caracteristica de cozedura a

PT -

vapor nesta funcdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungéo de vapor".

Funcgao de cozedura
estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, os
elementos
aquecedores inferior e
superior comegarao a
funcionar. A fungao de
cozedura estatica emite calor, garantindo
uma cozedura uniforme dos alimentos. E
ideal para fazer massas, bolos, massas
frescas, lasanha e pizza. Nesta fungao,
recomenda-se que pré-aquega o forno
durante 10 minutos e € melhor cozinhar
apenas numa prateleira de uma vez.

Funcgao de ventoinha:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, os
elementos
aquecedores superior,
inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. Esta fungéo é muito
boa para fazer bolos. A cozedura é feita
pelo elemento aquecedor inferior e superior
dentro do forno e pela ventoinha que faz o
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
que pré-aquega o forno durante 10 minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungédo de vapor".
Fungao de pizza:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, os
elementos
aquecedores de anel,
inferior e a ventoinha
comecarao a funcionar. Esta fungéo ¢ ideal
para cozinhar alimentos como pizza
uniformemente em pouco tempo. Enquanto
a ventoinha distribui uniformemente o calor
do forno, o elemento aquecedor inferior
garante que a massa dos alimentos &
cozinhada.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungédo de vapor".
Funcao de grelhar:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados e o
elemento aquecedor
do grill comegara a
funcionar. Esta fungéo

14



é usada para grelhar e tostar alimentos.
Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com 6leo para
evitar que os alimentos se colem e coloque-
os no meio desta. Coloque sempre um
tabuleiro por baixo para apanhar gotas de
6leo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aquecga o forno durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do forno
tem de estar fechada e a temperatura

3 Funcao de limpeza a vapor Defina
‘ a fungdo do forno e do termostato
para o simbolo da fungéo de
limpeza a vapor. Despeje 200-

250 ml de agua (cerca de 1 chavena) no
tabuleiro pequeno na base do forno.

A limpeza a vapor dura cerca de 30-

60 minutos e ira preparar o forno para que
possa ser facilmente limpo.

4.2. MESA DE COZINHAR

o
::"; Pratos Ega EI IEI?

Massa Folhada 1-2 170-190 | 35-45

3 Bolo 1-2 170-190 | 30-40

] Bolachas 1-2 170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 1-2 200 45 -60

Massa Folhada 1-2 170-190 | 25-35

= Bolo 1-2-3 | 150-170 | 25-35

§ Bolachas 1-2-3 [ 150-170 | 25-35

E Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 1-2 200 45-60

Massa Folhada | 1-2-3 | 170-190 | 35-45

2 Bolo 1-2-3 | 150-170 | 30-40

I‘—5 Bolachas 1-2-3 | 150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

X AéTe"lﬂggggS 4 200 | 10-15

<

% Frango * 190 50 - 60

o Costeletas 3-4 200 15-25

Bife de vaca 4 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para

grelhar frango.
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4.3. PARA A FUNGAO DE VAPOR

Fungéo Do Antes de
Ventilador + 3 200 100 iniciar o 30-50 820
Vapor forno.
Fungéo Do Antes de
Ventilador + 3 200 200 iniciar o 30-40 1500
Vapor forno.
Fungéo Do Antes de
Ventilador + 3 200 250 iniciar o 45-60 500
Vapor forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 220 200 iniciar o 60-70 2000
forno.
Fungéo Do Antes de
Ventilador + 3 180 300 iniciar o 100-110 1000
Vapor forno.
’ Antes de
Rizza + 1 200 200 iniciar o 10-15 400-600
Vapor forno.
. Antes de
Pizza + 275 P
Vapor 1 (Maximo) 200 |r;g;;g(|; o 5-10 200-350
" Antes de
F{',gzir* 3 180 200 iniciar o 20-30 600-1000
p forno.
. Antes de
Rizza + 3 180 200 iniciar o 20-30 650-1000
Vapor forno.

Importante:As duragdes acima indicadas foram obtidas em condigbes de laboratdrio
e podem variar em fungéo da voltagem da corrente e da quantidade de alimentos
cozinhados.

Importante: Pré-aqueca sempre antes de cozinhar pizza congelada / pizza fresca.
Coloque a assadeira no 1st rack durante o periodo de pré-aquecimento.

Importante: Nao adicione agua ao deposito de agua quando o forno estiver quente.

Importante: As temperaturas e tempos na tabela de cozimento acima foram testados
em nossos laboratérios e esses valores Sao; pode variar dependendo da
qualidade, quantidade, temperatura do material a ser cozido e da tensao da rede
utilizada.
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4.4. UTILIZAGAO DO TEMPORIZADOR DE
PROTEGAO DE MINUTO TATIL DIGITAL

Ajuste de hora

1. Prima os botdes “+”
e “~” simultaneamente.
O ecra ird comecgar a
piscar.

2. Ajuste a hora
enquanto o ponto esta
a piscar utilizando os

“n

botdes “+” e “~".

Bloqueio de tecla

O bloqueio de tecla ativa-se
automaticamente apds o temporizador ndo
ter sido utilizado durante 5 segundos. Para
desbloquear os botdes do temporizador,
prima e mantenha premidos os botbes “+”
e “-” simultaneamente durante 3 segundos.
A operacao desejada podera entao ser
realizada.

Ajuste de hora com aviso sonoro

A hora do aviso sonoro podera ser definida
para qualquer hora entre 0:00 e 23:59. A
hora do aviso sonoro serve apenas para
aviso. O forno n&o sera ativado com esta
funcéo.

1. Prima os botbes
“+”._ O simbolo [\ ira
comegar a piscar e
“000” sera exibido.

2. Selecionar o periodo
de tempo desejado
utilizando os botbes
“+” e “.” enquanto Q)
esta a piscar.

3. O simbolo ) ira

permanecer aceso, a
hora sera guardada e
0 aviso sera definido.

PT -

Quando o temporizador chegar a zero, ira
soar um aviso sonoro e o simbolo [\ ira
piscar no visor. Prima qualquer tecla para
parar o aviso sonoro e o simbolo [) ira
desaparecer. O simbolo ira desaparecer, no
entanto, o forno ira continuar a funcionar.
Utilize o interruptor e os controlos do forno
para desligar o mesmo.

Ajuste de Som

Para ajustar o volume de som do aviso
sonoro audivel, enquanto é exibida a hora
do dia atual, prima e mantenha premido

o botéo “-” durante 1 a 2 segundos até

que seja emitido um sinal sonoro. Depois
disto, sempre que o botéo “-” é premido, ira
soar um sinal diferente. Existem trés tipos
diferentes de sinais sonoros. Selecione o
som desejado e ndo prima quaisquer outros
botdes. Apds um curto periodo de tempo, o
som selecionado sera guardado.Acessorios

Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.
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Rede de Arame

A rede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensacao no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo € uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posicao de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.
Refresque o forno e limpe o interior
da porta com uma toalha seca. Este

procedimento devera ser realizado com
regularidade.

e

-y 54

e\

5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugées Gerais

« Verifique se os materiais de limpeza séo
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme ou liquidos
que nao contenham particulas. Nao
utilize cremes causticos (corrosivos), pos
de limpeza abrasivos, palha de ago ou
ferramentas rigidas uma vez que estas
podem danificar as superficies do fogao.

Nao utilize detergentes que contenham
particulas uma vez que estas poderao
arranhar o vidro, as partes esmaltadas e/
ou pintadas do seu eletrodoméstico.
» Se houver derrame de quaisquer liquidos,
limpe-os imediatamente para evitar que as
partes fiquem danificadas.

Nao utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodomeéstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabédo apods cada
utilizacdo. Depois, limpe novamente o
forno com um pano humido e seque-o.

» Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

Limpeza pirolitica
NOTA: Antes de ativar a fungdo de
limpeza pirolitica, remova qualquer
derrame em excesso e certifique-se de
que o forno esta vazio. Nao deixe nada dentro
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do forno, como por exemplo, grelhas,

tabuleiros ou prateleiras e suportes de forno

(se disponiveis), uma vez que poderao ficar

danificados durante a limpeza pirolitica.

* Acavidade do forno esté revestida de um
esmaltado especial que é resistente a
altas temperaturas. Durante a operagéo de
limpeza pirolitica, a temperatura no interior
do forno pode atingir cerca de 475 °C.

» Enquanto a fungéo de limpeza pirolitica
estiver a decorrer, a porta do forno
ira bloquear automaticamente para
sua seguranga. Apos a limpeza estar
completa, a ventoinha de arrefecimento
ira comegar a funcionar e o forno ira
permanecer bloqueado até ter arrefecido.

« E aconselhavel que limpe o forno com
uma esponja embebida em agua quente,
apos a operagao de cozedura ou o ciclo
de limpeza pirolitica ter sido realizado.

» Durante a operagao pirolitica, um odor
e alguns fumos irdo emanar devido a
destruigao de residuos de comida dentro
do forno. Isto € normal. Os fumos de
limpeza de forno poderao ser fatais
para passaros, criangas e animais de
estimacgao portanto, todos deverao ser
mantidos afastados até que a operagao
esteja completa.

* Aarea onde o forno esta instalado devera
ser mantida bem ventilada, especialmente
durante a funcéo de limpeza pirolitica e
quaisquer portar que se dirijjam para a
area deverao ser fechadas para evitar a
passagem de odor e fumos.

Limpar as Partes de Vidro

* Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em aco inoxidavel do seu
eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido apenas em
agua. Depois, seque-as adequadamente
com um pano seco.

N&o limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estéo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal, agua,
lim&o ou sumo de tomate em cima do

aco inoxidavel durante um longo periodo de
tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, liméo, derivados de 6leo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas n&o sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregdes
de palha de acgo e plastico, esponjas
para lavar loiga que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corroséo das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.
1. Empurre o vidro na direcéo de B e
retire-o do suporte de localizagao (x). Puxe
o vidro na diregao de A.

Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregédo e debaixo do
suporte de localizagao (y) na diregado de B.
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3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagdo (x) na direcdo de C.

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.

Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.

3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregéo.

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a LaAmpada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.
* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

» Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lAmpada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

» Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

+ Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pbés-venda.

» Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagées.

Cre )

el

Fonte de luz substituivel por um

profissional
- J

A lampada foi criada especificamente
para ser utilizada em eletrodomeésticos
de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.
* Nao tente raspar os residuos de
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calcario que se possam formar na base do forno. Caso contrario, a base do forno pode
ser danificada.

» Para dissolver o calcario que se possa formar na base do forno, deite 200-250 ml de
vinagre de vinho branco com uma proporgao de acido até 6% na base do forno apds
cada 2 ou 3 utilizagdes e aguarde 30 minutos. Depois limpe com um pano humido.

6. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apds a verificagéo
destes passos de resolugéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema Causa Possivel Solugao

Verifique se existe alimentacéo elétrica.

O forno néo liga. A alimentagéo elétrica esta desligada. Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha estdo a funcionar.

I O controlo de temperatura do forno Verifique se o bot&o giratério de controlo
Néo hr?éga;%ru%%g forno esta incorretamente definido. de temperatura do forno esta definido
’ A porta do forno foi deixada aberta. corretamente.
A . ) Substitua a lampada de acordo com as
A dli:f)gr?i\f/grl?g gge AA I:ampada estal avariada. instrugdes indicadas.
alimentacéo elétrica esta . ; = Atri
funciona. 7 Certifique-se de que a alimentagé&o elétrica
desconectada ou desligada. estda ligada a tomada na parede.
Verifique se estao as temperaturas
recomendadas e as posigdes da prateleira
sdo as recomendadas.
O cozinhar é uniforme As prateleiras do forno estéo Nao abra, de forma frequente, a porta a
dentro do forno. incorretamente posicionadas. menos que esteja a cozinhar algo que

precise de ser virado. Se abrir a porta do
forno com frequéncia, a temperatura interior
sera inferior e isto afetara os resultados do
seu cozinhado.

Existe material estranho preso entre

os botbes do temporizador. Remova o material estranho e tente

Os botdes do novamente.

temporizador néo Modelo tatil: existe humidade no ;
podem ser premidos painel de controlo. Re.rr'Iova a humldafie e tente no.vamente.
adequadamente. Afungio de blogueio de tecla esta Verifique se a fur:ge:jo ?e_é)loquelo de tecla
definida. esta definida.

Verifique se o forno esta nivelado.

As prateleiras do forno est&o a vibrar. Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura ndo estao a vibrar ou

em contacto com o painel traseiro do forno.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.

Se néo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameacas externas.
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7. ESPECIFICACOES TECNICAS

7.1. FICHA ENERGETICA

Marca Brandt
Modelo BOH1224X - BOH1224BB
Tipo de forno ELETRICO
Massa kg 31.0

indice de eficiéncia energética - convencional 105.8

indice de eficiéncia energética - forgado com ventoinha 94.2

Classe de energia A
Consumo energético (eletricidade) - convencional kilowatt-hora/ciclo 0.91
Consumo energético (eletricidade) - forcado com ventoinha kilowatt-hora/ciclo 0.81

Numero de cavidades 1

Fonte de calor ELETRICO
Volume | 73

Este forno esta em conformidade com a norma EN 60350-1

Conselhos para poupanga de energia

Forno
- Cozinhe as refeigdes juntas, se possivel.

- Mantenha o tempo de pré-aquecimento breve.
- N&o tente prolongar o tempo de cozedura.
- Nao se esquega de desligar o forno no fim da cozedura.

- Nao abra a porta do forno durante o periodo de cozedura.
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Mwu BAsiuHi 3a BUGip Hawoi npoaykuii.

Lls iHCTpyKUis 3 BUKOPUCTAHHSA MICTUTb BaXNUBY iHpopmaLlito 3 TexHikn 6e3nekn Ta
BKa3iBKM 3 eKcnnyaTalii Ta TEXHIYHOro 06CcnyroByBaHHS npunaay.

O60B'A3K0BO 3HAWAITbL Yac, W6 03HANOMUTUCS 3 IHCTPYKLIO 3 BUKOPUCTaHHS nepes,
novaTkom ekcnnyaTtauii npunagy. 36epiranTte ii ANS NOAaNbLIOr0 BUKOPUCTAHHS.
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1. BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

* YBa)XHO Ta MOBHICTIO NPOYMTaNTE Lie KEPIBHULITBO,
nepLU HK MOYMHATN KOPUCTYBAHHS MPUiagom.
36epexiTb KEPIBHULTBO Y 3py4HOMY MicCLi OIS
ManbyTHLOro BUKOPUCTAHHS.

* Lle KepiBHMUTBO CKaeHo Anga OeKinbKoX Mmoaenen
npunagy, ToMy Ball Npuniag MoXxe He MaTu OesKux
dYHKLUIN, SKi OnMcaHo y KepiBHMUTBI. ToMy nig 4ac
YMTaHHA KepiBHULTBA 3 eKcrinyaradil BaXimBo
3BepTaTh ocobnmBy yBary Ha PUCYHKMN.

1.1 3ArANbHI MONEPEAXEHHS, WO CTOCYIOTbCA BE3MNEKU

» KopucrtyBaTtuca npuniagomM MOXyTb OiT BiKOM Bif, 8
pOKiB, 0COBU 3 noripLeHNMN Pi3UYHUMK, Yy TTEBUMU
Y PO3YMOBUMU 34iOHOCTSAMK, abo Noan, SKUM
Bpakye 3HaHb Y1 O0CBIgY, 3a YMOBU, SKLLO XTOCb
Harnggae 3a HUMK, NOSICHIE Hebe3nekn, NoB'a3aHi
3 BUKOPUCTaHHAM npunaay, i HaB4ae KopucTyBaTUCh
HUM y 6e3nevHnin cnoci6. [itn He matoTb rpaTmncs 3
npunagom. YnweHHs Ta noTovHe 0b6CcnyroByBaHHS He
Ma€e NpPoBOAUTMCA OiTbMK Be3 Harnsay.

AYBAFA! Mpunag i noro gocTynHi getani nig vyac

pobOTK HarpiBatTLCSA 4O BUCOKOI TEMMepaTypw.

HeobxigHo Byt ob6epexxHnm, wob He goTmkaTucs ao

HarpiBHUX enemeHTiB. [liTamM BikoM 4O 8 poKiB MOXHa

O03BOSIATU HAbnmxaTucb 40 npunagy, TiNbKK SKLO

BOHW NOCTINHO nepebyBatoTb Mig HarnsaoMm.

/5 A YBATA! Hebesneka noxesxil He CKnagawuTe Ha
BapWIbHi NOBEPXHI XXOOHI NpeaMeTu.

AAYBAFA! Y pasi yTBOPEHHSA TPILLNHU B NMOBEPXHI
BUMKHITb Npunag, wob YHUKHYTU MOXINBOCTI
YPaXXeHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* He BMmukanTe npunag Yepes 30BHILLHIN TanmMmep 4m
OKpPEMY CUCTEMY ONCTAHLIMHOIO KepyBaHHSI.
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* [1ig Yac KkopucTyBaHHSA Npunag HarpiBaeTbCcda 00
BUCOKOI Temnepatypu. HeobxigHo 6yTn obepexxHum,
OO He OOTMKATUCA A0 HarpiBHUX ENEMEHTIB,
PO3MILLEHNX yCcepeaunHi oyxoBol wadw.

* [1ig Yac KopuCTyBaHHA PyYKN MOXYTb LUBUOKO
HarpiBaTucs 4o BMCOKOI TemMnepaTypu.

* He KopucTynTecsa ans YMWeEHHSA ckna aBepusT
AyX0BOI Wau Ta iHLWNX NOBEPXOHb XOPCTKUMMU
abpasnBHUMM 3acobamm Yn Wkpedkamun. BoHu
MOXYTb NoApsnaTy NOBEPXHI, L0 MOXe NpU3BeCTU
A0 MOLUKOPKEHHS CKNa ABEPUST UM iHLWIMX
NOBEPXOHb.

* He kopucTynTecs Ans YnweHHs npunagy naposumm
o4yLLyBaYaMMU.

/N\ A YBArA! LLIo6 YHUKHYTU MOXIMBOCTI YpaXKeHHS
enekTpu4HMM, 060B’sI3KOBO BMMMUKaNTE Npunag nepeg
3aMiHOIO NaMMoYKu.

/N\ 3ACTEPEXEHHS: [Mig yac npurotTyBaHHA DX 4n
KOPUCTYBAHHSA rpunem OOCTYMHi AeTani MOXyTb
HarpiBaTUCb 40 BUCOKOI Temnepartypu. He gossonsaunrte
AiTAM nigxoouTn 0o Npuniagy nig Yac KOpUCTyBaHHS.

 [lpunag BUroToBreHO Y BiANOBIAHOCTI 40 BCIX YMHHUX
HaLioHaITbHUX | MDKHApOOHUX CTaHA4apTIB i npasui.

+ TexHiyHe o0DbCcnyroByBaHHA Ta PEMOHT MalOTb
30iMCHIOBATU TiNbKX BMNOBHOBAXEHI cnevjanictu
3 0bcnyroByBaHHA. BUKOHAHHS MOHTaXHUX i
PEMOHTHUX POBIT HekBanidikoBaHNMN 0cobamu
MOXXEe NMPU3BOAUTM 00 BUHUKHEHHSI HEDE3MNEKM.
BeoanTtn Oyab-sKi 3MiHM B KOHCTPYKLIIO YK
XapaKkTepucTnkn npunagy 3abopoHeHO.
HecnpaBHiCTb 3aXMCHUX NPUCTPOIB BapUibHOI
NOBEPXHI MOXe NPU3BECTU A0 HELLACHOro BUMNAKY.

 [lepepn nigknioYeHHSM npunagy nepekoHamTech y
TOMY, WO MiCLEBI YMOBW NOCTavaHHs (BUA | TUCK raay,
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Hanpyra Ta YacToTa efekTpoeHepril) BianoBigaTb
MNOro TEXHIYHMM XapaKTepUCTUKaM. TexXHiYHI
XapaKkTepuUCTUKN Npunagy HaBedeHo Ha Tabnuyui.

/N\ 3ACTEPEXEHHS: Llen npunapg npusHadeHumn
nuwe onga NpuroTyBaHHA DKy NPUMILLEHHI Ana noTpeb
aomorocnogapcTea. BukopuctoBysatn noro anga éyab-
SIKOI IHLLIOT MeTW, Hanpuknag He ans nodyToBoro
NPUroTyBaHHS 1Xi, Y KOMEPUINHMX LiNsax 4n ans
onaneHHs NpuMilleHb, 3ab0POHEHO.

He KopucTynTecsa py4ykoro ABEpPUAT AyXOBKU OSS
nigHIMaHHA YM NepeMilLeHHs npunagy.

[ig yac BurotoBneHHs npunagy byno BXUTo BCiX
MOXIMBUX 3axofiB aAnsa 3abesnedeHHs 6e3neku
kopuctysada. OCKifibKM CKNo MOXe po3busaTucs,
nig Yac vnLeHHa cnig 6yt obepexxHum, wob

He nogpsinaTn ckno. He BoapTe no CKiny SsKMMCb
npuriagoam.

[1ig yac MOHTaXy CTexTe 3a TUM, WOob He 3aTUCHYTH
YN HE NOLUKOAMTM LLUHYP XMBMEHHA. Lo YHUKHYTH
Hebe3nekK, 3amMiHy LUHypa XXMUBIIEHHS B pasi
NOLUKOAXKEHHS Ma€ 3OINCHUTU BUPOOHUK, NOro
areHT i3 obcnyroByBaHHs Y 0cobu aHanorivyHol
KBanidoikauir.

He possonanTe AOiTaAM cTaBaTu 4M cigatu Ha
ABepusTa, Kofm BOHU BidYNHEHI.

He nignyckanTte 0o npunagy 4iten i TBapuH.

1.2 ANA NPUrOTYBAHHSA HA MNAPI

[MNepen yBIMKHEHHAM AyXOBKW B 6a40K NOTPIGHO
HanuTn BOAY.

Konn AYXOBKa rapsava, HajJinBatu Boly B 0avok He
MO>XHa.

Konun gBepusaTa oyxoBku BigYMHEHO, 3 KaMepu MOXe
BMXOOMTU Napa. BigunHsawoun gsepudara, byasre
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00epexHi: Todi MOXXe BUHUKATU PU3KK OMIKY.

* Bonora, wo BMBINIbHAETLCA NPOTATOM MNPUrOTYBaHHSA
Ha napi, 3anuwaeTbCcq B AyxoBLi. Bonora moxe
CMPUYNHATM KOPO3Iito, TOMY MiCMs NPUroTyBaHHSA DXi
00O0B'sI3KOBO BUCYLLITb BHYTPILLHI MOBEPXHIi AYXOBKMW.

* BukopuctoBynTe onga NpuUrotyBaHHA Ha napi MNTHY
BoAy. He BUKopucToByimTE 3aMiCTb BOAM 3aUMUCTI
PIOVHW, HanNpUKNag CrvpTn, Y1 piguHN 3 YMICTOM
TBEPOMX YaCTMHOK.

* BukopuctoBynTe Ans npurotyBaHHA Ha napi
HeipXXaBHUW nocyA,.

* [licna 3aKkiH4eHHA NPUroTyBaHHSA Ha napi B BOAAHOMY
Bauky 3anuiaeTbecs Aesika KinbkicTb Boawn. li
cnig 3rTu; BUKOPUCTOBYBATW 11 A4S HACTYMNMHOro
MPUroTYBaHHA HE MOXHA.

1.3 3ACTEPEXEHHS WOA0 MOHTAXY

* He kopucTtyntechb npunagom 4o 3aKiHYEHHA MOHTaxYy.

* MoHTax npunagy Mae 34iNCHIOBATK BMOBHOBaXXEHUM
TeXHIYHUK cneyianict. BUpobHWK He Hece
BiANOBiganbHICTb 3a Oyab-sKi AeeKTn, AKi MOXYTb
BUHWKHYTW BHACITOOK HENPaBUIbHOIO po3TallyBaHHSA
Ta MOHTaxy ocobamu, gki He MatoTb BigNOBIAHNX
NOBHOBAXEHb.

* PosnakyBaBLuM npunag, nepekoHanTech y
TOMY, LLO BiH HE 3a3HaB MNOLUKOOKEHb Nig Yac
TpaHCNopTyBaHHSA. 3a HAABHOCTI Byab-sIKOI
HecrnpaBHOCTI HE KOPUCTYUTECH NpUagoMm, a
HeramHO 3BEPHITbCSA 40 KBasiikoBaHOro areHTa 3
obcnyrosyBaHHs. OCKinbKK NakyBasibHi MaTepianu
(HEeMnoH, ckobu, NIHOMOMICTUPOST TOLWO) MOXYTb OYTH
LKIonMBUMK Ans aiten, ix cnig 3ibpaTtn n ogpasy
BUKUHYTMW.

» 3axucTiTb Npunag Big atMocgepHux sesuu. He
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nigoasanTe NOro Ail CoHUA, OOLLY, CHIry, Nuny 4m
NigBULLIEHOI BOSIOTOCTi.

Byob-aki maTepianu, postaluoBaHi nopss, i3
npunagom, MatoTb OyTN CNPOMOXHI BUTpUMaTun
TemnepaTtypy He MeHLue Hix 100°C.
3abopoHEeHO BCTaHOBMOBATU Npuniag 3a
AeKopaTUBHUMU OBepUATaMM, iHAKLIEe BiH MOXe
neperpitTucs.

1.4 nig YAC BUKOPUCTAHHSA

YBIMKHYBLUM [lyXOBY LIadyy ynepLue, MOxXHa

BiAYYTW nerkuin 3anax. Lle Linkom HopmMarnbHo; 1oro
PKEPEnoMm € isondauinHi matepianu Ha HarpiBanbHUX
erniemMeHTax. [epLl HiXK NOYMHATM KOPUCTYBATUCS
npunagom, pekoMeHayemMo BBIMKHYTU MOro Ha

45 XBUITMH Ha MakcuMarnbHi Temnepartypi. Y
NPUMILLEHHI, Ae BCTaHOBIEHO BMpiO, mae BbyTn aobpa
BEHTUNALIS.

BigunHaoum aepusTa nig vYac abo nicng
NPUroTyBaHHS 1XXi, byaste obepexHi. Mapsya napa 3
AYX0BOI KaMmepu MOXe CMPUYUHUTI ONiKW.

[Mig yac poboTn npunagy B HbOMY Ta NOPAS, i3 HAM He
Mae ByTn Nerko3anMmMCcTUX YM roproYmx MaTepianis.

LLlo6 BunmaT Ta CTaBUTM Ha Micue CTpaBM,

SIKi FOTYIOTbCSA B AYX0BLi, 060B'A3KOBO chif
KOPUCTYBaTUCb pyKaBUYKaMU AN OJYXOBKMU.
KaTeropnyHo 3abopoHEHO obroptaTn npunag,
antoMiHieBo dorbroro — Le MoXe npm3BecTy 4o
neperpisy.

[ig yac npurotTyBaHHs DKi HEe cTaBTe Ha AHO OyXOBOI
Kamepwu Tapinku 4m geka. [IHO HarpiBaeTbCAa 40
Ay>Xe BUCOKOI TemMneparypu, BHACNigoK AKol Moxe
BiOOYTUCA NOLLKOMKEHHS MoCcyay.

He 3anuwante gyxoBky 6e3 Harnsgy, rotyoun B
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Hi DKY 3 BUKOPUCTAHHAM PIOKNX UM TBEPOUX XKUPIB.
CunbHO HarpiTi Xnpu MOXyTb 3aropitucd. Konv roputb
onisl, Hi B AKOMY pasi He racitb I BOAOK; HATOMICTb
BUMKHITb JYXOBKY i HAKPUMTE KaCTPYI0 KPULLKOK YK
MOBCTUHOIO.

Akwo nepenbdaqaeTbCs He kOpUCTyBaTUCS BUPOOOM
NPOTArOM TPUBAOro Yacy, BUMKHITb NOro ronoBHUN
BUMMKaAM.

Konu npunag He BUKOPUCTOBYETLCA, 060B'A3KOBO
NEePEKOHYMNTECH Y TOMY, LLO PYYKN KEPYBaAHHSA
npunagom nepeBeaeHo B NOSTOKEHHS «0»
(BMMKHEHO).

[Mig Yac BUMMaHHSA NOTKN HaxunsawTbes. byaeste
obepexHi, Wwob nig Yac BUMMaHHA 3 OyXOBKU rapsdi
NPOAYKTU HE BUITUITUCL YN HE BMNASW.

He BiwanTe Ha Big4MHEHI ABeEpUSTa OYXOBKU

AKicb Tarapi. Lile moxe npu3eBecTn 40 NOpYLUEHHS
piBHOBArn OyxXOBKM Y NOLUKOMKEHHS OBEPLAT.

He BiwanTe Ha npunag 4n Ha Noro py4vkn CepBETKMU,
PYLLUHWKN ONS NOCY4y Yn OAST.

1.5 NI YAC YNLLEHHA TA TEXHIYHOIO OGCNYIrOBYBAHHSA

[Mepen YNLLEHHAM YM TEXHIYHUM 0BCyroByBaHHAM
000B’A3KOBO BigKno4vanTe npunag Big gxepena
XVUBMNEHHS.

[ns yneHHs naHeni KepyBaHHA He Crif 3HIiMaTn
PYYKMN KEpYyBaHHSI.

[na 36epexeHHs1 epekTUBHOCTI Ta be3nekun
npunagy peKkoMeHayeTbCs 3aBXaM KOPUCTYBaATUCh
opuriHanbHUMKM 3anacHMMM YacTUHaMu, a B pasi
noTpebu 3BepTaTuChb TiflbkM A0 BIOBHOBaXXEHUX
areHTiB 3 06CnyroByBaHHS.

He HamaranTtecs BigwKkpebTn 3 AHA OYXOBKM
BanHsKOBUKW HaniT. Lle moxe npusBecTtn o
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NOLUKOPKEHHS AHA OYXOBKM.
LLIo6 pO34MHUTK BanHAKOBUIW HaNIT Ha AHI AYXOBKW,
cnig nicrns KOXHUX 2—3 ceaHciB NMpUrotyBaHHA Ha
napi BunmeBatn Ha aHo nedi 200—-250 mn 3BU4anHoOro
OUTY MILHICTIO He BinbLue Hix 6% i nodyekatn 30
XBUNWH. lNicna uboro oueT cnig NpudpaTt BOMOro
TKaHMHOIO.
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Hdeknapauisa BignoigHocTi Hopmam €C

Linm mu 3asBnaemo, Lo HaLli NpoayKTn
BiANoBigat0Tb YCiM 3aCTOCOBHUM
OVPEKTUBaAM, PiLLEHHAM Ta HOpMaMm

€BponencLKoro cotsy. Bumorn 3asHadeHo B
AoOaTKOBUX MaTtepianax woao ctaHgapTis.

[laHun npunag npusHa4YeHUin BUKIKOYHO ONd
nobyTOBOro KOPUCTYBaHHA. He BUKOpUCTOBYINTE
npunag B iHWKX Uinax (Hanpuknag, anga oobirpiBy
NPUMILLIEHB), Le MOXe ByTn Hebe3nevyHnm.

[aHe KepiBHULTBO 3 eKkcnsyaTauil po3pobreHo
Ana gekinbkox mogenen npunagy. Bawa mogens
npunagy Moxe Bigpi3HATUCH BiZ MoAersi, onMcaHol B
AaHin IHCTPYKLUIT.

YTunisauia crtaporo npunagy

Lle no3HayeHHs o3Ha4ae, Lo npunag yv
i nakyBaHHs npunagy He MOXyTb ByTu

3\ |YTUni3oBaHi sik 3BM4aliHi NoByTOBI BiAXoAMW.
= | [ 1pVNag NOBUMHEH OYyTU 34aHWN Y BiAMNOBIAHUN
NYHKT 360pYy €NeKTPUYHUX Ta ENEKTPOHHMX
npunagie ans ix nepepodbkn. 3abesneyyroun HanexHy
yTunisauito npunaay, Bu 3anobiraete 3anogisiHHS
HaBKOJMLIHbOMY CEpefoBULLY MOTEHLAHMX
HEeraTMBHKX HacniaKiB, sKi MOXyTb OyTW CNpUYNHEHI B
pe3ynbraTi HenpasunbHOT yTunisauii Bigxoais. [ns
AeTtanbHOI iHpopMauil Woao MOXANMBOCTI yTunisauii
npunagy, 3B'sXkiTbCa 3 MicLueBUM 0dpicOM BUPOBHKMKa,
abo ueHTpoM yTunisauii NobyToBUX BiAXOAIB YK
npogaBueM, Y SKoro Bu npuabanun npunag.
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2. BCTAHOBJIEHHA
TA NIArOTOBKA A0
BUKOPUCTAHHSA

MONEPEOXKEHHA: Mpunag noBuHeH

OyTV BCTaHOBMNEHWI NpaLiBHUKOM
YNOBHOBAXXEHOrO CEPBICHOTO LIeHTpY abo
KOMMETEHTHUM TEXHIYHUM cnewianictom
BiQMOBIAHO 40 BKA3iBOK B LM iIHCTPYKLii Ta
3riAHO 3 YUHHUMW HOPMAaTUBHUMU
NMONOXEHHSAMMN.

* HenpaBunbHe BCTAaHOBIEHHSI MOXe
CMPUYMHUTY TPaBMYBAHHS Y
MOLLUKOPKEHHS, 3a SIKi BUPOOHUK He
HecTMMe BignoBiganbHICTb, Ta Ha ki He
MOLUNPIOBATUMETLCS rapaHTis.

» [epen BcTaHOBMEHHSAM NepekoHanTechb
Yy BiAMNOBIOHOCTI YMOB BCTAHOBMEHHS
(enekTpnyHa Hanpyra i yactoTa)
HeoOXiAHMM yMOBaM 41151 BCTAHOBIEHHS
KOHKpeTHOro npunagy. YMosu
BCTaHOBMEHHS Npunagy BkasaHi Ha
EeTUKeTL,.

* HeobxigHo 4OTpUMYBaTHCh NONOXEHb
YMHHWX Y BIAMNOBIOHIN KPaiHi 3aKOHIB,
yKasiB, AMPEKTVB Ta cTaHdapTiB (Npasun
TexHikn 6e3nekun, NpaBun Bi4NOBIAHOTO
MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHS 3ri4HO 3
TEXHIYHVMM yMOBaMW TOLLO.).

*  SAKWO NpoayKT MICTUTb 3HIMHI HanNPAMHI
nonuub (OpPOTSHI peLliTkn), To Ans
NPUroTyBaHHSA TakMX CTpaB, SK NorypT
i3 peLenTiB NOCiOHMKa KOpUCTYyBaYa,
Tpeba 3HATU OPOTSHI peLwliTkn Ta
BBIMKHYTU AyXOBY Llady B 3a3Ha4YeHUIN
pPeXuM NpUrotyBaHHs. IHopmauito
npo Te, sIK 3HIMaTK APOTSHI peLUiTKn,
BukrageHo B po3aini YACTKA TA
TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA.

2.1 BKA3IBKU 31 BCTAHOBJIEHHS
3aranbHi BKa3iBku

« [licnsa po3nakyBaHHA Npunagy Ta
akcecyapiB NepekoHanTeCh, L0 BOHU
He MOLLKOPKEHI. AKLLO BM Nigo3ptoeTe
HasBHICTb MOLUKOAXXEHHS, HEranHo
3B'SKITbCS 3 BiANOBIAHMM NpaLiBHUKOM
YMOBHOBAXXEHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY Y
KOMMETEHTHUM TEXHIYHUM cneLjianictom.

» [lepekoHaiTecs, WO B 6e3nocepeaHii
ONN3bKOCTI BiACYTHI NErkO3amMnCTi
Ta BUbyxoHebe3neyHi matepiany,
Hanpuknag, WTopw, onis, ogar i Tomy
noaibHe, WO MOXe NpuU3BeCTM 40
BUHUKHEHHS MOXKEXI.
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e CTinbHUUSA Ta iHLIA TEXHiKa HaBKOMoO
npunagy noBWHHI BUTPUMYBaTH
Temnepatypy Buiie 100°C.

* He cnig BcTaHoBnoBaty npunag
6esnocepeaHbO Hag NOCYAOMUAHOK
MaLLUNHOK, XONOAUbHUKOM,
MOPO3UITbHO KamMepoto, NparnbHO
MaLLMHO YK CYLLKOK ANS OAsAry.

2.2 BCTAHOBIJIEHHSA [YXOBOI LWWA®U

Mpunag nge B KOMNekTi 3i Bcima
petansamu, HeobxigHMMn ans
BCTaAHOBIEHHS Ha CTiNbHULIIO BigNOBIAHUX
npunagy poamipis. Poamipy BapunbHoi
NoBepxHi Ta AyX0BOT Wadu BKasaHi H/xXYe.

A (Mm) 557 MiH./makc. F (mm) | 560/580
B (Mm) 550 MiH. G (Mm) 555
C (Mm) 595 MiH. H/l (Mm) 600/590
D (mm) 575 MiH. J/K (Mm) 5/10
E (MM) 576
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BcTaHOBReHHs nig cTinbHULe

*K

BcTaHOBReHHA Ha MebneBy CTiHKY

BCTAHOBITb AyXOBY LWady, NPOCYHYBLUN Ti

y BiANoBigHWM Ans Hei Biacik. BigkpuinTe
OBepusiTa yXOBKM Ta BCTAHOBITb 2 NBUHTU
B OTBOPW, PO3TALLUOBaHI Mig paMoro OyXOBKM.
Konu pama B1poby TOpKHETLCSA AepeB’siHOT > «
NoBepXHi BIACIKY, 3aTArHITb NBUHTMW.

Micns BCTaHOBMNEHHS €NeKTPUYHMX 3B'A3KIB, " m@
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2.3 NIQKNIOYEHHA 40 ENEKTPOMEPEXI
TA TEXHIKA BE3MNEKU

MONEPEMXEHHA MigkntoveHHs

npunagy A0 enekTpomepexi MOBUHHO

OyTv BCTaHOBMNEHO NpaLiBHYKOM
YMOBHOBAXEHOIO CEPBICHOIO LEHTPY abo
KOMMNETEHTHUM TEXHIYHUM cheuianicTom
BiQMNOBIAHO 0 BKAa3iBOK B LM IHCTPYKUiT Ta
3riAHO 3 YUHHUMW HOPMATMBHUMM
NONOXEHHSIMM.

MONEPEOXEHHA NPUNAL
HEOBXIAHO 3A3EMJIUTH.

» [lepen nigknoYeHHAM npunagy
[0 enekTpomepexi HeobxigHo
nepesipnTh MOXIMBY MOTYXXHICTb
eneKkTpoMepeXxi Ha BigNOBIOHICTb 3
MakcrmMarnbHO AOMYCTUMOK MOTYXKHICTIO
npunagy (BkaszaHy Ha Tabnuydi 3
TEXHIYHUMU JaHMMK Npunagy), a
TaKOX CMPOMOXHICTb €NeKTPUYHOI
MPOBOAKM NofaBaTy Ta nepemillyBaTu
MaKkCuMManbHy MOTYXHICTb Npunagy
(Takox BKasaHo Ha Tabnuuui).

* [poTsirom BCTaHOBMNEHHS
000B'A3KOBO NepeKkoHanTech, LWob
BMKOPUCTOBYBAmMCh i30/1b0BaHi kabeni.
HenpasunbHe BCTAHOBMEHHSA MOXe
MOLLKOAMTK BalloMy npunagy. B pasi
MOLLKOAXEHHS eNeKTPUYHOI MPOBOAKM
Ta HeobXiagHoCTi i 3aMiHK, Lie NOBUHHO
6yTN BUKOHAHO KOMMNETEHTHOI 0CO6010.

* He BukopucToBynTE agantepu,
posranyxyBadi Ta/abo nogoBxyBaui.

* [poBig enekTpOXMBNEHHSA MOBUHEH
OyTv BigganeHui Big rapsvmx
noBepxoHb. 3anobiranTe nepervHaHHo
4K 3rvHaHHIo Nposody. [HakLwe BiH
MOXe BYTV NOLLKOMXKEHWUN, L0 MOXe
CMPUYMHUTY KOPOTKE 3aMMUKaHHS.

e AKwo npunag He nig'egHaHo 3a
[0MOMOrO BUSTKM 10 ENEKTPOMEPEXI,
Ons oTpUMaHHS HOPMaTUBHUX
NoONOXeHb 3 NpaBuI TEXHIKN 6e3nekn
Take nig'egHaHHA HeobXxigHo
3abe3neynT 3a JONOMOror
po3'eqHyBaYa BCix NOMHCiB (3 KPOKOM
MiDXK KOHTaKTaMu Takoro 3'e¢HaHHs He
MeHLIe 3 MM).

« [lpunag npusHadeHui AN CroXMBaHHS
220-240V. B pasi BigMiHHOI NOTYXHOCTI
€NEKTPOXMBIEHHS, 3B'SXKITbCS 3
YMOBHOBa)XEHOK 0COBO0I0 CEPBICHOIO

LieHTpy abo KOMMNETEHTHUM E€NEKTPUKOM.
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[Ons nig'egHaHHa npynagy,
enektponposig (HO5VV-F) nosuHeH
OyTn JOCTATHBLOI JOBXMHU, HaBITb SKLLO
npvnag 3HaxoauTbes 6e3nocepeaHbo
6ins BiACIKy eneKTPOXUBIIEHHS.

MepekoHanTech, WoO BCi 3'€4HaHHS
Oynu 3akpinneHi HanexHUM YNHOM.

3akpiniTb enekTponposig B ckoby Ans
KpinneHHs kabento Ta 3akpuinTe 1Uoro.

LLnT 0bniky Ta po3noginy po3milleHni y
BiQNOBIAHIV Wwadi.

< CuHIn

TU+3eneHnn




3. XAPAKTEPUCTUKU NPUNAQY

BaxnuBo: TexHi4YHi xapakTepucTukn npunagis Bigpi3HATLCS, BAUMMSL BaLOi AyXOBOi
Lwadu Moxe BiApi3HATUCH Big 3006paXKeHOro Ha PUCYHKY.

Cnucok getanen

1. MNaHenb ynpaeniHHs
2. Pyyka ABepuUsT OyXOBOI nevi
3. [IBepunATa gyxoBoi nevi

MaHenb ynpaBniHHA

4 5 6

A

4. KHonka kepyBaHHS (PyHKLiSIMU OyXOBOI LLadu
5. .Tanwvep

6. KHorka TepmocTaTty AyxoBoi Ladu
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4. BUKOPUCTAHHA NMPUNAAQY

4.1 ®YHKLIS KOHTPOSIO AYXOBOI LWADU

KHonka kepyBaHHs (pyHKLissMU AyXOBOI
wadun

[MoBepHITL pyyKy BiANOBIAHO OO CUMBOIY,
Lo Bigobparkae BMKOHaHHSA HeobxigHoT
dyHKLUiT npuroTyBaHHsA. [Ana aetanbHoi
iHdbopMaLii 3 onMcom pisHMX PYHKLIN
OVBITbCSA po3ain «PyHKUiT AyXoBOi Waduy.
KHonka TepmocTaTy AyxoBoi wadwu
IMicnst BUGOpPY BiANOBIAHOT cPyHKL,
MOBEPHITb PYUKy, LWOO HanawTyBaTu
HeoOxiaHy Temnepartypy. llamnouku
TepmocTaTy AyXOoBOi Mevi BigobpaxatoTb,
4y TepMOCTaT HarpiBae AyxoBy Mid, Yn
nigTpUMye OOCArHYTY TeMneparypy.
DyHKUiT AyXxoBoi Wwadun

* OYHKUT AyX0BOI Wadu MOXyTb
BiOpi3HATUCH BiAMOBIAHO A0 Moaeni BUpoOy.
Jlamna ocBiTNeHHA
ayxoBoi wadu: byne
BBIMKHEHO TiNnbKu
namny OCBITIEHHSsI
AyxoBoi Wwadu. BoHa
3anMwaTMmeTbes
BBIMKHEHOIO NPOTAroM
YCbOro yacy

NPUroTyBaHHS 1Xi.

PyHKUiA
PO3MOPOXKYyBaHHS:
byae BBiIMKHEHO
nonepeaxanbHi
iHOMKaTopu OyXoBoi
wadw; No4He poboTy
BeHTUngaTop. Ons
KOPUCTYBaHHA DYHKLIEID PO3MOPOXYBaHHS
NOTPIGHO MOKNAaCT! 3aMOPOXKEHI MPOAYKTU Y
OyXx0BY Lladpy Ha TPETIO MONULIIO 3HU3Y.
PekomeHayeTbes nigctaButh nig
PO3MOpPOXYBaHi NPOAYKTU AEKO Ans
30MpaHHsa BOAM, sika CcTikaTuMme nig vYac
TaHeHHs noody. Lis dyHKuis npusHaveHa He
0115 BapiHHA YM BUMIYKK, @ nywe gns

PO3MOPOXYBaHHS MPOAYKTIB.

DYHKLis «Typ6O»:
Byne BBiMKHEHO
wadowwm; MOYHYTb poboTy
KiNbLEBUA HarpiBHUN

enemMeHT i BeHTUnsTop. OyHKUis «Typbo»

TepmocTar i

nonepeaXxanbHi
PiBHOMIPHO po3noginge Tenno no ob'emy
OyXOBOI KamepW, 3aBAsSKN YOMY NPOAYKTH

%

iHOuKaTopu AyXOBOI

Ha BCIiX MofmM4ykax nporpisatoTbCA OAHAKOBO.
[lyxoBKy pekoMeHOy€eTbCsA nonepeaHLo
nporpitv Nnpotarom 10 XBUMWH.

Pasom i3 uieto doyHKUiero MOXHa
BMKOPMCTOBYBATUN (DYHKLLiHO NPUrOTyBaHHSA
Ha napi. [loknagHiwe npo e MoXxHa
Ai3HaTucb y po3aini «KopucTyBaHHs
OYHKLIE NPUroTyBaHHSA Ha napi».

®DyHKLiA 3BUYaNHOro
npurotyBaHHsA: byne
BBIMKHEHO TepMocCTaT i
nonepeXxanoHi
iHOMKaTopw AyXoBOi
wadu; NoYHyTb poboTy
HVDKHIN | BEPXHIN
HarpiBHi enemMeHTu.
DYHKLiS 3BUYANHOTO NPUrOTYBaHHSA
nepenbavae HarpiBaHHs, sike 3abesnedye
piBHOMIpHE HarpiBaHHs iXki. Lien pexum
iAieanbHO NiAXoaWTb ANA NPUrOTYBaHHS
neymBa, TICTEYOK, MeYEHO| BepMmiLleni,
nasaHbi Ta niun. PekoMeHayeTbes
nonepeaHbLo NPOrpiT! AyXOBKY NPOTArOM

10 XBWUNWH; HarKpaLle rotyBaTn CTpasu 3
3aCTOCYBaHHAM L€l PYHKUIT TiNbKn Ha

OJHIN nonui.

wadum; NoYHyTb poboTy

BEPXHIN | HXHIN
HarpiBHUIN enemeHT i BeHTunsTop. Ls
dyHKLUiA gonomarae oTpuMaTti XopoLui
pesynsraTtu y BUMiKaHHI KOHANTEPCBKNX
BMpo6iB. IMig Yac rotyBaHHsi BMMKaOTLCA
BEPXHI | HWXKHIV HarpiBHi enemeHTn
OyXOBOI LWadu Ta BEHTUNATOP, NOTIK
NOBITPS Bif SIKOrO YTBOPIOE Ha NPOAYKTax
TOHKY CKOPUHKY. [lyXOBKY peKoMeHayeTbCs
nonepegHbLO NPOrpiTM NpoTsaroMm 10 XBUMNKWH.

Pasom i3 uieto doyHKUiero MOXHa
BMKOPMCTOBYBATUN (DYHKLLiHO NPUrOTyBaHHS
Ha napi. [loknagHiwe npo e MoXxHa
Ai3HaTucb y po3aini «KopnctyBaHHs
OYHKLIE NPUroTyBaHHSA Ha napi».

®dyHKUiA «nivax»: byge
BBIMKHEHO TepMocTar i
nonepeaXxanbHi
iHOMKaTopu OAyX0BOi
wadu; novHe poboTy
KinbLeBWUA HarpisBHUn
enemMeHT i BeHTUNATop.
Lia dpyHKUiga ineanbHO nacye Ans WBMAKOro
Ta PIBHOMIPHOro BUNiKaHHSA ki, 30Kpema
niun. BeHTMNATOp PiIBHOMIPHO po3noginge
Tensno no OyxOBil KaMepi, @ HUXKHIN

DYHKLiA KOHBeKLii:
Byne BBIMKHEHO
TepmocTar i
nonepeaXxanbHi
iHOMKaTopw AyXoBOi

®
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HarpiBHUI enemeHT 3abe3neyye BUNIiKaHHS
NpOAYKTIB.

Pa3owm i3 uieto pyHkuieto MoxHa
BMKOPUCTOBYBATU (DYHKL|it0 MPUrOTyBaHHSA
Ha napi. [loknagHile npo Le MoxHa
AisHatucb y po3aini «KopuctyBaHHSA
QYHKLIE NPUroTyBaHHS Ha Mapi».
DyHKLiA
NMPUroTyBaHHA Ha
rpuni: byge BBiIMKHEHO
TepmocTar i
nonepeaxanbHi
iHOMKaTopK OyXOBOI
wacdu; no4He poboTy
HarpiBHU enemeHT rpunto. Lia dyHkuisa
BMKOPUCTOBYETLCH AN MPUrOTYBaHHS
CTpaB rpunb i NigPyM'sHIOBaHHS. 3 Li€to
dYHKLUI€EIO Cri KOPUCTYBaTUCH BEPXHIMU
nonuusiMun ayxosoi wadwm. o6 xa He
npuropina, cnig TPOXun 3aMacTUTU PeLLiTKY
onieto, a TaKOX pO3TaLLOBYBaTK CTPaBU
nocepeauHi pewitku. MNig npoaykramu
00O0B'sI3KOBO Cia CTaBUTU NIAAOH, Y AKNNA
nagatumyTb Kpanni onii um xupy. [lyxoBky
peKoMeHOyEeTbCA NonepeaHbO NPOrpiT
npotsirom 10 XBUAVH.

Yeara! lig Yac npurotyBaHHS Ha rpuni

OBepusTa Oyx0Boi Wwadun matoTb byTn

3a4MHeHi, a B oyxoBLi cnig
BCTaHOBUTU TeMnepatypy 190°C
DyHKLiA
NMPUCKOPEHOoro
rpunioBaHHsa: byne
BBIMKHEHO TEPMOCTAT i
nonepeaxanbHi
iHOMKaTOpWU OyXOBOI
wadu; NoYHYTb
po60oTy HarpiBHMI ENEMEHT rpumnto Ta
BEPXHi HarpiBHUA enemeHT. Lia dyHKuUia
3aCTOCOBYETLCS A1 MPUCKOPEHOTO
rpuntoBaHHs Ta 30iNbLUEHHS NOLL
06pobnoBaHOI NOBEPXHI, HAaNpWKNag, npu
npuroTyBaHHi M'sca. 3 uieto yHKLUiewo cnig
KOPUCTYBATUCSl BEPXHIMU NONULSIMU
nyxoBoi wadw. o6 xa He npuropina, cnig
TPOXM 3MACTUTU PELLITKY OIi€t, a TakoX
po3TalLloBYBaTU CTpaBU NocepeauHi
pewiTku. ig npogykTamy 060B'A3KOBO Crif
CTaBWTKM NISAO0H, Y 9K NagaTuMyTb Kpanni
onii un xupy. [lyxoBKy peKkoMeHay€eTbCA
nonepeaHLo NPorpiTn Npotarom 10 XBUNKWH.

YBara! lig Yac npurotyBaHHS Ha rpuni

ABepusaTa AyxoBoi Wwadu MatoTb 6yTn

3a4MHeHi, a B oyxoBLi cnig
BCTaHOBUTU Temnepatypy 190°C

e Ve Ve Ve 4

e VT

®DyHKLUiA noaBiNHOro
rpunoBaHHsA Ta
KOHBeKUii: byne
BBIMKHEHO TepMocTar i
nonepeaxanbHi
iHOMKaTopw AyxoBoi
wadu; NOYHyTb
po6OoTy HarpiBHWUIA ENEMEHT rpurio Ta
BEPXHil HArpiBHUI €NEeMEHT, a TaKoX
BeHTUNaTop. Lia dyHkuis
BMKOPWUCTOBYETBLCS AMsi MPUCKOPEHOTO
rpUnioBaHHSA NPoAyKTiB 3i 36inbLUEHO0
TOBLLMHOIO Ta MroLeto nNoBepxHi. byae
BBIMKHEHO i BEPXHi HarpiBHi enemeHTH, i
rpynb, a TaKoXX BEHTUIIATOP, KN
3abe3nevyBaTiMe piBHOMIpHY 0O6pO6KY.
3 uiero pyHKUieO cnig KopucTyBaTucs
BEPXHiMK nonuusiMn ayxoBoi wadwu. o6
Xka He npwuropina, cnig TPoXu 3MacTuTU
pEeLLiTKY Oni€to, a TakoX po3TaLloByBaTH
cTpaBu nocepeauHi pewitku. Mig
npogyktamv o60B'sI3KOBO Crifi CTaBUTK
niaaoH, y K1 NagatMmyTb Kpanni onii 4m
xupy. [lyxoBKy pekoMeHayeTbCs
nonepeaHbLO Nporpitn Npotarom 10 XBUMKWH.
YBara! [ig yac npurotyBaHHs Ha rpuni
aBepusTa oyxoBoi wadu maroTb byTn
BCTaHOBUTY TemnepaTypy 190°C.

;‘ ®DYHKLiA NapoBOro OYMLLEHHS:
[yXOBKM | TEPMOCTaT Ha 3Ha4OK
YHKLUIT TapOBOro OYMLLEHHS.

1 vaLuky), SIK BKazaHo, y HEBENUKWUIA NigaoH
Ha OHi ayxoBku. OyHKList NapoBOro

60 XBUNWH, NiCMsi YOro AyXOBKY NErko
YACTUTH.

(5

3auvHeHi, a B oyxoBuUi cnif
MepeBeniTb nepemukay yHKLIN
Hanuvte 200-250 mn Bogm (MpubnusHo
o4YMLLEHHS npautoe npnbnuaHo 30—
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4.2 TABNULSA YACY U PEXXMMIB FOTYBAHHSA

=
=) S—== g AN
z CtpaBu EH% \/
5‘ > min.
JluctkoBe TicTo 1-2 170-190 | 35-45
= R
E Mupir 1-2 170-190 | 30-40
g Meunso 1-2 170-190 | 30-40
2| Tywiysarms 2 175-200 | 40-50
3
o
3 Kypka 1-2 200 | 45-60
INucTkoBe TicTo 1-2 170-190 | 25-35
g Mupir 1-2-3 | 150-170 | 25-35
§|  Meunso 1-2-3 | 150-170 | 25-35
E TyLKyBaHHS 2 175-200 | 40-50
£
2
™ Kypka 1-2 200 45-60
E INuctkoBe Ticto | 1-2-3 | 170-190 | 35-45
i Mupir 1-2-3 150-170 | 30-40
\§_ MeunBo 1-2-3 150-170 | 25-35
(= TyLKyBaHHSA 2 175-200 | 40-50
TiodpTenbkn
UL 4 200 10-15
a
E- Kypka * 190 50-60
= Bin6viBHa 3-4 200 15-25
Bicdhwrekc 4 200 15-25

* [OTynTe 3 BUKOPUCTAHHAM pOXHa Ans
CMaXXeHHS! KypKM, SKLLO €.
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4.3 onsi ®YHKUIT MPUFOTYBAHHSA HA NAPI

DyHKUisA Mepen
KOHBEKLi + 3 200 100 nyckom 30-50 820
napa [YXOBKW.
DyHKLUIA Mepen
KOHBEKL,T + 3 200 200 nycKkom 30-40 1500
napa [YXOBKU.
DyHKLUiA Mepen
KOHBEKLjT + 3 200 250 nycKom 45-60 500
napa YXOBKU.
Mepen
Typ6o + napa 3 220 200 nycKom 60-70 2000
LYXOBKU.
DyHKLiA Mepen
KOHBeKLji + 3 180 300 nyckom 100-110 1000
napa [YXOBKW.
Mepen
Miua + Map 1 200 200 nyckom 10-15 400-600
[YXOBKW.
. 275 rlepea
Miua + Map 1 (Max) 200 nycKom 5-10 200-350
LYXOBKU.
Mepen
Miua + Map 3 180 200 nyckom 20-30 600-1000
LYXOBKU.
Mepen
Miua + Map 3 180 200 nyckom 20-30 650-1000
[YXOBKU.

@ BaxnuBo: HaBeaeHi 3HaueHHsi qacy OTpMMaHo B na60paTopme ymoBax; peaanMM
Hac NpurotTyBaHHA MOXe BiApPI3HATUCH Yy 3anexHo Big Hanpyru XneBneHHqa t1a
KifbKOCTIi I'IpOJJ.yKTIB AKi I'IOTpI6H0 npurotyesaTtun.

BaxnuBo: 3aBxan posirpisanite nepes NpuroTyBaHHAM / 3aMOPOXEHOI Niuy / CBiXKOT
niyn. Ha yac nonepegHbLOro posirpisy NocTaBTe AEKO Ha 1-10 peLLiTKy.

BaxnuBo: Konu ayxoBka rapsiya, HanmeaTtu Bogy B 6a40k HE MOXHa.

BaxnuBo: TemnepaTtypu Ta yac, HaBefeHi B Tabnuui niarotosku BuLle, 6ynm
nepesipeHi B HaLWMX nabopartopisix, i Ui 3HaYeHHS €; BOHU MOXYTb 3MiHOBaTUCS
3anexHo Bif SIKOCTI, KiNbKOCTi, TeMnepaTtypu NigroToBnioBaHOro Matepiany ta
BMKOPUCTOBYBAHOI Hanpyrn Mepexi.
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4.4 BAKOPUCTAHHA LUMOPOBOIO TAMMEPA
3 WOXBUIMHHUM MOKAXYUKOM

PeryntoBaHHSA Yacy

= G
.V

BrnokyBaHHA KHOMOK

BrokyBaHHS KHOMOK aBTOMaTU4HO
aKTMBYETbCH, AKLLIO Taumep He
BMKOPWCTOBYBABCH NPOTAroM 5 cekyHA,.
[ns po36rnokyBaHHSA KHOMOK BrioKyBaHHS,
O[HOYACHO HaTUCHITb | YTPUMYIMTE KHOMKY

“+” Ta “-” npotarom 3 cekyHa. Moxe 6yTu
BMKOHaHa OaxkaHa pyHKLis.

3BYKOBe CMOBILUEHHA perynioBaHHA
yacy

Yac 3ByKOBOrO CMoBiLLIEHHS1 MOxe ByTu
BCT@HOBIEHO Ha Oyab-sikuii yac 3 . 0:00
00 23:59 Yac 3BykOBOro CroBiLleHHs
3aCTOCOBYETHCS BUKITHOYHO A1
nonepemxeHHs. Lia dyHKuUia He akTuBye

po6oTy AyxOBOi Lwadu.

1. OgHo4acHo
HaTUCHITb KnasiLwli “+”.
Ha ekpaHi 3'sButbCa
MUrOTNMBUIA CUMBOI.

L2

2. BubepiTb 4vac,
HaTUCHYBLLUM KNaBiLui

“+ | "2 oKk
MUFOTNMBUIA CUMBOI HE
3HUK.

®

1. HatucHiTb knagiwwi
“+” i “= TloyHe
mepexTiti cumson L) i
Ha gucnnei 3'aBUTbCs
“000".

2. Bubepitb
HeoOXigHWn YacoBui
nepiod, HaTUCHYBLLN
Knasiwi “+” i “=”", nokm
[\ MepexTiHHs He
3HUKITO.

3. Cumson A
NMoYHe CBITUTUCH,
o byae o3HavaTtu,
Lo yac 36epexeHo,
HanalTyBaHHS
ronepeakeHHs
BUKOHAaHO.

Konu Tanmep gocsrHe Hyns, 3a3By4nTb
3BYKOBE MonepemKeHHs i Ha aucnnei
Bi40OPa3NTLCA MUTOTMBUIA CUMBOIT

. HatucHiTb 6yab-siky knasiluy, o6
3yNNUHUTY 3BYKOBE CMOBILLEHHS | cumBon [)
3HMKHe. CMMBON 3HUKHE, ane AyxoBa Lwada
He NpUNUHUTL CBOK poboTy. LLo6 BUMKHYTM
AyxoBy Lwady BUMKHITb nepemukad Ta
KHOMKY Ha naHeni kepyBaHHSA AyXOBOI
wadwu.

PerynioBaHHs1 3BYKY

LLlo6 HanawTyBaTh ry4HicTb 3BYKOBOIO
nonepenXyBanbHOro CroBiLLEHHS,
HAaTUCHITb KHOMKY “-” KOnun Ha aucnnei
BifoOpaXaeTbCa NOTOYHUI Yac i
3aTpumanTe npotsrom 1-2 cekyHa ao
YBIMKHEHHS MONepeaXyBanbHOro curHarny.
[Micnsa upboro, KOXHOro pasy Npu HaTUCKaHHI
KHOMKM “~”, 3MiHIOETBCS MENoAia 3ByKOBOro
curHany. € 3 pisHi BUau 3ByKOBUX CUTHanIB.
BubepiTb HeOOXiaAHY Menoaito, nicns 4Yoro
He HaTuCcKalTe XOAHUX KHonok. BubpaHa
menogisa 36epexeTbCs.

4.5 AKCECYAPU
Mubokun nigHoc

FmMnbokuii nigHoc igeanbHO NiAXoAUTb ANs
TYLUKYBaHHS.

MoknagiTe NiAHOC Ha NOMULIO Ta NPOCYHbTE
sikomora gani wob nepecsBiguMTUCD, WO BiH
HanNeXHO PO3MILLIEHWI.

e

Mnackun nigHoc
Mnackun nigHoc nigxoauTb ANs 3anikaHHA
KOHOUTEPCbKUX BUPODIB.

MoknagiTe NiAHOC Ha NOMULO Ta NPOCYHbTE
sikomora gani wob nepecsiguMTUCD, WO BiH
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HaneXHo PO3MiLLLEHUN.

[OpoTaHa pewiTka

[poTaHa pewwiTka nigxoantb Ang
NpUroTyBaHHA Ha rpuni 4n anst obpobku
NPOAYKTiB B KOHTENHepax, AKi NigxoasTb
0N BUKOPUCTaHHSA B AyXOBin Wwadi.

MONEPEOXEHHA

[MomicTiTb peLliTky Ha Byab-siKy
npuaaTHy NonuLio AyxoBoi wadm Ta
NPOCYHbTE B KiHELb OYXOBOI LWadu.

Bopo3abipHui KOHTeNHep

B pgeskux Bunagkax, nig yac NnpurotyBaHHs
Ha BHYTPILLHIM CKMSAHIN NaHeni oyXoBoi
wacdpn moxe 3bupaTtncb koHaeHcar. Lie He €
03HAaKO HecrnpaBHOCTI Npunagy.

BigunHiTe oBEepuUATa AyxoBoi Wwadu Ha
MOMNOXEHHSA FPUITIO | 3anMLLUTE iX B TAKOMY
nonoxeHHi Ha 20 cekyHA.

Bopa creve B KOHTENHEP.

[o4vekanTechb, NOKM AyxoBa Lada OXoNoHe
Ta NPOTPITh BHYTPILLHI ABEpLATa CyXum
pyLWHUKOM. MNoBTOpIONMTE L0 Npoueaypy
perynsipHo.

5. YALLIEHHSA U
OBCITYTOBYBAHHA

5.1 YUWEHHSA

YBATA! lNMepLu HixX nodnHaTtn
UYMLLIEHHS!, BUMKHITb Npunag i
noyekamTe, JOKM BiH OXOMOHeE.

3aranbHi BKa3iBku

« [lepLu HiX kKOpUCTYBaTUCH ANA
OuULLEHHSA Npunagy 6yab-aKkMmMn
marepianamu Ans OYULLEHHS,
nepesipTe, Y/ BOHW MPWUAATHI ANS LbOro
i Y1 X BUKOPUCTaAHHA peKOMEeHA0BaHO
BUPOBHNKOM.

* KopucTyiTecsa HaniBpigknmmn umn pigknumm
3acobamu 4nst YNLLEHHS, SIKi HEe MICTATb
YacTUHOK. He KopucTyiTecs igkumu
(arpecmBHMMUK) Kpemamu, abpasmBHUMM
MOPOLUKaMU ANst YULLEHHS, )XOPCTKUMU
OPOTAHMMY MOYankamMu Yn XXOPCTKUMUN
IHCTPYMEHTaMn — BOHU MOXYTb
MOLUKOAMTU MOBEPXHi AYXOBKN.

He kopucTyiitecsa 3acobamm s
YULLIEHHS, AKi MICTATb YaCTUHKU, —
BOHMW MOXYTb NoApsiNaT CKIsHI,
eMarnboBaHi Y nocdapboBaHi getani
npunagay.
* Y pasi BUnuBYy pianHu noro cnig
HerariHO yCyHyTH, iHaKLwe MOXIvBe
MOLLKOKEHHS AeTanen npunagy.

He kopucTynTecs ons YnleHHs
AkMx-Hebyab aeranew npunagy
NapoBMMU OYMLLYyBaYaMMU.

YuLeHHs1 AYXOBKMU 3cepeanHm

e BHyTpiWwHi noBepxHi emanboBaHoi
OYXOBKM Kpalle 3a BCe YNCTUTU, KON
OyXOBKa e Tenna.

*  KoxHOoro pasy nicnsi KopucTyBaHHs
[OYXOBKOK BUTPITb ii M'IKOK TKAHMHOHO,
3MO4Y€eHOI0 y BOAi 3 MurioM. [Micnsa uporo
LLie pa3 NPOTPITb il MOKPOK TKAHWUHO
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Ta BUCYLLITb.

* |HOAi ANs MOBHOIO OYMLLIEHHS JyXOBKM
Moxe ByTu noTpibHO ckopucTaTucs
pioKMM 3acO60M ANst YMLLIEHHS.

MiponiTuyHe ounLeHHA

YBATA! lMepLu HiX yBIMKHYTK (pyHKLiO

NipONITUYHOIO OYULLIEHHS, YCYHbTE

CWIbHi BUMMBM | NEpeKOHanTeCh y
TOMY, LLIO AYXOBKa NOPOXHSA. He 3anuwante
B AYXOBL,i XXOOHI NpeaMeTH, SIK-0T APOTSHI
PeLUiTKM, NigA0HN Y/ NOMMYKM 1 ONopKn
(Ko Taki €), — MiA Yac niporniTM4HOro
OYMLLIEHHS1 BOHW MOXYTb 3a3HaTu
MOLLIKOOXKEHb.

* [lyxoBy kamepy BKpUTO 0COGMNMBOIO
XapocTiikoto emannto. ig yac
NipoONITUYHOrO OYULLIEHHSA TemnepaTypa
BCEPEAVHi AyXOBOi Kamepun Moxe
caratn 475°C.

» Llo6 3anobirtn Hebe3neLi, ABepusiTa
[YXOBKM aBTOMAaTUYHO 3aMUKaKOTbCS
Ha 4ac NiponiTUYHOro ovnLLEHHS. Konu
BOHO 3aKiH4YMTbCS, NOYHE npauoBaTn
BEHTUINATOP OXONOOXKEHHS, a IYXOBKa
3aNULLINTLCA 3aMKHEHO, a) MOKMK
OXOrIOHE.

»  KoxHoro pasy nicns 3akiH4eHHs
NPUrOTYBaHHSA XXi YW LMKITY
NiPONITUYHOIO OYULLIEHHST BaxkaHO
BUTUPATK OyXOBKY rybKOt, 3MOYEHOI Y
Tennin BoA;.

» Tlig yac po6oTu B pexxumi nNiponiTM4Horo
OYMLLEHHS MOXeE 3'ABNATUCA UM
i 3anaxu, NoB’si3aHi 3 po3knagom
XxapyoBux 3anuwikis. Lle HopmanbHe
sasuLe. Masu, Wo yTBOpOKTLCA Nig
Yyac OYULLIEHHSI AYXOBKU, CMEPTENbHO
HebesneyHi ana nraxie, giten i
[OMalLLHIX TBapWH, TOMY iX crig 3abpatu
B iHLUE NPUMILLEHHS ax A0 3aKiHYeHHsI
NiPOSITUYHOTO OYULLIEHHS.

* Y NpuMiLLieHHI, B SKOMY BCTaHOBIEHa
AyxoBka, mae 6yTun 3abesnevyeHo
XOpOLLY BEHTUMALI, 0cobnunso nig Yac
NiPONITUYHOIO OYULLIEHHS; YCi ABEpi Y

ue NpUMILLEHHA MatoTb OyTU LLiNbHO
3a4MHeHi, Wob Kpi3b HUX He NPOMLLINN
rasu i 3anaxu.

OunLLeHHA CKNAHUX aeTanen

«  CknaHi getani npynagy cnig perynspHo
YNCTUTU.

e OuumcTbTe 30BHILWHI | BHYTPILLHI NOBEPXHI
CKINSHUX AeTanen 3acobom ans
ymnLleHHs ckna. icns uboro npomuinte
X BOOOI0 Ta peTenbHO BUTPITb CYXOH0
TKaHUHOH.

OuunlleHHs aeTanen 3 HeipXXaBHOI cTarni
(AKwWwo €)

» [eTtani npunagy, BUroTOBIIEHI 3
Heip>aBHOI cTani, cnig perynsipHo
YNCTUTWN.

*  BuTpiTb HeipxaBHiI geTani M’sikoto
TKaHWHO, 3MOYEHOH0 Y BOAi 3 MUMOM.
[Micnsa uboro peTenbHO BUTPITL iX CyXOto
TKaHWHOH.

He ouunwwynte HeipxxaBHi getani nicns
NPUroTyBaHHS Xi, JOKN BOHU He
OXOJOHYTb.

He ponyckante TpmBanoro

nepebyBaHHs1 Ha HeipXaBHil cTani

ouTYy, KaBu, MOroKa, coni, Boau,
TNIMMOHHOTO YM TOMATHOIO COKY.

OuuneHHs nodap6oBaHUX NOBEPXOHb
(AKWwo €)

« [Insmu Tomaty, ToMaTHOI nacTw,
KeTYyny, MMMOHY, ONINHUX NPOAYKTIB,
MOIOKa, LlYKPUCTUX NPOAYKTIB,
CONOAKMX HaMoIB i KaBu cnig HeramHo
yCyBaTU TKAHUHOK, 3MOYEHOIO B TENNIN
BOAI. AKLWO Ui MASIMU HE YCYHYTU | BOHU
BMCOXHYTb Ha noBepxHi, ix HE MOXHA
BiATMPATW XXOPCTKUMW NpegmeTamu
(rocTpumu WINUNbKamMK1, CTaneBumMmn Ym
NNacTUKOBMMMU LLiTKaMu, abpasmBHOIO
MOYarkow Ansi nocyay) 4n sacobamm
ONS YMLLEHHS 3 BENTUKMM BMiCTOM
cnupTy, 3acobamu Ans BUBEAEHHSA
NASM YN 3HEXUPEHHSA ab0 XiMiYHUMU
peyoBMHaMW, WO po3'igatoTb NOBEPXHI.
IHaKLwe noBepXHi, MOKPUTI NOPOLLIKOBOO
¢apboto, 3a3HalOTb KOPO3il, i HA HUX
3'ABnATbCA NNsMU. BupobHuk He Hece
BigNOBiAanbHICTb 3a Byab-sKy LKOAY,
3aBaHy BHacCMiAoK BUKOPUCTaHHS
HeHanexxHux MeTois 4n 3acobis
OYMLLIEHHS.

3HATTA BHYTpiLLIHbOI'O CKna

Mepen O4MLLEHHAM CKa Ha ABepusATax
[yxoBOi Wwadu, HeobXiAHO 3HATK ABepuATa,
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SIK MOKa3aHO HUXYe.

1. HaTucHiTb Ha ckno y Hanpsamky B Ha
3HIMITb NOrO 3 KPOHLUTENHY (X). BUTArnite
CKIO y HanpsimKy A.

3amiHa BHYTpILLHBLOrO cKkna

2. HatucHiTb Ha ckno y Hanpsmky B nig
KPOHLUTEWH (Y).

/

3. PoamicTiTb ckno nig KpoHWTERHOM (X) y
Hanpsmky C.

AKwo y oyxoBsin wadi BCTaHOBNEHO
noTpiriHe CKno, TPeTii Wwap ckna
MOXHa 3HATU TaK camo, AK | pyrun
wap.
3HATTA ABEPUAT AyXOBOiI Wwadu
Mepepn ounLEeHHSAM ckna Ha ABepuaTax
OyXO0BOi LWadu, HEOOXiAHO 3HATU ABepUATa,
SIK MNOKa3aHo

HUKYe.
1. BigkpuinTe aBepusita AyxoBoi wadm

- J

2. [oBEpPHITb KINSIMKY 3aMUKaHHS (@)
(3a monomoro BUKPYTKU) A0 KiHLEBOrO
MOSNOXEHHS.

3. MNoBHicTIO 3aKkpuiTe ABepuaTa,
NMOBEPHYBLUM PY4KYy A0 KiHLIEBOro
NONOXEHHS, | 3HIMITb ABepusaTa NOTArHYBLUN
X Ha cebe.

e

5.2 TEXHIYHE OBCNYrOBYBAHHS

MONEPEOXEHHA: TexHiuHe

obcnyroByBaHHs npunazgy noBMHHO

BMKOHYBaTWCb BUKIIOYHO
YMOBHOBaXXeHOK 0cob0t0 CepBiCHOro
LieHTpy abo KOMNETEHTHUM TEXHIYHUM
npauiBHMKOM.

3amiHa namnoyku gyxoBoi wadcu
NMOMNEPEMXEHHA: MNepeg yncTkoro

BUKITIOYITb Mpuriag Ta 3a4ekanTe, noku
BiH MOBHICTIO OXOIIOHE.

e BuUTArHiTbL CKNAHY MiH3Y, Nicns 4Yoro
BUTSATHITb NIaMMOYKY.

* BcTaHoBiTb HOBY NTaMmnoyky (sika
BuTpumye ao 300 °C) Ha 3amiHy cTapin
namnouui (230B, 15-25BT, Tuny E14).
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* BcTaHOoBITb CKISHY MiH3Y Ha3agd, Bawa
OyxoBa Wwadya rotoBa 40 BUKOPUCTAHHS.

* [pogykT MicTUTb O>xeperno cBiTna knacy
eHeproedekTnBHoCTI G.

* [xepeno cBitna He Moxe ByTn
3aMiHEHO KiHLEBUM KOPUCTYBaYeM.
MicnsnpopaxHe o6cnyroByBaHHA
HeoOXxigHe.

* [xepeno cBiTNna, L0 BXOAUTb A0
KOMMMEKTY, He NpU3HadeHe ans
BMKOPWCTaHHS B iHLIMX JodaTKax.

@OF=1@;

3miHHe axepeno cBiTna Big
npochecioHana

Jlamnoyka npu3sHayeHa ons

BMKOPUCTaHHS BUKITIOYHO B MOBYTOBMX

npunagax Ans rotyBaHHs. BoHa He
npu3HayeHa ans ocBiTNeHHsS NobyToBMX
NPUMILLEHb.

* He Hamarantecs BigwkpebTn 3 gHa
OyXOBKM BanHAKoBMIM Hanit. Lle moxe
NPW3BECTM 40 MOLUKOMKEHHS AHA
OYXOBKMU.

* o6 po34MHUTK BanHSAKOBUI HaniT
Ha OHi AyXOBKW, CIif MiCNSA KOXHUX
2-3 ceaHciB NpuroTyBaHHS Ha napi
BUNMBATK Ha AHo nedi 200-250 mn
3BUYANHOIO OUTY MILHICTIO He BinbLue
Hix 6% i noyekaTn 30 xBUnuH. Micns
LbOro ouet cnig npubpaTu BOrnorow
TKaHMHOHO.
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6. BUABNEHHSA HECMPABHOCTEW TA TPAHCIMOPTYBAHHA

6.1 BUABNEHHSA HECNPABHOCTEM

AKWo nicnsa Nnepesipky MO OCHOBHUM KPOKaM BUSIBIIEHHSI HECMPaBHOCTEW, AyXoBa
wadba He npautoe, 3B'HKITECA 3 YNOBHOBaXEHMM NpaLiBHUKOM CEPBICHOTO LIEHTPY
ab0 KOMMNETEHTHUM TEXHIYHMM cneLianicTom.

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

BupiweHHs

[yxoBa waca He
BKITHO4YaETbLCS.

[yxoBa wada BigknoveHa Big mepexi
€NeKTPOXMBINEHHS.

MepesipTe un gyxoBa wada niaknioyeHa oo
Mepexi eneKTPOXKMBIIEHHS.
MNepeBipTe, Yv NPaLIOOTL iHLI TEXHIYHI
NPUCTPOI Ha KyXHi.

BiacyTHe HarpiBaHHS
B3arani abo gyxoea
wada He HarpiBaeTbCs.

HenpasunbHo HanawTosaHa
Temneparypa AyxoBoi wadu.

[BepusiTa AyxoBOi nevi BiAYMHEHI.

MepeBipTe, 4n KHOMKa KepyBaHHSA
TemnepaTtypu AyX0Boi Wadu BUCTaBMNEHA
npaBumnbHO.

He npautoe namnoyka
OyxoBoi nevi (y Bunagky
HasBHOCTI).

Meperopina namnouka.

BigkntoyeHo nig'eqHaHHa oo
Mepexi enekTpoXKMBIEeHHst abo
€NeKTPOXKMBIEHHS BiACYTHE.

3aMiHiTb NaMnoyKy BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLUi.

[MepekoHanTech, WO Npunaza BKNYeHn B
LITencensbHy po3eTky.

[MpuroTyBaHHs B OyXOBiWA
wadi BiabyBaeTbcst
HepiBHOMIpHO.

Monwuui ayxoBoi Wwadw HenpaBWUnbHO
po3TaLLoBaHi.

MepeBipTe, Y NpaBUNbLHO BUCTABMEHI
HanaluTyBaHHA TemnepaTypu Ta yum
NpaBuUbHO PO3TaLLOBaHI NONKL.

He BiokpuBaliTe ABepusTa AyxoBOi Lwadmn
4acTo, SKLLIO BW He roTyeTe CTpaBw, siKi
noTpebyioTb nepeBepTaHHs. FKLLO BU HacTo
BiKpvBaTMMETE ABEPLSTA, 30BHILLHE NOBITPS
6yae oxonogxyBaTu Temnepartypy AyX0oBoi
wadw, B pesynsraTi 4oro Lie MoXe BrIIMHYTH
Ha NPUroTyBaHHS BaLLIOi CTPaBU.

KHonku ans
HanaluTyBaHHs Yacy
He HaTucKalTbCs
HaNeXHUM YMHOM.

Mix KHONKamMu AN HanawTyBaHHSA
yacy 3acTpsiriM CTOPOHHI NpeaMeTu.

Mopenb 3 CeHCOPHUM ekpaHOM: Ha
naHeni ynpasniHHA 3ibpanack Bonora.

HanawrToBaHa yHKUis 6roKkyBaHHS
KHOTMOK.

Bupanite cTopoHHi npeameTy i cnpobyiite
Le pas.
BuTpiTb Bonory Ta cnpobyiTe e pas.

MepesipTe, 4K BKNtoYEeHa PYHKLIS
6GrnoKyBaHHS! KHOTOK.

BeHtunsATop AyxoBoi
wadwv wymnTs (y
BUNaAKy HAsiBHOCTI).

Monuui ayxoBoi Wwadu pyxarTbes.

MepesipTe, 4n gyxoBa Lwada 3HaxoanTbCs
Ha OHOMY PiBHi.

MepesipTe, Yn NonMui Ta NPUroTOBMEHI
CTpaBK He pyxatloTbCs, | Y1 BOHW He
[0TOPKaTLCA 3a4HbOI CTIHKU AyXOBOI
wadwm.

6.2 TPAHCNOPTYBAHHSA

Akwo BaM HeobXigHO NepeBe3T Npunag, BUKOPUCTOBYNTE OpuUriHanbHe NakyBaHHS,
MOMICTiTb B OpUriHarnbHy ynakoBky. [JoTpMMyNTeCb BKa3iBOK NakyBaHHSA AJ1A NepeBe3eHHs
npunagy. O6moTariTe BCi He3akpinneHi geTani AyXoBoi Wwadu AN YHUKHEHHS iX
MOLUKOPKEHHS Nif Yac NepeBe3eHHs.

SAKLo B HEe MaeTe opuriHanbHOI YNakoBKW, NiAroTynTe KOPOOKy ANnst NnepeBe3eHHs
npunagay, Wwob 3axmcTuth gyxoBy Lwady, 0cobnmBo ii 30BHILLHI NOBEPXHI, Bif, 30BHILLIHIX

NOLUKOAXEHb.
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7. TEXHIYHI YMOBMU

7.1 MIKPO®ILUA ENEKTPOEHEPTII

Mapxa Brandl
Mogenb BOH1224X - BOH1224BB
Tvn gyxoBku ENEKTPUYHA
Maca Kr 31.0

IHOekc eHeproeeKTUBHOCTI — B 3BUYHAHOMY peXUMI 105.8

IHAeKC eHeproedeKTUBHOCTI — 3 YBIMKHEHUM BEHTUNISTOPOM 94.2

Knac eHeprocnoxwvsaHHs A
EHeprocnoxuBaHHs (enekTpoeHeprist) — B 3BU4aNHOMY PEXUMI KBT*r/umkn 0.91
EHeprocnoxuvBaHHs! (enekTpoeHeprisl) — 3 yBIMKHEHUM BEHTUNATOpPOM | KBT*r/umkn 0.81
KinbkicTb Biacikis 1

[xepeno HarpiBy ENEKTPUYHA
Ob’em n 73

Lis niv Bignosigae Bumoram EN 60350-1

Mopaam Woao eHeprosbepexeHHs

[yxoBka
- AKWO Le MOXIMBO, rOTyWTe Kinlbka CTpaB OfHOYaCHO.

- CKOpOTiTb Yac nonepeaHLOro HarpiBy AyX0BKU
- He 36inbLuyiiTe CTPOK MPUrOTYBaHHS iXi.
- He 3abyBaiiTe BUMMKaTV QyXOBKY MIiCNsi 3aBEePLUEHHS TOTYBaHHS.

- He BigkpvBaiitTe aoBepuATa AyXOBKM Mif Yac NPUroTyBaHHS ixi.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem

NL - 1




INHOUD

1.VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ......oiitiiiiiitieiie ettt ettt e eneeenneean 3
1.1. Algemene veiligheidswaarSChUWINGEN .............ccoiiiiiiiiiieiiee e 3
1.2, VOOT STOOMKOKEN ...t e e 5
1.3. InstallatiewaarSChUWINGEN. ........cooiii e e 6
1.4. Tijdens het gebrUIK ...t 7
1.5. Tijdens het schoonmaken en onderhoud...............ccciiiiiiiii e 8
2.INSTALLATIE EN VOORBEREIDING VOOR GEBRUIK .......ccccoiiiiiiiiiieiieeieccieeee 10
2.1, Installatie Van de OVEN.........coiiiiii e 10
2.2. Elektrische aansluiting en veiligheid.............coooiiiiiiiii e 12
3.PRODUCTKENMERKEN ...ttt 13
4 .GEBRUIK VAN HET PRODUCT ....coitiiiiiiiieiit ettt 14
g IR @ Y=g oY= T =Y o o SRS 14
4.2. BereidingStabel...........eiii e 16
4.3. VOOr STOOMFUNCHIE.......eeiiiii et e e e e a e 17
4.4. Gebruik van de digitale kookwekker met touch-bediening ...........ccccccoviiiiis 18
4.5, ACCESSOIMES ...eiiitiie ittt ettt ettt a e e bt e et e e st e e e bt e e e e s e e e nbn e ea 18
5.REINIGING EN ONDERHOUD .....cccuiiiiiiiiiiiie ittt sttt ntee e an 19
B REINIGING . ettt e e e et e e e e e st e e e e e e e sba e e e e e e aanbeeeeeeantrneeeeaane 19
ST © 3 To [=T 4 o U o SO 21
6.PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT ...ttt 23
6.1. ProbleemOpIOSSING ......coiiiiiiiiei e 23
B.2. TrANSPOI ...t e e oo e e e e e e e et e eaaaaaaaaaaeaeaaaaaaaeaaaaaaraaan 23
7.TECHNISCHE SPECIFICATIES ..ottt 24

71 ENEIGIETICNE. ..o e 24



1. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Lees deze instructies aandachtig en volledig door vo-
ordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar
de instructies op een handige plaats om deze op een
later moment opnieuw te kunnen raadplegen als dat
nodig is.

* Deze handleiding is opgesteld voor meer dan éen
model. Daarom is het mogelijk dat uw apparaat niet
alle functies heeft die in deze handleiding worden
beschreven. Om deze reden dient u bij het lezen van
de gebruiksaanwijzing goed naar de afbeeldingen te
kijken.

1.1. ALGEMENE VEILIGHEiDSWAARSCHUWINGEN

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en personen met verminderde licha-
melijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, zolang ze onder toe-
zicht staan of zijn geinstrueerd over het gebruik van
het apparaat op een veilige manier en op de hoog-
te zijn van het gevaar tijdens het gebruik. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud mag niet zonder toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.
A WAARSCHUWING: Het apparaat en toegankelijke
onderdelen worden heet tijdens het gebruik. U dient
ervoor te zorgen dat de hete onderdelen van het appa-
raat niet worden aangeraakt. Houd kinderen jonger dan
8 jaar uit de buurt, tenzij deze onder voortdurend toe-
zicht staan.

/5 A\ WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

/\ AA WAARSCHUWING: Als het oppervlak is gebars-
ten, schakel dan het apparaat uit om de mogelijkheid
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van een elektrische schok te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

Het apparaat wordt warm tijdens het gebruik. U dient
ervoor te zorgen dat de hete onderdelen in de oven
niet kunnen worden aangeraakt.

De handgrepen kunnen tijdens het gebruik na korte
tijd heet worden.

Gebruik geen scherpe, schurende reinigingsmidde-
len of schuursponsjes om het glas van de ovendeur
en andere oppervlakken schoon te maken. Hiermee
kunt u krassen op de oppervlakken veroorzaken, wa-
ardoor het glas van de deur kan versplinteren of de
oppervlakken beschadigd kunnen raken.

Geen stoomreinigers gebruiken voor het reinigen van
het apparaat.

/\ A\ WAARSCHUWING: Om de kans op elektrische
schokken te vermijden, dient u ervoor te zorgen dat het
apparaat uitgeschakeld is voordat u de lamp vervangt.

/\VOORZICHTIG: Toegankelijke onderdelen kunnen
heet zijn tijdens het bereiden of grillen van etenswaren.
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat wanneer
dit in gebruik is.

Uw apparaat is geproduceerd in overeenstemming
met alle van toepassing zijnde lokale en internationa-
le normen en voorschriften.

Uitsluitend geautoriseerde servicetechnici mogen
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uitvoeren.
Installatie- en reparatiewerkzaamheden uitgevoerd
door onbevoegde technici kunnen voor gevaar zor-
gen. Verander of wijzig de specificaties van het ap-
paraat op geen enkele wijze. Ongeschikte kookplaat-
beschermers kunnen tot ongelukken leiden.
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* Alvorens uw apparaat aan te sluiten, dient u na te

gaan of de plaatselijke distributie-omstandigheden
(aard van het gas en gasdruk of elektrische spanning
en frequentie) en de specificaties van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het etiket.

AVOORZICHTIG: Dit apparaat is uitsluitend ontwor-
pen voor het bereiden van voedsel en is uitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk gebruik binnenshuis. Het
apparaat mag niet gebruikt worden voor andere doele-
inden of voor een andere toepassing, zoals niet-huisho-
udelijk gebruik, in een commerciéle omgeving of als
ruimteverwarming.

Gebruik de handgreep van de ovendeur niet om het
apparaat op te tillen of te verplaatsen.

Alle mogelijke maatregelen zijn genomen om uw
veiligheid te garanderen. Omdat het glas kan breken,
dient u voorzichtig te zijn bij het schoonmaken om
krassen te voorkomen. Vermijd slaan of kloppen op
het glas met accessoires.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet bekneld of besc-
hadigd raakt tijJdens de installatie. Als het netsnoer is
beschadigd, dient dit te worden vervangen door de
fabrikant, zijn onderhoudsmonteur of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

Laat kinderen niet op de ovendeur klimmen of erop
zitten als deze open is.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit appara-
at.

1.2. VOOR STOOMKOKEN

Giet het water in het waterreservoir alvorens u de
oven in werking stelt.

Doe geen water in het waterreservoir als de oven
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heet is.

Als u de ovendeur opent, dan kan er stoom ontsnap-
pen vanuit de ovenruimte. Wees voorzichtig met het
openen van de ovendeur, want dit kan gevaar op
brandwonden opleveren.

Na het stoomkoken kan er vocht in de oven achterb-
lijven. Aangezien vocht corrosie kan veroorzaken,
moet u ervoor zorgen dat de binnenkant van de oven
na het stoom koken droogt.

Gebruik drinkwater in de oven voor stoomkoken.
Gebruik geen ontvlambare alcohol of vaste deeltjes
in plaats van water.

Gebruik roestvrije schalen voor stoomkoken.

Als er aan het einde van de stoomkookcyclus nog
water in de watertank zit, dan moet u deze reinigen.
Gebruik het resterende water niet voor de volgende
stoomkookcyclus.

1.3. INSTALLATIEWAARSCHUWINGEN

Gebruik het apparaat niet voordat deze volledig is
geinstalleerd.

Een erkende elektricien moet het apparaat installe-
ren. De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventu-
ele schade, die veroorzaakt kan zijn door gebrekkige
plaatsing en installatie door onbevoegden.

Wanneer u het apparaat uitpakt, ga dan na of het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport. In
het geval van een defect: gebruik het apparaat niet
en neem onmiddellijk contact op met een gekwalifi-
ceerde onderhoudsmonteur. De voor de verpakking
gebruikte materialen (nylon, nietjes, piepschuim,
enz.) kunnen schadelijk zijn voor kinderen en moeten
onmiddellijk verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen omgevingsfactoren.

NL - 6



Stel het apparaat niet bloot aan effecten zoals zon,
regen, sneeuw, stof of overmatige vochtigheid.

 Alle materialen (d.w.z. behuizingen) rond het appara-
at moeten bestand zijn tegen een minimale tempera-
tuur van 100 °C.

* Installeer het apparaat niet achter een sierdeur om
oververhitting te voorkomen.

1.4. TIJDENS HET GEBRUIK

* Wanneer u de oven voor het eerst gebruikt, kan zich
een lichte geur verspreiden. Dit is volkomen normaal:
het isolatiemateriaal op de verwarmingselementen
veroorzaakt deze geur. Laat de oven voor het eerste
gebruik leeg en stel deze gedurende 45 minuten in
op de maximumtemperatuur. Installeer het apparaat
in een goed geventileerde omgeving.

» Wees voorzichtig met het openen van de ovendeur
tijdens of na het koken. De hete stoom uit de oven
kan brandwonden veroorzaken.

» Plaats geen brandbare of ontvlambare materialen op
of in de buurt van het apparaat als het functioneert.

» Gebruik altijd ovenwanten voor het verwijderen en
verplaatsen van voedsel in de oven.

+ Bekleed de oven onder geen enkel beding met alumi-
niumfolie, omdat anders oververhitting kan optreden.

* Plaats tijdens het koken geen borden of bakplaten
rechtstreeks op de bodem van de oven. De bodem
wordt zeer heet en er kan schade aan het product
ontstaan.

0 A Laat de oven niet onbewaakt achter tijdens het
koken met vaste of vloeibare olién. De oven kan vlam
vatten onder extreme verwarmingsomstandigheden.
Giet nooit water op vlammen die door olie worden vero-
orzaakt. Zet de oven uit en dek de pan af met het dek-
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sel of een branddeken.

Zet de hoofdschakelaar uit als u het product geduren-
de lange tijd niet gebruikt.

Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen van het appa-
raat altijd in de '0'-stand (uit) staan, als het apparaat
niet wordt gebruikt.

De platen kunnen schuin gaan staan als ze eruit wor-
den getrokken. Mors geen heet voedsel wanneer u
dit uit de oven haalt.

Plaats niets op de ovendeur als deze geopend is. Dit
kan de oven uit evenwicht brengen of de deur besc-
hadigen.

Hang geen handdoeken, theedoeken of kleding over
het apparaat of de handgrepen.

1.5. TIUDENS HET SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat
u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Verwijder niet de bedieningstoetsen voor het reinigen
van het bedieningspaneel.

Om de efficiéntie en de veiligheid van uw apparaat te
waarborgen, adviseren wij u om altijd originele onder-
delen te gebruiken en om indien nodig een beroep te
doen op onze erkende onderhoudsmonteurs.

Probeer de kalkresten die zich op de bodem van de
oven kunnen vormen niet weg te schrapen. Anders
kan de bodem beschadigd raken.

Om de kalk die zich op de bodem van de oven heeft
gevormd op te lossen, giet u na elke 2 of 3 keer geb-
ruik 200-250 ml witte azijn met een zuurgraad van
niet meer dan 6% op de bodem en wacht u 30 minu-
ten. Maak het daarna schoon met een vochtige doek.
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EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.

Afvoeren van uw oude machine

Dit symbool op het product of op de verpakking
i geeft aan dat dit product niet mag worden
—

behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan moet het worden afgevoerd naar het
geschikte verzamelpunt voor de hergebruik
van elektrische en elektronische apparatuur. Door de
correcte afvalverwerking van dit product helpt u mee
aan de voorkoming van potenti€éle negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid, die wel
zouden kunnen ontstaan door foutieve afvalverwerking
van dit product. Voor meer informatie over het
hergebruik van dit product, kunt u contact opnemen
met uw plaatselijk stadskantoor, de afvalservice voor
huishoudelijk afval of de winkel waar u dit product hebt
aangeschaft.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Zorg er voor de installatie voor dat de
plaatselijke distributieomstandigheden
(elektriciteitspanning en -frequentie)
en de instellingen van het
apparaat compatibel zijn. De
instellingsvoorwaarden voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

* De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

* Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven
worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

* INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

Algemene instructies

» Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.
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* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

2.1. INSTALLATIE VAN DE OVEN

De apparaten worden geleverd met
installatiekits. Ze kunnen worden
gemonteerd in een werkblad voorzien van
de correcte afmetingen. De afmetingen voor
de kookplaat en de oven vindt u hieronder.

A (mm) 557 "‘i“-(r’n':‘n‘;‘x- F | 560580

B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H (mm) 590

D (mm) 575 min. | (mm) 600

E (mm) 576 min. J/K (mm) 5/10
10



Installatie onder een werkblad

Nadat u de elektrische verbindingen

hebt gemarkeerd, plaatst u de oven in
het kastje door deze vooruit te duwen. m@
Open de ovendeur en bevestig twee Uil
schroeven in de gaten voorzien in het
ovenframe. Draai de schroeven vast

terwijl het productframe het houten d <+
oppervlak van het kastje raakt.
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2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel

van het apparaat) te worden vergeleken

met de beschikbare netspanning, en de

bedrading van de netspanning moet het

maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven

van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240V. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

* De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat,
ook wanneer het apparaat helemaal uit
de kast is geschoven.

» Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
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vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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3. PRODUCTKENMERKEN
Belangrijk: De specificaties van het product en het uiterlijk van uw apparaat kunnen
verschillen van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

1. Bedieningspaneel
2. Handvat van de ovendeur

3. Ovendeur

Bedieningspaneel

A
4. Bedieningsknop ovenfunctie

5. Timer
6. Thermostaatknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. OVENBEDIENING
Bedieningsknop ovenfunctie

Draai de knop naar het overeenstemmende
symbool van de gewenste kookfunctie.

Zie voor details van andere functies
'‘Ovenfuncties'.

Thermostaatknop oven

Draai na het kiezen van een kookfunctie
aan deze knop om de gewenste
temperatuur in te stellen. Het lampje van
de oventhermostaat zal branden als de
thermostaat in werking is om de oven op te
warmen of de temperatuur te behouden.

Ovenfuncties

* De beschikbare functies van de oven zijn
afhankelijk van het model van uw product.

Ovenlicht: Alleen het
ovenlicht gaat aan. Dit
blijft aan voor de duur
van de
bereidingsfunctie.

Ontdooifunctie: De
waarschuwingslampjes
gaan aan en de
ventilator gaat
functioneren. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, plaatst u de
bevroren etenswaren in de oven op een
bakplaat in de derde sleuf van onderen. Het
wordt aanbevolen een lekbak onder de
ontdooiende etenswaren te zetten, om het
water van het smeltende ijs op te vangen.
Met deze functie kunt u geen etenswaren
koken of bakken; deze dient alleen om de
etenswaren te ontdooien.

Turbofunctie De

thermostaat en

waarschuwingslampjes

van de oven gaan aan;

het
ringverwarmingselement en de ventilator
gaan functioneren. De turbofunctie verdeelt
de warmte in de oven gelijkmatig, zodat alle
etenswaren op alle rekken gelijkmatig gaar
wordt. Wij adviseren om de oven
gedurende ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie

gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

Statische kookfunctie
De thermostaat en de
waarschuwingslampjes
van de oven gaan aan;
de
verwarmingselementen
bovenin en onderin
gaan functioneren. De
statische kookfunctie geeft warmte af voor
een gelijkmatige bereiding van de
etenswaren. Dit is ideaal voor het maken
van gebak, cakes, pastagerechten, lasagne
en pizza. Wij adviseren u om de oven
gedurende 10 minuten voor te verwarmen
en alleen op één plaat te koken in deze
functie.

Ventilatiefunctie: De
thermostaat en
waarschuwingslampjes
c(?? van de oven gaan aan;
de

verwarmingselementen

bovenin en onderin en
de ventilator gaan functioneren. Deze
functie is geschikt voor het bakken van
gebak. Het bakken wordt uitgevoerd door
de verwarmingselementen bovenin en
onderin de oven en de luchtcirculatie van
de ventilator, hetgeen een licht grilleffect
geeft aan de te bereiden etenswaren. Wij
adviseren om de oven gedurende ongeveer
10 minuten voor te verwarmen.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie
gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

Pizzafunctie: De
thermostaat en
waarschuwingslampjes
van de oven gaan aan;
de ring, de onderste
verwarmingselementen
en de ventilator gaan
functioneren. Deze functie is ideaal om
etenswaren, zoals pizza, in korte tijd
gelijkmatig te bakken. Terwijl de ventilator
de hitte evenredig verdeelt in de oven, zorgt
het verwarmingselement ervoor dat de
etenswaren gebakken wordt.

U kunt de stoomkookfunctie in deze functie
gebruiken. Lees voor details de tekst "De
stoomfunctie gebruiken".

®
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Grillfunctie: De
thermostaat en de
waarschuwingslampjes
van de oven gaan aan;
het grill-
verwarmingselement
gaat functioneren.
Deze functie wordt gebruikt voor het grillen
en roosteren van etenswaren. Maak hierbij
gebruik van de bovenste bakplaten van de
oven. Bestrijk het rooster licht met olie
zodat de etenswaren niet blijven
vastplakken. Plaats de etenswaren in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
lekbak onder de etenswaren om eventuele
druppels vet of olie op te kunnen vangen.
Wij adviseren om de oven gedurende
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: Tijdens het grillen

dient de ovendeur gesloten te zijn en

de oventemperatuur dient te zijn
ingesteld op 190°C.

Snellere grillfunctie:
De thermostaat en de
waarschuwingslampjes
van de oven gaan aan.
Het grill-
verwarmingselement
en de bovenste
verwarmingselementen gaan functioneren.
Deze functie wordt gebruikt om sneller te
grillen en om etenswaren met een groter
oppervlak te grillen, zoals vlees. Maak
hierbij gebruik van de bovenste bakplaten
van de oven. Bestrijk het rooster licht met
olie zodat de etenswaren niet blijven
vastplakken. Plaats de etenswaren in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
lekbak onder de etenswaren om eventuele
druppels vet of olie op te kunnen vangen.
Wij adviseren om de oven gedurende
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: Tijdens het grillen

dient de ovendeur gesloten te zijn en

de oventemperatuur dient te zijn
ingesteld op 190°C.

v Ve VO

Dubbele grill- en
ventilatiefunctie: De
thermostaat en
waarschuwingslampjes
van de oven gaan aan;
het grill-
verwarmingselement,
de verwarmingselementen bovenin en de
ventilator gaan functioneren. Deze functie
kan worden gebruikt om dikkere
etenswaren sneller te grillen en om
etenswaren met een groter oppervlak te

e T T

R

grillen. Zowel de verwarmingselementen
bovenin en de grill ingeschakeld in
combinatie met de ventilator voor een
gelijkmatig resultaat. Maak hierbij gebruik
van de bovenste bakplaten van de oven.
Bestrijk het rooster licht met olie zodat de
etenswaren niet blijven vastplakken. Plaats
de etenswaren in het midden van het
rooster. Plaats altijd een lekbak onder de
etenswaren om eventuele druppels vet of
olie op te kunnen vangen. Wij adviseren om
de oven gedurende ongeveer 10 minuten
voor te verwarmen.

Waarschuwing: Tijdens het grillen

dient de ovendeur gesloten te zijn en

de oventemperatuur dient te zijn
ingesteld op 190°C.

] VapClean-functie Stel de oven en
‘ thermostaat in op het VapClean-
functiesymbool. Schenk 200-250 ml
water (ongeveer 1 kopje) in de
kleine bak op de bodem van de oven. De
VapClean-functie loopt ongeveer 30 -

60 minuten en is bedoeld om de oven
gemakkelijk te kunnen reinigen.
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4.2. Bereidingstabel

©
.§ Gerechten Egg IE (9
= «— min.
Bladerdeeg 1-2 170-190 | 35-45
5 Taart 1-2 170-190 | 30-40
-% Koekjes 1-2 | 170-190 | 30-40
€ Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 1-2 200 45-60
Bladerdeeg 1-2 170-190 | 25-35
“5_ Taart 1-2-3 | 150-170 | 25-35
% Koekjes 1-2-3 | 150-170 | 25-35
2 Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 1-2 200 45-60
Bladerdeeg 1-2-3 [ 170-190 | 35-45
2 Taart 1-2-3 | 150-170 | 30-40
|§ Koekjes 1-2-3 [ 150-170 | 25-35
Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Sqooserss |4 | a0 | 1019
z Kip * 190 50 - 60
° Karbonade 3-4 200 15-25
Biefstuk 4 200 15-25

* Bereid indien beschikbaar met vleespen

voor geroosterde kip
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4.3. VOOR STOOMFUNCTIE

Functie + Alvorens u de
unctie 3 200 100 Ivorens u ¢ 30-50 820
Functie + 3 200 200 Alvorens u de 30-40 1500
Functie + Alvorens u de
unctie 3 200 250 Ivorens u ¢ 45-60 500
Turbo+stoom 3 220 200 Alvorens u de 60-70 2000
Functie + 3 180 300 Alvorens ude | 100-110 1000
Rizza + 1 200 200 Alvorens u de 10-15 400-600
Pizza + 275 Alvorens u de
Stoom 1 (Max) 200 oven start. 510 200-350
Rlzza 3 180 200 Alvorens u de 20-30 600-1000
Rizza + 3 180 200 Alvorens u de 20-30 650-1000

Belangrijk: de hierboven vermelde tijden zijn onder laboratoriumomstandigheden
verkregen en kunnen variéren, afhankelijk van de netspanning en hoeveel
etenswaren u bereidt.

Belangrijk: Verwarm altijd voor het koken van Bevroren Pizza/Verse Pizza. Zet de
bakplaat op het 1e rek tijdens de voorverwarmingsperiode.

Belangrijk: doe geen water in het waterreservoir als de oven heet is.

@ Belangrijk: De temperaturen en tijden in de kookkaart hierboven zijn getest in onze
laboratoria en deze waarden zijn; het kan variéren afhankelijk van de kwaliteit,
kwantiteit, temperatuur van het te koken materiaal en de gebruikte netspanning.
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4.4. GEBRUIK VAN DE DiGITALE
KOOKWEKKER MET TOUCH-BEDIENING

Tijdsaanpassing
1. Druk tegelijkertijd op

de toetsen "+" en "-".
Het scherm begint te

knipperen.

2. Pas met de toetsen
"+" en "-" de tijd aan
terwijl de punt knippert

Toetsvergrendeling

De toetsvergrendeling wordt
automatisch geactiveerd nadat de timer
gedurende 5 seconden niet is gebruikt. Om
de timertoetsen te ontgrendelen, houdt u de
toetsen "+" en "-" tegelijkertijd gedurende
3 seconden ingedrukt. Vervolgens kunt u de
gewenste handeling uitvoeren.

De duur van de hoorbare waarschuwing
aanpassen

U kunt de tijd van de hoorbare
waarschuwing instellen op elk tijdstip
tussen 00.00 en 23.59 uur. De hoorbare
waarschuwing dient slechts voor
waarschuwingsdoeleinden. De oven wordt

bij deze functie niet geactiveerd.

1. Druk op de toetsen
"+". Het symbool [}
begint te knipperen
en "000" wordt
weergegeven.

2. Selecteer de
gewenste tijdsperiode
met de toetsen "+" en
" terwijl Q) knippert.

3. Het symbool [ blijft
branden, de tijd wordt
opgeslagen en de
waarschuwing wordt
ingesteld.

Als de timer nul bereikt, dan klinkt er een
hoorbare waarschuwing. Het symbool

en "00:00" knipperen op het display. Druk
op een willekeurige knop om de hoorbare
waarschuwing stop te zetten, waarna het
symbool [) van het scherm verdwijnt. Het
symbool verdwijnt, maar de oven blijft
werken. Gebruik de schakelaar en de
bediening van de oven om de oven uit te
schakelen.

Geluidsaanpassing

Om het volume van het geluidssignaal

aan te passen, terwijl de huidige tijd

wordt weergegeven, houdt u de toets "-"
gedurende 1-2 seconden ingedrukt tot er
een geluidssignaal klinkt. Hierna klinkt er
telkens als u de toets "-" indrukt een ander
signaalgeluid. Er zijn drie verschillende
signaalgeluiden beschikbaar. Selecteer het
gewenste signaalgeluid en druk niet op een
andere toets. Na een korte tijd wordt het
geselecteerde geluid opgeslagen.

4.5. ACCESSOIRES
Diepe bakplaat

De diepe bakplaat wordt gebruikt voor de
bereiding van stoofschotels.

U plaatst de bakplaat correct in de
ovenruimte door deze op een van de
roosters te zetten en hem helemaal naar
achter te duwen.

e

Ondiepe bakplaat

De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
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volledig naar achter te duwen.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

Watercollector

Mogelijk ontstaat er condensatie op het
binnenglas. Dit hangt af van het type
voedsel in de oven.

Dit wijst niet op een storing van het product.

Open de ovendeur tot op de grillstand en
laat de deur 20 seconden lang open staan.
Het water druppelt in de collector.

Koel de oven af en veeg hem schoon met

een droge doek. Deze procedure moet
regelmatig uitgevoerd worden.

5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

Algemene instructies

» Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw oven of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vlioeibare
reinigingsmiddelen die geen deeltjes
bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

. Gebruik geen reinigingsmaterialen
met deeltjes die kunnen krassen
op het glas en de gelakte en

geverfde delen van uw apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

. Gebruik geen stoomreinigers om
het apparaat of delen ervan schoon
te maken.

De binnenkant van de oven reinigen

* De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaaksubstantie nodig hebben
om de oven volledig te reinigen.
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Pyrolytische reiniging
WAARSCHUWING: Verwijder alle
overmatige resten en zorg ervoor dat
de oven helemaal leeg is voordat u de

pyrolytische reinigingsfunctie activeert. Laat

niets achter in de ovenruimte (bijv. roosters,
diepe en ondiepe bakplaat indien aanwezig
enz.). Deze kunnen beschadigd raken.

* De ovenruimte is bekleed met
een speciale email die bestand is
tegen hoge temperaturen. Tijdens
de pyrolytische reiniging kan de
temperatuur in de oven 475 °C bereiken
om de voedselresten te verbranden.

» Voor uw veiligheid wordt tijldens de
pyrolytische reiniging de ovendeur
automatisch vergrendeld. Na deze
reinigingsoperatie blijft de oven
vergrendeld en blijft de koelventilator
draiien tot de ovenruimte volledig is
afgekoeld.

* Hetis raadzaam de oven na iedere
pyrolytische reiniging met een spons en
warm water schoon te vegen.

» Tijdens de pyrolytische reiniging kunnen
door het afbreken van voedselresten
geuren en wat rook vrijkomen. Dit is
normaal. Rook van ovenreiniging kan
dodelijk zijn voor vogels en kunnen in
het bijzonder kinderen en huisdieren
last bezorgen. Zorg dat iedereen zich
tijdens deze handeling in een andere
ruimte bevindt.

* De ruimte waar de oven zich bevindt
moet tildens de pyrolytische reiniging
voldoende worden geventileerd.
Bovendien moet de keukendeur worden
gesloten om te voorkomen dat geuren
en rook naar de andere ruimten worden
verspreid.

Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger, spoel ze af en
droog ze grondig met een droge doek.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

. Was de roestvrij stalen onderdelen
niet als ze nog heet zijn van het
koken.

. Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap
gedurende langere tijd achter op
het roestvrij staal.

Reinigen van gelakte opperviakken
(indien van toepassing)

* Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,
melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de vlekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog
alcoholgehalte, viekkenverwijderaars,
ontvetters, schuurmiddelen die het
oppervlak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt
door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

Verwijdering van binnenglas

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:

1. Duw het glas in richting B en maak het
los uit de beugel die het op zijn plaats houdt
(x). Trek het glas naar buiten in richting A.
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Om het binnenglas te vervangen:

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

3. Sluit de deur tot deze bijna volledig dicht
is en verwijder de deur door deze naar u
toe te trekken.

e

Als de deur van de oven drie

glasplaten telt, kan de derde glasplaat

op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

De ovendeur verwijderen

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u de ovendeur als volgt te verwijderen:

1. Open de ovendeur.

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
behulp van een schroevendraaier) naar de
eindstand.
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5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

» Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

* Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

« Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

» De lichtbron kan niet door de
eindgebruiker worden vervangen.
Hiervoor is de dienst na verkoop nodig.

* De inbegrepen lichtbron is niet bedoeld
voor gebruik in andere apparatuur.
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De lichtbron kan door een professional
worden vervangen.

/

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.

* Probeer de kalkresten die zich op de
bodem van de oven kunnen vormen niet
weg te schrapen. Anders kan de bodem
beschadigd raken.

*  Om de kalk die zich op de bodem van
de oven heeft gevormd op te lossen,
giet u na elke 2 of 3 keer gebruik 200-
250 ml witte azijn met een zuurgraad
van niet meer dan 6% op de bodem en
wacht u 30 minuten. Maak het daarna
schoon met een vochtige doek.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven gaat niet aan.

De stroom is uitgeschakeld.

Controleer de stroomtoevoer.

Controleer of andere keukenapparatuur
werkt.

Geen warmte of de oven
warmt niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ovenverlichting (indien
aanwezig) werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het stopcontact
is ingeschakeld.

Ongelijkmatige
bereiding in de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen temperaturen
en plaatstanden worden gebruikt.

Open de deur niet te vaak, tenzij u gerechten
bereidt die omgedraaid dienen te worden.
Als u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit kan het
kookresultaat beinvioeden.

De timerknoppen
kunnen niet juist worden
ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: er zit vocht op het
bedieningspaneel.

De toetsvergrendeling is ingesteld.

Verwijder het vreemde materiaal en probeer
het nog een keer.
Verwijder het vocht en probeer het nog een
keer.

Controleer of de toetsvergrendeling is
ingesteld.

De ovenventilator
(indien aanwezig) maakt
lawaai.

Ovenplaten trillen.

Controleer of de oven waterpas staat.

Controleer of de platen en het kookgerei niet
tegen de achterwand van de oven trillen.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade

ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen

externe bedreigingen.
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7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

7.1. ENERGIEFICHE

Merk Brandlt
Model BOH1224X - BOH1224BB
Oventype ELEKTRISCH
Massa kg 31.0

Index energie-efficiéntie - conventioneel 105.8

Index energie-efficiéntie — hete lucht 94.2
Energieklasse A
Energieverbruik (stroom) - conventioneel kWh/cyclus 0.91
Energieverbruik (stroom) — hete lucht kWh/cyclus 0.81

Aantal ruimtes 1
Warmtebron ELEKTRISCH
Volume | 73

Deze oven voldoet aan EN 60350-1

Tips voor energiebesparing

Oven

- Houd de voorverwarmtijd kort.

- Verleng de bereidingstijd niet.

- Bereid indien mogelijk de gerechten tegelijkertijd.

- Vergeet niet na de bereiding de oven uit te zetten.

- Doe tijdens de bereiding de ovendeur niet open.
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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k pouZiti obsahuje dulezité bezpeénostni informace a pokyny k pouzivani
a udrzbé tohoto spotrebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, ze ho budete potfebovat v budoucnosti.

lkona Typ Vyznam

A VAROVANI Nebezpeéi zran&ni nebo smrti

& EEEI(BFI%EEKQI\%IA’SRG%%":EIM Riziko nebezpecného napéti

A POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko trazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1.BEZPECNOSTNI POKYNY

» Pred pouzitim spotiebiCe si peclivé prectéte
vSechny pokyny a uchovejte je na pfistupném misté,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

« Tento navod je pfipraven tak, aby bylo mozné
ho pouzit pro vice nez jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebic
nema. Proto je pfi ¢teni tohoto navodu k pouziti
dulezité vénovat pozornost obrazkim.

1.1 OBECNA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

» Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti smi spotrebic
pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty informace o bezpecném pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikim.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cisténi a udrzbu
nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.

A VAROVAN:: Spotrebi¢ a dostupné Casti se pfi

pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli

topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotrebiCe, nebo na né
neustale dohlizejte.

/5 A\ VAROVANI: Nebezpegi pozaru: Na povrchu

ur€eném Kk vareni neskladujte zadné predméty.

/\ A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte

spotrebiC, abyste tak predesli moznosti urazu

elektrickym proudem.

* Nepouzivejte pfi provozu spotiebiCe externi Casovac
nebo samostatny systém dalkoveho ovladani.

* Béhem pouzivani se spotfebi€ zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych prvka.
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Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratke chuvili

rozpalit.

Nepouzivejte na CiSténi skla dvifek trouba ani

dalSich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostiedky

nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo

by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo posSkozeni

povrchu.

K Cisténi spo'tfe,biée nepouzivejte parni CistiCe.
VAROVANI: Abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem, presvédcCte se pred vyménou
lampy, ze je spotfebiC vypnuty.

/\ UPOZORNEN:i: P¥i peceni nebo grilovani se
mohou pristupné Casti zahrat. Kdyz spotrebiC
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly
déti.

Vas spotiebiC je vyrobeny v souladu se vSemi
platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a narizenimi.
Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné.
Nemeérnte a nijak neupravujte technické parametry
spotrebiCe. Nevhodné mfizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

Pfed napojenim spotfebiCe se ujistéte, zda lokalni
distribuéni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni

s technickymi parametry spotrebiCe. Technickée
parametry tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNEN:I: Tento spotfebié je navrzen pouze k

vareni jidla a je ur€eny pouze k domacimu vnitfnimu
pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému ucelu,
napfiklad mimo domacnost, v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.
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Nepouzivejte rukojeti dvifek k premistovani
spotrebice.

K zajisténi vasi bezpec€nosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatieni. Vzhledem k tomu,
ze se sklo muze rozbit, musite davat béhem ¢isténi
pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
pfislusenstvim nenarazili do skla.

Dbejte na to, abyste béhem montaze neskripli nebo
neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfiblizovali ke spotfebidi.

1.2 FUNKCE VARENI S PAROU

Vodu musite nalit do nadrzky pred spusténim
trouby.

Nepfridavejte vodu do nadrzky, kdyz je trouba horka.
PFi otevieni dvifek maze z trouby uniknout para.
Budte pfi otevirani dvifek trouby opatrni, protoze
hrozi spaleni.

V souvislosti s vafenim v pafe muze v troubé zustat
vihkost. Protoze vihkost muze zpusobovat korozi,
nezapomernte po vareni vysusit vnitfni prostor
trouby.

Pro vareni s parou pouzivejte pitnou vodu.
Nepouzivejte namisto vody hoflavy alkohol nebo
pevne latky s pevnymi Casticemi.

Pro vareni v pare pouzivejte nerezoveé nadobi.

Na konci kazdého vareni v pare vylijte z nadrzky
zbytek vody. Zbylou vodu byste neméli pouzivat pfi
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pristim vareni.

1.3 UPOZORNENI K INSTALACI

Spotiebi€ nespoustéjte dokud nebude zcela
nainstalovany.

Montaz spotfebiCe musi provést autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zplsobeny vadnym umisténim a
instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

Po rozbaleni spotrebiCe se presvédcte, Ze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi¢ nepouzivejte a
okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou détem ublizit, a proto je
treba je okamzité shromazdit a odstranit.

Spotiebi€ chrarite pfed atmosférickymi vlivy.
Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmeérné vihkosti.

VesSkeré materialy v okoli spotfebiCe (napf. skfirky)
musi byt odolné vuci teplotam alespor 100 °C.
Spotrebi€ se nesmi instalovat za dekorativni dvifka,
aby se predeslo prehrati.

1.4 BEHEM POUZITI

PFi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky

zapach. Je to naprosto normalni a je to zpusobeno
izolaCnimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu.
Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém je
spotrebiC nainstalovan.

Budte opatrni pfi otevirani dvirek béhem peceni
a po ném. Horka para vychazejici z trouby maze
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zpusobit popaleniny.

» Je-li spotfebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

« K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby vzdy pouzivejte
chnapky.

« Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k prehrati.

» P¥i peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pecCeni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahfiva a mohlo by poskodit produkt.

Pri peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych
oleju nenechavejte troubu bez dozoru. Pfi nadmérném
horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny
zpusobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici
rouskou.

» Pokud produkt nebudete delSi dobu pouzivat,
vypnéte hlavni spinac.

» Kdyz se spotiebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte,
zda jsou ovladaci tlaCitka nastavena do pozice ,0°
(stop).

* Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyndavani z trouby nevylili nebo nevysypali
horké jidlo.

» Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by
dojit k naruseni rovnovahy trouby nebo poskozeni
dfivek.

» Na spotfebi€ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky
ani jiné latky.

1.5 PRI CISTENi A UDRZBE

» Pred Cisténim nebo udrzbou se presvédcte, ze je
spotrebiC odpojeny od zdroje energie.
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Pri CiSteni ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci
knofliky.

Abyste zachovali vykon a bezpecnost spotfebice,
doporucCujeme, abyste vzdy pouzivali originalni
nahradni dily a v pfipadé potfeby kontaktovali pouze
nase autorizované servisni zastupce.

Vodni kamen usazeny na dné trouby se
nepokousejte sesSkrabovat. Mohlo by dojit k
poskozeni dna trouby.

Abyste pripadny vodni kamen na dné trouby
rozpustili, nalijte na dno 200-250 ml bilého octa s
kyselosti nepfesahujici 6 % a nechte ho pusobit

30 minut. Tento postup opakujte po kazdém 2. nebo
3. pouziti. Pak o vycCistéte vihkym hadrem.
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Prohlaseni o shodé CE

Prohlasujeme, ze nasSe produkty splnuji
platné evropské smérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotiebi€ byl navrzen pouze k domacimu
vareni. Jakékoli jiné pouZziti (napf. vytapéni mistnosti)
je nespravné a nebezpecné.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modelu. Je
mozneé, ze mezi vasim modelem a témito pokyny bude
rozdil.

Likvidace starého spotrebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech
znamena, ze s timto produktem se nesmi

C & |nakladat jako s domovnim odpadem. Je tfeba
= | NO Odevzdat na prislusném misté k recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Zajisténim radneé ekologicke likvidace pristroje
pomuzete zamezit moznému Skodlivému dopadu na
zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravneé likvidaci tohoto vyrobku. Pro

v v

kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace domovnich
odpadu nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.
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2. INSTALACEA _
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto
spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.
* Nespravna instalace mlze zpUsobit
urazy a Skody, za které vyrobce odmita
zodpovédnost a které zneplatni zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, Ze parametry
lokalni distribu¢ni sité (elektrické
napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotrebiCe. Pozadavky
pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na Stitku.

» Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smeérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy, atd.).

» Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi
vodici polic (draténymi policemi) a
uzivatelska priruc¢ka zahrnuje recepty
jako napfiklad jogurt, draténé police je
tfeba vyjmout a troubu spustit v rezimu
podle navodu. Pokyny na vyjmuti
draténych polic jsou obsazeny v kapitole
CISTENI A UDRZBA.

2.1 POKYNY PRO OSOBU
PROVADEJiCi MONTAZ
VSeobecné pokyny

s

» Po vyjmuti spotfebice a jeho
pfisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotfebi¢ poskozeny Mate-
li podezieni na poSkozeni, spotfebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

* Pfesvédcte se, ze v bezprostfedni
blizkosti se nenachazi hoflavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se mohou vznitit.

* Pracovni deska a nabytek okolo
spotiebi€e musi byt vyrobeny
z materiald odolnych viéi teplotam nad
100 °C.

» Spotfebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad
myc¢ku, chladni€ku, mrazni¢ku, mycku
nebo susicku.

2.2 MONTAZ TROUBY

Spotfebice se dodavaji s montaznimi
sadami a |ze je instalovat na pracovni
desku potfebnych rozmérd. Rozméry pro
montaz varné desky a trouby jsou uvedeny
nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalace pod pracovni desku
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Instalace do nasténné
skfiné

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepredu na troubu a zasurite ji do skfinég.
Otevrete dvere trouby a do otvort v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,

Srouby utahnéte.
N

e

2.3 NAPOJENI ELEKTROINSTALACE
A BEZPECNOST

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto

spotiebiCe musi provést zaméstnanci

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikar v souladu s pokyny
v tomto pravodci a v souladu s platnymi
smeérnicemi.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

» Pred zapojenim spotiebiCe do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na identifikacnim
Stitku spotrebice) odpovida napéti dané
sité a Ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice
(taktéz uvedeny na identifikacnim

CzZ-11

stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
mUZe vas spotrebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebice do sité
poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi
vymeénu provest kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/
nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci $fidra se nesmi dostat do
blizkosti horkych &asti spotfebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muze dojit k jejimu poSkozeni a ke
zkratu.

Pokud neni spotrebi¢ napojeny ke zdroji
pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti€
s odpojenim vSech polu (s kontaktnim
prostorem alespori 3 mm), aby byla
splnéna bezpecnostni nafizeni.

Tento spotrebi€ je navrzen na dodavku.
Pokud je vasSe dodavka energie jina,
kontaktujte pracovnika autorizovaného
servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostate¢né dlouhy na to 220-240V. Aby
s nim bylo mozné spotfebi¢ zapojit i
tehdy, kdyZ stoji pfed skfini.

Presvédcte se, Ze jsou vSechny spoje
dostatecné dotazené.

Upevnéte napajeci kabel kabelovou
svorkou a zavrete kryt.



» Napojeni svorkovnice je umisténo na
skfini svorkovnice.

< Modra
=z P
+

Hnéda Zluta + zelena
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3. VLASTNOSTI PRODUKTU

Dulezité: Technické parametry produktu se liSi a vzhled vaseho produktu se mulze liSit
od nize uvedenych obrazku.

Seznam komponent

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvifek trouby
3. Dvitka trouby

Ovladaci panel

A
4. Knoflik pro ovladani trouby
5. Casovad

6. Knoflik termostatu trouby
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 OVLADACIi NASTROJE TROUBY
Knoflik pro ovladani trouby

Otocte knoflik trouby na symbol
pozadované funkce peceni. Podrobnosti
o riznych funkcich naleznete v &asti
»Funkce trouby*.

Knoflik termostatu v troubé

Az zvolite funkci peceni, otacejte timto
knoflikem a nastavte pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti pokazde,
kdyz je termostat zapnuty, aby se trouba
zahtala nebo si udrzela teplotu.

Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti
na modelu produktu lisit.

Svétlo v troubé:
Zapne se pouze svétlo
v troubé. Zustane
rozsvicené po celou
dobu pfipravy jidla.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani,
umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod
rozmrazovane jidlo dali plech, do kterého
zachytite vodu vzniklou v dusledku
rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo
neuvafi ani neupece, pouze pomuze s jeho

rozmrazenim.
ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnhomeérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech patrech trouby.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
zhruba 10 minut.
V této funkci muzete pouzit paru. Vice
informaci naleznete v textu ,Pouzivani
funkce pary“.

%

Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso a

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se spodni a
horni topna télesa.
Staticka funkce
pFipravy pokrm(
vyzartuje teplo a zajiStuje rovhomérnou
pripravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu
peciva, kolacl, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pri této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu
10 minut a pfipravovat pokrm pouze na
jednom patre.

Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzite¢na pfi
peceni sladkého peciva. Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé a
ventilator zajistujici proudéni vzduchu v
troub&, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporuc¢ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

V této funkci muzete pouzit paru. Vice
informaci naleznete v textu ,Pouzivani
funkce pary*“.

Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové a spodni
topné téleso a
ventilator. Tato funkce
je idealni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné rozptyluje teplo v
troubé&, spodni topné téleso zajistuje
upeceni tésta.

V této funkci miZete pouzit paru. Vice
informaci naleznete v textu ,Pouzivani
funkce pary*“.

Funkce grilu: Zapne
se termostat trouby a
vystrazné kontrolky
trouby, spusti se topné
téleso grilu. Tato
funkce se pouziva ke
grilovani a opékani
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potravin. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby
se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostifed mfizky. Pod pokrm vzdy
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporuc€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

NS Funkce rychlejsiho
e grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby. Spusti
se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se
pouziva k rychlejSimu
grilovani a ke grilovani pokrm0 s vétsi
plochou povrchu, jako je napfiklad maso.
Pouzijte horni patra trouby. Draténou
mFiZzku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostfed
mFizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
zhruba 10 minut.

Varovani: Béhem grilovani musi byt

dvefe trouby zaviené a teplotu trouby

je tfeba nastavit na 190°C.

.  Funkce dvojitého
EC T grilu a ventilatoru:

? Zapne se termostat

trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato
funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
silngjsSich pokrmu nebo ke grilovani pokrmt
s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomérné peceni, spusti se horni topné
prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni patra
trouby. Draténou mfizku lehce potfete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostfed mrizky. Pod pokrm
vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky
oleje nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste
troubu pfedehfivali zhruba 10 minut.
Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

$ Funkce cisténi parou Nastavte
‘ funkci trouby a termostatu na symbol
¢isténi parou. Do malého zasobniku
na dné trouby nalijte 200-250 ml
vody (zhruba 1 hrnek). Cisténi parou trva
asi 30—60 minut a pfipravi troubu tak,
abyste ji mohli snadno vydistit.

4.2 TABULKA PRO PRiPRAVU JIiDEL

)
% Pokrm Ega <L>
= — min.
S | Listové tésto 1-2 170-190 | 35-45
_g Kolaé/dort 1-2 170-190 | 30-40
:‘5' Cajové petivo 1-2 170-190 | 30—40
-f‘:‘: Dusené maso 2 175-200 | 40-50
% Kufe 1-2 200 45-60
Listové tésto 1-2 170-190 | 25-35
- Kolac/dort 1-2-3 | 150-170 | 25-35
£ | Cajove pecivo | 1-2-3 | 150-170 | 25-35
= Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Kure 1-2 200 45-60
Listové tésto 1-2-3 | 170-190 | 35-45
IS Kola¢ 1-2-3 | 150-170 | 30-40
E Cajové pedivo | 1-2-3 | 150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 4 200 10-15
= Kufe * 190 50-60
O Piatky masa 3-4 200 | 15-25
Beefsteak 4 200 15-25

* Pokud muzZzete, pfipravujte na grilovaci

jehle.
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4.3 PRO FUNKCI PARY

Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 100 spusténim 30-50 820
pary trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 200 spusténim 30-40 1500
pary trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 250 spusténim 45-60 500
pary trouby
Pred
Turbo+para 3 220 200 spusténim 60-70 2000
trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 180 300 spusténim 100-110 1000
pary trouby
Pred
Pizza+para 1 200 200 spusténim 10-15 400-600
trouby
275 Pred
Pizza+para 1 (Max) 200 spusténim 5-10 200-350
trouby
Pred
Pizza+para 3 180 200 spusténim 20-30 600-1000
trouby
Pred
Pizza+para 3 180 200 spusténim 20-30 650-1000
trouby

Dulezité:VVySe uvedené Casy byly ziskany v laboratornich podminkach a mohou se
liSit v zavislosti na vstupnim napéti a na mnozstvi pfipravovaného jidla.

Dulezité: Pred varenim pizzy/zmrazené Cerstvé pizzy vzdy predehrejte. BEhem
pfedehfivani poloZte plech na 1. rost

Dulezité: Nepridavejte vodu do nadrzky, kdyz je trouba horka.

@ Dulezité: Teploty a Casy ve vySe uvedené tabulce varfeni byly testovany v nasich
laboratofich a tyto hodnoty jsou; mlze se liSit v zavislosti na kvalité, mnozstvi,
teploté vafeného materialu a pouzitém sitovém napéti.
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4.4 POUZITI DIGITALNi MINUTKY
S DOTYKOVYM OVLADANIM

Nastaveni ¢asu

= G
.V

Zamek tlacitek

Zamek tlaCitek se automaticky aktivuje
poté, co se po dobu 5 vtefin nepouzije
Casovac. Tlacgitka Casovace odemknete
soucasnym stisknutim a podrzenim tlacitek
,+“a ,-“ po dobu 3 sekund. Poté Ize provést
pozadovanou operaci.
Nastaveni ¢asu zvukového upozornéni
Cas zvukového upozornéni Ize nastavit na
jakoukoli dobu mezi 0:00 a 23:59 hodinami.
Cas zvukového upozornéni slouzi pouze
k upozornéni. Pfi této funkci se trouba
nespusti.

1. Stisknéte zaroven
tlaCitka ,,+“. Displej
zacne blikat.

L2

2. Dokud te¢ka na
displeji blika, nastavte
¢as pomoci tladitek ,+*
a,-"

®

1. Stisknéte zaroven
tlacitka ,+“ a ,-“.
Symbol [} zaéne blikat
a zobrazi se ,000.

2. Dokud blika QA

, hastavte pomoci
tlacitek ,+“ a ,-"
poZadovany ¢asovy
usek.

3. Symbol [\ zGstane
svitit, ¢as se ulozi

a bude nastaveno
upozornéni.

Kdyz se ¢asovac dostane na nulu, ozve
se zvukové upgzornéni a na displeji bude
blikat symbol ,L)*. Zvukové varovani
zastavite stisknutim libovolného tlacitka,
nasledné symbol L) z obrazovky zmizi.
Symbol zmizi, ale trouba bude dale
zapnuta. Troubu muzete vypnout pomoci
vypinaciho tlagitka a ovladacich prvku.

Nastaveni zvuku

Pokud budete chtit upravit hlasitost
zvukového upozornéni, kdyz je zobrazeny
aktualni ¢as, stisknéte a podrzte tlacitko ,-*
na 1-2 vtefiny, dokud se neozve zvukovy
signal. Poté se pfi kazdém stisknuti tlaCitka
,= 0zve jiny zvukovy signal. Existuji tfi
rdzné typy zvukového signalu. Vyberte
pozadovany zvuk a netisknéte zadna dalsi
tlaCitka. VVybrany zvukovy signal se po chvili
ulozi.

4.5 PRISLUSENSTVI

Hluboky plech

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
dusenych pokrmu.

Postavte plech na kteroukoli mFizku
a zasunite ho az na konec.

Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Postavte plech na kteroukoli mFizku

a zasunte ho az na konec.

Draténa mrizka
Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani
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nebo zpracovani potravin v nadobach
vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravné na libovolné
odpovidajici patro uvnitf trouby a zasunite ji
az nakonec.

Kolektor na vodu

Nékdy mize pfi vareni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzace. Nejednd se
o poruchu produktu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a nechejte je takto 20 vtefin.

Voda stece do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni

¢ast dvifek suchou utérkou. Tento proces
se musi pravidelné opakovat.

e

5. CISTENi A UDRZBA
5.1 CISTENI
VAROVANI: NeZ zaénete spottebié

Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.

VsSeobecné pokyny

* Nez na spotiebi€ pouZijete n&jaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporu¢eny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
¢astice. Nepouzivejte leptavé (korozivni)
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

Nepouzivejte Cistici prostfedky s

obsahem drobnych ¢astecek. Ty by

mohly poskrabat sklenéné, smaltované
anebo natfené Casti spotrebice.

» Pokud na spotfebici pretece tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
casti.

Zadnou &ast spotfebiée nedistéte
parnim Cisticem.

Cisténi vnitiniho prostoru

* Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

* Po kazdém pouZiti troubu vytiete
mékkym hadrem namocenym ve vodé
s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otfete mokrym hadrem a vysuste.

+  Kobc¢asnému kompletnimu vycisténi

trouby mlze byt potfeba tekuty Gistici
prostredek.

Pyrolytické cisténi

VAROVANI: Pred aktivaci funkce

pyrolytického Cisténi odstrarite

nadmeérné znecisténi a ujistéte se, ze
je trouba prazdna. Nenechavejte nic uvnitf
trouby — napfiklad draténé mfizky, plechy
nebo podpéry (pokud je trouba ma), protoze
by se béhem pyrolytického &isténi mohly
poskodit.

» Prostor trouby je oSetfeny specialnim
smaltem odolnym vucéi vysokym
teplotam. Béhem procesu pyrolytického
¢isténi maze teplota v prostoru trouby
dosahnout zhruba 475 °C.
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» Pro vasi bezpecnost se dvitka trouby
automaticky uzamknou a zlstanou
uzamcena po celou dobu pyrolytického
Cisténi. Po dokonceni Cisténi se spusti
chladici ventilator a trouba zdstane
uzamc&ena az do zchladnuti.

* Po kazdém peceni nebo cyklu
pyrolytického ¢isténi se doporucuje
troubu oftfit houbi¢kou namocenou do
teplé vody.

» Béhem pyrolytického &isténi maze
dochézet k uvolfiovani zapachu a
vyparu, protoze se pfi tomto Cisténi nici
zbytky jidla uvnitf trouby. To je normalni.
Vypary z trouby mohou byt smrtelné pro
ptactvo, déti a domaci zvifata, takze je
udrzujte mimo dosah.

* Prostor, kde se trouba nachazi, se tfeba
udrzovat odvétravany, obzvlasté béhem
pyrolytického &isténi. Dvefe vedouci do
tohoto prostoru je tfeba zavfit, aby jimi
nemohly prochazet pachy a vypary.

Cisténi sklenénych &asti

» Sklenéné Casti spotiebice Cistéte
pravidelné.

* Na vnitfni i vn&jsi sklenéné &asti
pouzijte Cisti¢ skla. Poté je dikladné
oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych é&asti (pokud je

spotiebi¢ ma)

* Nerezoveé Casti spotiebice Cistéte
pravidelnég.

» Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem
namocenym pouze do vody. Poté je
dikladné osuste suchym hadrem.

Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrm.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delSi dobu ocet, kavu, mléko, s,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.

Cisténi ¢asti s natérem (pokud je

spotiebi¢ ma)

« Skvrny od raj¢at, raj¢atového protlaku,
kecupu, citronu, olejovych derivatu,
mléka, jidel s cukrem, slazenych
napoju a kavy se musi ihned odistit
hadrem namoc¢enym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neoCistjte
a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi predméty (hranatymi
predméty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbi¢kami s hrubym

povrchem) ani Cisticimi prostredky

s vysokym obsahem alkoholu,
odstranovaci skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem muze
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpovédnost za zadné
$kody zpusobené nevhodnymi Cisticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla
Pred &isténim musite sklo dvifek trouby
odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho
z upevnovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéj$iho skla na misto:
2. Zatlacte na sklo smérem k upevnovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.

/

3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

Pokud jsou dvitka trouby z trojitého

skla, Ize treti vrstvu skla vyndat

stejnym zpUsobem jako druhou vrstvu
skla.

Odstranéni dvirek trouby

NeZ zac¢nete Cistit dvifka trouby, musite je
sundat, jak vidite
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nize.
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.

/

3. Dejte dvifka do témér uzaviené pozice
a zatazenim dvifek smérem k sobé je
sundejte.

e

5.2 UDRZBA

VAROVANI: Udrzbu tohoto spotfebite
smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu nebo

kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby
VAROVANI: NeZ zaénete spottebié
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.

* Sundejte sklenénou ¢o¢ku a odstrarite

zarovku.

* Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam
do 300 °C) namisto staré zarovky
(230 V, 15-25 Watt, typ E14).

* Vratte na misto sklenénou ¢ocku.
Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

* Vyrobek obsahuje svételny zdroj

energetickeé tridy G.

» Svételny zdroj nemuze byt nahrazen
koncovym uZivatelem. Je zapotrebi
poprodejni servis.

» PfFiloZzeny svételny zdroj neni uréen k
pouziti v jinych aplikacich.

i i

Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

- J
Lampa je navrzena specialné pro
pouziti v domacich kuchynskych
spotfebicich. Neni vhodna pro

osveétleni mistnosti v domacnosti.

* Vodni kdmen usazeny na dné trouby

se nepokousejte seSkrabovat. Mohlo by
dojit k poskozeni dna trouby.

» Abyste pfipadny vodni kamen na dné
trouby rozpustili, nalijte na dno 200-250
ml bilého octa s kyselosti nepfesahujici
6 % a nechte ho pasobit 30 minut. Tento
postup opakujte po kazdém 2. nebo 3.
pouziti. Pak o vycistéte vlhkym hadrem.,
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6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 ODSTRANOVANI POTiZi
Pokud i po pouziti téchto zakladnich krok( pro odstrafiovani potizi budou potize se
spotfebicem pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo
kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
energie.

Zkontrolujte také, zda funguji ostatni
kuchyriské spotfebice.

Spotiebi¢ nehieje nebo
se nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dvitka trouby zlstala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovladaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud
v ni je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymérite zarovku dle pokynd.

Presvédcte se, Ze je zapnuta elektricka
zasuvka.

Pokrm je nerovhomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni spravné
nastavili teplotu a umistili patra trouby.

Neotvirejte pfili§ ¢asto dvirka trouby, pokud
nepripravujete jidla, ktera je potfeba otacet.
Pokud otevrete dvirka trouby, vnitfni teplota
se snizi, coz mize mit vliv na vysledky
pfipravy jidla.

Tlacitka Casovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.

Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Odstrarite necistoty zachycené v tlagitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Ventilator trouby (pokud
ho trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 PREPRAVA

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit jinam, pouZijte originalni obalové materialy
a prenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu.
VSechny volné &asti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni produktu

bé&hem prepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotrebi¢ —
obzvlasté jeho externi povrchy — chranén pred vnéjsimi riziky poskozeni.

CzZ-21




7. TECHNICKE UDAJE

7.1 INFORMAGCNI LIST O ENERGETICKE UCINNOSTI

Znatka Brandt
Model BOH1224X - BOH1224BB
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 31.0

Index spotfeby energie - bézny 105.8

Index spotfeby energie - vynuceny 94.2
Energeticka tfida A

Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0.91

Spotieba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 0.81

Pocet otvoru 1

Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 73

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro usporu energie

Trouba
- Jidla varte spolecné, je-li to mozné.

- Zkratte dobu predehfivani.

- Dobu vareni neprodluzujte.

- B&hem vareni troubu neotevirejte.

- Na konci vafeni nezapomerite troubu vypnout.
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