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Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nous avons mis dans cet appareil toute notre passion, notre savoir-
faire pour qu'il réponde au mieux a vos besoins. Innovant, performant,
nous I'avons concu pour qu'il soit aussi toujours facile a utiliser.

Vous trouverez également dans la gamme des produits BRANDT, un
vaste choix de fours, de fours a micro-ondes, de hottes aspirantes, de
cuisinieres, de lave-vaisselle, de lave-linge, de séche-linge, de réfrigé-
rateurs et congélateurs que vous pourrez coordonner a votre nouvelle
TABLE DE CUISSON BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire le mieux possible
vos exigences vis a vis de nos produits, notre service consommateurs
est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

Et connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ou vous trou-
verez tous nos produits, ainsi que des informations utiles et complé-
mentaires.

BRANDT

www.brandt.com

k

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d'apporter a leurs caracteéristiques techniques, fonc-
tionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a leur évolution.

E Important

Avant d’installer et d’utiliser votre appareil, veuillez lire attentivement ce
guide d’installation et d'utilisation qui vous permetira de vous familiariser trés ra-
pidement avec son fonctionnement.

o
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* CONSIGNES DE SECURITE

Nous avons congu cette table de cuisson
pour une utilisation par des particuliers dans
un lieu d’habitation.

Ces tables de cuisson destinées exclusive-
ment a la cuisson des boissons et denrées ali-
mentaires ne contiennent aucun composant a
base d’amiante.

« Chaleur résiduelle

Une zone de cuisson peut rester chaude quel-
ques minutes aprés son utilisation.

Un “H” s’affiche durant cette période.

Evitez alors de toucher les zones concernées.

Attention

Sur les zones de cuisson radiant, ne
pas toucher ces zones, risque de brilures.
Apres une coupure de courant prolongée, un
autre affichage lumineux peut apparaitre, il
s’éteindra apres un appui sur une touche
quelconque.Néanmoins, la température des
zones de cuisson radiant peut rester éle-
vées.

« Sécurité enfant

Votre table possede une sécurité enfant qui
verrouille son utilisation a I'arrét ou en cours
de cuisson (voir chapitre : utilisation de la sé-
curité enfant).

Ne pas oublier de déverrouiller avant réutilisa-
tion.

e Pour les utilisateurs de stimula-
teurs cardiaques et implants actifs.
Le fonctionnement de la table est conforme
aux normes de perturbations électromagnéti-
ques en vigueur et répond ainsi parfaitement
aux exigences légales (directives
89/336/CEE).

Pour qu’il n’y ait pas d’interférences entre vo-
tre table de cuisson et un stimulateur cardia-
que, il faut que ce dernier soit concu et réglé
en conformité avec la réglementation qui le
concerne.

A cet égard, nous ne pouvons vous garantir
que la seule conformité de notre propre pro-
duit.

En ce qui concerne celle du stimulateur car-
diaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous
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pouvez vous renseigner auprés de son fabri-
cant ou votre médecin traitant.

m Danger électrique

Assurez vous que le cable d’alimenta-
tion d’un appareil électrique branché a proxi-
mité de la table, n’est pas en contact avec
les zones de cuisson.

Si une félure dans la surface du verre appa-
rait, déconnectez immédiatement votre ap-
pareil pour éviter un risque de choc électri-
que.

Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez
le disjoncteur.

Ne plus utiliser votre table avant change-
ment du dessus verre.

Attention

Ne pas regarder fixement les lampes
halogénes* des zones de cuisson.
*suivant modele

RESPECT DE
L’ENVIRONNEMENT

— Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de I'environ-
nement en les déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.

— Votre appareil contient également
de nombreux matériaux recycla-
bles. Il est donc marqué de ce logo
afin de vous indiquer que les appa-
reils usagés ne doivent pas étre
mélangés avec d'autres déchets.
I | recyclage des appareils qu'orga-
nise votre fabricant sera ainsi réa-
lisé dans les meilleures conditions, conformé-
ment a la directive européenne 2002/96/CE
sur les déchets d'équipements électriques et
électroniques. Adressez vous a votre mairie
ou a votre revendeur pour connaitre les points
de collecte des appareils usagés les plus pro-
ches de votre domicile.

— Nous vous remercions pour votre collabora-
tion a la protection de I'environnement.

o
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* DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

@ Entree dair
@ Sortie d’air
@ Verre vitrocéramique
@ Cordon d’alimentation
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL

58 _—  — _—~ 5

e CHOIX DE L’EMPLACEMENT

Votre appareil doit étre placé de maniéere a ce
que la fiche de prise de courant soit accessi-
ble.

La distance entre le bord de votre appareil et
le mur (ou cloison) latéral ou arriere doit étre
au minimum de 4 cm (zone A).

Votre appareil peut étre encastré sans aucune
contrainte au dessus d’'un meuble, d’un four
ou d’un appareil électroménager encastrable.
Vérifiez seulement que les entrées d’air et
sorties d’air soient bien dégagées (voir chapi-
tre “description de votre appareil”).

o ENCASTREMENT

Se conformer au croquis ci-dessus.

Collez le joint mousse en dessous de votre
appareil en suivant le pourtour des surfaces
en appui sur votre plan de travail . Il assurera
ainsi une bonne étanchéité avec le plan de tra-
vail.

Fixez les clips sur la table™*.

*Suivant modeéle,

Conseil

Si votre four est situé sous votre table
de cuisson, les sécurités thermiques de la
table interdisent I'utilisation simultanée de
celle-ci et du four en mode pyrolyse.
Votre table est équipée d'un systéeme de
sécurité anti-surchauffe.
Cette sécurité peut par exemple étre acti-
vée en cas d'installation au-dessus d'un
four insuffisamment isolé. Des petits traits
s'affichent alors dans les zones de com-
mande. Dans ce cas, nous vous recomman-
dons d'augmenter I'aération de votre table
de cuisson en pratiquant une ouverture sur
le coté de votre meuble (8cm x 5cm),et/ou
vous pouvez également installer le kit
d'isolation four disponible en SAV .

Attention

Veillez impérativement a ce que les
entrées d’air situées sous votre appareil de
cuisson restent toujours bien dégagées.

Dans tous les cas d’installation, votre table
a induction a besoin d’une bonne aération.

o



99639611_A ML.gxp 18/08/2006 10:31 Page$
1/ INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL E

e BRANCHEMENT e Branchement 400V 2N - - 16A

Ces tables doivent étre branchées sur le
réseau par I'intermédiaire d’'une prise de cou-
rant conforme a la publication CEI 60083 ou
d’'un dispositif a coupure omnipolaire
conforme aux regles d’installations en
vigueur.

A la mise sous tension de votre table, ou
aprés une coupure de courant prolongée, un
codage lumineux apparait sur le clavier de
commande. Attendez 30 secondes environ
que ces informations disparaissent pour utili-
ser votre table (Cet affichage est normal et il
est réservé le cas échéant a votre service
apres vente. En aucun cas I'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte).

Attention

Si le cable est endommageé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service
apres vente ou une personne de qualifica-
tion similaire afin d’éviter un danger.

Séparez les 2 fils de phase L1, L2 avant bran-
chement.

Noir-gris
Marron
Vert / jaune
Bleu
N L1 2 Q@
Neutre Phase Terre

Lors d’'un branchement 400 V 2N triphasé,
en cas de dysfonctionnement de votre table,
vérifiez que le fil neutre est bien connecté.

e Branchement 2x230V 2L+2N - - 16A

Séparez les fils avant branchement.

Noir-gris
e Branchement 220-240V -~ "
arron
Noir-gris .
eu
/ Vert / jaune
Bleu Vert / jaune
Marron Nt N2 L1 12 ©
Y Neutre  Phase Terre
N L @
£ 2 e
324 i & = « Branchement 400V 3 - - 16A
Vert / jaune
Bleu
Marron —
N LD
£ 2 ¢
16A s 8 &




99639611_A ML.gxp 18/08/2006 10:31 Page$

E 2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

* DESCRIPTION DE VOTRE DESSUS

Tl 615

Sinduction

21 cm
50 W & 3100 W

16 cm
50 W & 2000 W

0
o- + -+ 0
®-+ O- + -+ 0O

13/20 cm

750/1700 W

18 cm
1500 W
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e RECIPIENTS POUR L’INDUCTION

o Principe de l'induction

Q Inducteur
@ Circuit électronique
@© Courants induits

Le principe de l'induction repose sur un phé-
nomene magnétique.

Lorsque vous posez votre récipient sur une
zone de cuisson et que vous mettez en mar-
che, les circuits électroniques de votre table
de cuisson produisent des courants " induits”
dans le fond du récipient et élévent instanta-
nément sa température. Cette chaleur est
alors transmise aux aliments qui mijotent ou
sont saisis en fonction de vos réglages.

o Les récipients

La plupart des récipients sont compatibles
avec l'induction.

Seuls le verre, la terre, 'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non magné-
tiques ne fonctionnement pas avec la cuisson
induction.

Nous vous suggérons de choisir des réci-
pients a fond épais et plat. La chaleur sera

mieux répartie et la cuisson plus homogéne.
cLasSsS

(NDUCTION

En choisissant un récipient possédant ce
logo sur son fond ou sur son emballage, vous
serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions norma-
les d’utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’ustensi-
les est fournie avec ce guide.

2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

* QUELLE ZONE DE CUISSON

UTILISER EN FONCTION DE

VOTRE RECIPIENT ?
Zone de Récipient a utiliser
cuisson*

16 cm 10 ..... 18 cm

18 cm 12 ... 22 cm

21 cm 18 ..... 24 cm

28 cm 12..... 32cm

* suivant modéle

Conseil

Pour vérifier si votre récipient
convient :
Posez-le sur une zone de cuisson en puis-
sance 4.
Si I'afficheur reste fixe, votre récipient est
compatible.
S’il clignote, votre récipient n’est pas utili-
sable en induction.
Vous pouvez aussi vous servir d’un aimant.
S’il « accroche » le fond du récipient, il est
compatible avec linduction.

o
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E 2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

* RECIPIENTS POUR LA ]
VITROCERAMIQUE @] Conseil

Utilisez un récipient de taille adap-

o Les récipients tée.

lls doivent étre concus pour la cuisine électri-  Le diamétre du fond du récipient doit étre
que. égal ou supérieur a la zone sérigraphiée
Leurs fonds doit étre plat.

Utilisez de préference des récipients en : Ne laissez pas un récipient vide sur une
- Acier inoxidable avec fond trimetal épais ou ~ Zone de cuisson.

“sandwich”. Ne laissez pas un récipient contenant de
- Aluminium avec fond lisse épais. Phuile ou de la graisse chaude sans sur-

- Acier émaillé veillance sur une zone de cuisson.

o Utilisation

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- d’emploi d’une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d’aliment ayant tendance a brdler
facilement (commencer avec un réglage plus
faible, le réglage pouvant étre augmenté si
nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou
enlevez la casserole, puis baissez le
réglage).

« Economie d’énergie :

Pour finir la cuisson, mettre sur la position 0,
en laissant le récipient en place pour utiliser la
chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des éco-
nomies d’énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible
pour réduire les pertes de chaleur par évapo-
ration.

» Régulation automatique des foyers
Les foyers se régulent automatiquement, ils
s’allument et s’éteignent pour maintenir la
puissance sélectionnée. Ainsi, la température
reste homogeéne et adaptée a la cuisson de
vos aliments.

La fréquence de régulation varie selon la puis-
sance sélectionnée.

10
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2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

e DESCRIPTION DES COMMANDES

®é+P_+

0 Touches de marche/arrét.
@ Touches de puissance

Q Touches de minuterie.

MISE EN MARCHE

Appuyez sur la touche marche/arrét de la
zone a utiliser. Un affichage O clignotant et un
bip signale que la zone est allumée. Vous pou-
vez alors régler la puissance désirée.

Sans demande de puissance de votre part, la
zone de cuisson s’éteindra automatiquement.

* ARRET
Appuyez sur la touche marche/arrét de la
zone utilisée ou sur la touche «» de la puis-

sance jusqu’a affichage 0.

REGLAGE DE LA PUISSANCE

“« »

Appuyez sur la touche “+” ou pour régler
votre niveau de puissance de 1 a P (puissance
maximum).

Lors de la mise en marche vous pouvez pas-
ser directement en puissance maximum “P”
en appuyant sur la touche «w»

o« ZONE DOUBLE

Pour activer la zone additionnelle:

- Mettre la zone principale en fonctionnement.
- Appuyez simultanement sur les touches de
puissance “-” et “+” de la zone de cuisson, un
bip et un “E” sur l'afficheur confirme votre
commande.

- Réglez la puissance .

Pour désactiver la zone additionnelle:

- Appuyez simultanement sur les touches de
puissance 47

“ »

“ »

et “+” de la zone de cuisson.

* REGLAGE DE LA MINUTERIE

Une minuterie tournante est disponible pour
I’ensemble des zones de cuisson et s’affecte
sur une seule zone de cuisson a la fois

(LJ[I]
O - + 0

Par appuis successifs sur la touche © vous
sélectionnez la zone de cuisson ol vous vou-
lez affecter la minuterie.

Le symbole tournant et la minuterie peut étre
affecté uniquement sur les zones en fonction-
nement.

Pour utiliser la minuterie :

- Mettez la zone de cuisson en fonctionne-
ment et réglez la puissance.

- Positionnez le symbole tournant sur cette
zone de cuisson.

- Réglez la durée par appui sur “+* ou “=", un
point s’allume sur l'afficheur de puissance
pour confirmer votre manoeuvre.

La minuterie ne décompte que si la zone de
cuisson est recouverte d’un récipient.

En fin de cuisson, la zone s’éteind, la minute-
rie indique O et un bip vous prévient.

- Appuyez sur la touche “+” ou “~” de minute-
rie pour arréter ce bip.

Pour modifier les réglages de minuterie :
Appuyez sur les touches “+” ou “-” de la minu-
terie.

Pour arréter la minuterie :

Appuyez plusieurs secondes simultanément
sur les touches “+” et “-” de la minuterie ou sur
la touche “-” de la minuterie jusqu’a 0.

Pour modifier I'attribution de la minuterie :
- Arrétez la minuterie en cours.

. . (7=
- Par appuis successifs sur la touche ‘O affec-
tez la a une nouvelle zone de cuisson en fonc-
tionnement.

11

o
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E 2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

e UTILISATION “SECURITE ENFANTS”

Votre table de cuisson posséde
. une sécurité enfants qui ver-
rouille les commandes a l'arrét
[% (pour le nettoyage par exemple)

ou en cours de cuisson (pour
préserver vos réglages).

Pour des raisons de sécurité, seule la touche
“arrét” est toujours active et autorise la cou-
pure d’une zone de chauffe méme verrouillée.

« Comment verrouiller ?

Maintenez appuyée la touche de verrouillage
jusqu’a ce que la led placée au dessus s’al-
lume et qu’un bip confirment votre manoeuvre

- la table est verrouillée en marche

La led placée au dessus de la touche de ver-
rouillage est allumée.

Le symbole & saffiche quand vous appuyez
sur les touches de puissance ou de minuterie
du foyer en fonctionnement.

Le symbole &' g’affiche quand vous appuyez
sur les touches “marchefarrét” d’'un foyer
éteint.

Cette affichage s’éteindra au bout de quel-
ques secondes,

ela table est verrouillée a I'arrét

La led au dessus de la touche de verrouillage
est éteinte,une impulsion courte sur cette tou-
che allume la led .

Le symbole 2@ et la led s’affiche quand vous
appuyez sur une touche marche / arrét de
n’importe quelle zone.

o« Comment déverrouiller ?

Appuyez sur la touche de verrouillage jusqu’a
I’extinction de la led et un double bip confir-
ment votre manoeuvre .

Conseil
Pensez a déverrouiller votre table

avant réutilisation (voir chapitre “utilisation
sécurité enfants”).

12

o
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2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL E

e« SECURITES EN FONCTIONNE- * Protection en cas de déborde-

MENT DES ZONES INDUCTION

¢ Limiteur de température
Chaque zone de cuisson est équipée d’un

ment

L'arrét de la table (avec affi-
chage du symbole ci-contre)

capteur de se’cunte qui survelllele.n perma— peut &tre déclenché dans un
nence la te.mperattfre.: dy fonq du récipient. En - des 3 cas suivants :
cas d’oubli d’un récipient vide sur une zone

de cuisson allumée, ce capteur adapte auto-
matiquement la puissance délivrée par la ta-
ble et évite ainsi tout risque de détérioration
de l'ustensile ou de la table.

e Sécurité “petits objets”

Un objet de petite dimension (comme une
fourchette, une cuillére ou une bague, ...) posé
seul sur la table, n'est pas détecté comme un
récipient.

Laffichage clignote et aucune puissance n'est
délivrée.

Attention

Plusieurs objets de petites dimensions
peuvent étre détectés sur une zone de cuis-
son comme un récipient.
L’affichage de puissance est fixe : une puis-
sance peut étre délivrée et chauffer ces ob-
jets.

SECURITES EN FONCTIONNE-
MENT DE LA TABLE

e Chaleur résiduelle

Apres une utilisation intensive, la zone de
cuisson que vous venez d’utiliser peut rester
chaude quelques minutes.

Un “H” s’affiche durant cette période.

Evitez alors de toucher les zones concernées.

Attention

Sur les zones de cuisson radiant, ne
pas toucher ces zones, risque de briilures.

13

- Débordement qui recouvre les touches de
commande.

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches de
commande.

Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez la cuis-
son.

 Auto-Stop system

Si vous oubliez d’éteindre une préparation,
votre table de cuisson est équipée d’une
fonction de sécurité “Auto-Stop system” qui
coupe automatiquement, la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini (compris
entre 1 et 10 heures suivant la puissance uti-
lisée).

En cas de déclenchement de cette sécurité,
la coupure de la zone de cuisson est signalée
par I'affichage “AS”ou “A” dans la zone de
commande et un “bip” sonore est émis pen-
dant 2 minutes environ. Il vous suffit d’ap-
puyer sur une touche quelconque des com-
mandes pour |'arréter.

Un double bip sonore confirmera votre
manoeuvre.
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E 3 / ENTRETIEN COURANT DE VOTRE APPAREIL

* PRESERVER VOTRE APPAREIL

Evitez les chocs avec les récipients :
La surface verre vitrocéramique est trés résis-
tante, mais n’est toutefois pas incassable.

Ne pas poser de couvercle chaud a plat sur
votre table de cuisson. Un effet ‘ventouse’
risquerait d’endommager le dessus vitrocé-
ramique.

Evitez les frottements de récipients qui peu-
vent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Evitez de poser des récipients sur votre cadre
ou enjoliveur (suivant modele).

Evitez les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés :lls peuvent retenir et transporter des
matieres qui provoqueront des taches ou des
rayures sur votre table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a l'usage,
n’entrent pas dans le cadre de la garantie.

e ENTRETENIR VOTRE APPAREIL

Ne rangez pas dans le meuble situé sous
votre table de cuisson vos produits d’entre-
tien ou produits inflammables.

Ne réchauffez pas une boite de conserve fer-
mée, elle risque d’éclater.

Cette précaution est valable bien sdr pour
tous les modes de cuisson.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille
de papier d’aluminium. Ne déposez jamais
des produits emballés avec de I'aluminium,
ou en barquette d’aluminium sur votre table
de cuisson.

Laluminium fondrait et endommagerait défi-
nitivement votre appareil de cuisson.

La table de cuisson ne doit pas servir a entre-
poser quoi que ce soit (allumage intempestif,
rayure, ...).

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.
Le jet de vapeur peut endommager votre
table.

TYPES DE SALISSURES | UTILISEZ

COMMENT PROCEDER ?

Légeres.

Eponges sanitaires.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de
I’eau chaude, puis essuyez.

Accumulation de salissu-
res recuites.
Débordements sucrés,
plastiques fondus.

Racloir spécial
verre.

Eponges sanitaires.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de
I’eau chaude, utilisez un racloir spécial
verre pour dégrossir, finir avec le coté
grattoir d’'une éponge sanitaire, puis
essuyez.

Auréoles et traces de
calcaire.

Vinaigre d’alcool
blanc.

Appliquez du vinaigre d’alcool blanc
chaud sur la salissure, laisser agir,
essuyez avec un chiffon doux.

Colorations métalliques Produit spécial
brillantes. verre vitrocérami-

Entretien hebdomadaire. | due-

Appliquez sur la surface un produit spé-
cial verre vitrocéramique, de préférence
comportant du silicone (effet protecteur).

éponge sanitaire
spéciale vaisselle délicate

créme

éponge abrasive

poudre

o
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4 /| MESSAGES PARTICULIERS, INCIDENTS E

*A I]a mise en service

VOUS CONSTATEZ QUE :

LES CAUSES POSSIBLES :

QUE FAUT-IL FAIRE :

Un affichage lumineux apparait.

Fonctionnement normal.

Rien.

Votre installation disjoncte.

Un seul c6té fonctionne.

Le branchement de votre
table est défectueux.

Vérifiez sa conformité.
Voir chapitre branchement.

La table dégage une odeur lors
des premiéres cuissons.

Appareil neuf.

Faites chauffer chaque
zone pendant 1/2 heure
avec une casserole
pleine d’eau.

*A la mise en marche

VOUS CONSTATEZ QUE :

LES CAUSES POSSIBLES :

QUE FAUT -IL FAIRE :

La table ne fonctionne pas et
les afficheurs lumineux sur le
clavier restent éteints.

Lappareil n'est pas alimenté.
Lalimentation ou le raccorde-
ment est défectueux.

Inspectez les fusibles et
le disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas et
un autre message s’affiche.

Le circuit électronique fonc-
tionne mal.

Faites appel au Service
Apreés-Vente.

la table ne fonctionne pas, I'in-
formation @ s’affiche.

La table est verrouillée

voir chapitre utilisation
sécurité enfant

e En cours d’utilisation

VOUS CONSTATEZ QUE :

LES CAUSES POSSIBLES :

QUE FAUT -IL FAIRE :

La table s’est arrétée de fonc-
tionner et elle émet un “BIP”
toutes les 10 secondes environ
etun * ou F7 s’affichent.

Il'y a eu un débordement ou un
objet encombre le clavier de
commande.

Nettoyez ou enlevez
I'objet et relancez la
cuisson.

Une série de petits ® ou F7
s’affiche.

Les circuits électroniques se
sont échauffés.

Voir chapitre encastre-
ment.

Apres avoir mis en fonctionne-
ment une zone de chauffe, les
voyants lumineux du clavier
continuent de clignoter.

Le récipient utilisé n’est pas
adapté pour I'induction ou est
d’un diametre inférieur a 12 cm
(10 cm sur foyer 16 cm).

Voir chapitre récipients
pour I'induction.

Les casseroles font du bruit
lors de la cuisson.
Votre table émet un cliquetis
lors de la cuisson.

Normal avec certains types de
récipient. Cela est dd au pas-
sage de I'énergie de la table vers
le récipient.

Rien. Il n‘y a pas de
risque, ni pour votre
table de cuisson ni

pour votre récipient.

La ventilation continue quel-
ques minutes apres l'arrét de
votre table.

Refroidissement de I'électroni-
que.
Fonctionnement normal.

Rien.

Attention

En cas de cassure, félure ou fissure méme légére du verre vitrocéramique,
déconnectez immédiatement votre appareil pour éviter un risque de choc électrique.

Contactez le Service Aprés-Vente.

15

o



99639611_A ML.gxp 18/08/2006 10:31 PageiE§
E 5 / TABLEAU DE CUISSON

* INDUCTION

FRIRE
PORTER A
EBULLITION

CUIRE/DORER
REPRISE D’EBULLITION
EBULLITION PETITS BOUILLONS

CUIRE/MIJOTER

SOUPES

POISSONS

SAUCE

LEGUMES

VIANDE

FRITURE

VARIANTES

BouiLLONS
POTAGES EPAIS

COURT-BOUILLON
SURGELES

EPAISSE A BASE DE FARINE

AU BEURRE AVEC CEUFS
(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

SAUCES PREPAREES

ENDIVES, EPINARDS

LEGUMES SECS

POMMES DE TERRE A L'EAU
POMMES DE TERRE RISSOLEES
POMMES DE TERRE SAUTEES
DECONGELATION DE LEGUMES

VIANDES PEU EPAISSES
STEAKS POELES
GRILLADE (GRIL FONTE)

FRITES SURGELEES
FRITES FRAICHES

AUTO-CUISEUR

(DES LE CHUCHOTEMENT)
COMPOTES
CREPES

CREME ANGLAISE
CHOCOLAT FONDU
CONFITURES

LAIT

CEUFS SUR LE PLAT
PATES

PETITS POTS DE BEBE
(BAIN MARIE)
RAGoUTS

Riz CREOLE

Riz AU LAIT

P 9 8

7 6

“®

00000

16
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5 / TABLEAU DE CUISSON FR |

* VITROCERAMIQUE

FRIRE
PORTER A
EBULLITION

CUIRE/DORER
REPRISE D’EBULLITION
EBULLITION PETITS BOUILLONS

CUIRE/MIJOTER

SOUPES

POISSONS

SAUCE

LEGUMES

VIANDE

FRITURE

VARIANTES

BoOUILLONS
POTAGES EPAIS

COURT-BOUILLON
SURGELES

EPAISSE A BASE DE FARINE

AU BEURRE AVEC (EUFS
(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

SAUCES PREPAREES

ENDIVES, EPINARDS

LEGUMES SECS

POMMES DE TERRE A L'EAU
POMMES DE TERRE RISSOLEES
POMMES DE TERRE SAUTEES
DECONGELATION DE LEGUMES

VIANDES PEU EPAISSES
STEAKS POELES
GRILLADE (GRIL FONTE)

FRITES SURGELEES
FRITES FRAICHES

AUTO-CUISEUR

(DES LE CHUCHOTEMENT)
COMPOTES
CREPES

CREME ANGLAISE
CHOCOLAT FONDU
CONFITURES

LAIT

CEUFS SUR LE PLAT
PATES

PETITS POTS DE BEBE
(BAIN MARIE)
RAGOUTS

Riz cCREOLE

Riz AU LAIT

P 9 8

o

9 8

7 6
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Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT hob and we would like to thank you.

We have invested all our dedication and know-how in this appliance so that it
would best meet your needs. With innovation and performance, we designed it to
be always easy to use.

In the BRANDT product range, you will also find a wide choice of ovens, microwa-
ves, ventilation hoods, cookers, dishwashers, washing machines, driers, fridges
and freezers, that you can coordinate with your new BRANDT hob

Visit our website www.brandt.com where you will find all of our products, as well
as useful and complementary information.

BRANDT

www.brandt.com

k

As part of our commitment to constantly improving our products, we reserve the
right to make changes to them based on technical advances to their technical and
functional features and appearance.

Warning
Before installing and using your appliance, please carefully read this Guide to Installa-
tion and Use, which will allow you to quickly familiarise yourself with its operation.

18
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* SAFETY GUIDELINES

We have designed this cooking hob for use by
private persons in their homes.

These cooking hobs are meant to be used
exclusively for cooking beverages and foods-
tuffs and do not contain any asbestos-based
materials.

¢ Residual heat

A cooking zone can remain hot for several
minutes after use.

An "H" is displayed during this period.

Avoid touching the hot areas during this time.

« Child safety device

Your hob is equipped with a child safety
device that locks its operation after use or
during cooking (See "Using the Child
Safety Device" section).

Do not forget to unlock it before using the
hob again.

e For users of pacemakers and
active implants

The functioning of the hob conforms to cur-
rent electromagnetic interference standards
and thus is in total compliance with legal
requirements (89/336/CEE directives).

In order to avoid interference between your
cooking hob and a pacemaker, your pacema-
ker must be designed and programmed in
compliance with the regulations that apply to
it.

Consequently, we can only guarantee that our
own product is compliant.

With regard to the compliance of the pacema-
ker or any potential incompatibility, you can
obtain information from the manufacturer or
your attending physician.

For Australia only :

10:32 Page%)

m Electrical Danger

Ensure that the power cables of any
electrical appliances plugged in close to
the hob are not in contact with the cooking
zones.

If a crack appears in the glass worktop,
immediately disconnect your appliance to
avoid the risk of electric shock.

To do this, remove the fuses or use the cir-
cuit breaker.

Do not use your hob until you have repla-
ced the glass worktop.

m Warning
Do not stare for any length of time at the halo-
gen lamps in the cooking zones.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

This appliance's packaging material is recy-
clable. Help recycle it and protect the environ-
ment by dropping it off in the municipal recep-
tacles provided for this purpose.

Your appliance also contains a
great amount of recyclable mate-
rial. It is marked with this label to
indicate the used appliances that
should not be mixed with other
I \vaste. This way, the appliance recy-
cling organised by your manufactu-
rer will be done under the best possible
conditions, in compliance with European
Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment. Contact your town hall
or your retailer for the used appliance collec-
tion points closest to your home.
We thank you doing your part to protect the
environment.

- Young children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- The appliance is not intended for use by young children or infirm person without supervision.
- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or
a similarly qualified person in order to avoid hazard.

- Do not install the product if you see any damage on it.

o
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* DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE

@ Air intake

G Airoutlet

@ Vitroceramic glass
@ Power cord

21
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

28,8-58-77

/\

e PROPER POSITIONING

Your appliance should be positioned so that
the plug-in unit is accessible.

The distance between the edge of your
appliance and the side and rear walls (or par-
titions) must be at least four centimetres (area
A).

Your appliance can be easily integrated above
a cabinet, an oven or a build-in-ready house-
hold appliance. You must simply ensure that
the air intakes and air outlets are clear (See
"Description of Your Appliance" section).

e BUILD-IN

Follow the diagram above.

Glue the foam seal underneath your appliance
by following the outline of the worktop upon
which your appliance will rest. This will allow
you to achieve an airtight seal with the work-
top.

Attach the clips to the hob.*

* depending on the model

@ 7

If your oven is located below your hob,
the hob's thermal safety measures forbid
the simultaneous use of the hob and the
pyrolysis program of your oven.

Your hob is equipped with an anti-overhea-
ting safety device.

This safety can be activated, for example,
when the hob is installed over an oven that
is not sufficiently insulated. If this occurs, a
series of small lines appear in the control
panel. In this case, we recommend that you
increase the ventilation of your hob by crea-
ting an opening in the side of your cabinet
(8 cm x 5 cm) and/or that you install the
oven insulation kit (reference 75X1652) that
is available from the Post-Sales Service
Department.

m Warning

You must ensure that the air intakes
located under your cooking appliance
remain clear at all times.

For all types of installation, your induction
hob needs proper ventilation.

o
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE m

* HOOK-UP

These hobs must be connected to the power
grid via an electrical outlet that complies with
EIC publication 60083 or an all-pole cut-off
device that complies with installation regula-
tions in effect.

When power is first supplied to your hob, or
after an extended power outage, an indicator
light will appear on the control panel. It auto-
matically disappears after approximately 30
seconds, or as soon as any touch control on
the control panel is pressed. This display is
normal and, if needed, serves as an indication
to the after-sales service staff. In all cases,
the user of the hob should disregard it.
Warning

E If the power cable is damaged, it
should be replaced by the manufacturer, its
after-sales service department or by a per-
son with similar qualifications to avoid dan-
ger.

© 220-240 V monophase hook-up -~ -

* hook-up 400V 2N - - 16A

Separate the two phase wires (L1 and L2)
before hooking up.

Black-grey
Brown
Green/yellow
Blue
N 1L o
Neutral Phase Earth

For a 400 V 2N triphase hook-up, if your hob
malfunctions, check that the neutral conduc-
tor is properly connected.

* hook-up 2x230V 2L+2N -~ - 16A

Separate the wires before hooking up.

Blackgrey

Brown l l
Black-grey Blue
Green/yellow
Blue Green/yellow
Brown NT N2 L1 .2 @
Neutral Phase Earth
N L )
324 S i ot
3 & 5 « hook-up 400V 3 - - 16A
Green/yellow
Blue
Brown
NL S
16A § § 5

23
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m 2 / USING YOUR APPLIANCE

* DESCRIPTION OF THE TOP

Tl 615

Sinduction

21 cm
50 W a 3100 W

13/20 cm

750/1700 W

18 cm
1500 W

24
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2 / USING YOUR APPLIANCE m

* COOKWARE FOR INDUCTION

¢ The induction principle

@ Inductor

@ Electronic board
@ Induced electric current

The principle of induction is based on a
magnetic phenomenon.

When you place your cookware on a cooking
zone and you turn it on, the electronic boards
in your cooking hob produce "induced" cur-
rents in the bottom of the cookware and ins-
tantly raise its température. This heat is then
transferred to the food, which is simmered or
seared depending on your settings.

o Cookware

Most cookware is compatible with induction.
Only glass, terra cotta, aluminium without a
special finish on the bottom, copper and
some non-magnetic stainless steels do not
work with induction cooking.

We recommend that you select cookware
with a thick, flat bottom. The heat will be dis-
tributed better and cooking will be more uni-
form.

CLaSsS

INDUCTION

By choosing cookware that displays this logo
on its bottom or on its packaging, you can be
certain that it is perfectly compatible with
your hob under normal operating conditions.
To help you choose, a list of cookware is pro-
vided with this guide.

* WHICH COOKING ZONE
SHOULD YOU USE BASED ON
YOUR COOKWARE?

Cooking Cookware to use
zone

16 cm 10..... 18 cm

18 cm 12 ... 22 cm

21 cm 18 ..... 24 cm

23 cm 12......26 cm

28 cm 12 ... 32cm

@ 7%

To check the suitability of your cook-
ware:

Place the vessel on a cooking zone at
power level 4.

If the display remains on, your cookware is
compatible.

If the display flashes, your cookware cannot
be used with induction cooking.

You can also use a magnet to test the cook-
ware.

If a magnet "sticks" to the bottom of the
cookware, it is compatible with induction.

25
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m 2 / USING YOUR APPLIANCE

» VITROCERAMIC COOKWARE

¢ Cookware

They must be designed for electric cooking.
They must have flat bases.

Preferably use the following types of cook-
ware:

- Stainless steel with thick trimetal or "sand-
wich" base.

- Aluminium with smooth, thick base.

- Enamelled steel

e Use

A higher setting is necessary in the event of:
- abundant quantities

- cooking with uncovered cookware

- use of a glass or ceramic pot.

A lower setting is necessary in the event of:
- cooking food that tends to burn easily
(begin with a low setting, as it can be increa-
sed if necessary).

- overflow (remove the cover or the pot then
lower the setting).

« Energy economy:

To end cooking, place on position 0, leaving
the cookware in place to use the heat accu-
mulated (this way you will save energy).

Use a cover as often as possible to reduce
heat loss through evaporation.

« Automatic cooking zone setting
The cooking zones set automatically, they
switch on and off to maintain the selected
power. This way, the temperature remains
consistent and suited to the food you are coo-
king.

The setting frequency varies according to
selected power.

26

@ I

Use cookware of appropriate
size.The diameter of the cookware base
must be equal or superior to the printed
zone

Do not leave an empty pan on a cooking.
Do not leave a pan containing hot fat or oil
unattended on a cooking zone.
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2 / USING YOUR APPLIANCE

e DESCRIPTION OF THE CONTROL
PANEL

* ADJUSTING THE TIMER

=
© -+ 10 - +
©

Start/stop touch control.

®
©
(C)

POWERING ON

Press the start/stop button for the cooking
zone you want to use. A flashing 0 and a beep
indicate that the cooking zone is on. You can
then choose the desired power level.
If you do not select a power level, the cooking
zone will automatically turn itself off.

STOP

Press the start/stop button for the cooking
zone used or the power "." button until 0 is
displayed.

ADJUSTING THE POWER

Press the + or - power button to adjust the
power level from 1 to P (maximum power).
When it is switched on you can move directly
to maximum power "P" by pressing the "-" but-
ton.

DOUBLE ZONE

To turn on the additional zone:

- Turn on the main zone.

- Press the “-” and “+” power controls for the
cooking zone simultaneously, a beep and an
“E” on the display confirms the instruction.

- Setting the power.

To turn off the additional zone:

- Press the “-” and “+” power controls for the
cooking zone simultaneously, you will hear a
beep and the “E” on the display disappears

Power touch controls.

Timer touch controls.

27
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There is a timer for each cooking zone.

Use the © button to select the cooking zone
on which you would like to use the timer.

If you press this button several times, a rotat-
ing symbol will show which cooking zone the
timer is being used for.

The timer may only be used for one cooking
zone at a time.

To use the timer:

- turn on the cooking zone

- select the rotating symbol for this cooking
zone.

The timer only operates if there is something
on the cooking zone.

-adjust the timing by pressing “+“ on the
timer (or “-” adjusting from 99,98,97,...min).
As soon as you release the button, the power
display will show the power of the cooking
zone or a “t”.

When you have finished cooking, the cooking
zone turns itself off, the timer shows 0 and a
bip sounds. Press any button to stop the bip.

- To change the timer settings, press the - or +
buttons on the timer.

- To stop the timer, press the © button.

- To use the timer on a different cooking zone,
choose a new use by pressing the © button
several times.

When the previous timing stops, set your tim-
ing for the new cooking zone using the "+" or
" buttons.

o
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m 2 / USING YOUR APPLIANCE

USING THE "CHILD SAFETY DEVICE"

Your cooking hob is equipped
. with a child safety device that
locks its operation after use
@ (e.g. so the hob can be cleaned)
or during cooking (e.g. to guard
your settings).
For safety reasons, the "off" touch control is
always active and allows you to shut off a hea-
ting zone, even if it is locked.

eHow do you lock the hob?

Keep the lock button pressed until the LED
above lights up and a “BIP” is heard .

- hob locked in use

the led above the key lights up

The symbol 2 ' is displayed when you press
power or timer buttons on the cooking zone in
use .

The symbol 2 s displayed when you press
on ON/OFF button on a unused cooking zone.

- unused hob locked
The symbol & s displayed when you press
on ON/OFF button on a unused cooking zone.

eHow do you unlock?
Press the lock button until the LED goes out
and dobble beep is heard.

@ Warning

Remember to unlock your hob before
using it again (See the "Using the Child
Safety Device" section).

28
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2 / USING YOUR APPLIANCE m

e SAFETIES OF INDUCTION ZO-
NES DURING OPERATION

e Temperature limiter

Each cooking zone is equipped with a safety
sensor that constantly monitors the tempera-
ture of the bottom of the cookware. In the
event that an empty vessel is left on a cooking
zone that is on, this sensor automatically
adjusts the power output of the hob, thereby
avoiding any risk of damage to the cookware
or the hob.

* "Small Items" safety

A small object (such as a fork, a spoon, a ring,
etc.) left alone on the hob is not detected as a
piece of cookware.

The display flashes and no heat is produced.

Warning

Several small objects together on a
cooking zone may be detected as cook-
ware.
If the display remains on: power may be
supplied and the objects may be heated.

HOB SAFETIES DURING OPERA-
TION

* Residual heat

After intensive use, the cooking zone that you

have just used can remain hot for several min-

utes.

An "H" is displayed during this period.

Avoid touching the hot areas during this time.
Warning

m Do not touch glowing cooking zones,
burn risk.

29

* Protection against overflows

The hob may shut down (with

the adjacent symbol in the
— a» —| display) automatically in any
of these three situations:

- Overflow that spills onto the touch controls.
- Damp towel placed over the touch controls.
- Metallic object placed on the touch con-
trols.

Clean the hob or remove the object, then
begin cooking again.

* Auto-Stop system

If you forget to switch off a cooking zone,
your hob has an "Auto-Stop system" safety
function which automaticallty cuts off the
power to the cooking zone, after a predefined
period (between 1 and 10 hours depending
on the power used).

If this safety system is used, the cutoff to the
cooking zone is displayed as "AS" or "A" on
the control panel and a "bip" sounds for about
2 minutes. Simply press any of the control
buttons to stop this.

A double beep will confirm your action.
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m 3 / DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

* PROTECTING YOUR APPLIANCE

Do not store cleaning products or flammable

Avoid hard shocks from cookware:
The vitroceramic glass worktop is very sturdy;
however, it is not unbreakable.

Do not place any hot lids flat on your cooking
hob. A suction effect may damage the vitroce-
ramic surface.

Avoid dragging cookware across the surface,
which may in the long-term result in the
degradation of the decorative finish of the
vitroceramic top.

Avoid placing cookware on the frame or cover
(depending on the model).

Avoid using cookware with rough or bumpy
bottoms: they can capture and transfer parti-
cles that may produce stains or scratches on
your hob.

These defects that do not result in
appliance malfunction or do not make it
unsuitable for use are not covered by the
warranty.

e MAINTAINING YOUR APPLIANCE

products in the cabinet underneath your coo-
king hob.

Do not heat unopened canned goods; they
may burst.

Of course, this precaution applies to all types
of cooking.

Never use a sheet of aluminium for cooking.
Never place items wrapped in aluminium foil
or packaged in aluminium dishes on your coo-
king hob.

The aluminium will melt and permanently
damage your cooking appliance.

Objects not intended for cooking should
never be placed on the hob (risk of powering
on, scratches, etc.).

Steam cleaning should never be used. The
steam jet could damage your hob.

TYPE OF STAINS/SPOTS | USE

WHAT TO DO

Light. Disinfectant spon-

ges.

Thoroughly moisten the zone to be clea-
ned with hot water, then wipe off.

Accumulation of baked-
on soil.

Overflow of sugary pre-
parations, melted plastic.

Disinfectant spon-
ges.
Scraper for glass.

Thoroughly moisten the zone to be clea-
ned with hot water. Use a scraper for
glass to remove the large bits, follow with
the rough side of a disinfectant sponge,
and then wipe off.

Rings and hard water

White spirit vinegar.
residue.

Apply warm white vinegar to the stain, let
stand, then wipe with a soft cloth.

Shiny metallic streaks.

Cleaning agent for
Weekly maintenance.

vitroceramic glass.

Apply a cleaning agent for vitroceramic
glass (preferable one with silicone for its
protective properties) to the surface.

Special disinfectant sponge

Cream for delicate dishes

30
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4 /| SPECIAL MESSAGES, DIFFICULTIES m

* During initial use

YOU OBSERVE THAT:

POSSIBLE CAUSES:

WHAT SHOULD YOU DO:

An indicator light appears.

Working normally.

Nothing.

Your installation blows a fuse.

Only one side works.

The electrical hook-up of your
hob is incorrect.

Verify the connections.
See the "Hook-Up" sec-
tion.

The hob produces an odour
during the first cooking ses-
sions.

New appliance.

Operate each cooking
zone for 30 minutes with a
saucepan full of water.

* When powering on

YOU OBSERVE THAT:

POSSIBLE CAUSES:

WHAT SHOULD YOU DO:

The hob is not working and the
indicator lights on the control
panel are not on.

The appliance is not receiving
electricity. The electrical sup-

ply is defective or the hook-up
is incorrect.

Inspect the electrical cir-
cuit breaker and fuses.

The table is not working and
another message is displayed.

The electronic board is func-
tioning poorly.

Call the After-Sales
Service Department.

The hob does not function, the
information @ is displayed.

The hob is locked.

See chapter on using the
child safety system.

*During operation

YOU OBSERVE THAT:

POSSIBLE CAUSES:

WHAT SHOULD YOU DO:

The hob stops working and it
emits a beep approximately
every 10 seconds and a *= or
"F7" is displayed.

There was an overflow or an
object is in contact with the
control panel.

Clean the hob or remove
the object, then begin
cooking again.

A series of small == or "F7"is
displayed.

The electronic boards heated
up.

See "Built-In" section.

After turning on a heating zone,
the indicator lights on the
control panel continue to flash.

The cookware used is not sui-
table for induction or is less
than 12 cm in diameter (10 cm
for the 16-cm cooking zone).

See section on cookware
for induction.

The saucepans make noise
during cooking.

Your hob makes a clicking
sound during cooking.

This is normal with some types
of cookware. This is caused by
the transfer of energy from the
hob to the cookware.

Nothing. There is no risk,
neither to your hob nor to
your cookware.

The fan continues to function a
few minutes after your hob is
turned off.

Cooling of the electronic com-
ponents.
Working normally.

Nothing.

Warning

In the event that there is a break, crack or opening—-even minor—in the vitroceramic
glass, immediately disconnect your appliance to avoid the risk of electric shock.
Contact the After-Sales Service Department.
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m 5 / COOKING CHART

* INDUCTION

FRY COOK/BROWN COOK/SIMMER KEEP

BRING TO
A BOIL

RETURN TO BOILING
BOILING LIGHT BROTHS

WARM

P 9

8

7 6

SOUPS

BROTHS

THICK SOUPS

FISH

COURT BOUILLON

FROZEN FOODS

SAUCE

THICK, FLOUR-BASED

BUTTER-BASED WITH EGGS
(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

PREPARED SAUCES

VEGETABLES

ENDIVES, SPINACH

DRIED BEANS

BOILED POTATOES

GOLDEN BROWN POTATOES

SAUTEED POTATOES

DEFROSTING VEGETABLES

MEAT

MEAT, NOT TOO THICK

STEAKS, IN SKILLET

GRILLED MEATS (CAST IRON GRILL)

FRYING

FROZEN FRENCH FRIES

FRESH FRENCH FRIES

MISCELLA-
NEOUS

PRESSURE COOKER
(ONCE IT STARTS WHISTLING)

COMPOTES

CREPES

CREME ANGLAISE

MELTED CHOCOLATE

JAMS

MiLk

EGGs, FRIED

PASTA

JARS OF BABY FOOD
(DOUBLE BOILER)

MEAT STEW

SPANISH RICE

RICE PUDDING
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5 / COOKING CHART m

* VITROCERAMIC

FRY COOK/BROWN COOK/SIMMER KEEP
BRING TO RETURN TO BOILING WARM
A BOIL BOILING LIGHT BROTHS

P98 |7 6 |5 4 3|2 1
SOUPS BROTHS o
THICK SOUPS [ )

FISH COURT BOUILLON (]
FROZEN FOODS o
SAUCE THICK, FLOUR-BASED o

BUTTER-BASED WITH EGGS o
(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

PREPARED SAUCES [ )

VEGETABLES ENDIVES, SPINACH
DRIED BEANS

BOILED POTATOES
GOLDEN BROWN POTATOES
SAUTEED POTATOES
DEFROSTING VEGETABLES [ ]

MEAT MEAT, NOT TOO THICK

STEAKS, IN SKILLET
GRILLED MEATS (CAST IRON GRILL)

FRYING FROZEN FRENCH FRIES
FRESH FRENCH FRIES

)

9 8 |7 6 |56 4 3|2 1

MISCELLA- PRESSURE COOKER
NEOUS (ONCE IT STARTS WHISTLING) [ )

COMPOTES o
CREPES [ )
CREME ANGLAISE o
MELTED CHOCOLATE [
JAmS (]
MiLk [ )
EGGs, FRIED [ ]
PAsTA [ )

JARS OF BABY FOOD
(DOUBLE BOILER) o

MEAT STEW ([ ]
SPANISH RICE (]
RICE PUDDING [ )
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Estimado(a) Cliente,

Acabou de adquirir uma placa de cozinha BRANDT e gostariamos de lhe agrade-
cer desde ja a sua preferéncia.

Toda a nossa paixao e o nosso saber-fazer foram dedicados a este aparelho, de
maneira a que ele possa satisfazer o melhor possivel as suas necessidades.
Inovador e eficiente, concebemo-lo a pensar na sua permanente facilidade de utili-
zacgo.

Na gama de produtos BRANDT encontrara também uma vasta seleccdo de fornos,
microondas, exaustores, fogées, maquinas de lavar louca, maquinas de lavar
roupa, maquinas de secar roupa, frigorificos e congeladores, que podera combinar
com a sua nova placa BRANDT.

Para mais informacées de caracter (til e complementar, bem como para encontrar
todos os nossos produtos, consulte o nosso site www.brandt.com.

BRANDT

www.brandt.com

k

Com a preocupacéao de melhorar constantemente os nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar as respectivas caracteristicas técnicas, funcionais ou
estéticas por motivos ligados a sua evolucéao.

m Importante

Antes de pér o aparelho a funcionar, leia este guia de instalacdo e de utilizacdo com
atencdo para se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.

34



99639611_A _ML.gxp 18/08/2006 10:32 Page:E?

® Instrucédo de seguranca 36
® Respeito pelo meio ambiente 36
® Descricdo do aparelho 37

1/ INSTALAGCAO DA PLACA DE COZINHA

® Escolha do local de instalacédo 38
* Encastramento 38
® Ligacéo eléctrica 39

2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

® Descricdo da parte de cima da placa 40
® Recipientes para inducéo 41
® Que zona de aquecimento utilizar em funcéo do recipiente? 41
* Recipientes adaptados a vitroceramica 41
® Descricdo dos comandos 43
® Colocacao em funcionamento 43
® Desgilar 43
* Regulagéo da poténcia 43
® Zona dupla 43
* Regulacdo dos programador de tempo 43
® Utilizacédo do sistema de “seguranca para criancas” 44
® Segurancas em funcionamento das zonas de inducéo 45
® Segurancas em funcionamento da placa 45

3 / MANUTENCAO CORRENTE DA PLACA
® Preservar a placa de cozinha 46
® Limpar a placa de cozinha 46

4 /| MENSAGENS ESPECIFICAS E INCIDENTES

® Aquando da colocacdo em servigo 47
® Aquando da colocacdo em funcionamento 47
® Durante a utilizacdo 47
5/ TABELA DE COZEDURA
® Tabela de cozedura por cozinhados 48-49
35



» INSTRUCOES DE SEGURANCA

Esta placa de cozinha foi concebida para ser uti-
lizada par uso doméstico.

Concebidas exclusivamente para cozinhar be-
bidas e géneros alimentares, estas placas de co-
zinha ndo contém nenhum componente a base
de amianto.

o Calor residual

A zona de aquecimento pode ficar quente du-
rante alguns minutos apds a sua utilizagéo.

Um “H” é visualizado durante esse tempo.

Evite, pois, tocar nas zonas indicadas.

Atencéao!

Para evitar queimaduras, nao tocar as zo-
nas de aquecimento radiante.
Apds um corte de corrente prolongado, pode
aparecer outra visualizacdo luminosa, prima
qualquer botao para apagé-la-a. No entanto, a
temperatura das zonas de aquecimento ra-
diante pode continuar elevada.

« Sistema de seguranca para criancas
A placa de cozinha possui um sistema de segu-
ranca para criancas que bloqueia a utilizacdo da
mesma durante o funcionamento ou em modo
desligado (ver capitulo: utilizacdo do sistema de
seguranca para criancas).

N&o se esqueca de desbloquear o sistema antes
de reutilizar a placa.

e Para os portadores de pacemakers
cardiacos e de implantes activos.

O funcionamento da placa esta conforme com as
normas sobre perturbacdes electromagnéticas
em vigor e cumpre, pois, perfeitamente os requi-
sitos legais (directivas 89/336/CEE).

Para que ndo haja interferéncias entre a placa de
cozinha e o pacemaker cardiaco, é necessario
que este seja concebido e regulado de acordo
com a regulamentacéo referente ao mesmo.
Relativamente a este ponto, apenas podemos
garantir a conformidade do nosso préprio produ-
to.

No que respeita a do pacemaker cardiaco ou
eventuais incompatibilidades, informe-se junto
do seu fabricante ou junto do seu médico de
famflia.

99639611_A _ML.gxp 18/08/2006 10:32 Page:?ﬁ

m Perigo eléctrico

Verifique se ndo ha nenhum cabo de ali-
mentacao de outro aparelho eléctrico que
esteja ligado perto da placa de cozinha e
que esteja em contacto com as zonas de
cozedura.

Se constatar o aparecimento de alguma fen-
da na superficie do vidro, desligue imediata-
mente a placa para evitar choques eléctri-
cos.

Para tal, retire os fusiveis ou accione o dis-
juntor.

Naéo voltar a utilizar a placa de cozinha antes
da substituicdo da parte de cima em vidro.

Atencao!
Nao olhar fixamente para as lampadas
de halogéneo das zonas de aquecimento.

RESPEITO PELO MEIO AMBI-
ENTE

— Os materiais que constituem esta embala-
gem s&o reciclaveis. Por isso, participe a sua
reciclagem e coloque-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.

— Este aparelho também contém varios mate-
riais reciclaveis. A presenca deste
simbolo indica-lhe que os aparel-
hos usados ndo devem ser mistura-
dos com os outros residuos. A reci-
clagem dos aparelhos organizada

I pclo seu fabricante realizar-se-a
assim nas melhores condi¢cbes, em conformi-
dade com a directiva europeia 2002/96/CE
relativa aos residuos de equipamentos eléctri-
cos e electronicos. Dirija-se junto da sua junta
de freguesia ou do seu revendedor para
conhecer os pontos de recolha dos aparelhos
usados mais préximos do seu domicilio.

— Obrigado pela sua colaboracéo na protec-
¢&o do meio ambiente.
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» DESCRICAO DA PLACA DE COZINHA

@ Entradadear

@ Saida de ar

@ Vidro vitroceramico
@ Fio de alimentacéo
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1/ INSTALAGAO DA PLACA DE COZINHA

2
o, %

58—  — _—~ 51

« ESCOLHA DO LOCAL DE
INSTALACAO

A placa deve ser colocada de maneira a deixar
sempre a ficha eléctrica acessivel.

A distancia entre as bordas da placa e a
parede (ou separacao) lateral ou traseira deve
ser no minimo de 4 cm (zona A).

A placa pode ser encastrada sem qualquer
contra-indicagdo em cima de um movel, forno
ou electrodoméstico encastravel. Certifique-se
apenas de que as entradas e saidas de ar
estao devidamente desobstruidas (ver capitulo
“descricéo da placa de cozinha”).

ENCASTRAMENTO

Respeitar as indicacdes do esquema acima.
Colar a junta de espuma por baixo da placa,
seguindo o contorno das superficies que se
apoiam na bancada da cozinha. Esta junta
garante uma boa vedacdo da placa relativa-
mente a bancada.

Fixe os clipes na placa*.

*Conforme modelo,

38

@) Conselho

* Se o seu forno estiver situado por
baixo da placa de cozinha, os sistemas de
seguranca térmica desta ultima impedem o
seu uso simultdneo com o do forno em
modo pirdlise.
Esta placa de cozinha possui um sistema de
seguranca contra o sobreaquecimento.
Esta seguranca pode activar-se, por exem-
plo, em caso de instalacdo da placa em
cima de um forno insuficientemente isolado.
Nesse caso, podera visualizar o apareci-
mento de pequenos tracos nas zonas de
comando. Se isso acontecer, recomenda-
mos que aumente a zona de ventilacdo da
placa de cozinha, efectuando uma abertura
no lado do seu movel (8 cm x 5 cm), e/ou
que instale também o kit de isolacao para
fornos, disponivel através do Servico Pos-
Venda.
Atencéao
Certifique-se imperativamente de que as
entradas de ar situadas por baixo da placa
m estdo sempre desimpedidas.

Seja qual for o tipo de instalacédo, a placa
de inducéo necessita de uma boa ventilacéo.

o
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1/ INSTALAGAO DA PLACA DE COZINHA

» LIGACAO ELECTRICA » Ligacdo eléctrica 400V 2N ~ - 16A

Estas placas devem ser ligadas a rede eléc-
trica através de uma tomada de corrente
conforme a publicacdo CEl 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar conforme as
regras de instalacdo em vigor.

Aquando da colocacéo sob tenséo da placa,
ou apdés um corte de corrente prolongado,
uma codificacdo luminosa aparece no painel
de comando. Aguarde cerca de 30 segundos
que essas informacbes desaparecam antes
de utilizar a placa (Esta visualizacdo é normal
e esta reservada, dado o caso, ao seu servico
pos-venda. O utilizador da placa nao deve em
caso algum toma-las em consideracéo).

Atencéo
Se o cabo estiver danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, o servico
pos-venda ou uma pessoa igualmente
habilitada de modo a evitar qualquer
perigo.
* Ligacdo eléctrica 220-240V ~

Antes de proceder a ligacéo, separe os 2 fios
de fase L1 e L2.

Preto-cinzento

Castanho
Verde / amarelo
Azul
N

1L o
Neutro Fase

Terra

Preto-cinzento

/ Verde / amarelo

Azul

Castanho

32A

Neutro
Fase
Terra

Em caso de mau funcionamento da placa de
cozinha com uma ligacao de 400 V 2N trifa-
sica, verifique se o fio neutro esta correcta-
mente ligado.

* Ligacao eléctrica 2x230V 2L+2N . - 16A

Antes de proceder a ligacéo, separe os fios.

Pretescinzento

Castanho
Azul

NiT N2 L1 L2 ©

Terra

Verde /
amarelo

Neutro Fase

e Ligacdo eléctrica 400V 3 ~ - 16A

Verde / amarelo

Azul
Castanho

N L

@)

Neutro
Fase
Terra
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2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

» DESCRICAO DA PARTE DE CIMA DA PLACA

Tl 615

Sindu

21 cm
50 W a 3100 W

13/20 cm

750/1700 W

16 cm
50 W & 2000 W

18 cm
1500 W
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e RECIPIENTES PARA INDUCAO

« Principio da inducao

@ Indutor

@ Circuito electrénico
Q Correntes induzidas

O principio da inducado assenta num fend-
meno magnético.

Quando se coloca um recipiente em cima de
uma zona de aquecimento e se liga a placa,
os circuitos electrénicos da placa produzem
correntes “induzidas” no fundo do recipiente
e aumentam instantaneamente a temperatura
do mesmo. Este calor é, entdo, transmitido
aos alimentos que estéo a cozinhar ou a fritar,
em funcéo das regulacdes efectuadas.

« Os recipientes
A maior parte dos recipientes é compativel
com as placas de inducéo.
Apenas o vidro, barro, aluminio sem fundo
especial, cobre e certos recipientes em inox
nao magnéticos é que n&o funcionam com a
cozedura por inducéo.
Sugerimos que escolha recipientes com fundo
espesso e plano, pois o calor sera melhor dis-
tribuido e a cozedura sera mais homogénea. O
calor sera melhor distribuido e a cozedura
mais homogénea.

cLasSsS

INDUCTION
Se escolher um recipiente com este simbolo mar-
cado no fundo ou na sua embalagem, tera a
certeza de que este sera perfeitamente compativ-
el com a placa de indugédo em condi¢des normais
de utilizacéo.
Para facilitar a sua escolha, consulte a lista de
utensilios fornecida juntamente com este manual.

2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

* QUE ZONA DE AQUECIMENTO

UTILIZAR EM FUNCAO DO
RECIPIENTE?
Zona de Recipiente a utilizar
aquecimento*
16 cm 10..... 18 cm
18 cm 12 ... 22 cm
21 cm 18 ...... 24 cm
28 cm 12 ... 32 cm

* conforme modelo

Conselho

Para verificar se o seu recipiente é
compativel:
Coloque-o sobre uma zona de aquecimen-
to, na poténcia 4.
Se o mostrador ficar fixo, é porque o
recipiente é compativel.
Se o mostrador piscar, entdao é porque o
recipiente ndo pode ser utilizado para a
inducéo.
Também pode utilizar um iman.
Se o iman se “pegar” ao fundo do recipi-
ente, entdo este é compativel com a placa
de inducao.

41
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2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

* RECIPIENTES ADAPTADOS A ? Conselho
VITROCERAMICA Utilize um recipiente com um taman-
ho adequado. O diametro do fundo do
« Os recipientes recipiente deve ser igual ou superior &

Devem ser concebidos especificamente para zona da serigrafia
a cozinha eléctrica.

Os fundos devem ser planos. Néao deixar um recipiente vazio em cima
Utilize preferencialmente recipientes em: de uma zona de aquecimento.

- Aco inoxidavel com fundo trimetalico espes-  N&o deixar recipientes que contenham
so ou “sandwich”. dleo ou gorduras quentes sem vigilancia
- Aluminio com fundo liso espesso. em cima de uma zona de aquecimento.

- Aco esmaltado

o Utilizacao

E necessaria uma regulacdo superior em
caso:

- de grandes quantidades

- de cozeduras com um recipiente sem tampa
- de utilizagdo de uma panela de vidro ou
ceramica.

E necessaria uma regulacéo inferior em caso:
- de cozedura de alimentos com tendéncia a
queimar-se facilmente (comegcar com uma
regulacdo mais fraca, esta podera ser
aumentada se for necessario).

- de derrame (retire a tampa ou remova a
panela, depois baixe a regulacéo).

¢ Poupanca energética:

Para concluir a cozedura, coloque na
posicdo 0, deixe o recipiente em posicéo
para utilizar o calor acumulado.(deste modo
poderd poupar energia).

Sempre que possivel, tape os recipientes
com tampas para reduzir as perdas de calor
por evaporacéo.

¢ Regulacao automatica dos focos
Os focos regulam-se automaticamente, acen-
dem-se e apagam-se para manter a poténcia
seleccionada. Deste modo, a temperatura
permanece homogénea e adequada a coze-
dura dos seus alimentos.

A frequéncia de regulacéo varia consoante a
poténcia seleccionada.
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2 / UTILIZAGCAO DA PLACA DE COZINHA

DESCRICAO DOS COMANDOS

- +
@—+£@]—+
©

Q) Botoes Ligar/Desligar.
@ Botoes da poténcia
Q Botdes do programador de tempo.

COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO

Premir o botéo ligar/desligar da zona que pre-
tende utilizar. A visualizacao de 0 intermitente
e a emisséo de um bip indicam-lhe que a zona
esta ligada. Pode agora definir a poténcia pre-
tendida.

Se néo seleccionar uma poténcia, a zona de
aquecimento apagar-se-a automaticamente.

DESLIGAR

Prima o botéo Ligar/Desligar da zona utiliza-
da ou o botdo «» da poténcia até visualizar 0.

REGULACAO DA POTENCIA

“«

Prima o botao “+” ou “-” para ajustar o nivel de
poténcia de 1 a P (poténcia maxima).
Aquando da colocagdo em funcionamento
pode passar directamente para a poténcia
maxima “P” premindo o botdo «»

ZONA DUPLA

Para activar a zona adicional:

- Ligue a zona principal.

- Prima simultaneamente os botdes de potén-
cia “-” e “+” da zona de cozedura, um “bip” e
um “E” no visor confirmam o seu comando.

- Regule a poténcia.

Para desactivar a zona adicional:

- Prima simultaneamente os botdes de potén-
cia “-” e “+” da zona de cozedura, um “bip” e
o “E” que desaparece do visor confirmam o
seu comando.

s REGULACAO DO
TEMPORIZADOR

Esta disponivel um temporizador giratério para
a totalidade das zonas de aquecimento e é atri-
buido a uma Unica zona de aquecimento de
cada vez

(LJEJ_
O -+ 0

Através de pressdes sucessivas © , seleccione
a zona de aquecimento a qual pretende afectar
temporizador.

O simbolo giratério e o temporizador podem
ser atribuidos somente as zonas em funciona-
mento.

Para utilizar o temporizador:
- Coloque a zona de aquecimento em funciona-

mento e regule a poténcia.

- Posicione o simbolo giratério nesta zona de
aquecimento.

- Prima “4+* ou para regular a duracéo,
acende-se um ponto no visor de poténcia para
confirmar a operacéo.

O temporizador sé efectua a contagem decres-
cente se a zona de aquecimento estiver coberta
com um recipiente.

No final da cozedura, a zona desliga-se, o pro-
gramador do tempo indica 0 e um sinal sonoro
é emitido.

- Prima o bot&o “+” ou “~” do temporizador para
parar este sinal sonoro.

“«

Para alterar as regulacées de temporizador:
Prima os botdes “+” ou “-” do temporizador.

Para parar o temporizador:
Prima varios segundos ao mesmo tempo os

botdes “+” e “-” do temporizador ou o botéo “-’
do temporizador até 0.

Para alterar a definicdo do temporizador:

- Pare o temporizador em curso.

- Prima varias vezes de seguida © para atribuir
a uma nova zona de aquecimento em funciona-
mento.
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2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

UTILIZACAO DO “SISTEMA DE
SEGURANCA PARA CRIANCAS”

. A placa de cozinha possui um sis-
tema de seguranca para criancas
@ que bloqueia os comandos quando
esta estd parada (para a limpeza

por exemplo) ou em funcionamento (para preser-
var as definicdes seleccionadas).

Por razbes de segurancga, s6 o botdo “desligar”
esta sempre activo e autoriza o corte de uma zona
de aquecimento, mesmo quando bloqueada.

o Como bloquear?

Mantenha premido o botdo de blogueio até o indi-
cador luminoso colocado por cima se acender e
um bip ser emitido, confirmando a sua accéo.

e a placa é bloqueada em
funcionamento

O indicador luminoso colocado por cima do botdo
de bloqueio esta aceso.

O simbolo & ¢ visualizado ao premir os botbes
de poténcia ou do programador de tempo da zona
em funcionamento.

O simbolo & ¢ visualizado ao premir os botdes
““Ligar/Desligar” “ de uma zona desligada.

O simbolo apaga-se decorridos alguns segundos,

e a placa é bloqueada no
modo desligado

O indicador luminoso por cima do botao de blo-
queio estd apagado, um impulso curto neste
botéo acende o indicador luminoso.

O simbolo 2 e o indicador luminoso s&o visuak
izados ao premir o botdo Ligar/Desligar de qual-
quer uma das zonas de aquecimento.

o Como desbloquear?
Prima o botao de bloqueio até a extin¢éo do indi-

cador luminoso e a emissdo de um duplo bip con-
firmarem a sua accéo.

@] Conselho
' Néo se esqueca de desbloquear a
placa de cozinha antes de a reutilizar (ver
capitulo “utilizacdo do sistema de seguranca
para criancas”).
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2 / UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

« SEGURANCAS EM FUNCIONAMENTO  *Proteccdo em caso de derrame

DAS ZONAS DE INDUCAO

e Limitador de temperatura

Cada zona de aquecimento esta equipada de
um sensor de segurang¢a que controla con-
stantemente a temperatura do fundo do recip-
iente. Em caso de esquecimento de um recip-
iente vazio numa zona de aquecimento acesa,
este captor adapta automaticamente a potén-
cia da placa, evitando assim qualquer risco de
deterioracéo do recipiente ou da placa.

» Seguranca “pequenos objectos”
Os objectos de pequenas dimensdes (como
um garfo, uma colher ou um anel, ....) que pos-
sam ser colocados sozinhos em cima da placa
néo sao detectados como recipientes.

O mostrador pisca e a poténcia nao é activada.

Atencéo!

Varios objectos de pequena dimensao
m em cima de uma zona de aquecimento
podem ser detectados como sendo um re-
cipiente.
O mostrador de poténcia fica fixo, podendo,
nesse caso, a poténcia ser activada e aque-
cer estes objectos.

SEGURANCAS EM FUNCIONA-
MENTO DA PLACA

e Calor residual

Apods o uso intensivo, a zona de aquecimento
que acabou de utilizar pode ficar quente du-
rante alguns minutos.

Um “H” é visualizado durante esse tempo.
Evite, pois, tocar nas zonas indicadas.

Atencao!

Para evitar queimaduras, ndo tocar as
zonas de aquecimento radiante.

45

A placa pode apagar-se (e o
simbolo ao lado é visualiza-
do) num destes 3 casos:

- Derrame por cima dos
botdes de comando.

- Pano molhado colocado em cima dos
botbes.

- Objecto metalico colocado em cima dos
botdes de comando.

Limpe a placa ou retire o objecto e comece
de novo a cozedura

* Auto-Stop system

No caso de se esquecer de desligar um coz-
inhado, saiba que esta placa esta equipada
com uma funcédo de seguranca denominada
“Auto-Stop system”, que desliga automatica-
mente a zona de aquecimento esquecida,
uma vez decorrido o tempo predefinido).

Se esta seguranca for activada, o corte da
zona de aquecimento é assinalado pela visu-
alizacdo de “AS”ou “A” na zona de comando
e um “bip” sonoro é emitido durante cerca
de 2 minutos. Para a desactivar, basta premir
um botéo qualquer do comando.

Um duplo bip sonoro confirmara a sua accéo.
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3 / MANUTENGAO CORRENTE DO APARELHO

* PRESERVAR O APARELHO

Evitar choques com os recipientes:

A superficie de vidro vitroceramico é bastante
resistente, mas nao é inquebravel.

Nao colocar tampas quentes sobre a placa
de cozinha, pois o efeito de “ventosa” das
tampas pode danificar a parte de cima vitro-
ceramica. Um efeito ‘ventosa’ pode danificar
a parte de cima em vitroceramica.

Evitar a friccdo de recipientes, ja que com o
tempo esta pode provocar uma degradacéo
da decoracao na parte de cima vitroceramica.

Evitar colocar recipientes sobre o quadro ou
moldura (consoante o modelo).

Evitar a utilizagéo de recipientes com fundo
rugoso ou amolgado, ja que estes podem
conter ou transportar materiais que poderéo
manchar ou riscar a placa de cozinha.

e LIMPAR A PLACA DE COZINHA

Estes defeitos, que ndo provocam o nao
funcionamento ou a impossibilidade de uti-
lizagcao da placa, ndo sdo abrangidos pela
garantia.

N&o guardar detergentes de limpeza ou pro-
dutos inflamaveis no moével situado por baixo
da placa de cozinha.

Nao aquecer latas de conservas fechadas,
pois estas podem rebentar.

Esta precaucdo é valida, obviamente, para
todos os modos de cozedura.

Nunca utilizar folhas de papel de aluminio
para a cozedura. Nunca colocar produtos
embalados com aluminio ou em recipientes
de aluminio na placa de cozinha.

O aluminio pode derreter-se e danificar
definitivamente a placa de cozinha.

A placa de cozinha nunca deve servir para
armazenar o que quer que seja (acendimento
intempestivo, riscos, etc.).

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. O
jacto de vapor pode danificar a placa.

TIPOS DE SUJIDADE UTILIZAR

COMO LIMPAR?

Sujidade ligeira.

Esponjas sanitarias.

Demolhar convenientemente com agua
quente a zona a lavar e depois limpar.

Acumulagéo de sujidade
reaquecida.

Derrames de acucar ou
de plasticos derretidos.

para vidro.

Esponjas sanitarias.
Raspador especial

Demolhar convenientemente com agua
quente a zona a lavar, utilizar um raspador
especial para vidro para tirar o maior,
acabar com o lado de esfregao de uma
esponja sanitaria e depois limpar.

Auréolas e marcas de
calcario.

Vinagre de alcool
branco.

Deitar vinagre de alcool branco aquecido
em cima da sujidade, deixar agir e limpar
cCom um pano macio.

Coloracdes metalicas
brilhantes.
Limpeza semanal.

para vidro vitro-
ceramico.

Detergente especial

Espalhar sobre a superficie um deter-
gente especial para vidro vitroceramico,
de preferéncia um que contenha silicone
(efeito protector).

esponja sanitaria
especial louca delicada
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4 /| MENSAGENS ESPECIFICAS E INCIDENTES

Aquando da colocacdo em servico

PROBLEMA CONSTATADO:

CAUSAS POSSIVEIS:

O QUE SE DEVE FAZER:

Visualizagdo de um sinal luminoso.

Funcionamento normal.

Nada.

A instalacdo provoca o corte do
disjuntor.

S6 um lado da placa é que funciona.

Problema na ligacao eléctrica
da placa.

Verifique a sua conformi-
dade.
Ver capitulo sobre ligacao.

A placa liberta cheiros durante
as primeiras utilizacdes.

Placa nova.

Faca aquecer cada uma
das zonas durante 1/2 hora
com uma panela cheia de
agua.

* Aquando da colocacdo em funcionamento

PROBLEMA CONSTATADO:

CAUSAS POSSIVEIS:

O QUE SE DEVE FAZER:

A placa nao funciona e
0s mostradores luminosos no
painel permanecem desligados.

O aparelho ndo esta a ser ali-
mentado. Problema na alimen-
tacdo ou na ligacéo.

Verifique os fusiveis e o
disjuntor eléctrico.

A placa nao funciona e aparece
outra mensagem.

O circuito electrénico funciona
mal.

Contacte o Servigco Pos-
Venda.

a placa nao funciona, a infor-
macédo 2 ¢ visualizada.

A placa esta bloqueada

Ver capitulo de utiliza-
céo do sistema de segu-
ranca para criancas

* Durante a utilizacdo

PROBLEMA CONSTATADO:

CAUSAS POSSIVEIS:

O QUE SE DEVE FAZER:

A placa deixou de funcionar e emite
um “BIP” de 10 em 10 segundos
aproximadamente, podendo visu-
alizar-se um ** ouF7 .

Houve um derrame ou um
objecto esta a estorvar o painel de
comando.

Limpar a placa ou retirar
o objecto e lancar de
novo a cozedura.

Aparecem varios pequenos =
ou F7.

Os circuitos electrénicos aquecer-
am-se.

Ver capitulo sobre
encastramento.

Depois de ter posto uma zona de
aquecimento a funcionar, os sinais
luminosos do teclado continuam a
piscar.

O recipiente utilizado néo é adequa-
do para inducédo ou tem um
diametro inferior a 12 cm (10 cm em
zona de aquecimento de 16 cm).

Ver capitulo sobre os
recipientes para a
inducao.

As panelas fazem barulho durante
a cozedura.

A placa emite um tinido durante a
cozedura.

E normal com alguns tipos de
recipientes. Isto deve-se a pas-
sagem da energia da placa para o
recipiente.

Nada. Nao hd riscos nem
para a placa de cozinha,
nem para o recipiente.

A ventilacdo continua a funcionar
alguns minutos depois de ter apa-
gado a placa. = =

Arrefecimento do sistema elec-
trénico.
Funcionamento normal.

Nada.

Atencéo!

No caso de o vidro em vitroceramica quebrar ou rachar, ainda que ligeiramente,
desligue imediatamente o aparelho de modo a evitar qualquer risco de choque eléctrico.

Contacte o Servico Pos-Venda.
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5 / TABELA DE COZEDURA

* INDUCAO

FRITAR COZER/ALOURAR COZER/APURAR MANTER

LEVAR NOVAMENTE AQ PONTO QUENTE
EBULICAO DE EBULICAO
EBULIGAO FERVURA CALDOS PEQUENOS

P 9 8 |7 6 |5 4 3 |2 1

SOPAS CALDOS o
CREMES ESPESSOS ®

PEIXE MOLHO DE ESCABECHE ®
CONGELADOS ®

MOLHOS ESPESSO A BASE DE FARINHA ()

COM MANTEIGA E OVOS o
(BEARNES, HOLANDES)

MOLHOS PREPARADOS

“®

LEGUMES ENDIVIAS, ESPINAFRES
LEGUMES SECOS

BATATAS cOzIDAS

BATATAS ALOURADAS

BATATAS SALTEADAS
DESCONGELACAO DE LEGUMES ®

00000

CARNE CARNES POUCO ESPESSAS ()
HAMBURGUERES NA FRIGIDEIRA [ )
GRELHADOS (GRELHA EM FERRO FUNDIDO) [ )

FRITOS BATATAS FRITAS CONGELADAS
BATATAS FRITAS FRESCAS

VARIANTES PANELA DE PRESSAO
( LOGO QUE A COMEGAR A OUVIR)
PURES DE FRUTOS
CREPES ()

CREME INGLES
CHOCOLATE DERRETIDO
CoOMPOTAS

LEITE

OVOS ESTRELADOS
MAssAs [}

BOIOES PARA BEBE
(BANHO-MARIA) [ )

GUISADOS
ARROZ A CRIOULA
ARROZ DOCE ()

48
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5 / TABELA DE COZEDURA

e VITROCERAMICA

FRITAR COZER/ALOURAR COZER/APURAR MANTER

LEVAR _ NOVAMENTE AO PONTO QUENTE
EBULICAO DE EBULICAO
EBULICAO FERVURA CALDOS PEQUENO

P 9 8 |7 6 (6 4 3|2 1

SOPAS CALDOsS o
CREMES ESPESSOS °®

PEIXE MOLHO DE ESCABECHE ®
CONGELADOS ™Y

MOLHOS ESPESSO A BASE DE FARINHA (]

COM MANTEIGA E OVOS (]
(BEARNES, HOLANDES)

MOLHOS PREPARADOS [ ]

LEGUMES ENDIVIAS, ESPINAFRES
LEGUMES SECOS

BATATAS COZIDAS

BATATAS ALOURADAS

BATATAS SALTEADAS
DESCONGELAGCAO DE LEGUMES ®

CARNE CARNES POUCO ESPESSAS
HAMBURGUERES NA FRIGIDEIRA
GRELHADOS (GRELHA EM FERRO FUNDIDO)

FRITOS BATATAS FRITAS CONGELADAS
BATATAS FRITAS FRESCAS

)

9 8 |7 6 |5 4 3 |2 1
VARIANTES PANELA DE PRESSAO Y

(LOGO QUE A COMEGAR A OUVIR)
PURES DE FRUTOS o
CREPES o
CREME INGLES o
CHOCOLATE DERRETIDO o
COMPOTAS (]
LEITE ()
OVvOSs ESTRELADOS [ ]
MAsSsAS o
BOIOES PARA BEBE
(BANHO-MARIA) o
GUISADOS [ ]

ARROZ A CRIOULA (]

ARROZ DOCE [ )
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Ayotm) TTEAGTIO0N, AYOTIMTE TTEAXTN,
20(¢ EUXOPLOTOUE TTOU QYyopdoaTe £0TieC puayepéuatoc BRANDT.

BaAaue o’ outn) TN ouokeun 0Ao 1o TT&B0¢ KAl TNV TEXVOYVWOIX OGS YIX VX QVTO-
TTOKPLOEl KATK TO KOAUTEPO OUVATOV OTIC AVAYKES 00¢. KOIVOTOIKT, UE UYWNAEC
ETTIOOCELG, TN OXEOIGOTOIE ETOL (WOTE VA EIVAL TIGVTOTE EUKOAT OTN XP1I0M.

Oa Bpeite erTiong oV yKk&ua Twv TpoiovTtwv BRANDT, uio uey&An emAoyn ¢ou-
PVWV, poUpVWV LUKPOKUUKTWY, XTTOPPOPNTTIPWV, NAEKTPIKWY KOULIVWY, TIAUVTT-
{wV MAETWVY, TTAUVTTIPIWV POUXWV, OTEYVWTNPIWV, WUYEIWV KOl KXTAYWUKTWVY TTOU
MTTOPEITE VX OUVTOVIOETE LUE TI¢ VEECG eoTiec oac BRANDT.

Mrropeite va emiokeBeiTe eTTiong TO OIKTUKKO TOTTO www.brandt.com oTov oTroio
B Bpeite OAx LA T TTPOIOVT, KXBWE KOl XPTIOULES KAl CUUTTANPWUATIKES TTAT]-
pogopicg.

BRANDT

MepiuvwvTtac yio Tn ouvexn BEATIWON TwV TIPOIOVTWV UGS, KOXTOME TO OIKOIWMX
YL OTTOLGOT)TTOTE TPOTIOTIOINOT) TWV TEXVIKWV AEITOUPYIKWV 1) XTONTIKWV
XOPOKTNPLOTIKWY TOUG TTOU OUVOEETAL UE TNV £EEAIET) TOUG.

ZNMOVTIKO:
lMpwv BéoeTe T oUOKeUT) O€ AEITOUPYIQ, TIXPOKOAEIOTE vox OlXBAOETE
TIPOOTEXTIKX OUTEG TIG 00NYIEC WOTE VX £EOIKELWOEITE YPNYOPOTEPX LLE TT) AELTOU-
PYIX TN OUOKEUTIG.

www.brandt.com

k
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* KANONEZAXDAAEIAZ
* NMPOXTAZIA TOY MEPIBAAAONTOX
¢ MEPIFPA®H THXXYZKEYHZ ZAZ

1/ ETKATAXTAXHTHXXYXKEYHXXAX
® EMIAOIHTOY ZHMEIOYTOMOGETHXZHX
* ENTOIXIZMOX
* XYNAEXH

2 /| XPHXHTHXXYXZKEYHXZAX

* MEPIFPA®H THX EMANQ OWHX
JKEYH FA TIZ ENATQriKEX EXTIEX
MOIA EXTIA MPEMEI NAXPHZIMOMOIHZETE ANAAOTAMETOZKEYOX ZAX? —
2KEYH TATIZYAAOKEPAMIKEX EXTIEX
MEPIFPA®H TONMAHKTPQNEAEMXOY
ENAP=H AEITOYPIIAZ
AIAKOTIH AEITOYPIIAZ
PYOMIZH THX IZXYOX
Zone double
PYOMIZH TOY XPONOAIAKOMNTH
XPHZH THX “AX®AAEIAZIA TAMAIAIA”
AEITOYPIIEXZ AZDAANEIAY KATATH XPHXH THX XYZKEYHX

3 / BAZIKHZYNTHPHXHTHXXY2ZKEYHXXAX
* NMPO®YAA=H THX XYZKEYHX ZAX
*2YNTHPHZH THX ZYZKEYHX ZAX

4 [/ EIAIKA MHNYMATA, MNMEPIXTATIKA
* Katé T ouvdeom
® Katé& v évapén g Aettoupyiog
* Kotk ™ xprion

5 / MINAKAXMATEIPIKHXZ
* YANOKEPAMIKEZ EXTIEX
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e KANONEX AX®DANEIAX

OL eoTieg €xouv oxedlaoTel ylx va
XPMNOLULOTIOLOUVTAL &TTO OLWTEG OTOV TOTTO
KOTOWKIG TOUG.

AuTEG oL e0Tieg TTPOOPICOVTAL ATTOKAELOTIKK
Y& TO0 Mpayeipepax Tpodipwyv KAl
APeWPNUETWY KL OEV TTEPLEXOUV KAVEVK
OUOTOTIKO e BROTM TOV XLUXVTO.

¢ Evatroucivouoo Bspuom o

E&v n eoTia, m omoix BplokeTal oe
AelToupyia, eival KauTr), Hix eVOELKTIKN
Auxvia 1 n évoeldn “H”’(av&hoya pe 10
MOVTEAO), M OTTOIX QXVTLOTOLXEL O€ QXUTT) TN
Covn, av&Bel oy 006vN.

AuT N €vdeldn B TTXPOEIVEL QVAULLEYT),
e&v 1 Bepuokpaoia TNG £0TIXG, N OTTOLX
BplokeTal EKTOC AELTOUPYIXG, EIVOL UWNAT).

MeT& o110 TTXPATETALEVT) OLXKOTIT
PEVUMATOGC, it GAAN PLTEWVT) EVOELEN
evoexeTal va epndavioTel. H évdeldn aum) Bax
opnoel LETK ATTO TO TTTN L
OTTOLOUdNTTOTE TIATIKTPOU. Q0TdOO0, 1)
OEPOKPAOIX TLWV ETTICV EVOEXETAL VX
TIXPAMEIVEL UYNAT).

Mpoooxn
Mnv ayyileTe Ti¢ e0Tieg, kKivduvog
EYKXUUKTWV.

Mnv kottéTe eTripove TG Auxvieg
GAAOYOVOU TWV ECTIWV.

e AopiAelx yix Tax TTOdL

O1 e0Tieg 0aG OLXBETOUV GODEAELX YIX TX
TToUdL& 1) OTTOlX ETTOdIZEL TN XPTION TNG OTAV
BplokeTal ekTOG AeLTOUPYiaG 1 KT TN
OLEPKELX TOU UOXYELPEUXRTOC (avaTPEETE OTO
KEDAAXLO: XPTIOT TNG XOPEAELXG YIX TK
TTOUOL).

Mnv Eexv&Te V& XTTEVEPYOTTOLELTE TNV
aoPp&Aelx TPV aTTO K&GOE YXPTIOM.

« [N« Toug xpNoTeg PNUaTodoTWV
KOl EVEPYWV UOTXEUMUKTWV.

H AeiToupyia Twv 0TIV eival ocUMP VN He
TX LOXUOVTX TTIPOTUTTIX NAEKTPOXYVNTIKGV
OLATAPAYWV KXOWE KAL E TIG VOUOOETIKES
aTTamMoels (oonyieg 89/336/EOK).
Mpokeluévou va  unv  um&p&ouv
TTXPEUPBOAEC HETAEU TWV ECTIWV OUG KAL
€VOG BNUATOOOTN, TIPETTEL O BNUATOOOTNG
VX €XEL OXEOLXOTEL KL pUBLOTEL CUND WV
ME TNV LoXUOUO K OXETIKN VopoBeaia.

Mo To AOYO QUTO, WTTOPOUME VX OKG
eyyun0ouUue HoVo TN CUUPBATOTNTH TOU
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TTPOIOVTOG MOG ME TOUG LOYXUOVTEG
KQXVOVIOOUG.

‘Ocov adop& T oUPBETOTNTK TOU
KXPOLKKOU BNULOTOOOTN 1] EVOEXOUEVEG
QOUMPBATOTTEG, UTTOPELITE VO aTTEUBUVOEiTE
OTOV KATXOKEUQOTY] TNG CUOKEUNG 1] GTOV
YIXTPO OKG.

m HAekTpixog kivouvog

BePouwOsiTe 0Tt TO KOAWALO
TPo0d00TitG TWV NAEKTPLKWY CUCKEUWV
ol 0TT0i£¢ PBPIoKOVTL KOVTKX OTIG E0TIEG
00 OEV EPXETAL OE ETTHPN) UE XUTEG.

Ec&v spugpavioTel p&ylopux omyv emeaverx
TOU YUOALOU, XTTOOUVOEDTE OUETWG TN
OUOKEUN) XTTO TNV TTXPOXT) NAEKTPLKOU
PEVMKTOC YIX VX XTTOPUYETE TOV KIVOUVO
nAexTpomAnéicg.

Mo 70 Aoyo auTo axpxipeoTe TI¢
QOPEAELEG ) XPT)OIUOTION)OTE TV
KEVTPIKT) XOPOAELX

Mnv XpnoyoTION)OETE TIG EOTIES £WC OTOU
1 YUGALVN ETMPAVELX KVTIKKTXOTXOEL

TMPOXTAZXIA TOY lNEPIBAAAONTOX

— Tt UNK& OUOKEUOOLOG OXUTT|G TG OUCKEUNG
elval  OVOKUKAWOLL. Mropeite  va
OUMUETAROXETE OTT OLXOIKAOION XVAKUKAWONG,
QTTOPPITITOVTOG TX UAIKK CUCKEUXCIOG OTOUG
€0KOUG k&OoUG TTou BETeL o dL&kOeoT| OCG O
OT)MOG OOG, KL VOt CUMBOAAETE KOT XUTOV TOV
TPOTIO OTNV TIPOCTAOLX TOU TTEPBAANOVTOG.

— H ouokeun oog TrepiExel emriong
TTOAMG&  GVOKUKAWOLLX UAWKE. H
OUOKEUT PEPEL OUVETTWIG GUTO TO
AOYOTUTTIO TTPOKEWLEVOU V& OOG
s UTToOEIEEL OTL OL XPMOYLOTTOINUEVES
OUOKEUEG OEV TTPETTEL VX ATTOPPITITOVTOL L
ME GAAa aTToppiptuaTa. O KOTROKEUROTY|G
TWV CUCKEUWV OPYOVWVEL UTTO TIG KOAUTEPES
OUVOMKEG, TNV QVAKUKAWOT| TOUG, CUMPLVX
Me TNV eUpWTTAiKkT) 0dnyict 2002/96/EK oxeTw
ME TX XTTOBANTA €OV NAEKTPIOU KOL AEKT-
povikoU eE0TTIAIOMOU. ATTeuBuvBeiTe oTo OTpO
O0C T OTOV EMTIOPIKO OOG QVTLTPOCWTIO
TIPOKELEVOU VX EVNIEPWOEITE OXETIKK JLE T
onuelx  TTEPLOUANOYTIGC TWV  XPNOLLOTIO
NUEVWV OUCKEUWV, TTOU PplokovTal KovT&
O™V KOTOKIX OOG.
— 20G EUXXPLOTOUME YIX TN CUUPBOAT) OGG 0TV
TIPOCTAOIX TOU TTEPBEAAOVTOC.

o
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* [IEPITPA®H THX XYXKEYHX ZAX

Q Eloodog aépa

@ ‘E€od0¢ aépa

G Y oAOKEPAULKY) ETTIDEVELR
@ KoAwdio Tpododoaiog
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1 / EFTKATAZTAZH THX TYZKEYHX TAX

e ETNINOIrH TOY XHMEIOY
TOMNOOGETHXHX

H ouokeur| oag Ba TpéTTel v ToTTo8e™Bel
KT TPOTTO (OTE VOt EXETE TTIPOOROM OTO DIg
Tpod0d0aIxG.

H ammooToon peTa&U Tou Totxou (1) ETTITTAOU) KO
MG oW, XPLOTEPTC KoL Oe&G TIAEUPGS TG
OUOKEUT|G Bt TIPETTEL VO EIVOL TOUAGXLOTOV 4 K.
(Coovn A).

H ouokeur) oog ptTopel v ToroBemBel Xwpig
KOVEVO KIVOUVO ETTOIVW OTTO EVa ETTITTAO, EVKX
$oUpvo 1) OTTOLONTTOTE GAAN EVTOLXIOMEVN
NAEKTPIKY) ouokeuT). EAEETE Ovo e&v oL eloodol
Kot €€000L BEPT EIVOIL QVOIKTEG (QVOTPEETE OTO
KEPOAXIO “TTEPLYPOPY) TNG CUOKEUNIG 00G”).

ENTOIXIZMOX

AKOAOUBTOTE TO TIOPATTIAVW OXESLO.

KoMroTe To TTopEUPUoUa aTTO appO KETW
amd TN OUOKEUT] OGG QKOAOUBWVTHG TV
TIEPIUETPO TWV ETTIDAVELV TIOU BPIOKOVTOL OE
emmodr) pHE MMV eMPAVEX €PYROIOG OOG.
KaT'outov Tov TpoTo Ba OxodoAlotel N
OTEYAVOTMTX METOEU TNG OUOKEUNG KL TOU
TI&yKoU gpyooias. Edapuoote Ta kAT oy
ETMPAVEIX TWV ECTIV™.

*AvEAOYa e TO MOVTENO

54

A Zuufouln

Eav o ¢oupvo¢ ocag  eivoi
TOTTOOETNUEVOG KATW XTIO TIG EOTIEG TKG, OL
Ospuikeg  0OPOAEIEG TWV — E0TIWV
OTTOCYOPEUOUV TNV TRUTOXPOVN) XPTIOT) TWV
EO0TIWV KL TOU poUpvoU, OTaV PPIOKETHL OE
AgiToupyic TTUPOAUOTG.
O1 £0Tieg¢ oog OIXBETOUV v OUCTTNUK
KOPAAEIRG EVAVTL TNG UTTEPOEPUAVOTIG.
Aumm) 1 oopéAsix umopei LY. VX
XpnotuotromnBei ge TMEPITITWOT
EYKXTAOTAONG TWV E0TIWV ETMAVW TTO
¢oupvo pe avermapkr) povwon. Xmg Jwveg
EAEYXOU gudavidovTal UKPEG YPOUUES. XE
OUTY) TNV TIEPITITWOT), OKG CUVIGTOUUE VX
auénioete MV €€XEPWON TWV EOTIWV OKG
ONUOUPYWVTAG IiX OTM) OTO TIAKIVO TUT)UX
TOU emiTTAOU O0¢ (8 £k. X 5 ek.), Kkou/n
UTTOPEITE ETTIONG VX EYKAXTXOTI)OETE TO OET
HOVwoNnE yix ¢oupvoug Tou SixTiBsTo
omv Ymmpeoiox peta mv MowAnon.

lpoooxm

Mpétrel va BefoicIVECTE CUCTHUTIKK
OTL Ol £l0000L XEPX TTOV EIVAL TOTTOBETNUEVES
OTO KATW TUNUX TI)G CUOKEUTIG O EIVAL
TTOVTX OVOIKTEG.

Ol ETTAYWYIKEG ETTIEG TUG EXOUV XVXYKT)
OTT0 KOXAO £EXEPLOO, OTTOLOV TPOTIO
EYKXTAOTHATG KO EXV ETINEEETE.

o
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e JYNAEXH

AuTEG oL ouokeueg B TTPETTEL Vo ouvdeBOUV e
TO MAEKTPIKO OIKTUO MECW MAEKPWKNG TTPICXG
oupdpwvng me To TPoTUTTO CEl 60083 1) pe
OLBTOEN  ONOTTONIKTIC  OLRKOTITG  PEUMATOG
OUMDWING ME TOUG LOXUOVTEG KXVOVIOMOUG
EYKXTROTOONG.

MeT& ™V OUVOEON TWV EOTIV OCGC ME
TNVTTXPOXT) NAEKTPIKOU PEUMOTOC 1) METR CTTO
TIGPATETAMEVT  OLKOTIT)  PEUMATOG, VG
KWOWKOG  eMdaVICETAL  OTO  TTANKTPOAOYLO
eAEyXoU. Mo V& XPNOWLOTIOMOETE TIG E0TIEG OOG
Ba mipémrel va TrepuuEveTe 30 OEUTEPOAETTTH
TIEPITTOV, £WG OTOU €EAPOVIOTOUV QUTEC OL
TIANPodopieg (Aum N £vdeldn eival HuCLoOAOYIKT
Kl €lval YXPMOUN YIX TOUG TEXVIKOUG TNG
UTIMPECIOG METG TV TIWANOT. & KOMi
TTEPITITWON 0 XPNomG Oev TIPETTEL Vo A&BEeL
uTtoWwn MV £voeldn oum).
!2!I1poomvaﬁ

Ecv To KoAwrdto Tpogodooiag EXeL
POopei, B TIPETTEL VX AVTIKXTXOTAOEL Yicx
AOYOoUG XOOAEING XTTO TOV KATAOKEUX-
OTI), TNV UTIPECIX EGUTIMPETIIONG UET
TNV TTWANOT) TOU KATAOKEUXOTT), 1) EVX
GTOpO UE TTaPOUOIX EEELDIKEUOT).

* Xyvdeomn 400V 2N - - 16A

Awxxwplote Tot U0 cUppaTx Péong L1, L2
TTPWV TN OUVOEDT.

MaUpo
Kade
Mpé&owo /
KiTpVO
MTtAe
N L1 L2 Q9
Oudétepo  déon Ieiwon

Kor& ™ ouvoeom 400 V 2N Tpuwv ddoewv, oe
TIEPITITWOT OUCAELITOUPYIOG TWV ECTILIV OCG,
BeBouwdeite OTL TO CUPUG TG OUDETEPNG
$p&ong eivat KOA& cUVOEDEUEVO.

e Xyvdeom 2x230V 2L+2N - - 16A

AloXWpPLoTE TX CUPUOTX TPV TN oUVOEDT).

Maoup
o SUvdeom 220-240V - Kaht
Marpo Mrike
/ Mp&owo /
KiTpWVvO Mp&owo /
MtiAe KiTpWo
Kapi N1 N2 L1 L2 @
Oudétepo déon Ielwon
N L D
8 § &
32A 2 8 3 * Xivdeom 400V 3 - - 16A
o
Mp&owo /
KiTPWVO
MTAe
Kade
NL O
o
g &
8
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* [IEPITPA®H THX ETIANQ OWHX

Tl 615

Sinduction

21 cm
50 W a 3100 W

13/20 cm

750/1700 W

18 cm
1500 W

50 W a 2000 W

o
o- + -+
® -+ O- + -+ 0 8
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* JKEYHTIATIX ETTATQIIKEX EXTIEX « IOIA EXTIA INPETIEI NA

« Apxm) TG ETTRYWYT)G

e Emraywyéog

@ HAekTpoVIKO KUKAWMK

G ETraywyiko peupa

H emaywyn odeletal o &va  HayvnTiko
dawopevo. OTav TOTOOETEITE Eva OKEUOG
ETTAVW O¢ Mo €oTix TIOU BpilokeTol o€
AELTOUPYIX, T& MAEKTPOVIKE KUKAWMOTH TNG
€0TIOG OOC TTOPXYOUV ETTAYWYIKO PEUMX GTOV
TIGTO TOU OKEUOUG KO UERVOUV CUTOMOTX TN
Bepuokpooic  Tou. Aum 1 BgppomTa
METADEPETAL OUVETIWE OTK TPOPIUX TTOU
oyoBp&louv 1) WVOVTOL OVAAOYX ME TIG
pubuioelg TTou eTTAEEOTE.

o T okeUN

Tot TTEPLOCOTEPR OKEUN €Vl CUMPBOTH ME TIG
ETTAYWYIKEG £0TIEG. MOVO TOX YUBAIVG OKEUN, TXX
KEPOUKX OKEUT), TG OKEUT] GTTO GAOUMIVIO TTOU
Oev OLBETOUV ELOIKO TIXTO, TX OKEUT TTO XOAKO
KOL OPLOMEVO OKEUT MN  MOYVNTIKE OTTO
avo&eEdWTO aTOGAL OeV €Vl CUMPBOTH ME TV
ETTOYWYLKY) UEBOOO HXYELPIMG.

20 CUVIOTOURLE VX ETTINEYETE OKEUM HE (010 KOL
XovTpo T&To. H Bgpuomra Bt KOTOVEMETOL
KOAUTEPR KAl TO MOYeElpepa Ba eival TTo
OJLOLOYEVEG.

cLass Emiéyovtag éva okeuog TTou dépeL
DRI ccure o Aoyeumro oTov Trémo 1 omy
OUOKEUNOLO TOU, ITTOPELTE V& EI0TE OlyoupoL YIX

MV OTTOAUTT CUMBOTOMTH TOU HE TIG €0TIEG

00, UTTO KOVOVIKEG GUVOTKEG XPTIONG.

Mo va oag BonBrjooupe va eTTAEEETE, it AloTa

OKEUWV OLTIOETOL MO e OXUTEG TIG 0OMYIEG.

XPHXIMOIOIHXETE ANAAOIA

ME TO XKEYOX XAZ;
EoTix* YKEVUOG

16 k. 10 ..... 18 ek

18 ex. 12..... 22 ek

21 ex. 18 ..... 24 ek

23 k. 12...... 26 ek

28 ex. 12 ..... 32 ek

* QVEAOYX UE TO UOVTEAO
@ Juufouin

Mo vo eAeyéete mv
KXTOAANAOTNTX TOU OKEUOUG OOG:
TomroBemMOTE TO TNV E£0TIX OE LWOXU 4.
E&v 1 006vn Trapapuévn otxdepn), To
OKEUOG OKG ELVAL KXTKAANAO.
E&v 1 086vn avapoaoprivel, To okelog
00G OEV ELVAXL KATHAANAO YIX TIG
ETTXYWYIKEG ECTIEG.
MrropeiTe £1TioM ¢ VX XP1NOYLOTIOI)OETE
&va poyvnm.
Ec&v o poxyvntng “koAA&el” oTov TT&TO
TOU OKEUOUG, TOTE TO OKEUOG EIVXL
KOXTGAANAO YIX TIG EOTIEG OKG.

57
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* JKEYHTIATIX

@ Juupfouln
XpnowoTtrotsite

YAAOKEPAMIKEX EXTIEX oKeUn ME
KaTAANAo ueyeBog. H diueTpog Tou
o Tax okeUNn TTGTOU TOU OKEUOUG TIPETIEL VKX EIVAL (0T)

Mpétrel va eivail CUPBATE e TNV NAEKTPLKY)
KouGiva.

OL TT&TOL TOUG TTPETTEL VX EIVAL ETTITTEDOL.
XPNOYLOTIOLEITE KATX TIPOTIUNOT OKEUN QTTO:
- Avo&eldwTo OTOGAL pEe TTOXU TI&TO TTOU
bEPEL ETTIKGAUYWN TPV HETXAAWVY 1) “sand-
wich”.

- ANOUMIVIO pE eTTITTESD TTOXU TTRTO.

- ATO&AL PE EOYLE ETTIOTPWOT)

« Xprjon

EvoéxeTal va arratteital aténomn mG LloxUog
o€ TIEPITITWON:

- MEYEAWV TTOCOTHTWV

- MOLYELPEATOG e OKEVOG TTOU OeV hEPEL
KOTTOKL

- XPNOEWS YUGAWNG 1) KEPAUKT|G KATOXPOAXGS.
EVOEXETOL VO ATTALTELITAL HEIWOT TG LOYXUOG
o€ TIEPITITWON:

- TTOU MXYELPEVETE £V TPODLLO TTOU EXEL TNV
T&OM VO KXLYETOL €UKOAK (puBuiote ™V
Beppokpaociax 0 YXAUNAO ETTITTESO KAl
au&noTe TV e&v EVAL ATTRPAITNTO).

- uTTepXeiMloNG (XTTOOKPUVETE TO KXTTEKL T
TPAPRNETE MV KATOXPOAX XTTO TNV £0TIX KOL
0TI CUVEXELX XOXMNAWOTE TNV LOXU).

o Eéowcovounom evépyeixg:

270 TENOG K&OE PAYElPEUATOG, TOTTOBE™MOTE
TO TIAT|KTPO €VTOANG o™ B€om 0 koL adbnrioTe
TO OKEVUOG OTNn BE0m TOU TTPOKEWMEVOU VX
eTTwdeANOeite ™mg OUCOWPEUMEVNG
BepudMTOG  (KOT'OUTOV  TOV  TPOTIO
£EOLKOVOIEITE EVEPYELX).

XPNOUYLOTTOLEITE EVX KATTEKL YIX TX OKEUT) OGO
TO QUVOTOV TTIO OUXVH YLt VO LELWVETE TNV
ATTOAELR TNG OePUOMTAGC MEOW EEATILONG.

o AUTOLLOTT) PUBLLLOT) TWV ECTIWV
Ou eoTieg pubuiovtal auTopaTa. Av&Bouv
Kol ofnvouv ylx va Olxmmpenoouv TNV
emmAeypévn oy, Kot ouTtdv Tov TpOTIO N
BePMOKPAOIX TIXPOUEVEL OMOLOYEVNG KOl
TIPOOPUOZETAL  OTO  MAYEIPEMX  TWV
TPODIUWV OOG.

H ocuxvomTta puBpuong mokiAel avdAoyo
ME TNV ETTINEYMEVT LOYU.

58

N MEYXAUTEPN  OTIO
OXEOXOUEVNC JOVNG.
Mnv a¢nveTe Gdelax oKEUN TTGVW O€ pic
goTia.

Mnv a¢rjveTe oxeUn TTOU TTEPLEXOUV AKOL
1) &AAo £id0¢ AITTOUG TTGVW O€ UiK 0TI,
Xwpic eTmifAsywn.

aut) NG

o
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FEPIFPA®H TQN NAHKTPOQN
EAETXOY

] - +
© -+ O - +

¢ o o

Q MAMKTPX Evapén/dlaKoTm AELTOUPYIOG.
@ MANKTP& oYX UOG.

G MAMKTPX XPOVOOLOKOTITY.
ENAPZ=H AEITOYPrIAX

MomoTe TO0 TIANKTPO  €vapén/dlaKoTm
Aertoupyiag ™G eoTig TTOU  BEAeTE V&
xpnoytotromoete. H évdeldn 0, n omoix
avaBOOBTVEL KL EVOG XOPOKTNPLOTIKOG 1)XOG,
O0G UTTOOEIKVUOUV OTL 1| €0TIX EXEL QVEWEL
MTropeite 0N oUVEXELX V& pUBpoETE TNV LOYU
TTIOU ETTIOUMELTE.

E&v dev puBpicete My loxU, N eoTia Oa
OBM0EL FUTOUOTC.

AIAKOIH AEITOYPIIAX

MomoTe TO0 TIANKTPO  €vapén/dlaKoTm
AelToupyiiG ™G €0TIOG TTOU BpiokeTal o€
AEITOUPYIX 1) TO TIANKTPO «r TNG LOXVUOG £WG
va gudpavioTel 1 évdedn 0.

PYOMIXH THX IXXYOX

MomoTe To TANKTPO “+” 1) -” yIxX Vot puBpioTE
TO TTTTEd0 TG LoXU0G amd 1 £wg P (uéyiom
LoxUg = “booster”).

Kor& mv évapén g AelToupyiaG ™G €0TicG
pmopeite va  peTaBeite kKaTeuBeiag o
MEYLOT LoXU “P” TTOTWVTOG TO TIATKTPO wmr.

A JuuBoulin

TMpoTyu&Te v XpNOoYUOTIOIEITE
TXUTOXPOVX E0TIEG TTOU PpioKovTal o€
OlxpOPETIKEG TTAEUPEG.
H xprion o€ ugyiom 1oxv picg eotiog
0ONYEL OTOV XUTOUXTO TTEPLOPLOUO TG
LOXUOG TNG E0TIXG TTOU BPIOKETXL TNV
(0l TIAEUPK, O OTTOIOC UTTOOEIKVUETKL
HEOW TwV 000VwV 1oXUOG.

* AIlAH EXTiA

Mo va B¢oeTe 0 AElTOUPYIX TV ETTITTAEOV
emMPAEVEIR TG EOTING:

- O¢0TE O€ AELTOUPYIX TNV EOTIC.

- MNoTmoTe TAUTOXPOVH TK TIATIKTPG LOXUOG “-
” KoL “+” G €0TIG. EVAG XOXPAKTNPLOTIKOG
NXo¢ Kat N gpdavion Mg evoelgng “E” omv
000vn emPBERALWVEL TO XEPLOUO TOG.

- PuBuioTe mv 1o)U.

Mo v BEoete TV emmTTAéoV emip&vel TG
€£0TIOG EKTOG AELTOUPYICG:

- MNamMoTe TRUTOXPOVX T TIANKTPX LOXUOG “-
” koL “+” G €0Tlag. EVaG XOXPAKTNPLOTIKOG
NX0G eTTRERBAWVEL TO XEPLOMO OQG KAL M
£voeldn “E” e€adavideTal atrd mv 006vn.

PYOMIXH TOY XPONOAIAKOIITH

O TTEPLOTPEDOEVOE XPOVOOIRKOTITNG UTTOPEL VXX
XONOWOTTIOMBEL YIX TO CUVOAO TWV E£CTIV KOL
PUBUICeTaL WOTe va avTloTOLKEL OE Mot MOvo
€0TIO K&GOE Dop&.

o
6 -+ O

. - : Iz
MATWVTEG TIOPATETAUEVX TO TIAT|KTPO @
ETTAEYETE TV €0TIX ME TNV OTOlX
BEAETE VO XPMOWLOTIOMOETE TO XPOVOOLOKOTITY.
To TreploTpedOUeEVO OUMPBONO KoL O
XPOVOOLAKOTITNG UTTOPOUV VX XPNOLOTTOMB0oUV
MOVO YIX TIC €0TieC TOU PplokovTal o€
AetToupyic.

[ V& XPNOYLOTTON)OETE TO XPOVOOLXKOTITN:

- O£0TE 0€ AELTOUPYIO TNV EOTIX KL PUBIOTE TNV
loyU.

- ToTroBemoTe TO TTIEPIOTPEDOMEVO OUMPBOAO OE
U TNV ECTIX.

- PuBuioTe ™) OL&PKEL LAYELPEUATOG TIXTWVTOG
70 “+“ 1) 70 “=". Mixx TEAElCt Ov&PBeL TNV 08OV ™G
LOXUOG TIPOKEIMEVOU Vv  emRefatwoel ™MV
ETTI\OYTY) OCC.

O XPovodloKkOTTMG TIBETAL 0 AEITOUPYiX UOVO
€AV 1) EOTIC KEAUTITETOL OTTO EVOX OKEVOG.

270 TENOG TOU MOYEIPEUXTOG, N €0TIX OBNVEL, N
080vn Tou XPOVOOLOKOTITN TIPORGAAEL TV
£vdeln 0 kot EvaG XOPOKTPIOTIKOG TIXOG OOG

59
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TIPOEOOTTOLEL

MoamoTe TO TIANKTPO 1 TOU
XPOVOOLOKOTITN  YIt VO  OTKUOTIOETE  TOV
XKPOKTMPLOTIKO T1XO.

Mo va  oMGEete T puBuioelg  ToU

XpovodiokdTrm: MoTroTe T TIATKTRG “+” 1) “~” Tou
XPOVOOLKOTTT.

“

“gr

[a Vo OTRULOTOETE TO XPOVOOLKOTITN:
MomMoTe Y MEPIKA OEUTEPOAETITA TAUTOXPOVK
TO TANKTPX “+” kot “” 1) To TIANKTPO “~” TOU

XPOVOJLOKOTITN £WG Vo epdavioTel 1 Evdedn 0.

Ma Vot XPNOWOTIOMOETE TO XPOVOJIBKOTITN |UE
Mict GAAN eoTia:

- ZTAMOTY)OTE TO XPOVOOLXKOTIT OE AELITOUPYIQ.

- MNoaTvTag SIdoXIKE TO TTAKTPO © pubpioTe

TO XPOVOOLGKOTITN (IOTE V& QVTIOTOLXEL 0T VEX
€0TIxX TTOU €XeL TEBEL o€ AetToupyia.
* XPHXH THX “AX®AAEIAX
A TATIAIAIA”
OL eoTieg oag OBETOUV  pic
o COPEAELX YL TTXOLE, T) OTTOIX OOG
[% ETIITPETTEL V& ‘KAEOWVETE TX
TIATKTPO EVTOAWV OTOV Ol ECTIEG
elval exTOC AelTOUPYIOG (KOTE TOV
KOOOPIOMO TTRPAOEYMOTOC XGPWV) T KOT&
OLEPKEL TOU MOYEPEUATOC (YL VO SLXTNPTIOETE
TIC pUBUioELS).
Mo AOyoug codGAElg, MOVO TO TIATIKTPO
“OLOKOTIN AELTOUPYIOG” MEVEL TTIRVTR EVEPYO KOL
ETTITPETTEL TNV OLOKOTIT) TG AELTOUPYIGG NG
€0TIG TTOU AelToupyel OKOMG Kol v elval
“KAEOWEVN”.

eMwg va “KAeOWVETE” TIg E0TIEG
KpamoTe TTamuévo To TATIKTPO “KAEdWMaTog”
£€wC OTOU M AUVt avaWeL Kol £WG OTOU €VaG
XKPOKTMPLOTIKOG  MWog  emPBefaiwoel T
XEPLOMO TCGC.

o "KAcidwpuéveg” eoTieg o€ AsiToupyia
H 086w Twv eoTiwov TOU BpiokovTal o€
AELTOUPYIO UTTOOEKVUEL TNV LoYU KOL TO CUMBOAO
“ieldopoTog” &,

‘OTav TIamMoETE T&X TIAKTPR TG LIOXUOG 1) TOU
XPOVOOSIGKOTIIT) TWV E0TILV OF AETOUPYIX, T
Auxvia “kKAedwuoaTog” avaBel. H Auyvia ofirjvet
METH OITTO EPIKA OEUTEPONETTTXX.

Movo To TIATIKTPO “OLaKOTIT) AELTOUPYITG” MEVEL
TI&VTX EVEPYO.

60

2TIG €OTIEC OL OTTOIEG EIVAL EKTOG AELTOUPYICG, TO
oUpBoAo A kou M evdelTik) Auxvis av&Bouv
OTOV TIXTNOETE TO TIANKTPX  “EvePEn/OLOKOT)
Aerroupyiag”. Aum 1 évdeldn Ba ofirioel PeT& oTTd
MEPIKE OEUTEPOAETTTCK.

o "KAeldwpuéveg”
AstToupyiocg

H evdelKTIKT) AUXVIX TTOU BPIOKETOL ETTEVW KTTO TO
TIANKTPO “KAEOWMaTOC” elvat ofinom. MNaTwvTog
OUTO TO TIATIKTPO, 1) AUX VI OVEBEL

H Auyvia eudavileTal OTQV TTRTNOETE TO TIATKTPO
&vopdn / SlooTmy AEPOUPYItE OTTOOOTTTOTE
€0TIOG.

£0TiEG  €KTOG

elMwe va “EekAeldwoeTe” TIC £0°TiEC
MomoTe To TANKTPO “KAEWOWUATOS” £WG OTOU
ofMoEL 1 EVOEIKTIKT) AUXVIK KO £WG OTOU OKOUOTEL
EVOG  XOPOKTNPLOTIKOG TXOG, O oToiog B
ETMREPALWOEL TO XEIPLOMO TCGC.

Zuufouln

@ Mnv &exviTe “EekAEIOWVETE” TIG £0TiEG
TIPLY TNV ETTOUEVT) XPNOT) TOUG (XVXTPEETE
OTO KEPGAXKIO “Xpriom NG KOPCAELNG Y
TX TTAULOLK”).

o
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e AEITOYPIIEX AX®PAAEIAX KATA
TH XPHXH THX XYXKEYHX

* Evaroucivouoo Bspuomra

MeT& aT1d £VTOVT XPY)OM TNG EOTIOG EVOEXETAL)
£0TIX V& TTPOMEVEL TEOTT) VIO EPIKE AETTTEX.
H évdedn “H” epdavideTol kar& ™ SI&pKELx
UG TNG TTEPLOSOVU.

ATTOPUYETE ETTOMEVWG VX CYYICETE TIG EV
AOYW €0TIES.

*[epioptopog ¢ Bsplokpooiog

K&Be eoTia eival €EOTTALOMEV ME €vav
aoOnTpa aodpaAeiag, o oTroiog eTRAETTEL
oUVEXWGE TNV Beppokpaoia TOU TTATOU TOU
OKEVUOUG. X TTEPITITWOT TTOU EEXAOETE €V
GOEL0 OKEVOG TIAVW OF I OVAMUEVT] EOTIX, O
AUCONMPOG TTPOCTKPUOZEL XUTOUATX TNV LOXU
TNG €0TIXG TIPOKELMEVOU V& aTTopeuyBel o
Kivduvog $pBop&s Tou oKEUOUG 1) TG EOTIOG.

* AopoAsix Y “LIKP& KVTIKEIMEVX”
‘Evat avTIKEIMEVO UKPWV OLOXOTEOEWY (OTTWG
TI.YX. EVO TIMPOUVL, £V KOUTAAL 1) £Va O TUAISL
...,) TIOU €xel ToTTo0eBel ETTGVW OTIC €OTIEC,
OV aVOYVWPIZETAL LG OKEVOG.

H 086vn avaBoofrvel Kot 1 eTTAAEYUEVT LOXUG
Oev TIBeTOL OE AetTOUpPYiQK.

Mpoooxm

TMoAA& OVTIKEIUEVX MIKPWV
OlXOTROEWV EVOEXETAL VX XVXYVWPLOTOUV
TT0 UK EOTIK (WG OKEUM).
H &vdeifn Tnmgss 10XUOGC TIRPOUEVEL
oTaOspn: EVOEXETXL  AOLTTOV vo
aTTEAEUOEpwOel 1oxU¢ N omoix Oa
BpUGVEL TX KVTIKEIUEVX KUTC.

« Evatroucivovoa Bspuomro

E&v m eoTix, m omoia PpiokeTal o€
AetToupyia, eivatl kKUY, Hix eVOELKTLKT)
Auxvia 11 n évdeln “H’(avaAoya pe To
LOVTEAO), N OTTOLX CXVTLOTOLXEL OE QXUTT TN
Coovn, av&Bel oy 08ovn.

AuTn N €vdeldn Ba TTAPAMELVEL AVALILEVT),
e&v n Beppokpacia TNG €0Tig, N oTTolX
BpiokeTal eKTOG AEITOUPYIXG, EVAL UYPNAT).
MeT& QTTO TTRPATETALEVT] OLKKOTIT)
PEVUMATOGC, Mok GAAN PwTEWVT) EVOELEN
evoeExeTal va epudavioTel. H Evdeldn aum) Ba
opNoeL HETK OTTO TO TTKTNUX OTTOLOUST|TTOTE

TIANKTPOU. QOTOCO0, 1| OEPUOKPATIX TWV
E0TIWV EVOEXETAL VX TTXPXLELVEL UWNAT).
lMpoooxn
Mnv ayyileTe Ti¢ €0Tieg, Kivduvog
EYKOUUKTWV.

Mnv kolT&Te emipova 116 AuxVvieg
OGAAOYOVOU TWV ECTLWV.

¢ pooTaoia oe TTEPiTITCOWON
UTTEPXEIALOTIC

H dokoTm) ™G AelToupyiag Twv
£O0TIWV, I EUDEVIOT) TG EIBIKNG

\ /
— @ — |XOPOKTNPLOTIKOG

£voeléne (BA. oupBoAo) Kol Evag
7/ | N |(ov&hoyx e TO

nxog
EVOEXETAL VO EVEPYOTTOMOOUV

LOVTEAO)
o€ Mo ot TG 3 OGKOAOUBEG TTEPITTTWOELG:

- YmepxelAlon TOU KOAUTITEL TX TIANKTPX
EVTOANG.

- 'Eva Bpeypévo mavi £xel To1o0emOBel TGV
OT TIANKTPO.

- Bvat LeTOAAKO avTIKEUEVO £XEL TOTTOBETOEL
ETTAVW OTX TIATKTPX EAEYXOU.

KaBopioTe 1 0daPESTE TO OVTIKEIMEVO KXL
EexmoTe eK VEOU TO OYEIPEMQL.

* Juompuoc Auto-Stop

(Autouomm Awxkotm))

Eav &exdoete va ofirioete TV 0TI MET& TO
MOYEIPEUD, 1) CUOKEUT) 00G £ival €EOTTAOUEWN
Me pia AerToupyia codoleics “cuomua Auto-
Stop”, n omoix OKOTITEL GUTOMGTX TN
AEITOUPYIX NG  €0TIG TTOU  €XEL  MEivEL
QVQUMEVT], METR QTTO TIPOKXBOPIOUEVO XPOVO
(neTadU 1 kot 10 wpwv aveAoya pe MV
XPNOYLOTIOLOUMEVT) LOXU).

Ye TIEPITITWON €vepyoTioinoNng oum¢ TG
aodOAElg, T OKOTM NG  €0TIOG
UTTOOEIKVUETOL MEow TG évdeldng “AS” 1) “A”
oMV 000VN EAEYXOU KOl EVOG XOPOKTMPLOTIKOG
MXo¢ TiBeTaw oe AelToupyix Y TIeEpiTIoU 2
AETTITA. M VX OTOLOTY|OETE TOV XKPOKTNPLOTIKO
X0, CPKEL VX TTOTY|OETE OTTOLOOY|TTOTE TIATKTPO
EAEYYOV.

‘Evag  OmAOGG  XapokmPLOTIKOG TMX0¢ O
eTTRERAWOEL TOV XEPLOMO OXGC.

o
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3 / BAZIKH TYNTHPHXH THX XYXKEYHX XAX

* [IPO®YNA=ZH THX XYXKEYHX XAX

. ATTOEUYETE TIG TIPOOKPOUCELG JUE TO OKEUT):
H emmdavelx Tou YUoAOU €ivait TTOAU avOEKTIKT
WOTOO0O OgVv elval &Bpouam.

. Mnv TOTTOBETEITE TO KATIGKL TWV OKEUWV
ETTOVW OTIC €0TieC o00g. EvdéxeTan va
onuoupynBel 1o pawouevo ‘Bevtoul’, TO
oT1T0i0 eVOEXETAL V& dBipel MV ETORVELX TWV
£0TIWV OCG.

. ATrodetUyete MV TPIPY) TWV OKEUWV, T OTTOIX
EVOEXETAL VO PBipel UAKPOTIPOBEOUT TN
OTILOVOT) TNG ETTIPRVELXG TWV ECTIWV TOG.

. AtrodeUyeTe va ToTTOBETEITE OKEUN OTO
TIAQOLO T} T OLOXKOOUNTIKX OTOLXEL TWV ECTIV
00G (AVEAOYX [LE TO LOVTENO).

. ATTodeUyeTE TX OKEUN ME TPOYXU 1) Un Agio
TI&TO: EVOEXETOL VO EUTTEPLEXOUV T V&
METADEPOUV VAWK TIOU Ba TIPOKOAETOUV
KNAIOEG T XOPAYLEG OV ETIHAVEIX TWV
E0TUWV OOG.

e JYNTHPHXH THX XYXKEYHX >AX

H gyyunon dev koAumrter ¢pBopég mTOU OV
TIOPEUTTOSIJOUV T1) AELTOUPYIX TNGC CUOKEUTIG
1) ™) Xp1i0M TNG.

. Mnv ammoBnkeveTte oTo ETMTIAO TTOU BploKETAL
K&TW G110 TIG EOTIEG GOG, TTPOIOVTH GUVITIPTIONG
1) EUDAEKTX TTIPOIOVTXX.

. Mnv CeoTaivete KAeloTEG KOVoEPREG KOOWG
EVOEYETAL VO EKPOYOUV.

Aum) N TpodUAXEN oxUel BePaiwg yix dAoug
TOUG TPOTIOUG UOYELDEUOTOG.

. Mo 10 poryelpepa, PNV XPNOWLOTTOLEITE TTOTE
oAoupvoxapTo. Mnv  ToTroBeTeiTE  TTOTE
TIPOIOVTA E TTEPLITUALYMX GTTO CAOUMLVOXAPTO
1) o€ ToWi aTTd CAOUMIVIO TTEVW OTIG EOTIEG OOG.
To ohoupivio Bax Awoel kot B dBeipet
QVETTAVOPOWT TN CUOKEUT] OGC.

. OLeoTieg 00G dev TIPETTEL VO XPTOYLOTTOLOUVTOL
Y& V& evaTroBETETE QVTIKEIMEVR (KivOUVOG
ATTPOOUEVOU OVAULTOG, XOPXYEG, KATT).

. Mnv xpnoyoTroteite cuoKeUES KXOXPLOMOU e
aTud. O oTog evoexeTal vo $Beipel TG
€0TIEG OOC.

ATTO ETTAVEIANATIULEVO

ZUOTPO EOIKO YL

EIAH BPQMIAZ XPHZIMOIMOIEITE | Tl @A NPEMNEI NA KANETE

EAadpég. 2pouyy&pLa. MouokéwTe kKoA& T {wvr) TTou BEAETE V&
KaBOopiloeTe e CEOTO VEPO KAL OKOUTTIOTE.

2uoowpeuon Bpwiuds | Zbouyypio. MouokéwTe KOAG T {ev) TTou BEAeTE Vi

KoBapioeTe pe CEOTO VEPO, XPNOLOTION|OTE

£va EUOTPO EOIKO YIX YUGAL TTPOKELEVOU

HOYEPELX YUOAL \egetote(lels i

. . - PECETE TAX UTTOAEIMUOTE,
Ymrepxeihion WTUK("N OAOKANPWOTE TOV KAOOPLOMO [E TNV
TTAPAOKEVROUATWV, OKANPEY) TTAEUP& TOU 0POUYYXPLOU KOL O
ALWMEVO TIAGOTIKO OUVEXELX OKOUTTIOTE.
Kn)l\iésq Ko ixvn Neuko EUdL XpnotuoTromoTe {eaTd AgUKO UL,
OAGTWV. ad1)oTE TO VX OPXOEL KX OKOUTTIOTE LE

EVX LOAGKO TTVL.

: . XPNOLLOTIOMOTE £V ELOIKO TTPOIOV YLtk
MeToduég . Eidwo POV Y | 6uTEG TIg UGNOKEPAIKEG ETTIDAVELES,
ao'rpqu:'rep:eg Bodég. UOAOKEPOULKES KOT& TIPOTINOT] UE GIAKOVN
ERdoadaia ETTIDAVELEC (TTPOOTATEUTIKEG LOLOTNTEG).
oUVTTPTON.

(Il
U adouyyspl
KPEM €101k YIX EURIOONTX TT&TO oKoOVN aTToEEOTIKO aPoUYY&PL

62



99639611_A ML.gxp 18/08/2006 10:33 Page:E;

4 /| EIAIKA MHNYMATA, MEPIZTATIKA

* Kot ™ ouvdeon

MMAPATHPEITE OTI:

TMIOANA AITIA:

TI FIPETIEI NA KANETE:

Mix dwTevn EvdelEn
epnPpavideTal.

Kavovikn AelToupyic.

TirmoTat, 1) voelEn e&adavileTan
HeT& To TTEPXG 30 SEUTEPOA.

MPOBANMK TNV KEVTPLKT) OPOAELX.

Moévo piax TTAEUp& AelTOUpyEL.

H oUvdeom Twv £0TIOV OOG
EIVOL EARTTWLOTIKY).

EA&ETE MV KOTOANAOT™TE TNG.
AvaTpeETe 0TO KEPAAXLO
ZUvoeo.

O e0Tieg amTeEAEUBEPLVOUV Uik
HUPWOL& KOTH TIG TIPWTEG XPYOELG.

Kawoupyla cuokeun).

ZeOTAVETE IO KXTOOPOAC
YEMKTN VEPO o€ K&OE EO0TIX
yx 1/2 wpa.

* Katd Tv £vapén g AstToupyicg

MAPATHPEITE OTI:

TMIOANA AITIA:

TI FTPETIEI NA KANETE:

Ot eoTieg Oev AELTOUPYOUV KL OL
PwTEWEG 006VEG OTO TIANKTPO-
AOYLO TTIOPAMEVOUV ORNOTEG.

H ouokeun) dev TpododoTeital. H
TPO0P0O00ix 1) ) KOAWSIWOoTM elval
EANOTTWUATIKY).

EXéy&re Ti¢ codpOheleg Ko
TOV SLOKOTTTY TNG KEVTPIKTG
NAEKTPIKYIG XODAAEILG.

Ot e0Tieg deV AELTOUPYOUV KL
eUDAVICETAL EVA GANO UTIVUMC.

To NAEKTPOVIKO KUKAW A
OuUoAelToupyel.

KaAéoTe mv Yrmpeoia
E&ummpEmong TTeAaTOV.

Ou gaTieg dev AetToupyouv, N
evoelEn 4 T N 4 gudavideTal

OL eoTieg eivat KAEWOWMEVEG.

AvaTpeETe 0TO KEDOAXLO
AODOAELX YL TX TIXOLK

*Koard ™) Xxprion

MAPATHPEITE OTI:

TMIOANA AITIA:

TI MIPETIEI NA KANETE:

OL £0TiEG ETTOWOV V& AELTOUPYOUV,
£VOG XOPOKTNPLOTIKOG TIXOG EKTTEMLTTE-
T K&OE 10 OEUTEPONETITAL 1) EpLPOVi-
CeToum €vdeldn ** nn évdeldn F7 .

INUELONKE UTTEPXEINION 1] EVa
QVTIKELLEVO TTXPEUTTOOICEL TO
TIANKTPOAOYLO EAEYXOU.

KaBapioTe 1) adaipéoTe TO
AVTIKELLEVO KOl EEKLVTIOTE
€K VEOU TO UOYEIPEUX.

EpdavifeTar pic oeipd UKpov
evdeiewv ™ 1 évdedn F7.

Tt NAEKTPOVIKE KUKAW AT
uTTEPBEPUEVONKAV.

AvoaTpé€Te 0TO KEPEAXNO
2Uvdeom.

MeTé TV gvepyoTToinom oG 0TI,
Ol EVOEIKTIKEG AUXVIEG TOU
TIANKTPOAOYIOU GUVEXI{OUV V&
avaBoofrivouv.

To okeUOG TTOU XPMOUULOTIOLEITE OEV
€lVaL KATGAANAO YIX TIG
ETTAYWYIKEG EO0TIEG T} EXEL OLKUETPO
MikpoTePN 110 12 £k. (10 eK. o€
€oTit 16 €K.).

AvaTpé€Te 01O KEPEADINO
2ZKeUN YIX TIG ETTXYWYIKEG
€0TIEG.

OL KATOXPOAEG KAVOUV BOPUBO KT
TO MOXYEIPEMX.

OL £0TIEG OOG EKTTEWTTEL EVAV TIXO
KT TO UOYEIPEU.

2UVnOeg pe HEPLKE €O OKEUWV.
AuTO odeileTal oV pETGOOON TNG
EVEPYELRG TWV ECTIWV OTO OKEVOG.

TitroTax. Agv UTTGPXEL
KivOUVOG OUTE YIX TIG
£0TIEG OQG OUTE YIX TO
oKeVOG OOG.

O e&aeplopog ouveyilel va
AELTOUPYEL MEPIKE AETTTX METE TNV
OITTEVEPYOTTOMOT) TWV EOTIV.

HAekTpovikr) wuypavon.
Kavovikr) Aettoupyic.

TiTroTa.

Mpoooxn

m[a TMEPITITWON BPAUONG, PAYIOUKTOC 1) XAPXYNG XKOUK KOl EAXPPLES NS
YUGAIVIG ETTIPAVELKG, KTTOTUVIECTE KUECWG T1) CUCKEUT) OKGC YIX VX XTTOPUYETE TOV

kivouvo nAekTpoTAndicg.

Emnikowvwvrjote pe mv Yrmpeoia EEutmpémonc MedaTov.
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MINAKAY MATEIPIKHE

* [TINAKAX MATEIPIKHXE ANA ®ATHTO

THFANIZMA WHXIMO/ POAIZMA ZIFOBPAZIMO | AIATHPHZH
BPAZIMO BPAZIMO EK NEOY ©EPMOTH-
BrazvMo z0vnA TAX

oxoc 9 8| 7 6 |5 4 3] 2 1
YOYINEX ZOMOl o

MAXYPEYZTEZ YOYMEZ o

WAPIA WAPOZOYMA o
KATEWYrMENA o

ZAATZA MAXYPEYZTH ME AAEYPI ()

ME BOYTYPO KAI AYTA
(MMEAPNEZ, OAANTEZ) z

ETOIMES SAATZES
loxis 9 8 7 6
AAXANIKA ANTIAIA, SMANAKI
O=nrPIA

BPAXTE= MATATEX
[NATATES TZIFAPISTEX
[ATATES KATZAPOAAZ
AMOWY=H AAXANIKQN Y

00000 v

KPEAX /AENTA KOMMATIA KPEATOX
THFANHTEX MIMPIZOAEX o
WHTO KPEAX

THIANIZMA KATEWYIrM. THFANHTES MATATE: | @
DPESKIEZ THFANHTES MATATEZ | @

o
»
w
N
o

loyog 9 8 7 6

AIADOPA AYTOMATO MATEIPEMA
(AMNO ZIFOBPAZIMO)

KOMMOxTEx
KPEMEx o

KPEMA

NAIQMENH ZOKOAATA
MAPMEAAAES

CAAA

AYTA MATIA
MAKAPONIA ()

MIKPA BAZAKIA A MQPA
(MNEN MAPI) o

PArkoy
PYzI KPEOA
Pyzorano ()
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MINAKAY MATEIPIKHE

* YAAOKEPAMIKEX EXTIEX

THFANIZMA
BPAZIMO

WHZIMO/ POAIZMA
BPAZIMO EK NEOY
Brazvo zovnaz

ZIFOBPAZIMO

|AIATHPHXH
©EPMOTH-
TAZ

2OYMEX

YAPIA

ZAATZA

AAXANIKA

KPEAX

THrANIZMA

AIA®OPA

ZAaMOl

nAXYPEYZTEZ >OYMNEX

WAPOZOYIMA
KATEWYIMENA

nAXYPEYZTH ME AAEYPI

ME BOYTYPO KAI AYTA
(MMEAPNEZ, ONANTEZ)

ETOIMES SAATSES

ANTIAIA, ZMANAKI
OznPIA

BPA>TE> MATATE:
[NATATES TZIFAPISTEX
[ATATESZ KATZAPOAAZ
AMNOWY=H AAXANIKQN

/A\EMTA KOMMATIA KPEATOX
THFANHTES MIMPIZOAES
WYHTO KPEAS

KATEWYIrM. THFANHTES MATATES
MDPEZKIEX THFANHTEZ MATATEX

AYTOMATO MATEIPEMA
(AMNO =IFOBPAZIMO)

KOMMOxTEx
KPEMEx

KPEMA

NAIQOMENH ZOKOAATA
MAPMEAAAES

CAAA

AYTA MATIA
MAKAPONIA

MIKPA BAZAKIA TIA MQPA
(MNEN MAPI)

PArkoy

Pyzi kPEOA
Pyzorano

©
[«

7 6

o000 -

2 1
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Brandt

Geachte klant,

U hebt een kookplaat van BRANDT aangeschaft. Wij willen u hier graag voor
bedanken.

Wij hebben bij het ontwerpen van dit apparaat gebruik gemaakt van onze passie
en onze knowhow om zo goed mogelijk aan uw wensen te voldoen. Wij hebben het
zo ontworpen dat het ook altijd eenvoudig is te gebruiken; innovatief en hoge pres-
taties leverend.

In het gamma van BRANDT producten vindt u ook een ruime keuze aan ovens,
magnetrons, afzuigdampkappen, fornuizen, vaatwassers, = wasmachine, droog-
trommel, koelkasten en diepvriezers, die u kunt afstemmen op uw nieuwe kook-
plaat van BRANDT.

Kijk ook op onze site www.brandt.com, daar vindt u al onze producten en nuttige
en aanvullende informatie.

BRANDT

Wij streven voortdurend naar verbetering van onze producten. Daarom behouden
we ons het recht voor om aan de technische, functionele of esthetische kenmerken
van onze producten wijzigingen aan te brengen die in verband staan met techni-
sche ontwikkelingen.

m Belangrijk
Voor installatie en gebruik van uw apparaat deze installatie- en gebruiksgids aandach-
tig lezen. U zult snel gewend raken aan de werking.

www.brandt.com

k
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VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

Deze kookplaat is bestemd voor huishoude-
lijk gebruik.
Deze kookplaten zijn uitsluitend bestemd
voor het koken van vaste of vloeibare levens-
middelen en bevatten geen asbesthoudende
onderdelen.

« Restwarmte

Zolang een kookzone die in gebruik is heet is,
brandt een lampje of “H”(naargelang de mo-
dellen) relatief aan deze zone op de indicator.

Wanneer een kookzone uitgeschakeld wordt
maar de temperatuur hoog blijft, blijft dit
lampje branden.

Na een langdurige stroomonderbreking kan
een ander lampje oplichten. Dit lampje gaat
uit door te drukken op een willekeurige toets.
De stralingswarmte van de kookzones kan
niettemin hoog blijven.

m Let op

Raak deze zones niet aan, brandwon-
dengevaar.

De halogeenlampen van de kookzones niet
aanstaren.

¢ Kinderbeveiliging

Uw kookplaat is voorzien van een kinderbe-
veiliging voor vergrendeling van de functies
tijdens het koken of wanneer de plaat niet aan
staat (zie hoofdstuk: gebruik van de kinderbe-
veiliging).

Vergeet niet de kinderbeveiliging te ontgren-
delen wanneer u de kookplaat opnieuw wilt
gebruiken.

e Voor dragers van hartstimulatoren
en actieve implanten.

De werking van de kookplaat is overeenkom-
stig de geldende normen voor elektromagne-
tische interferentie en beantwoordt aldus aan
de wettelifike normen (richtlijnen
89/336/CEE).

Om interferentie tussen uw kookplaat en een
pacemaker te vermijden, is het belangrijk dat
de pacemaker is ontworpen en afgesteld in
overeenstemming met de betreffende regle-
mentering.

68
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Wij kunnen u in dit opzicht enkel garanderen
dat ons eigen product aan de geldende nor-
men voldoet.
Wat betreft de technische specificatie van uw
pacemaker of eventuele incompatibiliteit, kunt
u inlichtingen inwinnen bij de fabrikant van de
pacemaker of bij uw behandelend arts.
m Elektrisch gevaar

Zorg ervoor dat de voedingskabel van
een elektrisch apparaat dat in de nabijheid

van de tafel is aangesloten, niet in contact
komt met de kookzones.

Als er een barstje verschijnt in het opper-
vlak van de glasplaat dient u het apparaat
onmiddellijk uit te schakelen om de kans op
een elektrische schok uit te sluiten.
Verwijder daartoe de zekeringen of schakel
de hoofdschakelaar uit.

Gebruik de kookplaat niet meer voordat de
glazen bovenplaat is vervangen.

RESPECT VAN HET MILIEU

— Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat
is recyclebaar. Doe mee aan de recycling en
draag bij aan de bescherming van het milieu
door dit materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.

— Uw apparaat bevat tevens vele
recyclebare materialen Daarom is
het voorzien van dit logo wat aan-
geeft dat de gebruikte apparaten
van ander afval dienen te worden
gescheiden. De recycling van de
apparaten die door uw fabrikant
wordt georganiseerd wordt op
deze manier onder de beste omstandigheden
uitgevoerd, overeenkomstig de Europese
richtlijn 2002/96/CE betreffende elektrisch en
elektronisch afval. Informeer bij uw gemeente
of bij uw verkoper naar de dichtstbijzijnde
inzamelplaats voor uw oude apparaten.

— Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

o
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* BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

0 Luchtinvoer

@ Luchtafvoer

@© Glaskeramische plaat
@ Voedingskabel

* BESCHRIJVING VAN DE BOVENZIJDE

TI 615

Sinduction

50 W a 3100 W

16 cm
50 W & 2000 W

13/20 cm

750/1700 W

18 cm
1500 W
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1 / INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

* KEUZE VAN DE PLAATS

Het apparaat dient zo te worden geplaatst dat
het stopcontact toegankelijk blijft.

De afstand tussen de rand van het apparaat
en de muur (of wand) erachter of ernaast
moet minimaal 4 cm bedragen (zone A).

Het apparaat kan zonder probleem boven een
meubel, een oven of een inbouwbaar elek-
trisch huishoudapparaat worden ingebouwd.
Controleer echter wel of de luchttoevoer en
-afvoer niet worden geblokkeerd (zie hoofd-
stuk “beschrijving van uw apparaat”).

INBOUW

Zie schema hierboven.

Lijm de schuimplastic afdichtingstrip volledig
rond de onderzijde van de kookplaatrand,
daar waar deze op uw werkblad rust. Dit zorgt
voor een goede afdichting met het werkblad.
Bevestig de clips op de plaat*.

*Naar gelang model.

70

) Advies

Als uw oven onder de kookplaat is
geplaatst, maakt de thermische beveiliging
van de plaat gelijktijdig gebruik van de
kookplaat en de oven in pyrolysemodus
onmogelijk.
Uw kookplaat is voorzien van een beveili-
gingssysteem tegen oververhitting.
Deze beveiliging kan bijvoorbeeld worden
geactiveerd als de kookplaat boven een
onvoldoende geisoleerde oven is geinstal-
leerd. Er verschijnen dan kleine streepjes
op het display. In dit geval raden wij u aan
de ventilatie van de kookplaat te vergroten
door een opening aan de zijkant van het
meubel te maken (8cm x 5cm), en/of u kunt
ook de isolatiekit voor ovens installeren,
verkrijgbaar bij de servicedienst.

Let op

m Het is van groot belang dat de luchtin-
voer onder het kookapparaat nooit wordt
afgesloten.
Ongeacht waar u de inductiekookplaat
installeert, een goede ventilatie is altijd
belangrijk.

o
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1 / INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

* AANSLUITING

Deze kookplaten moeten worden aangesloten
op het elektriciteitsnet via een stopcontact
CEI 60083 of een omnipolaire schakelaar vol-
gens de geldende installatieregels.

Bij het onder spanning zetten van de kook-
plaat, of in geval van een lange stroomstoring,
verschijnt een lichtcodering op het bedie-
ningspaneel. Wacht ongeveer 30 seconden
tot deze informatie verdwijnt voordat u de
kookplaat gebruikt (Deze weergave is nor-
maal en indien nodig voorbehouden aan de
servicedienst. De gebruiker van de kookplaat
dient hier in geen geval rekening mee te hou-
den).

E Let op

Indien de voedingskabel is bescha-
digd moet deze veiligheidshalve door de
fabrikant, de servicedienst of ander gekwa-
lificeerd persoon worden vervangen.

e Aansluiting 220-240V ~

* Aansluiting 400V 2N ~ - 16A

Scheid voor de aansluiting de 2 fasedraden
L1en L2

Zwart-grijs
Bruin
Groen/geel
Blauw
N L1 L2 ©
Nulleider Fase Aarding

Indien bij een aansluiting van 400 V 2N drie-
fasig, de kookplaat niet functioneert, contro-
leer dan of de nulleider goed is aangesloten.

* Aansluiting 2x230V 2L+2N ~ - 16A

Scheid de draden véér de aansluiting.

Zwartgrijs
Bruin
Zwart-grijs Blauw
Groen/geel
Blauw roen/geel
Bruin Nt N2 L1 L2 @
Y Nulleider Fase Aarding
N L @
g 2
524 : & 3 « Aansluiting 400V 3 ~ - 16A
Groen/geel
Blauw
Bruin ——
N L D
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2 / GEBRUIK VAN HET APPARAAT

* PANNEN VOOR INDUCTIEKOKEN * WELKE KOOKZONE VOOR UW

* Principe van inductiekoken

PAN?

@ Inductor

@ Elektronische schakeling
@© Inductiestromen

Het principe van inductiekoken berust op een
magnetisch fenomeen.

Zodra u uw pan op een kookzone zet en deze
inschakelt, gaan de elektronische schakelingen
van uw kookplaat in de bodem van uw kookpan
“inductie” stromen produceren, hetgeen de
temperatuur onmiddellijk verhoogt. Deze
warmte wordt doorgegeven aan de levensmid-
delen in de pan die u zo, afhankelijk van uw
instelling, zachtjes kunt laten pruttelen of snel
kunt dichtschroeien.

*De pannen

De meeste pannen zijn geschikt voor inductieko-
ken.

Alleen glazen en aarden kookpannen, aluminium
pannen zonder speciale bodem, koperen pan-
nen en bepaalde kookpannen van niet-magne-
tisch roestvrij staal zijn niet geschikt voor induc-
tiekoken.

Wij adviseren u kookpannen te kiezen met een
dikke platte bodem. De warmte wordt beter ver-
spreid en het kookproces verloopt gelijkmatiger.
cLass

INDUCTION

Door pannen te kiezen met dit logo op de
onderkant of op de verpakking, weet u zeker
dat zij geschikt zijn voor de kookplaat, onder
normale gebruiksomstandigheden.

Om u bij uw keuze van kookpannen te helpen,
leveren wij bij deze handleiding een lijst met
keukengerei.

Kook Te gebruiken pan
zone*

16 cm 10 ..... 18 cm

18 cm 12..... 22 cm

21 cm 18 ..... 24 cm

23 cm 12..... 26 cm

28 cm 12..... 32cm

* naar gelang model

@] Advies

Om te controleren of uw pan geschikt
is:
Zet u het op een kookzone op vermogen 4.
Als het display niet knippert, is uw pan
geschikt.
Als het display knippert, is uw pan niet
geschikt voor inductiekoken.
U kunt ook een magneet gebruiken.
Als de magneet aan de bodem van de pan
“kleeft”, is de pan geschikt voor inductieko-
ken.
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* KOOKPOTTEN VOOR PLATEN Advies

VAN GLASKERAMIEK Gebruik een kookpot met een aange-
paste grootte. De diameter van de bodem
o De kookpotten van de kookpot moet gelijk zijn aan of gro-

Deze moeten bestemd zijn voor het koken op
elektrische fornuizen.

Ze moeten een platte bodem hebben.
Gebruik bij voorkeur kookpotten van:

- Roestvrij staal met dikke trimetalen bodem
of “sandwich”

- Aluminium met dikke gladde bodem.

- Geémailleerd staal

« Gebruik

Een hogere instelling is noodzakelijk in geval
van:

- grote hoeveelheden

- bereidingen met een niet afgedekte kookpot
- het gebruik van een glazen of keramische
kookpot.

Een lagere instelling is noodzakelijk in geval
van:

- de bereiding van voedingsmiddelen die de
neiging hebben om makkelijk aan te branden
(beginnen met een lagere instelling, die gelei-
delijk kan worden opgedreven indien dit
noodzakelijk mocht blijken).

- overkoken (haal het deksel van de pot of
haal de pot weg en zet de stand lager).

« Energiebesparing:

Om de bereiding te be&indigen, selecteer de
stand O en laat de kookpot staan om de geac-
cumuleerde warmte te benutten (zo bespaart
u energie).

Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om
warmteverlies door verdamping te beperken.

« Automatische regeling van de
kookzones

De kookzones worden automatisch geregeld.
Ze gaan vanzelf aan en uit om het geselec-
teerd vermogen in stand te houden. Zo blijft
de temperatuur homogeen en geschikt voor
de bereiding van uw voedingsmiddelen.

De regelfrequentie is afhankelijk van het gese-
lecteerd vermogen.
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ter zijn dan de zone met zeefdruk.

Laat geen lege potten op een kookzone
staan.

Laat potten met hete olie of vet niet onbe-
heerd op een kookzone staan

o
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o BESCHRIJVING VAN DE BEDIE- « DUBBELE ZONE

NINGEN

0 Aan/uit toetsen.
@ Toetsen voor het instellen van het kookvermogen.

@ Toetsen voor het instellen van de schakelklok.

* AANZETTEN

Druk op de aan/uit toets van de te gebruiken
zone. Een knipperende O en een pieptoon
geven aan dat de zone aan staat. U kunt nu het
gewenste kookvermogen instellen.

Als u geen kookvermogen instelt zal de kook-
zone automatisch worden uitgeschakeld.

* STOP

Druk op de aan/uit toets van de gebruikte zone
of op de toets “=" van het vermogen tot 0 wordt
weergegeven.

* INSTELLEN VAN HET VERMOGEN

Druk op de toets “+” ou “=" om het vermogen-
niveau van 1 tot P (maximaal vermogen = boos-
ter) in te stellen.

Bij het inschakelen kunt u direct het maximale
vermogenniveau “P” instellen door op de toets
“=" te drukken

Advies

Gebruik bij voorkeur kookzones aan
verschillende zijden.
Het gebruik van maximaal vermogen op
één van de kookzones brengt een automa-
tische beperking van de andere teweeg,
zichtbaar op het vermogendisplay.
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Om de bijkomende zone te activeren:

- Schakel de hoofdzone in.

- Druk tegelijk op de vermogenstoetsen “-” en
“+” van de kookzone. Een pieptoon en een “E”
op de display bevestigen de handeling.

- Regel het vermogen.

Om de bijkomende zone uit te schakelen:

- Druk tegelijk op de vermogenstoetsen “-” en
“+” van de kookzone. Een pieptoon en het ver-
dwijnen van de “E” op de display bevestigen
de handeling.

INSTELLEN VAN DE SCHAKELKLOK

Er is één draaiende schakelklok voor de totali-
teit van de kookzones. Deze wordt voor één
kookzone tegelijk gebruikt.

© n

p
Door meermaals op toets @ te drukken,
selecteert u de kookzone waarvoor u de scha-
kelklok wilt gebruiken.

Het draaiende symbool en de schakelklok kun-
nen alleen worden gebruikt voor ingeschakelde
zones.

Om de schakelklok te gebruiken:

- Schakelt u de kookzone in en regelt u het ver-
mogen.

- Zet u het draaiende symbool op deze kookzone.
- Stelt u de duur in door op “+” of “=" te drukken;
een lichtpunt op het vermogendisplay bevestigt
uw handeling.

De schakelklok telt alleen af indien de kookzo-
ne bedekt is met een pan.

Aan het einde van de kookcyclus gaat de zone
uit, geeft de schakelklok O weer en hoort u een
pieptoon.

- Druk op de toets “+” of “=” van de schakelklok
om een einde te maken aan de pieptoon.

o
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Om de instellingen van de schakelklok te wijzi-
gen:
Drukt u op de toetsen “+” of “=” van de schakel-
klok.

Om de schakelklok stop te zetten:
Drukt u gelijktijdig enkele seconden op de toet-

sen “+” en “=" van de schakelklok of op de toets
“= van de schakelklok tot O verschijnt.

Om de schakelklok op een andere kookzone
over te zetten:

- Stopt u de lopende schakelklok.

-Verplaatst u de schakelklok naar een andere
ingeschakelde kookzone door meermaals op
de toets ©, te drukken.

GEBRUIK “KINDER BEVEILIGING”
Uw kookplaat heeft een kinder-
. beveiliging die de bedieningen
vergrendelt wanneer de plaat

@ niet is ingeschakeld (bijvoor-
beeld bij het reinigen) of tijdens

het koken (om de instellingen niet te wijzigen).
Uit veiligheidoverwegingen blijft alleen de
“stop” toets altijd actief. U kunt zo zelfs tijdens
vergrendeling een verwarmingszone uitzetten.

* Hoe vergrendelen
Houd de vergrendelingstoets ingedrukt tot de
led erboven oplicht en u een pieptoon hoort.

eIn werking zijnde vergrendelde
plaat

Het display van ingeschakelde kookzones
geeft afwisselend het vermogen en het ver-
grendelingssymbool & ' aan.

Wanneer u op de toetsen van het vermogen of
van de schakelklok van de ingeschakelde
zones drukt, gaat de led van de vergrendeling
aan. Deze gaat na enkele seconden weer uit.
Alleen de “stop” toets blijft actief

Op de kookzones die niet zijn ingeschakeld
gaan het symbool & ' en de led aan wanneer u
op de “aan/uit” toetsen drukt.

Deze weergave verdwijnt na enkele seconden,
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*De kookplaat is vergrendeld wan-
neer deze niet is ingeschakeld

De led boven de vergrendelingstoets is uit.
Door kort op deze toets te drukken licht de led
op.

De led licht op wanneer u op een aan/uit toets
van een willekeurige zone drukt.

*Hoe ontgrendelen

Druk op de vergrendelingstoets: de led gaat uit
en u hoort een dubbele pieptoon. De kookplaat
is ontgrendeld.

? Advies

* Denk eraan uw kookplaat te ontgrende-
len wanneer u deze opnieuw wilt gebruiken
(zie hoofdstuk “gebruik kinderbeveiliging”).

o
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BEVEILIGING

* Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u gebruikte
kookzone nog enkele minuten heet blijven.
Dit wordt weergegeven met een “H”.

Raak de betreffende zones dan niet aan.

* Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een veilig-
heidssensor die voortdurend de temperatuur
van de bodem van de pan controleert. Als u
een lege pan op een ingeschakelde kookzone
laat staan, zal deze sensor automatisch de
temperatuur van de kookplaat aanpassen zo-
dat uw keukengerei of de kookplaat niet wordt
beschadigd.

* Veiligheid “kleine voorwerpen”

Een klein voorwerp (zoals een vork, lepel of
ring ...,) dat alleen op de kookplaat wordt
gelegd, wordt niet als pan herkend.

Het display knippert en de kookplaat wordt
niet ingeschakeld.

Let op

Meerdere kleine voorwerpen kunnen
op een kookplaat als een pan worden her-
kend.
Het display geeft het kookvermogen aan:
deze voorwerpen worden verwarmd als
een kookvermogen wordt ingesteld.

« Restwarmte

Zolang een kookzone die in gebruik is heet is,
brandt een lampje of “H”(naargelang de mo-
dellen) relatief aan deze zone op de indicator.
Wanneer een kookzone uitgeschakeld wordt
maar de temperatuur hoog blijft, blijft dit lamp-
je branden.

Na een langdurige stroomonderbreking kan
een ander lampje oplichten. Dit lampje gaat
uit door te drukken op een willekeurige toets.
De stralingswarmte van de kookzones kan
niettemin hoog blijven.

m Let op

Raak deze zones niet aan, brandwon-
dengevaar.

De halogeenlampen van de kookzones niet
aanstaren.
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* Bescherming bij overkoken

Het stopzetten van de kook-
\eP
N /

(symbool hiernaast) en een
pieptoon (naar gelang model)
kunnen in één van de volgen-

plaat, een speciale weergave
/ | N

de 3 gevallen in werking wor-
den gezet:

- Overkoken waarbij de bedieningstoetsen
worden bedekt.

- Natte doek op de toetsen.

- Metalen voorwerp op de bedieningstoetsen.
Reinig het voorwerp of verwijder het en ga
verder met koken.

» Auto-Stop systeem

In geval u vergeet de pan van de kookzone te
halen, dan is uw kookplaat uitgerust met een
veiligheidsfunctie “Auto-Stop systeem” die
de vergeten kookzone automatisch uitzet na
een vooraf bepaalde tijd (tussen 1 en 10 uur
naar gelang het gebruikte vermogen).
Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt
gestart wordt de onderbreking van de kook-
zone aangekondigd met de weergave “AS” of
“A” in de bedieningszone en hoort u onge-
veer 2 minuten lang een pieptoon. Door op
een willekeurige toets van de bedieningen te
drukken maakt u hier een einde aan.

Een dubbele pieptoon bevestigt uw hande-

ling.
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* BEHOUD VAN HET APPARAAT

. De kookpannen niet te hard op de kookplaat
neerzetten:

De vitrokeramische plaat is zeer stevig, maar
niet onbreekbaar.

.Leg geen warme deksel plat op de kook-
plaat. Een ‘zuignap’ effect kan het vitrokera-
mische oppervlak beschadigen.

. Schuif de pannen niet over de glasplaat, dat
kan op den duur beschadiging veroorzaken
van het motief op de glaskeramische plaat.

. Zet geen pannen op de lijst of kap (afhanke-
lijk van het model).

. Gebruik geen pannen met ruwe of oneffen
bodem: er kunnen stoffen onder blijven ste-
ken die vlekken of krassen op de kookplaat
kunnen veroorzaken.

Beschadigingen die de werking van de kook-
plaat niet storen of onmogelijk maken, vallen
niet onder de garantie van dit apparaat.

» ONDERHOUD VAN HET APPARAAT

. Geen onderhouds- en ontvlambare produc-
ten in het meubel onder de kookplaat opber-
gen.

.Verwarm geen gesloten conservenblikken;
die zouden kunnen ontploffen.

Dat geldt uiteraard voor alle kookstanden.

. Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie.
In aluminium verpakte producten of produc-
ten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks
op de kookplaat zetten.

Het aluminiumfolie smelt en brengt onher-
stelbare schade toe aan uw kookapparaat.

. Laat nooit allerhande dingen op de kook-
plaat staan (onverwacht aanzetten, kras-
sen ...).

. Gebruik geen stoomreiniger. De met kracht
ontsnappende stoom kan de kookplaat scha-
de toebrengen.

SOORT VUIL GEBRUIK

REINIGINGS METHODE

Lichte vlekken.

Huishoudsponzen.

Het te reinigen gebied met warm water
doorweken, daarna afvegen.

Ingebakken viekken.
Overkoken van zoete
gerechten, gesmolten
plastic.

bertje.

Huishoudsponzen.
Speciaal glaskrab-

Het te reinigen gebied met warm water
doorweken, een speciaal glaskrabbertje
gebruiken om het ergste vuil te verwijde-
ren, daarna met de schuurzijde van een
huishoudsponsje het resterende vuil ver-
wijderen en afvegen.

Kringen en kalkaanslag.

Schoonmaakazijn.

Warme schoonmaakazijn op de viekken
aanbrengen, in laten werken en afvegen
met een zachte doek.

Glanzend metalen kleu-
ringen.
Wekelijks onderhoud.

Speciaal product

glas.

voor vitrokeramisch

Een speciaal product voor vitrokeramisch
glas aanbrengen op de glasplaat, bij voor-
keur met silicone (beschermend effect).

huishoudsponsje
voor fijn vaatwerk

créme

schuursponsje

poeder
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* Bij de inwerkingstelling

U CONSTATEERT HET VOLGENDE:

MOGELIJKE OORZAKEN:

OPLOSSINGEN:

Er verschijnt een lichtgevend display.

Normale werking.

Niets, de weergave verdwijnt
na 30 seconden.

De installatie is doorgeslagen.

Slechts één zijde werkt.

Verkeerde aansluiting van de
kookplaat.

Controleer of de aansluiting
conform is.
Zie hoofdstuk aansluiting.

Bij het eerste gebruik komt er een
vreemde geur van de kookplaat af

Nieuw apparaat.

Verwarm een pan vol water
een half uur lang op elke
zone

* Bij de inwerkingstelling

U CONSTATEERT HET VOLGENDE:

MOGELIJKE OORZAKEN:

OPLOSSINGEN:

De kookplaat werkt niet en de licht-
gevende displays op het bedienings-
paneel blijven uit.

Het apparaat krijgt geen stroom.
Defecte voeding of foute aanslui-
ting.

Controleer de zekeringen
en de elektrische hoofd-
schakelaar.

De kookplaat werkt niet en er ver-
schijnt een ander bericht.

De elektronische schakeling werkt
slecht.

Neem contact op met de
Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de informa-
tie & 1 of & wordt weergegeven.

De kookplaat is vergrendeld

Zie hoofdstuk gebruik kin-
derbeveiliging

* Tijdens gebruik

U CONSTATEERT HET VOLGENDE:

MOGELIJKE OORZAKEN:

OPLOSSINGEN:

De kookplaat stopt met werken tij-
dens het gebruik en er klinkt om de
10 seconden een pieptoon en een
= of F7 wordt weergegeven.

Er is iets overgekookt of er ligt een
voorwerp op het bedieningspaneel.

Reinig het voorwerp of ver-
wijder het en ga verder met
koken.

Een serie kleine ** of F7 wordt

weergegeven.

De elektronische schakelingen zijn
warm geworden.

Zie hoofdstuk inbouw.

Na een kookzone in werking te
hebben gesteld, blijft het display
van het bedieningspaneel knippe-
ren.

De pan die u gebruikt is niet
geschikt voor inductiekoken of heeft
een diameter van minder dan 12 cm
(10 cm op kookzone van 16 cm).

Zie hoofdstuk pannen voor
inductiekoken.

De pannen maken lawaai tijdens
het koken.

Uw kookplaat maakt een tikkend
geluid tijdens het koken.

Normaal voor sommige soorten
pannen. Dit wordt veroorzaakt door
de energie die van de kookplaat
naar de pan gaat.

Niets. Er is geen gevaar,
noch voor uw kookplaat
noch voor uw pan.

De ventilator blijft enkele minuten
doorwerken na uitschakeling van
de kookplaat.

Afkoeling van de elektronica.
Normale werking.

Niets.

Letop

In geval van breuken, barsten of spleten, zelfs licht, van de vitrokeramische plaat, dient
u onmiddellijk de stekker uit het stopcontact te halen om een elektrische schok te vermijden.
Neem contact op met de Servicedienst.
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KOOK TABEL

KOOK TABEL PER GERECHT

BAKKEN
AAN DE KOOK
BRENGEN

BAKKEN/GOUDBRUIN

LAAGJE GEVEN
OPNIEUW AAN DE KOOK BRENGEN
ZACHT KOKEN

KOKEN/STOVEN

WARM
HOUDEN

SOEPEN

VIS

SAUS

GROENTE

VLEES

FRITUUR

VARIANTEN

BouiLLoN
MAALTIJDSOEPEN

COURT-BOUILLON
DIEPGEVROREN PRODUCTEN

DIk OP BASIS VAN BLOEM

MET BOTER EN EIEREN
(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

BEREIDE SAUZEN

WITLOF, SPINAZIE
PEULVRUCHTEN

GEKOOKTE AARDAPPELEN
GEBAKKEN AARDAPPELEN
GESAUTEERDE AARDAPPELEN
ONTDOOIEN VAN GROENTEN

WEINIG DIK VLEES
GEBAKKEN BIEFSTUK
GRILLGERECHTEN (GIETIJZEREN GRILL)

DIEPVRIES PATAT
VERSE PATAT

SNELKOOKPAN
(VANAF HET MOMENT DAT HET BEGINT TE SISSEN)

MoEs
PANNENKOEKEN
VANILLEPUDDING
GESMOLTEN CHOCOLA
JAM

MELK
GEBAKKEN EI
PAsSTA
BABYPOTJES
(BAIN MARIE)
RAGgouTt

RusT
RIJSTEBRIJ

P 9 8

7 6

00000 °

o000 © o o °
»
w
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KOOK TABEL

* GLASKERAMIEK

BAKKEN EN |BRADEN KOKEN/STOVEN  |WARM

BAKKEN/GOUDBRUIN
BRENGEN TOT | "y & I GEVEN HOUDEN
KOOKPUNT

HET KOOKPUNT
ZACHT KOKEN

‘ 9 8 7 6 |5 4 3|2 1

SOEPEN BouiLLoN o
‘ MAALTIUDSOEPEN P ‘

VIS COURT-BOUILLON o
‘ DIEPVRIESWAREN ) ‘

SAUS DIK OP BASIS VAN BLOEM o

MET BOTER EN EIEREN o
(BEARNAISE, HOLLANDSE SAUS)

BEREIDE SAUZEN o

GROENTE ANDIJVIE, SPINAZIE
DROGE GROENTEN
GEKOOKTE AARDAPPELEN
GEBAKKEN AARDAPPELEN
GESAUTEERDE AARDAPPELEN
GROENTEN ONTDOOIEN

o000 -

VLEES DUNNE LAPJES VLEES
GEBAKKEN BIEFSTUK
(GRILLGERECHTEN (GIETIUZEREN GRILL)

FRITUUR DIEPGEVROREN FRIETJES
VERSE FRIETJES

©
(o]
~
o
o
-
»
N
-

VARIANTEN SNELKOOKPAN o
(VANAF HET MOMENT DAT HET BEGINT TE SISSEN)
MoEs o \
PANNENKOEKEN o
ENGELSE CREME o |
GESMOLTEN CHOCOLA o
JAM o \
MELK o
SPIEGELEIEREN o \
PAsSTA o
BABYPOTJES
(BAIN MARIE) o ‘
RAGouT o
RusT ) ‘
RIJSTEBRIJ @
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