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Estimado(a) Cliente, ,

Acabou de adquirir uma placa BRANDT e agradecemos-lhe a sua
confianga.

As nossas equipas de pesquisa conceberam, pensando em si,
uma nova geragao de aparelhos para que o acto de cozinhar seja
um prazer no dia a dia .

Dotado de linhas puras e de um design contemporaneo, o seu
novo placa Brandt, integra-se harmoniosamente na sua cozinha e
alia perfeitamente facilidade de utilizagdo e altos desempenhos.

Encontrara também na gama dos produtos Brandt, uma vasta
escolha de placas de cozedura, de fornos, de maquinas de lavar
loica e de frigorificos integraveis que podera coordenar ao seu
novo placa Brandt.

Evidentemente, com a preocupagde permanente de satisfazer da
melhor maneira possivel as suas expectativas em relagdo aos
nossos produtos, o nosso servigo de consumidores encontra-se a
sua disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas
perguntas ou sugestdes (coordenadas no final do presente
manual).

Na ponta da inovagado, Brandt contribui assim para o
melhoramento da qualidade da vida do dia a dia, proporcionando-
Ihe produtos cada vez mais performantes, de utilizagdo simples,
amigos do ambiente, com um lindo design e fiaveis.

A Marca BRANDT.



Utilizar a sua placa em total seguranca

Esta placa de cozinha foi concebida
para a utilizagdo por particulares num
lugar de habitacao.

Com a preocupagao de melhorar
constantemente os nossos produtos,
reservamo-nos o direito de modificar
as respectivas caracteristicas
técnicas, funcionais ou estéticas
ligadas a sua evolucdo técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se
exclusivamente a cozedura de
bebidas e géneros alimenticios e ndo
contém nenhum componente & base
de amianto.

As cozeduras devem ser realizadas
sob vigilancia.

Consulte o manual antes de instalar e
utilizar este aparelho.

Ndo guarde no movel situado
debaixo da placa de cozinha, os
produtos de LIMPEZA Ou INFLAMAVEIS
(atomizador ou recipiente sob
pressdo, nem papéis, livros de
receitas, etc.).

A utilizagdo de um aparelho de
cozedura a gas conduz a producio de
calor e de humidade no local onde o
referido aparelho estd instalado. A
cozinha deve estar bem arejada.
Manter os orificios de ventilacdo
natural abertos ou instalar um
dispositivo de ventilacdo mecénico.
Uma utilizacao intensiva e prolongada

do aparelho podera necessitar de uma
ventilagdo adicional, abrindo, por
exemplo, uma janela, ou uma
ventilagdo mais eficaz, aumentando,
por exemplo, a poténcia da ventllagao
mecanica, caso esta exista.

A sua placa deve ser desligada da ali-
mentagao (eléctrica e gas) antes de
qualquer intervencdo.

Por medida de segurancga, depois da
utlhzagao, nao esqueca de fechar a
valvula de comando geral do gas dis-
tribuido por canahzagao ou a valvula
da garrafa de gas butano/propano.

O tubo de ligagao devera permanecer
acessivel em todo o seu comprimento
e deverd ser substituido antes da
data limite de utilizacdo (indicada no
tubo). Qual quer que seja 0 meio de
ligagdo escolhido, certifique-se da
estanquidade da mesma, apéds a
instalagdo, com o auxilio de 4gua com
sabdo.

Se um botao estiver dificil de rodar,
NAO FORCE. Peca com urgéncia a inter-
vengao do instalador.

O sinal de conformidade CE é marcado
nas placas.

N\ nsuapiaca € ere-

GULADA NA FABRICA PARA O GAS NATURAL.
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Conselhos para o encastramento

Largura

Modelo

Profundidade

Espessura

§§Corte mével § f 56 cm

49 cm

consoante 0 movel utiizado

D'mnsosd "datnlais
emdma
su e de 60 cm

53cm 58cm

55 cm

47,5 cm 34 an

A instalagdo é normalmente reservada
aos instaladores e témnicos qualificados.

Antes da instalacdo, assegure-se da
compatibilidade das condigbdes de
distribuicdo local (natureza e pressio
do gas) e da regulacio do aparelho.
Estas mesas foram concebidas para serem
utilizados por particulares em edificios de
habitaggo.

As condigOes de regulacdo encontram-se
inscritas numa etiqueta situado na bolsa,
assim como na embalagem.

Este aparelho deve ser instalado e ligado
em conformidade com os regulamentos
em vigor e utilizado unicamente num local
bem arejado. Consulte o folheto antes de
instalar e de utilizar este aparelho.

Como ndo estdo ligadas a um dispositivo de
evacuacao dos produtos de combustdo.
Deve ser especialmente cuidadoso em
relagdo as disposicbes em matéria de
ventilagdo.

Em relagdo a este assunto, como a
combustdo so é possivel gracas ao oxigénio
do ar, é necessario renova-lo em
permanéncia e evacuar os produtos da
combustdo (€ necessario um débito minimo
de 2m3/h por kW de poténcia de gas).
Estas mesas sdo de tipo X (norma EN
60.335.2.6), no que diz respeito ao
aquecimento dos mdveis, e de classe 3, no
que diz respeito a instalacdo (norma
EN.30.1.1).



Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuagao)

A placa de cozedura deve ser encas-
trada no tampo de um movel de su-
porte com no minimo 3 c¢cm de espes-
sura, feito em matéria resistente ao
calor, ou entdo revestido de uma tal
matéria.

Para ndo perturbar a manipulacéo dos
utensilios de cozinha, evitar pdr a di-
reita, ou a esquerda, um movel ou
uma parede a menos de 30 cm de
distancia da placa de cozedura.

Se colocar por baixo da placa um ta-
bique horizontal, este deve situar-se
entre 10 e 15 cm em relagdo a parte
superior do plano de trabalho. Em to-
dos os casos, ndao arrume atomiza-
dores ou recipientes sob pressdo no
compartimento que poderia existir
sob a placa.

70 cm mini

Para assegurar a vedacdo entre o car-
ter e o plano de trabalho, cole a junta
de espuma no estojo antes de instalar
a placa:

1- Retire as grelhas de suporte de caga-
rolas, os chapéus dos queimadores e as
cabecas de queimadores, marcando as
respectivas posigdes.

2- Vire a placa e coloque-a com pre-
caugdo em cima da abertura do mével
para ndo danificar os botbes e as velas
de acendimento.

Patilhas de fixagdo PARTE ANTERIOR

junta
Parte superior da placa (cérter)

3- Cole a junta de espuma sobre o
" contorno exterior do carter.

4- Instale novamente as cabegas de Patilhas de fixaciio PARTE POSTERIOR
queimadores, os chapéus e as grelhas
de suporte de cacarolas.




Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuacio)

- Coloque a placa de cozedura na
abertura do movel, tomando cuidado
para centré-la correctamente no corte.
Instale as cabegas de queimadores, os
chapéus e as grelhas de suporte de
cagarolas.

Ligue o cabo de alimentagdo da placa a
instalagdo eléctrica da sua cozinha (ver
"Ligacdo eléctrica" ).

- Ligue ao gas (ver "Como ligar a pla-
ca de cozedura ao gas distribuido
pela rede" ou "Como ligar a placa de
cozedura ao gas butano/propano”.

Poderd imobilizar a placa, se o desejar,
com as quatro patilhas e os parafusos
formecidos (ver esquema em frente),
que se fixam aos quatro cantos do car-
ter. Utilize imperativamente os
orificios previstos para o efeito.

Pare de enroscar quando a patilha
ocomegar a se deformar.
N&o utilize aparafusadora.

Patilhas de fixagdo PARTE ANTERIOR

junta
Parte superior da placa (cérter)

Patilhas de fixagdo PARTE POSTERIOR

Patilhas de fixacdo




Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligagao eléctrica

® Mesas mistas e a gas

. SECCAO DO CABO A UTILIZAR
Estas placas sdo fornecidas com um

corddo de alimentagao eléctrica (de ti- 220-240V-~ - 50/60Hz
po HO5WF - T105 ou HO5V2V2F - Gas e mista
T90, secgao 1 m2) com 3 condutores
(fase+terra+neutro) ref., SAV:
77X3767 (6470.1516) e devem ser li-
gadas a rede 220-240 V-~ monofasica 3 condutores um
através de uma tomada de corrgnte 2 $bg§50\%\g,; T}I_OQ% dos quais de ligacdo
fases + terra + neutro normalizado- aterra
CEI 60083, ou de um interruptor de

corte omnipolar com uma distancia jecgao 30: 1
minima de abertura de 3 mm. 0s condutores
i T ) em mm2
A ficha da tomada eléctrica deve ficar
acessivel apds instalaggo.
P © Fusivel 10 A

O fio de protecgao (verd
relho deve ser hgado ao ter

o+

0 fusuve! de ,‘ S

'5

Seccaboeé«* ; ‘ ) cabo
um cOnjunto especnal dlspomvel jun do fabncante ou do seu Serw )
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Instale a sua placa com toda a facilidade

S . GAS NATURAL
Ligac&o ao gas

@ LigagOes possiveis

Se a placa de cozedura estiver instalada
por cima de um forno ou, se nas proximi-
dades, estiverem outros elementos aque-
cedores, existe o risco de aquecimento da
ligagdo, sendo, por conseguinte, imperati-
va a ligagdo por tubo rigido.

Se um tubo flexivel ou mole (como € o ca-
so do gas butano) for utilizado, este deve
ser instalado de maneira a ndo entrar em
contacto com uma parte mével do mével
ou passar em sitio susceptivel de ser obs-
truido.

fig. A
® Ligacbes possiveis

GAS DISTRIBUIDO POR CANALIZACAO (GAS

NATURAL) OU AR PROPANADO/ AR BUTANADO. — Anel de estanquidade

Escolher exclusivamente a ligacio (induido)

seguinte: e
Ligacao conica

- a ligacao por tubo rigido (demarcada
pela norma de gas G1/2) (fig. A).
Realize a ligagdo a extremidade do
cotovelo montado sobre o aparelho, ou a
ou com o auxilio da liga¢8o conica e com a
arruela de estanquidade entregues na
bolsa.

ou - a ligag¢do por tubo flexivel
metalico ondulado de extremidades
mecanicas (fig. B).

Pode utilizar um tubo flexivel em inox (de
tipo "Gazinox") disponivel junto do seu
Servico Pés-Venda.

ou - a ligagao por tubo flexivel de
extremidades mecanicas (fig. C).

Estes tubos devem ter um comprimento . o .
maximo de 2 metros e devem poder ser Tubo flexivel metalico on-  Tubo fiexivel metalico
verificados em todo o comprimento. dulado e de extremidades com extremidades

-— (fornecida)

mecénicas mecanicas

ok de ligacdo de e::pode ser verificado sobre todo o seu comprimento e
 ser substituido antes da data limite de utilizacio (marcada no tubo).

‘ meio de ligagdo escolhido, certuF que—qe a estanquidade, apds
com agua adicionada de ,ﬁabao. - o

|
|
|
|
|
|
|
|

l*‘N

1"



Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligac3o ao gas (continuacdo)

® LigacOes possiveis BUTANO/PROPANO

Regulador de presséo obri-
gatorio

GAS DISTRIBUIDO POR BOTIJA OU
RESERVATORIO (GAS BUTANO/
PROPANO).

Para a segurancga do utilizador
aconselhamos uma ligagdo quer por
tubo rigido, se for possivel, quer por
um tubo flexivel metalico onduloso
(comprimento maximo 2 metros)
(fig. A).

Em caso de instalagdo ja
existente, em que seja impossivel
utilizar um tubo flexivel, pode-se
sempre efectuar a ligagdo com um
tubo mole (comprimento maximo de 2
metros) munido de duas
bragadeiras de aperto: uma sobre

Anel de estan-

a extremidade (fig.B), e a outra l«—— quidade
sobre o regulador de pressdo, sem (incluido)
esquecer de colocar um anel de _
estanquidade entre a extremidade e o @%ﬁﬂgade
cotoveio da placa. ’

A extremidade e o anel de ‘ 3?3?",;?{?
estanquidade encontram-se na mdmda)
boisinha junta ao aparelho.

fig.A  fig.B

Tubo flexivel Ligacio por
metalico

tubo
onduloso com tipo
extremidades
mecéanicas

Para evitar que
elementos aqu

e a ligagiio aqueca para além de
, proximidade:

Aperte a extrem d:
2,5 m/da

Em Franga,

12



Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gés

® Observagoes preliminares

Esta placa de cozedura é forneci-
da previamente regulada para o
gas natural.

Os injectores necessarios para a adap-
tagdo aos gases butano/propano bem
como a extremidade e o anel de es-
tanquidade estao na bolsinha onde se
encontra este manual.

Veja o paragrafo "Ligacdo ao gas"
correspondente.

Em Franga, esta placa também estd
adaptada ao ar propanado/ar
butanado. O saco de adaptacdo é
fornecido mediante pedido junto do
seu Servigo Pds-Venda.

A cada mudanga de gas, marque a
casa correspondente ao novo gas na
etiqueta situada no saquinho plastico
(ver quadro "Caracteristicas do gas"
neste mesmo capitulo).

13



Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuac&o)

Durante esta operacao deve-se, sucessi-
vamente:
&€ Adaptar a ligacdo do gas
& Mudar os injectores
© Regular os dispositivos de redugdo
do débito das torneiras

& ADAPTE A LIGAGAO da placa ao novo ti-
po de regulagdo do gas. Refira-se ao para-
grafo "Ligagdo do gas" correspondente.

€& MUDE 0S INJECTORES procedendo co-
mo segue:
= Retire as grades, os chapeus e as ca-
becas de todos os bicos de gas.
« Com ajuda da chave fornecida, desatar-
raxe os injectores situados no fundo da ca-
da pote e retire-os (fig 1).
- No lugar dos precedentes instale
0s injectores fornecidos no estojo,
em conformidade com o quadro das
caracteristicas do gas apresentado
no final deste capitulo; para tal:
= Primeiro enrosque os difusores ma-
nualmente até ficarem bem presos.
o Introduza a fundo a chave no in-
jector.
< Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha, no lo-
cal indicado (fig. 2).
> Faga girar a chave no sentido dos
ponteiros do reldgio até a linha voltar
a aparecer do outro lado (fig. 3).
Atencao! Nao ultrapassar este
limite, sob pena de deterioracao
do produto.
- Torne a montar as cabecas dos
bicos, os chapéus e as grades de
suporte dos tachos.

14
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gés (continuacio)

€> REGULE 0S REDUTORES DE DEBITO DAS
TORNEIRAS .—Manete
situados por debaixo das manetes
procedendo da seguinte maneira :
= Em seguida, para cada torneira.
« Retire as manetes e os anéis de _A;‘:' de
vedagao, puxando ambos para cima. vedagao
’ ) Torneira
AGEM DO
- Com uma chave de fendas de ponta chata stema de seguranca

enrosque bem o parafuso de latdo de re-
dugdo do fluxo de saida de gas (amarelos)
(fig. 4) consoante o modeb

- Torne a montar os aneis de vedacao e
as manetes observando atentamente o
sentido de orientagdo e assegurando-se
que as manetes ficam bem ajustadas.

amfuso de regu-
lacao dos redu-
tores de chama

- Desenrosque o parafuso de latdo de
redugdo do fluxo de saida de gas (amare-
lo). (fig. 4) consoante o modelo, com uma
chave de fendas de ponta chata, girando-
a duas vezes no sentido inverso ao
dos ponteiros de um reldgio.

- Valte a montar a manete, acenda &btco em

posicao maxima e passe a posicao de ralenti.

- Retire novamente a manete, em seguida
gire 0 parafuso de regulaggo no sentido dos
ponteiros de um relogio até a posicéo
minima antes da extingdo da chama.

- Torne a montar o anel de vedagdo e a
manete. Passe varias vezes da posicdo
méaxima a posicdo minima: a chama nao
deve apagar-se; se tal for o caso, modifique
a regulagao apertando ou desapertando 0
parafuso de ajuste até obter uma chama fixa.
- Volte a montar as cabegas dos bicos, os
chapéus e as grades de suporte dos
tachos.

Eixo da tomeira

Parafuso de regulagio dos
redutores de chama

15



Instale a sua placa com toda a facilidade
Mudanca do gas (continuaco)

® Caracteristicas do gas FR-GR-GB - PT FR FR
arelho destinado a ser instalado em: Butano Propano Gas Gés Ar
R R e —— Ea% : ﬁ%}ggﬂ-}- natural natural propanado
SGR-PT vivinnviiinninns at :
G30 G31 G20 G25 buéalréaodo
Débito horario infra a 15°C sob 1013 mbar 28-30mbar | 37 mbar |20 mbar 25 mbar 8 mbar
Bico de coroa dupla dianteiro e,sg(uerdo
Ponto de referéncia marcado no injector 92 92 144 144 360
Débito calorifero nominal kw 3,50 3,50 3,80 3,80 3,60
to calorffer zido (com e sem seguranca) (kW 12450 1,550 1,300
Débito horario /h 54 250
Débito horario h 362 421 503
Bico rapido traseiro direito
Ponto de referéncia marcado no injector 78 78 121 121 210
Débito calorifero nominal kw 2,35 2,35 2,35 2,35 2,40
Débito calorifer (comesemseguranga) (kW 01330 0,870 ) 0,650
Debito horario /h 71 168
Debito horario h 224 260 336
Bico grande rapido dianteiro esquerdo
Ponto de referéncia marcado no injector 88 88 137 137 298
Debito calgrifero nominal kw 3,10 3,20 3,20 310
to calorffero reduzido (com e sem sequranca) (kW 0,830 0,870 0,780
Débito horario /h 2 221
Débito horario : h 305 354 434
Bico semi-rapido traseiro esquerdo
Ponto de referéncia marcado no injector 62 62 94 94 165
Debito calorifero nominal kw 1,45 1,45 1,50 1,50 1,50
Débito calorffero reduzido (com e sem seguranca) (KW 01620 0,615 0,550
Debito horario /h 05 104
Debito horario h 143 166 210
[Bico auxiliar dianteiro direito _
Ponto de referéncia marcado no injector 45 63 63 122
Débito calarifero nominal kw 0,750 0,750 0,850 0,850 0,850
Debito calorifero reduzido (com e sem seguranga) kW 0,300 0,350 0,350
Debito horgrio /h 54
Debito horario h 81 94 119
Placa 4 bicos de gas com coroa dupla
Debito calorifero total kw 8,05 8,05 8,50 8,50 8,35
Débito maximo ‘51 585 576 810 a1 1168
Placa 60 cm 4 bicos de gas com grande rapido
Debito calorifero total kW 7,65 7,65 7,90 7,90 7,85
Débito maximo /t'11 556 547 753 a7 1099
60 cm 3 bicos de gas +1 eléctrica 1500 W
B'gt()?t‘o calorifero total gas +1placa kw 6,20 6,20 6,40 6,40 6,35
Débito maximo r‘;l 451 443 610 708 889
Aparelho destinado a ser instalado em : LPG
SINGAPOUR -
CHINA - BEWING - SHANGAI
ébi ario infra ; 28-30mbar |
BICO DE COROA DUPLA DIANTEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 92
Débito calorifero nominal (kW) 3,50
ICO RAPIDO TRASEIRO DIREITO
Bon;? de Iref’s?réncia n'}anlzado no injector 2735
Blco| GRAND;I n;pxgorsllzmsmo ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 88
Débito calorifero nominal 3,10
ICO 0 T
Ponto de referéncia marcado no injector 62
Débito calorifero nominal (kW) 1,45
ICO AUXILIAR DIANTEIRO DIREITO
Ponto de referéncia marcado no injector 45
gébito calorifero nominal 0,750
Y e Y
IMADORES DE QAS GRANDE
Dmo cgl'::rif:g total . eor: kHVAV)PDo 7,65
M 3+71 PLACA ELECTRICA w
D'é‘l\)(i:t,:) cal?)rifero total " (kW)] 6,20

16




Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanga do gas (continuagdo)
® Caracteristicas do gas (continuag&o)

LOCALIZACAO DOS INJECTORES '

O quadfo ao lado indica as implantagdes dos injectores no seu aparelho, em fungdo do gas utilizado.
Cada nimero estd marcado no injector.

Gas Butano Ar butanado/
/Propano Ar propanado

Gas Butano
/Propano

17



Como utilizar os bicos de gas?

@ Acendimento da placa SEM SEGURANGA gds

(consoante 0 modelo).

« Cada bico é alimentado por uma
torneira cuja abertura é efectuada
carregando nela e girando-a no sentido
inverso ao dos ponteiros de um reldgio.

0 ponto "@" corresponde ao fecho da
torneira.

= Escolha o bico que quer acender
orientando-se pelo simbolos situados
junto das manetes (ex.: bico traseiro da
direita <)
= A sua placa estd apetrechada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado nas manetes.
e Para acender, caregue na manete e gire-a
no sentido inverso ao dos ponteiros de um
relogio [\ jaté atingir a posigéo maxima
‘ . A
Mantenha a manete apoiada para
desencadear uma série de faiscas até que
o0 bico acenda.
= A posicdo de fluxo reduzido situa-se

entre o simbolo e o simbolo Q
1

= A seguranca dos queimadores é
materializada por uma haste metalica,

Vela de

@ Acendimento da placa cOM SEGURANCA gas
(consoante 0 modelo).

situada directamente a proximidade da
chama.

« Escolha o bico orientando-se pelos
simbolos situados junto das manetes (ex.
bico traseiro da direita <= ).

= Cada bico é controlado por uma valvula
munida de um sistema de seguranga que,
em caso de extingdo acidental da chama
(trasbordamento, corrente de ar, etc.)
corta rapida e automaticamente a entrada
de gas e impede o escape deste (ltimo.
« A sua placa estd equipada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado aos botdes.
e Para acender um bico, carregar a
fundo no botdo e rodar no sentido anti-
horario (\ jaté a posicdo maxima h .
[}
=« A posigao de fluxo reduzido situa-se

entre o simbolo e o simbolo 0 .

ﬁ Mantenha o botdo completamente

0 da Ch ma para actwar

egols da. %%a

acendimento

Dispositivo de
seguranca gas=——==
{Consoante o
modelo)

:@g - Em caso de exting

altera em nada a qualldade da cozedura. .
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Quais sdo os recipientes mais adaptados aos bicos de gas?

«Diametros aconselhados para os

recipientes:
Bico grande Bico grande Bico médio Bico pequeno
' coroa dupla grande rapido rapido semi-rapido auxiliar
20a30cm 18a28cm 16a26cm 14a22cm 12a16cm

Regule a coroa de chamas de modo a
ndo ultrapassar o contorno do recipien-
te.

Nao utilize recipientes com fundo
cbncavo ou convexo.

D
—
SIM

CONVEXO

N&o deixe funcionar um bico de
gas com um recipiente vazio.

N&do utilize recipientes que
cubram parcialmente os botdes.

CONCAVO

Algumas placas de cozedura estdo
equipadas com uma grade de suporte
especifica de tipo "WOK" utilizavel
unicamente sobre o queimador central
"Coroa dupla".

Esta grade de tipo "WOK" permite utilizar
os recipientes com fundo céncavo.
Associado ao queimador "Coroa dupla”, ela
permite uma melhor distribuicdo das
chamas em redor dos grandes recipientes
tais como os wok e pratos para paelha de
grande diametro.

.., Mantenha os orificios de aeragdo naturai abertos,‘ ou instale um dispositivo mecanico
 (ventilagdio mecanica controlada). o L

- =A utilizagéo intensa e prclongada do aparelho pode exigir
, 'por,exemplo, a abertura de uma janela ou, quando ex ste um

ventilagdo suplementar,
ventilador mecéanico, o
malis eficaz (é necessério um
de peio menos*Z‘m3/h por kW de potencna de cés %
b cos de g ‘

"»32 79N,
>mm|mo -
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar a placa eléctrica?

« Para colocar em aquecimento:

Posicione o bot@o na marca apropria-
da a cozedura desejada (ver o quadro
de cozimentos no fim do manual). A
luz indicadora de alimentagao do disco
acende-se.

Aquando da primeira utilizacdo, deixe
aquecer a placa a vazio, na tempera-
tura maxima, durante 3 minutos, para
endurecer o revestimento.

Exemplo: posicao 3

Quais sdo os recipientes mais adaptados a placa eléctrica?

= Que recipientes usar sobre a placa
eléctrica?

Utilize recipientes com fundo plano
que figuem perfeitamente em contac-
to com a superficie do disco:

- em ago inoxidavel com fundo trimetal
espesso ou "sandwich",

: éem aluminio com fundo (liso) espes-

!

- em ago esmaltado.

- Nao deixe um
rempnente vazio.

- Aplaca ¢ etectrlca permanece quent;_

em posigao "0” do botdo.
20

rante um ¢

Efectue os fins de cozeduras colocan-
do o botdo na posicao de paragem
(0) a fim de beneficiar do calor acu-
mulado na placa.

e Utilize uma tampa sempre que
possivel para reduzir as perdas de ca-
lor por evaporagao.




A lmpeza céaa sua placa de cozedura toma-se mais f&cil se for feita antes do amrefecimento
com

mesma. Nao obstante, nao limpe nunca o seu apa
funcionamento. Retomar a zero todos os comandos eléctricos e gas.

relho durante o

PRODUTOS
'ACESSORIOS A

: Limpeza das

velascdos

_ injectores jimpe as com uma
~ escovinha de pél
duro (ndo metalic

- UTILIZAR

- Escovinha de pélo
‘ -~ duro.

- Alfinete-de-ama.

' Limpeza das :

l.ampeza da

‘qualquer abrasivo
cada utmzacao,

a

eve i de
!tmpgelra com ump%sano

placa vier a mferrujar retire a

o

; revestimento wm um
‘ renovador alta temperatu

‘comprado no

ra

Para hmpar 0 esmaite da placa, utlllzar um

- Caso asia manchabs resistam 3 Iimpeza Utilize 1
~ uma pasta ndo abrasiva e enxague em
~gradesedos segu»%a com agua limpa. Limpe
;; blcos de gés\ ~ cuidadosamente cada peca do bico antes de
e o voltara utmzar a‘ placa de 7edura. e
de aqueccmento é proteglda por um

com uma lixa de esmeril, por exemplo e
reconstitua Uto

‘ ,-,‘Pasta de limpeza
, suave
- Esponja sanitaria.

i o
‘ reve%timentc preto, portanto, a utlllzagao de . ‘
- Produto renovador

do comércio.

- Creme abrasivo

~ creme abrasivo. Lustrar com um pano limpo.
t , suave.
‘Ndo deixe ﬁcar sobre o esmalte hquudos . Prod Jto do
~ @cidos, como sumo de lim&o, vinagre, etc.. ~ comércio especial
. Para lnmpar nox da placa utalize uma - jnox.

ihpo ]

limpeza em
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Tem alguma divida quanto ao funcionamento da sua placa inducio.... ...... isso ndo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar dos seguintes indicagoes:

Acendimento dos blcos' :

Quando se carrega nas manetes ou
botdes ndo aprecem faiscas.

Quando se carrega nas manetes
aparecem faiscas em todos os bicos
simultaneamente. .

Aparecem faiscas mas os bicos nio
acendem. L L

Se a placa estiver equipada com a
seguranga gas: aquando do
acendimento, as chamas acendem-
se e apagam-se logo depois da
liberagiio dos botdes. o

Na posigio de lume brando, o bico |
apaga-se ou as chamas
permanecem aitas. ~

As chamas tém um aspecto i

Durante a cozedura, os botdes ficam
quentes. L o
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MUITO SEMI- COROA
PREPARAGOES Tempo RAPIDO | RAPIDO FAST DUPLA | AUXILIAR
Caldo: 8-10 minutes X X
8OPAS C?emess Espessos X
Cozidos 8-10 minutes X X
PEIXES
Grelhados 8-10 minutes X
Beamas, Holandés 10 minutes X X
MOLHoS Branco, aurora X X
Endivias, Espinafres X X
Envilhas cozinhadas 25-30 minutes X X
LEGUMES | Tomates & moda provengal 15-20 minutes X X
Batatas Coradas X X
Massas X X
Bifes X X
CARNES | Guisado de vitela, 0sso-bucco 90 mhutes X
Escalope frito 10-12 minutes X
Tomedos (grelha de fonte) 10 minutes X X
FRITOs | Fritos X X
Pastéis fritos X X
Arroz Doce 25 minutes X
Compotas X X
SOBRE- | Crepes 3-4 minutes X X
MESAS | Ghocolate 3-4 minutes X
Leite Creme 10 minutes X
Café (cafeteira pequena) X

PREPARACOES

LUME
BRANDO

MANTER
QUENTE

1

SOPAS

Caldos
Cremes Espessos

PEIXES Cozidos

Congelados

MOLHOS Espesso

Com Manteiga

34

Endivias, Espinafres
Legumes Secos,

" LEGUMES Batatas Cozidas

Batatas Coradas
Batatas

o

34

34

CARNES | Bifes

Grelhadas

FRITOS Fritos.

‘Compotas

1Crepes

tLeite Creme
'Chocolate Fundido

VARIANTES 'Doces

ILeite

IMassas
Aoz Doce
‘Manter Quente

t---> §

34
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