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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable cooking every
day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a perfect
combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods, dishwashers and
refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our customer service can
answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you constantly
improving products that are simple to use, respect the environment and are well-designed and reliable

BRANDT.

For any information on our products please contact us at :

Brandt UK Ltd
Intec 4

Wade Road
Basingstoke
RG24 8NE

tel : 01256 308000

Fax : 01256 346377
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Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.
These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based

components.

We suggest that you should periodically check that there are no objects (glass, paper, etc.) that could
obstruct the air inlet under your induction hob (See fitting)

HOB safety

e A sensor continuously monitors the
temperature of the components of your hob.
The power output by the hob will automatically
be reduced if this temperature becomes
excessive.

« You only have to remove the pan from the hob to
stop power instantaneously. Touch the "Off" touch
control to turn off the heating zone completely.

SAUCEPAN safety

Each unit is equipped with a sensor that conti-
nuously

monitors the temperature of the bottom of the
pan, so that overheating is impossible (empty

saucepan, etc.).

METALLIC OBJECT safety

A small object such as a fork, spoon or a ring
placed on your induction hob by itself is not
detected as a pan. The display flashes and there
is no output power.

Residual heat indicator

After intensive use, the cooking zone may remain
hot for several minutes.

The letter “H” is displayed during this period. Do
not touch the zones concerned

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob. It
starts up automatically if ever you forget to turn off
your cooking.

Power consumed The heating zone
goes out automatically
after

Between 1....4 8 hours
Between 5....7 2 hours
Between 8....9 1 hour

The letter A is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The A will continue to be displayed until any
control of the zone in question is touched. The hob
will then bleep twice to confirm your action.

A 1f your hob is placed above your oven (see "Choice of Installation") thermal
protectors prevent it being used when the oven is being pyro-cleaned.

o
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Your induction hob in complete safety

The principles of induction

Induced curren

When your induction hob is switched on and a
heating power has been selected, the electronic
circuits produce induced currents that
instantaneously heat the bottom of the pan that
transfers this heat to the food.

Thus cooking takes place with practically no ener-
gy loss between the induction hob and the food.

Induction coil  Electronic circuit cdl

For the attention of wearers of pacemakers or other active
implants:

The hob complies with all current standards on electromagnetic interference.

Your induction hob is therefore perfectly in keeping with legal requirements (89/336/CEE directives). It
is designed not to create interference on any other electrical apparatus being used on condition that the
apparatus in question also complies with this legislation.

Your induction hob generates short-range magnetic fields.

To avoid any interference between your induction hob and a pacemaker, the latter must be designed to
comply with relevant regulations.

In this respect, we can only guarantee our own product conformity. Please consult the pacemaker
manufacturer or your doctor concerning its conformity or any possible incompatibility.

A If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to
avoid any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the
cutout switch.

Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space or cutting surface for any products
whatsoever.

When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in
aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

Do not leave empty pans on your hob in case of residual heat or if the hob is turned on

by mistake.
A steam cleaner must not be used.

4
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containers

You probably already have some suitable pans.

Your induction hob is able to recognize most
types of pans.

Pan test: Place your pan on a zone, for example
at

position 4; you know that your pan is compa-
tible if the display does not flash, but if it does
flash then you cannot use this pan for induction
cooking.You can also test it with a magnet: if
the magnet "sticks" to the base of the pan, then
you can use it for induction cooking.

Pans compatible with induction are:

* pans made of enamel coated steel with or
without a non-stick coating.

e cast iron pans with or without enamel coated
base.

An enamelled coated base will prevent the glass
top of your hob from getting scratched.

» stainless steel pans designed for induction
cooking.

Most stainless steel pans (saucepans, stewpans,
frying pans, deep frying pans, etc.) are suitable
for induction cooking if they pass the pan test.

¢ aluminium pans with special base.

pans which do not have a flat base may be
suitable, however they must not be deformed
too badly.

CcLaSS

Choose a pan marked with the

logo on its base or packaging to be sure that it is
perfectly suitable for use on your induction hob
under normal conditions of use.

A list of utensils is supplied with these
instructions to help you make your choice.

¢ Note

Glass, ceramic, earthenware pans, aluminium
pans (without a special base) and copper
pans, and some non-magnetic stainless steel
pans are incompatible with induction cooking.
You will be informed by the flashing display.

You should choose pans with a thick
flat base for uniform cooking (heat is
better distributed).

Using the cooking zones according to the pan (depending on the model)

Multi-service zone

(U] ©00ccccccccccccccccccccccccccccscscscscscscscsccccsccccce

For small pans

Slow cooking
(sauces, creams...).

Preparing small
quantities or
individual
portions...

?
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Installing your hob in complete safety

Always ensure that the air vents beneath the hob are kept clear.
Your induction hob must always be adequately ventilated.

Above a cupboard or drawer unit

Above an oven

T~

o MINI fl mm

]

. <Acmmini

pa
L
M

Ensure that the unit crossbar does not block the air
passage, make a bevel if necessary.

If the appliance underneath your hob produces excess heat :

this will be detected by a safety device incorporated into your induction hob. A high temperature will be indicated by a
series of dashes or F7 will appear in the display.

If this happens we suggest you either create an opening in the side of the unit and/or install an insulation kit available
from the After-Sales Dept (ref 75X1652), which will protect your hob from the heat generated beneath it.

Opening in the side of the :
unit approx 8 cm x 5 cm

mini 5 cm

Providing the advice on ventilation given above is followed, your hob can be installed above any piece of kitchen
equipment.

o
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Installing your hob in complete safety

A seal exists for preventing any
humidity getting under the hob.
-Stick the seal under the rim of
the hob and lower the hob into
position on the worktop.

-This seal is supplied in the
sachet; stick it in place beneath
the hob.

C/
"ty e

i dimensions in cm

Connection
* for 30 hob

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mm2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 60 083 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for all your other electronic apparatus.

"When installing the hob, precautions must be taken to avoid damaging the power cable with the sharp

edges".
- 220 240V monophase - 400 V 2N three-phase
fuse 32/16 Amp fuse: 16 Amp
¥ Green/yello Green/yellow
; Blue brown
V] brown
Y Blue
Black lack
- T o
2 £ ] 2 o w 5 - 4
Z o 5 g 9 =
= o o w
TI300.......2,8 kW The unit must be installed N Ll L2 §
hat th i lug i
TI312......5,9 kW S0 t'l at the n?gllns pugis Separate the 2 phase wires L1 and L2
TI214.......5,9 kW easlly accessible. before connecting
7
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What your hob looks like?

50\W to 2800

TI 300

Brandt
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Using your hob in all simplicity

Start/Stop Child safety

Your cook top is equipped with a child safety
feature which locks it during the use:

- Either when stopped (for cleaning)

- Or during cooking (any operations underway will
continue and the displayed settings remain active).
this case, for safety reasons only the "STOP" button

A flashing 0 show that the zone concerned has

e0ccccccccccccccccccccccccccccccce

been turned on. is still usable.
You can then choose the desired power. Don't forget to unlock the appliance before
If you do not set the power, the cooking zone reusing it.

will turn itself off automatically.

~Locking the appliance

- Identify the special locking
buttons (- +) placed on top of a sym- +
bol representing a padlock (orakey). ¢ — ==~
- Press simultaneously on these but-f
tons (- +) until the following informa-s
tion is displayed @ 7 or &

Setting manual power

The display goes out after a few seconds.
Pressing any of the buttons activates the display.

Setting the timer*

99“\“ Unlocking the appliance
0:5 + O] Press simultaneously on the locking buttons (- +)
duntil the display goes out.
A 3 4

Operates when cooking zones concerned are
working. You can modify cooking times and any

time.
| 0 .
manual stopping ™+
() \ieep
automatic stopping @

ceccccecceccccccsssccccsscsccccccsesesbecccccsccccccccecccessscssssssscccccccecccee

-0+

To stop the beep touch any control key in tﬁe
cooking zone concerned. It will stop by default after
about 1 minute. .

9
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Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with pans:
The glass surface is highly resistant but not un-
breakable.

Avoid rubbing with any abrasive or with the
base of pans etc. as in time this will deteriorate
the markings on the top of your ceramic hob.

Avoid using pans with rough or dented
bases:

They may hold and transport matter liable to
stain or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible
to use, are not

included in the guarantee conditions.

Place your pan in the middle of the heating
Zone.

® You must not

Leave metal cooking utensils, knives and forks,
or metal objects on the hob. They will get hot if
left close to any heating zone that is in use.
Store Maivtenance or InFLammaBLE products in the
cupboard under your hob.

Leave an empty pan on a heating zone.

Heat up a dosed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of cooking.

Put the pans on the frame or plate (depending on the
model)

Preheat at maximum temperature when using
pans with

non-stick inside surfaces (Teflon type). Use very
little or no fat at all.

The maximum heating position is for boiling and

frying only.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN

WHAT TO DO

ACCESSORIES
EMPLOYED

Soak the area to be cleaned with hot water, then

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale

Burnt-on stains following
sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

dowder abrasive-backed sponge

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a cleaner
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).

Clean sponges

Clean sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob

Special ceramic
hob cleaner

ordinary sponge or special

sponge for delicate items
cream

o
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Minor troubleshooting

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not

necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

IF YOU REALIZE THAT POSSIBLE WHAT SHOULD
CAUSES YOU DO?

When you switch on, the display lights up

The hob is working normally

NOTHING: see chapter Remarks on
connections

When you switch on, the fuse blows

Your hob is connected incorrectly

When you switch on, only one side of the hob
works

Your hob is connected incorrectly

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

The fan keeps going for a few minutes after the hob
has been switched off

The electronics are cooling down

This is normal.

The top of the hob is always warm (even when it is
switched off).

The electronics are under power as for
all other electronic apparatus (TV,
transformers, etc.).

The hob does not work. Displays on the key-
board do not come on

The apparatus is not under power.
There is a power or connection problem.

The hob stops working during operation,
a ®  orF7 comeon.

Something has overflowed and or an
object is touching the control panel.

A series of little == (or F7 ) appears

Electronic circuits have overheated.

The hob does not work, another message comes
on

The electronic circuit is working badly.

After having turned on a heating zone, the keyboard
displays continue to flash.

The saucepan you use is unsuitable for
induction cooking or its diameter is
under 12 cm. (10 cm on the 160 mm
z0ne).

The pans make a noise during cooking

This comes from vibrations made by
energy going from the hob to the pan.

This is normal.

Inspect the fuses and the cut-out
switch.

Clean the hob or remove the object in
question and start cooking again.

See "Fitting your hob".

Call the After Sales Service

See containers.

Under high power this phenomenon is
normal with certain types of pans. There
is no danger for the hob.

The hob gives off a smell when first used for
cooking

A new apparatus

Use each heating zone for 2> hour
with a pan full of water.

If the slightest break or crack appears in the ceramic glass surface, disconnect the
unit immediately and contact your After Sales Service.

11
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add food
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=

slow cooking
fast cooking
boil or fry
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Cheére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour cuisiner chaque
jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de
cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de hottes
aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos produits,
notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie quotidienne en
vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Relations consommateurs

Tout dépannage doit étre effectué par un technicien qualifié.
Seuls les distributeurs de notre marque :
e Connaissent parfaitement votre appareil et son fonc-

pour en savoir plus :
informations, conseils, les points de ven-
te, les spécialistes aprés-vente :

tionnement,
[SERVICE CONSOMMATEURS BRANDT e Appliquent intégralement nos méthodes de réglage,
BP 9526 d’entretien et de réparation,
95069 CERGY PONTOISE CEDEX o Utilisent exclusivement les piéces d’origine.

En cas de réclamation ou pour commander des piéces de re-
change a votre distributeur, précisez-Iui la référence compléte de
votre appareil (désignation commerciale, type de I'appareil et
numéro de série).Ces renseignements figurent sur la plaque si-
gnalétique fixée a 'intérieur de I'appareil.

36 15 0,2000TTC la minute

tarif en vigueur a la date
BRANDT d’impression du document

olﬂdlyﬂ 0 825 06 16 01, PIECES D’ORIGINE : demandez a votre vendeur que, lors d’une in-
Service Consommateurs BRANDT tervention d’entretien, seules des PIECES DETACHEES CERTIFIEES
D’ORIGINE soient utilisées.
13
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Votre table en toute sécurité

Sécurité TABLE

e Un capteur surveille en permanence la température des composants de votre table. Si cette
température devient excessive, la puissance délivrée par la table en sera diminuée automatiquement.

e Le retrait du récipient de la table suffit a stopper instantanément la puissance sur votre table. Il vous
restera a appuyer sur la touche “arrét” pour arréter définitivement la zone de cuisson

Sécurité CASSEROLE

Chaque zone de cuisson est équipée d'un capteur qui surveille en permanence la température du fond
de récipient, ainsi aucun risque de surchauffe (casserole vide...).

Sécurité OBJET METALLIQUE

Un objet de petites dimensions comme : une petite casserole, une fourchette, une cuillére ou encore
une bague..., posé seul sur la table, n'est pas détecté comme un récipient. L'affichage clignote et
aucune puissance n'est délivrée.

Sécurité enfant

Votre table posséde une sécurité enfant qui verrouille son utilisation :

- soit a l'arrét (nettoyage).

- soit en cours de cuisson (les opérations en cours subsistent et les réglages affichés restent actifs).
Dans ce cas, pour des raisons de sécurité, seule la touche “arrét” est toujours utilisable.

Ne pas oublier de déverrouiller avant réutilisation.

rComment verrouiller ? Comment déverrouiller ?

Appuyez simultanément (@ — + Appuyez simultanément sur les touches -
sur les touches - + de ver- % + de verrouillage jusqu’a éteindre I'affi-
rouillage. chage de verrouillage.

R B X |

suivant votre modéle

Jusqu’a l'affichage de :

L'affichage s’éteind au bout de quelques se-
condes.
Toute action sur les touches active I'affichage.

14
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Votre table en toute sécurité

H

cet affichage sur votre clavier signifie

Indicateur de chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson que vous venez d'utiliser ,peut rester
chaude quelques minutes.

Un “H” s'affiche durant cette période. Evitez alors de toucher les zones concernées

Automatic-Stop

Automatic-stop est une fonction de sécurité de votre table.

Elle se met automatiquement en marche si l'utilisateur oublie d’éteindre sa préparation en
cours

L'affichage de la zone de chauffe concernée indique A et un “bip” sonore est émis pendant
2 minutes environ. Cette affichage A restera visible tant que vous n’aurez pas appuyé sur une
touche quelconque du foyer concerné, un double bip sonore confirmera votre manoeuvre.

le foyer s'éteind
Puissance utilisée automatiquement au
bout de
comprise entre 1....4 8 heures
entre 5....7 2 heures
entre 8....9 1 heure

Sécurité anti-débordement

L'arrét de la table et un affichage spécial (symbole ci-contre) peuvent étre déclenchés
dans un des 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches de commande.

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches de commande .

Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez la cuisson.

15
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Votre table en toute sécurité

courants induit:

Principe de I'induction

A la mise en marche, dés qu’une puissance est
sélectionnée, les circuits électroniques
produisent des courants induits qui chauffent
instantanément le fond du récipient qui céde
cette chaleur aux aliments.

Ainsi, la cuisson s'effectue pratiquement sans
perte d'énergie entre la table et les aliments.

Inducteur circuits électroniques  —>

tAfl'attention des porteurs de stimulateurs cardiaques et implants ac-
ITS .

Le fonctionnement de la table est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques en
vigueur.

Votre table de cuisson a induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales (directives
89/336/CEE). Elle est congue pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques dans
la mesure ol ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Pour qu'il n'y ait pas d'interférences entre votre table de cuisson et un stimulateur cardiaque, il faut que
ce dernier soit congu en conformité avec la réglementation qui le concerne.

A cet égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce qui
concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous pouvez vous
renseigner aupres de son fabricant ou votre médecin traitant.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement
I'appareil , pour éviter un risque de choc électrique.
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur
Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

A

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

/\ Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé
en barquette aluminium.

L’aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.
Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé

16

o



99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:44 Page 1$

Casserolerie

Vous possédez sans doute déja des récipients
adaptés.

Votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur une
zone de chauffe en puissance 4, si I'afficheur
reste fixe votre récipient est compatible, s'il
clignote votre récipient n’est pas utilisable en
induction.

Vous pouvez aussi vous servir d'un aimant,

s'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec I'induction.

Les récipients compatible induction sont :

e récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement antiadhérent.

» récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.

Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre table.

» récipients en inox adaptés a l'induction.

La plupart des récipients inox conviennent s'il
répondent au test récipient. (casseroles, faitout,
poéle, friteuse..)

e récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas plan
peuvent fonctionner mais il faut cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé

En choisissant un récipient possédant le
Iogo sur son fond ou sur son emballage,
vous serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions normales
d'utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’ustensiles
vous est fournie avec cette notice.

e Nota

Les récipients en verre, en céramique ou en
terre, en aluminium (sans fond spécial) ou en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction,
I'afficheur clignotera pour vous le signaler.

Vous choisirez des articles a fond épais et plats,
qui assurent une cuisson plus homogene (la
chaleur y est mieux répartie) .

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients(suivant modele)

multi services

@ 18 cm
S
912....

@21 cm
Cr—

cm

IR R R R X  E R R R RN TR R TR R R R R R RN R RN

N
~

Petits récipients

Préparation douce
(sauces,
crémes....).
Préparation de
petites quantitées
ou portions
individuelles...

?
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Installez votre table en toute sécurité

Veillez impérativement a ce que les grilles des ventilateurs situées sous votre table restent
toujours bien dégagées.
Dans tous les cas d'installation, votre table a induction a besoin d'une bonne aération.

u dessus d’'un meuble avec
porte ou tiroir

Au dessus d'un four

| —

= MINI 4 mm

—~

- <& cm mini

B

vide sanitaire

A

~

AL N

S'assurer que la traverse du meuble ne bloque pas le
passage de l'air.
Au besoin, pratiquez un biseau.

Si I'appareil situé sous votre table génére une surchauffe :

la table a induction est équipé de sécurités, notamment anti-surchauffe, qui détectera une température élevée : une
série de petits traits ou un F7 s'afficheront sur le clavier.

Dans ce cas nous vous recommandons de pratiquer une ouverture sur le coté de votre meuble et / ou d'installer le kit
d'isolation four disponible en SAV (ref : 75X1652) afin de limiter les effets de surchauffe de I'appareil installé au
dessous .

. A A
ouverture sur le coté du i

meuble
ex.8cmx5cm

mini 5 cm

ry
Kit d'isolation (SAV)

En respectant les conditions de ventilation décrites ci-dessus, votre table peut étre installée au-dessus de tout appareil
électroménager.
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7 - 7

Installez votre table en toute securite
Encastrement
Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.
-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans la découpe.
-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous

* pour la table .
table de 30
%\\ Cotes en cm
Zap, -
’77/}7/ A r \ 2
« PR L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
Branchement re fiche de prise de courant soit accessible

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire d’une prise de courant conforme a la
publication CEI 60 083 ou d’un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d’ouverture des
contacts d’au moins 3 mm.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger

A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. Il disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
des le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

Lors d’'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.

Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le cable
d'alimentation avec des arétes vives .

- 220-240V monophasé - 400 V 2N triphasé
fusible : 32 ampéres/16 ampéres fusible : 16 ampéres
Vert / jaune
¥ Vert / jaune Marron
| ; Bleu
Vi Marron Bleu oir

[

Phase 1 =——mmmms

)
g £ 3 z o F ] g 5
@ 4 o =
N L O N L NLL L2 @
T1300.......2,8 kw Séparer les 2 fils de phase L1, L2
220-240 V 50Hz TI312.......5,9 kW avant branchement
TI214.......5,9 kW
19
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Utilisez votre table en toute simpliciteé

@ 18 cm
W a 2800

Brandt

TI 300

o - +

-0+ —em
-

Mise en marche Arrét

Un 0 clignotant signale que la zone concernée
est allumée.

Vous pouvez alors choisir la puissance désirée.
Sans demande de puissance de votre part la
zone de cuisson s’éteindra automatiquement.

Réglage de puissance
manuel
AD

NP oeococscscscscscssscscscscscscscscssscssssssssssscssscssscscsscssscs

a

Brandt o+ ® T

50 W a 2800

Réglage de minuterie

0\

9

Q-7
o+

+

!

o

Fonctionne quand les zones de cuisson
concernées sont en marche.Vous pouvez modifier
a tout instant la durée de la cuisson

0
Z_ e+
0 ‘0'\9‘?\9
-0+

arrét manuel

arrét automatique

touche de commande de la zone de cuisson
concernée, a défaut il s'arrétera au bout de 1mn

-
Pour arréter ce bip, appuyez sur n‘importe quelle
environ.

0

?
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Comment préserver et entretenir votre table

» Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:
La surface verre est trés résistante, mais n'est
toutefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Eviter les récipients a fonds rugueux ou
bosselés :

Ils peuvent retenir et transporter des matiéres
qui provoqueront des taches ou des rayures sur
la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a
I'usage, n‘entrent pas dans le cadre de la
garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.

 Vous ne devez pas

Laisser des ustensiles de cuisson en métal,
des couverts, couteaux et objets métalliques sur
la table. Ils peuvent s'échauffer s'ils sont au
voisinage d'une zone de cuisson en
fonctionnement.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.
Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffer une boite de conserve fermée, elle
risque d’éclater, cette précaution est valable bien
sUr pour tout mode de cuisson.

Mettre des casseroles sur votre cadre ou enjoli-
veur (suivant modéle)

Préchauffer sur la position maximum, quand
vous utilisez un récipient avec un revétement
intérieur anti-adhérent (type téflon) sans apport
ou avec trés peu de matiére grasse.

La position maximum est réservée pour
I’ébulition et les fritures.

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

COMMENT PROCEDER

PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER

Légeres

Accumulation de salissures
recuites

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,

aluminium, ou plastique fondu

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d’alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre

vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet

protecteur)

oudre éponge abrasive

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique

éponge sanitaire

créme

21
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Petites pannes et remedes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table ....

ne signifie pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les

points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES
QUE... POSSIBLES

A la mise en service un affichage lumineux appa-
rait

Fonctionnement normal

QUE FAUT-IL
FAIRE ?

RIEN : voir chapitre
remarques raccordement.

A la mise en service, votre installation disjoncte.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

A la mise en service un seul c6té de votre table
fonctionne.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

Vérifiez votre raccordement ou la
conformité du branchement.

La ventilation continue quelques minutes aprés
[arrét de votre table.

Le dessus de votre table est tiéde en permanence
(méme a larrét).

(télé, transfo...)

La table ne fonctionne pas. Les afficheurs sur le
Clavier restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté, L alimenta-
tion ou le raccordement est défectueux.

La table s'est arrétée de fonctionner en cours
d'utilisation un *= ,ou F7 saffichent.

- Il'y a eu un débordement ou un objet
encombre le clavier de commande

Une série de petits == ou F7 saffichent

Les circuits €lectroniques se sont
échauffés.

La table ne fonctionne pas, un autre message
saffiche.

Le circuit électronique fonctionne mal.

Aprés avoir mis en fonctionnement une zone de
chauffe, les afficheurs du clavier continuent de cli-
gnoter.

Les casseroles font du bruit lors de la cuisson

Le récipient que vous utilisez n'est pas
adapté a la cuisson par induction ou est
d'un diamétre inférieur @ 12 cm (10cm
sur foyer 160)

Clest une vibration due au passage de
Iénergie de la table vers le récipient

La table dégage une odeur lors des premiéres cuis-
sons

| Refroidissement de I'€lectronique. | | Clest normal
Electronique sous tension comme tout
autre appareil électronique Clest normal

Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

Nettoyez ou enlevez lobjet et relancez
la cuisson.

Voir encastrement de votre table

Faites appel au Service Aprés-Vente.

Voir casserolerie

A forte puissance ce phénomeéne est
normal avec certains types de casse-
roles.il n'y a aucun danger pour la table

Appareil neuf

Faire chauffer chaque foyer pen-
dant 1/2 heure avec une casserole
pleine d’eau

En cas de rupture, félure ou fissure, méme légére de la plaque vitrocéramique,

débranchez immédiatement I'appareil et contactez le Service Aprés-Vente.

22
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bouillir avec couvercle

Cr

s
e

cuisson douce

cuisson vive

mettre les aliments
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Neste manual, os simbolos
abaixo identificam:

é as instrugées de
seguranca,

N

- ’ os conselhos e
astucias

Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde ja agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geragao de aparelhos para poder cozinhar
todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se harmoniosamente na
sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizagdo e bons resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de exaustores, de
maquinas de lavar a louga e de frigorificos integraveis que podera combinar com a sua nova placa
BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer o melhor possivel as exigéncias relativas
a0s nossos produtos, o nosso servigo de consumidores estara a sua disposicdo para responder a todas
as suas perguntas ou atender as suas sugestoes.

No cume da inovagdo, a Brandt contribui assim, para a melhoria da qualidade do seu quotidiano
fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizacdo facil, que protegem o ambiente e que s3ao
estéticos e fiaveis.

A Marca BRANDT.

24
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A sua placa em total seguranca

Concebemos esta placa de cozedura para uso doméstico.

Com a preocupagdo de aperfeigoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-nos
o direito de modificar as suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente a base de amianto.

Aconselhamo-lo a verificar periodicamente se nenhum objecto (pano, papel, etc.) estd em posicdo de obstruir a
entrada de ar situada por debaixo da sua placa (ver encastrte).

Dispositivo de seguranca PLACA Indicador de calor residual

e Um detector controla em permanéncia a Apos uma utilizagdo intensiva, a zona de cozedura
temperatura dos componentes da sua placa. Se esta pode conservar-se quente durante alguns
temperatura aumenta excessivamente, a poténcia ~ Minutos. Um “H” aparece no mostrador durante
fornecida & placa seré reduzida automaticamente. este periodo. Evite tocar nas zonas abrangidas.

e A retirada do recipiente da placa é suficiente

para interromper instantaneamente a Automatic-stop

alimentagdo energética da mesma. Basta A automatic-stop é uma funcio de seguranca da sua
carregar na tecla "paragem" para interromper placa. Coloca-se automaticamente em funcionamento
definitivamente a zona de cozedura. se o utilizador se esquecer de apagar a cozedura em

curso.

Dispositivo de seguranca RECIPIENTE 0O mostrador luminoso da zona de aquecimento abran-
gida indica um A e um sinal sonoro é emitido durante,
aproximadamente, 2 minutos. A visualizagdo do A
mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa das
teclas do disco abrangido, um duplo sinal sonoro
confirmara esta manobra.

Cada zona de cozedura estd equipada com um
detector que controla em permanéncia a
temperatura do fundo do recipiente ; deste
modo, elimina-se o risco de sobreaquecimento.
(cacarola vazia, etc.).

Dispositivo de seguranca OBJECTO

METALICO Poténcia utilizada O disco apaga-se
Um objecto de pequenas dimensdes como seja automaticamente
um garfo, uma colher ou mesmo um anel, o qual ao fim de
.tenha_l sido pousado_sobre a placa é de_tgctado e Compreendida entre 1.e.4] 8 horas
identificado como diferente de um recipiente. O

. . _ NS entre 5.e..7 2 horas
visor luminoso acende por intermiténcia e a

entre 8.e.9 1 hora

poténcia fornecida é cortada.

/\ Se o seu forno esta situado sobre a sua placa de cozedura (ver possibilidades de
encastre) os dispositivos de seguranca térmica da placa impedem a utilizacao
da placa em simultaneo com o forno, em modo pirdlise.
25
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A sua placa em total seguranca

Correntes indutgras

Principio da indugao

Depois de se ter ligado a placa, assim que se
selecciona uma poténdia, os dircuitos electro-
nicos produzem correntes indutoras que
aquecem o recipiente e que passa este calor
para os alimentos.

Assim, a cozedura efectua-se

praticamente sem perda de energia
entre a placa e os alimentos.

Indutor circuitos electrénicos  —>

Rcetpomendagéo para os portadores de estimuladores cardiacos e de implantes
activos:

O funcionamento da placa é conforme as normas em vigor relativas as perturbagdes electromagnéticas.

A sua placa de cozedura por indugdo cumpre pois, perfeitamente, as exigéncias legais (directivas 89/336/CEE).
Ela foi concebida para ndo interferir no funcionamento de outros aparelhos eléctricos na medida em que estes
cumpram com a mesma regulamentaggo.

Para que ndo existam interferéncias entre a sua placa de cozedura e um estimulador cardiaco, é
necessario que este tenha sido concebido em conformidade com a regulamentagdo respectiva.

A este respeito, s6 Ihe podemos garantir a conformidade do nosso préprio produto. No que diz respeito
a conformidade do estimulador cardiaco, ou as eventuais incompatibilidades, deve informa-se junto do
respectivo fabricante ou do seu médico de familia.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua placa, desligue imediatamente o aparelho para evitar
0 risco de choque eléctrico. Para este efeito, retire os fusiveis ou desligue o disjuntor.
A Né&o volte a utilizar a sua placa antes de ter mudado o vidro.

A placa ndo deve ser utilizada como mesa de trabalho para pousar seja o que for.

Nao utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente
sobre a placa produtos embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas
A de aluminio.

O aluminio derreteria, danificando definitivamente o seu aparelho.
Nao utilizar aparelhos de limpeza ao vapor

26
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Recipientes adequados

Certamente ja possui recipientes adequados.

A sua placa de indugio é capaz de identifi-
car a maior parte dos recipientes.

Teste redpiente: coloque o recipiente sobre
uma zona de aquedimento ha poténcia 4 ; se o
indicador luminoso permanecer aceso fixa-
mente, 0 seu recipiente € compativel, se o in-
dicador acender por intermiténcia, o seu red-
piente ndo é utilizavel em cozedura por in-
dugdo.

Também pode utilizar um iman, se este "cola" ao
fundo do recipiente é porque € compativel com
0 modo de cozedura por inducdo.Os reci-
pientes compativeis com a indugao
sao:

« recipientes de ago esmaltado com ou sem
revestimento anti-adesivo.

« recipientes de ferro fundido com ou sem
fundo esmaltado.

O fundo esmaltado evita riscar o tampo de
vidro da sua placa.

« recipientes de inox adaptados ao modo de
cozedura por indugdo.

A maioria dos recipientes de inox convém que
respondam positivamente ao teste do

recipiente (cagarolas, panelas, frigideiras,
fritadeiras,...).

« recipientes de aluminio com fundo

especial.

Os redipientes cujo fundo ndo é chato também
podem funcionar mas é necessario que este
ndo esteja deformado.

Ao escolher um recipiente marcado com o logoti-
po [MIMN no fundo ou na embalagem, pode es-
tar seguro da sua total compatibilidade com a sua

placa em condigBes normais de uso.
Para ajuda-lo a escolher, anexamos uma lista de
utensilios a este guia.

o Noma

Os recipientes de vidro, de ceramica ou de barro,
de aluminio sem fundo especial ou de cobre e
alguns de inox ndo magnéticos sdo
incompativeis com o modo de cozedura por
inducao, o indicador luminoso acende por
intermiténcia assinalando esta incompatibilidade.

Deve escolher artigos munidos de fundo
espesso e chato que assegurem uma
cozedura homogénea (nestes o calor reparte-
se melhor).

Utilize as zonas de cozedura em funcao dos recipientes (consoante o modelo)

Multi-usos

© 0000000000000 000000000000000000000000000000000 0

N
~

Pequenos recipientes

©10 ..... 18 cm

Preparacdes
cremosas (molhos,
doces cremes,...)
preparacdao de
pequenas
quantidades ou de
porc¢coes
individuais, ...

?



99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:45 Page 2$

Instale a sua placa com o maximo de seguranca

Verifique se a entrada de ar, através da grade do ventilador situado nas costas, esta bem
desobstruida.
Seja qual for o caso, a sua placa de inducdo necessita de ventilagdo conveniente.

Por cima de um movel com

Por cima de um forno
porta ou gaveta

| —

MINI ft mm

- <A cm mini

B

Vacuo sanitario

NSl S,

Certificar-se que a travessa do moével ndo tapa a
passagem do ar, se necessario faca uma chanfradura.

ecccccccccce

©000000000000000000000000000000000000000000000000000

Se o aparelho situado sob a sua placa provocar um sobreaquecimento :

A placa de indugdo estd equipada com um dispositivo de seguranga, nomeadamente anti-sobreaquecimento, que
detectara uma temperatura elevada: uma série de tracinhos ou um F7 exibem-se no teclado.

Neste caso recomendamos-lhe que pratique uma abertura lateral no seu moével e/ou instale o kit de isolagdo forno
disponivel em SAV (ref.: 75x1652) a fim de limitar os efeitos de sobreaquecimento do aparelho instalado na parte
inferior.

Abertura lateral do mével D% Y \\

ex.8cmx5cm mini 5 cm -—l.
ini 4 mm
yy ~
Kit de isolamento (SAV)

Respeitando as condigdes de ventilagdo acima descritas, a sua placa pode ser instalada por cima de qualquer aparelho
electrodoméstico.

28
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Instale a sua placa com o maximo de seguranca

Encastre
28,8*-.58 — —~ —~51

Uma junta garante a
impermeabilidade em relagdo ao
plano de trabalho.

-Esta junta esta colada sobre a
placa de cozedura ; insira a
placa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
saquinho de plastico que vem
junto na embalagem da placa.

M dimensdes
e emcm
* para placa de 30 AC
Ligagéo O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da

tomada de corrente esteja sempre acessivel.
Estas placas devem ser ligadas a rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a publicacdo
CEI600 83 ou através de um dispositivo de corte omnipolar cujos contactos devem possuir uma distancia
de abertura de pelo menos 3 mm.
Se o cabo estiver estragado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servigo de Apds Ven-
da ou por pessoa de qualificagdo similar a fim de evitar acidentes.
Sempre que liga a sua placa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um cddigo lumino-
so aparece no teclado de comando. Ele desaparece automaticamente passados
aproximadamente 30 segundos, ou assim que se carrega huma tecla qualquer do teclado. Esta indi-
cacdo € normal e reservada, se assim acontecer contacte o, Servico de Apds Venda. Quando se liga a
placa a corrente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia, verifique se o fio do neutro estd bem co-
nectado. Estas precaugdes também sdo validas para os outros aparelhos electrénicos que possui.
" Aquando da instalagdo da placa, certas precaugdes devem ser tomadas, de modo a evitar a
danificacdo do cabo de alimentagao com arestas vivas".

220-240 V 50Hz monofasica 400 V 2N trifasica
O fusivel da sua instalagdo deve ser de O fusivel da sua instalagdo deve ser de
32 amperes 16 amperes 16 amperes
A Verde/amarel
; Azul Castanho _ Verde/amarelo
v Castan
Azul
Preto reto
° £ ©
= o 3 A =
3 0 g © 3
c g‘! ks g - (3] ©
S Q Q =
NoL NoL© i E 2 s
NLl L2
separar os 2 fios de fase, L1 e L2, antes de efectuar a

ligagdo
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

TI 300

TI 314

-0+ o

Beacd e ST e O




99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:45 Page 3$

Utilize a sua placa com toda a facilidade

Bot3o ligar/desligar

eececsecsscessecsecssceses

Um 0 assinalam que a zona em causa estds
acesa.Pode entdao escolher a potenua:
pretendida. Sem que o seleccione, a zona des
cozedura apagar-se-a automaticamente.

Regulacdo manual da
poténcia

Regula ao do programador

o
09 0
®

. eereeeentetnteentennscenscenscensennscensennscennen

Funciona quando as zonas de cozedura abrangidas esta
em funcionamento. Pode modificar-se a qualquer
instante a duragao do tempo de cozedura.

0 .
o+

Paragem manual

®eccccssss@recsscccccssscccccce

0 sr\a\ oY

Paragem automatica ik

B

Para interromper o sinal sonoro, prima em qualquer unia
das tedas de comando da zona de cozedura abrangida,
sendo o sinal interromper-se-a sozinho passado 1 minufo
(aproximadamente).

D|sap05|t|vo de seguranca
para as criancas

A sua placa possui um dispositivo de seguranca para as
criangas, o qual bloqueia a utilizacdo da mesma:

- ou com a placa desligada (limpeza)

- ou durante o funcionamento (as operagdes em
curso permanecem e as regulagdes visualizadas
mantém-se activas).

Nesse caso, por motivos de seguranga, apenas a tecla
"desligar" ficara sempre utilizavel.

Nao se esqueca de proceder ao desbloqueio
antes de qualquer reutilizagao

~Como proceder ao bloqueio?

- Localize as teclas especificas pa-f
ra o bloqueio (- +) situadas porf
cima de um aloquete (ou chave).
- Prima simultaneamente estas te-.
clas (- +) até a informagdo & 1
ou & ser visualizada.

O visor desliga-se apds uns segundos.
Qualquer acgdo sobre as teclas activara o visor.

Como proceder ao desbloqueio?

Prima simultaneamente as tecla (- +) de bloqueio
até o visor se desligar.
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Como resguardar e manter a sua placa limpa

® 0 que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas ndo
é inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagao
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso
ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo
manchas ou riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sao cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

® O que ndo se deve fazer

Deixar utensilios de cozinha de metal, talheres, facas
e objectos metdlicos sobre a placa. Estes podem
aquecer se estiverem situados nas proximidades de
uma zona de cozedura em funcionamento.

Guardar no mdvel situado por debaixo da placa de co-
zedura produtos de LiMpEza ou INFLAMAVELS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, esta po-
de explodir. Esta precaucdo é valida evidentemente pa-

ra todos os modos de cozedura.
POr cacarolas sobre o0 quadro oou aro (consoante 0s
modelos).

Aquecer previamente em posicdo maxima, quando
se utiliza um recipiente com um revestimento interior
anti-adesivo (tipo téflon) ndo necessitando de
acrescentar gordura ou em que basta pdr uma
pequena quantidade de matéria gorda.

A posicdo maxima é reservada para levantar
fervura ou para os fritos.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
SUJIDADE ACESSORIOS
A UTILIZAR
Ligeira Molhe bem a zona com agua quente e em seguida Esponja de
seque-a. limpeza

Acumulagdo de
sujidade seca
seque-a.

Manchas e vestigios de
calcario

Incrustagdes residuais de
agucar, aluminio ou
plastico derretido

[r ool

P6 Esponja abrasiva

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um
raspador especial para vidro, esfregue e finalmente

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio
- ou utilize um produto do mercado.

- Aplique sobre a superficie da placa um produto
especial para vidro vitroceramico, de preferéncia
composto de silicones (protector).

Esfregdo ou
raspador

Pasta especial
para vidro
vitroceramico

Produto especial
para vidro
vitroceramico

Esponja sanitaria ou especial

Creme para louga delicada

o



99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:45 Page 3$

Pequenas avarias e solugoes

Tem alguma divida quanto ao funcionamento da sua placa inducdo......... isso ndo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar as seguintes indicagoes.

VOCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao pér em funcionamento aparece uma
indicagdo luminosa.

Funcionamento normal.

NADA: veja capitulo Observagdes
ligagdo.

Ao pér em funcionamento, o disjuntor da sua
instalagdo salta.

A ligagdo da sua placa € defeituosa.

Ao pdr em funcionamento so se acende um dos
lados da sua placa.

A ligagdo da sua placa € defeituosa.

Verifique a ligagdo ou a conformidade
da sua instalagéo .

A ventilagdo continua a funcionar durante alguns
minutos apds a paragem da sua placa.

A parte superior da sua placa permanece morna
(mesmo apagada).

(televisdo, transformador...).

A placa ndo funciona. Os mostradores do teclado
permanecem apagados.

0 aparelho néo esta alimentado. A ali-
mentagdo ou a ligagdo € defeituosa.

A placa deixou de funcionar durante a utilizagao,
aparece a indicagéo = ,ou F7,

- Houve transbordamento ou um objec-
to atravanca o teclado de comando.

Aparecem uma série de pequenos == ou F7
no mostrador.

Os circuitos electronicos aqueceram.

A placa nao funciona, acende-se outra mensa-
gem no mostrador.

0 circuito electrdnico funciona mal.

Depois de se ter acendido uma zona de aquecimen-
to, os mostradores do teclado continuam a piscar.

0Os tachos fazem barulho durante a cozedura.

0 recipiente que vocé utiliza ndo esta
adaptado & cozedura por indugdo ou é
de didmetro inferior a 12 cm .(10 cm no
disco 160)

E uma vibragéo devida & passagem da
energia da placa para o recipiente.

| Arrefecimento do sistema electronico. | | E normal.
Sistema electrdnico sob tensdo como i
em qualquer outro aparelho electrdnico E normal.

Inspeccione os fusiveis e o disjuntor
eléctrico.

Limpe ou retire o objecto e torne a
langar a cozedura.

Ver rubrica encastre da sua placa

Pega ajuda ao Servigo Apds Venda.

Veja Recipientes adequados.

Em poténcia elevada este fendmeno é
normal para determinados tipos de
tachos. Néo existe perigo para a placa.

A placa liberta um cheiro durante as primeiras
cozeduras.

Aparelho novo.

Aquega cada disco durante 1/2 ho-
ra com um tacho cheio de dgua.

Em caso de quebra, fissura ou racha, mesmo ligeira, na placa de vitroceramica,

desligue imediatamente o aparelho e contacte o Servigo Apés Venda.

33

o




16: 45 Page 3

17/ 02/ 04

_A qxd

Guia de cozedura

99629733_M__A.

o

oq zoydy

o1nory) zoydy

B soavsin9
1 1 e [ (vavw onwvg) 3a3g vavd sioiog
s —— SYSSYIN/
S0av13y1sj SOAQ
ET1E] |
i) spoq
I 0AIGNN4 3LV100H)
— w3y) 137
\% $3d3¥Y)
— SY10dW0)

\;l@;% oYssidd iq VIINvd SOJILNO

I $015344 SOLIY]
3 S0AVIIINO) SOLIN] SOl

{oa:enny o¥¥314 1q VH1I¥9) SOAVHTING
o i) V¥I3aI91¥4 VN S3dlg
» SVSsidsg 0XN0d SIN¥V) SANRIVD

b
|

i

il's

$553%8

]
©
9
a
\©
—
1]
©
—
>
9
(0]
v
=]
2
=
=
%)
o
©
%]
©
o

i
4

sIWN917 1q OY>V1ION0ISiq
svavilivg svivivg
) SYavyo) Ssviviy,
B L
B > svaizo) svivivg

w - el | $0>1§ siwWn9ij
o STH4VNIdS “SVIAIONT SIWNOSI1

(S3GNVIOH ‘sIN¥Vig)
SOAQ 3 VOLINVII

WO) VHNI¥V] 3 3sVg Y 05Sids3 SOHIOW

SOAV1ION0)
L1 $0a1Z0) S3axiad

i

|

b4
{

B
B
B
i
i

éncias maximas sao reserva

N

hh
i

:
i

B

As pot

50S53ds3 SIWiy¥)

4 soay SVdOS

14 s 9 V4 8 6

~@
5!
{

~N

JININO 3 ._.n—w.w ._.ZAmw_...v N»:ZE <zm..n_vown_ VANA¥E AVINVATI SI05VUYdId
JIAINVW AWIZ¢ VANA¥E V IVWOLTY 3
AVIOD/JIZOD Avigd =

o

cozedura a lume forte

[ cozedura a lume brando

34

locar os alimentos
levantar fervura ou fritar

ferver com a tampa

F co

65556

L

et



99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:45 Page 3$

35



99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:45 Page 3%

Ilepreyopeva

Odnyieg acooAoVg ypNoNg TG TAGKOG TNG Méoa orig odnyieg ypnong
KOUGIVOIG GOGuttrrnunrrrrrrsunsssernsnssssssssssnssssesssssssresnaans 38 oog emonueivovTol
MOYELPLKG GKEDN waurivrnnrirenursrenrsrsssssrsssssnnssensssennrne 40 AEmTOUEPDS KGOE popd
Odnyieg acoorovg €yKATAGTOONG TG TAGKOG TG KovLivog
oS 41 ) )
Odnyieg amhovotevpuévng xpnong g TAdkog g kovlivog A oL odyieg acpaieiag,
e 43
IMwg va TpodvAGEETE KoL VO SLOTNPNCETE TNV TAGKO TG
KOULIVOG GOG; terrnnssrrrrnrnunssssrennsnssssrssssssssssnssssresnnns 45 " Gag Sivoviat
OBNYOG YNOTILOTOG: 11 vverrnnssrrrrrrnnsssssrrsnnssssesssssssrennnnns 47 ' - cuuPoviéc xat cog
= uvrmodeikviovial
Sapopa ypnoiuc
"teyvdouate”

Ayomnm [eAdtiooa, Ayonnté [eldn,
Mo anokmoote pia kovlivo BRANDT kot cog evyopiotovpe yi'outo.

Ot gpevvnuikég opadeg pog cuvébeoayv yla cog pia véo yevid koulvav, tov o kdvel 10 kobnuepvd cog
HOYEIPENO, TLO EVYAPLOTO.

Me ypoppég MTEG Kol LOVIEPVO 0LGONTLKT, Ol KOLVOUPLEG VOAOKEPOULKEG €0Tieg ™G Kovlivag cag BRANDT
dévouv apuovikd pe ta vrdrowro népn g kovlivog cog kot cuvdualovv dyoya omTAovoTEVUEVN XPTOT KoL
VYNAN anddoon 6T0 YHGLLO.

v motkiAiio tov tpoldvtov Brandt, unopeite eniong vo Ppeite, pio peydAn emtloyn and ¢ovpvoug,
OTOPPOONTAPES, TAVVTIPLA TLATMV KOL YUYEL®V, TO OTOL0 UTOPELTE VO GUVOVAGETE E TNV KOLVOVPLO GOG
kovliva BRANDT.

"Exovtag mavia og TpdTo Hog LEANUO, TNV LKOVOTOINoT Tov TEAdT HoG KOl ENLOVUMOVTAG Ta TPOTOVTO. LOG VO,
OVTOTOKPIVOVTOLL KOTE, TOV KOADTEPO TPOTO GTLG AMALTNOELG TOV, 1| VANPEGLA Log EELVANPETNONG KATAVOADTOV
Bpioketor ot 816001 GOG YO Vo OTAVIAGEL GE TUYOV EPWTNCELS GOG, M VA OKOVGEL TG TPOTACELS GOG
(8revBuvoelg kot AEdVO 610 TEL0G ToV PLiiov).

Ty kopuon g kaivotopioag, n Brandt cupBaiiet pe avtdv Tov TpOTO 6TV KOALTEPELOT TNG TOLOTNTOG TNG
Kadnuepivig cog {omg, TPochHEPOVTO GO TAVTO TPOTOVIO VYNAMV aM0SOCE®Y, ATAOVGTEVUEVMY GTN YPTIoN
T0VG, oeBouevav 1o Teptailov, He o1ebnTikn Kot TetdTTa.

To onuo BRANDT.
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Odnyieg acdarode xpNnong g TAAKAS TG

kov(lilvag oag

TyeSGo0oUE KOl KOTUOKEVGGOYE TV CUKYEKPILEVT TAGKO, WNGTLOTOG Y10. OLKLOKT) Xp1om.

KoBdx c0p1o péinud pog eivor 1y 6wabept BEATIRON TV TPOIOVIOVY LOG, SLOTNPOVLE TOVTOL T0 SKoimUo Vo, ENEUPOVIE oTOo!

TEYVIKO, AELTOLPYIKS 1) 01oBNTKS LEPOG TOVG, TPOKEWEVOL VO, ETHEPOVUE KABE TPOTOTOINGT) VIOYOPEVOUEVT OIS TV

e€€hgn mg wexvoroyiog.

H xotockeun mg cukyekpuévng TAdkog ymeipotog mg kouvlivog cog, mov mpoopiletol amokAEIGTKE You T0 YOO

VYPWV KO GTEPEMV TPOHKDV, SEV TEPLEYEL OMOAVTWS KAVEVO, GLUGTATLKO OLIOVTOU.

Y0 GLVIGTOVLE Vo BEBOLOVESTE GUCTNUATLKE, GTL SEV VTAPXOLV OVTLKETLEVD, (TTOVL, XOPTLY, .. ..), TO OTOL0L VoL dpALouy,

G710 KGTm UEPOS MG KoLLivog, TV £16080 Y10, ToV 0£paL (SELTE T0 GYETIKO KEHGAILO EVTIOLYLOLLOS).

Acodrera ETTAT QI'TKHX-
YAAOKEPAMIKHY [TAAKAX
KOYZINAXZ

e 'Evog Beppootding eréyyer ocuvveyxwg, v
Oeppokpacio Twv eoTiav g kovlivog cag. Av outi n
Oeppokpacio vrepPel o kavovikd opia, 1 mapdywyn
oy vg Bo petwbet ovtéuata.

e H amopdxpuven tov poyeipikod okebovg apket,
MGTE VO GTOUATAGEL GTLYHLOL0, N 1oY0¢ 6TV TAdKO,
tng kovlivag cog. Mével anhdg, va TATAGETE TO
xovuni "otapdnuo’, TPOKEWEVOL VA GTOUATHOEL
0pPLOTLKQ, T AELTOVPYLO TV ECTLMV YNGLLOTOG.

o Actdero MATEIPIKOY ZKEYOYX

Ye kG0 eotio Ynoinatog VIApYEL KL £vog
0eplooTdTNG, 0 OMOL0G EAEYYXEL CUVEX WG, LLE TETOLO
Tpdmo TNV BEPLOKPOGLa GTOV TETO TOL LOYELPLKOD
GKEVOVG, OGTE Vo, UNv dnutovpyeitot kovévag Kiduvog
wepOEpavong (m.y. Gdeta Katoapora....).

Acpirero METAAAIKOY ANTIKEIMENOY

"Eva ovTikeipevo ikpwv 8100TdcemV, OTwg :
£vo, KOTe0POoAdKL, £va TELPOVVL, £va KOVTAAL,
N oKkoun Kt €vo 3oy TUALSL. .., OONUEVO TOV®

otnv nAdro g kovlivag cag, dev happdvetal vdynv
omé v kovliva cag, o Loyelpkd okevog. ‘Eva
uivopo avoBosPrivel otov tivako evéei&emy kol
kaptio woybg dev mapdyetot.

Ag1K NG NG EVATOUEIVOVOOG

OepuoTrog.

Metd and extetopévn xpron, n ovtiotolyn eotio
ymoinatog propel vo mapopeivel Leot.

T 0016 10 Ypovikd Stdomua, évo “H” epdaviletor

oToV Ttivoka eviei&ewy.

’ ’
Avtépato opriouo
To awtduarto ofriowo eivor pio Aettovpyio acporeiog yio
v KoLLivo: TV VOAOKEPOLLKMV EGTLOV.
TiBetat avtépato ce Aettovpyia, €Gv 0 xpRoTNG

Eeyva vo ofnoet  doTL ©

Xpnotporovodpevn

n eotio ynoipatog
ofnvetl ovtdpata oe:

éviaon

ovapeoa 1....4 dotog 8 wpeg
ueta&o 5....7 potidg 2 dpeg
uetag §.....9 1 dpa

Hevderén me avtictoyng eotiog ymoipotog Seiyvel A kot
£vo MTKO "Wt kOVYETOL Y10, TEPUTROL 2 AETTAL.
Avtim évéei&n A 6o tapopeivet, ylo 6co Stdomuo. dev
TOTOTE £V0. OTOLOBNTOTE KOUUTL OO TOV TVOKE EVIOADY
g xovlivog cag, oty tedevtoia tepintwon, £vo
devtepo umin Oo entPfefolOOEL TO TATNUO TOV
KOUUTTLOV.

A Av 0 000pvog 060G BpickeTal KATO Ond TV TAGKE YNoipatog TG Koviivag cag (d€ite To oYETLKO

KEOAAOLO YLO TLS SVVATOTNTEG EVTOLYLONOV), OL OEPUIKES ATOALELEG TS TAGKAS TS KOVLivag

CUG ATAYOPEVLOVVY TNV TAPAAANAT PO TOV 300 GVGKEVAOV LE TVPOANGT.
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Odnylec aopaloVs eykataoToons Tne TAAKaS e kovlivag oog

Enaydywo peduato,

, , ,
Apygcherovpyiog mgemoyayi
‘Otav Balovpe oe Aettovpyio Tnv GLGKELN, OO ™
GTLYUN TOV EMAEYOUUE Ni0 GUYKEKPLUEVT LOYV, T
NAEKTPLKG KUVKAGOUOTO TOPEYOLV ETOYOYLLA
pevpata, 1o onoia {eotaivouy oTLypLaic Tov TATOo
TV LEYELPLKOV GKEVMY, O OMOLOG UE TN GEPE TOV
peTadidel oty TN BeprdTTa 6TIG TPOOES.

Kot' avtdv tov 1p6mo, 10 ynoipo yivetol ywpic
xGowo evépyetag, netoy tng TAdkag g kovlivog
KO TOV TPOOOV.

Hiektpucd
KUKADHOTO! Enoyoyéog —%

IToedonoinon ctovg d€povieg Pnuatodot Kapdidg Kot evepyd
HLOGYEVLOTO:
H Aertovpyio mg mhdixag g koulivag TANpot TG 1o UOVGES TPOSLOYPOIHES TMV NAEKTPOLLOYVITTLKMV CVOTOPOY V.
H nhdiko: g emoryarytkng koulivog cog £vor omoldteg EVOPLOVIGUEVN UE Toug puBtaTicovg kovoveg (Kowvotucég Odnyleg
89/336/CEE).
"Exet x0tookevootel [e 1010 om0, OOTE Vo, Uy Topepumodilel v AeLtoupyio 1oV VTOAOUTMY NAEKTPIK®V GUGKEVMV,
o My TPOUTOBeON OTL KoL WTEG Ot TeEhevTaieg cEfovtot To 1810 pubotiké mAoiclo. H eroywyikn midiko g koulivog
GOG, SNULOVPYEL HoyVNTLKG KUULOTO. 6T0 TAL0oV €YY0S TeptBdAiov me. [pokeytévou vo amodevyBodv o alniemdpiioelg
ueto&y mg mhdkog mg koulivog 6og Kot evog Pruatoddt kopdiic, TPETEL 0 TEAEVTOLOG VO TANPOL TG TPOUNOBECELS TOV
pLBLETLKOY TAOLGIOV, 06 TO OMolo SLEmeTaL. ATG VT TN GKOTLE, SEV UTOPOVUE VO, GO £YYUNBOULE, TTapd LOVO v
£VapUOVIOT| TOV KOV LOG TPTGVTOS LE TOVG PLBULETLKOVG KOVOVES, amd Toug onotovg Siénetol. Ocov adopd otnv
ovtioTtolyn evapuovion tov Pnuatodotn Kapdids, N oTig eVOEXOUEVES TOPEVEPYELES I OIGVUBOTOTNTES TOV,
UTOPELTE VO, GLLPOVAEVTELTE GYETLKG TOV KOTOGKEVOGTH TOV, 1} TOV BEPATOVTO Y1aTPO GOG.

Y€ NEPLTTOOT) TOL EPGAVLGTEL OTOLOSTTOTE PAYLGUA GTIV EMLOAVELY. TOV YVUALOD, TPOKELUEVOV VAL ATOGVYETE
A KkdGOE kivdvvo niektpominéiag. SLakOyTe apuEoag TNV Tapoy i NAEKTPLKOL PEVRATOS, KAELVOVTOS TO SLaKOmTTY
acdalreiag 1| KatePalovtas Tov YEVIKO Stakomntn aodpodsiog,
Mo v xpneyIonotioETE TNV KOVSivVa 6OG, IPLV, OTT0 TIV CAAALYT] TOV PAYLGUEVOD YVOALO0D TIS TACKOS TOV
VOAAOKEPOULKAV EGTLOV.
Ty emdavELd. TG KOVLIVaG €V TPETEL VO TOTOOETELTE KAVEVE BVTLKEIPNEVO.

A Katd to yijoyo, pnv xpnotponoteite moté aAovpvoxapto, pnv TonodETEITE TOTE TAVO GTLS VOAOKEPUPLKES
£0TIEG TG KOVLIVOG GVTLKELPEVA TUMYIEVE GE GAOVHLVOYAPTO, 1] OTOLUBIITOTE GAOVULVEVLE. GUGKEVUGLA,
A IOV TEPLEYEL KATEWVYREVES TPOOES.
Y€ pio T£ToL TEPLTTOGT) T0 GAOVHIVLO B MAGEL Kot 00 KOTAOTPEWEL TEAELOTLKA THV GUGKELT) GOC.
Mn gpnoiponoteite GucKeLN KOOOPLOUOV UE OTUO.
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Maysiplkd okevn

Xopic apotforio, drabétete, NdN, poyeipikd
oKevn, katdAAnio yia v kovlivo cag.
H sroyoyikn thaxa g koviivag cog eival 6

0éon va avayvopiler ta rmepiociétepa
payeLpLkd okevn.

Teot payerpikodv ckevovg: Torobetnote 10
poyelplkd cog okeVOg mAV® G€ pio eotia
ynoinatog pue o0 4, €0v 10 URVLUO GTOV TTivoKO
evdeifemv tapopével otabepd, 10 LaYELPLKO
oKeVOog 60g elval cupufatd pe mv kovliva cag, av
Ouwg avopooPrvet, 1ote eival acOUPato yia ypnon
oe énaywyikn kovliva.

Mnopeite eniong vo XPNOLULOTOLNCETE £vaV
poyvitn, av avtdg "korrder" otov ndto tov
okevovg, TOTE T0 HOYELPLKSO 60Gg OKEVOG Elvatl
ovuPotéd He v oYY,

Ta copfatd payelpitkd 6K PE THY ENOYOYN ElvaL:
* oKelUN elaylé pe, N XOPLG AVILKOAANTIKN
enicTpOON.

* LOVTEPEVLO OKEVN UE N X0plg TATO EpOyLE

Me tov gpoylé ndto omodevyovtoL Ta poyicuoTo

otV YLAALYN €mLOAveLD TG TAGKAG TNG Kov(ivog
cag.

* avo&eldmto oKevn KOTAAANAC Y10, ETaY®YN
Ta teplocdtepa avoleldmto LayeLpikd oketn

Page 3$

elval Ko TOAANAO, €6V TANPOVY T0 TECT
KOTOAANAOTNTOG TOV LOYELPLKOD GKEVOVG
(xotcopores, tevilepédeg, tnyovio, pLielec....)

e UETOAALKG okevN e €181kd mdTo.

Toa oxevn pe avicdnedo wATO UTOPOVV VO
xpnowonombovv uévo, av o terevtaiog dev eivor
eE01pETIKG TOPOLOPODUEVOC, crase
Ayopdovtag okedn Tov OEPOLY T0 T oTov
nG10, 1 6T GUCKELOGLO. TOVG, elote BEParot, ot elvor
omoAUTeg cuuBotd pe v TAdko g Koulivag oag, uid
dvololoyikeg cuvbnkee. Ta va cag Bonbrcovue oty
emAoyn oag, poli Le Tov 0dnyd yprioTg 060G TPOGHEPETOL
KL VoG KOTOAOYOG HE KOLVIKG GOVEpPYQ.

e XHMEIQIH

Ta payelptd okeln amd yuol, KEpapo, TuAd, cAoupivio
(xopig 1816 TAT0), N YOAKS, OPLOUEVOD, AVOEETSWTOL LN
UOYVITLKG, £1vor aoLUBaTd: LE TO YAGLO KOT EMAYwyN.
"Evo pivupo: otov ivoka evieiEemv ovaoofiver,
G'0UTHY TNV TEPITTWOT, Y10, VO, 6OG TOELSOMOLNGEL

No: TpoTdite GKeUN LE Topb Ko 1610 T4T0, VLot 0Tl
££0600ALoVY £va TEPLEGOTEPO OLOLOYEVEG YNGLUO (1)
BepudTnTo, KOTOVENETOL KOATEPD).

No gpnoyLonoleite ekelvn Ty £otio YNoiLaTog, TOV OVOAOYEL 0T0 KGOE

LOYELPLKO 6KeV0G GOG (SelTE TO OYEDL0).

TToAAamA®V xpHoew®V

@ 18 cm
¢\1\2\ tm

@ 21 cm

w
©

Mukpd oxeldn

<® 16 cm>
L
210 ..... 18 cm

Moyeipepa o xounin
OOTLO (cdAtoeg,
KPEUEG....).
Moyeipepo pikpmv
TOGOTHTMV 1) OTOULKOV
uepidov...

?
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Odnyiec aodPorovs EYKOTAGTAOTS TG TAUKOGS TG
KouGlvag 60g.

DpovTioTe OTWOINTOTE TO TAEYLOTO TOV CVEULGTNP®V TOV PpiokovTiol KAT® amd TG E0TIES GOG VO
Tapapévouy Tavta eAeVOepa.
Ye kG0e mepinTwoN £YKOTOGTOONS, Ol ENAYWOYIKEG £6TIEG 060G XpeLdlovtot KoAd eE0eplond.

évw and éva émumio ue téptan

) Havw and dovpvo
CLPTAPL

i ——

MINI 4 mm
v

—~

<A cm mini

VYELOVOULKO KEV

: : A; S

BeBoiwbeite nwg n tpaPfépoa tov eniniov dev
eumodilel 10 TEpacuo 1oV aépa.
Ty avaykn, Kavte pio Ao&otoun.

X

g /

Av 1 6uekeN IOV BpickeTon KAT® and T fdon £6TLOV cag dnurovpyel vrepBippaven:

Ot enoyoyikeg eotieg eival eE0mMOUEVeEG e 0oOAAELES, KVPIMG KOTO TG VTEPOEPLOVONG, TOV OVIYVEVOLV TIG
VYNAEg Bepuokpaciec: oy 000vn O epdavicTel pra oepd and ypappovieg N éva F7.

ZIVv TEPINTOON AVTN 60 GLUVIGTOVUE VO KAVETE £va dvolypa 610 TAQIVO Tov eniniov cag /Kol vo
tonoBetioete £va k1T LOV@ONG 10 onoto dratibetal and v Yrnpeoio Teyxvikng E&vanpémong (kwd:
75X1652) ®ote va TEPLOPIGETE TIG EMTTWOELG TNG VIEPOHEPLOVONG TG CLOKELNG MOV BpiokeTol O KOTW.

v \
mini 5 cm klnl 4 mm
T ™~
Kt povewong - Yanpeoio
Teyvikng Eéunnpémcng T%

Tnpovtog TG Topandvm TEPLYPOOOIEVES GUVONKEG aEPLOUOV, 1| BAON ECTIOV GOG UTOPEL Vo £YKOTAGTOOEL
TAVO 06 OTOLAINTOTE OLKLOKT CUCKELT.

GVolyHa 670 TAGTVO TOV
enmimhov
my. 8 cmx 5 cm
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Acgaling eykardoraon s kovdivas oog.

’ "Eva Adotiyo yyvdton my

EVTOIXLGHOQ GTEYOVOTNTOL LLE TOV UMOAOUTO
TGYKO EPYOCLOC.

-Avtd 10 AdoTyo Bpioketon
KOMIUEVO GTO KOTO HEPOG TNG
EMOYWYUKNG TAGKAG TG KOuLivag
oag,
TonoBETEIGTE TV ENOYMYLKY
mAdKka g koulivog oag, oty
vrodoyn.
-0v10 10 AMdoTyo Ba to Bpeite om
coxouAiton, Tov Bpioketon
KOMINUUEVN OTO KAT® UEPOG TG
enoymyis mAdKkag g KouGivag
'

28,8*-58 ~— —~ —~_ 51

48,8 _ 126,3*-55,5

49 cm

K - Exripmon oe
£KOTOOTA
* 30
;o H ovokeun npénet va 1onobemBet e 1010 TPOT0, MOTE 1 VTOdoXT
ngKtlen GDVBSGT] g MAekTpiknic Tpilog va eivan 6e Tpoottd onueio.

Avtég o1 mAdkeg kKoulivag mpémet va 6uvdeBolv Le To MAEKTPLKO 81K TVo, S0, LEGOV piog ek Tpkng mpilag, mov vo mAnpot
g npodraypodég CEI 60 083 M piog mpilog morlumoliknic He pio andotoot, Touhdxotov 3xA, Heto&h v vTodoywy.
AV 10 KOADSL0 KOTAGTPOYEL , TPENEL VO, OVTIKOTUGTOOEL, 1) 0O TOV KOTOIOKELOOTH, 1} Ao TV 0puodio venpeoio BAofmv
UETE, TV TTdANoM, 1} 06 £vory eEELSLKEVUEVO TEXVIKS, MOTE VO, 0modeuyOet kdbe mBbovog Kiveuvoc.
‘Otav n kouliva cog tifeton o€ XoUNAn Tdon, 1| KOTOMLY (oG EKTETOUEVNG SLOKOTNG NAEKTPLKOV PEVUATOS, 10, OOTELVA
&vdelén gpoovileron otov Tivaka eviolwy g TAdkag g koulivag oag. EEadaviletot ovtopato, petd 1o népag 30
SeVTEPOAEMTOV, 1) OIS TN GTLYUY TOVL TOTNGETE OMOLOSHTOTE KOLUTL 0TS TO TANKTPOAdYLO TG Koulivag cog. Avt n €vaelén
etvar guotoroyikn. Xe kapio tepintmon o xpriotg g kovlivag dev mpénet vo. ) AdBet vrdym.
Xe nepintwon duchertovpyiog g TAdkag g koulivog cag, katd tn Sidpkela piog proacikng cvvdeong 400 V2N,
Beparmbeite GTL 10 0VEETEPO KOADILO £1vaL GOGTE GLVEESEUEVO.
Katd mv eykatdotacn g Bdong eotimv cog, Tpénet vo Angbodv optopéva HETPO OGTE Vo NV vrtootel {nuid
70 KOAMIL0 TOPOYXNG PEVULATOG AGY® O&ElWV aKIMdV.

-220-240 V povooaciko

acoaiea : 32 aurép/16 ourip

-400V 2N tprpaoiko

¥ Tpgowvo/xitpvo acddrieia : 16 aurdp
; M Ipdoivo/kitpivo
d Kaoravd Kaotavd /
\|\Mg\')p0 - 7
g = 00po
P f Foc E *
vg ] w g 3 ®
S ] ~ -1 =
N L @ R
N L O = T E
& § & £
TI300.......2,8 kW
NL L2 ¢
220-240 v 50Hz TI312."""5’9 kw Tpwy m ovvdeon, dtoxwpeiote to 2
T1214.......5,9 kw KoAddia, odong L1, L2.
41
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Oodnyieg amhovotevpévig LPNONS TS TAAKAS
™G Kouiivag 6og

@ 18 cm
50 W éw¢ 2800 W
TI 300
TI 314
o - +
-0o+ —om
N 3 4

50 W £ac 3100




99629733_M._A. gxd 17/02/04 16:46 Page 4$

Odnylec amdoVeTEYUEVIS YPNOTS TS TACKOS TS KOVSIVOS 00

Avoppo kot opricio
|

Evo "umrt" xou évo 0, mov ovafoofiiver cog gidomototv
4TL M OVTLOTOLYN ECTLO, YNMGTLOTOG ELVOIL AVOLUEVT).
Mropeite katémv vo emAEEETE TV emtBuun 6.

Edv dev emA£Eete KAmMOLO GUKYEKPLLEVN LGYV, T) ECTILO
ymoipatog 6o ofricet avtdporo.

P00uion 1oyvoc ue 1o yépt

9
o

.
.

S+

P00Ouion tov ¥povoueTpou

WOYELPELOATOG
GE OPLOLEVT LOVTEAL

\\
022

Ag1tovpyet 61av 0L AVTIGTOLYEG EOTIEG YNGTHOTOG ETvoL
ovapévec. Mropeite, o kGbe otryun, vo oAMGEETE TV

Sidprero LoyELPEUOTOG,
IpfoLpo pe To xEpL o™+
A 3
o
0 “\1‘\)‘
b )
Avtoparo cropdmpo. -0+

o vo 6TopOTNCETE GVTO TO UTLT, TOTHGTE £V
OTOLOSNTTOTE KOVUTL EVIOANG, TNG OVIIGTOLYNG soria:n;
™mg xovlivog cag, ov dev 10 KAveTte B0 GTOUOTHOELL
UeTd omo €va Aentd nepinov.

Acodrera yia to TodLd

O1 gotieg 060G S100£T0VV L0 ACPIAELA Y10 TA TOLOLE T\
onoio acdarilel ™ yprion toug:

- el1e og drokonn (kabdpiopa)

- elte xatd 10 payeipepo (oL TPEYOVOEG EVEPYELEG
cuveyifoviolr kot ov egpdoviléueveg puvbuicerg
TOPOUEVOUV EVEPYEG).

Ty mepintoon ovth, yla Adyovg acdoreiag, LOvVo To
TANKTPO "dtakomic unopei axdun vo ypnouoromOet.
Mnv Egydoete va anachaiicete npv ™ véa
ApnoLponoinon.

~Iog 8o acdaricers;

- Evtonicte 10 €181kd nANKTpO
acdariong (- +) mov Bpickovron

S

TAve 0o £vo AovkETo (1) KAELST).

r
it
L

- [Tomote tovtdypovo o TANKTpOLS
ovtd (- +) uéyxpt va epdovictel nE

minpogopia AT 5 A :

H epddvion ofnver petd ond pepikd devtepoiento.

Hoc 0o aracdaiiceTs;

IMatmote tovtdxpovo. Ta TANKTPO (- +) achAALong LEXPL
va ofnoet i epdavion otny 006vn.
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Iag va npodvidiere kon va StatnpnoeTe v

TAGKA TS KOViivag 6ag

* Ilpénet

No: omogevyete va. Torodeteite andTopa to

RAYEPLKE GKEVN TAVE GTLG ECTIES:

M EMLOAVELOD. TOL YUOALOD £1VOIL TOAD VOEKTUKT,

Gyt OpLws Kot GpprkT.

Noa anooebyete TIg TPLPES e ToL HoyEpLKE

GKEUN, 0L 0T01EG B0, UTOPOVGOV VO TPOKOAEGOLY Lo
$B0pG. 510 VIEKDP NG EMAGVELOS TV VOAOKEPOLILKAV ECTLOV.
ATOOEVYETE VAL XPNGYLOTOLELTE GKEN PLE TTATO TPAYD
1 pe ToAAG ydopoipara:

0. GTOLYELL TTOL €OV TUXOV amoppodnBel

Ot OUTOLUTOPOVV VOL LETOHEPBOVY GTNV ETLOGVELD, TwV
VOAOKEPOLLKMV ECTIOV KOL VO TPOKOAEGOLV G'0VTEG
Aexédeg kot payloloTo.

Avtég oL tapodeiyerg, akdpn ki Gtav dev emdEpovy
™ dveAertovpyia g Koviivag 6ag, dEv KaAdTTOVTOL
omd my npoPrendpevn eyyimon.

Kevrtpapete 10 poyepikd okedog tdve oty €0tio
ynoeipatog.

XpNOLOTOLELTE LaYEPLKE GKEVN TOL 1810V HeYEBOUG e
0VTOV TOV VOAOKEPOLLKMY EGTLOV YNGILOTOS,

H SLGptpog 1o miron TV POYELPLKOY GKEVGOV TPEREL
va.givor iom, 1 peyodirepn T SLopétpov

ms onprypodios (Tov cxediov, Tov ovukoTonileL

oy emddver mg KouGivog G0, TG VOAOKEPOLUCES E0TIEY).

e Aev mpémnel

Na a9NveTE PETAAMKA GOVEPYA POYELPLKIG,
Haxalponipovva K GANO HETOAALKG OVTIKEILEVO
nave oty mAdko g kovlivag. Kivdvvetvouvv va
OeppovBoiv, av Ppickovial Kovid ce avapuévn
eotio.

Na taktonoileite 610 £MLTAO, TOL VIAPYEL KAT®O
and 11g eotieg g kovlivog cag, To TPoiodvTo
KAGAPIOTHTAZ 1) €Ke1vVO. TOV £1vol EYOAEKTA.

Na a¢fvete ddeia payeipikd 6kedN otnv
EMOAVELD YNGILOTOS TOV VOAOKEPOULKDV ECTIOV
o0,

Na {eotaivete koveépBeg KAELGTES, VTTAPYEL

KLvduvog vo 6Ttdeouv, 0ut 1 TpodOAaEN Loy VEL YLo
KGOe eidovg ynopo.

Na torofeteite TI¢ KATCOPOAEG TAV® GTLG EGTIES, 1
670, KOAVUULOTO TOVG

Na npoBeppaivere otn pEyrety Bepuokpacia 1o
oKkev0g, 6ToV aVTd SV SLaBETEL OVTLKOAAANTLKTY
EMIGTPWOT KOl TEPLEYEL TOAD Aly0, £0¢ KaBOAov,
Mropég ovoies.

O1 péyieteg Beppokpacieg cvvieTdvTal YLa
Bpdoipo ko tnyavicpa.

Hemydvero tov vorokepoptkdv estdv kabopileton £0kora, yio va oog Bonbncouue siapdore tig

TOPOKAT® GUUPBOVAEG LG ©
EIAH AEKEAQN TI NA KANETE XPHZIIMOIIOIEIZT
E
, , Movokéyte kard, ue (eotd vepd v meploxn, tov BErete va p a
Amolot Aekédeg Zoovyydplo VYLELVAG

ZuecmpeELON AeKESWY,

Movokéyte kald, pe {eotd vepd ty TepLoxn, Tov BEAETE va

kabapioete Kol LETO GKOVTIGTE Tnv.

Topua €181k0 yo Tig

Tov £xouv ynoet.

Aekédeg aAGTOV.

Amno&npopévol Aexédeg
amno Caxapn, Aetopuévo
aAovpivio, § TAAGTIKO

Kovn AELvTLKO 6hovYYapL

kabapicete, ypnowonoteiote va e181k6 EH6TPO amd YVOAL Yo va
Tplyete T0UG AeKESES KoL TEAELDOTE IE TV OKANPT| ETLOAVELD.
£VOG VYLELVOU GHOVYYOPLOY, KOTOTLY GKOUTIOTE

- Pi&te £081 1) {eoT6 Aeukd OWVOMVEUULO TAV® OTO AEKE, 0ONCTE TO VOl
SpioEL, CKOUMIGTE e £var LOAOKO GhoVYYGpL

- Xpnowonoteiote £vo potdy KaBoptoTnTog ToL EUOpPIiov.

- KoBapiote myv entodvera pe évo mpoidv e181kd yio tov

KaBaPLOUS TOV VOAOKEPOULKDV EGTLAOV, TOV VO, TEPLEEL, KATC,

TPOTIUNGT, SLAKGVN (TPOGTOTEVEL).

[l

KpEno

44

o

VOAOKEPAULKEG
eotieg

Kpéua 181kn yia T
VOAOKEPOULKEG ECTIEG

Ed1k6 Tpidv Yo t1g
VOAOKEPOULKES
eotieg

£151K0 60OVYYapL VYLELVNG Yl0 OOAS
TAVGLLO TLATOV
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Mikpoprafec Kot ENLEKEVES

"Exete kanola apdtBoriia 6YETLKAE pE THY KAAN AELTOVPYLA TG TAGKAS TOV E6TLAOV GUS.....QVT0 O
CVVERGYETAL amopaitnTa 611 1) Kovliva oag Exel kdrota BAAPN. L& kdbe repintwon Peparwbeite yia ta

TapaKATo:

ATATIIZTQNETE...

TIZ IIMISGOANEX

AITIEX

Orav fa Ty Savabioete o Aertovpyia pia jotewviy
Eveerén) o mopovoroTeL.

Kavovikij Aerrovpyiar

TI MITIOPEITE NA
KANETE;

TITIOTA: belte 10 ayenikd kegdAaio yia
) GUvdEa 10U goUpvoy

Orav avapere v kov§iva gag, [Téptel 0 autduatog
YEVIKGG SLOKOTTG.

Aev Eyet yivel kadij aiviean tig kovgivag
oug

Orav avapere my kovive oag, H uio 16vo mievpd mc
TAdKag 0V VIAOKEPOLIIKGV egTidly ¢ Kovlivag oag,
Aertovpyel.

Aev éyer yivel kodij ouvéeon g kouivag
oug

Befawbeite ou éyet yiver 1 owomi
aUVApLOGT) KoL GUVEEDT) TOV KaAWSIHY.

0 elaeproydg ovveyiletar yia pepixd emtd perd 10
apioo g TAdiog g kovdivag.

Téyaua 100 1AeKpOVIKOD CVOTIOTOS.

Eivat guot0A0y1x6.

To mdve uépog T mhdxag mg Koudiveg oog eivar ouveyd;
AP0, (arkdyn ko Kortdt 0 Gvoe).

HAektpoviki) GUGKEVI) VTG 1601, 0TOG
Kkdfe dAAn nAextpovikij cuokev)
(mAedpaon)...)

H rhdxa tig kovivag eag 6¢ Aertovpyei.
0leg ot evieilerg atov mivaka Tg Kovivag elval
opiotég.

H ovoxevrj dev 1pogodoteiton e nAextpikd
pevua. H nhextpucr] 1pogodomon 1j auvdeon
elvon eMomouomki.

Av 1) whdka g enayoyng ofioet, kabdoov elvar ot
levwovpyia, éva == 1 éva F7 eugoviletar orov
nivaka evieibewv.

- Hapatnpeitar pia vrepyeirion, i
avrikelpevo  gpdler 10
TAIKTPOAGY10 EVIOAGY TG KOULivag oo,

Kkdmoto

Mia oeipd and uixpd == i F7 gugaviletor otov
mivaka g kKovivag 6ag.

Ta niextpika kukAduara Oepudvnkay.

H rhdxa g koviivag dev Aettovpyei, éva dAlo
uivuua mapovetadetor otov Tivake eveeileny.

To nhextpiko kvkAwua ée Aetrovpyel
KoAd.

Agot Eyete avayer uia eotia ynotuetog, ot evieiéelg
ovveyifovv va avafoapivovy atov mivaka g
Kkovivag oog.

To okevog mov ypnoiyonoieitat dev elvar
KaTiALI0 Y10 10 ERCYYIKG Yoo, 1 €ivar
Luiog Gopétpov Lkpotepng v 12 exarootdv
(10ex miveo o€ eoticr 160)

O katoapdles kavovy 8dpufo, katd ) Sidpketa tov
LOYEPEUaTOS.

Eivat uta §évnon, mov opeiletat oty
uetddoon g evépyetag amo my TAdka
g Kou{ivag a0 LayeIpLke okevog.

H ovokevij amelevbepaver pia tdiaitepn pvpodtd
K0d T1) SLAPKEL TV TPATOY LEYELPEUATOV.

Eivat guot040y1x6.

No eréyyete t1g aopdAeieg Kot 10 yeviko
Staxonm aodaleiog.

Kafopiore 1j amouakpivere 1o
avrikeiuevo kat Eavavayte ) gotLd.

Aeite 10 67ETIKO KEYdAar0 pe Tov
EVIoLyLopo Tiig TAdKag TS KovSivag
oug.

Kodéate m vanpeota nedatdv, uetd my
noAnon.

Asite 10 6YETIKO KEPdAOLO PE TO,
HAYELPLKD GKEDVT].

ZE Jieydn 10 Kot LiE OpIOUEVOUS TUTOUS
KOTO0pOALKAV OKEVDV, QUTO 70 OTVALEVO Eiver
Puot0doyIKG. Aev vrdpyet Kavévag kiviuvog
Yo mv mAdike: g Kougivag oug.

H ovorkevij elvar katvotpla

Na (eoraivere pia katoapiia yepdrn
vepo o€ kabe eotia ynoiparog, yia
nepinov 112 dpa.

Y€ REPLTTOOT) TOL SLOMLGTOGETE GTNV TAUKE, THS KOUSivag 60g, omoLadnrote 160 onaoipotog,
POYLoRATOS, pOYING, OKOUN KoL EAAOPOD, AMOGVVIECTE OPNECOS TNV GVOKEVT 0l TNV TPila KoL KOAEGTE
APECOS TNV VINPEGLA. TOV TEAXTAOV PETA TNV TTOANGT).
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