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Relations consommateurs

Pour en savoir plus sur tous les produits de la marque :
informations, conseils, les points de vente, les spécialistes aprés-vente.
Pour communiquer :

nous sommes a |'écoute de toutes vos remarques, suggestions, propositions aux-
quelles nous vous répondrons personnellement.

Vous pouvez nous écrire : SERVICE CONSOMMATEURS BRANDT
BP 9526

sese~ 0892 0288 01°

= tarif en vigueur a la date d’impression du document.
ou nous téléphoner au :

* Service fourni par Brandt Customer Services, societe par actions simplifiée au capital de 2.500.000
euros - 5/7 avenue des Béthunes, 95310 Saint Ouen I’Aumone - RCS Pontoise 440 303 303

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 Euros
RCS Nanterre 440 302 347.
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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour cuisiner chaque
jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de
cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de hottes
aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos produits,
notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie quotidienne en
vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Limiteur de température

e Chaque zone de cuisson est équipée d'un capteur qui surveille en permanence la
température du fond de récipient, évitant ainsi tout risque de surchauffe (casserole
vide...).

e Un capteur contréle en permanence la température des composants de votre table.
Si cette température devient excessive, la puissance délivrée par la table est adaptée
automatiquement.

Protection en cas de débordement

L'arrét de la table, un affichage spécial (symbole ci-contre) et un “bip” sonore *
peuvent étre déclenchés dans un des 3 cas suivants :
e Débordement qui recouvre les touches de commande.

e Chiffon mouillé posé sur les touches.
e Objet métallique posé sur les touches de commande .

Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez la cuisson.
* suivant modéle

Témoin de chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson que vous venez d'utiliser peut rester
chaude quelques minutes.

Un “H " s'affiche durant cette période. Evitez alors de toucher les zones concernées.

Auto-Stop system

La fonction “Automatic-stop” se met automatiquement en marche si l'utilisateur oublie
d'éteindre sa préparation en cours

L'affichage de la zone de chauffe concernée indique “A” et un “bip” sonore est émis
pendant 2 minutes environ. Cet affichage “A” reste visible tant que vous n‘aurez pas ap-
puyé sur une touche quelconque du foyer concerné.

Un double “bip sonore” confirme votre manoeuvre.

q Le foyer s'éteind
Puissance utilisée automatiquement au
bout de :
comprise entre 1....4 8 heures
entre 5....7 2 heures
entre 8....9 1 heure
4

o
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Verrouillage clavier

Votre table possede une sécurité enfant qui verrouille son utilisation :

- soit a l'arrét (nettoyage).

- soit en cours de cuisson (les opérations en cours subsistent et les réglages affichés restent actifs).
Dans ce cas, pour des raisons de sécurité, seule la touche “arrét” est toujours utilisable.

Ne pas oublier de déverrouiller avant réutilisation. , .
Comment déverrouiller ?

Comment verrouiller ?

Appuyez sur la touche O de
verrouillage jusqu’a I'extinction de
I'affichage.

- Repérez la touche spécifiques pour le
C verrouillage, appuyez sur cette touche
—_— jusqu‘a I'affichage de l'information &

eececcccccccccce

L'affichage s'éteint au bout de quelques secondes.
Toute action sur les touches active I'affichage.

Détection automatique de casserole
Votre table a induction est capable de reconnaitre la plupart des récipients.
e Test récipient : poser votre récipient sur une zone de chauffe en puissance 4.

Si I'afficheur reste fixe, votre récipient est compatible.
S'il clignote votre récipient n’est pas utilisable en induction.

r

o Vi vez iv rvir d'un aimant.

S'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est compatible avec I'induction.
Le retrait du récipient de la table stoppe instantanément la puissance sur votre table. Il vous reste a
appuyer sur la touche “arrét” pour arréter définitivement la zone de cuisson.

Sécurité “petits objets”

Un objet de petites dimensions comme : une petite casserole, une fourchette, une cuillére ou encore
une bague..., posé seul sur la table, n'est pas détecté comme un récipient.

L'affichage clignote et aucune puissance n'est délivrée.

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d’apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante.

Nous vous invitons a vérifier périodiquement qu'il n'y ait pas d’objets (torchon, papier, ...) qui risquent
d'obstruer I'entrée d‘air située sous votre table (voir encastrement).

5
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Votre table en toute sécurité

courants induit:

Principe de I'induction

A la mise en marche, dés quune puissance est
sélectionnée, les circuits électroniques
produisent des courants induits qui chauffent
instantanément le fond du récipient qui céde
cette chaleur aux aliments.

Ainsi, la cuisson s'effectue pratiquement sans
perte d'énergie entre la table et les aliments.

Inducteur circuits électroniques —>

attention des porteurs de stimulateurs cardiaques et implants ac-

Al
tifs
Le fonctionnement de la table est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques en
vigueur.

Votre table de cuisson a induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales (directives
89/336/CEE). Elle est congue pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques dans
la mesure olu ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Votre table a induction génére des champs magnétiques dans son trés proche environnement.

Pour qu'il n'y ait pas d'interférences entre votre table de cuisson et un stimulateur cardiaque, il faut que
ce dernier soit congu en conformité avec la réglementation qui le concerne.

A cet égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce qui
concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous pouvez vous
renseigner aupres de son fabricant ou votre médecin traitant.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement |'appareil , pour
A éviter un risque de choc électrique.
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur
Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d'aluminium, ou ne placez jamais directement
sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en barquette aluminium.
L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modele)

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité: assurez-vous
que le cable d‘alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé

o
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Casserolerie zone induction

Vous possédez sans doute déja des récipients
adaptés.

Votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur une
zone de chauffe en puissance 4, si I'afficheur
reste fixe votre récipient est compatible, s'il
clignote votre récipient n'est pas utilisable en
induction.

Vous pouvez aussi vous servir d’'un aimant,

s'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec l'induction.

Les récipients compatible induction sont :

e récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement antiadhérent.

« récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.

Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre table.

o récipients en inox adaptés a I'induction.

La plupart des récipients inox conviennent s'il
répondent au test récipient. (casseroles, faitout,
poéle, friteuse..)

e récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas plan
peuvent fonctionner mais il faut cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé

En choisissant un récipient possédant le
Iogo sur son fond ou sur son emballage,
vous serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions normales
d'utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’ustensiles
vous est fournie avec cette notice.

o Nota

Les récipients en verre, en céramique ou en
terre, en aluminium (sans fond spécial) ou en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction,
I'afficheur clignotera pour vous le signaler.

Vous choisirez des articles a fond épais et plats,
qui assurent une cuisson plus homogene (la
chaleur y est mieux répartie) .

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients(suivant modele)

multi services

© 0000000000000 0000000000000000000000000000000000

~

Petits récipients

Préparation douce (sauces, crémes....).
Préparation de petites quantitées ou portions
individuelles...

?
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Casserolerie zone vitrocéramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement a la surface

du foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

i il
=~

Utilisez au mieux le foyer vitroceramique

Pour votre confort d’utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées a vos besoins,
néanmoins:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- d'emploi d'une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d‘aliment ayant tendance a br{iler
facilement

(commencer avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

Economie d’énergie :

Pour finir la cuisson, placez la manette sur la
position 0, et laissez le récipient en place pour
utiliser la chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des
économies d'énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.

Régulation automatique des foyers

Le foyer radiant se régule
automatiquement, il s'allume et s'éteind pour
maintenir la puissance sélectionnée.Ainsi,la
température reste homogene et adaptée a la
cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.
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Installez votre table en toute sécurité

Veillez impérativement a ce que les grilles des ventilateurs situées sous votre table restent
toujours bien dégagées.
Dans tous les cas d'installation, votre table a induction a besoin d’'une bonne aération.

Au dessus d’'un meuble avec
porte ou tiroir

Au dessus d’un four

| —

MINI 4 mm
< U

]

<& cm mini

vide sanitaire

N

L ' - Lors de cuissons longues, pour favoriser le
- ~ passage d’air chaud, laissez le tiroir
= légerement ouvert.

NN TN

S'assurer que la traverse du meuble ne bloque pas le
passage de l'air.
Au besoin, pratiquez un biseau.

g =

©000000000000000000000000000000000000000000000000000

Si I'appareil situé sous votre table génére une surchauffe :

la table a induction est équipé de sécurités, notamment anti-surchauffe, qui détectera une température élevée : une
série de petits traits ou un F7 s'afficheront sur le clavier.

Dans ce cas nous vous recommandons de pratiquer une ouverture sur le coté de votre meuble et / ou d'installer le kit
d'isolation four disponible en SAV (ref : 75X1652) afin de limiter les effets de surchauffe de I'appareil installé au
dessous .

J
v \\

mini 5 cm = N
ini 4 mm
vy ~
Kit d'isolation (SAV)

En respectant les conditions de ventilation décrites ci-dessus, votre table peut étre installée au-dessus de tout appareil
électroménager.

ouverture sur le coté du
meuble
ex.8cmx5cm

o
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Installez votre table en toute sécurité

Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.

-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous
la table .

Encastrement

_—7T— _~__51

L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
fiche de prise de courant soit accessible

Branchement

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par I'intermédiaire d’une prise de courant conforme a la
publication CEI 60083 ou d’un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d’ouverture des
contacts d’au moins 3 mm.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger

A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. Il disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
dés le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas I'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

Lors d'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.

" Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le
cable d'alimentation avec des arétes vives "

- 400 V 2N triphasé
fusible : 16 ampeéres

Ve? / jaune

- 220 -240V monophasé
fusible : 32 ampeéres

| Vert/jaune Marron
| d Bleu
A Bleu
V Marron oir
Y Tl 315...6 kW
Noir B -
induction 2,8 kW " N

g @ o E g3 g
= 2 o el [} 7] @
s £ 0§ 2 £ & ¢
3 £ 2 z & & @
N L @) Séparer les 2 fils de phase L1, L2 N Ll L2 o

avant branchement

10
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Utilisez votre table en toute simplicité

o V v
© -+ -0t o-

Réglage de puissance
Mise en marchelArret manuel

.
Py

© — 1+,
.l

Un bip et un 0 clignotant signalent que la zone
concernée est allumée.
Vous pouvez alors choisir la puissance désirée.

Sans demande de puissance de votre part la Arrét généra|

zone de cuisson s'éteindra automatiquement. i o\0
Les 2 foyers induction, disposent d'une O
puissance totale de 3100W répartie

automatiquement entre le foyer avant et le

foyer arriére.
Cela implique par exemple que l'utilisation en
puissance maximale de I'un des foyers entraine
une auto-limitation de |'autre visible par les
afficheurs de puissance.
La derniére commande est prioritaire.

11
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Utilisez votre table en toute simplicité

Réglage de minuterie

Fonctionne quand les zones
de cuisson concernées sont
en marche.Vous pouvez
modifier a tout instant la
durée de la cuisson

arrét manuel ) ™+

. O
O oo O
-0+
Pour arréter ce bip, appuyez sur n‘importe
quelle touche de commande de la zone de

cuisson concernée, a défaut il s'arrétera au bout
de 1mn environ.

arrét automatique

©000000000000000000000000000000000000000000000 00000000000000000000000

12

Zone additionnelle

Mettre la zone
principale sur la
puissance
maximum.

Une impulsion
suplémentaire sur
le + déclenche la
zone additionnelle :
un bip et un point
sur I'afficheur
confirme la
commande , vous
pouvez alors régler
la puissance selon
votre besoin.

Pour éteindre I'additionnel, appuyez sur :

arrét puis marche et régler la puissance
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Comment préserver et entretenir votre table

» Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:
La surface verre est trés résistante, mais n'est
toutefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Eviter les récipients a fonds rugueux ou
bosselés :

Ils peuvent retenir et transporter des matiéres
qui provoqueront des taches ou des rayures sur
la table.

Ces défauts qui n‘entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a
I'usage, n‘entrent pas dans le cadre de la
garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.

Utiliser un récipient de taille adaptée Le
diameétre du fond doit étre égal ou
supérieur au diameétre de la zone
sérigraphiée

« Vous ne devez pas

Laisser des ustensiles de cuisson en métal,
des couverts, couteaux et objets métalliques sur
la table. Ils peuvent s'échauffer s'ils sont au
voisinage d'une zone de cuisson en
fonctionnement.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN ou INFLAMMABLES.
Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffer une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
sUr pour tout mode de cuisson.

Mettre des casseroles sur votre cadre ou enjoli-
veur (suivant modéle)

Préchauffer sur la position maximum, quand
vous utilisez un récipient avec un revétement
intérieur anti-adhérent (type téflon) sans apport
ou avec trés peu de matiére grasse.

La position maximum est réservée pour
I'ébulition et les fritures.

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

COMMENT PROCEDER

PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER

Légéres

Accumulation de salissures
recuites

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,

aluminium, ou plastique fondu

oudre éponge abrasive

Bien détremper la zone a nettoyer avec de |'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d'alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre

vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet

protecteur)

- <]

%o

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique

éponge sanitaire

créme

13
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spéciale vaisselle délicate
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Petites pannes et remedes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci

ne signifie pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les

points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES
QUE... POSSIBLES

A la mise en service un affichage lumineux appa-
rait

Fonctionnement normal

QUE FAUT-IL
FAIRE ?

RIEN : voir chapitre branchement

A la mise en service, votre installation disjoncte.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

A la mise en service un seul cdté de votre table
fonctionne.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

Vérifiez votre raccordement ou la
conformité du branchement.

La ventilation continue quelques minutes aprés
[arrét de votre table,

Le dessus de votre table est tiéde en permanence
(méme a larrét).

Refroidissement de I'€lectronique. | | Clest normal
Electronique sous tension comme tout
autre appareil électronique Cest normal

(télé, transfo...)

La table ne fonctionne pas. les afficheurs sur le
clavier restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté. L alimenta-
tion ou le raccordement est défectueux.

La table s'est arrétée de fonctionner en cours
d'utilisation et elle émet un "BIP” toutes les 10 se-
condes environ et un == ou F7 saffichent.

- Il'y a eu un débordement ou un objet
encombre le clavier de commande

Une série de petits == ,ou F7 saffichent

Les circuits €lectroniques se sont
échauffés.

La table ne fonctionne pas un autre message
saffiche.

Le circuit Electronique fonctionne mal.

Aprés avoir mis en fonctionnement une zone de
chauffe, les afficheurs du clavier continuent de cli-
gnoter.

Le récipient que vous utilisez n'est pas
adapté a la cuisson par induction ou est
d'un diamétre inférieur a 12 cm (10cm
sur foyer 160)

Les casseroles font du bruit lors de la cuisson

C'est une vibration due au passage de
I'énergie de la table vers le récipient

Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

Nettoyez ou enlevez l'objet et relancez
la cuisson.

Voir encastrement de votre table

Faites appel au Service Aprés-Vente.

Voir casserolerie

A forte puissance ce phénoméne est
normal avec certains types de casse-
roles.il n'y a aucun danger pour la table

La table dégage une odeur lors des premiéres cuis-
sons

Appareil neuf

Faire chauffer chaque foyer pen-
dant 1/2 heure avec une casserole
pleine d’eau

En cas de rupture, félure ou fissure, méme légére de la plaque vitrocéramique,

débranchez immédiatement I'appareil et contactez le Service Aprés-Vente.
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bouillir avec couvercle

Cr

cuisson douce

cuisson vive

mettre les aliments

L)

L

bouillir ou frire
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Neste manual, os simbolos
abaixo identificam:

é as instrugées de
seguranga,

N

- ’ os conselhos e
astucias

Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde j& agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geracao de aparelhos para poder cozinhar
todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se harmoniosamente na
sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizacdo e bons resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de exaustores, de
maquinas de lavar a louca e de frigorificos integraveis que podera combinar com a sua nova placa
BRANDT.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer o melhor possivel as exigéncias relativas
aos nossos produtos, 0 nosso servico de consumidores estara a sua disposicdo para responder a todas
as suas perguntas ou atender as suas sugestoes.

No cume da inovagdo, a Brandt contribui assim, para a melhoria da qualidade do seu quotidiano
fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizacdo facil, que protegem o ambiente e que sdo
estéticos e fiaveis.

A Marca BRANDT.

17
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A sua placa em total segurancga

para
recipie

para placa

\
o
-

-~

ntes

Limitador de temperatura

e Cada zona de cozedura esta equipada com um detector que controla em
permanéncia a temperatura do fundo do recipiente, deste modo elimina-se o risco de
sobreaquecimento. (cagarola vazia, etc.).

e Um detector controla em permanéncia a temperatura dos componentes da sua
placa. Se esta temperatura aumenta excessivamente, a poténcia fornecida a placa sera
reduzida automaticamente.

Proteccao em caso de transbordamento

A paragem da placa, uma visualizagdo especifica (ver simbolo ao lado) e um bip
sonoro* podem ser activados num dos 3 casos seguintes:
e transbordamento que oculta as teclas de programacao,

e pano molhado colocado em cima das teclas,
e objecto metdlico colocado em cima das teclas de comando.

Limpe ou retire o objecto e introduza novamente a funcao cozedura.
* dependendo do modelo

Indicador de calor residual

Ap6s uma utilizagdo intensiva, a zona de cozedura pode conservar-se quente durante
alguns minutos. Um “H” aparece no mostrador durante este periodo. Evite tocar nas
zonas abrangidas.

Auto-stop system (sistema de paragem automatica)

A fungdo "Auto-stop" é activada automaticamente quando o utilizador se esquece de
desligar a cozedura em curso

O mostrador luminoso da zona de aquecimento abrangida indica um A e um sinal so-
noro é emitido durante, aproximadamente, 2 minutos. A visualizacao do A

mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa das teclas do disco abrangido, um
duplo sinal sonoro confirmara esta manobra.

= O disco apaga se
Poténcia utilizada H automaticamente
ao fim de
Compreendida entre 1....4 8 horas
entre 5....7 2 horas
entre 8....9 1 hora

18
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Bloqueio das teclas

A sua placa possui um dispositivo de seguranga crianga que bloqueia a utilizagdo da sua placa:
- quer a paragem (limpeza).
- quer durante a utilizagdo (as operagdes em funcionamento subsistem e as regulagdes

afixadas mantém-se activas).
Nesse caso, por motivos de seguranga, apenas a tecla "desligar" ficara sempre utilizavel.
N3o se esqueca de proceder ao desbloqueio antes de qualquer reutilizacao.

. )
Mo pr r ao blogueio? Como proceder ao desblogueio?

Prima a tecla © de bloqueio até a vi-
sualizagdo dos dados se extinguir.

- Determine a posicdo da tecla especifica
de 2 bloqueio; pressione-a até visualizar C
a informagdo. R

e0ecccccccccccccccccoce

O visor desliga-se apds uns segundos.
Qualquer acgdo sobre as teclas activara o visor.

Deteccdo automatica de recipientes

A sua placa de indugdo é capaz de reconhecer a maioria dos recipientes.

e Teste recipiente: coloque o seu recipiente numa zona de aquecimento, na poténcia 4.

Se o visor luminoso permanece em estado fixo, significa que o seu recipiente é compativel.

Se o visor luminoso se apresenta em estado intermitente, significa que o seu recipiente ndo pode ser
utilizado em indugdo.

e Pode igualmente utilizar um iman.

Se o iman aderir ao fundo do recipiente, este é compativel com a indugdo.

A ndo aderéncia do recipiente a placa faz parar instantaneamente a poténcia da placa. Deve entdo
premir a tecla "paragem" para parar suspender a zona de cozedura.

Seguranca relativa a "objectos de pequenas dimensoes"

Um objecto de pequenas dimensdes como seja um garfo, uma colher ou mesmo um anel, o qual tenha
sido pousado sobre a placa é detectado e identificado como diferente de um
recipiente. O visor luminoso acende por intermiténcia e a poténcia fornecida é cortada.

Concebemos esta placa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitacao.

Com a preocupagao de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-nos
o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da evolugdo
da técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se exclusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e
ndo contém nenhum componente a base de amianto.
Aconselhamo-lo a verificar periodicamente se nenhum objecto (pano, papel, etc.) estd em posicdo de

obstruir a entrada de ar situada por debaixo da sua placa (ver encastramento).
19
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A sua placa em total seguranca

corrente indutorg

Principio da indugao

Depois de se ter ligado a placa, assim que se
selecciona uma poténdia, os dircuitos electro-
nicos produzem correntes induzidas que
aquecem o recipiente o qual passa este calor
para os alimentos.

Assim, a cozedura efectua-se
praticamente sem perda de energia
entre a placa e os alimentos.

Indutor circuitos electrénicos  —>

Recomendagdo para os portadores de estimuladores cardiacos e de implantes activos:

O funcionamento da placa esta conforme as normas em vigor relativas as perturbacoes electromagnéticas.

A sua placa de cozedura por indugdo cumpre pois, perfeitamente, as exigéncias legais (directivas 89/336/CEE).
Ela foi concebida para ndo interferir no funcionamento de outros aparelhos eléctricos na medida em que estes
cumpram com a mesma regulamentagdo.

A sua placa de indugdo induz campos magnéticos nas suas proximidades.

Para que ndo existam interferéncias entre a sua placa de cozedura e um estimulador cardiaco, é
necessario que este tenha sido concebido em conformidade com a regulamentacdo respectiva.

A este respeito, sé Ihe podemos garantir a conformidade do nosso préprio produto. No que diz respeito
a conformidade do estimulador cardiaco, ou as eventuais incompatibilidades, deve informa-se junto do
respectivo fabricante ou do seu médico de familia.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua placa, desligue imediatamente o aparelho para evitar o
A risco de choque eléctrico. Para este efeito retire os fusiveis ou desligue o disjuntor.
N&o volte a utilizar a sua placa antes de ter mudado o vidro.

A placa nao deve ser utilizada como mesa de trabalho para pousar seja o que for.

Ndo utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse direcamente sobre a placa produtos
embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas de aluminio.
O aluminio derreteria danificando definitivamente o seu aparelho.

Nao colocar cagarolas sobre o quadro ou aro (consoante o modelo).

N3o deve ligar aparelhos eléctricos numa tomada de corrente situada nas
proximidades da placa. Assegure-se que o cabo de alimentagao ndo esteja em contacto com as zonas de
cozedura.

N&o utilizar aparelhos de limpeza ao vapor.

20
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Recipientes adequados (na zona de aquecimento inducao)

Certamente ja possui recipientes adaptados.

A sua placa de indugdo é capaz de identifi-
car a maior parte dos recipientes.

Teste recipiente: cologue o recipiente sobre
uma zona de aquedimento na poténcia 4 ; se o
indicador luminoso permaneceraceso fixa-
mente 0 seu recipiente ¢ compativel, se o indi-
cador atender por intermiténdia o seu recipien-
te ndo é utilizavel em cozedura por indugdo.
Também pode utilizar um iman: se este "colar"
ao fundo do recipiente é porque é compativel
com o0 modo de cozedura por inducdo.Os reci-
pientes compativeis com a inducao
sao:

o recipientes de ago esmaltado com ou sem
revestimento anti-adesivo.

« recipientes de ferro fundido com ou sem
fundo esmaltado.

O fundo esmaltado evita riscar o tampo de
vidro da sua placa.

o recipientes de inox adaptados ao modo de
cozedura por indugdo.

A maioria dos recipientes de inox convém que
respondam positivamente ao teste do
recipiente (cacgarolas, panelas, frigideiras,

fritadeiras,...).

« recipientes de aluminio com fundo

especial.

Os recipientes cujo fundo ndo é chato também
podem funcionar mas é necessario que este ndo
esteja deformado.

Ao escolher um recipiente marcado com o
logotipo [MIEMH no fundo ou na embalagem,
pode estar seguro da sua total compatibilidade

com a sua placa em condicdes normais de uso.
Para ajuda-lo a escolher, anexamos uma lista de
utensilios a este guia.

o Noma

Os recipientes de vidro, de ceramica ou de barro,
de aluminio sem fundo espedial ou de cobre e
alguns de inox ndo magnéticos, sao
incompativeis com o modo de cozedura por
inducdo ; o indicador luminoso acende por
intermiténcia assinalando esta incompatibilidade.

Deve escolher artigos munidos de fundo
espesso e chato que assegurem uma
cozedura homogénea (nestes o calor reparte-
se melhor).

Utilize as zonas de cozedura em fungao dos recipientes (consoante o modelo)

Recipientes multiplos

21
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Pequenos recipientes

Preparagbes cremosas (molhos, doces
cremes,...)

preparagdo de pequenas quantidades ou
de porgoes individuais, ...
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Recipientes adequados (na zona de aquecimento radiante)

Os recipientes devem ser préprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre

a superficie da placa :

- em ago inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com varias

camadas,
- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em acgo esmaltado.

Utilize a sua placa com toda a facilidade

Para uma utilizagdo mais confortavel previmos
zonas de cozedura adequadas as suas

necessidades. No entanto:

E necessario aumentar a regulacdo em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente nao coberto

- do emprego de cagarolas de vidro ou de
ceramica.

E necessario diminuir a regulagdo em caso:

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comegar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cacarola, em seguida regule em poténcia mais

22

baixa).
Economia de energia:

Para terminar a cozedura, coloque o botdo na
posigao 0, e deixe o recipiente sobre a zona
para utilizar o calor acumulado (deste modo
economiza energia).

Utilize uma tampa sempre que puder para
reduzir as perdas de calor por evaporagao.

Regulacdo automatica dos discos

O disco radiante regula-se
automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste
modo, a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulacdo varia com
a poténcia seleccionada.
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Instale a sua placa com o0 maximo de seguranca

Deve obrigatoriamente tomar precaugdes de maneira a que as grades dos ventiladores
situadas sob a sua placa estejam sempre desimpedidas.
O seu exaustor deve ser sempre correctamente ventilado.

Por cima de um movel com
porta ou gaveta

Por cima de um forno

P R

MINI 4 mm
v

—~

<Acmmini

A

VACUO SANITARIO

—
L ' - No caso de cozeduras prolongadas e para
- ~ favorecer a passagem de ar quente, deixe a
= gaveta ligeiramente aberta.
S

%\mj\

Certificar-se que a travessa do mével ndo tapa a
passagem do ar, se necessario faga uma chanfradura.

_—

Se o aparelho situado sob a sua placa provocar um sobreaquecimento :

A placa de indugdo esta equipada com um dispositivo de seguranca, nomeadamente anti-sobreaquecimento, que
detectara uma temperatura elevada: uma série de tracinhos ou um F7 exibem-se no teclado.

Neste caso recomendamos-lhe que pratique uma abertura lateral no seu mével e/ou instale o kit de isolagdo forno
disponivel em SAV (ref.: 75x1652) a fim de limitar os efeitos de sobreaquecimento do aparelho instalado na parte
inferior.

J
v \\

mini 5 cm -l
ini 4\mm

Respeitando as condigdes de ventilagdo acima descritas, a sua placa pode ser instalada por cima de qualquer aparelho
electrodoméstico.

Abertura lateral do moével
ex.8cmx5cm
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Instale a sua placa com 0 maximo de sequranca

Uma junta garante a impermeabilidade
em relagdo ao plano de trabalho.

-Esta junta esta colada sobre a placa de
cozedura ; insira a placa directamente
no recorte.

-Esta junta encontra-se no saquinho de
plastico que vem junto na embalagem
da placa.

Encastre

dimensoes
«  em cm

A
O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da
tomada de corrente esteja sempre acessivel.

Ligacao
Estas placas devem ser ligadas a rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a publicagdo
CEI 83 ou através de um dispositivo de corte omnipolar cujos contactos devem possuir uma distancia de
abertura de pelo menos 3 mm.
Se o cabo estiver estragado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servico de Apds Ven-
da ou por pessoa de qualificacdo similar a fim de evitar acidentes.
Sempre que liga a sua placa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um codigo lumino-
so aparece no teclado de comando. Ele desaparece automaticamente passados
aproximadamente 30 segundos, ou assim que se carrega numa tecla qualquer. Esta indicagdo é nor-
mal e reservada, se assim acontecer, contacte o Servigo de Apds Venda. Quando se liga a placa a cor-
rente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia, verifique se o fio do neutro esta bem conectado. Es-
tas precaugGes também sdo validas para os outros aparelhos electronicos que possui.
" Aquando da instalagdo da placa, certas precaucdes devem ser tomadas, de modo a evitar a
danificacdo do cabo de alimentagdo com arestas vivas"

220 -240V monofasica 400 V 2N trifasica
O fusivel da sua instalagdo deve ser de O fusivel da sua instalagdo deve ser
32 amperes de 16 amperes
|| Verde/amarelo Castanho | Verde/amarelo
v
v Azul Azul
v Castanho reto
Y\|\ oreto
o o separar os 2 fios .E_, - N o
5 g £ defase, Liel2, 3 & & &
g & - antes de efectuar e & & 2
N L @ a ligacdo N Ll L2
24
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

@21 cm
0 W a 3100

Brandt

Um sinal sonoro e um 0 assinalam que a zona
em causa estd acesa.Pode entdo escolher a
poténcia pretendida. Sem que o seleccione, a
zona de cozedura apagar-se-a automaticamente.

Os 2 focos Inducao dispdoem de uma
Apoténcia total de
3100 W repartida automaticamente entre o
disco dianteiro e o disco traseiro.

Isto implica, por exemplo, que a utilizagdo em
poténcia maxima de um dos focos provoca a
redugdo automatica do outro, redugdo que é
indicada através dos visores luminosos de
poténcia

A seleccao efectuada em ultimo lugar é
sempre prioritaria.

Regulacio manual da
poténcia

Paragem geral '
v O°

O botéo de paragem O

geral desliga toda as g_

zonas de cozedura.

o
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Retgulaga"ao do programador
de fempo
0.

— O+
Funciona quando as zonas de cozedura

abrangidas estdo em funcionamento. A
duracdo do tempo de cozedura pode
modificar-se a qualquer

instante. 0
Paragem manual = __ ™+
0 oo
Paragem automatica
— O+

Para interromper o sinal sonoro, prima qualquer uma
das teclas de comando da zona de cozedura
abrangida, sendo o sinal interromper-se-a sozinho
passado 1 minuto (aproximadamente).

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

26

Zona adicional

A zona de
aquecimento
adicional s6 pode ser
ligada depois de se
ter ligado a zona de
aquecimento
principal.

Para aquecer as zonas
adicionais:

- ligue a zona principal
seleccionando
poténcia.maxi 9 com a
tecla +,

-Em seguida, carregue
outravez natecla+ e
a zona adicional
aquece. Logo que a
zona adicional liga, pode
regular a poténcia
pretendida.

Para apagar esta zona:

Carregue na tecla ligar/desligar, em seguida
regule a poténcia como quiser.

O corte do disco desliga automaticamente a
zona adicional.
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Como resguardar e manter a sua placa limpa

® O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:

A superficie de vidro € muito resistente, mas ndo é
inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagao da
decoracdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso
ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que ndo interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sdo cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

As zonas de vidro electrénicas estdo equipadas
com sistemas de seguranca térmica que
protegem a placa em caso de sobreaquecimento
posicionando-a em posicao de "reserva" até que
os elementos arrefecam.

® O que n3o se deve fazer

Deixar utensilios de cozinha de metal, talheres, facas
e objectos metdlicos sobre a placa. Estes podem
aquecer se estiverem situados nas proximidades de
uma zona de cozedura em funcionamento.

Guardar no movel situado por debaixo da placa de co-
zedura produtos de LimMPEza ou INFLAMAVELS

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada ; esta po-
de explodir. Esta precaugdo é vélida evidentemente pa-

ra todos os modos de cozedura.
POr cagarolas sobre o quadro ou aro (consoante 0s
modelos).

Aquecer previamente em posicdo maxima, quando
se utiliza um recipiente com um revestimento interior
anti-adesivo (tipo téflon) ndo necessitando de
acrescentar gordura ou em que basta por uma
pequena quantidade de matéria gorda.

A posicdo maxima é reservada para levantar
fervura ou para os fritos.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
SUJIDADE ACESSORIOS
A UTILIZAR
o Molhe bem a zona com agua quente e em seguida
Ligeira Esponja de limpeza

seque-a.

Acumulagdo de

sujidade seca
seque-a.

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio
- ou utilize um produto do mercado.
- Aplique sobre a superficie da placa um produto
especial para vidro vitroceramico, de preferéncia
composto de silicones (protector).

Manchas e vestigios de
calcério

Incrustacoes residuais de
agucar, aluminio ou
plastico derretido

P6 Esponja abrasiva

27

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um
raspador especial para vidro, esfregue e finalmente

Esfregdo ou
raspador

Pasta especial
para vidro
vitroceramico

Produto especial
para vidro
vitroceramico

Esponja sanitaria ou especial

Creme para louca delicada
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Pequenas avarias e solucoes

Tem alguma diivida quanto ao funcionamento da sua placa indugdo......... isso néo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar as seguintes indicagoes.

VOCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao pér em funcionamento aparece uma
indicagdo luminosa.

Funcionamento normal.

NADA: veja capitulo Observagdes
ligagdo.

Ao pér em funcionamento, o disjuntor da sua
instalagéo salta.

A ligagdo da sua placa € defeituosa.

Ao pdr em funcionamento so se acende um dos
lados da sua placa.

A ligagdo da sua placa é defeituosa.

Verifique a ligagdo ou a conformidade
da sua instalagdo .

A ventilagdo continua a funcionar durante alguns
minutos apds a paragem da sua placa.

A parte superior da sua placa permanece morna
(mesmo apagada).

Arrefecimento do sistema electrdnico. | | E normal.
Sistema electrdnico sob tensdo como i
em qualquer outro aparelho electrdnico E normal.

(televisdo, transformador...).

A placa ndo funciona. Os mostradores do teclado
permanecem apagados.

0 aparelho néo esta alimentado. A ali-
mentagdo ou a ligagdo € defeituosa.

A placa parou dl funcionar durante a utilizagdo e emite
um sinal sonoro aproximadamente de 10 em 10 segun-
dos e aparece umsinal “*= no visor luminoso.

Houve transbordamento ou um objecto
atravanca o teclado de comando.

Aparecem uma série de pequenos == ou F7
no mostrador.

Os circuitos electrdnicos aqueceram.

A placa ndo funciona, acende-se outra mensa-
gem no mostrador.

0 circuito electrdnico funciona mal.

Depois de se ter acendido uma zona de aquecimen-
to, 0s mostradores do teclado continuam a piscar.

0 recipiente que vocé utiliza ndo esta
adaptado & cozedura por indugdo ou é
de didmetro inferior a 12 cm .(10 cm no
disco 160)

Os tachos fazem barulho durante a cozedura.

E uma vibracdo devida & passagem da
energia da placa para o recipiente.

A placa liberta um cheiro durante as primeiras
cozeduras.

Inspeccione os fusiveis e o disjuntor
eléctrico.

Limpe ou retire o objecto e torne a
langar a cozedura.

Ver rubrica encastre da sua placa

Peca ajuda ao Servico Apds Venda.

Veja recipientes adequados.

Em poténcia elevada este fendmeno é
normal para determinados tipos de
tachos. Néo existe perigo para a placa.

Aparelho novo.

Aquega cada disco durante 1/2 ho-
ra com um tacho cheio de dgua.

Em caso de quebra, fissura ou racha, ainda que ligeira da placa vitroceramica,

desligue imediatamente o aparelho e contacte o servigo Apos venda.
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Odnyieg acoolovg ypnoNg Thg TAGKOG TG

KOUGIVOIG GOGrtrunnrrarrnrsusiisrrnsssnsssstrssssssressns s s srnss s s srssssssssnnns 32
MOYELPLKG GKEVN wruunrrrrrersunsrsrrrssunsrsrrnrsssssrsss s 35
Odnyieg acdarovg eykotdotaong TG TAGKOS TG kKovlivog
N 37
Odnyieg amlovotevuévng ypnong g TAdkog g kovlivog

o <R 39
IMwg va tpoduAdéete kot vo dtotnpioete v TAGKa ™G kovlivag
e 41
MUKPOBAABEG KO EMLOKEVEG 11 rraerrrnnnssrrrrrsnsssssrrssnsssssessnssssrennns 42
OBMNYOG YNOTLOTOG: 1+ vaverrnnnsrrrerrnsssssressssssssress s ssessnsssasnens 43-44

Méoa otig o6nyieg ypnong

o0g emonuaivovial
AemTouEPag KA gpopd
& oug Sivovrat
A ot odnyieg aopaleiag, W GuuPoviéc kat coc
T vmodeikviovral
Siapopa ypnouo
"teyvaouara”

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Ayomnt [ehdtiooa, Ayarnté TTeddn,
MoAig amoktioate pia kovliva BRANDT kat 6og £uy0ptotovpe y1'outo.

Ot gpevvnikeg opddeg nog cuvébeosay yla 6og [ia véo Yevid Koulvev, Tov Bo kdvel 10 kobnuepvd cog
ULOYELPENQ TLO EVXAPLOTO.

Me ypoppég AMTEG Kot LOVIEPVO aLoBNTLKY, Ol KOLVOUPLEG VOAOKEPOLLKEG €0TlEG NG KovLivag cog BRANDT
3EVOUV OpUOVLKE HE T VIOAOLTO LEPN TG KoVLivog oag kot cLvdLalouv Gyoyo amAOVGTEVIEVT XPNOT Kal
VYNAN omédoon 610 YNHoLpo.

Ty motkidio twv npotdviwv Brandt, prnopeite eniong vo Bpelte, plo peydin emioyn ond 60vpvoug,
OTOPPOYNTNPES, TALVINPLO TLATOV Kol YUYEL®Y, TO OTOL0, UTOPELTE VO, GUVSVEGETE UE TNV KOLVOUPLA GOG
xovliva BRANDT.

"Exovtog mivto og TpdTo (oG LEANLO, TV LKOVOTOINGT Tov TEAGT HoG Kol ENOVU®VTAG Ta TPOTOVTO. LOG VO
OVTOTOKPIVOVTOLL KaTd ToV KOADTEPO TPOTO GTLG OTOLTHOELG TOV, T) VANPESLO HoG eEVTNPETNONG KOTAVOAMTOV
Bpioketal ot 81600 GOG YLO VO OTOVINGEL GE TUYOV EPWTNGELG GAG, M VO 0KOVGEL TG TPOTACELS GOG
(8revBuvvoeis kot AEdmva 6o TELOG oL BLAiov).

Emv kopuon g karvotopiog, i Brandt cupBdilet pe avtdv tov Tpono otV KOAVTEPELOT TG TOLOTNTOG TNG
xabnuepvig cog Long, npochépovtd cag mdvto TPoidvia VYNADV 0od0cE®Y, OTAOVCTEVUEVMV GTN XPNOT|
T0VG, 6EBOUEV@Y TO TEPLBAAAOV, LLE 0ILGONTLKN KOl TLOTOTNTA.

To onuo BRANDT.

31

o



99632461_M._A. gxd 09/02/04 16:45 Page 3$

Oonyieg aoOarlovg PNONS TS TAAKAS TNG
Kou(ivog 60g

yo W
GKE\)“

Ileplopromg Beproxpociog

e Xe kGBe eotio ynolpotog VIApYEL KL €vag BEPUOGTATNG, 0 0TOl0g EAEYYEL
GUVEWG, LLE TETOLO TPOTO TNV BEPLOKPOGLO GTOV TTETO TOV LAYELPLKOV CKEVOVS, WOTE
vo. unv dnovpyeitor kavévag kiduvog vrepBeppuovong (.. ddela Kotoapora. ...).

e 'Evac Beppooctdtng eléyyel cvuveywg, Tnv Bepuokpacio Tov £6TLOV TNG
kov{ivog cag. Av ovti n Bepuoxpocia vrepPel ta Kavovikd opla, N TopOy®YN
1o 0¢ 00 petmbel ovtooTOoL.

IIpoctocio oe mepintwon EexetAonotog

To otapdtnuo mg Aettovpylog, pia €1dikn €vdelén (amévavtt ovpfolro) katl évo
nyntko "umn" * propotv vo cupPovv otig €€Ng 3 TEPLITOCELS:

e Zeyellopo mov KOAOTTEL Ta TANKTPO EVIOADV.

e Bpeyuévo navi tonobemuévo Tavm 610 TANKTPO EVIOADY.
o MetoAlikd avikeilevo ToTOOETUEVO TAV® GTO TANKTPO EVIOADV.

Kobopiote 1§ adoipéote 10 aviikellevo Kot EEKIVIOTE KOl TAAL TO YNOLUO.
* avoAoYO LLE TO LOVTELD

Aglkng g evamopeivovoog Bepuotrog

Metd and extetapévn xpNnon, N aviictolyn £otia ynoipnotog unopei va
napopeiver {eom.

¥ avtd 10 Ypovikd didomua, éva “H” epooaviletor otov tivaxo evéeifewv.

Yootuo Auto-Stop

H Aettovpyia "Automatic-stop” (0vTOHOTOVL GTORATANLATOS) TLBETAL QLTONOTA OE

Aettovpylo Otov 0 xpnotng Eexdoet va ofnoeL To 00yNTO IOV £YXEL TAV®.

Hevdeién mg avtictoyyng eotiog ymoiuotog Seiyvel A kot £va ymuko "wmn” aKoUyeToL yio,
TEPIANOL 2 AETTE.

Avmnévdergn A Bo mopapeiver, Y10 660 SLAGTNUO, EV TOTGTE £VOL OTIOLONTOTE KOUUTTL OO
oV Voo EVIOADV TG kouiivog cog, oty eAevtaio Tepintwon, £vo devtepo umin Oo
emPePoldoeL To TETNO TOV KOVUTLOV.

XpNoonovovueVN n €otia ynoipatog
£évtaon ofnvel avtépoto e
avapeooa 1....4 dwtidg 8 wpeg
ueta&o 5....7 dotidg 2 wpeg
peto&o 8.....9 1 dpa
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K\eldmpo tinktporoyiov

O eotieg cag Stobétovy P achdAero yio ta taidid n onolo 0cdoriler ) xpnon Toug:

- elte o drokonn (xabdpiopo)

- gl1e x01d T0 poyelpepno (o1 TpEyovoes evépyeleg cuveyilovtor kot ot eudpoviiopueveg
pLOUicELG TOPOUEVOUY EVEPYEQ).

Ty nepintmon auth, yia Adyoug acooreiag, pdvo 1o TAkTpo "drakonng” uropel axoun
Vo, xpnotpononBet.

Mnyv exdoste va oanaoOaIGETE TPLY TN VEA LPNGLULOTOLNON.

wg 6o acooricete: Hog 6o anacoalicere:

Evtonicte 10 €1dikd mwANKTpOQ
= kAeldoportog, ITathote T0LTOXPOVO. TO
TANKTPO UEYPL VO E€ROOVICTEL M
nAnpogopio &

[MTatote Tavtdypova © o
TAKTpO 0cdAALoNG HEXPL VO
ofnoet n epodvion otny 006vn.

H epddavion ofnver petd ond pepikd
devtepdienta

Avtopo aviyvevon KateopOAS

H nAdxo tng kovlivog cog unopel va oviyveDGEL Ta TEPLGGOTEPO. GKEV.

o Aokiun ckevovg: 1orofeTNoTE T0 okEVOG 6ag o (o {mvn B€puavong e Loy 4.

Av n omtevn €vdel€n avapel cuveyelo 610.0epd 10 GKEVOG GO.G E1VOL GLUPATO.

Av avafoofnivet 101e 10 okeV0g 60 dev umopel va ypnoytonondel oe tétota kovliva .
e Mnopeite eniong vo ¥PNGIULOTONGETE £VO LOYVITH.

Av "k0ALG" GTOV TTGTO TOV GKEVOVG, TO GKEVOG E1VOL GLUPOTO UE TV EXAYOYN.

H anopdxpuvon tov ckebovg amd mv thdka kovlivag oTolotd aUeéc®s T0 PEVILA TNV
nidxko kovlivag. TTatnote ankog to TAnktpo "otapdmua” (OFF) yio vo ctopatioete
0pLoTLKG TN Aettoupyio g LdVNg LOYELPENLOTOG.

Acddrera "uikpd aviikeipevo”

‘Evo avTIKEIUEVO ULKP®V SL0GTAGEMV, OTWG : £VO KOTGOPOAGKL, £va TELPOVVL, €VO.
KOVLTAAL, 1 akoun Kt €va doyTulidt..., adpnuévo mave omy tAdka tng kovlivog cog, dev
AopPdavetar vroyny and v kovliva cog, wg payelpikd okevog. Eva unvopa
ovopooPnvet otov mivako eviei&emv kat koptlo 1oyvG dev TopayeTaL.
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Odnylec aoparovc eyKataoTaons e TAGKAS TS Kovlivac oog

q ég 7\81, ’ ’Cl‘]g (’JYﬁg Enoyoyo pedpoto

‘Otov Balovpue oe Aettovpyia ™V GLGKELY, 0T T
OTLYUN OV EMAEYOVUE (10 GUYKEKPLUEVN 1YV, TO
NAEKTPLKG KVKAGOUATO TOPAYOLV ETAYDYLUO
pevpata, to onota {eotaivouv ctiyptoio Tov T6To
TOV UEYELPLKOV CKEVAVY, O 0TOL0G UE TN GELPE TOL
petadidetr ovty tn Bepudmra 6TLg TPOYES.

Kat' avtév tov 1pdno, to Yoo yivetar xopig
xGowo evépyerag, petofv g TAdkag ™mg kovlivog
KOl TV TPOOMY.

Hhextpucd wukhafiomo Enayoyéog -

IToedonoinon ctovg d€povieg Pnuatoddt Kapdidg kol evepyd
HLOGYEVLLOITOL:
H Aertovpyio mg mhdikag mg koulivag TANpot TG 1o UOVCES TPOSLOYPOIYES TMV NAEKTPOLLOYVITTLKMV GIVOTOPOY V.
H nhdio: g emoryaytkng koulivog cog £vor omoldteg EVOPLOVIGUEVN IE Toug puButaTiovg kavoves (Kowvotucég Odnyleg
89/336/CEE).
"Exet x0tookevooTel [e TET00 TPOm0, OGTE VO, LNy ToPeUTodilel v AELToupyio TV VTOAOUTMV NAEKTPIKMV GUGKEVMY,
o My TPOUTOBeON OTL KoL VTEG Ot TeEAeLTaiEg GEfovton To 1810 puboTikd mAoiclo. H eroywyikn midko g kouivog
GOG, SNILOVPYEL HoyVNTLKG KUULOTO. 6T0 TAL0V €YY0S TeptBdAiov me. Ipokeyiévou vo amodevyBodv o alniemdpioelg
ueto&y mg mhdkog Mg koulivog 6og Kot evog Pruatoddt kopdiic, TPETEL 0 TEAEVTOIOG VO TANPOL TG TPOUMOBECELS TOV
pLBLETLKOD TAOLGTOV, 06 TO OMOl0 SLEMETOL. ATG OVTH TN GKOTLEL, SEV UTOPOVUE VO, GOG EYYUNBOVLE, TTapd LOVO TV
£VOPUOVIOT| TOV KOV LOG TTPTGVTOS UE TOUG PLBULOTLKOVG KOVOVES, amd Toug omotoug Siénetol. Ocov adopd otnv
ovtioTolyn evapuovion tov PNUatodotn Kapdids, N oTig EVOEXOUEVEG TOPEVEPYELES N OIGVUBOTOTNTES TOV,
UTOPELTE VO, GLILPOVAEVTELTE GYETLKG TOV KOTOGKEVOGTH TOV, 1) TOV BEPATOVTO Y1aTPO GOG.
Y& TEPINTOOo TOL EPPOVIGTEL OTOLOSTITOTE PAYLOUO GTNY EMLHAVELD TOL YVOALOV, TPOKEEVOD VO, OmOdUYETE KGBE
Kivduvo NAEKTpomANGiag, SloxdyTte aUESHS TNV TOPOYT MAEKTPLKOD PEVUOTOS, KAEIVOVTOG T0 SlaK6mTTn
N\ aohoAeiog 1 koreBaloviog Tov YEVIKO SLoKOTTN achoAEiog,
Ma pny 2pneponomoETe Ty Kouiiva 6ag, TpLy, amd THY GAlaryn TOL PayLEPEVOL YOUALOV TIG TAGKAS TV
VOLOKEPOULKDV EGTLOV.

Fmv eMOAVELD, TNG KOLLIVaG SEV TIPETEL VoL TOTOBETEITE KOVEVO, OVTIKETIEVO.

Katd 1o ymoyo, uny xpnoonoleite ToTE GAOLULVOYOPTO, 1NV TOTODETELTE TOTE TTAV® GTIG VOAOKEPOULKES ECTIEG TNG

Kou{ivog OVTLKETLEVD, TUAYHEVO GE GAOVULVOYOPTO, T) OTOLASHTOTE GAOVULVEVLO, GUGKEVOGLO, TOL TEPLEXEL

KOTEWUYHEVES TPODES,

Te pio TEToL0 TEPITTMON T0 CAOULLIVIO B0 MAGEL KoL B0, KOTOGTPEWEL TEAELWTLKG, THY GUCKELT GOG,

No: unv 1nobeTeite KOToopOAES TOV® GTOL LGTLO, TNG KOLGTvag 1 To: KOADUOTE Toug (AVOAGYGS TO LOVTELD)

No, unv cLVSEETE TOTE NAEKTPIKEG GLUOKEVEG L TPLleg mov BPioKOVTOL KOVIG GTIG VOAOKEPOLLKES ECTIEG TNG

kxou(ivag cog: Beformbeite OTL 0 KOADILO TPOHOSGTNONG MAEKTPLKOD PEVUOTOG SEV OKOUUTG, GTIG EGTIEG WNGULOTOG

mg koulivag 6og.

Mn xpnoionoleite GuoKeLN KOOOPLOUOV UE QTUO.
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Mayeiplkd 6KEVN KOl ENAYOYIKES EGTLEG.

Xopic apotporio, drabétete, 1M, poyeipixd
oKeLN, KatdAAnka yia v kovliva cag.
H erayoywkn thaka e kovlivag oag eivon o€

0éon va avayvopiler to mepLocotEpa
ROYELPLKE GKELN.

Teot payeipikov okevovg: Torobetiote 1o
LOYELPLKSO cag OKEVOG TMOV® GE pio €otio
ynoinatog pue woxv 4, €0v 10 URvVLLE GTOV TivoKo
evdeiemv ntapopével ot00epd, 10 HOYELPLKO
okevog 60¢ eival cvufatd pe mv kovliva cag, av
Sumg avoBooprvet, tote ivol acvppato ya xpnon
o€ €naywylkn kovliva.

Mrnopeite eniong va XpPNOLLOTOLNGETE £vav
poyvntn, ov avtdg "koirdetr" ctov naTO TOV
oK€VOVG, TOTE TO LOYELPLKO GOG OKEVOG £1vOl
cuuPatd pe v emoyyn.

Ta copBara poyelpLkd 6KELN Pe TV EMaryoy) Elvan:
e oKeUN enOYLE HE, N XOPLG AVILKOAANTIKN
enioTpOON.

* LOVTEREVIO OKEVT LE N Y OPLG TATO EpayLE

Me tov gpoyié néto anodevyovial ta paylopata

otV YudAvn entddvelo g mAdkag g kovlivog
60G.

* avo&eidmto oKevN KOTOAANAD Y10 ETay®yN
To mepLocdtepo avoleldmto LayeLptkd GKeEUN

elvat Ko toAANA, €6V TANPOVY T0 T€0T
KOTOAANAOTNTOG TOV LOYELPLKOD GKEDOVG
(xotoapideg, tevilepedec, ydvia, prtelec....)

* HETOAMKG okeln e e181k6 TATO.

Ta oxedn pe ovieconmedo wnATO UmopovV  vo
xpnowonomBov nudévo, av o terevtaiog dev eivor
€L01PETIKO. TOPOLLOPOMUEVOC. cLass
Ayopdéloviag ckevn Tov GEPOuV To oL ooV
1410, 1) 6T GUOKELOGTO TOVG, elote PERorot, Ot elvor
omoAbteg ouufortd pe my mAdko g koulivog cog, vd
duoroloyikég cuvbrkee. T va cag Bonbrcoupe oty
emAoyn cag, poli Le v 0dNyd xpriong 6og TPOGHEPETOL
KL €VOig KOTOAOYOG UE KoL{vikd cOvepya.

e YHMEIQXH

To payelptcd okeln omd YLoAl, KEPapLO, TUAD, dAoUULIVIO
(xoplg e181K6 TAT0), N YOAKO, OPLOUEVDL OVOEEIBWTOL LN
HOYVITTLK G, £1VOIL aouUBoTO LE TO WHCIO KOT ET0Y@YT.
"Evo. ufjvupo: 6tov tivako, eveiEemv ovaBooPrver,
G'0LTAV TNV TEPLTTWOT, Y10 VO. 6AG TOELSOTOICEL

Na mpotpdite cketn ue mod Kot {610 Tto, Yot ovtd:
e£0600ALouY £va TEPLECOTEPO OLOLOYEVEG YMGLLO (1
BepUoTTOl KOTOVEHETOL KOAVTEPQ).

No ¥pnNOLOTOLELTE EKELVT TNV EGTLO YNOILOTOG, TOV OVOAOYEL 0TO KGOE

LOYELPLKO OKEVOC 60G (delTe TO GYEDLO).

TToALamAGV xpHoE®V

@ 21cm

[
9218 .....24 cm

w
(&)

Mukpd oxedn

@ 16 cm
Cr—
210 ..... 18 cwy

Moyeipepo o xaunin ¢otid (6OATGES, KPEUEG....).
Moyeipepo pIKp®OV TOCOTATOV 1 OTOULK®OV
uepidwv...

?
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Mayeiplkd 6KEV Y10 VAALOKEPUPLKES EGTLES

Ta payepikd okeldn npé€nel vo TANpovV TIg TPOdLaypodEg XPNONG TOVG OE

nAextpikég koulivec.

To poyelplKd GKeLT, TOV ¥PNOUYLOTOLELTE, TPEMEL VO, EOGTTOVIOL OTOAVTOG TNG

EMLOAVELOG TOV EGTLOV KOL VO ELVOL KOTOGKEVOCSHEVQL:

- amd avoleidmto nétodro pe Toyv néto 3 petdAwv i "cdvtovitg”.

- amd aAovpivio pe ioto, toyd ndto.

- amd PETOANO EQOYLE.

v il
=~

T Vo ypnoonoteite KOATEPO, TIG VOAOKEPOULKES EOTIEC TG KoULIVOI GO

T Sucr oog Gvet xpriom, KATooKELGCOUE
£0Tieg Yoo Tov eEUINPETOHY TLG OVEYKES GOG,

TOPOAD, CUTOL:

H ptBpiom dvvaric dpotidg kpiveton arapaitym o
nepintmon:

- HEYGANG TOGOTNTOG MAYELPELOTOG

- LOYEPENOTOG PorynTo) OE GKEVOG YOPLG KOAVUUO!

- xpriong piog YBGAVNG 1 Kepopng kaToapSAag.

H p60pon xopming oondg kpivetan
ATOPALTIT GE TEPLTTOON:

- TIOL Y1VOVTOLL TPOOES, OL OTOLEG GLVIIBWG
Koiyovion £0koAa (EEKIVIGTE TO YOO GE YaunAn
OOTLE KL 6T GUVEYELDL AV ELVOL APl TO,
umopeite vo, aveBacete N doTd)

- OV 0 GorynTo EgyeMLer-ydveton (apopéote

T0 KOMGKL, 1) TEPTE TV KOTGAPOAO OR6 TN dWTLE,

KOTOMLY YOUNADGTE T 0OTLE).

36

EEowovopmen evépysiog:

Kotd 10 hog tov ymoiuatog, yupiote 10 dakdntn ot
0éon 0 kol 0onote 10 okebog HE TO dayntd mov
HOYELPEVETE GTNV 1810 BEGT, TPOKEWEVOL VO OmOPOdriGEL
MV EVOTOUEVOVGGO-GLOGMPEVIEVT Bepudta (€101
eEOLKOVOUELTE EVEPYELD).

Na oxendlete, 660 10 dVVOTOV GUYVITEPQ TO. HOYNTdL, KOLTh,
N SIOPKELD TOV YNGIHOTOG TOVG, MOTE VO, UELOVETOL TO
7060 ™G BepUOmM TG OV YAVETOL e TV eEdTuLom.
Avtoparn pobpron Tov seTLdy

H avappévn eotia pobpileton avtopara

Avder kot ofiiver, Lovn me Yo va Stomprcet my £vioon
g dwTdg oL £xete emA£Eer. M’ owtdv tov pdmo, 1
BEpLLOKPOGLO. TOPOUEVEL OLOLOYEVIG KO TIpOcOpUOleEToL oTig
avéryiceg ymotiomog Twv tpodav cog. Térog, n cuyvdm o g
0VTOUOTNG PUBLLLOTIC TOLKTALEL VOAOYOL LE TNV £VTOIoT TG
OOTOG IOV £XETE EMALEEL.
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Odnyiec aodorovs EYKATAGTACTG TIG TAUKOGS TG
KOU(Lvog 60,
DpovTicTe ONWOINTOTE T0, TAEYLOTO TV OVEULOTHP®OVY TOV BpioKovTol KGT® and TIg E6TIEG 0OG VO

TOPOUEVOUV TTAVTa EAEVOEPO.
Ye kGOe mepInTOOT £YKATAOTOONG, Ol ENAYWYLKEG £0TIEG oag ypeLdovtal kadd eEaeplopd.

Hévew ané éva émmdo e néptan
oLPTAPL

Idve arxd dovpvo

MINI 4 mm

—~

- <& cm mini

VYELOVOULKO KEV

< -

- ‘Otav poyelpeveTe GoynTé IOV AmaLTOVY TOAD

- > xp6vo, 0dMVETE T0 GLPTAPL AlYO AVOLKTO Yo VO
Srevkolivete n Siédevon Leoton agpa.

A& ~ | NS A& N
BeBoiwbeite nog 1 tpafépoa tov eniniov dev

eunodilet 1o Epaocuo 1oV agpa.
Fmv avaykn, kGvte pio Ao&otoun.

g _—

R R N R R R R R R R RN R R R R PR R Ry
N

Av 1 ovekev1) ToL BpiokeTal KAT® and T Bdon eoTLdV cac dnuLovpysi vrepBEppavon:

Ot enoyoylkeg eotieg elvatl eE0MAGUEVEG UE OGHAAELES, KVPIMG KOTO TNG VIEPOEPLOVONG, TOV VLY VEDOLV TIG
VYNAEG Bepokpacies: aTnv 000vn 0a epdavicTel pla celpd and ypappovieg 1 éva F7.

TV TEPINTOON 0LTH 6OC GUVIGTOVUE va KAVETE €va GVOLyHO 610 TAOIVO TOV £RiTAOVL cO¢ N/Kal va
tonofetioete £va k1T péveong 1o onoio dtatibetol and v Yrnpeosio Teyxvikng EEvnnpétnong (kwd:
75X1652) ®ote va TEPLOPIGETE TIG EMTTOCELG TG VIEPOHEPLAVONG TG GLUOKEVNG TOV BpioKeTol amd KOTo.

Gvolypo 670 TAGTVO Tov
eninlov
my. 8§ cm x 5 cm

y \\

mini 5 cm -— ini 4 mm
‘ \m\\
Kt pévmogg - Yanpeotia

v ’\

Teyvikng EGummpémong

TnpdvIog TG TaPATdvm TEPLYPOOOUEVEG GUVONKES 0EPLOIOV, 1 Bdon £0TIOV 6ag UTopel vo eykatactodel
VO 016 OTOLASNTOTE OLKLOKT GUCKELN.

37
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Acpaldnc eykartaoraon e koviivos oog.

"Eva Mdotixo yyvdtot myv
) GTEYOVOTNTOL LLE TOV UMOAOUTO

Evtoyyiounog mirpRo epyaoios.

-Av16 10 AdioTi o PpiokeTon
KOMIUEVO GTO KOTO LEPOG TNG
enoymyukns mAdkag g kouGivog
oG,
tonoBeteicte Ty enoywyiky
Ao g koulivog oag, oy
vrodoyn.
-016 10 AMdoTyo Ba to Bpeite om
coKoUALToD, IOV BpiokeTon
KOMMNUUEVT GTO KT LEPOG TG
EMmoryOYIKTig TAdKag TG KouGivog
o0g,

Exrtipmon o€
£KOTOOTA.

A ‘(\'\({\

H cvokeun npénet vo tonobemBet e 1010 TPOT0, GTE 1 VTodoY1
g niektpLkig Tpilag vo eivon 6e TPoottd onueio.

H\ektpikn cOvdeon

Avtég ot mAdikeg Koulivog TpENEL vo. suvdEBOHV LLE To MAEKTPLKO dikTo, Sl HEGoL piog nAekTpkig mpilag, Tov va mnpot
g mpodaypadég CEI 60083, N piog npilog moAVTOAMKAG LE 1io; amdoTooT), TOLAXLOTOV 3YIA, HETOED TV VTOSOY V.

Av 10 KOADSL0 KOTAGTPOHEL , TPENEL VO, OVTIKOTOGTOOEL, 1) 0O TOV KOTOOKELOOTH, 1) o TV 0ppddio, venpeoio Profmv
UETE, TV TTANGN, 1} 06 £voy EEELSLKEVUEVO TEXVIKG, MOTE VO, amodeuyOet kdbe mbovog Kivduvoc.

‘Orov 1 koulivo cog tibeton oe xounAn tdomn, 1 KOTOny Hog EKTETONEVNG SLOKOTNG NAEKTPLKOU PEVIOTOG, Ui dWTELVH
£vdel&n epoovileton otov Tivaka eviohdv g TAdkag g kovlivog cag. EEadaviletor ovtdpato, petd 1o népag 30
SeVTEPOAENTOV, 1) OO TN GTLYUN TTOL TOTNOETE OMOLOSTOTE KOLUTL 076 TO TANKTPoAdYLO TG KouLivag cog. Avth 1 €veelén
eivor ductoroykn. Xe kapio tepintmon o xprotg g kovlivag dev mpénet vo. ™ AdPet vdym.

Ye nepintwon duchertovpyiog g TAdKag TG Kovlivog cag, Katd tn Sidpkeila piog proacikng cvvdeong 400 V2N,
Beporwbeite 6L 10 OVBETEPO KOAMILO EIVOL CWGTE GUVSESEUEVO.

Koatd mv eykatdotacn g Bdong eotimv 60g, TpEReL vo, AndgBoHv opLopéva HETPO OGTE Vo, Unv Vrtootel {nuid
T0 KOAMIL0 TOPOYNG PEVUATOG AGY® OEELWV aKUMV.

- 220 -240V povopooiko - 400 V 2N tprpaciko
acpoiera : 32 aurép acpdleia : 16 oaursp
IMpdowvo/xitpivo
¥ TIpdowo/kitpvo Kootové /
VI Mné
d Mnié
V Kootovd ovpo
Mavpo
g = g
<) L] 3]
I RER
< = S & & £
N L O N Ll L2

IIpwv  ovvdeon, droxowpeiote to 2
KkaAmdio, pdong L1, L2,

38
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Odnyiec andloveTEVPEVNG LPNONS TG TAAKOG
™G KOV(LVaS 060G

Evo, "umunt” ko éva 0, ov avoBooPrivel cog £180mototv
1L OVTIOTOLYN E0TLO YNGTHLOITOG ELVOIL AVOLUEV.
Mropetite katdmy va emAéEete my emBuunt 1oy 0.

Edv dev emAéEete kGmolo, GUKYEKpEVT oYU, 1 E0TIOL
ymoiuatog Bo ofricet ovtépoTo.

2BHAoLILO YEVIKS
W o

Or V0 EMOYWYIKEG EGTIES, EIVOL GUVOALKTIS LOYV0G

A 2800W, tng omoiag N Katavoun yivetai
OVTONATA, AVAREGH GTNV UTPOGTLVY] KOL TLGLVI g_
£otia. Avtd cuvendyetol, Ot 1 xprion g piog eotiog
ot puéyrot dvvat oy g Oo TPOKOAEGEL TNV
ovTopoT petoon mg 1oxog e GAANG ECTLOG, YEYOVGS
1oL 6o, ToPOLGLALETOL GTOV TTivaKOL EVOEIEEWV.
H televtaio evioin £xg1 ndvta npotepardtTa.

39

o



99632461_M._A. gxd 09/02/04 16:45 Page 4$

Oonyleg amAOVOTEYUEVIS YPNOTIS TG TAGKOS TNS KOVSLVOG 00

P00Ouion tov ypovouepou

WOYELPEUOATOC o
o
0.2
-G

A£1t0upYEL 61OV Ol AVTIGTOLYEG ECTIES
ymoipatog eivan avopéves, Mropeite,
o€ KGOE oTLyun, vo oAGEETE TV
Sidprero LOyELPEUOTOG,

IpNoLpo pe to xEpL

-0

Avtoparo ctopdmpo
-+

To vo otopotoete avtd 10 UTLT, TOTHOTE €Vo

OTOLOSNTOTE KOVUTL EVIOANG, TNG AVIIGTOLYNG

eotiag g kovlivag cag, av dev 1o kdavete Oa

OTOUATACEL HETO and Vol AETTO TEPITOL.

0 W o

40

Enunpdécbe {dvn

Awote oty
KEVIPLKN Caovn
ynoinatog m
UEYLET 1o)L.

Evo mdthpo oto
onua + 0éter oe
Aertovpylo mv
emnpdobetn {ovn:
éva "pumr" kot pio
tehela oTOvV mMivoko
evdeifeov
eniPfePorovel v
€VTOAN, uTopelite
KaTOTLY vo
pvluicete v 1o)0
ovailoyo UE  Tig
OVAYKEG GOGC.

T vo offioete v ennpdodem {mvn,

TMATAGTE TO KOUUTL TOL oPNGinatog, HeTd avtd, g
Aertoupylog Kot KoTomy pubuicte my 1o)v.
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Ilog vo. tpodvAd&ete KoL vo. SLATNPNGETE TV

TAGKO TG KOV(ivag 6ag

* Ilpénet

No omogevyete va. torodeteite andTopa T

NAYELPLKE OKEDT TTAVED GTLG ECTIES:

1 EMLOAVELD. TOL YOOV VoL TOAD VOEKTUKT,

Gt OpLas Kot GpprkT.

Na anooebyete TG TpBES e ToL poyEpIKd,

GKEUN, 01 oToieg B0, LTOPO VOOV v TPOKOAEGOLV i
$BOPC. GTO VIEKDP TG EMAGVELOS TV VOAOKEPOLLLKOV EGTICV.
AmOOEVYETE VOL (PNGLUOTOLELTE GKEDT PE TTATO TPOLYLD
1 pe moAAG ydapoipara:

0. GTOLYEL TTIOL EOLV TUYOV aOpPPOdNBEL

O OVTOLUTOPOVV VO LETOHEPHOVY OTNV ETLGVELD, TMV
VOAOKEPOULKMV EGTLOV KOL VO TPOKOAEGOLV G'OVTEG
Aexédeg ka paylopoTo.

AvTEG OL TOPUAELYELG, OKOUT KL OTAY SEV EMLOEPOVLY
™ dvorettovpyia g kovlivag oag, dev kel vrTovToL
omd v npoPrendpevn eyydnon.

Kevrpapete 10 poyeipikd okevog tdve oty eotio
ynoilatog.

Xpnowonoteite payeipticd okevn 1o 18iov peyéboug pe
0VTOV TOV VOAOKEPOULKMY EGTLOV YNGLLOTOS.

H SLdpetpog 10v TiTov TV POYELPLKOV GKEVMV TPETEL
vo.givor tom, i peyodbrepn T SLopEtpov

T onpypadiog (o oxediov, tov ovakotonpilet

OTV EMYGVEL MG KOLGEVOG GG, TIG VOAOKEPOIKES ECTLED).

e Aev mpémnel

Na a9NveTE PETAAMKA GOVEPY A PAYELPLKIG,
Haxalponipovva K GALO HETOAALKG OVTIKEIHEV
nadve oty TAdko g kovlivag. Kivdvvetvouvv va
OeppovBoiv, av Ppickovial kovid ce avapuévn
eotio.

Na taktonoleite 610 £MLTAO, TOL VIAPYEL KAT®O
and 11g eotieg ¢ xovlivog cag, To TPoiodvTo
KAGAPIOTHTAZ W) eKelv0. TOV £1vol EYOAEKTA.

No aofvete Gdésio payeipitkd okevN 6INV
EMLOAVELD YNGILOTOG TOV VOAOKEPOULKDV ECTLOV
o0,

Na {eotaivete koveépBeg KheLGTEG, LTTAPYEL

KWvduvog vo 6Ttdoouv, 0uT 1 TpodOAaEN Loy VEL YLo
KGOe 1d0vg Yoo,

Na tornofsteite TI¢ KATCOPOAEG TAV® GTIG EGTIES, 1

670, KOAVUULOTO TOVG

Na npobeppaiverte o péyretn bepuoxpacio 1o
oKkev0g, 6T0V aVTd deVv SLaBETEL OVTLKOAAANTLKTY
EMIGTPWON KOl TEPLEYEL TOAD Alyo, £0¢ KaBOAov,
Mmopég ovolec.

O péyioteg Oeppokpacies cvuvicTOVTAL Yl
Bpdoipo kon tnyavicpa.

H emyavero tov vorokepoptkdv ectiav kobopileton e0kola, yio va cog Bonbioouue siapdore Tig

TOPOKOT® GUUBOVALS OG :
EIAH AEKEAQN TI NA KANETE XPHZIMOIIOIEIEZT
E
, , Movokéyte kKoAd, Le {eoTtd vepod Ty Teployn, mov BELeTE va g a
Anodol Aexé€deg Zhovyydplo vylewng

ZVeoMPELON AEKESWV,
oL £youv Ynoet.

- Pi&te £081 11 {eot6 Aeukd owvonveuo Téve 6o AEKE, 0NOTE To Vol
SpUoEL, CKOUMIGTE [IE £var LOAOKO GhOVYYGpL
- XpnowonoteicTe £vo Tpotov KaBopLoThTos 1oL EUTOpLov.

Aekédeg aAdTOV.

Ano&npauévol Aekédeg
and Lhyopn, Aetopévo
oAovuivio, § TAACTIKO

KOV AELOVTLKO GOOUYYGpL

Movockéyte KOAG, e LeoTd vepd my TepLoyn, mov BEAETE Vo
kaBapicete, ypnoonoteiote va e18k6 EHoTPO amd VoAl yio va
TPiYETE TOUG AEKESEG KL TEAELWOTE (IE TNV GKANPT ETLOAVELDL
£VOG LYLELVOU GOOVYYOPLOV, KOTOTTLY GKOUTIGTE

- KoBapiote myv entodvera pe €vo mpoiov e181k0 yLo Tov
KaBoPLOUS TOV VOAOKEPOULKDY EGTLOV, TOV VO, TEPLEYEL, KOTC,
TPOTIUNON, GLALKOVN (TPOCTATEVEL). eotieg

kaBopicete kot LETE GKOVTIOTE TV,

TOppo 181K0 Yo TG
VOAOKEPAULKEG
eotieg

KpEua €181KN yLa TG
VOAOKEPOULKES ECTIEG

Ed1x6 mpidv ylo tig
VOAOKEPOULKEG

ﬂ £181K0 600VYYapL VYLELVNG Y10 OOAS
TAVGLULO TLOTOV
Kpéua

o
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MukpoBrapes KoL EMOKEVES

‘Exete kdnoia apoitforio oyetikd pe tnv Kali Aettovpyia TS TAGKAS TOV EGTLOV 6OG.....QVT0 08
CVVETGYETAL amopaltnTa OTL 1) Kovliva oog xel kamoia PAAPN. L& kabe nepintoon PePporwbsite yia to

TOPOKATO:

ATAIIIZTOQNETE...

TIZ ITIGANEX

AITIEX

Orav ba my Eavabéoere o€ Aertovpyia uia dotetvi
Evéeidn B mopovotooTeL.

Kavovikij Aettovpyia

TI MITIOPEITE NA
KANETE;

TIIOTA: dette 10 ayeniko kepdAaio yio
) 6UVSETT) T0V PoUpvov

Orav avapere v koviva ag, [légtet 0 avtduarog
YEVIKGG GtoKonm.

Aev Exet yivet kadaj ouvdeon g kovlivag
oag

BePouwbeite 6n éyet yiver n owom)

Orav avdfere my kov(iva oag, H i 16vo mievpd me
TAdKag 10V VaAOKEPOIIKGY e6TLdV TG KOULivag 0,
Aetwoupyel.

Aev éyet yivel kaij alvdeon g Kouivag
oug

GUVAPLOOT] KL GUVSEDT) TOV KAADSLAY.

0 elaepropdg ovveyiletar yia pepixd Aentd uetd 10
apiioo mg TAdkag g kovgivag.

Tyeua 100 1AEKTPOVIKOV OUGTIOTOS,

Etvat guatooyiko.

To mive 1épog g TAdKag T Kougivag oog elvar ouveyds
AP0 (oKL Ko Kot T0 o).

HAektpoviki) GuoKe VIO TdoT, 0TS
Kde dAN nAekTpOVIKT] GUOKEV])
(mAedpaon...)

H rhdxa mg kovlivag oag e Aettovpyei.
02eg o1 evdeibeig atov mivaka g kKovdiveg eival
apnotés.

H ovokevij §ev ppogodoteiton e nAEKTpIKG
petdua. H nAextpixij ppogodomon 1j cuvéeon
elvar eMomauiomi.

H mhdxe mg kou(ivag oug otoudmoe vo AEtmovpyeL, evico
Ty ypioyionotovoeTe kot ekméunel éva "umn’, kdbe 10
Sevtepdlenta nepinov kor 1 == éva F7 eugavileron
atov TivoKo veitewy.

- Hopatnpettor pia vaepyeidion, n
Kamoto aviikeiuevo @paler 1o
TANKTIPOAGYL0 EVIOAGY TG KouLivag 6ag.

Mia oeipd and uikpd = 1) F7 gupavileton atov
mivake g Kovgivag 6ag.

Ta nhextpika kukAduara Opudvonkay.

H rhdxa g xov{ivag dev Astrovpyei, éva dAlo
unvue apoveladetat atov Tivaka evOeiEewy.

To nlextpiko kvkloua de Aettovpyel
KoAd.

Agov Eyete aviyer pia eotio ynoiuarog, o evdeilelg
auveyilovy va avafoofiivovy otov mivakae g
Kovgivag oog.

To oxetiog mov ypnotponoteitar dev elvat
KkozdAAnAo y1er 1o emaywyiko yriowo, 1 eivar
Lo StouETpov LtkpoTepng v 12 exarootdv
(10exrweve o€ £otier 160)

O katoapodes kavovy 8opupo, kard m didpketa Tov
HOYEWELQTOS.

Eivat uia §évnon, mov ogeiderar o
uetddoarn) g evépyetag and v TAdka
1116 KOVSiVag 070 UAYELPIKO OKEVOS.

Eivat guatooyiko.

No eAéyyete Ti¢ aopdAeies kot 10 yeviko
Stakonm acpalelog.

Kobapiore ij amouaxpivere 1o
aviikelugvo Kot Eavavayre ) gotid.

Aeite 10 GYETIKO KEPdAGLO i€ TOV
EVIOLYLOYO TG TAAKAS TIIG KOVGivag
oug.

Kaléore v vanpeoio nedardv, petd my
ToMor).

Agite T0 o1ETIKO KepdLaLo pe T
HOYELPLKD GKEDI).

Ze ieydAn 1oy Kou e 0pIoUEVOS TUTOS
KQTO0POALKEY GKEUAV, QUTG T0 GartvaUeVo ELvar
duatoloyxo. Aev umdpyet Kavévag Kiviuvog
o my mda g Koudiveg oug.

H ovokevij onelevfepavet uio 1biaitepn uupodid
Katd 1) S10pKeLo TV IPOTOV UEYELPEUATOV.

H ovokevij eivor kauvotpio

Na {earaivere pia katoapdia yepdrn
vepo o€ kdbe eatia yneiparog, yia
nepimov 112 dpa.
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inhoud
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0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Geachte klant,
U heeft net een kookplaat van BRANDT aangekocht. We willen u hier graag voor bedanken.

Onze onderzoeksteams hebben voor u een nieuwe generatie van apparaten ontworpen waarmee koken
en bakken dag na dag een waar plezier wordt.

Dank zij het moderne en verfijnde ontwerp zal uw nieuwe BRANDT-kookplaat harmonieus in uw keuken
kunnen worden ingepast. Uw kookplaat is een geslaagde combinatie van gebruiksvriendelijkheid en
optimale kookprestaties.

In het gamma van BRANDT-produkten vindt u een ruime keuze aan ovens, afzuigkappen,
vaatwasautomaten en koelkasten die allemaal kunnen worden ingebouwd en harmonieus met uw
kookplaat van BRANDT kunnen worden gecombineerd.

Uiteraard wensen wij onze klanten ook na de aankoop altijd tevreden te houden. Onze servicedienst zal
u altijd met uw vragen of suggesties verderhelpen (zie achteraan deze handleiding).

Brandt staat niet alleen voor technologische innovatie, maar verbetert tevens de kwaliteit van uw
dagelijkse leven. Brandt biedt u immers apparaten met een bijzonder mooie vormgeving die prestaties
en gebruiksgemak aan milieuvriendelijkheid en betrouwbaarheid koppelen.

BRANDT.
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Veilig gebruik van uw kookplaat

Temperatuurbegrenzer

o Elke kookzone is voorzien van een sensor die ononderbroken de temperatuur van de
bodem van de kookpan controleert om elk risico op oververhitting (lege kookpan...) te
vermijden.

e Een sensor controleert ononderbroken de temperatuur van de onderdelen van de
kookplaat. Bij een te hoge temperatuur wordt het vermogen van de kookplaat
automatisch verlaagd.

Overkookbeveiliging

Het stoppen van de inhoudsopgave, een speciale display (symbool hiernaast) en een
heldere "bleep" * kunnen in werking treden in één van de drie volgende gevallen:

e Overloop die de commandotoetsen bedekt.

e Vochtige doek die op de toetsen ligt.

e Metaalhoudend voorwerp dat op de toetsen ligt.

Reinig of verwijder het object en begin opnieuw.
* volgens model

Indicator voor de overblijvende warmte

Na een intensief gebruik van een kookzone kan de gebruikte zone nog enkele minuten
warm blijven.

Zolang de kookzone te warm blijft, zal er een “H” op de display blijven staan.

Auto-Stop-systeem

De functie "Automatic-Stop" wordt automatisch ingeschakeld indien u uw kookplaat na
een bereiding vergeet uit te zetten.

Bij het automatisch uitschakelen van een kookzone verschijnt voor de betreffende
kookzone A op de display en hoort u ongeveer 2 minuten lang een bieptoon. A blijft op
de display staan tot op het moment dat u op om het even welke toets van de
betreffende kookzone drukt. U hoort dan een dubbele bieptoon.

De kookzone wordt
Vermogen automatisch
uitgeschakeld na

tussen 1....4 8 uur

tussen 5....7 2 uur

tussen 8....9 1 uur
46
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Vergrendeling van het bedieningspaneel

Uw kookplaat is voorzien van een kinderbeveiliging die uw kookplaat vergrendelt :

- wanneer de kookplaat is uitgeschakeld (met het oog op een reiniging).

- tijdens een bereiding (de bereiding gaat dan gewoon door en de op de display weergegeven
instellingen worden niet gewijzigd).

Bij een vergrendeling kan u om veiligheidsredenen enkel de toets "stop" gebruiken.

Vergeet het toetsenbord niet te ontgrendelen alvorens het opnieuw te gebruiken.

Hoe vergrendel ik het toetsenbord? H ntarendel ik h nbord?

De vergrendelingtoetsen & Druk Druk gelijktijdig op de

@m gelijktijdig op de vergrendelingtoet- vergrendelingstoetsen tot
sen op de display verschijnt. het vergrendelingssymbool van de
display verdwijnt.

eeececccccccccccccccce

De displayvermelding verdwijnt na enkele
seconden. Met een druk op om het even welke knop
wordt de display weer actief.

Automatische detectie van kookpannen
Uw inductiekookplaat kan de meeste types van kookpannen herkennen.
o Kookpan : plaats de kookpan op een kookzone die u op stand 4 instelt.

Indien de display niet knippert, is uw kookpan geschikt voor inductiekoken.
Indien de display knippert, is uw kookpan niet geschikt voor inductiekoken.

e U kan ook een magneet gebruiken.
Als de magneet aan de kookpan blijft "kleven", is de kookpan geschikt voor de inductiekookzones.

Zodra u de kookpan van de kookplaat verwijdert, stopt de kookactiviteit automatisch
onmiddellijk. U hoeft dan nog enkel op de STOP-toets te drukken om de kookzone definitief uit
te schakelen.

Veiligheid "kleine voorwerpen"

Een klein voorwerp zoals een kleine kookpan, een vork, een lepel of een ring dat alleen op de
kookplaat ligt, wordt door de kookplaat niet als een kookpan gedetecteerd. De display knippert
en de kookplaat wordt niet ingeschakeld.
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Veilig gebruik van uw kookplaat

Pl‘incipe van inductie Inductiestromen

Zodra u een inductiekookzone aanzet en een
vermogen instelt, gaan de elektronische
schakelingen inductiestromen produceren die de
bodem van de kookpan onmiddellijk verwarmen.
De bodem geeft de warmte door aan het
gerecht in de kookpan.

Op die manier wordt energieverlies tussen de

kookplaat en het te bereiden gerecht nagenoeg
volledig vermeden. Elektronische schakeling

Inductieschijf:

Belangrijke opmerking voor personen met pacemakers en actieve on-
derhuidse implantaten :

De werking van de kookplaat voldoet aan de geldende normen betreffende elektromagnetische

storingen.

Uw inductiekookplaat voldoet zo volledig aan de wettelijke bepalingen (richtlijnen 89/336/EEG). De
werking van de kookplaat heeft geen storende invloed op de werking van andere elektrische apparaten
indien ook deze aan dezelfde bepalingen voldoen.

Uw inductiekookplaat produceert magnetische velden in de nabijheid van de kookplaat.

Om interferentie tussen uw kookplaat en een pacemaker te vermijden dient de pacemaker te voldoen
aan de geldende bepalingen met betrekking tot pacemakers.

Wij kunnen u enkel garanderen dat onze kookplaat aan de geldende normen voldoet. Wat de technische
specificatie van de pacemaker of mogelijke storingen tussen de pacemaker en onze kookplaat betreft,
raden wij u aan informatie in te winnen bij de fabrikant van de pacemaker of bij uw behandelende arts.

Indien u een barstje op de glasplaat vaststelt, schakelt u via de zekeringen of de
beveiligingsschakelaar meteen de elektrische stroomtoevoer naar de kookplaat uit om elektrische
schokken te vermijden.
Contacteer vervolgens de servicedienst
Gebruik de kookplaat pas opnieuw na de installatie van een nieuwe glasplaat.
De kookplaat mag niet dienen als "opslagplaats" voor eender welk voorwerp.

Let er op dat de voedingskabel van een elektrisch apparaat, dat op een vilak bij de kookplaat gelegen
stopcontact is aangesloten, de kookzones niet kan raken.
Gebruik nooit aluminiumfolie voor het bereiden van gerechten. Plaats in aluminiumfolie verpakte pro-

dukten of diepvriesprodukten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op de kookplaat.
Aluminium smelt en brengt de kookplaat onherstelbare schade toe.

Indien uw oven zich onder uw kookplaat bevindt (zie inbouwmogelijkheden), is het omwille van de
thermische veiligheden onmogelijk gelijktijdig de kookplaat en de oven in pyrolysestand te
gebruiken.

Gebruik geen stoomreiniger.
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Kookpannen voor de inductiekookzones

U bezit ongetwijfeld al kookpannen die geschikt
zijn.

Uw inductiekookplaat kan de meeste
kookpantypes herkennen.

Kookpantest : plaats de kookpan op een
kookzone die u op stand 4 instelt. Indien de
display niet knippert, is uw kookpan
geschikt. Indien de display knippert, is uw
kookpan niet geschikt voor inductiekoken.

U kan ook een magneet gebruiken. Als de
magneet aan de kookpan blijft "kleven", is de
kookpan geschikt voor de inductiekookzones.
Overzicht van geschikte kookpannen voor
inductiekoken :

e kookpannen van geémailleerd staal met of
zonder anti-aanbaklaag.

e Gietijzeren kookpannen met of zonder
geémailleerde bodem.

Met een kookpan met geémailleerde bodem
vermijdt u krassen op de glasplaat van uw
kookplaat.

o roestvrij stalen kookpannen geschikt voor
inductie.

De meeste roestvrij stalen kookpannen zijn
geschikt voor inductiekoken indien ze de

kookpantest  doorstaan
braadpannen, frituurpannen...)

(kookpannen,

¢ aluminiumpannen met een speciale bodem.
Kookpannen met een niet perfect vlakke bodem
zijn ook geschikt, maar let erop dat ze niet
teveel vervormd zijn.

(ieL%rgHS( bij voorkeur kookpannen met het logo
op de bodem of de verpakking om een
perfecte kookprestatie bij een werking van de
kookplaat in normale omstandigheden te
garanderen.

Om u bij uw keuze van kookpannen te helpen,
bieden wij u als bijlage een lijst met geschikt
kookgerei voor de kookplaat aan.

© OPMERKING

Glazen, keramische en aarden kookpannen,
aluminiumpannen (zonder speciale bodem),
koperen kookpannen en bepaalde kookpannen
van niet magnetisch roestvrij staal zijn niet
geschikt voor inductiekoken. De display zal
knipperen om u hierop te wijzen.

Kies kookpannen met een dikke effen bodem. Dit
type van kookpannen garandeert een gelijkmatig
kookproces (betere verspreiding van de warmte).

Optimaal gebruik van de inductiekookzones

Geschikt voor alle kookpannen

N
©

Kleine kookpannen

910 ..... 18 ¢

Voor zachte bereidingen (sauzen, cremes, ...)
Bereiden van kleine hoeveelheden of porties
voor 1 persoon...

?
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Kookpannen voor de vitrokeramische

kookzones

Kies altijd kookpannen die geschikt zijn voor elektrisch koken.

Gebruik kookpannen met een vlakke bodem die perfect op de oppervlakte

van de kookplaat liggen :

- kookpannen in roestvrij staal

sandwichstruktuur.

- kookpannen in aluminium met dikke vlakke (gladde) bodem.

- kookpannen in geémailleerd staal.

met een trimetalbodem of

Optimaal gebruik van de vitrokeramische kookzones

Voor een optimaal gebruikscomfort hebben we
meerdere kookzones ontworpen.

Niettemin dient u :

het vermogen hoger in te stellen :

- indien u grote hoeveelheden bereidt,
- indien u een kookpan zonder deksel gebruikt,

- indien u een glazen of keramische kookpan gebruikt.

het vermogen lager in te stellen :

- indien u een gerecht bereidt dat makkelijk
aanbrandt,

(begin met een lagere kookstand en verhoog de
bakstand indien nodig)

- indien een kookpan dreigt over te koken
(verwijder het deksel of neem de kookpan van de
kookplaat en verlaag de kookstand).

50

Energiebesparing :

Op het einde van de bereiding zet u de kookstand
op 0 en laat u de kookpan op de kookplaat staan.
De kookpan zal dan nog van de opgeslagen
warmte kunnen genieten (u bespaart zo energie).

Gebruik indien mogelijk altijd een deksel om
warmteverlies door verdamping te beperken.

Automatische werking van de kookzones

De kookzones schakelen =zichzelf
automatisch in- en uit, om het ingestelde
vermogen te behouden. De kookzone garandeert
zo een homogene kooktemperatuur en bijgevolg
optimale kookprestaties.

Het aantal malen dat de kookplaat zichzelf
automatisch in- en uitschakelt, hangt af van het
ingestelde vermogen.
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Veilige installatie van uw kookplaat

Let erop dat de luchttoevoer langs de ventilatorroosters aan de onderzijde van de kookplaat
niet wordt gehinderd.
Zorg altijd voor een goede verluchting van uw kookplaat.

Bovenop een meubel met een
deur of met een lade

<A cm mini

Boven een oven

MINI 4 mm
‘U

—~

Lege ruimte

N
L ’ - Lors de cuissons longues, pour favoriser le
- ~ passage d’air chaud, laissez le tiroir
= légerement ouvert.
.

T e

Opgelet : zorg ervoor dat de dwarsregel de
luchtdoorvoer niet hindert.
Schaaf of zaag de dwarsregel desnoods schuin af.

g =

Het apparaat onder uw kookplaat wordt te heet :

De inductiekookplaat is voorzien van veiligheden, met name veiligheden tegen oververhitting, die een te hoge
temperatuur detecteren. Op de display verschijnt dan een serie streepjes of het symbool F7.

Wij raden u in dit geval aan om aan de zijkant van uw meubel een opening te maken en/of een isolatiekit voor ovens
(beschikbaar bij de servicedienst met als referentie 75 x 1652) te installeren om de gevolgen van oververhitting van het
apparaat onder de kookplaat te beperken.

Opening aan de zijkant
van het meubel
bv.8 cmx5cm

A 4
mini 5 cm x

isolatiekit (contacteer de
service-dienst)

T~

.

Indien u de hierboven beschreven maatregelen met betrekking tot de ventilatie naleeft, kan u uw kookplaat boven om
het even welk elektrisch huishoudtoestel installeren.
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Veilige installatie van uw kookplaat

Een soldeerverbinding
garandeert de waterdichtheid
met het werkvlak.

- Deze soldeerverbinding wordt
onder uw plaat gekleefd. Voeg
de plaat direct in de uitsnijding
in.

- Deze soldeerverbinding wordt
in een zakje geleverd. Kleef
deze onder de kookplatt.

Raadgevingen voor het inbouwen

58 T~  ——~__51

4
\
ZIEN

”Q/ ‘ -
4 Tl
’)7,)7/. T~

De afstanden zijn i|\1\ N Installeer de kookplaat zo dat de stekker altijd makkelijk
aangegeven. ae® bereikbaar blijft.

Aansluiting

Deze kookplaten dienen via een stopcontact (overeenkomstig de EEG-publicatie 60083) of een omnipolai-
re schakelaar met een minimale afstand tussen de kontakten van minstens 3 mm te worden aangesloten
op het elektriciteitsnet.

Bij een beschadigde voedingskabel of indien u de kabel wenst te vervangen, dient u voor de vervanging
uitsluitend een beroep te doen op de nazorgdienst die beschikt over daartoe benodigd speciaal
gereedschap.

Wanneer uw plaat onder spanning wordt gebracht, of na een langdurige stroomonderbreking, kan een
codering op de display van het bedieningspaneel verschijnen. Deze verdwijnt automatisch na ongeveer
30 seconden, of na het drukken op eender welke toets van het paneel. Deze boodschap op de display is
normaal en in het geval deze zich voordoet, bestemd voor uw naverkoopdienst

Bij een driefasige aansluiting (400 V2N) controleert u in geval van een storing van uw kookplaat of de

nulleider goed is aangesloten.

- 220-240 V eenfasii - 400 V 2N driefasen
bruik zekeri 9 Gebruik zekeringen van 16 A voor
Gebruik zekeringen van 32 A voor uw uw installatie

installatie
Groen /geel

I

Groen /geel

Bruin
Blauw
Bruin Blauw
Zwart

—

® _—
g = ﬁ .E =) :1 a
3 8 £ 3 % % 2
z & z & & =
N L O N Ll L2 &

Scheid de 2 fasedraden L1 en L2
alvorens ze aan te sluiten

o
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Praktisch gebruik van uw kookplaat

Instellen van vermogen

Een bieptoon en symbool 0 op de display geven
aan dat de kookzone is ingeschakeld.
U kan nu het gewenste kookvermogen instellen.

Indien u geen kookvermogen ingeeft, zal de A|gemene Stop

kookzone automatisch worden uitgeschakeld. .
o O°

Indien u één van de inductiekookzones in

de maximale kookstand zet, wordt het O
vermogen van de andere inductiekookzone g
automatisch verminderd (dit wordt aangegeven
op de display).
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Praktisch gebruik van uw kookplaat

Instellen van de schakelklok

Fonctionne quand les zones
de cuisson concernées sont
en marche.Vous pouvez
modifier a tout instant la
durée de la cuisson

0

O+

manueel stoppen -

b 4

automatisch

stoppen
-0+

Om de bieptobn te stoppen, drukt u q{
« even
bedieningstdets van de
kookzone.

om

0 w° o

het

©000000000000000000000000000000¥00000000000000000000000

betreffende <

esee

54

Hoe gebruik ik de
bijkomende kookzone?

De bijkomende kookzone kan enkel
worden gebruikt indien ook de
hoofdkookzone is ingeschakeld.

Inschakelen van de bijkomende kookzone :

Zet de hoofdkookzone in de maximale stand
(ofwel met toets + ofwel via de
preselectietoets).

welke

Druk nogmaals op toets + om de bijkomende
kookzone in te schakelen. U hoort een bieptoon
en er verschijnt een punt om uw keuze te
bevestigen.

U kan nu het gewenste vermogen instellen.

Om de bijkomende kookzone uit te schakelen,
drukt u op de UIT-toets. Druk vervolgens op de
AAN-toets en kies het gewenste vermogen.
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Zorgzaam gebruik en onderhoud van uw kookplaat

e Vermijd bruuske bewegingen van de Gebruik een kookpan met een aangepaste
kookpan op de kookplaat. diameter. De diameter van de onderzijde
De glasplaat is weliswaar zeer bestendig maar niet van de kookpan dient tenminste even groot
onbreekbaar. te zijn als de diameter van de gebruikte

kookzone (door een cirkellijn aangegeven).
e Plaats geen metalen keukengerei,
bestek, messen of metalen voorwerpen op
de kookplaat. Deze voorwerpen kunnen heet

e Vermijd kookpannen over de kookplaat
te schuiven. Na verloop van tijd kan dit de
lijnen van de vitrokeramische plaat beschadigen.

Plaats geen kookpannen op de rand van de kook- worden indien ze te dicht bij een kookzone in
plaat of de sierstrip (volgens model). werking staan.

* Gebruik geen kookpannen met een te e Berg nooit ONDERHOUDSPRODUKTEN oOf
groffe of oneffen bodem. ONTVLAMBARE PRODUKTEN Op in het meubel onder de
Deze kookpannen kunnen stofdeeltjes meevoeren kookplaat.

en viekken of krassen op de kookplaat

e Warm nooit gesloten conservenblikjes
veroorzaken.

op, om ontploffen van het blikje te vermijden

e Plaats de kookpan altijd precies in het (dit geldt voor alle kookwijzen).

midden van de kookzone. e Zet de kookzone bij een voorverwarming

e Laat nooit een lege kookpan op een nooit in de maximale stand indien u een
kookzone staan. kookpan met een antikleef-binnenlaag
(teflonpan) zonder of met weinig vetstof

Esthetische fouten die de werking van de
kookplaat niet storen of onmogelijk maken,

vallen niet onder de garantie op dit apparaat. Gebruik de maximale stand enkel voor
koken en frituren.

gebruikt..

Uw kookplaat kan makkelijk worden schoongemaakt. Hieronder volgen enkele praktische tips :
TYPES VLEKKEN REINIGINGSMETHODE BENODIGDHEDEN

De vlekken goed doorweken met warm water, vervolgens

Lichte viekken sanitairsponsje

afvegen.
De vlekken goed doorweken met warm water. Gebruik een Sanitaire sponzen
speciaal glaskrabbertje om het ergste vuil te verwijderen. i
e Verwijder het resterend vuil met de schuurzijde van een IEBEEN €D
sanitairsponsje en veeg vervolgens de kookplaat af. schrapper voor glas.

- Breng warme witte alcoholazijn op de viekken aan. Laat de azijn
Kringen en kalkaanslag inwerken en veeg de viekken met een zachte doek af
- Gebruik een in de handel verkrijgbare azijn

Speciaal voor
vitrokeramisch glas

Aankorstingen van overgekookte - Giet een speciaal produkt voor vitrokeramische glasplaten
Speciaal middel voor

suiker, aluminium of gesmolten op de vlekken, bij voorkeur met silicone (voor een . )
plastic beschermend effect). vitrokeramisch glas
Il
yex e
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Problemen en oplossingen

INDUCTIE

U twijfelt over de goede werking van uw inductiekookplaat... ...... ... dit
betekent niet automatisch dat er een defect is. Controleer in elk geval de

volgende punten.

PROBLEEM... MOGELIJKE
OORZAKEN

Bij het in werking stellen verschijnt een display

Normale werking

NIETS : zie hoofdstuk "Elektrische aans-
luiting"

Bij het aanzetten slaat uw installatie door.

Verkeerde aansluiting van de kookplaat.

Bi het aanzetten werkt slechts één zijde van
de kookplaat.

Verkeerde aansluiting van de kookplaat.

Controleer de aansluiting.

De ventilatie blijft nog enkele minuten doorwerken
nadat de kookplaat is uitgeschakeld.

Afkoeling van de elektronische schakeling.

Dit is normaal.

De bovenzijde van de kookplaat is konstant

De elektronica staat onder spanning
zoals een ander elektronisch toestel
(TV, transformator...).

De kookplaat werkt niet en er verschijnt niets
op de display.

Geen stroomtoevoer door een defecte
voeding of foute aansluiting.

De kookplaat stopt plots tijdens de werking. U
hoort om de 10 sekonden een bieptoon en op de
display verschijnt symbool ®=  of F7 .

- De tijd van de schakelklok is voorbij-
Er is iets overgekookt of een voorwerp
hindert het bedieningspaneel

Een reeks kleine ==, of F7 sverschijnt

De electronische circuits zjjn warm ge-
worden

De kookplaat werkt niet, de schakelklok toont een
andere boodschap.

Het electronisch circuit werkt slecht.

Nadat u een kookzone in werking heeft gesteld, bli-
jven de displays van het bedieningspaneel knippe-
ren.

De kookpan die u gebruikt is niet ges-
chikt voor koken met inductie of heeft
een diameter die kleiner is dan 12 cm
(10 cm voor fornuis 160)

De kookpannen maken lawaai tijdens het koken.

Deze trilling wordt veroorzaakt door de
doorstroming van de energie van de
kookplaat naar de kookpan.

De kookplaat geeft bij de eerste kookbeurten een
geur af,

Dit is normaal.

Controleer de zekeringen en de elek-
trische veiligheidsschakelaar.

Druk op eender welke toets en de biep-
toon stopt. Reinig of verwijder het voor-
werp en begin opnieuw te koken.

Zie inbouwen van uw kookplaat

U moet zich wenden tot de naverkoop-
dienst.

Zie hoofdstuk "Kookgerei".

Bij een hoge kookstand is dit normaal bij
bepaalde types van kookpannen. Dit is
niet gevaarlijk voor de kookplaat.

Normaal voor een nieuw apparaat.

Laat elke kookzone 30 minuten met
een volledig met water gevulde
kookpan werken.

Indien u een barstje of scheurtje (hoe klein ook) op de vitrokeramische glasplaat
vaststelt, trekt u meteen de stekker van de kookplaat uit het stopcontact en

contacteert u de service-dienst.

56
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Problemen en oplossingen

VITROKERAMISCH

PROBLEEM... MOGELIJKE
OORZAKEN

Bij het aanzetten slaat uw instal- Verkeerde aansluiting van
o0 o0y Controleer de aansluiting
Bi het aanzetten werkt slechts Verkeerde aansluiting van '
één zijde van de kookplaat. de kookplaat.
Bij het in werking stellen verschi- ; NIETS : zie hoofdstuk
inteen display Normale werking "Elektrische aansluiting"

. Geen stroomtoevoer door Controleer de zekeringen en
De kookplaat werkt niet en er  oondetecte voeding of fou-  de elektrische veilighéic-
verschijnt niets op de display. te aansluiting. I sschakelaar. ‘

y - De tijd van de schakelklok is Druk op eender welke toets

De kookplaat stopt met werken tij- voorbij- Er [s iets overgekookt  en de bieptoon stopt. Reinig
dens gebruik en brengt een biep- gf een voorwerp hindert het  of verwijder het voorwerp
toon voort. edieningspaneel en begin opnieuw te koken.

De elektronische schakelingen

Op de display verschijnt de letter E Zijn verhit. De kookplaat staat in
p de display verschij e sclf(% ot Laat de kookplaat afkoelen.
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qv/ zacht koken
T~ doorkoken

- kooktemperatuur bij het begin
L van de bgreiding ! 9

I koken met deksel
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