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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable
cooking every day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a
perfect combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods,
dishwashers and refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our customer
service can answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end
of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you
constantly improving products that are simple to use, respect the environment and are well-
designed and reliable

BRANDT.

For any information on our products please contact us at :

Brandt UK Ltd
Intec 4

Wade Road
Basingstoke
RG24 8NE

tel : 01256 308000

Fax : 01256 346377




Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to
A avoid any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the
cutout switch.
Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space or cutting surface for any products
whatsoever.

A When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in
aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

A Do not leave empty pans on your hob or in case of residual heat or the hob being turned on by
mistake. Do not allow pans to touch or rest over the control knobs.

A Do not connect electrical
appliances on plugs close to the hob. Make sure that the power cable is not in contact with any

heating zones.
A steam cleaner must not be used.



Installing your hob in complete safety

Choice of installation

According to the layout of your kitchen, you should install your hob:

The unit must be installed so that the mains plug is easily accessible.

Above a cupboard Above an oven
\ ‘
W\ 1 cm mini
4 cm He WA
Gap CUPBOARD FRONT

o The hob can be fitted directly into the worktop
Flttlng dimensions in cm above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).

28,8 »— —~__ 51
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A seal exists for preventing any
humidity getting under the hob.
-Stick the seal under the rim of the
hob and lower the hob into position
on the worktop.

-This seal is supplied in the sachet;
stick it in place beneath the hob.




Installing your hob in complete safety

Connection

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mm2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 60083 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When connected to 400 V2N three-phase, if you hob malfunctions, check that the neutral cable is pro-
perly connected.

"When installing the cooktop, precautions must be taken to avoid damaging the power cable with the
sharp edges".

- 220-240 V monophase
fuse 32 Amp

- 400 V 2N three-phase
U

fuse: 16 Am
; Blue P

% brown brown - Green/yellow
Blue
}\]\ Black Black
Separate the 2
Lo

Green/yellow

2 Neutral e —
—

Q =
] v
K ﬂ -
o = o~ phase wires L1
L @ £ 8 a £ and L2 before
Green/yellow 2 £ £ &  connecting
N Ll L2
Blue
brown
220 -240V~ 50-60 Hz
::3 9 s Total energy consumption
8 £ & TV300.......3 kW
N L O TV310.....6,5 kW

TV311.....6,9 kW
- 220-240 V monophase
fuse 16 Amp



Using your hob in all simplicity

TV 300

Start/Stop

I—
i
@ 20 cm
1,8 kw
‘9 o
—3 Brandt
L

=

Residual heat indicator

o

As long as a cooking zone stays hot, the light on
the display that corresponds to the zone in
question stays lit.

When a cooking zone is switched off, but is still
hot, the residual heat indicator will blink.

WARNING
Do not touch the zone, you may get burnt.



TV 310

TV 311

Using your hob in all simplicity

Brandt

@ 20 cm b
1,8 kW

. 0~0~0~0-

Brandt

@ 18 cm
1,5 kW

@ 23 cm

2,2 kW =
Halogen




The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich" bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:
However, higher temperatures may be required
for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.

- Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
(take the lid off, or remove the pan from the heat,
then lower the temperature).

Minor troubleshooting

v il
=

vt

Energy saving:

To finish off cooking turn the knob back to 0 and
leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It
switches itself on and off so as to remain at the
programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cooking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not necessarily
mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

IF YOU REALIZE THAT POSSIBLE WHAT SHOULD
CAUSES YOU DO?

When you switch on, the fuse blows YOW U2
incorrectly

When you switch on, only one side of the hob Your  hob

works incorrectly

is  connected

Check the connection and make sure it

s P —— complies with requirements.



Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with recipients etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with any abrasive or with base of
pans etc. as in time this will deteriorate the
markings on the top of your ceramic hob.

Avoid using pans with rough or dented bases:
They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your pan in the middle of the heating zone.

Use a pan of the right size. The diameter of the

base must be as big as, or bigger than the cooking

zone surface area marked on the ceramic plate.

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty pan on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN

WHAT TO DO

ACCESSORIES
EMPLOYED

Soak the area to be cleaned with hot water, then

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale
Burnt-on stains following

sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

E.‘;a o]

dowder abrasive-backed sponge

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).

Clean sponges

Clean sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaner.

Special ceramic
hob cleaner

ordinary sponge or special

sponge for délicate items
cream
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Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour
cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'integre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et
performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de
hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez
coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour
répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation,
respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers
dans un lieu d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou
esthétiques toutes modifications liées a I'évolution technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées
alimentaires ne contiennent aucun composant a base d‘amiante.

A
A

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement I'appareil , pour
éviter un risque de choc électrique
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n'utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en
barquette aluminium.

L’aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modele)
Ne pas regarder fixement les lampes halogenes des zones de cuisson.

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité:
assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.

A Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

13



Installer votre table en toute sécurité

Choix d'installation

En fonction de la disposition de votre cuisine, vous allez installer votre table :

(L'appareil doit étre placé de maniere a ce que la fiche de prise de courant soit accessible).

Au dessus d’'un meuble Au dessus d’un four
avec porte
A ‘
\\__1cm mini
4.cm g A
sa\lfllitg_ire AVANT MEUBLE
Encastrement La table peut étre encastrée directement dans le

plan de travail au dessus du four en position
haute. (distance minimum 10 mm)

28,8 »— —~—__51
. S

cotes en cm &

Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.

-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous la
table .

14



Installer votre table en toute sécurité

Branchement

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par I'intermédiaire d’une prise de courant conforme a la
publication CEI 60 083 ou d’un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d‘ouverture des

contacts d’au moins 3 mm.
Si le cable est endomagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification

similaire afin d'éviter un danger

Lors d'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil

neutre est bien connecté.
" Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le

cable d'alimentation avec des arétes vives ".

- 220-240 V monophasé

fusible : 32 ampeéres

- 400 V 2N triphasé
fusible : 16 ampéres

v
Y Bleu
d Marron —Vert / jaune
V1 Marron
\I\ _ Bleu
Noir Noir
NOTA
-

Vert / jaune

—

[] £ f_’ , .
z a o o ‘; séparer les 2 fils
N L @) 5 @& 8 2 dephase L1, L2
Vert / jaune 2 & & @ avant
NLlL L2 » branchement
Bleu
Marron
220-240 V~ 50-60 Hz
Puissance électrique totale
[ ”
£ & ¢ absorbee:
0 7]
z & F TV300.......3 kW
N L O TV310.....6,5 kW

- 220-240 V monophasé TV311.....6,9 kW

fusible : 16 ampéres

15



Utiliser votre table en toute simplicite

TV300

F

£

@ 20 cm
1,8 kW

L

Brandt

Mise en marche Arrét

~~ X

16

=

nglicateur de chaleur
residuelle

o

Aussi longtemps qu’une zone de cuisson en
marche est brllante, le voyant correspondant a
cette zone est allumé dans l'indicateur.

Quand une zone de cuisson est en position arrét,
si sa température est élevée, le voyant de
chaleur résiduelle reste allumé.

ATTENTION

Ne pas toucher ces zones, risque de
brilures.



Utiliser votre table en toute simplicité

Brandt

TV 310

Brandt

@ 18 cm
1,5 kW

TV 311 @ 23 cm o
2,2 kW A

Halogéne
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Utiliser au mieux vos foyers vitroceramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement a la surface

du foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

Pour votre confort d’utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées a vos besoins,
néanmoins:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- d'emploi d’'une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d‘aliment ayant tendance a briler
facilement

(commencer avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

il

Pour finir la cuisson, placez la manette sur la
position 0, et laissez le récipient en place pour
utiliser la chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des
économies d'énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.

Economie d’énergie :

Régulation automatique des foyers

Le foyer radiant se régule
automatiquement,il s'allume et s'éteind pour
maintenir la puissance sélectionnée.Ainsi,la
température reste homogeéne et adaptée a la
cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.

Petites pannes et remeédes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne signifie pas
forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES QUE FAUT-IL
QUE... POSSIBLES FAIRE ?

A la mise en service, votre instal-

Le branchement de votre

lation disjoncte. table est défectueus. Verifiez votre raccordement
- - — ou la conformite du bran-

A la mise en service un seul coté Le branchement de votre chement.

de votre table fonctionne. table est defectueux.



Comment préserver et entretenir votre table

® Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:

La surface verre est trés résistante, mais n'est tou-
tefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui peuvent a
la longue générer une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Eviter Les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés:

ils peuvent retenir et transporter des matiéres qui
provoqueront des taches ou des rayures sur la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonc-
tionnement ou une inaptitude a l'usage, n’en-
trent pas dans le cadre de la garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.
Utiliser un récipient de taille adaptée Le

diamétre du fond doit étre égal ou supérieur
au diamétre de la zone sérigraphiée

® Vous ne devez pas

Poser des ustensiles en plastique sur la surface
de cuisson lorsqu'elles sont encore chaude

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.

Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffez une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
sOr pour tout mode de cuisson.

Laisser un récipient contenant de I'huile ou
de la graisse chaude sans surveillance sur les
zones de cuisson

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

Légeres

Accumulation de salissures
recuites

COMMENT PROCEDER

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le

UTILISEZ

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d'alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,
aluminium, ou plastique fondu

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre
vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet
protecteur)

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique

19



Guide de cuisson
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Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde ja agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geragao de aparelhos para
poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizagdo e bons
resultados de cozedura.

Encontrard igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
exaustores, de maquinas de lavar a louga e de frigorificos integraveis que podera combinar
com a sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o nosso servico de consumidores estara a sua
disposigao para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas sugestoes.

No cume da inovagdo, a Brandt contribui assim para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizacdo facil, que protegem
0 ambiente e que sdo estéticos e fiaveis.

A Marca BRANDT.
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A sua placa em total seguranca

Concebemos esta placa de cozedura para uso doméstico.

Com a preocupacdo de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar as suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas placas destinam-se exclusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém nenhum
componente a base de amianto.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua placa, desligue imediatamente o aparelho para
A evitar o risco de choque eléctrico. Para este efeito, retire os fusiveis ou desligue o disjuntor.
Néo volte a utilizar a sua placa antes de ter mudado o vidro.

f A placa n3o deve ser utilizada como mesa de trabalho para pousar seja o que for.

Ndo utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente sobre a placa produtos
A embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas de aluminio.
O aluminio derreteria danificando definitivamente o seu aparelho.

A Nao colocar cagarolas sobre o quadro ou aro (consoante o modelo).
Observar fixamente as lampadas halogéneas das zonas de cozedura.

Ndo deve ligar aparelhos eléctricos numa tomada de corrente situada nas
A proximidades da placa, assegure-se de que o cabo de alimentagdo ndo esteja em contacto com as zonas de co-
zedura.

A Nao utilizar aparelhos de limpeza ao vapor.
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Instale a sua placa com 0 maximo de seguranca

Escolha da instalacdo

Consoante a disposicdo da sua cozinha, podera instalar a sua placa sob varias alternativas.

O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da tomada de corrente esteja sepmpre acessivel.

Por cima de um movel

com porta
A\ ‘
W\ 1 cm mini
aom
VACUO FACE DIANTEIRA
DO MOVEL
Encastre

dimensdes em
cm

Por cima de um forno

=

A placa podera ser encastrada
directamente na bancada, sobre o forno,
desde que fique a uma distancia minima de
10 mm deste.

88, . 51

-

-

Uma junta garante a
impermeabilidade em relagdo
a0 plano de trabalho.

-Esta junta esta colada sobre a
placa de cozedura ; insira a
placa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
saquinho de plastico que vem
junto na embalagem da placa.



Instale a sua placa com o0 maximo de seguranca

Ligagao
Estas placas devem ser ligadas a rede publica por intermédio de uma tomada de corrente conforme a pu-
blicagdo CEI 60 083, ou através de um dispositivo de corte omnipolar dispondo de uma distancia de aber-

tura entre os contactos de pelo menos 3 mm.
Se 0 cabo estiver estragado deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servico de Apds Venda
ou por pessoa de qualificagdo similar, a fim de evitar acidentes.

Quando se liga a placa a corrente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia verifique se o fio do neu-
tro esta bem conectado. Estas precauges também sdo validas para os outros aparelhos electronicos

que possuli.
" Aquando da instalagdo da placa, certas precaugdes devem ser tomadas, de modo a evitar a
danificagdo do cabo de alimentagao com arestas vivas".

- 220 -240V monofasica
fusivel : 32 amperes

- 400 V 2N trifasica
fusivel : 16 amperes
Azul

Castanho
Castanho —Verde/amarelo
\I\ Azl
Preto breto
separa os 2
-

Verde/amarelo

ANANANRAY

—_—

o
s g £
g 8 3 o ~ fios de fase, L1
N L @) .3 o 9 @ el2 antesde
Verde/amarelo g 8 8 g cfecura
N L1 L2 o ligagao
Azul
Castanho
220 -240V~ 50-60 Hz
Poténcia eléctrica total
£ s £ absorvida
e & 8 TV300.......3 kW
N L O TV310.....6,5 kW

- 220-240 V monofasica R

fusivel : 16 amperes
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

TV 300

Bot3o ligar/desligar

-

£

@ 20 cm
1,8 kW

Brandt

3

~ TN

Indicador de calor residual

‘@

Enquanto uma zona de cozedura, em
funcionamento, estiver muito quente, o indicador
luminoso correspondente mantém-se
aceso.Quando uma zona de cozedura esta
desligada, se a temperatura for muito alta, o
indicador luminoso de calor residual acende por
intermiténcia.

ATENCAO
N3do toque nestas zonas, pode queimar-se.
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

TV 310
;’é:i

;’é::

@20 cm T

18kw | .7

0

@ 23 cm
2,2 kW
halogéneo

TV 311

@ 18 cm
1,5 kW
‘ ‘o
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Utilizacao correcta dos seus recipientes

Os recipientes devem ser proprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre a

superficie da placa :

- em aco inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com varias

camadas,
- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em ago esmaltado.

Para um uso mais confortavel previmos zonas de
cozedura adequadas as suas necessidades, no
entanto:

E necessario aumentar a regulacio em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente ndo coberto

- do emprego de cacarolas de vidro ou de
ceramica.

E necessario diminuir a regulacdo em caso:

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comegar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cacarola, em seguida regule em poténcia mais
baixa).

=

oo
el

Economia de energia:

Para terminar a cozedura, coloque o botdo na
posicdo 0, e deixe o recipiente sobre a zona para
utilizar o calor acumulado (deste modo economiza
energia).

Utilize uma tampa sempre que puder para reduzir
as perdas de calor por evaporacao.

Regulagdo automatica dos discos

O disco radiante regula-se
automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste modo,
a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulagdo varia com
a poténcia seleccionada.

Pequenas avarias e solucoes

Tem alguma diivida quanto ao funcionamento da sua placa indugdo... ......
Em todos casos, verificar as seguintes indicagoes.

necessariamente que existe uma avaria.

isso ndo significa

VOCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao colocar em funcionamento, o
disjuntor da sua instalacdo salta.

Ao colocar em funcionamento s6 se acende um
dos lados da sua placa.

feituosa.

feituosa.

A ligagéo da sua placa € de-

A ligacdo da sua placa é de-

28

Verifique a
conformida
lagao

gga dooua
e da sua insta-



Como resguardar e manter a sua placa limpa

e O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas
ndo € inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa
pois com o tempo isto podera produzir a
degradacdo da decoragao aplicada sobre o vidro
ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo
rugoso ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou

riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sao cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

Utilizar um recipiente de tamanho adaptado. O
diametro do fundo deve ser igual ou
superior ao diametro da zona marcada por
serigrafia.

e O que ndo se deve fazer

Pousar utensilios de plastico sobre a superficie
enquanto esta estiver quente.

Guardar no movel situado por debaixo da placa de
cozedura
produtos de LIMPEzA ou INFLAMAVEIS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, pois
esta pode explodir. Esta precaugdo é valida,
evidentemente, para todos os modos de cozedura.

Deixar um recipiente contendo dleo ou gordura
quente sem vigilancia sobre as zonas de cozedura.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
SUJIDADE ACESSORIOS
A UTILIZAR
. Molhe bem a zona com agua quente e em seguida seque- . .
Ligeira Esponja de limpeza

a.

Acumulagdo de

Esfregdo ou raspador

Molhe bem a zona com &gua quente. Utilize um raspador

sujidade seca especial para vidro, esfregue e finalmente seque-a.

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio
- ou utilize um produto do mercado.

Manchas e vestigios de
calcario

- Aplique sobre a superficie da placa um produto especial
para vidro
vitroceramico, de preferéncia composto de silicones

lmvnbnntAr)

IncrustagGes residuais de
agucar, aluminio ou plastico
derretido

\Fr ool

0

Po Esponja abrasiva
Creme

29

Pasta especial para
vidro
vitroceramico

Produto especial para
vidro
vitroceramico

M Esponja sanitaria ou especial para

louga delicada



Guia de cozedura
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Odnyleg acdor0Vg YPNONG TV VOAOKEPOULKMY EGTLMOV TNG KOUVEIVOG GOGrrruusrrrrens 33
Odnyiec acdporolg £YKATAGTACTC TOV VAAOKEPUULKAOY £6TLAOV TG kKovlivag cag....34-35
Odnyieg anlovoTELUEVNG XPHONG TV VOAOKEPOULKGDV E6TLOV TG Kovlivag 6ag....36
Tdg vo xpnoLLonoleite KOAVTEPO TIG VOAOKEPOULKESG EGTIEG TNG KOUVSIVOG GOG..+... 37
MUKPOPAGBEG KOL EMLOKEUEG: 11vverrsunssrsrrssuussssrrssuissssersssssassrss s 38
T vo, TPOYLAGGETE KO Vo GLUVTNPELTE TIg VOAOKEPOLLKES £0TiEG TG KovLivog 60g,....39

OBMYOG WNOTLOTOG: 1+ 1sversuusserrrrsssssssssssssssers s s s ras s s s s s s e r s e e rrrbareans 40

Méoa otig 0dnyieg yprions oog EXLONUAIVOVTOL AEXTOUEPDS KAOE gpopd
A oL odnyieg acpateiag, - ’ ~ oo Sivoviar ovufoviég ket oag
g VIOSELKVVOVTAL S1OP0PA Y PO
"teyvaouata”

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Ayomntm [ehldtiooa, Ayonnté Tlehd,
Mo anokmoorte pio kovlivo BRANDT kot 6og evuyoptotovue yi'outo.

Ot gpevvnTikég ouadeg pog ovvébesav yia cag pia véa yevid kovlivov, tov 0o kavel 1o
KOONUEPLVO 0OG LAYEIPELD TTLO EVYAPLOTO.

Me ypopupés Mtég kot HovVIEPVA a1oONTLKY, Ol KOLVOUPLEG VOAOKEPOULKEG €0TiEG ™G Kou ivag
ocag BRANDT 8évouv oppovikd pe to vidlowra pépn tg kovlivag cag kot cuvdualouvv dyoyo
OTAOVGTEVUEVT XPTIOT KOL VYNAN 0TG800T 670 YNGLUHO.

Xv notkirio Twv npoltdvtev Brandt, pmopeite eniong va Ppeite, pla peydin emhoyn and
HOVPVOVG, ATOPPOONTAPES, TAVVTAPLA TLATOV KOl WLYEL®Y, T0 OTOl0 UTOPELTE VO GUVEVACETE UE
mv Kawvovplo cog kovliva BRANDT.

‘Exovtag Tavio og Tp®To KOG LEANUO, TNV LKAVOTOINGT T0V TEAGTN HaG Kol EXLOVU®OVTOG TO
TPOLOVTO P0G VO, OVTOTTOKPIVOVTOLL KATE TOV KOAVTEPO TPOTO GTLG AMALTNGELG TOV, 1| VINPEGLO LOG
e&umnpéong Katovoletdv Bploketol ot 8100€0n 060G YO VO OTOVIACEL GE TLYXOV EPWTNOELG
600G, ' VO 0KOVGEL TIG TPOTACELG 060G (StevBiveetg kot tnAépmva oto TéAog Tov BtpAiov).

Ty kopudn g korvotopiag, n Brandt cupdiietl pe avtdv tov TpOTO 6TV KOAVTEPELON TNG
TOLOTNTOG TNG KOONUEPLVAG GO {mNG, TPOGOEPOVTA GOG TAVTO TPOLOVTO VYNAMY AT0dOCEMV,
OTAOVGTEVUEV@Y O XPNOT TOVG, GEROUEVDVY TO TEPLBOALOV, LE 016ONTIKNY KOl TLoToTTA.

To onuo BRANDT.
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Oonyieg acOarlovs PNONS TOV
VOAOKEPUULKOV EGTLAOV TNG KOV VOGS 6Og

Tyedldoope Kol KOTOOKEVAGOUE TG CUKYEKPLUEVEG VOAOKEPOULKEG EGTIES WYNGLLOTOG
Yo OlKLOKN YpToN.

Kabwg kOpro péinud pog eivar n oto0epn Beitioon twv Tpotdviov pag, dtatnpoiue
TAVTO TO dikaimpo vo eTEUPOVIE GTO TEYVIKO, AELTOVPYLKO 1 016ONTIKO HEPOG TOVG,
TPOKELUEVOL VO, EMLPEPOLUE KAOE TpOTOTOiNGN VITayopeLouevn and v eE€MEN g
TEXVOLOYLAG.

H x0tooKkevn TV GUYKEKPLUEVOV VOAOKEPOULK®Y £6TLOV TG Kov{lvog 60, Tov
Tpoop1lovTol OMOKAELGTIKG YOl TO YOO VYPOV KOl CTEPEMV TPOPMV, dEV TEPLEXEL
OTOAVTOG KAVEVO GLGTOTLKO OUiaVTOV.

f Ye TePInTmon MOV ENOOVICTEL OMOLONTOTE PAYLONO TNV ENLYAVELD TOV YVOALOV, TPOKELLEVOL VO
omoovyete kG0e kivduvo niektpominéiag. dtokoyte OUECOS TV TOPOYN NAEKTPLKOV PEVILOTOG,

KkAeivoviog 1o drokdntn achareiog 1 koteBaloviag Tov YeViKO Slakont ocooielas,

Ma pnyv xpnoiponowteete Ty Koviiva 6ag, TpLv and Ty ailayn) Tov payLepEévou TS Yodiivng

TAGKOG TOV DALOKEPUIPLKDV ECTLAV.

A Ymv emtdpdvera g kovlivag dev TpEMEL va TOTOOETELTE KAVEVO, AVTIKELILEVO.

Kotd to ynotpo, unv xpnotpuonoleite toté€ oAlovpivoyopto, unv tonobeteite ToT€ TAV® OTLG
A VOAOKEPOULKEG £6TIEG TNG KOVLIVaG OVTIKEINEVO TUALYLEVO GE OAOVULVOYAPTO, T OTOLOSNTOTE
OAOVULVEVLIO GUCKEVOGLO, TOV TEPLEXEL KOTEWYVYUEVEG TPOHES.

Ye o €010 TEPITTOON T0 CAOLULIVIO B0 AMMGEL Kot B0 KOTOGTPEWEL TEAELWTLKG. TNV GUCKELT GO,

No unv tomoBeteite kotcopOreg nave oto pdtio g Kovlivag 1 ta koAvpatd tovg (avoidywg to
A povtéro) No unv Kortdite ipove: TG AGUTES OAOYOVOL, TV ELVOL OVOUUEVES KOTA T SLOPKELD, TOV YNGTLLOTOS.

No unv cuvdéete TOTE NAEKTPLKEG GUOKEVEG [LE TPileg mov PpicKovVTOL KOVTIG GTLG VOAOKEPOULKES
j gotieg mg kovlivag cag: PePformbeite 0Tt T0 KOAMILO TPOHOIITNONG NAEKTPLKOV PEVIOTOS SEV OKOVUTE,

OTLG E0TLEG YNGLIL0TOG TG Kov(ivog Gog.

Mn xpNoIHOTTOLELTE GLGKELT KOOOPLOHOV UE OTUO.
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Acdoing eykatactaocn g koviivag oagc.

Enuoym népovg eyxatdoroonc me kouvlivog cac.

H ovokeun mpénet vo. tomobemBet pe 1010 pomo, doTe 1 umodoyn g NAEKTPLKNG Tpilog va EIVOL GE TPOGLTO GTUELD.

Avéoyo pe my Stdtogn-81ipBpwon Tov tapovctdlel n kovliva cog, 6o eykatactmoete
TNV TAOKO, TV VOAOKEPOLKOV EGTIMV TG KoL Ivag 060G

[Movw and Evav 0oVPVo

[évo amd éva EmumAo ue TdpTo

\\ 1 cm mini
4cm < \r }
Yyiewo kevo Metw&d 100 €mmiov
KOIL TNG GUOKELNG
OA
, , , , ,
EVTOLX[G]JOQ ' ' H xovliva pnopel vo evompoatmbel anevbeiog otov
Exripnon o€ exarootd VIOAOUTO TOYKO EPYAGIOS, TAV® 0MG T0 Povpvo oe Opbla

otdom ( oe omboToon Oyt kpdtepn amd 10 octd)

St

"Eva AMdotigo yyvdron my
GTEYOVOTNTOL LLE TOV UTOAOUTO
TéyKo epyaciog.

-Avtd 10 AdoTyo Bpioketon
KOAMEVO GTO KGTM UEPOG TOV
VOAOKEPOULKADV EGTLEV TG KouLivog
oag,

tonoBeteicte my TAGKo TV
VOAOKEPOULKDV EGTIV CTV
vrodoyn.

-0016 10 AdoTyo Ba To Ppeite om
GoKOVALTOO, IOV Bpioketon
KOAMNUUEVT 6TO KT HEPOG TG
TAGKOG TOV VOAOKEPOLLKMV ECTLOV
g kouivag cog.
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Acpains eykardaotaon s kovdivas oog.

Hiextpixn ovvdeon

Avtég ol Thdxeg koulivog Tpmet vo, suvdeBolV e To NAEKTPLKO STKTLO, Slal LEGOL oG NAEKTPLKNHG TPT1Log, TOL va TAnpot
g mpodrorypadég CEI 60 083 1 piog mpilag ToALmoAKhG Le Lio 0mootaoT, TOVAGLTOV A, HETAED TV VITOS0XMY.

Av 10 KOA®SL0 £xEL OO0PEC, TIPETEL VO, AVTLKATOGTONEL MO TOV KATOOKELOGTH, ) THY UINPEGLOL TS £T01piag, eEURnpemong
TELOTAV YLo BAABES, N Evav 1816 TEYVIKS, TPOKEEVOL VoL amode LY BeL KGO TBOVOG Kivduvoc.

Av n xovlivo cog de Aettovpyel Kavovikd, LeTtd ) ouvdeon g Ue TpLdactko peduo 400 V2N, Befarwbeite,

OTL 10 OVBETEPO KOAMILO E1VOL CWOTA GUVIESEUEVO.
Kotd mv gykatdotacn mg Baong 6Tiav 60g, TPETEL Vo, ANdO0VY 0pLopéva HETPO DGTE VO, UV VIooTeL {nuid

70 KOA®OSL0 TapOoXNG PEVLATOG AOY® 0Eelmv OKUOV.

- 220-240 V povogooiko
acpdlera : 32 oursép

-400V 2N zprpaoiko

Tpd t . P
Vi paowofiizpivo acpaiera : 16 ourép
v Mnhé )
d , Kaotavo . Tpdowvo/xitpivo
Y Kaocrtavo
Y Mot MnAé
opo Movpo
2 =
(] 3 2 IHMEIQEZH
§ 3 ® TTpwy ™ cOvdeon,
=] ~ g .
o 2 - t; g Swaywpeiote 10 2
N L . , B g £ g  woAdduo, phong
IIpdowvo/kitpivo § 3 g a L1 12,
NL L2 9
Mrnré
Kaotavd
220-240 V~ 50-60 Hz
YovoMK NAEKTPLKY £vTaon
% 3 OV AToppoddTar :
R £ 2
i f 2 TV300.......3 kW
=} L]
TV310.....6,5 kW
N L O

-220-240 V povopacixé TV311.....6,9 kW

acpalera : 16 oursép
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Oonyieg arhovotevpevng A pNong TV
VOAOKEPAULKAV EGTLOV TS KOVLIVOG GOG

TV 300

-

£

@ 20 cm
1,8 kw

36
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A€1KTNG EVOTOUEVOVLOOG
Bepurokpaciog

@
T 600 drdotuo kdmolo eotia Ynoipotog eltvot 6e
Aertovpyio Kot KoieL, 1 ovTiotoyn eVvEELKTIKN Avyvio
BepLLOKPOGLOG ELVOL AVOLUEVT GTOV TTLVOKOL LIVULLGTEV.
‘Orav pia eotio ymoipotog dev ivor oe Aettovpyio, 0AAG
n Bepuokposcio g eivor VynAn (Ady® TponyovUevng
Thavng xpNone), N EVEELKTLKY Avyvia Bepuokpaciog
TOPOUEVEL CVOUUEVT).
IIPOXOXH

Mnyv ayyilete avtég TIG E6TIES, KLVOVVEVETE vau
VTOGTELTE EYKAOPATA



O8nyieg amAovoTEVUEVIG XPTIONG TOV VIAOKEPOULKAV g1y 65y

TV 310

TV 311

¢ kovdivas oog

Brandt

@ 18 cm
1,5 kw

@ 23 cm
2,2 kW
Aloyova

Brandt
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Tl va ypnoworoleite KQAVTEPQ TG VAAOKEPOUIKES ECTIESG ¢

Ta payelpikd okeldn TPENEL VO TANPOVV TLG TPOSLOYPODEG XPNONG TOVG GE

niektpikég koulivec.

To poyelplkd GKeLN, TOV XPNCULOTOLELTE, TPEMEL VO, EOGTTOVIOL OTOAVTOG TNG
EMLOAVELOG TOV EGTLOV KOL VO, ELVOL KOTOGKEVOGUEVQ:

- amo avoéeldmto pétairo pue moyd ndto 3 petdAiwv N "odvrovitg'.

- amd aAovpivio pe ioro, moyb ndto.

- 0mo HETOANO EPOYLE.

T'to: ™ 8tkn 6o Gvem yprion, Kotaokevdoope
£0TleC YNGILLOTOG TOV EEVANPETOVV TG OVEYKEG GOG,

TopOAO. VTG
H p90pion duvarthc 0mTLdS Kpivetar arapaitnm 6

nepinToon:

- LEYGANG TTOGOTNTOG LOYELPELOTOG

- LOYELPENOTOG GOryNTov G OKEVOG XWPIG KEAvupo:

= PO Liog YBGALVNG 1) KEPOMLKTIG KOTGOPGAOG,

H p0Opron yopmhic dotdg kpiveton
OTOPULTIITY GE TEPLTTOOT:

- IOV YNVOVTOLL TPOYES, OL 0TToLEG GUVNBMG
Kotyovton €0koha (EEKIVAGTE TO YN0 GE Yaunin
OWTLG, KO 6T GUVEXELD, AV ELVOL OITOPOLTNTO,
UTOPELTE VO, AVERGGETE 1) YWTICL)

- oL 10 doyNTo EeYEM ety oveTon (adonpécte

70 KOmdKL, 1) TEPTE TV KOTGOPOA0, artd T 00Tl

KOOV YOUNAMGTE T OWTLA).

kovlivag oo

=

oo
=

e

E&owkovopnom evépyerog:

Kotd 1o téhog tov ymoiuatog, yupiote 10 dtokontn ot
0éon 0 kol 0oMote T0 okebog He TO daynTtd ToL
Hoyelpevete oty 180 BEo, TPOKEWEVOL Vo 0mopodricEL
MV EVATOUEVOVGGO-GCUECMPEVUEVT Bepuomra (£t
elowkovopeite evépyela).

No okendlete, 660 10 Suvatdv cuyvOTEPO. T0, HorymTd, Ko
m SudpKeLn ToV YNGILOTOG TOVS, DGTE VO, LELOVETOL TO
1060 ™G BepUdmTG OV YAveToL Le TV eEdTuiom.
Avtépamn pHdpuon tev sctdy :

H avappévn eetia pubpileton avtopara

Avaet kon ofrvet, pévn mg Yo vo. SLopioeL Ty vioon
g dwTLAg oL ExeTe emALEeL. M’ ovtdv tov podmo, 1
BEpLOKPOGLO. TOPOEVEL OLOLOYEVIG KO TIPOGOPUOLETOL 6TIG
ovbryieg ymotormog v tpodav oo, TErog, n cuyvdmmo: g
otduoNG PUBLLOTIS TOLKIAAEL AVOAOYOL LE TV £VTooN TG
OWTLOG IOV £XETE EMAEEEL.

MukpopArdapeg kot EMOKEVES

‘Exete kdnoro apotforio 6YETLKA He TNV KOAN AELTOVPYLO TS TAIKOS TOV VOAOKEPUULKOY ECTLOV
UG ... ...... QUTO O CUVERAYETOL amapaitnTa 0Tl 1) Kovliva oag Eyel kdmoira BAGSN. L& kabs nepintmon

Peparwbzite yra ta ropakarm:

ATAIIIZTQNETE... TIZ ITIGANEX TI MITOPEITE NA
AITIEX KANETE;

Oray avaere my kovgiva oag, [légrel Aev Eyet yivel kaij ovvieon o

0 QUTGLOTOG YEVIKOG SLOKORTG. g KoV ivag oag BeBarwbeie on éyer yivern
. ; — - , 00OTI) CUVAPLLOTT) KO

Oray avifere Ty kovsiva oo, H jiio j16vo Aev éyet yiver kalij ovvde ) 5

ewd e Mamjgrwv WAOKEDALKCY €0 e gﬁ) (il}/la . 1 o1] OVVOEDT) TOV KAAWOLWV.

G Kovgivog oug, Aetmovpyet. 5



Ilog va TpodvAdEeTe Kot v, SLATNPNOCETE TLG
VOAOKEPUULKES E0TLES TNG KOVLLVAC 6Og

® Jlpémen:

No omogevyete va. torodeteite andropa ta

NOYEPLKG GKEVN TAVO OTLG EGTIES:

1 EMLOAVELO. TOL YVOALOD ELVOL TOAD VOEKTUKT,

Oyt OUOS KOIL AppNKT.

Na anoogbyete TG TPBES e ToL poyEpIK,

GKeUN, 0L omoieg B0, LTopo VGOV Ve TPOKOAEGOV (Lio GBopd
GTO VIEKOP TG EMPOVELOS TV VOAOKEPOULKOV EGTUDV.
AmOOEVYETE VAL (PNGLIUOTOLELTE GKEVN PE TLGTO TPOLYD 1)
1E TOAAG YoapoipaTo:

0. GTOLYELD IOV £XOLV TUYOV aopPodNOEL 0T AV TE,LUTOPO VY
VoL LETOHEPHOVY GTNV ETOAVELD TV VOAOKEPOLKOV EGTLOV
KOIL VO TPOKOAEGOUV G'OVTEG AEKEDEG KoL poryioHoToL.

Avtég oL mopaAeiyeLs, akOpn K dtav dev empEpouy
duereLtovpyia g Koviivag 6ag, dsv kalvrrovton amd
my mpoprendpevn £yydnon.

Kevtpapete 10 poyeipikd okevog Tdve otny €otio
YNnoipaTog.

Xpnoyonoteite poyelptkd okevn ov 18iov ueyehoug pe
OVTOV TOV VOAOKEPOLLKMY EGTLOV YNGLLOTOS.

H Sudpetpos 1o mimov tmv POyELPLKOV GKEVOV TPETEL VoL
ivon tom, N peyoditepn mg Stopétpov

S SNPLYPUOLAS (TOL GYESIOV, TOL OVTLKOTOTTTPILEL

OV EMPAVEL TG KOLGIVOI G0G, TIG VOAOKEPOLILKEG ECTHED).

® Agv mpémet:

Na torofeteite TAAGTIKG EPYOAELO HAYELPLKNG
oV entddvero ynoipatog g kovlivog cog, 660
ovt, eivol oxdun Leotn .

Na ToKTOTOLELTE 67T0 £TLTAO, TOV VTAPYEL KATO OTO
g eotieg g kovlivag ocag, ta mpoidvia
KAOAPIOTHTAZX W) eK€iva OV €lvol EYOAEKTA.

No a¢nvere ddero poyeilpikd 6kedn oy
EMLOGVELD YNOILOTOS TOV VOAOKEPOULKOV ECTLOV
c0G.

Na {eotaivetre koveépBec kherotég, VNApPYEL
KLWdUVOG VO 6TEG0VV, 0VTH 1 TPOdOACEN Lo VEL VL0
KGO €1d0vg Yoo,

Na aonvete otig £otieg Ynoinatog £va payeLpLko
GKEVOG pe M43 1 Leoto Ainog, yopic enifreym.

Hemyavero tov varokepopkdv ectdv kobopileton e0koa, yio v 6og fonbncovue siapdote i

TOPOKGTM GUUBOVALS O :
EIAH AEKEAQN TI NA KANETE XPHEIMOIIOIEIZTE
, X Movokéyte KoAd, e {eoTo vepd Ty TepLoyn, Tov BEreTE va g a
Amnadotl Aekédeg Zhovyydplo vylewvng

Tuocompevon AekESwy,
Tov £xouv ymOet.

- Pi&te £081 N Leo10 AEUKO OLVOTVELLLO, TIOV® GTO AEKE, OONGTE TO VO,
SpUoEL, GKOUMIGTE LIE £VoL LOAOKG GhOVYYGpL
- XpnoomnoleicTe £va Tpotdv KaBoptoThTag 1oL EUmopiov.

Aekédeg aAdTOV.

AmoEnpapévol Aekédeg
and Léyxapn, Aetwpévo
oAovpivio, § TAAGTIKO

2

Movockéyte KoAd, pe LEoTd vepod v TepLoyn, Tov BEAETE Vo,
kaBapicete, ypnoonoteiote £va e181k6 EVoTPO amd YuaAl yia va
Tplyete 10Ug AeKESEG KOt TEAELMOTE Ue TV oKANPY EMLOGVELL
£VOG VYLELVOD GOOVYYOPLOY, KOTOTLY OKOVTLGTE

- Kabapiote ty enigpdveta pe £vo npoidv e181ko ylo tov
KaOapLopUO TV VOALOKEPOULKDV ECTLMV, TTOV VO TEPLEYEL, KATH

KaBopicete Kol LETE CKOVTIGTE V.

ZOpuo 1810 Yo TG
VOAOKEPOULKES
eotieg

KpENa €181KN Yo TG
VOAOKEPOULKEG EOTIEG

E81k6 mpilov yio g

VOAOKEPOLLKEG
TPOTIINON, GLALKOVT (TPOCTOTEVEL). eotieg
O 0
o1y
1oL L0, 1OV
” o ”{A{ﬂg\m ot
9 i
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