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Estimado (a) cliente,
Acabou de adquirir um forno BRANDT e estamos-lhe gratos por isso.

Toda a nossa paixdo e 0 nosso saber-fazer foram dedicados a este aparelho,
de maneira a que ele possa satisfazer o melhor possivel as suas necessidades.
Inovador e eficiente concebemo-lo a pensar na sua permanente facilidade de
utilizacao.

Na gama de produtos BRANDT encontrara também uma vasta seleccdo de
fogbes, microondas, placas de cozinha, exaustores, maquinas de lavar louca,
maquinas de lavar roupa, maquinas de secar roupa, frigorificos e congeladores,
que podera combinar com o seu forno BRANDT.

No intuito permanente de satisfazer o melhor possivel as suas exigéncias em
relacdo aos nossos produtos, 0 nosso servico de apoio ao consumidor
encontra-se, naturalmente, a sua disposicao e a sua escuta para responder a
todas as suas perguntas ou sugestdes (morada e n° de telefone no fim deste
manual).

E visite 0 nosso site www.ajpinto.pt onde podera encontrar todos 0S n0ossos
produtos, bem como informacdes Uteis e complementares.

Com a preocupacdo de melhorar constantemente 0s nossos produtos,
reservamo-nos o direito de modificar as respectivas caracteristicas técnicas,
funcionais ou estéticas por motivos ligados a sua evolucao.

A Importante:
Antes de colocar o aparelho a funcionar leia este guia de instalacdo e de
utilizagdo com atencdo para se familiarizar mais rapidamente com o0 seu
funcionamento.


http://www.ajpinto.pt/
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1/ INFORMACOES DESTINADAS AO UTILIZADOR

Elmportante

Guarde este guia de utilizagdo juntamente
com o aparelho. Se o aparelho for vendido
ou cedido a outra pessoa, tenha o cuidado
de remeter igualmente o guia de utilizagao.
Antes de instalar e de utilizar este aparelho,
tome conhecimento dos  presentes
conselhos, pois foram elaborados para a
sua seguranga e a das outras pessoas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

- Este aparelho foi concebido para uma
utilizacdo por particulares na sua habitacao.
Destina-se exclusivamente a cozedura dos
géneros alimenticios. Este forno nao
contém qualquer componente A base de
amianto.

- A sua utilizacdo deve ser efectuada por
adultos. Assegure-se de que as criangas
ndo mexem no aparelho e ndo o utilizam
como brinquedo e de que ndo mexem nos
comandos do mesmao.

- Quando receber o aparelho desembale-o
ou mande-o desembalar imediatamente.
Verifigue o seu aspecto geral. Aponte as
eventuais reservas por escrito na guia de
remessa e guarde um exemplar da mesma.
- Este aparelho destina-se a uma utilizagao
doméstica normal. Ndo o utiliza para fins
comerciais ou industriais, nem para fins
diferentes daqueles para os quais ele foi
concebido.

- Nao modifigue nem tente moadificar as
caracteristicas deste aparelho, pois isso
podera apresentar um perigo para Si.

- Mantenha as criancas afastadas do
aparelho enquanto estiver em utilizac&o.
Desta forma, evita que se queimem se
entornar um recipiente de cozedura. Além
disso a frente do seu aparelho fica quente
aquando da utilizacdo e limpeza pirolitica.

- Nunca puxe o aparelho através da pega
da porta.

- Antes de utilizar o forno pela primeira vez
agueca-o vazio durante cerca de 15
minutos. Certifique-se de que a peca esta
suficientemente ventilada. Podera constatar
um cheiro particular ou uma pequena
libertacdo de fumo. Estes fendbmenos sao
absolutamente normais.

- Durante a cozedura certifique-se de que a
porta do forno esta devidamente fechada,
de modo a que a junta de vedacdo cumpra
correctamente a sua fungao.

- Durante a utilizacdo, o aparelho fica
guente. N&o toque nos elementos que
aguecem situado no interior do forno.
Podera sofrer queimaduras graves.

- Quando colocar ou retirar os pratos do
forno, ndo aproxime as maos dos
elementos que aguecem superiores, utilize
luvas térmicas de cozinha.

- Apés uma cozedura nao pegue nos
acessorios (grelha, espeto rotativo, etc.)
com as maos sem protecgao.

- Nunca coloque papel de aluminio
directamente em contacto com a base (ver
capitulo descricdo do forno), o calor
acumulado poderia provocar uma
deterioracdo do esmalte.

- Na porta de abertura do forno ndo coloque
cargas pesadas e nao deixe nenhuma
crianga empoleirar-se.

- Para evitar danificar os comandos do
aparelho, ndo deixe a porta aberta
enquanto estiver em funcionamento ou
ainda quente.

- Para qualquer intervencdo de limpeza na
cavidade do forno, este deverd estar
parado.

- No caso de uma utilizagdo intensiva e
prolongada do aparelho pode ser
necessaria uma ventilagdo suplementar
como abrir a janela ou aumentando a
poténcia da ventilagcdo mecénica.

- Além dos acessorios fornecidos com o
forno, utilize apenas pratos resistentes a
temperaturas  elevadas (respeite as
instrucdes dos fabricantes).

- Apos a utilizagcdo do forno, verifique que
todos os comandos estdo na posi¢cdo de
paragem.

- Nunca utilize aparelhos a vapor ou de alta
presséo para limpar o aparelho (requisitos
relativos a seguranca eléctrica).
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. MEIO AMBIENTE

)4

- Os materiais que constituem esta embalagem sao reciclaveis. Por isso participe a sua
reciclagem e coloque-0s nos contentores municipais previstos para o efeito.

- Este aparelho também contém varios materiais reciclaveis. A presenca deste simbolo
indica-lhes que os aparelhos usados ndo devem ser misturados com 0S outros
residuos. A reciclagem dos aparelhos organizada pelo seu fabricante realizar-se-a
assim nas melhores condicfes, em conformidade com a directiva europeia 2002/96/CE
relativa aos residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos. Dirija-se junto da sua
junta de freguesia ou do seu revendedor para conhecer os pontos de recolha dos
aparelhos usados mais préximos do seu domicilio.

Agradecemos a vossa colaboragéo na protecgédo do ambiente.

ﬂ Atencao

A instalacdo é reservada aos instaladores e técnicos habilitados.

Este aparelho estd em conformidade com as seguintes directivas europeias:

- Directiva Baixa Tensdo 73/23/CEE alterada pela directiva 93/68/CEE para a
colocacao da marca CE.

- Directiva compatibilidade electromagnética 89/336/CEE alterada pela Directiva
93/68/CEE para a colocagao da marca CE

- Regulamento CE n° 1935/2004 relativos aos materiais e objectos destinados a entrar
em contacto com géneros alimentares.
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Fig. 01

ESCOLHA DO LOCAL DE INSTALACAO

Os esquemas acima determinam as cotas de um movel que permitird receber um forno.
O forno pode indiferentemente ser instalado sob uma mesa de trabalho ou num maével
de coluna (aberto* ou fechado) com as dimensdes de encastramento adaptadas (ver
esquema acima).

O seu forno possui uma circulacdo de ar optimizada que permite obter resultados de
cozedura e de limpeza excepcionais, seguindo os elementos seguintes:
e Centre o forno no movel, de modo a garantir uma distancia minima de 5 mm
com o movel vizinho.
e O material do mével de encastramento e 0 respectivo revestimento devem
resistir ao calor.
e Para maior estabilidade fixe o forno no movel utilizando 2 parafusos através dos
buracos previstos para esse fim nos pilares laterais (fig.1).

ENCASTRAMENTO

Para tal:
1) Retire as tampas de borracha dos parafusos para aceder aos orificios de
fixacao.
2) Faca um orificio com 3 mm de didmetro na parede do mével para evitar estalar a
madeira.
3) Fixe o forno com os 2 parafusos.
4) Voltar a colocar as tampas em borracha (que também servem para amortecer o
fecho da porta do forno).
* Se 0 movel for aberto, a sua abertura deve ser de 70 mm (Max.)

@ Conselho De modo a certificar-se de que a sua instalacdo estd conforme, néo
hesite em contactar um especialista em electrodomésticos.
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Contador 204 Mono
220-2400 ™ BOHz

Linha Mono 220-240 W ™

Fam—
Disjuntor diferencial =1
ou fushvel 188 L}

Tomada eléctrica
2 pélos + terra
norma CEl 60083

&)

|—L‘—l"|

-

- Cabode
_alimenta
comprimento 1,5

aproximadamente

B

~

* LIGACAO ELECTRICA

A seguranca eléctrica deve sar assegurada
por um encastramento correcto. Durante o
encastramento e as operagbes de manuten-
¢ao, o exaustor deve ser desligado da cor-
rents aléctrica e os fushveis devem sar corta-
dios ou retirados.

Aligagao eléctrica deve ser realizada antes de
o aparalho serinstalado no arméano.

Verficar sa:

- ainstalagho tam uma poténcia suficients,
-as linhas de alimentagao estao em bom estado
- o didmetro dos fios estd em conformidade
com as regras de instalagho.

0 fomo dewve ser ligado com um cabo de ali-
mentagao (normalizado) de 3 condutoras de
1.5mmé2 (1ph + 1M + temra) devendo estes ser
ligados Areds moncfisicade 2202400 atra-

vés de uma tomada de corrente 1 ph + 1 neu-
tro + terra normalizada CEI 60082 ou de um
dispositive de corte omnipolar ou em confor-
midada com as regras de instalagac.

Atencdo
O fio de proteccio (verde-amarelo) &
ligado ao terminal %‘7" do aparalho & deve

zar ligado 4 terra da instalagho.

Mo caso de uma ligagio com tomada eléc-
trica, esta deverd ficar acessivel apds ainsta
lagho.

O fusivel dainstalacio deve sar de 16 amparas.
Se estiver danificade, o cabo de aimenta-
¢ido devera ser subsiituido por um cabo ou
par um conjunto especial, que podera sar
adquirido junto do fabricante ou do seu Ser-
vico Pos-Venda.
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Atencdo
Nio nos responsabllizaremos em caso de ackdente ou incidente nesulfanfe de uma liga-
¢do a terra inexistents, defeifuosa ou incormcta,

Se a instalacio elécirica da sua reskiéncia necessitar de uma alferacdo para a lgacdo do
aparalho, confacte um electricista qualificado.

Se o forno apresentar qualquer anomalla, desligue o aparefho ou refire o fusivel correspon-
dente & Fnha de ligacdo do mesmo,

SUBSTITUICAO DO CABO DE ALIMENTACAOQ

=0 cabo de alimentagao (HOS RR-F, HOS RN-F ou HOS W-F) deve possuir um tamanho sufi-
ciente, de modo a poder ser ligado ac forne de encastrar colocado no chao frente ao mdvel.
Para tal, o aparelho deverd estar desligado da rede;

= Levants a tampa situada em baixo i direita do painel traseiro, desapertando os 2 parafusos, e
am saguida, gire-a.

= Descarne 12 mm de cada fio do nove cabo de alimentagao.

= Entrance cuidadosaments osfilamentos.

= Desaperte os parafusos do bloco terminal e retire o cabo a substituir,

+ Introduza o cabo de alimentagho pela parte lateral do painel no aperta-cabos situado & direita
do bloco terminal.

= Todos os filamentos dos fios de alimentagio devem ficar presos debaixo dos parafusos,

- Cfio da fase no terminal L.

- Ofio de terra de cor verde-amarela deve ser ligado ao terminal %

= O fio do neutro (azul) no terminal M.

= Aparafuse afundo os parafusos do bloco terminal @ verifique aligagao, puxando cada um dos fios,
= Fixe o cabo com o auxilio do aperta-cabo situado & direita do bloco terminal,

= Feche novamente atampa com o auxilio dos 2 parafusos,
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» APRESENTACAO DO SEU FORNO

X
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*
0 Programador ﬂ' Lampada
a Selector de temperatura G Encaixes acessorios

ﬂ Selector de funcoes

E-:l Conselho
Este guia de instalagio e de uwtiizacdo é valido para varios modelkos. Por iss0, 8 possi-

val que constate algumas pequenas diferencas de defalhes e de equipamenios enire o seu
aparalho e as prosonfos descricdos,
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» DESCRICAO DOS ACESSORIOS

. Grelha de seguranca antibascula-
mento (fig.1)

A grelha pode ser utilizada para colocar os
pratos eformas com alimantos acozer ou gra-
tinar. ou entio para fazer grelhados, colo-
cando-os directamentes sobre a grelha.

. Placa muitiusos (fig.2)

Serve de placa dea pastelaria e tem um ra-
bordo inclinado. LHiliza-se para a cozedura de
bolos, tais como profiteroles, suspiros, mada-
lenas, queques, massas folhadas, ete.
Inserido nos encaixes. por baixo da gralha
este recolhe os molhos e gorduras dos gral-
hados, Tambérm pode ser utilizado para coze-
duras a banho-maria, enchendo-o de agua
pela metade. Evite colocar directamente neste
tabuleiro grandes pecas de carne para assar,
pois produzir-se-iam automaticameante impor-
tantes projecobes nas parades do forno.

e Espeto (fig. 3)

Para o utilizar:

e Colocar a placa multi-usos no
nivel n° 1 para recolher o molho
de cozedura ou em baixo, se a
peca a cozinhar for muito grande.

e Enfiar um dos garfos no espeto;
colocar a peca a assar; enfiar o
segundo garfo.

e Colocar o espeto rotativo no seu
local

e Empurrar um pouco para engatar
a ponta do espeto no seu local
situado no fundo do forno.

e Retirar a pega desaparafusando-a para poder fechar a porta. Apés a cozedura,
voltar a colocar a pega no espeto para retirar a peca sem se queimar.

Nota: Os acessorios dependem dos modelos
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e APRESENTACAO DO PROGRAMADOR

o—HEH " OGK —3
O b|| - | +

?
=[ai= = F)

200000000

Apresentacao da hora e das duracdes
Indicador de porta blogqueada
Indicador cozedura ECO

Indicador do temporizador

Indicador do fim de cozedura
Indicador de duracéao de cozedura
Botdes de regulacéo de tempo

Botdo de seleccédo (duracdes e horas)

Visor de temperatura

11
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. UTILIZACAO DO PROGRAMADOR

. Como acertar a hora?

- Aquando da ligacéo eléctrica

O visor pisca nas 12:00 (fig.1)

Acertar a hora, carregando nos botbes + e
(para obter um desfile rapido prima
continuamente o botéo) (imagem 2).

Exemplo 12h30

Carregar no botao @ -para validar.

O visor ja nao pisca.

- Para voltar as horas no relégio

O selector de funcdo deve obrigatoriamente
estar na posicao 0 (fig.1)

Carregar no botdo “®@-durante alguns
segundos até o visor comecar a piscar (fig.2).
Os bips sonoros indicam que a regulagcédo é

possivel.

Ajustar a regulagcéo da hora com os botdes + e
(fig.3)

Carregar no botédo *@® - para validar (fig.4)

Atencdo — se néo for feita a validagdo atraves

do botdo *™-, o registo é automatico ao fim de

alguns segundos.

= fig.1
T~
EIEZHEIﬂ
ST o
1230
EEI fig.4

12
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4 [ UTILIZACAO DO VOSSO APARELHO

. Cozedura imediata

- O programador deve apenas apresentar a hora. ‘ | .
Esta ndo deve piscar (fig. 1) EZI
fig.1

Rode o selector de funcbes para a posicao
pretendida. y ! B
Exemplo: posicéo - (fig.2) B

L m fig2
O forno propde uma temperatura optimizada para "
este tipo de cozedura. -
E possivel ajustar a temperatura accionando o " g
botdo de seleccdo de temperatura para + ou —
(fig.3). fiaa

Exemplo: marcacéo da temperatura 210°C (Fig.4)
Coloque o seu tabuleiro no forno de acordo com as E]D
recomendacdes fornecidas L

Apébs estes passos, o forno aquece e o indicador [ﬂ| '| '| igd
da temperatura pisca.

Quando o forno atingir a temperatura desejada, ouvird uma série de sons.

Esta deixa de piscar.

E Atencao

Apoés um ciclo de cozedura, a turbina de refrigeracdo continua a funcionar durante um

certo tempo, de modo a garantir uma boa fiabilidade do forno.

E Atencéo

Todas as cozeduras sao feitas com a porta do forno fechada.
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. Cozedura Programada IE}HD

- Cozedura com inicio imediato e duragéo

programada EI.' | ' | fig
- Escolha o modo de cozedura pretendido e ajuste a WM
it

temperatura (fig.1).

- Prima o0 .iCy. botdo até que o indicador de 7 gz
duragdo =- de cozedura comece a piscar
20 |
O visor pisca as 0h0O para lhe indicar que a regulacéo E "1
pode ser feita (fig.2). ',:‘ a3
- Prima o bot&o + ou — para definir o tempo pretendido.
Exemplo: 30 minutos de cozedura (imagem 3).
A memorizacdo do tempo de cozedura é automética
apos alguns segundos.
O visor deixa de piscar.
A contagem decrescente do tempo comeca ,iw?

imediatamente apos o acerto.

O e
Apos estes 3 passos, o forno aguece:
Quando o forno atingir a temperatura desejada, ouvira
uma série de sons. -
No final da cozedura (fim do tempo programado), - s
- 0 forno desliga-se, 5 O '

- Oh00 comeca a piscar (fig.4)
- sdo emitidos varios sons durante alguns minutos. A paragem definitiva dos sons &
feita premindo um botdo qualquer. O visor volta para a hora do dia quando voltar a

colocar o selector da fungéo em 0 (fig.5)
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. Cozedura Programada

- Cozedura com inicio diferido e hora final escolhida

Proceda como para uma cozedura programada

- Ap6s a regulacdo da duragdo, prima o :iZ* botdo até que o indicador de final

de cozedura comece a piscatr.

O visor pisca a 0h00 para indicar que a regulacédo é
agora possivel (fig.1).
- Carregar no botdo + ou — para regular a hora de fim
de cozedura desejada. fig
Exemplo: fim de cozedura as 13h00 (fig.2).
O final de fim de cozedura € registado
automaticamente ao fim de ‘(2 alguns
segundos ou validar carregando no botéao
fig.2

Apoés estas 3 accdes, o inicio do aguecimento é H
diferido, de modo a que a cozedura termine as
13h00. {‘\”‘\’
No final da cozedura, fim do tempo programado , '
- 0 forno desliga-se, o EI fig3
- 0 indicador de duragédo de cozedura e OhOO piscam
(fig.3).
- sdo emitidos varios bips sonoros durante alguns E'm
minutos. A paragem definitiva destes bips é feita .
premindo um bot&o qualquer. .

- T4

O visor volta par a hora do dia quando voltar a colocar

o selector da funcéo no 0 (fig.4).
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4 [ UTILIZACAO DO VOSSO APARELHO

. UTILIZACAO DA FUNCAO TEMPORIZADOR

- O programador do seu forno pode ser utilizado como

temporizador independente, permitindo uma contagem

]

decrescente de tempo sem funcionamento do forno. m
Neste caso, o tempo indicado pelo temporizador é prioritario
em relacdo ao visor da hora do dia. ﬁ;l‘Ej fig1
- prima o botdo @ (fig.1) até fazer piscar o simbolo do relégio E
X

| o ] | -1y
- gjustar o tempo pretendido premindo os botdes + ou — (fig.2) i fig2

(=)

- Carregar no botdo @ para validar ou esperar alguns segundos.

O visor deixa de piscar ao fim de alguns segundos, o temporizador inicia e desconta o
tempo de segundos em segundos.
Quando terminar o tempo, o relégio emite uma série de bips sonoros para avisar.

A paragem definitiva dos sons é feita premindo um botdo qualquer.

Atencdo! E possivel alterar ou cancelar a qualquer momento a programacio do

temporizador

. REGULAQAO DA LUMINOSIDADE DO VISOR %m
Pode alterar a luminosidade do visor, procedendo da seguinte EE@ ”
forma: =
- Regule e valide a hora do programador a 0h10- Prima, em BU]
simultaneo, nos botdes + e — durante alguns =2 Eﬁ. s
segundos até que o visor apresente para entrar no modo de ———
regulagao (fig.2). =l
@][-1-]

- Prima os botdes + e — para obter a luminosidade desejada.

Apos ter definido a luminosidade da sua escolha, aguarde alguns segundos e acerte

novamente o relégio do programador.
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5/ 0S MODOS DE COZEDURA DO FORNO
(2° os modelos)

TRADICIONA L VENTILADA
L tarmpsaratura rezcemendada 2007 C min. 38°C mée. 275°C)

= & coZedura & sfectuada alrass oS slmantos interior & sUpsrion, mas ambsm atra-
van da halice
Ja wantilacks de ar.

= Subidarapida da temparatura: AlQuns pratos pedem sar intreauzidos ne femao frio.

- Pecomendado para as cames, peines, legumes, colocados preferencialmants num mok
piEn ds bamo.

GRELHADOR + ESPETO
.| (temperaturarecomendada 200°C minimo 180°c maximo 230°C)
- a cozedura efectua-se, alternadamente pelo elemento superior e hélice
(ventoinha).
- Colocar a pingadeira no nivel de baixo.
- Recomendado paratodas as aves ou assados no espeto.

vl

| BASE VENTILA Dl
f| {ternpEratUra racormendada 205°C min. 3570 meE, 27T C)
= & COZedura & atectuada alravss oo alamento inTericr, assctiads & uma Bve dosagem

o gril & vanteinha da circulagss de ar.
= ST edUra atraeas oo elamants: de Baio comuma Bea Jdosadsm do alemento 08 cima.

Caoleque a graha no ancabe de beix.
= HRacomendado para o8 pratos humidos (quiches, tartes de frutos sumaranios...) &

massa ficarda tam coZida por baio. ) Racomendado para as preparagies ledadadas
ibele rei, bala, felar...j& para o8 soUfl2s Que nac Tieario redidos Com uma crosta por cima

MANTER QUENTE / MASSA DE PAO

(TEMPERATURA RECOMENDADA 80°c MINIMO 35°c MAXINO 100°c)

- Dosagem do elemento do elemento superior e inferior associadas a

Ventoinha.
- Recomendado para levedar as massas de péo, brioches ndo ultrapassando
Os 40°C (para aguecer pratos, descongelagao).

==) TRADICIONAL (ECO)
_| (temperatura recomendada 200°C minimo 35°C maximo 275°C)
ey - A cozedura efectua-se através dos elementos inferior e superior sem
Ventilagao.
- Necessita de pré aquecimento antes da cozedura
- Recomendado para cozeduras lentas e delicadas (coqg au vin)

E GRELHADOR FORTE

(Temperatura recomendada 275°C minimo 180°C maximo 275°C).
- A cozedura efectua-se através do elemento superior sem ventilacéo.
. Efectuar um pré aquecimento de 5 minutos. Deslizar a pingadeira no nivel de
Baixo pararecolher as gorduras.
. Recomendado para grelhar costeletas, salsichas, torrar fatias de pdo, gambas
Sobre a grelha.




18

6/ MANUTENCAO E LIMPEZA DO VOSSO APARELHO
. LIMPEZA DA SUPERFICIE EXTERIOR

Para limpar a janela do programador electrénico, assim como a porta do forno, utilizar
um pano suave embebido com produto limpa vidros.

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a
porta de vidro do forno, pois poderia arranhar a superficie e provocar o rebentar do
vidro.

Para preservar o vosso aparelho, recomendamos a utilizacdo de produtos de
manutencgao Clearit.

LIMPEZA DA PORTA

- Abrir completamente a porta e bloqueéa-la com os dois
batentes vermelhos (fig.1) que sdo fornecidos no saco
plastico do seu aparelho.

- Retirar o primeiro vidro (Fig.2) puxando-o com as duas
maos (fig.3)

- Limpar o vidro com a ajuda de uma esponja suave e
com detergente da louca. Nao ensopar o vidro em agua.
N&o utilizar produtos abrasivos. Passar com agua limpa
secar com um pano gque néo deixe pélos.
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6/ MANUTENCAO E LIMPEZA DO VOSSO APARELHO

- Se necessario retirar o conjunto dos vidros interiores da
porta. Este conjunto € composto por um ou dois vidros
conforme o modelo, os quais tém a cada canto uma ponta
de borracha preta (Fig. 4). .
- Apos a limpeza, voltar a colocar nos cantos a borracha, figd
tendo em conta que no vidro esteja indicado:

. em cima a esquerda: L

. em baixo a direita: R

- Se o0 vosso forno estd equipado com um Unico vidro
interior, este deve estar o mais proximo possivel do vidro
fixado.

- Colocar o conjunto de vidros interiores na porta para que
o L e 0 R se situem ao lado das dobradigas.

- Fixar o ultimo vidro colocando a indiciagdo “PYROLISE”
frente a vos (fig.5).
- Retirar os batentes de plastico vermelhos.

O aparelho esta de novo operacional
FORNO PIROLITICO

- Este tipo de forno limpa por destruicdo a altas temperaturas das gorduras, oriundas
dos transbordamentos ou dos salpicos.

- Os fumos libertados sao destruidos pela sua passagem por um catalisador.

N&o € necessario aguardar que o forno esteja muito engordurado para efectuar esta
limpeza.

Em que caso se deve fazer uma pirdlise?

- Quando o forno comeca a deitar fumo aquando de um pré aquecimento ou deita muito
fumo aquando da realiza¢cédo dos cozinhados.

- Quando o forno tem cheiros quando esta frio, depois de varios tipos de cozeduras
preparadas (peixes, grelhados....)

A pirélise ndo é necessaria apdés cada cozedura, somente quando o grau de sujidade
se justifique.



6/ MANUTENCAO E LIMPEZA DO VOSSO APARELHO

Cozedorus Bizooitos, kigpumss, bolos, quie Cozeduras sem marchas nio
calsando pouca sujidacs ches souffks... 5z justifica uma pirdliss.
Corsduorus Carnes, pstoss, Inum tabuleiro) A pirdlise pods peshiicar-ss a
casando sujidads keyomies recheados. cada 3 cozeduras.
Corsduorus Fegas de carne grandss assa- & pirdliss pode ser elwctuada
casando muite sufdade dars ro sspets. apds uma cozsdura dests tipa,
caso haja projecctes grands:.

« NORMAS DE SEGURANCA

Aleng o

- Antes o8 inciar & pirdiise, retire ipdos 08 o8 ssdnios do inleriordo fomo, incuindo tabu-

Teiros @ greihas.

Antes do imcio d8 pimiis e, refire 0f derames importanies que podem fer O¢ omido, pars evitar
@ FEco de indams (0 o s prodl s o exc essive de limo

- Drante 8 profise, 85 SUPETICes FCam mas Quenes i que nUms WiliZe 50 nomma. 25 crian-

(a5 devem mamer-se aiasie das.

- W80 cubra o interior do fomo com papel de Suminio, DErs POUDAT UME TMPEZa; 58 Provossr
um sobre-dquecimento danificars o esmaite gue recobre & cavidade.

20
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6/ MANUTENCAO E LIMPEZA DO VOSSO APARELHO

. ARRANQUE DA LIMPEZA

Para beneficiar da quantidade de calor ja existente no forno e economizar energia:
Iniciar uma pirolise apés um assado.

Retirar os acessorios do forno e retirar os transbordamentos maiores que possam
ter-se produzido.

Verificar se o programador fixa a hora do dia e que o0 mesmo néo pisca.
Basta colocar o selector de cozedura na posicédo # pirélise.

A duracao de indisponibilidade do forno € de 2h30 (duas horas de pyro e 30 minutos de
refrigeracdo). Esta duragéo ndo é modificavel.

Este tempo tem em conta a duracao de refrigeracao até ao desbloqueamento da porta.
. FIM DA LIMPEZA

A pirélise para automaticamente, € entdo possivel abrir a porta..
No fim do ciclo pirdlise o reldgio indica 0h0O.
Colocar o selector de fungdes na posigéo 0.

Quando o forno esta frio, utilizar um pano humido para retirar a cinza branca. O forno
esta limpo e de novo utilizavel para efectuar uma cozedura a vossa escolha.

EAtengéo
O bloqueamento da porta é efectivo alguns minutos apés o arranque do ciclo.
A pirélise para automaticamente. Assim que a temperatura atinge cerca de 275°C, é
entdo possivel abrir a porta.
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7/ NO CASO DE ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

Tem davidas relativamente ao bom funcionamento do seu forno, no entanto isto nao significa que haja
necessariamente uma avaria. Em todo caso, verifique os seguintes pontos:

O forno néo aquece

- Defeito de bloqueio da porta.

- O forno nao esta ligado.

- O fusivel da sua instalacdo eléctrica esta fundido.

- A temperatura seleccionada é demasiado baixa.

O que fazer:

= Ligue o forno.

= Substitua o fusivel da sua instalagdo e verificar o respectivo valor (16A).
= Aumente a temperatura seleccionada.

O cadeado pisca

- O bloqueio de porta esta danificado.
O que fazer:

= Contacte o Servi¢o Pds-Venda.

A lampada do forno deixou de funcionar.

- A lampada esta fora de servigo.

- O forno ndo esta ligado ou o fusivel esta fora de servigo.
O que fazer:

= Mude a lampada.

= |igue o forno ou mude o fusivel.

A limpeza por pir6lise néo é feita.

- A porta esta mal fechada.

- O sistema de bloqueio esta danificado.

O que fazer:

= Certifique-se de que a porta esté fechada.
= Contacte o Servi¢o Pés-Venda.

O forno emite bips.

- Cozedura em curso

- Fim de cozedura

O que fazer?

Verificar se alcancou a temperatura seleccionada.
A cozedura programada terminou.

Cuidado )
Desiigar o fomo antes de efeciusr guaiguer tipo de intervenc 8o solve g ldmpads & 58 ne-
CESSAND MRIXEr ATeECET 0 FDareinG.

) Consalho
! Parg desmonta o diusor luminoso uiliize pma e de bormacha pDare Faciiiar 8 o8 5-
(el rdn L

« SUBSTITUICAD DA LAMPADA

& lampada st situada no tecte da cavidads

do tarma,
#) Desigus o Torm.
I Csasaperts o difusor lumincso (ig.1). Lampera — ?
———
o) Dasaperts a lBmpada No mEsmo sertido. p . A= |"I
Caractaristicas da lampada: A g 1
S1EW o ,::_-;
- 200240 = | - ;
- 300 o i J
-czasquillies E 14 Dasaperts
C (0T ot g Ted-0ed 1ia.1

dj Substitua a lampada, monts nessEments o
difuscr lumiroso &, em Saguida, ligus o farno.
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8/ SERVICO POS-VENDA
. INTERVENCOES
As eventuais intervencdes a fazer no vosso aparelho devem ser efectuadas por um
profissional qualificado da marca. Quando da vossa chamada, mencionar a referencia

completa do vosso aparelho (modelo, tipo, nimero de série). Estas informacdes
aparecem na placa sinalética (fig.1).

. RELACOES CONSUMIDORES

. Para saber mais sobre todos os produtos da marca:

Informacdes, conselhos, pontos de venda, os especialistas do pos-venda.

. Para comunicar:

Estamos atentos a todas as vossas observacdes, sugestbes e propostas, as quais

responderemos pessoalmente.

Pecas de Origem
Aquando de uma intervencdo de manutencdo, pedir a utilizacdo exclusiva de pecas
certificadas de origem




