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SEGURIDAD
EN GENERAL

1. Si el cable de alimentacion estad dafado, debera ser sustituido por el fabricante o su agente del
servicio técnico o una persona igualmente cualificada.
. Desconecte el aparato antes de cambiar los accesorios o aproximarse a piezas que estén en movimiento
durante el funcionamiento.
. Tenga especial cuidado a la hora de preparar alimentos para bebés, personas de avanzada edad y
personas enfermas.

. Asegurese siempre de que el eje de la batidora de mano esté completamente limpio. Utilice un
detergente liquido no abrasivo.

. Nunca toque las cuchillas cuando el aparato esté en funcionamiento.

. Mantenga los dedos, el cabello, las prendas y los utensilios apartados de las partes méviles del aparato.

. Desconecte el aparato después de utilizarlo o antes de cambiar los accesorios.

. No mezcle nunca aceite caliente o grasa.

. No deje que los nifos o las personas enfermas hagan uso de la batidora de mano sin supervision.
10.No utilice nunca una batidora de mano dafada. Compruebe o repare el aparato.

11.Nunca coloque el eje de la batidora en agua o deje que el cable o el enchufe se mojen - jya que
puede recibir una descarga eléctrical

12.Nunca deje que el cable esté en contacto con una superficie caliente o que el cable cuelgue, de
forma que un nifio pueda estirar del mismo.

13.Nunca utilice accesorios no homologados o no recomendados por el fabricante..

CONOZCA SU BATIDORA DE MANO

BATIDORA DE MANO:

a. Regulador de 2 velocidades
b. Motor

c. Eje (desmontable)

d.Vaso
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AJUSTE DE LA VELOCIDAD

Dependiendo de la aplicacion, usted puede ajustar la velocidad con el regulador sefialado en el dibujo
superior con la letra A.

IMPORTANTE

Con mezclas mas espesas, no utilice su batidora de mano durante mas de 15 segundos en ciclos de 4 minutos
— iel aparato se sobrecalentard!
El uso de este aparato es Unicamente doméstico.

ANTES DE CONECTARLA

Asegurese de que la tension es la misma que la que figura indicada en el eje de la batidora de mano.

ANTES DE UTILIZARLA POR PRIMERA VEZ

Retire todos los elementos de embalaje y quite las cubiertas de las cuchillas.

COMO UTILIZAR LA BATIDORA DE MANO

Puede mezclar alimentos infantiles, sopas, salsas, batidos, mayonesa etc. Es recomendable la utilizacién en
periodos de tiempo cortos: 15 segundos.

COMO HACER MEZCLAS EN EL VASO

No rellene el vaso por encima de 1000 ml.

COMO HACER MEZCLAS EN UN CAZO

Retire el cazo del fuego y deje que se enfrie. De lo contrario su batidora de mano podria sobrecalentarse.
1. Acople el cuerpo-motor al eje de la batidora, girelo y bloquéelo.
2. Conéctelo. Para evitar salpicaduras, introduzca la cuchilla en los alimentos a mezclar antes de conectarla.
3. Sujete el motor firmemente. A continuacién, pulse el botén.

No deje que el liquido sobrepase la unién entre el motor y el eje de la batidora.

Desplace la cuchilla integramente por los alimentos e introduzcala a modo de estocada.

Si su batidora se bloquea, desconéctela de la toma de corriente antes de limpiarla.
4. Después de utilizarlo, desconecte y desmonte el aparato.

®
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LIMPIEZA

Desconecte y desenchufe SIEMPRE el aparato antes de limpiarlo.

No toque las cuchillas. Estdn muy afiladas.

Tenga especial cuidado a la hora de preparar alimentos para bebés, personas de avanzada edad y personas
enfermas. Asegurese siempre de que el eje de la batidora esté completamente limpio. Se recomienda la
utilizacién de un detergente liquido para su limpieza.

Algunos alimentos, por ejemplos, los huevos, las zanahorias etc. pueden manchar el plastico. Frotando con
un pafo humedecido en aceite vegetal se contribuird a eliminar la decoloracion.

IMPORTANTE

Limpie el aparato con un pafo humedo, y a continuacion séquelo. Nunca sumerja el aparato en agua
ni utilice productos abrasivos.

EJE DE LA BATIDORA

Llene parcialmente el vaso en agua caliente y jabonosa. A continuacion introduzca el eje de la batidora y
conecte el aparato, para su limpieza.
Desenchufe el aparato y a continuacion séquelo.

GUIA DE ELABORACION

ALIMENTO CAPACIDAD TIEMPO APROXIMADO
MAXIMA (en segundos)
Frutos secos 2509 15 seg.
Queso 2509 15 seq.
CARACTERISTICAS TECNICAS

220V-240V - 50/60Hz - 300 W

ELIMINACION SOSTENIBLE CON EL MEDIO AMBIENTE
jUsted puede contribuir a preservar el medio ambiente!

mmmm VO olvide respetar las normas locales: Lleve los equipos eléctricos a un
centro de recogida de residuos pertinente.
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SEGURANCA
EM GERAL

1. Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deverd ser substituido pelo fabricante ou pelo seu
agente de assisténcia técnica ou por uma pessoa igualmente qualificada.

. Desconecte o aparelho antes de substituir os acessérios ou de se aproximar de pecas que estejam
em movimento durante o funcionamento.

. Tenha um cuidado especial quando se tratar de preparar alimentos para bebés, pessoas de idade
avancada e de pessoas doentes.

. Certifique-se sempre de que o eixo da batedora de méao esta totalmente limpo. Utilize um detergente
liquido nao abrasivo.

. Nunca toque nas laminas quando o aparelho estiver em funcionamento.

. Mantenha os dedos, o cabelo, as roupas e os utensilios afastados das partes méveis do aparelho.

. Nunca misture éleo quente ou gordura.

5
6
7. Desconecte o aparelho depois de o utilizar ou antes de substituir os acessorios.
8
9

. Nao deixe que as criangas ou as pessoas doentes facam uso da batedora de mao sem supervisao.
10.Nunca utilize a batedora de mao se estiver danificada. Verifique ou repare o aparelho.

11.Nunca cologue o eixo da batedora em dgua nem deixe que o cabo ou a ficha se molhem — dado
que pode apanhar um choque eléctrico!

12.Nunca deixe que o cabo esteja em contacto com qualquer superficie quente ou que o cabo fique
solto, de forma que alguma crianga possa puxar o mesmo.

13.Nunca utilize acessoérios ndo homologados ou ndo recomendados pelo fabricante.

CONHECA A SUA BATEDORA DE MAO

BATEDORA DE MAO:

a. Regulador de 2 velocidades
b. Motor

c. Eixo (desmontavel)

d. Copo
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AJUSTE DA VELOCIDADE

Dependendo da aplicacdo, vocé pode ajustar a velocidade com o regulador assinalado no desenho superior
com a letra A.

IMPORTANTE

Com misturas mais espessas, nao utilize a sua batedora de méao durante mais de 15 segundos em ciclos de 4
minutos — o aparelho sobreaquecer-se-4!
O uso deste aparelho é apenas doméstico.

ANTES DE A CONECTAR

Certifique-se de que a tens&o é a mesma que a que estd indicada no eixo da batedora de méo.

ANTES DE A UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Retire todos os elementos de embalagem e retire as coberturas das laminas..

COMO UTILIZAR A BATEDORA DE MAO

Pode misturar alimentos infantis, sopas, molhos, batidos, maioneses, etc.
E recomendavel a utilizacdo apenas em periodos de tempo curtos: 15 segundos.

COMO FAZER MISTURAS NO COPO

N&o encha o copo com mais de 1000 ml.

COMO FAZER MISTURAS NUMA CACAROLA

Retire a cacarola do fogo e deixe que ela arrefeca. Caso contrario a sua batedora de mao poder-se-ia sobreaquecer.
1. Acople o corpo-motor ao eixo da batedora, rode-o e blogqueie-o.
2. Conecte-a. Para evitar salpicaduras, introduza a lamina nos alimentos a misturar antes de a conectar
3. Segure firmemente o motor. Em seguida, pressione o botéo.
N&o deixe que o liquido ultrapasse a unido entre o motor e o eixo da batedora.
Desloque a lamina integralmente pelos alimentos e introduza-a em forma de estocada.
Se a sua batedora se bloquear, desconecte-a da tomada de corrente antes de a limpar.
4. Depois de a utilizar, desconecte e desmonte o aparelho.

@



L T o (< - .

aLFa

LIMPEZA

Desconecte e retire SEMPRE a ficha da tomada antes de a limpar.

N&o toque nas laminas. Estdo muito afiadas.

Tenha especial cuidado quando se tratar de preparar alimentos para bebés, pessoas de idade avancada e
pessoas idosas. Certifique-se sempre de que o eixo da batedora esta totalmente limpo. Recomenda-se a
utilizacdo de um detergente liquido para a sua limpeza.

Alguns alimentos como, por exemplo, 0s ovos, as cenouras, etc. podem manchar o pléstico. Friccionando
com um pano humedecido em 6leo vegetal poder-se-4 eliminar a descoloracao.

MOTOR
Limpe o aparelho com um pano humido, e em seguida seque-o. Nunca submirja o aparelho em dgua nem
utilize produtos abrasivos.

EIXO DA BATEDORA

Encha parcialmente o copo em dgua quente e saponaria. Em seguida, introduza o eixo da batedora e conecte
o aparelho, para a sua limpeza.
Retire a ficha do aparelho e em seguida seque-o.

GUIA DE PREPARACAO

ALIMENTO CAPACIDADE MAXIMA TEMPO APROXIMADO
(em segundos)
Frutos secos 2509 15 seg.
Queijo 2509 15 seg.
CARACTERISTICAS TECNICAS

220V-240V - 50/60Hz - 300 W

iPode contribuir para preservar o meio ambiente!

X ELIMINACAO SUSTENTAVEL COM O MEIO AMBIENTE
—_—

Nao esqueca de respeitar as normas locais: Leve os equipamentos eléctricos
e electrénicos a um centro de recolha selectiva de residuos para reciclagem.

®
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