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Manual de utilizacao

portugués

Retire a documentagdo e acessdrios que se encontram no interior do forno.
INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES - LEIA COM ATENGAO E GUARDE PARA FUTURAS

UTILIZAGOES.

0Os textos vém acompanhados de esquemas, de modo a facilitar a compreensdo dos documentos.

P

Identificacao

Identificar o modelo de forno €& & @ @Y
&,...) comparando o painel de comando do seu
aparelho com o das ilustracdes.

(o=

1.1 Desempacotar. Quando receber o aparelho,
retire-o imediatamente da caixa e verifique o
seu aspecto geral. Faca eventuais reservas
por escrito na guia de remessa.

Retire todos os elementos de proteccdo.
Verifique e respeite as caracteristicas do
aparelho que aparece na placa das especifi-
cacodes (1.1.1)

Instalacao

1.2 Encastramento.
Utilize um mével com as dimensdes adequa-
das (1.2.1). Se o movel estiver aberto, a sua
abertura devera ser no maximo de 70 mm
(1.2.2). Centre o forno no mével, de modo a
garantir uma distancia minima de 10 mm
com o moével ao lado (1.2.3). 0 material do
mével de encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido de um material que
o faca). Para mais estabilidade, fixe o forno
no moével com 2 parafusos, através dos orifi-
cios previstos para este efeito, nos suportes
laterais.

1.3 Ligacéo eléctrica. O forno deve ser ligado
com um cabo de alimentacdo normalizado de
3 condutores de 1,5 mm2 (1 ph + 1 N + terra)
que devem ser ligados a rede de 220~240
Volts através de uma tomada de corrente nor-
malizada CEI 60083 ou de um dispositivo de
corte omnipolar em conformidade com as
regras de instalagéo.

0 fio de proteccdo (verde-amarelo) é ligado
ao terminal = do aparelho e deve ser ligado
a terra da instalacdo. A ficha da tomada de
corrente deve ficar acessivel apés a instala-
cdo. Deve ser possivel desligar o aparelho da
rede de alimentagao, quer com uma tomada
de corrente eléctrica, quer incorporando um
interruptor nas canalizagdes fixas, em confor-
midade com as normas de instalagéo.

2.1

2.2

0 fusivel da instalacdo deve ser de 16
amperes.

Se o cabo da alimentacéo ficar danificado,
devera ser substituido pelo fabricante, o ser-
vigo pds-venda, ou uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar qualquer perigo.
N&o nos responsabilizaremos em caso de aci-
dente ou incidente resultante de uma ligagéo
a terra inexistente, defeituosa ou incorrecta,
nem em caso de uma ligagdo inadequada.

Utilizagao

Antes da primeira utilizagao.

Aqueca o forno vazio (sem alimentos, Ea
250°C) durante 30 minutos. Certifique-se de
que a peca esta suficientemente ventilada.
Podera notar um cheiro particular ou uma
pequena libertagdo de fumo. Estes fendmenos
sdo normais. Quando o forno estiver comple-
tamente frio, utilize um pano hdmido para o
limpar.

Colocacao dos acessdrios.
Este forno tem 5 posigdes para 0s acessorios
(encaixe 1 a 5):

0.68.8.8.0.e1.

Acessorios.

De acordo com o modelo, o seu forno é
entregue com um tabuleiro padrao [ (2.2.1)
e uma grelha de seguranca (2.2.2).
Coloque correctamente no lugar a grelha com os
batentes laterais anti-basculante (2.2.3). 0 forno
pode estar equipado com um espeto rotativo
(2.2.4). Para o utilizar, coloque o tabuleiro
padrdo no encaixe n° 1 para recolher os
sumos da cozedura (ou na base, caso a peca
a assar seja demasiado grande), enfie um dos
garfos no espeto; Espete a peca a assar;
enfie o segundo garfo; centre e aperte, apa-
rafusando os dois garfos, com a ajuda da
pega. Coloque o espeto no respectivo
suporte, prima ligeiramente para fixar a
ponta do espeto no quadrado de acciona-
mento situado no fundo do forno. Retire a
pega, desapertando-a, de modo a poder
fechar a porta. Apds a cozedura, enrosque
novamente a pega no espeto, de modo a
retird-lo sem se queimar.



2.3 Acerto da hora. Quando liga a alimentagéo, o
visor pisca as 12:00 (2.3.1)
Acerte a hora, premindo os botées + ou -
(para obter um desfile rapido, prima continua-
mente o botdo) e depois o botdo para vali-
dar (2.3.2).

2.4 Acertar a hora. 0 selector de fungédo deve
estar obrigatoriamente na posicéo 0.
Prima o botdo durante alguns segundos
até que o visor esteja a piscar (2.4.1), depois
deixe de o premir. Os bips sonoros indicam
que pode proceder a regulagdo. Acerte a hora
com os botdes + e - e depois o botédo ©
para validar (2.4.2).
NOTA: Se néo houver validacéo através do
botdo @, o0 registo sera automatico passa-
dos uns segundos.

2.5 Cozedura imediata.
A hora deve ser apresentada sem piscar.
Seleccione a funcdo de cozedura a sua
escolha, de acordo com o modelo (2.5.1). Para
isso, consulte a tabela dos Modos de Cozedura.
0 forno propde-lhe uma temperatura optimi-
zada para este tipo de cozedura.
No entanto, é possivel ajustar a temperatura,
accionando o botdo de seleccdo da tempera-
tura para + ou - (2.5.2)
Coloque o seu tabuleiro no forno consoante as
recomendacgdes fornecidas pelo Guia de coze-
dura.

Apds esses passos, o forno aquece e o indica-
dor da temperatura pisca. Quando o forno
atingir a temperatura desejada, ouvird uma
série de sons.

Este deixa de piscar.

Este aparelho foi criado para fazer coze-
duras com a porta fechada.

Cozeduras programadas.

2.6 Inicio imediato e duragdo programada.
Escolha o modo de cozedura pretendido e

ajuste a temperatura. Prima o botao O© até
que o indicador de duragdo de cozedura fique

a piscar €] (2.6.1). 0 visor pisca as 0:00
para lhe indicar que a regulacéo pode ser
feita. Prima o botdo + ou - para definir o
tempo pretendido (2.6.2).

A memorizagéo do tempo de cozedura é auto-
matica ap6s alguns segundos.

A apresentacdo da duracdo deixa de piscar
(2.6.3). A contagem decrescente do tempo
comeca imediatamente ap6s o acerto.
Depois dessas operacdes, o forno aquece:
Quando o forno atingir a temperatura des-
ejada, ouvird uma série de sons.

No final da cozedura (fim do tempo progra-
mado), o forno péra, o indicador de duracéo

2.7

2.8

2.9
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da cozedura e 0:00 piscam (2.6.4), sdo emiti-
dos varios sons durante alguns minutos. A
paragem definitiva dos bips sonoros efectua-
se premindo qualquer botdo. O visor volta
para a hora do dia quando voltar a colocar o
selector de funcdes na posicéo 0.

Inicio diferido e hora final escolhida.
Proceda como para uma cozedura progra-
mada. Ap6s a regulacdo da duragdo de coze-
dura, prima o botao até fazer piscar o
indicador de fim de cozedura (5 (2.7.1).

0 visor pisca para indicar que a regulagao ¢
entdo possivel.

Prima o botdo + ou - para acertar a hora de
final de cozedura desejada (2.7.2).

A memorizagdo do fim da cozedura é automa-
tica apds alguns segundos (ou valide pre-
mindo duas vezes o botédo @). 0 visor do
fim da cozedura deixa de piscar (2.7.3).

Apods estas operagdes, o inicio do aqueci-
mento é diferido, de modo a que a cozedura
termine a hora programada.

No final da cozedura (fim do tempo progra-
mado): 0 forno para, o indicador de duracdo
de cozedura e 0:00 piscam (2.7.4) e é emi-
tido um conjunto de bips sonoros durante
alguns minutos. A paragem definitiva dos
bips sonoros efectua-se premindo qualquer
botdo. O visor volta para a hora do dia
quando voltar a colocar o selector de funcdes
na posicao 0.

Temporizador.

0 programador do seu forno pode ser utilizado
como temporizador independente, permitindo
uma contagem decrescente de tempo sem
funcionamento do forno.

Nesse caso, o tempo indicado pelo temporiza-
dor é prioritario em relagdo ao visor da hora
do dia. Prima o botao (O até o simbolo do
temporizador comecar a piscar. 0.00 e uma
pequena ampulheta piscam (2.8.1).

Ajuste o tempo escolhido, premindo os botdes
+ ou - e depois prima o botdo para validar
ou espere alguns segundos (2.8.2). O visor
péra de piscar passados uns segundos, o tem-
porizador coloca-se em funcionamento e a
contagem decrescente de segundo em segun-
dos é iniciada. Quando terminar o tempo, o
temporizador emite uma série de sons para
avisar. A paragem dos bips sonoros efectua-se
premindo qualquer botéo.

E possivel alterar ou cancelar a qualquer
momento a programacdo do temporizador.

Contraste do visor.

Pode alterar a luminosidade do visor, proce-
dendo da seguinte forma:

Regule e valide a hora do seu programador
para 0:10 (2.9.1).



Prima, ao mesmo tempo, os botdes + e -
durante alguns segundos, até o visor apre-
sentar “C0” para entrar no modo de regulacéo
(2.9.2). Prima os botfes + ou - para obter a
luminosidade desejada. Apds ter definido a
luminosidade da sua escolha, aguarde alguns
segundos e volte a colocar o programador
com a hora do dia.

Manutencéao e
limpeza

Para qualquer intervencao de limpeza na
cavidade do forno, este devera estar parado.
Antes de proceder a desmontagem, deixe o
aparelho arrefecer e certifique-se que o apa-
relho esta desligado da alimentacao.

3.1 Manutencao dos acessdrios. Lavaveis na
maquina de lavar loiga ou @ mao, com um
pouco de detergente. Coloque-os de molho
em agua, se estiverem muito sujos.

Limpeza do interior do forno:
Fornos néo piroliticos:

modelos @GP

3.2 Modelos de paredes lisas. Limpe o forno
ainda morno com um pano embebido em
agua quente e detergente.

3.3 Modelos de paredes rugosas. Este forno é
constituido por um interior equipado com pare-
des amoviveis recobertas de um esmalte espe-
cial microporoso (esmalte catalitico) que lhe
confere as suas qualidades antigorduras.

As sujidades espalham-se e difundem-se ampla-
mente nas microporosidades. Estdo oxidadas
dos dois lados e desaparecem progressiva-
mente. 0 esmalte auto-desengordurante é
sobretudo adaptado aos corpos gordurosos,
mas, durante a cozedura de grelhados, a tempe-
ratura das paredes nem sempre é suficiente
para eliminar as projeccdes gordurosas maiores.
Neste caso, ap0s a cozedura, prolongue o aque-
cimento do forno durante 20 a 30 minutos, na
temperatura maxima da sequéncia escolhida. Se
ficarem marcas, atenuar-se-ao durante as coze-
duras seguintes. Nao raspe estas paredes
cataliticas com uma escova metalica, instru-
mentos pontiagudos ou cortantes.

3.4 Encaixes dos filamentos com ganchos na
parte central

Para os retirar, levante a parte dianteira dos
encaixes dos filamentos para cima, de modo a
retirar o gancho antes de assentar no lugar
(3.4.1). Depois, puxe ligeiramente todos os
encaixes dos filamentos para si e retire a parte
traseira, de modo a retirar o gancho traseiro do
lugar onde assenta (3.4.2). Retire deste modo os
dois encaixes laterais dos filamentos.
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3.5 Paredes laterais rugosas. Recomendamos
que substitua as 2 paredes laterais cataliticas
quando a sua limpeza auto-desengordurante
deixar de ser eficaz. Desmonte com antece-
déncia os encaixes laterais dos filamentos
(consulte o capitulo acima). Retire as duas
antigas paredes laterais e substitua-as por
paredes cataliticas novas (3.5.1).

3.6 Parede do fundo.
Antes de retirar a parede do fundo, o apa-
Arelho deve ser desligado.
Desaparafuse completamente o parafuso na
parte superior da parede do fundo. Incline a
parede para a frente para a retirar da cavi-
dade (3.6.1).
Apds a limpeza, a parede do fundo deve voltar
a ser colocada, de acordo com as instrugdes.

Fornos piroliticos: modelos <Py

3.7 Limpeza por pirdlise.

Antes de proceder a limpeza por pirdlise do
forno, retire todos os acessérios do forno e
remova os derrames maiores. Se o seu forno
vier equipado com encaixes dos filamentos
esmaltados, tem de os retirar.

Na fungdo de limpeza, as superficies podem
ficar mais quentes do que durante o uso nor-
mal. Recomendamos que mantenha as crian-
cas afastadas.

A pirélise é um ciclo de aquecimento da
cavidade do forno a temperatura muito alta,
que permite remover toda a sujidade prove-
niente dos salpicos ou derrames. Os fumos e
odores libertados sdo destruidos apds a pas-
sagem num catalisador.

A pirélise nao é necessaria apds cada coze-
dura, mas apenas se o grau de sujidade o jus-
tificar.

Por medida de seguranga, a operagéo de lim-
peza é efectuada unicamente apds o bloqueio
automatico da porta. Logo que a temperatura
do interior do forno ultrapassa as temperatu-
ras de cozedura, torna-se impossivel desblo-
quear a porta.

Pirdlise imediata: De acordo com o modelo,
sdo propostos dois ciclos de limpeza.

[Pdo: 1 hora e 30 ou [P1: 2 horas. 0 progra-
mador deve apresentar a hora do dia sem pis-
car. Para activar a pirdlise, rode o selector de
fungdes para [P ou [P (3.7.1).

A duracgéo de indisponibilidade do forno é de
2h (ou 2h30), ndo alteravel (duracdo de arre-
fecimento do forno incluida). A porta fica blo-
queada durante a pirélise: Aparece “Pyr” no
visor (3.7.2). O final da limpeza é automatico.
0 visor indica 0:00 e a porta fica desblo-
queada. Coloque novamente o selector de fun-
coes na posigéo 0.



3.9

Pirdlise diferida:

Siga as instrugdes descritas no paragrafo “pird-
lise imediata” e prima o botdo (© até que o
indicador de final de cozedura comece a piscar.
A regulacdo pode entdo ser feita. Prima os
botdes + ou - para regular a hora final des-
ejada.

Apods estas operagdes, o inicio da pirdlise é
diferido de modo a esta terminar a hora progra-
mada. Quando a pirdlise tiver terminado, colo-
que novamente o selector de fungdes em 0.

Limpeza da porta (consoante o modelo)

N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou
raspadores metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois isso pode riscar
a superficie e dar origem a ruptura do vidro.
Antes de efectuar a remogao do vidro,
deixe arrefecer o aparelho.

Desmontagem. Abra completamente a
porta e bloqueie-a com os dois batentes
vermelhos fornecidos (3.8.1). Retire o pri-
meiro vidro fixado da seguinte forma:
Insira os dois outros batentes vermelhos
nos locais A previstos para esse efeito.
Faca forga sobre estas pecas para soltar o
vidro (3.8.2, 3.8.3). Limpe o vidro com uma
esponja suave e liquido da loiga (3.8.4).
N&o imirja o vidro em agua. Nao utilize
cremes abrasivos, nem o esfregao das
esponjas. Lave com agua limpa e limpe
com um pano que ndo perca pélos. Se for
necessario, retire o conjunto dos vidros
interiores da porta (3.8.5). Este conjunto é
composto por um ou dois vidros, consoante
o0 modelo, com um batente de borracha
preto em cada canto (3.8.6).

Voltar a montar. Apds a limpeza (3.8.7),
volte a colocar os quatros cantos de borra-
cha (3.8.8), certificando-se de que no vidro
esteja indicado L e R ao lado das dobradi-
cas (3.8.9). Fixe com clipes este Gltimo
vidro com a indicagdo “PYROLYSE” virada
para si (3.8.10). Retire os batentes de
plastico vermelhos (3.8.11). O seu aparelho
estd novamente operacional.

Limpeza da superficie exterior.

Para limpar a janela do programador electro-
nico, utilize um pano macio, embebido de
produto para a limpeza de vidros. Nao utilize
cremes abrasivos nem o esfregédo das
esponjas.
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3.10 Substituicao da lampada.

CUIDADO:

Certifique-se de que o aparelho esta desli-
gado da alimentacdo antes de substituir a
lampada, para evitar qualquer risco de
choques eléctricos. Intervenha quando o
aparelho estiver frio.

Caracteristicas da lampada : 15 W, 220-
240 V~, 300 °C, casquilho E14.

Para desapertar a tampa e a lampada, utilize
uma luva de borracha para facilitar a des-
montagem. (3.10.1).

@

Problemas e
solucdes

Pode resolver sozinho algumas pequenas anoma-

lias:

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

0 forno nao aquece. Verifique se o forno
esta bem ligado ou se o fusivel da sua insta-
lagdo nédo estd a funcionar. Aumente a tem-
peratura seleccionada.

A lampada do forno deixou de funcionar.
Substitua a lampada ou o fusivel. Verifique se
o forno esta bem ligado.

0 forno emite um bip. Indica que a tempera-
tura que escolheu foi atingida ou que a coze-
dura programada terminou.

0 ventilador de arrefecimento continua a
girar depois do forno apagado. E normal. A
ventilacdo pode funcionar até 1 hora no
maximo apds a cozedura, para diminuir a
temperatura interior e exterior do forno (pos-
sibilidade de abrir a porta para acelerar o
arrefecimento). Se passar de uma hora,
contacte o Servigo Pds-Venda.

A limpeza por pirdlise nao é feita™. Certifi-
que-se de que a porta esta devidamente
fechada. Se for um defeito de bloqueio da
porta ou do sensor da temperatura, contacte
o Servigo Pds-Venda.

0 cadeado pisca no visor”™. Defeito de blo-
queio da porta. Contacte o Servigo Pds-
Venda.

* Apenas para modelos com a fungdo de
pirdlise.



Seguranca E

* Ainstalagdo do forno é reservada aos ins-
taladores e técnicos habilitados.

e Este aparelho ndo foi criado para ser utili-
zado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
sejam reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, excepto se
estas tiverem a ajuda de uma pessoa respon-
savel pela seguranca, supervisdo, ou instru-
coes acerca da utilizacdo do aparelho.

e Convém supervisionar as criangas, para se
certificar de que estas ndo brincam com o
aparelho.

e CUIDADO: As pecas acessiveis do aparelho
podem ficar quentes durante a utilizacéo.
Nao toque nos elementos de aquecimento que
se encontram no interior do forno.
Recomendamos que mantenha as criangas
afastadas.

* Ndo utilize aparelhos de limpeza a vapor.
(requisitos relativos a seguranca eléctrica).

e Este forno ndo contém qualquer compo-
nente a base de amianto.

* As reparagdes no aparelho devem ser efec-
tuadas apenas por profissionais. As repara-
coes ndo efectuadas segundo as regras
podem originar perigos para o utilizador.

* Este aparelho estd em conformidade com
as seguintes directivas europeias :

- Directiva de Baixa Tensdo 2006/95/CE para
colocacdo do simbolo CE.

- Directiva de Compatibilidade
Electromagnética 89/336/CEE alterada pela
directiva 93/68/CEE para a colocacao da
marca CE.

- Regulamento CE n° 1935/2004 relativo aos
materiais e objectos destinados a entrar em
contacto com os géneros alimentares.

Ambiente

0 forno foi criado pensando no respeito
pelo ambiente.
Vérios materiais deste aparelho e da embala-
gem sdo reciclaveis. Participe na reciclagem
e contribua para a protecgdo do ambiente,
colocando-os nos contentores disponibiliza-
dos pela camara municipal para o efeito.
Dai que tenha este logodtipo para lhe
indicar que os aparelhos usados nédo
devem ser misturados com os

— outros detritos.
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Assim, a reciclagem de aparelhos usados do
fabricante serd realizada nas melhores
condicdes, em conformidade com a Directiva
Europeia 2002/96/CE em matéria de equipa-
mentos eléctricos e electronicos. Consulte a
sua camara municipal ou o seu revendedor
quanto aos pontos de recolha dos aparelhos
usados mais proximos da sua habitacao.
Agradecemos a sua colaboragdo na proteccao
do meio ambiente.

Modo de espera.

Ap6s 30 segundos sem efectuar qualquer
accdo, a luminosidade do visor diminui, de
modo a limitar o consumo de energia.

De acordo com o modelo do forno, durante
um inicio diferido, uma animagao substituira
alternadamente a apresentacao da hora, o
que indicara a colocagao no “Modo de
espera” do forno.

Basta uma simples acgao no selector de
cozedura ou tocar num botao para restabele-
cer a luminosidade do visor.



[

A
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MODOS DE COZEDURA (dependendo do modelo)

CALOR VENTILADO

(temperatura recomendada 180°C min. 35°C max. 235°C)

e A cozedura é efectuada através do elemento de aquecimento situado no fundo do forno e da ventoinha
de circulacdo de ar.

e Subida rapida da temperatura: Alguns pratos podem ser introduzidos no forno frio.

e Recomendado para manter tenras as carnes brancas, peixes, legumes. Para as cozeduras multiplas até
3 niveis.

TRADICIONAL VENTILADO

(temperatura recomendada 200°C min. 35°C max. 275°C)

e A cozedura é efectuada através dos elementos inferior e superior, mas também através da hélice de
ventilagao de ar.

e Subida rapida da temperatura: Alguns pratos podem ser introduzidos no forno frio.

e Recomendado para carnes, peixes, e legumes, colocados de preferéncia num tabuleiro de barro.

GRELHADOR COM AR QUENTE (Médio ou forte) (+ ESPETO ROTATIVO)

(temperatura recomendada 200°C min. 180°C max. 230°C)

o A cozedura é efectuada, alternadamente, através do elemento superior e da ventoinha de circulagdo de ar.
e Pré-aquecimento inGtil. Aves e assados suculentos e estaladicos em todos os lados.

e 0 espeto rotativo continua a funcionar apdés o fim da cozedura até a abertura da porta.

e Coloque a pingadeira no encaixe inferior.

e Recomendado para todas as carnes de ave e assados no espeto rotativo, para tostar ou cozer na per-
feicdo pernas de borrego, costeletas de vaca. Para obter postas de peixe tenras.

BASE VENTILADA

(temperatura recomendada 205°C min. 35°C max. 275°C)

e A cozedura é efectuada através do elemento inferior associado a uma leve dosagem do grill e a hélice
de ventilagao de ar.

e Cozedura através do elemento de baixo com uma leve dosagem do elemento de cima. Coloque a grelha
no encaixe de baixo.

e Recomendado para pratos humidos (quiches, tartes de fruta sumarenta...). A massa ficara bem cozida
por baixo. Recomendado para os preparados que levedam (bolo inglés, brioche, folar...) e para os souf-
flés que ndo ficaram impedidos com uma crosta por cima.

BASE

(temperatura recomendada 165°C min. 35°C max. 275°C)

® A cozedura é efectuada através do elemento inferior.

e Coloque a grelha no encaixe de baixo.

e Recomendado para pratos hamidos (quiches, tartes de fruta sumarenta...).

A massa ficara bem cozida por baixo. Recomendado para os preparados que levedam (bolo inglés, brio-
che, folar...) e para os soufflés que ndo serdo bloqueados por uma crosta por cima.

TRADICIONAL

(temperatura recomendada 225°C min. 35°C max. 275°C) modelo @

(temperatura recomendada 240°C min. 35°C max. 275°C) outros modelos

TRADICIONAL ECO

(temperatura recomendada 200°C min. 35°C max. 275°C)

e A cozedura efectua-se através dos elementos inferiores e superiores, sem sistema de circulagdo de ar.
e Necessita de um pré-aquecimento antes de colocar o prato no forno.

e Recomendado para as cozeduras lentas e delicadas: carnes de caca tenras... Para dourar a alta tem-
peratura assados de carne vermelha. Para cozer lentamente em cataplanas os pratos iniciados previa-
mente na placa de cozinha (“coq au vin”, guisados de coelho).
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MODOS DE COZEDURA (dependendo do modelo)

GRILL FORTE

(temperatura recomendada 275°C min. 180°C méax. 275°C)

GRILL MEDIO + ESPETO ROTATIVO

(temperatura recomendada 225°C min. 180°C max. 275°C)

* A cozedura é efectuada através do elemento superior sem circulagao de ar.

e Efectue um pré-aquecimento de 5 minutos.

Coloque a pingadeira no suporte lateral inferior para recolher as gorduras.

e Recomendado para grelhar costeletas, salsichas, fatias de pdo, gambas colocadas em cima da grelha.

MANTER QUENTE / MASSA DE PAO

(temperatura recomendada 80°C min. 35°C méx. 100°C)

* Dosagem dos elementos superior e inferior, associados a ventilacao de ar.

e Recomendado para fazer levedar massas de pao, brioche, folar, etc. forma colocada na base, sem
ultrapassar os 40° (aquece pratos, descongelacdo).

PIZZA

(temperatura recomendada 210°C min. 35°C méax. 275°C)

e A cozedura é efectuada através dos elementos inferior e superior e através da ventoinha de ventilagao.
e Efectue um pré-aquecimento e depois coloque a pizza no 3° encaixe.

PAO

(temperatura recomendada 200°C min. 35°C max. 275°C)

o A cozedura é efectuada através dos elementos inferior e superior e através da ventoinha de ventilagao.
» Efectue um pré-aquecimento, coloque na base um recipiente com 4gua e depois coloque o pdo no 1°
ou no 2° encaixe, de acordo com a grossura.

* Sequéncia(s) utilizada(s) para o antincio escrito na etiqueta energética, em conformidade com a norma
europeia EN 50304 e de acordo com a directiva Europeia 2002/40/CE.
De acordo com os diversos modelos de forno:
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