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EN GUIDE FOR INSTALLATION AND USE
PT GUIA DE INSTALACAOQ E DE UTILIZAGAO

Cooking Hob
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Brandt

Estimado(a) Cliente,

Acabou de adquirir uma placa de cozinha BRANDT e gostariamos
de lhe agradecer desde ji a sua preferéncia

Toda a nossa paixéo e o nosso saber-fazer foram dedicados a este
aparelho, de maneira a que ele possa satisfazer o melhor possivel
as suas necessidades. Inovador e eficiente, concebemo-lo a
pensar na sua permanente facilidade de utilizagdo.

Na gama de produios BRANDT encontrara também uma vasta de
fornosmicroondas, exaustores, fogbes, maquinas de lavar louga,
magquinas de lavar roupa, maquinas de secar roupa, frigorificos e
congeladores, que poderd combinar com a sua nova placa
BRANDT.

Para mais informagdes de cardcter util e complementar, bem como
para encontrar todos os nossos produtos, consulte o nosso site

www.brandt.com.

BRANDT

( www.brandt.com k)

Com a preocupagdo de melhorar constantemente os nossos produtos, reservamo
nos o direito de modificar as respectivas caracieristicas técnicas, funcionais ou
estéticas por motivos ligados a sua evolugio.

m importante :
Antes de pér o aparelho a funcionar, leia este guia de instalagao e de ulilizagdo

com alengéo para se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.
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¢ Instrucdes de seguranca
¢ Proteccdo do ambiente
¢ Descricdo do aparelho

1 /INSTALACAC DO APARELHO
* Escolha do local de instalagdo
e Encastramento
* Conselhos para o encastramento
* Ligacdo eléctrica
* Ligacédo de gas
* Mudanca de gas

2 / UTILIZACAO DO APARELHO
* Descri¢cdo da parte de cima
= Acendimento dos bicos de gés
* Recipientes adaptados aos bicos de gés.
* Recipientes adaptados a placa eléctrica
* Ligacéo da placa eléctrica

3 / MANUTENCAO CORRENTE DO APARELHO
¢ Limpar o aparelho

4 | MENSAGENS ESPECIFICAS E INCIDENTES
* Durante a utilizacao

5/ TABELA DE COZEDURAS
* Guia de cozedura a gas
* (Guia de cozedura eléctrica

6 / SERVICO POS-VENDA
* |Intervencdes
* Relacdes com o consumidor
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

» INSTRUCOES DE SEGURANCA

- Esta placa de cozinha foi concebida para
uma utilizagdo por particulares numa
habitacéo.

~Esta placa deve ser instalada em
conformidade com a legislagdo em vigor e
utilizada unicamente em locais bem
ventilados. Consulte este guia antes de
instalar e de utilizar o seu aparelho.

— As cozeduras devem ser realizadas sob a
sua vigilancia.

—Estas placas de cozinha destinam-se
exclusivamente a4 cozedura de bebidas e
géneros alimenticios e ndo contém qualquer
componente & base de amianto.

— Este aparelho ndo estad ligado a nenhum
dispositivo de evacuagio de produtos de
combustio. devendo ser instalado e ligado
de acordo com os regulamentos em vigor.
Dedicar especial atengéo as disposi¢des
aplicaveis em matéria de ventilacéo.

— N&o guarde no mével situado sob a placa
de cozinha produtos de LIMPEZA ou PRODUTOS
INFLAMAVEIS (pulverizadores ou recipientes
sob presséao, papéis, livros de receitas, etc.).
~ Se utilizar alguma gaveta situada por baixo
da placa, é conveniente n&o guardar objectos
sensiveis ao calor (plésticos, papéis, bombas
de aerossois, etc...).

— Antes de qualquer intervengéo, desligue a
placa da alimentagéo (eléctrica e gds).

— Se ligar aparelhos eléctricos a uma tomada
situada perto da placa, assegure-se de que o
cabo de alimentacéo ndo entra em contacto
com as zonas quentes.

— Por questdes de seguranga, depois de cada
utilizagéo, nfio se esquega de fechar a valvula
de comando geral do gés canalizado ou a
valvula da botija de gas butano/propano.

— Estas placas estio assinaladas com a
marcagédo de conformidade CE.

- A instalagdo da placa é reservada aos
instaladores e técnicos qualificados.

— Antes da instalaco, certifique-se da
compatibilidade das condigbes de
distribuigéo local (natureza e presséo do gds)
e da regulacéo da placa.

24

— Esta placa de cozinha cumpre os requisitos
da norma EN 6033526 relativa ao
aquecimento dos méveis e da classe 3 no
respeitante & instalagdo (conforme norma EN
30-1-1).

m Atencéo

As condigbes de regulagdo estio
inscritas néo s6 na etigueta existente na
bolsa, mas também na embalagem.

Para no futuro encontrar facilmente as
referéncias do aparelho, aconselhamos a
que as aponte na pdgina “Servigo Pés-
Venda e Relagées com o Consumidor”
(esta pdgina também lhe indica onde
enconirar as referéncias no aparelho).

Se constatar o aparecimento de alguma
fenda na superficie do vidro, desligue
imediatamente a placa de fonte de
alimentacao eléctria e contacte o Servigo
Pos-Venda.

——
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PROTECCAO DO AMBIENTE

* PROTECGCAO DO AMBIENTE

— Os materiais de embalagem deste aparelho
sdo reciclaveis. Por isso, participe na
reciclagem dos mesmos e contribua, assim,
para a protecgdo do ambiente, depositando-
0s nos contentores municipais previstos para
este efeito.

- O seu aparelho contém também

inUmeros materiais reciclaveis.

Por esta razio, estd marcado com

este simbolo a fim de lhe indicar

que os aparelhos usados ndo
BN devem ser misturados com os

restantes residuos. A reciclagem
dos aparelhos organizada pelo fabricante
serd, pois, efectuada nas melhores
condigbes, de acordo com a directiva
europeia 2002/96/CE sobre os residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
Dirija-se & cémara municipal da sua
residéncia ou ao seu revendedor para
conhecer os pontos de recolha de aparelhos
usados, localizados mais perto da sua
residéncia.

— Agradecemos, desde j4, a sua colaboragéo
na protecgio do ambiente.

25
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DESCRIGCAO DO APARELHO

* DESCRIGCAO DA PLACA DE COZINHA

Hob model: 4 gas burners

Pan
support
grid

\\ 4

eeee

e Chapéu do bico o Vela de acendimento e Anel de estanquidade

: Termopar (modelo com
Cab do bi G : Valvul
e i i dispositivo de seguranga) 0 2

e Injector e Botio

Conselho
* Este guia de instalacdo e de utilizacao é valido para diversos modelos, pelo que é

possivel que constate algumas pequenas diferencas entre a sua placa e as presentes
descrigdes.

26
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO

70 cm mini

Fig. 01

7

| APARELHO |
largura | Prolnddade | Espessura | Modelo
Corte 56 cm Bon 60 cm
mével mével
padrao
Corte 265 cm Han segundo 30 cm
movel mével
padrao
Dimensdes | 71em 522am 5cm 60 cm
otsis
pordma,
dabacada | 41 em Slem 5cm 30¢cm
derzbaho
Dirersdes | 554 ¢m 4om 51cm 60cm
Totaks
porbebo
caboreach | 250om 4an 51 cm 30 ¢m
detrabaho

ESCOLHA DO LOCAL DE
INSTALACAO

A placa de cozinha deve ser encastrada no
tampo de um mével de suporte com uma
espessura minima de 3 cm, fabricado com
materiais resistentes ao calor, ou entdo
revestido com materiais que possuam esse
tipo de caracteristicas.

Para n&o dificultar o manuseamento dos
utensilios de cozinha, evite colocar, quer a
direita quer 4 esquerda da placa, um mével ou
uma parede a menos de 30 cm desta.

Se colocar uma diviséria horizontal por baixo
da placa, esta deve situar-se imperativamente
entre 10cm e 15 cm em relagdo a parte
superior da bancada de trabalho. Em todos os
casos, ndo arrume pulverizadores nem
recipientes sob pressfo no compartimento
que possa eventualmente existir por baixo da
placa (ver capfitulo “Instrugdes de seguranga .

ENCASTRAMENTO

De modo a garantir a estanquidade entre a
placa e a bancada de trabalho, cole a junta
fornecida na bolsa antes da instalagdo da
placa:

Respeitar as indicagdes do esquema (Fig. 07).
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— Retire as grelhas de suporte das panelas, os
chapéus dos bicos e as cabegas dos bicos,
sem se esquecer de anotar as respectivas
posigoes.

—Vire a placa e coloque-a com precaucdo em
cima da abertura do mével para nfo danificar
os botdes nem as velas de acendimento.

— Para garantir a boa vedacéio entre o cérter e
a bancada de trabalho, cole a junta de espuma
no contorno exterior do cérter (Fig. 02).

> I
k7 i

6
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1 / INSTALACAO DO APARELHO

» CONSELHOS PARA O

ENCASTRAMENTO
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Fig. 01

@—— Parat iso
Patjlha de fixacao
Fig. 02

- Coloque a placa de cozinha na abertura do
movel de suporte, tendo o cuidado de puxar
a placa para si.

— Instale as cabecas dos bicos, os chapéus e
as grelhas de suporte para as panelas.

Ligue a placa ao sistema de gas (ver capitulo
“Ligagdo de gés”) e a corrente eléctrica (ver
capltulo “Ligagéo eléctrica).

— Se desejar, podera imobilizar a placa com
as quatro patilhas e os parafusos fornecidos
(Fig. 02), que se fixam aos quatro cantos do
carter. Utllize obrigatoriamente os orificios
previstos para este efeito, conforme indicado
na Imagem acima (Fig. 01).

— Pare de enroscar quando a patilha comegar
a deformar-se.

Néo utilizar aparafusadora.

LIGACAO ELECTRICA

A placa deve ser ligada a rede 220-240 V~
monofasica através de uma tomada eléctrica
de 2 pdlos + terra) normalizada CEl 60083 ou
de um dispositivo de corte omnipolar, em
conformidade com as regulamentacdes em
vigor.

A ficha da tomada de corrente deve ficar
acessivel apés a instalacéo.

28

SECGAO DO CABO A UTILIZAR
220240V~ -50Hz
Cabo HO5V2V2F -T90 3 condutores enfre
Ref. SPV: 77x9060 0s quais
1 para a terra
Seccdo dos 1
condutores em mm?
Fusivel 10A
Atencdo

O fio de protecgdo (verde/amarelo) é
ligado ao borne de terra &5 do aparelho e
deve ser ligado ao borne de terra & da instal
agdo. O fusivel da instalagdo deve ser de
10 amperes. Se estiver danfficado, o cabo de
alimentacdo devera ser substituido por um
cabo ou por um conjunto especial, que
poderd ser adquirido junto do fabricante ou do
seu Servigo Pés-Venda.

@ Conseiho
> A utilizagdo de um fogdo a gds ocasiona
a producdo de calor e de humidade no local
de instalacio. Por Isso, dequoe a
sua cozinha tem um bom sistema de
ventllagdo: mantenha abertos os orificios de
ventilacdo natural da sua residéncia ou instale
um dispositivo de ventilagio mecénica
(exaustor com ventilagdo mecénica). O uso
intensivo e prolongado do aparelho pode
necessitar de uma ventilacdo complementar,
como abrir a janela ou criar uma ventilagdo
mais eficaz, ou ainda aumentar a poténcia da
ventilacdo mecédnica, se esta existir (é
necessédrio um fluxo minimo de ar de 2 n7 /h
por kW de poténcia de g4s).
Exemplo : 60 cm - 4 bicos de gas
Poténcia total : 085 + 1.5 + 23 + 31 = 7,75 kW
7.75 kW x 2 = 155 ni/H de
débito minimo.

—o—
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO

* LIGAGAO DO GAS
* Notas preliminares

Se a placa de cozinha estiver instalada por cima de um forno ou se a proximidade de outros
aparelhos produtores de calor, pode provocar um risco de aquecimento da ligagio, é
obrigatdria uma ligagdo com tubos rigidos.

No caso de se utilizar um tubo flexivel ou um tubo maleével (como é o caso do gas butano), este
ndo deverd entrar em contacto com partes méveis do armério nem passar em zonas que
possam ser obstruidas.

A ligagio do gés deve ser realizada em
conformidade com a legislagio em vigor no
pals da instalagéo,

» Gas distribuido por canaliza¢do
de gas natural

Por questdes de seguranga, o utilizador
devera escolher exclusivamente uma das
3 seguintes ligagdes:

— Ligagdo com tubo rigide em cobre com
encaixes mecinicos aparafuséveis (apelagéo
da norma de gas G1/2). Efectue a ligagio
directamente na extremidade do cotovelo
montado no aparelho.

— Ligagdo com tubo flexivel metilico (inox)
ondulado com encaixes mecénicos
aparafuséveis cujo tempo de vida é ilimitado
(Fig. A).

— Ligagdo com tubo flexivel em borracha
reforcada com encaixes mecénicos
aparafusdveis cujo tempo de vida é de
10 anos (Fig. B).

Atencido

Se quando efectuar a ligagdo de
gds da placa, tiver de mudar o sentido
do cotovelo montado na mesma:
@ Substitua a anilha de estanquidade.
@ Aperte a porca do cotovelo, sem
ultrapassar o bindrio de aperto de
17 N.m.

29
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1 / INSTALACAO DO APARELHO

» Gas distribuido em botija ou
reservatoério (gas butano/propano)

Por questdes de seguranga, o utilizador
devera escolher exclusivamente uma das 3
seguintes ligagdes:

— Ligagdo com tubo rigido em cobre com
encaixes mecénicos aparafusaveis (apelacéo
da norma de gés G1/2). Efectue a ligagéo
directamente na extremidade do cotovelo
montado no aparelho.

— Ligagdo com tubo flexivel metdlico (inox)
ondulado com encaixes mecénicos
aparafuséveis cujo tempo de vida é ilimitado
(Fig. 01).

— Ligagdo com tubo flexivel em borracha
reforcada com encaixes mecanicos
aparafusdveis cujo tempo de vida & de 10
anos (Fig. 02).

o Anilha de estanquidade (ndo incluida)
e Extremidade (no incluida)

0 Bragadeira de aperto (néo incluida)

30

Numa instalagdo j4 existente, & possivel
utilizar um tubo flexivel equipado com
bragadeiras de aperto cujo tempo de vida é
de 5 anos. Nesse caso, é necessario utilizar
uma extremidade, sem esquecer de colocar
uma anilha de estanquidade entre a referida
extremidade e o cotovelo da placa (Fig. 03).

@\ Conselho
* A extremidade e a anilha de estanquidade
podem ser adquiridas funto do Servico Pos-
Venda.

Atengdo
Aperte a extremidade sem ultrapassar
um bindrio de 25 N.m,

Fig. 02

Fig. 03

m Atengédo

Todos os canos maledveis e tubos
flexiveis cujo tempo de vida € limitado
devem ter um comprimento maximo de

2 metros e estar acessivels em todo o seu
comprimento. A substituicdo dos mesmos
deve efecfuar-se antes de atingida a data
limite de utilizacdo (indicada no tubo). Apés
a instalagéo, e independentemente do meio
de ligagdo escolhido, verifique a
estanquidade da ligagdo, usando uma
solugdo de dgua e sabdo.

—4—
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1/ INSTALACAO DO APARELHO

* MUDANGA DE GAS

Atengao

Esta placa de cozinha é fornecida
previamente regulada para o gas natural.
Os injectores necessdrios para a adaptagédo
aos gases butano/propano encontram-se na
bolsa que contém este guia.

Em cada mudanga de
sucessivamente:

— Adaptar a ligagdo do gas
— Substituir os injectores

— Regular os redutores das vélvulas.

gas, deverd

¢ Adapte a ligago do tipo de gds: consulte o
paragrafo “Ligacéo de gds”.

¢ Substitua os Injectores, procedendo como
se segue:

—Retire as grelhas, os chapéus e as cabegas
de todos os bicos.

—Com a chave fornecida, desaperte os
injectores situados no fundo de cada vaso e
depois retire-os (Fig. 01).

—Instale os injectores do gas correspondente
no lugar dos anteriores, colocando-os de
acordo com as indicagdes dos injectores e
com a tabela de caracteristicas dos gases
apresentada no final do capitulo; para tal:

— Aperte-os primeiro manualmente até
bloquear o injector.

— Depois, aperte bem os injectores com a
chave.

— Com um l4pis, faga um trago na placa de
fornalha, tal como indicado (Fig. 02).

— Rode a chave no sentido dos ponteiros do
relégio até o trago aparecer no outro lado
(Fig. 03).

m Atengdo

Néo ultrapassar este limite para nao
correr o risco de danificar o produto.

- Montar novamente as cabegas dos bicos, os
chapéus e as grelhas de suporte das panelas.

3

Conselho

Cada vez que mudar de gds, marque a
casa que corresponde ao novo tipo de gés
na etiqueta existente na bolsa.
Ver parégrafo “Ligagdo de gas™
correspondente.

Fig. 02

Fig. 03

—p—




$9639931_A ML.gxp 25/08/2006 15:08 Page%

1 / INSTALAGCAO DO APARELHO

¢ Regular os redutores das vélvulas: estes
encontram-se por baixo dos botdes (Fig. 04).
— Proceda vélvula por véalvula.
— Retire os botdes e os anéis de ar Botio
estanquidade, puxando-os para cima.

- Passagem do gas natural para ao gas

butano/propano
- Com uma chave de fendas pequena, aperte Anel de
a fundo o parafuso de regulagido dos estanquidade

redutores de latdo (amarelo) (Fig. 05), no
sentido dos ponteiros do reléglo.

- Volte a instalar os anéis de estanquidade e
os botdes, colocando-os de acordo com o i Viltvula
seu sentido de orientagfo. Verifique se os Fig. 04

botdes estéo devidamente inseridos.

3 Parafuso de regulagio
- Passagem do gas butano/propano para o dos redutores

gés natural ou para ar butanado/propanado

-Com uma chave de fendas pequena,
desaperte o parafuso de regulagdo dos
redutores de latdo (amarelo) (Fig. 05),
desaparafusando 2 voltas no sentido
contrdrio ao dos pontelros do relégio.

- Volte a instalar o botéo.

- Acenda o bico no maximo e passe para a
posigdo minima.

- Retire novamente o boté&o e rode o parafuso
de regulagdo no sentido dos ponteiros do
relégio até obter a posigidc mais baixa antes

de as chamas se extinguirem. Eixo da vélvula
- Volte a instalar o anel de estanquidade e o Fig. 05

botéo.

-Faga varios exercicios de passagem de S -~
débito maximo para o minimo: a chama néo arafiso de reguiagao

deve apagar-se ; se isso suceder, desaperte o
parafuso de regulagéo até a chama ter uma
forga adequada durante estes exercicios.

- Montar novamente as cabegas dos bicos,
os chapéus e as grelhas de suporte das
panelas.

32



99639931_A ML.gxp 25/08/2006 15:08 page§

1/ INSTALAGCAQ DO APARELHO

* Localizagdo dos injectores

LOCALIZAGAO DOS INJECTORES

O quadro abaixo indica as implantacées dos
injectores na placa de cozinha, em fungio do
gés utilizado.

O ndmero esté assinalado no préprio injector.

Exemplo:
indicagdo do injector 95

MODELOS*

Placa 60 cm 3 bicos de gés + 1 placa eléctrica

Gas butano/  Ar Butanado
Propano Ar propanado

| JOX NOX XD
O 010 O|O &

Placa 60 cm 4 boocas de gés

Gas natural

Gés butano/  Ar Butanado
Propano Ar propanado

® @ @ @ 6 6
© 010 Ol &

Placa 30 cm 2 bocas de gés

Gés natural

Gés butano/  Ar Butanado
Propano Ar propanado

OENOENC

Gas natural

* Ver capftulo “Descrigio da parte de cima da placa”

33
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1/ INSTALAGAO DO APARELHO

* Caracteristicas do gas

Aparelho destinado a ser instalado em: Butano | Propano Gés Gés  JAr propanado
natural natural | Ar Butanado

GB.. .cat 1 12E+3+ G30 G31 G20 G25 G130
PT.. .cat: 12H3+
Fluxo horario abaixo: 28-30 mbar 37 mbar | 20 mbar | 25 mbar 8 mbar
a 15°C sob 1013 mbar
BICO RAPIDO
Indicagdo marcada no injector 78 78 121 121 215
Débito calorifico nominal (kW) 2,25 225 2,30 2,30 2,40
Débito calorffico reduzido{com/sem seguranca) (kW) 0,830 0.870 0870 0.
Débito horério (g/h) 164 161
Débito horario (I/h) 219 255 338
BICO GRANDE RAPIDO
Indicag&o marcada no injector 88 88 137 137 340
Débito calorifico nominal 310 310 310 310 2,90
Débito calorffico reduzido{com/sem seguranca) (kW} 0,830 0,870 0870 0.870
Débito hordrio (g/h) 225 221
Débito horario {ifh) 295 343 408
BICO SEMHRAPIDO
Indicagéio marcada no injector a2 62 94 94 165
Débito calorifico nominal (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50 1,50
Débito calorifico reduzido (com/sem sequranca)(kW) | 0,620 0,615 0,615 0,400
Débito horario (g/h) 105 104
Débito horério {Iih) 143 166 210
BICO AUXILIAR
Indicagdo marcada no injector 45 45 63 63 ci12
Débito calorffico nomin: (kW) 0.756 0.75 0,85 0,85 1.00
Débito calorffico reduzido (comy'sem seguranga) (KW) 0,300 | 0,350 0, 350 0,350 0.350
Débito horario {g/h) 55 54
Débilo hordrio (I/h) 81 a4 140
PLACA COM 4 BICOS DE QAS
Débito calorifico total (kW) 7.55 755 775 775 7,80
Débit maximo {g/h) 549 540

{I/h) 738 858 1092
PLACA 3+1 PLACA ELECTRICA 1500 W
COM GRANDE RAPIDO
Débito calorifico total (kW) 610 6.10 6.25 6,25 6,30
Débit maximo (g/h) 444 438

{Iifh) 595 692 B82
PLACA 2 BICOS DE GAS
Débito calorifico 1otal (kW) 4,55 4,55 460 4,60 4,40
Débit méximo (g/h) 330 325

{I/h) 438 509 616
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2 / UTILIZAGAO DO APARELHO

¢ DESCRICAO DA PARTE DE CIMA

Modelo 4 bocas de gas TG*/* Modelo 2 bocas de gas TG*/*

0 Bico semi-rapido 1,50 kW (*)

@ Bico auxiliar 0,85 kW (*)

@ Bico rapido 2,30 kW (*)

o Bico grande rapido 3,10 kW (*)

o Placa eléctrica diametro 145 - 1,5 kW

(*) Poténcias obtidas com gés natural G20

35
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2 / UTILIZACAO DO APARELHO

* ACENDIMENTO DOS BICOS DE

GAS

Cada bico é alimentado por uma vélvula cuja
abertura é feita, carregando e girando no
sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio.

O ponto «@~ corresponde ac fecho da
vaivula.

- Escolha o bico que pretende utilizar com o
auxllio dos simbolos situados perto dos
botdes (ex.: Bico traseiro direito —=

Esta placa possui um sistema de
acendimento dos bicos integrado nos
botdes.

— Para acender um bico, carregue no botdo e
rode-o no sentido inverso ¢ ao dos
ponteiros, do relégio conduzinde-o para o

maximo 6 *
- Continue a carregar no botdo para

desencadear uma série de faiscas até o bico
se acender.

Para reduzir o débito, orientar o botéo entre o
simbolo e o simbolo 0

PLACA COM DISPOSITIVO DE
SEGURANCA DO GAS (segundo
modelo)

A seguranga dos bicos é materializada por
uma barra metalica, situada directamente
junto da chama.

Cada bico é controlado por uma vélvula
equipada com um dispositivo de seguranga
gue, em caso de extingdo acidental da chama
(derrame, correntes de ar, etc.), corta rapida e
automaticamente a alimentagdo de gas e
impede que este se escape.

m Atencgao

— Continuar a carregar bem no botdo
durante alguns segundos apds o
aparecimento da chama para desencadear o
sistema de seguranca.

36
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Fig. 01

Conselho

Quando um bot3o ficar dificil de
rodar, ndo o force. Solicite com urgéncia a
intervengdo do instalador.

Em caso de extingdo acidental da chama,
basta acender de novo normalmente,
seguindo as instrugées de acendimento.

—o—
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2 / UTILIZACAO DO APARELHO

* RECIPIENTES ADAPTADOS AOS BICOS DE GAS
* Que bico utilizar em fun¢do do recipiente?

Didmetro do recipiente

Didmetro do recipiente

Uso

20 a30cm

Coroa dupla

16 a22cm

Répido

Alimentos a fritar rapidamente

12a20cm

Semi-rapido

Molhos - Aquecimento

Baldcm

Auxiliar

Apurar

m Atencgido
— Ajuste a coroa das chamas de modo
a que estas ndo excedam o contorno do

recipiente (Fig. 01).

— Nao utilize recipientes de fundo céncavo ou
convexo sem o suporte adequado (Fig. 02).

— Nio utilize recipientes que cubram
parcialmente os botées (Fig. 03).

— Néo deixe funcionar os bicos de gds com
recipientes vazios.

— Nao utilize difusores, torradeiras,
grelhadores de carne em a¢o e outros
recipientes com os pés pousados ou
raspando na parte superior do vidro

=

Fig. 01

CONCAVE
Fig. 02
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2 / UTILIZACAO DO SEU APARELHO

* RECIPIENTES MAIS ADAPTADOS
PARA A PLACA ELECTRICA ==
(consoante o modelo) —'l'—

Utilize recipientes com fundo plano, que se

ajustem perfeitamente a superficie do disco:

— em ago Inoxiddvel com fundo trimetélico 0
espesso ou “sahdwich’,

— em aluminio com fundo (liso) espesso,

— em ago esmaltado.

» ACENDER A PLACA ELECTRICA
(consoante o modelo)

Posicione o botdo no nimero indicador que
convém a cozedura pretendida (Fig. 07) (ver
tabela de cozeduras no final do guia). O sinal
luminoso de acendimento do disco acende- Fjg. 01

se. Sinal luminoso
Na primeira utilizagdo, deixe aquecer a placa que indica que a
durante 3 minutos sem recipientes em cima, placa esté ligada

para endurecer o revestimento.

Conselho )‘="\—

" — Utilize recipientes com tamanho
adaptado: o didmetro do fundo deve ser SIM
igual ou superior ao diametro do disco
eléctrico (Fig. 02),

— Acabe os cozinhados, colocando o botido
na posicdo de paragem 0" a fim de
beneficiar do calor acumulado na placa.

— Sempre que possivel, tape os recipientes | Fig. 02 HAG
com tampas para reduzir as perdas de calor
por evaporagao.

Cuidado

Néo deixe o disco eléctrico funcionar
sem recipientes (salvo durante a primeira
utilizagdo) ou com recipientes vazios.

Cuidado
A placa eléctrica continua quente
durante algum tempo depois de o botio ter
sido colocado na posicéo “O". Néo tocar
nesta zona para evitar queimaduras.
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3 / MANUTENGAO CORRENTE DO APARELHO

* LIMPAR O APARELHO

LIMPEZA COMO LIMPAR? PRODUTOS/ACESSORIOS
A UTILIZAR
Das velas e dos Em caso de engorduramento das velas de | . Escovinha de pélo duro.
injectores acendimento, limpe-as com uma |. Alfinete

escovinha de pélo duro (ndo metdlica).

O injector de gés encontra-se no centro do
bico em forma de vaso. Durante a limpeza,
tente ndo obstruido, pois isso perturbaria o
desempenho da placa. Em caso de
entupimento, utilize um alfinete para
desobstruir o injector.

Das grelhas e dos |Em caso de manchas persistentes, utilize | . Detergente suave em
bicos de gas um detergente em creme ndo abrasivo e | creme para esfregar.
depois enxagie com agua limpa. Limpe | . Esponja sanitéria.
cuidadosamente as diversas pegas do
bico antes de voltar a utilizar a placa de
cozinha.

Da placa eléctrica |- A placa de aquecimento estd protegida | . Produto renovador em
com um revestimento preto, pelo que se | yenda livre.

deve evitar o uso de detergentes abrasivos.
Apos cada utilizagao, limpe-a com um pano
embebido com um produto gorduroso.

- Se a placa vier a enferrujar, remova-a e
recupere o revestimento preto com um
produto renovador para altas temperaturas

em venda livre.

Da parte superior |- Limpe com égua quente e enxegue. No |- Esponja sanitdria.

do vidro caso de nodoas resistentes, utilize | - Produtos especiais vidro
produtos especiais para vidro | vitrocerdmica (ex. : Cera-
vitroceramico. clean).

Para preservar o seu aparelho, recomendamos a utilizanyo de produtos de limpeza Clearit.
B A mestria dos profissionals
clear\_,- a0 servino dos particulares.

A Clearit propue-he produtos profissionais e solunues adequadas para a limpeza dicria dos
seus electrodomisticos e da sua cozinha.

Encontre no seu revendedor habitual os diversos produtos desta marca bem como uma vasta
gama de acesscorios e consumvveis.

m Atengéo
Nunca limpe a placa enquanto esta estiver a funcionar. Desligue todos os comandos
eléctricos e todos os comandos eléctricos e gas.

Conselho

— Lave, de preferéncia, os elementos da placa 4 mdo em vez de os lavar na maquina
de lavar louga.
— Nao utilize o esfregdo das esponjas para limpar a placa de cozinha.
— Néo utilize mdquinas de limpeza a vapor.
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4 / MENSAGENS ESPECIFICAS E INCIDENTES

* DURANTE A UTILIZAGAO

SE CONSTATAR QUE:

O QUE SE DEVE FAZER:

® Acendimento dos bicos:
Nao h4 falscas ao se carregar nos botdes,

* Quando se carrega num botio, hé
producao de faiscas em todos os bicos ao
mesmo tempo.

. Verifique a ligag&o eléctrica da placa de cozinha.

. Verifique se as velas de acendimento estao limpas.

. Verifique se os bicos estéo limpos e bem montados.

. Se a placa estiver encravada na bancada de trabalho. verifique se as
patilhas de fixagfio nfo estio deformadas,

. Verifique se os anéis de estanquidade situados por baixo dos botdes
niio estdo fora do sitio.

E normal. A fungio de acendimento é centralizada e comanda todos os
bicos em simultaneo,

* No minimo, o bico apaga-se ou entdo as
chamas s&o importantes.

. Evite fortes comentes de ar na cozinha,

. Verifique se os injectores instalados correspondem ao gas utilizado
(ver localizag&o dos injectores no capftulo *Mudanca de gas®).

Nota: as placas de cozinha vém predefinidas da fébrica para o gas
canalizado (gas natural).

. Verifique se os parafusos estio devidamente regulados no minimo (ver
parégrafo *Mudanca de gas®).

* As chamas t&ém um aspecto ifregular,

. Verifique o estado de limpeza dos bicos e dos injectores situados por
baixo dos bicos, a montagem dos mesmos, efc..,
. Verifique se a botija tem gés suficiente.

¢ Durante a cozedura, os botdes ficam
quentes.

. Utilize panelas peguenas nos bicos situados perto dos botbes. Os
grandes recipientes devem ser colocados nos bicos maiores, os mais
afastados dos botdes. Colocar as panelas bem no centro do bico. sem
que estas fiquem em cima dos bot3es.

Se a placa estiver provida do dispositivo
de seguranca do gés: quando se acende a
placa, as chamas acendem-se e. depois,
apagam-se de imediato assim que se deixa
de premir o botao.

. Carregue bem nos bot6es e mantenha a press&o durante alguns
segundos apos o aparecimento das chamas,

. Verifique se as pecas do bico estéo bem inslaladas.

. Verifique se os anéls de estanquidade situados por batxo dos botes
nao estio fora do sitio.

. Evite fortes correntes de ar ha cozinha,

. Acenda o bico antes de colocar a panela.
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5 / TABELA DE COZEDURAS

* GUIA DE COZEDURA A GAS

PREPARACOES TEMPO GRANDE | RAPIDD | SEME | AUXILIAR
RAPIDO RAPIDO

SOPA Caldos 8-10 minutos X
Sopas espessas X
PEIXE Cozido 8-10 minutos
Grelhados 8-10 minutos
MOLHOS Holandés, Béarnaise X
Bechamel. aurore 10 minutos X
LEGUMES |Endivias, espinafres
Ervilhas cozinhadas 25-30 minutos
Tomates & moda provengal | 15-20 minutos
Batatas alouradas
{Massas

CARNE Bife
Guisado de carnes brancas| 90 minutos
Escalope frito 10-12 minutos
Tournedos 10 minutos
FRITOS Batata frita
Risséis
SOBREMESAS|Arroz-doce 25 minutos X X
Compotas de fruta X

Craepes 3-4 minutos
Chocolate 3.4 minutos X
Leite-creme 10 minutos X
Café (cafeteira pequena)

®x

> X

XK

2| 2] XN XK X

WK

e GUIA DE COZEDURA ELECTRICA

PREPARAGOES VIVO FORTE MEDIO cozemim

5 H 2

—3- X
—X X

MANTER
QUE1NTE

SOPAS Caldos

Sopas de legumes espessas
PEIXE Molho de escabeche — X
Congelados — 3 X
MOLHOS |Espessos X
com manteiga b 4

LEGUMES |Endivias, espinafres X
Legumes secos
Batatas cozida
Batatas alouradas

CARNE Bifes X
Grelhados X

FRITOS Batatas fritas X

VARIANTE (Frutas cozidas X
Crepes X
Creme inglés X
Chocolate derretido X
compotas X
Leite X
Massa X X
Arroz doce X
Manter quente X

XXX |;D

LIl

x X
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ALGUNS CONSELHOS

Acendimento

Mantenha o botdo completamente
premido apbds ter aparecido a chama para
engrenar o sistema se seguranga.

Em caso de avaria de corrente é possivel
acender o queimador aproximando um
fosforo e manter ao mesmo tempo a
presséo sobre o botdo correspondente.

Utilizagao dos recipientes

Sobre as zonas a gas ou eléctricas,
utilize sempre recipientes estaveis, com
fundo liso e resistentes ao calor.

Utilize um recipiente adaptado: a
dimensao do fundo deve ser igual ou
superior ao didmetro da zona eléctrica.

Manutengéo geral

Limpe regularmente os seus
queimadores: é essencial para o seu bom
funcionamento e para garantir uma
chama estavel e regular.

N&o se esqueca das velas de
acendimento, seque correctamente os
queimadores e os respectivos chapéus
antes de os colocar no lugar.

Termine a limpeza passando um papel
absorvente sobre a superficie de vidro
para retirar qualguer trago de humidade.

Dicas

Quando a agua ferver, reduza a poténcia
do queimador para evitar eventuais
transbordamentos.

Tape os recipientes; € uma forma de
poupar.

N&o hesite em parar a placa eléctrica
antes do tempo de fim da cozedura.

INTERVENCOES

As eventuais intervengdes no seu aparelho devem ser efectuadas por um
profissional qualificado depositario da marca.

Assim que o contactar, mencione a referéncia completa do aparelho (modelo,
tipo, nimero de série). Estes dados figuram na placa sinalética sob o aparelho

(fig. 1).

L

SERVWCE: ———-
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Mr ., XEXX X%

Fig. 01
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6 / AFTER-SALES SERVICE @

Any maintenance on your equipment should be undertaken by:

- either your dealer,

- or another qualified mechanic who is an authorized agent for the brand appliances.
When making an appointment, state the full reference of your equipment (model, type and
serial number). This information appears on the manufacturer's nameplate attached to your
equipment.

In the unlikely event of there being a problem with your appliances please call the number
below quoting the model number of your appliance - this can be found on the ratings plate.
Our trained staff are available to advise or book a service call with one of our authorized
service agents.

Service lines Mon - Sat 9am - 6pm Sun 10am - 4pm
Cooking 0115 976 6937

For any other information on our products please contact us at:

Brandt UK
Intec 4
Wade Road
Basingstoke
RG4 8NE

Tel: 01256 308000
www.Brandtuk.com

6 / SERVICOS AUTORIZADOS

Qualguer intervengdo no seu aparelho deve ser realizada:

- quer pelo seu revendedor,

- quer por outro profissional qualificado autorizado pela marca.

Ao chamé-os, indique a referéncia completa do seu aparelho (modelo, tipo e nimero de
série). Estas informagd&es figuram na placa de identificagdo fixada no aparelho.

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 euros RCS Nanterre 440 302 347.

TG*/* 9963-9931 - 07/06
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