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Caro(a) cliente,

Acaba de adquirir um produto BRANDT e agradecemos a confianca que depositou
em nos.

Desenhamos e fabricamos este produto pensando em si, no seu modo de vida e
nas suas necessidades, para poder responder da melhor forma possivel as suas
expectativas. Usamos 0 nosso conhecimento especializado, o nosso espirito inovador
e toda a paixao que nos motiva desde ha mais de 60 anos.

Com a preocupacgdo constante de melhor satisfazer as suas exigéncias, 0 nosso
servico ao consumidor esta a sua disposicao para responder a todas as suas duvidas
Ou sugestoes.

Visite também o nosso site www.brandt.com onde encontrard as mais recentes
inovagdes, bem como informagdo Util e complementar.

A BRANDT tem o prazer de acompanha-lo(a) na sua vida quotidiana e espera que
desfrute da sua compra da melhor forma possivel.

1y
SGIN, O roétulo "Origine France Garantie" fornece aos consumidores a rastrea-

/CE é‘ bilidade de um produto, dando uma indicagdo clara e objetiva da ori-
Wy Z gem. A marca BRANDT tem o orgulho de afixar este rétulo em produtos
~

o, < % de nossas fabricas francesas sediadas em Orléans e Venddme.
RA™
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A Importante:

Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencgao este guia de instalagao e utilizagdo, para
se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.

https://brandt.fr/
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Instrucdes de seguranca
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES LER COM ATEN-
CAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGCAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho,
desembale-o ou peca a alguém
para o desembalar imediatamente.
Verifique o seu aspeto geral. Faca
todas as eventuais indicacdes
por escrito na nota de entrega e
guarde um exemplar da mesma.

Importante:

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com 8 anos ou mais,
e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisido
ou de instrucdes prévias acerca da
utilizagdo do aparelho de maneira
segura e tiverem entendido os
riscos corridos.

— As criangas né&o devem brincar
com o aparelho. As operagoes
de limpeza e de manutengdo nao
devem ser realizadas por criangas
sem supervisao.

— Convém supervisionar as
criangas, para se certificar de que
estas nao brincam com o aparelho.

CUIDADO:
— O aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes

durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
que se encontram no interior
do forno. Criancas de menos
de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos
que sejam constantemente
supervisionadas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Antes de proceder a limpeza
por pirdlise do forno, retire todos os
acessorios e remova os derrames
maiores.

— Na funcédo de limpeza, as
superficies podem ficar mais
quentes que durante a utilizagao
normal.

Recomendamos que mantenha as
criancas afastadas.

— Nao utilize aparelhos de limpeza
a vapor.

— Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou raspadores metalicos
duros para limpar a porta em vidro
do forno, pois isso pode riscar a
superficie e dar origem a ruptura
do vidro.

ADVERTENCIA :
Certifique-se de que o aparelho



Instrucdes de seguranca

esta desligado da alimentacao
antes de substituir a lampada, para
evitar qualquer risco de choques
eléctricos. Intervenha quando
o aparelho estiver frio. Para
desapertar a tampa e a lampada,
utilize uma luva de borracha para
facilitar a desmontagem.

Aficha da tomada de corrente deve
estar acessivel apos a instalacao.
Deve ser possivel se desconectar
da rede ou utilizar uma folha de
fazer atual, ou pela incorporagao
de um interruptor nas canalizagdes
fixas, de acordo com as regras de
instalacéo.

— Se o cabo da alimentagao ficar
danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o servigo pos-
venda, ou uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar
qualquer perigo.

— Este aparelho pode ser instalado
numa bancada ou em coluna,
conforme indicado no esquema de
instalacéo.

— Centre o forno no movel, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para
mais estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através

> ]

dos orificios previstos para o efeito.
— O aparelho nado deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

— Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas
e analogas, tais como: areas de
cozinha reservadas ao pessoal
de lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais; quintas;
utilizagao por clientes de hotéis,
motéis e outros ambientes de
caracter residencial; em ambientes
do tipo quarto de hotel.

— Para qualquer intervencao de
limpeza na cavidade do forno, este
devera estar desligado.

N&do deve modificar as
caracteristicas do aparelho, pois
isto representa um perigo para si.

Nao utilize o seu forno para
guardar comida ou quaisquer
outros elementos apds a utilizagdo.




RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho sdo
reciclaveis. Participe na sua reciclagem contribuindo
para a protecdo do meio ambiente, eliminando-os

nos contentores municipais previstos para o efeito.
0 seu aparelho também contém varios
materiais reciclaveis. Assim, inclui este
logdtipo para indicar que os aparelhos
usados ndo devem ser misturados com
outros residuos.

I /ssim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada

nas melhores condicdes, em conformidade com

a Diretiva Europeia 2002/96/CE em matéria de

equipamentos elétricos e eletronicos.

Consulte a sua cdmara municipal ou o seu revendedor

quanto aos pontos de recolha dos aparelhos usados

mais proximos da sua habitacdo.

Agradecemos a sua colaboragdo na protecdo do

meio ambiente.

» [E=]

Meio ambiente )

DICA DE ECONOMIA DE ENERGIA
Enquanto cozinha, mantenha a porta do forno
fechada.
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ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

Os esquemas acima determinam as cotas de um
moével que permitird receber um forno.

Este aparelho pode ser instalado em bancada
(A) ou em coluna (B). Se o mdvel for aberto, a
sua abertura deverd ser no maximo de 70 mm
na parte traseira (C et D). Fixe o forno dentro
do movel. Para este efeito, retire os batentes em
borracha e faga um orificio de @ 2 mm na parede
do movel, para evitar a ruptura da madeira. Fixe
o forno com os 2 parafusos. Volte a colocar os
batentes em borracha.

IO!
Conselho

De modo a certificar-se de que a sua instala-
cao esta conforme, ndao hesite em contactar
um especialista em electrodomésticos.

Se a instalagdo elétrica em sua casa exigir
modificagbes para conectar seu aparelho,
chame um eletricista qualificado. Se o for-
no apresentar alguma anomalia, desligue o
aparelho ou retire o fusivel correspondente
a linha de ligagao do forno.

215>26
e

C > <70
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LIGAGCAO ELETRICA

O forno deve ser ligado com um cabo de alimentagdo
(normalizado) de 3 condutores de 1,5mm2 (1ph
+ 1 N + terra) devendo estes ser ligados a rede
monofasica de 220-240V~ através de uma tomada
de corrente normalizada CEI 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar em conformidade com
as regras de instalagdo.

Fio azul ——

i

A Attention

O fio de proteciio (verde-amarelo) esta li- | Fio preto, marro tem@
gado ao terminal © do aparelho e deve ser ou vermelho

feita uma ligagdo a terra. O fusivel da insta-
lagdo deve ser de 16 amperes.

Fio verde / amarelo

N3o nos responsabilizaremos em caso de acidente
ou incidente resultante de uma ligagcdo a terra
inexistente, defeituosa ou incorreta nem em caso
de uma desconexado ndo conforme.

e Antes do primeiro uso

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez,
aquega-o vazio, com a porta fechada, durante cer-
ca de 15 minutos na temperatura maxima. para
quebrar o dispositivo. A 13 mineral que envolve
a cavidade do forno pode inicialmente exalar um
odor particular devido a sua composicdo. Da mes-
ma forma, vocé pode notar fumaga. Tudo isso é
normal.
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g Apresentacao do forno

APRESENTAGAO DO FORNO
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@ Modulo de comandos
@ Lampada

Ororta

@Pega

Este forno tem 6 posigGes de encaixes para os acessorios: encaixes de 1 a 6.

e Indicador e Botoes

© ® © @
© o

<) Duragao da cozedura
@ Fim da cozedura oAjuste da hora e duragao

& Bloqueio do teclado
a Temporizador

gAjuste da temperatura

°C  Indicador de temperatura © sotso -
»» Indicador de preaquecimento .
o Bloqueio da porta QBotao +
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g Apresentacao do forno

ACESSORIOS

e Grelha de seguranga anti-inclinagao

A grelha pode ser utilizada para colocar os pratos
e formas com alimentos a cozer ou gratinar. Sera
utilizada para fazer grelhados (colocando-os dire-
tamente sobre a grelha).

Introduzir a grelha, a pega anti-inclinagdo na dire-
¢do do fundo do forno.

e Prato multiusos com pingadeira de 45 mm

Inserido nos niveis abaixo da grelha, pega na dire-
¢do da porta do forno. Recolhe o sumo e gorduras
dos grelhados. Pode ser utilizada meia de agua
para cozeduras em banho-maria.

¢ Prato de pastelaria de 20 mm

Inserido nos encaixes, pega na direcdo da porta do
forno. Ideal para a cozedura de biscoitos, bolachas
areadas, cupcakes. O plano inclinado permite
colocar facilmente as preparagbes num prato.
Também pode ser inserido nos encaixes abaixo
da grelha para recolher os sumos e gorduras de
grelhados.

@ Conselho

Para evitar a libertagdo de fumo durante a
cozedura de carnes gordas, recomendamos
juntar um pouco de agua ou 6leo no fundo
da pingadeira.

Sob o efeito do calor, os acessorios podem se
deformar sem afetar sua fungao. Eles voltam
a sua forma original quando resfriados.
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g Apresentacao do forno
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Usando seu dispositivo

AJUSTES

e Acertar a hora
Quando se liga, o visor pisca e mostra 12:00.

%@

Ajustar a hora com os botdes + ou -.Valide com o botdo @ . No caso de corte de
energia, a hora comega a piscar.

e Mudanca da hora
O seletor de fungao deve obrigatoriamente estar na posicao 0.

I32H
©®

Prima o botdo @ e aparece o simbolo A bastando depois premir novamenter @ . Ajustar a hora

com os botdes + ou - .Valide com o botio (O . A gravacao da hora é automatica, depois de alguns
segundos.

e Temporizador

Esta fungdo nao pode ser utilizada com o forno desligado.

@)

O seletor de fungdo deve obrigatoriamente estar na posigdo 0.

Prima o botdo @ O temporizador ® pisca. Ajuste o temporizador com os botdes + et -.Prima o botdo
C) para validar,

NB: Tem a possibilidade de modificar ou anular a programagao do temporizador a qualquer altura. Para
anular, volte ao menu do temporizador e ajuste em 00:00. Sem validar, a gravacdo é efetuada automatica-
mente apds alguns segundos.
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Usando seu dispositivo

e Bloqueio do teclado

a (345

Prima simultaneamente os botdes + e - até aparecer o simbolo & no ecr. Para desbloquear, prima
simultaneamente os botdes + e - até o simbolo &1 desaparecer do ecra.

AJUSTES

Pode intervir em diferentes parametros do forno; para tal: Pressione o botdo O ate aparecer «MENU»
para aceder ao modo de acerto.

ME T

® 0O

Prima novamente o botso © para ver os diferentes acertos.
Ative ou desative com os botGes + e - os diferentes parametros, consultando a tabela abaixo:

5 Ativar/desativar os sinais
I:I ] sonoros dos botoes
EIEI Ativar/desativar o modo
[ o
de demonstragao

Para sair de «<MENU», prima novamente O©.
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Usando seu dispositivo

MODOS DE COZEDURA
Fungbes manuais:
CALOR VENTILADO*

Temperatura minima de 35°C e maxima de 235°C
Recomendado para manter a tenrura de carnes
brancas, peixes e legumes. Para as cozeduras
multiplas até 3 niveis.

|z| TRADICIONAL

Temperatura minima de 35°C e maxima de 275°C
Recomendado para cozeduras lentas e delicadas:
animais de caga tenros. Para fazer assados de
carnes vermelhas. Para engrossar numa panela
tapada, para pratos preparados anteriormente
sobre a placa (coq au vin, civet).

| ECO | ECO*

Temperatura minima de 35°C e maxima de 250°C

Esta posicdao permite ganhar energia conservando
as qualidades da cozedura.

Todas as cozeduras sao feitas sem preaquecimento.

‘fl GRELHA FORTE

Temperatura minima de 180°C e maxima de 275°C
Recomendados para grelhar tosta, gratinar um
prato, dourar um leite creme...

GRELHA PULSADA

Temperatura minima de 100°C e maxima de 230°C
Aves e assados suculentos e estaladigos em todos
os lados.Deslize a pingadeira para o nivel inferior.
Recomendado para todas as carnes de ave e
assados, para tostar ou cozer na perfeicdo pernas
de borrego, costeletas de vaca. Para manter o
sabor nas pastas de peixe.

Funcé tomaticas :

A Brandt oferece 2 novas fungdes que com-
binam de forma automatica dois modos de
cozedura: a cozedura tradicional e a coze-
dura a vapor para preservar as qualidades
nutricionais dos alimentos e obter uma co-
zedura mais rapida.

ﬁ.gy PEIXE
Recomendado para a cozedura de peixes
inteiros ou em filetes.

AVES

Recomendado para a cozedura de frango,
peru, galinha pintada e pato.

Para estas 2 fungBes, basta introduzir agua
morna em quantidade suficiente no prato
(pingadeira) e posiciona-la no forno na grelha
de baixo e o alimento a cozinhar na grelha do
nivel 3.

Relativamente a quantidade de agua a introduzir
na pingadeira, consulte a tabela de fungGes
combinadas automaticas com associagdo de vapor
no fim do manual.

"Smart Assist"

O forno esta equipado com a fungao “SMART
ASSIST” que predefine, depois da programa-
Gao da duragdo, uma duracao de cozedura
modificavel consoante o modo de cozedura
selecionado.

*Modo de cozedura realizado de acordo com as
prescri¢goes da norma EN 60350-1 : 2016 para
demonstrar a conformidade com as exigéncias
de etiquetagem energética do regulamento
europeu UE/65/2014.
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Usando seu dispositivo

COMECANDO A COZINHAR

e Cozedura imediata

O programador deve apresentar apenas a hora. Esta ndo deve estar a piscar.
Gire o seletor de funcOes para a posicao desejada.

©O® 0o

Para as fungées manuais :

A subida de temperatura comega imediatamente. O forno tem uma temperatura predefinida, que
pode ser alterada. O forno aquece e o indicador de temperatura pisca. Quando o forno atingir a
temperatura programada, ouvira uma série de sons.

Para as fungdes automaticas :

=== gparece no ecra.

Selecione o alimento a cozinhar com a ajuda da tabela no fim do manual. Pressione os botGes + e -
até obter o esquema desejado no ecrd e depois, valide com o botdo ©.

O peso pisca; volte a introduzir o peso real do alimento com os botdes + e - e depois, valide ©.
Nao precisa de configurar mais nada. A temperatura e a duragdo de cozedura sdo calculadas
automaticamente. A hora de fim de cozedura pisca, valide com o botdo ®. A cozedura arranca
imediatamente.

e MODIFICAGAO DA TEMPERATURA

Pressione ©.
Ajuste a temperatura com + ou -. Valide premindo ®.

e Programacgao da duragao

Faca uma cozedura imediata e em seguida, pressione ®©, la duracio da cozedura ® pisca e torna-se
possivel efetuar o acerto. Pressione + ou - para ajustar a duragdo da cozedura.
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Usando seu dispositivo

"Smart Assist" B FUNCAO PREDEFINICAO
O forno esta equipado com a funcgao DE COZEDURA DE TEMPO
“SMART ASSIST” que predefine, depois da

programacao da duracdo, uma duragao de

cozedura modificavel consoante o modo 30 min
de cozedura selecionado.

Consulte a tabela abaixo: E] 30 min

A memorizacdo do tempo de cozedura 30 min

é automatica apds alguns segundos. A .
contagem da duracdo é feita imediatamente EI 7 min
apos ter sido atingida a temperatura de

cozedura. 15 min

e Cozedura com inicio diferido

Proceda como para uma duragdo programada. Apds ajustar a duragdo da cozedura, prima o botdo
®©, e a hora de fim de cozedura pisca .

O indicador pisca, ajuste a hora de fim da cozedura com + ou -.
A memorizagdo do fim da cozedura é automatica apés alguns segundos. O visor do fim da cozedura
deixa de piscar.



Limpeza

e Limpeza a vapor da cavidade

Gragas a esta fungdo, passara menos tempo a limpar o forno, com uma fungdo ecologicamente res-
ponsavel. Para tal, pulverize a cavidade com 300 ml de &gua e inicie a fungcdo de limpeza a vapor
posicionando o manipulo sobre a posigdo para uma duragdo de 35 minutos.

e Limpeza da superficie exterior

Utilize um pano macio, embebido com um produto limpa-vidros. Ndo utilize cremes abrasivos nem esfre-
gonas.

e Desmontagem dos encaixes

Levante a parte anterior do encaixe de filamento em direcao ao alto e coloque o conjunto do encaixe
fazendo sair o gancho antes do compartimento do mesmo. Depois, puxe ligeiramente o conjunto do
encaixe na sua direcdo para retirar os ganchos traseiros dos seus compartimentos. Deste modo, retire os
2 encaixes.

|

e Limpeza dos vidros interiores

Y n \ Cuidado

N3o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a porta
em vidro do micro-ondas, pois isso pode riscar a superficie e levar a rutura do vidro.

Para limpar os vidros interiores, desmonte a porta. Antes de desmontar os vidros, retire o excesso de
gordura do vidro interior com a ajuda de um pano macio e detergente da loiga.
e Limpando o vidro da porta

Abra completamente a porta e bloqueie-a com a ajuda de uma calha em plastico, fornecida na bolsa de
plastico do seu aparelho.

Pressione com a ajuda de uma ferramenta (aparafusadora) nos encaixes A para retirar o vidro.
Retire o vidro.

A Cuidado

Certifique-se de marcar a direcao de montagem desta primeira janela (lado brilhante voltado
para vocé)

17
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Limpeza

Consoante o modelo, a porta é composta por dois vidros suplementares com um espacador preto de
borracha em cada canto. Se necessario, retire-os para os limpar.
N3o imirja o vidro em agua. Lave com agua limpa e limpe com um pano que ndo perca pélos.

¢ Nova montagem da porta

Ap0s a limpeza, reposicione os quatro batentes em borracha com a seta para cima e reposicione todos
0s vidros.

Coloque o vidro nos batentes metalicos e em seguida, fixe-o com a face brilhante virada para o exterior.
Retire a calha de plastico.

O seu aparelho estd novamente operacional.

TN

e Substituicdo da lampada

A Cuidado:

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentacao antes de substituir a lampada,
para evitar qualquer risco de choques elétricos. Intervenha quando o aparelho estiver frio.

(@

L}

Caracteristicas da lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Para desapertar a tampa e a lampada, utilize uma
luva de borracha para facilitar a desmontagem.
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Resolucao de avarias

RESOLUGAO DE AVARIAS

O forno nao aquece. Verifique se o forno esta
bem ligado ou se o fusivel da instalagdo ndo
esta fora de servico. Aumente a temperatura
seleccionada.

A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno esta
bem conectado.

O ventilador de arrefecimento continua a gi-
rar depois do forno apagado.

E normal, a ventilacio pode funcionar até uma
hora no maximo apds a cozedura, para fazer
baixar a temperatura interior e exterior do forno.
Depois de uma hora, deve contactar o servigo de
assisténcia pos-venda.

O simbolopisca @™ no visor.
Avaria no bloqueio da porta; deve contactar o
servico de assisténcia pos-venda.

Ruido vibratoério.

Verifique se o cabo de alimentagdo ndo estd em
contato com a parede traseira.

Isso ndo tem impacto sobre o funcionamento cor-
reto do dispositivo, mas pode gerar um ruido de
vibragdo durante a ventilagdo. Remova seu dispo-
sitivo e mova o cabo. Substitua o seu forno.

19
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. Servico pos-venda

INTERVENCOES

As eventuais intervencdes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve munir-se
com as referéncias completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de servigo,
numero de série). Estas informagdes figuram
na placa informativa.

PECAS DE ORIGEM
A B Durante uma intervengdo de manutengdo, pega
e E WEE —— CE para utilizar exclusivamente pecas de substitui-
Nr. XXXX xxxx|=| cao certificadas de origem.

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servigo
H: NUmero de série

20
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PRATOS .
Assado de porco (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Assado de vitela (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Lombo de vaca assado 240 |2 30-40
Borrego (perna, costela, 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60
Aves (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Grandes pedagos de aves 180 |1 60-90
Coxas de frango 220 |3 210 |3 20-30
Costeleta de porco/vitela 210 |3 20-30
Costeletas de vaca (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Costeletas de carneiro 210 |3 20-30
Peixe grelhado 4 15-20
Peixe cozinhado 200 |3 180 |3 30-35
Peixe em papilote 220 |3 200 |3 15-20

aq o

Gratinados (alimentos cozinhados) 275 |2 30
Batatas gratinadas 200 |2 180 |2 45
Lasanha 200 |3 180 |3 45
Tomates recheados 170 |3 160 |2 30
Bolo
P3o-de-16 - Bolo Génoise 180 |2 180 |2 |35
Torta 220 |3 180 |2 | 5-10
Brioche 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
P3o de 16 180 |1 |[180 |1 180 |2 | 45-50
Clafouti 200 |2 180 |3 30-35
Cremes 165 |2 150 |2 | 30-40

* Consoante o modelo
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PRATOS

[@]'|[©

min

Madalenas 220 200 5-10

Massa dos sonhos 200 180 180 |3 |30-40
Petiscos de massa folhada 220 200 5-10

Savarin 180 175 |3 30-35
Tarte de massa quebrada 200 195 30-40
Tarte de massa folhada fina 215 200 20-25
Tarte de massa com fermento | 210 200 10-30

Espetadas 220 210 | 4 10-15
Paté em terrina 200 190 80-100
Pizza de massa quebrada 200 30-40
Pizza de massa de pao 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tortas 200 40-45
Pdo 220 200 220 30-40
P3o grelhado 180 275 | 4-5 2-3
Tachos fechados (ensopado) | 180 180 |2 | 90-180

* Consoante o modelo

E Todas as temperaturas e tempos de cozedura sdo dados para fornos pré-aquecidos

N.B: Antes de serem colocadas no forno, todas as carnes devem ficar pelo menos uma hora a temperatura ambiente.

°C 30

60

90

120

150

180

210 240 275

| Valores | 1 |

2

6|7|8|9max|



> EE

Receita com fermento (consoante o modelo)

Ingredientes:

o Farinha 2 kg e Agua 1240 ml e Sal 40 g @ 4 pacotes de fermento de padeiro desidratado

Misturar a massa com a batedeira e deixar levedar no forno.

Procedimento: Para as receitas de massas com fermento. Verter a massa num prato resistente
ao calor, retirar os suportes dos encaixes e colocar o prato no fundo.

Pré-aquecer o forno com a fungdo de calor ventilado a 40-50°C durante 5
minutos. Desligar o forno e deixar levedar a massa durante 25-30 minutos
gracgas ao calor residual.
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ENSAIOS DE APTIDAO PARA A FUNCAO SE-
GUNDO A NORMA IEC 60350

* Modos

ALIMENTO de ENCAIXE ACESSORIOS T°C TEMPO Pre—
aquecimento
cozedura
Bolos secos (8.4.1) E] 5 Placa 45 mm 150 30-40 SIM
Bolos secos (8.4.1) . 5 Placa 45 mm 150 25-35 SIM
Bolos secos (8.4.1) . 2+5 Placa 45 mm + Grelha 150 25-45 SIM
Bolos secos (8.4.1) @ | 3 Placa 45 mm 175 25-35 SIM
Bolos secos (8.4.1) | @ | 2+5 Placa 45 mm + Grelha 160 30-40 SIM
Queques (8.4.2) EI 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) . 5 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) 2+5 Placa 45 mm + Grelha 170 20-40 SIM
Queques (8.4.2) @ 3 Placa 45 mm 170 25-35 SIM
Queques (8.4.2) @ | 2+5 | Placa4s5mm+Grelha | 170 25-35 SIM
Geénoise sem matéria gorda
(8.5.1) E] 4 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise sem matéria gorda @ 4 Grelha 150 30-40 SIM
(8.5.1)
Génoise 53?5”‘13)‘9"3 gorda 2+5 | Placa45mm +Grelha | 150 30-40 SIM
Génoise sem matéria gorda -
8.5.1) @ 3 Grelha 150 30-40 SIM
Génoise sem matéria gorda -
85.1) @ 2+5 Placa 45 mm + Grelha 150 30-40 SIM
Torta de maga (8.5.2) @ 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) . 1 Grelha 170 90-120 SIM
Torta de maga (8.5.2) @ 3 Grelha 180 90-120 SIM
Pao torrado (9.2.2) @ 5 Grelha 275 3-6 SIM

* de acordo com o modelo

NOTA: Para cozeduras a dois niveis, os pratos podem ser retirados em alturas diferentes.




TABELA DE FUNCOES COMBINADAS
AUTOMATICAS COM ASSOCIACAO DE VAPOR

Posicao do |Visualizacdo no

) Alimentos Quantidade de agua a adicionar
manipulo programador
: : Frango 500 ml de 4gua morna na pingadeira
: : Pato 500 ml de 4gua morna na pingadeira
& Do e &
] re""
' ' Peru 500 ml de 4gua morna na pingadeira
: : Galinha pintada 800 ml de 4gua morna na pingadeira

' Peixe inteiro 500 ml de dgua morna na pingadeira

S (grande)
. Peixe inteiro . ; ;
N | (plano) 300 ml de agua morna na pingadeira

| Peixe pequeno
e inteiro

300 ml de agua morna na pingadeira

: :: :: :: : Filete de peixe 300 ml de agua morna na pingadeira

IMPORTANTE
Posicione a pingadeira (com agua morna) na grelha de baixo, nivel 1 e o seu alimento a
cozinhar na grelha no nivel 3.
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