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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
o«r‘G“"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
‘—,‘{A/NCE g un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
Q/&& K parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
4RAY &

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet
de la marque.

— Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par
des particuliers dans un lieu d’habitation.

— Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations en
vigueur et utilisé seulement dans un endroit bien aéré. Consultez ce
guide avant d’installer et d’utiliser votre appareil.

— Les cuissons doivent étre réalisées sous votre surveillance.

— Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des
denrées alimentaires et des boissons ne contiennent aucun composant
a base d’amiante.

— Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des
produits de combustion. Il doit étre installé et raccordé conformément
aux régles en vigueur. Une attention particuliere sera accordée aux
dispositions applicables en matiére de ventilation.

— Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson vos
produits 'ENTRETIEN ou INFLAMMABLES (atomiseur ou récipient
Sous pression, ainsi que papiers, livres de recettes...).

— Si vous utilisez un tiroir placé sous la table, nous vous déconseillons
le rangement d’objets craignant la température (plastiques, papiers,
bombes aérosols, etc.).

— Votre table doit étre déconnectée de l'alimentation (électrique et
gaz) avant toute intervention.

— En branchant des appareils électriques sur une prise de courant
située a proximité, assurez-vous que le cable d’alimentation ne soit
pas en contact avec les zones chaudes.

— lldoitétre possible de déconnecterl’appareil duréseau d’alimentation,
soit a I'aide d’une fiche de prise de courant, soit en incorporant un
interrupteur dans les canalisations fixes conformément aux régles
d’installation.

— La fiche de prise de courant doit étre accessible apres installation.
— Par mesure de sécurité, aprés utilisation, n’oubliez pas de fermer le
robinet de commande générale du gaz distribué par canalisation ou le
robinet de la bouteille de gaz butane/propane.

— Avant linstallation, s’assurer q ue les conditions de distribution
locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de 'appareil
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

sont compatibles.

— La marque de conformité CE est apposée sur ces tables.

— Linstallation est réservée aux installateurs et techniciens qualifiés.
— Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

— Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus, et par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou dénuées d’expérience et de connaissance, si
elles ont pu bénéficier d’'une surveillance ou d’instructions préalables
concernant l'utilisation de I'appareil de facon slre et en ont compris
les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Les opérations de nettoyage et de maintenance ne doivent pas étre
faites par des enfants laissés sans surveillance.

— Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent
pas avec l'appareil.

— Cette table est conforme a la norme EN 60335-2-6 en ce qui
concerne les échauffements des meubles et de classe 3 en ce qui
concerne l'installation (selon norme EN 30-1-1).

— Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur I'étiquette
située dans la pochette ou la plaque signalétique.

— N'utilisez pas des récipients qui dépassent les bords de la table de
cuisson.

Afin de trouver aisément a I'avenir les références de votre appareil,
nous vous conseillons de les noter en page « Service Apres-Vente et
Relations Consommateurs » (cette page vous explique également ou
les trouver sur votre appareil).

— Il est recommandé de ne pas déposer d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles sur le plan de cuisson,
car ils peuvent devenir chauds.

— Aprés utilisation, arrétez le fonctionnement de la table de cuisson
au moyen de son dispositif de commande et ne pas compter sur le
détecteur de casseroles.

MISE EN GARDE : si la surface est félée, déconnectez I'appareil
de I'alimentation pur éviter un risque de choc électrique.

MISE EN GARDE : 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chaudes au cours de l'utilisation. Faire attention a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I'écart a moins qu’ils ne soient surveillés en permanence.
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Risque d’incendie : Ne pas stocker d’objet sur les surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : Le processus de cuisson est a surveiller. Un
processus de cuisson court est a surveiller sans interruption.
AVERTISSEMENT : Non surveillée, une cuisson sur une table de
cuisson et utilisant de la graisse ou de 'huile peut s’avérer dangereuse
et provoquer un incendie.

ATTENTION : Utiliser uniguement des systémes de protection congus
par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées par le fabricant
de l'appareil dans le mode d’emploi pour une utilisation appropriée
ou le systeme de protection intégré dans I'appareil. Le recours a des
systémes de protections inappropriées peut causer des accidents.
MISE EN GARDE : Cuire sans surveillance sur une table de cuisson
avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et peut causer
un incendie. Ne jamais tenter d’éteindre un feu avec de I'eau, mais
éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

MISE EN GARDE : Risque d’incendie : Ne rien stocker sur les surfaces
de cuisson.

Nous ne recommandons pas de dispositif de protection de table.
ATTENTION : Lutilisation d’'un appareil de cuisson au gaz conduit a la
production de chaleur, d’humidité et de produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veillez a assurer une bonne aération de la
cuisine, notamment lors de I'utilisation de I'appareil : maintenir ouverts
les orifices d’aération naturelle ou installer un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation mécanique). Une utilisation intensive
et prolongée de I'appareil peut nécessiter une aération supplémentaire,
par exemple en ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si
elle existe.

ATTENTION : « En cas de bris du verre de la plaque de cuisson :

- eteindre immédiatement tous les brdleurs ainsi que tous les éléments
chauffants électriques et isoler I'appareil de toute source d’énergie,

- ne pas toucher la surface de I'appareil,

- ne pas utiliser 'appareil.




. 1 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE LENVIRONNEMENT

— Les matériaux d’emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez a
leur recyclage et contribuez ainsi a la
protection de I'environnement en les
déposant dans les conteneurs municipaux
prévus a cet effet.
— Votre appareil contient également de
nombreux matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo
afin de vous indiquer que
les appareils usagés ne
doivent pas étre mélangés
avec d’'autres déchets. Le
recyclage des appareils
_ qu’organise votre fabricant
sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne
en vigueur sur les déchets d’équipements
électriques et électroniques. Adressez
vous a votre mairie ou a votre revendeur
pour connaitre les points de collecte des
appareils usagés les plus proches de
votre domicile.
— Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document,
pensez a trier !

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et si fournis :

ses accessoires, [\
piles, batteries Y ou
et cordons se

recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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. 2 DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

Briileur

Grille support casserole

900 00

Fig. 01

9000 o

o Chapeau de braleur e Bougie d'allumage G Bague

Téte de brileur Thermocouple Embase
e G (modéle avec sécurité) 0

o Injecteur o Robinet 0 Ressort

o Manette
@ Conseil

Ce guide d’installation et d’utilisation est valable pour plusieurs modéles. De lé-
geres différences de détails et d’équipements peuvent apparaitre entre votre ap-
pareil et les descriptions présentées.




. 3 INSTALLATION

4

70 cm mini

Fig. 01 L /

CHOIX DE L'EMPLACEMENT

Votre appareil doit étre encastré dans
le plateau d’'un meuble support de 3 cm
d’épaisseur minimum, fait en matiére qui
résiste a la chaleur, ou bien revétu d’'une
telle matiere.

Pour ne pas géner la manoeuvre des
ustensiles de cuisson, il ne doit y avoir a
droite, ou a gauche, ni meuble ni paroi a
moins de 30 cm de la table de cuisson.

Si une cloison horizontale est positionnée
sous la table, celle-ci doit étre située entre
10 cm et 15 cm par rapport au-dessus
du plan de travail. Dans tous les cas, ne
rangez pas d’atomiseur ou de récipient
sous pression dans le compartiment qui
pourrait exister sous la table (voir chapitre
« Consignes de sécurité »).

Découpe
meuble
standard

Dimensions
hors tout
au-dessus
du plan de
travail

Dimensions
hors tout
au-dessus
du plan de
travail

APPAREIL
Largeur Profondeur
56 cm 49 cm
65 cm 51,5 cm
55,5 cm 47,8 cm

Epaisseur

suivant
meuble

5cm

5,8 cm



. 3 INSTALLATION

AVANT L’INSTALLATION

de votre appareil, et pour assurer
I'étanchéité entre le caisson et le plan de
travail, il est nécessaire de coller le joint
fourni dans la pochette (Fig. 02).

- Retirez les grilles support casserole,
les chapeaux de brileurs et les tétes de
brdleurs en répérant leur position.

- Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de l'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les
manettes, et les bougies d’allumage.

- Collez le joint mousse, livré avec
'appareil, sur le pourtour extérieur du
cadre. Ce joint assure I'étanchéité entre le
verre et le plan de travail.

- Placez la table de cuisson dans
'ouverture du meuble support en prenant
soin de bien la centrer dans la découpe.

- Replacez les grilles support casserole,
les chapeaux, et les tétes de brilleurs.

- Raccordez le cable d’alimentation de la
table a linstallation électrique de votre
cuisine (voir paragraphe « Raccordement
électrique »).

- Raccordez votre appareil a l'installation
gaz (voir paragraphe « Raccordement
gaz »).

10
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Fig. 02




. 3 INSTALLATION

CONSEILS D’ENCASTREMENT

— Vous pouvez immobiliser, si vous le
désirez, la table au moyen de pattes de
fixation livrées avec leur vis (Fig. 02) se
fixant aux coins du carter.

Utilisez impérativement les trous
prévus a cet effet suivant le dessin ci-
dessus (Fig. 01).

— Arrétez de visser quand la patte de
fixation commence a se déformer. Ne pas
utiliser de visseuse.

CAS D’ENCASTREMENT AU DES-
SUS D’UN TIROIR, D’UN RANGE-
MENT OU D’UN FOUR

— Au-dessus d’un rangement ou d’un tiroir
(Fig. 03).

Un vide sanitaire de 8 cm minimum est
nécessaire ainsi qu’'une ouverture de 0,5
cm sur la largeur du meuble.

Vue de dessous
du carter

Fig. 01

@ Trous de fixation

Patte de fixation
Fig. 02

Ouverture 0,5 cm mini. sur toute la
largeur de la table.

8 cm@

11



. 3 INSTALLATION

CAS D’ENCASTREMENT AU DES-
SUS D’UN TIROIR, D’UN RANGE-
MENT OU D’UN FOUR (suite)

— Au-dessus d’un four (Fig. 01)
Celui-ci doit étre impérativement en
position basse. Il est impératif de
disposer a l'avant d’'une ouverture de
0,5 cm sur toute la largeur du meuble et
a l'arriere du meuble d’'une entrée d’air
de 30 cm? minimum. Si le four n’est pas
équipé d’'une ventilation avec sortie d’air a
I'avant, vous devez obligatoirement utiliser
un kit d’isolation entre le four et la table (a
commander auprés du revendeur).

Si le four est équipé d'une fonction
Pyrolyse, NE JAMAIS utiliser la table
de cuisson pendant toute la durée de la
pyrolyse.

Ouverture 0,5 cm mini. sur toute
la largeur de la table.

Fig. 01

100 cm2

N

Découpe de
30 cm? a droite
et/ou a gauche

7/

== Circulation d'air ambiant
== Circulation d'air chaud

12




. 3 INSTALLATION

CAS D’ENCASTREMENT AU-DES-
SUS D’UN LAVE-VAISSELLE

L'installation de votre table est possible sur
un lave-vaisselle a condition que soient
respectées les précautions élémentaires
suivantes :

— La hauteur de votre plan de travail doit
étre supérieure ou égale a 90 cm.

— Vous devez recouvrir le dessus de votre
lave-vaisselle d’'une plaque d’isolation afin
d’éviter que les particules provenant de
l'isolation thermique de celui-ci, ne soient
aspirées par les ventilateurs de la table.
Cette plaque est disponible auprés de
votre Service Aprés-Vente.

— Vous devez assurer une entrée d’air
frais minimale, afin aque le ventilateur de
votre table puisse refroidir correctement
les composants électroniques qui se
trouvent a l'intérieur.

Nous suggérons a cet effet une découpe
de 30 cm? a l'arriére d’un des cbtés de la
niche d’encastrement (Fig. 01).

Découpe de
30 cm? a droite]
et/ou a gauche

90 cm

== Circulation d'air ambiant
= Circulation d'air chaud

Fig. 01
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. 3 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

— L'appareil doit étre branché avec
un cable d’alimentation normalisé a 3
conducteursde 1,5mm?(1ph+ 1N +terre)
qui doivent étre raccordés sur le réseau
220~240 Volts par lintermédiaire d’une
prise de courant normalisée CEI 60083
ou d'un dispositif de coupure omnipolaire
conformément aux regles d’installation. Le
fil de protection (vert-jaune) est relié a la
borne terre de I'appareil et doit étre relié a
la terre de l'installation.

— La fiche de prise de courant doit étre
accessible apres installation.

— Branchez les fils sur [linstallation en
respectant les couleurs des fils (Fig. 01).

m ATTENTION

SECTION DU CABLE A UTILISER

220-240 V~
50 Hz
Cable HO5VVF 3 conducteurs dont
1 pour la terre
Section des 1,5
conducteurs en mm?
Fusible 16 A

Fil noir, marron ou rouge

Fil bleu

Neutre (N)

Phase (L)

Terre @

Fig. 01 Fil vert/jaune

— Le fil de protection (vert/jaune) est relié a la borne de terre Sde I’appareil et doit
étre relié a la borne de terre & de I’'installation.

— Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
son Service Aprés-Vente ou une personne de qualification similaire afin d’éviter

un danger.

— En cas d’utilisation d’une table de cuisson qui ne serait pas reliée a la terre ou
comportant une prise de terre défectueuse, la responsabilité du constructeur ne
saurait étre engagée en cas d’incident et de leurs conséquences éventuelles.
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. 3 INSTALLATION

RACCORDEMENT GAZ

* Remarques préliminaires

Si votre table de cuisson est installée au-dessus d’un four ou si la proximité d’autres
éléments chauffants risque de provoquer un échauffement du raccordement, il est
impératif de réaliser celui-ci en tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple (cas du gaz butane) est utilisé, il ne doit pas entrer
en contact avec une partie mobile du meuble ni passer dans un endroit susceptible
d’étre encombré.

Le raccordement gaz doit étre effectué conformément aux reglements en vigueur dans
le pays d’installation.

* Gaz distribué par canalisation gaz na- —
turel, air propané, ou air butané )

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

— Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2). Réalisez le
raccordement directement a I'extrémité du
coude monté sur I'appareil.

— Raccordement avec un tube flexible
métallique (inox) onduleux a embouts
mécaniques vissables (conforme a la
norme NF D36-121) dont la durée de vie
est illimitée (Fig. A).

— Raccordement avec un tuyau
flexible caoutchouc renforcé & embouts
mécaniques vissables (conforme a la
norme NF D36-103) dont la durée de vie
est de 10 ans (Fig. B).

A ]
o (\%ﬁ}) oo

m ATTENTION

Lors du raccordement gaz de votre table, si vous étes amené a changer I’orienta-
tion du coude monté sur I'appareil :

1 - Changez la rondelle d’étanchéité.

2 - Vissez I’écrou du coude en ne dépassant pas un couple de vissage de 17 N.m.

15




. 3 INSTALLATION

* Gaz distribué par bouteille ou réser-
voir (gaz butane/propane)

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

— Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2). Réalisez le
raccordement directement a I'extrémité du
coude monté sur I'appareil.

— Raccordement avec un tube flexible
métallique (inox) onduleux a embouts
mécaniques vissables (conforme a la
norme NF D 36-125) dont la durée de vie
est illimitée (Fig. 01).

— Raccordement avec un tuyau
flexible caoutchouc renforcé a embouts
mécaniques vissables (conforme a la
norme XP D 36-112) dont la durée de vie
est de 10 ans (Fig. 02).

mATTENTION

Tous les tuyaux flexibles dont la du-
rée de vie est limitée doivent avoir
une longueur maximum de 2 métres
et étre visitables sur toute la longueur.
lls doivent étre remplacés avant leur
date limite d’utilisation (marquée sur le
tuyau). Quel que soit le moyen de rac-
cordement choisi, assurez-vous de son
étanchéité, aprés installation, avec de
I’eau savonneuse.

En France, vous devez utiliser un tube
ou un tuyau portant I’estampille @

GAZ
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. 3 INSTALLATION

CHANGEMENT DE GAZ

mATTENTION

Votre appareil est livré pré-réglé pour le
gaz naturel. Les injecteurs nécessaires
a l'adaptation au butane/propane sont
dans la pochette contenant ce guide.

@ CONSEIL

En France, cette table est également
adaptable a I'air propané/butané. Le
sachet d’adaptation est fourni sur de-
mande par votre Service Aprés-Vente.

A chaque changement de gaz, vous
devrez successivement :

— Adapter le raccordement gaz

— Changer les injecteurs

— Régler les ralentis des robinets.

* Adaptez le raccordement gaz : reportez
vous au paragraphe Raccordement gaz.
e Changez les injecteurs en procédant
comme suit :

— Retirez les grilles, les chapeaux, et les
tétes de tous les brileurs.

— Dévissez a l'aide de la clé fournie les
injecteurs situés dans le fond de chaque
pot et 6tez-les (Fig. 01).

— Montez a la place les injecteurs du
gaz correspondant, conformément au
repérage des injecteurs et au tableau des
caractéristiques gaz en fin de chapitre ;
pour cela :

— Vissez-les dabord  manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.

— Engagez a fond la clé sur l'injecteur.

— Tracez une ligne sur la plaque d’atre
a laide d’'un crayon a l'endroit indiqué
(Fig. 02).

— Tournez la clé dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu'a ce que la ligne
apparaisse de l'autre cété (Fig. 03).

m ATTENTION
Ne pas dépasser cette limite sous peine
de détérioration du produit.

— Remontez les tétes de brdleurs, les
chapeaux et les grilles support casserole.

@ CONSEIL

A chaque changement de gaz, cochez
la case correspondante sur I'étiquette
collée sur Pappareil. Reportez-vous
aux paragraphes «Raccordement Gaz»
et «Changement de Gaz» de la notice.
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. 3 INSTALLATION

* Réglez les ralentis des robinets : ceux-
ci sont situés sous les manettes (Fig. 04).
— Agissez robinet par robinet.

— Enlevez les manettes, les bagues
d’étanchéité, en les tirant vers le haut.

* Passage du gaz naturel en gaz butane/
propane

— A Taide d'un petit tournevis plat, vissez
a fond la vis de réglage des ralentis en
laiton (jaune) (Fig. 05), dans le sens des
aiguilles d’une montre.

— Remontez les bagues d’étanchéité,
les manettes en veillant a leur sens
d’orientation et assurez-vous que les
manettes soient bien enfoncées.

e Passage du gaz butane/propane en
gaz naturel ou a l'air butané/propané
(selon modeéle)

- Dévissez la vis de réglage des ralentis en
laiton (jaune) (Fig. 05), a l'aide d’un petit
tournevis plat, de 2 tours dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

- Remontez la manette,

- Allumez le brileur, en position maximum,
et passez en position ralenti.

- Enlevez de nouveau la manette, puis
tournez la vis de réglage dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a la
position la plus basse avant I'extinction
des flammes.

- Remontez la bague d’étanchéité et la
manette.

- Exécutez plusieurs manoeuvres de
passage de débit maximum a ralenti : il ne
faut pas que la flamme s’éteigne ; sinon
dévissez la vis de réglage de maniére a
obtenir la bonne tenue de la flamme lors
de ces manoeuvres.

Manette

d’étanchéité
Robinet

Fig. 05

Axe du robinet

Vis de réglage des robinets
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> . 3 INSTALLATION

Caractéristiques gaz

Appareil destiné a étre installé en : FR-CH-ES- | FR-CH-ES- ITF_ ETCEYE:E ER
FR cat : lI2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT. cat : lI2H3+ PL-LT
E_F -EE-PL... g:: :'22'?3B/P Butane Propane Gaz Naturel | Gaz Naturel

) G30 G31 G20 G25
gsetr’:b’;‘:rs'q‘zfgd;suss"‘;g 13 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
BRULEUR GRAND RAPIDE
Repére marqué sur l'injecteur 88A 88A 137 137
Débit calorifique nominal (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Débit horaire (g/h) 229 225
Débit horaire (I/h) 295 343
BRULEUR SEMI-RAPIDE
Repére marqué sur l'injecteur 62 62 94 94
Débit calorifique nominal (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Débit horaire (9/h) 109 107
Débit horaire (I/h) 143 166
TABLE 60 CM ET 2 FEUX GAZ
Débit calorifique total (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Débit maximum (g/h) 338 332

(I/h) 438 509

Repérage des injecteurs wﬂ
Le tableau ci-dessous indique les g Exemple :
implantations des injecteurs sur votre A repere injecteur 94

appareil en fonction du gaz utilisé.

Chaque numéro est marqué sur l'injecteur.

Gaz Gaz

Naturel

Butane/Propane

i 0,

o (o],
®

(1) Les puissances de chauffe sont
données seulement a titre indicatif. Elles
dépendent de la nature et de la forme du
récipient.

Sous réserve de modifications.

Tension de fonctionnement :
Puissance électrique totale absorbée :

220-240 V~50 Hz

- Modele 2 foyers induction 3200 W (1)

Dimensions de la table :

- Largeur 650 mm

- Profondeur 518 mm

Masse : 11,4 kg

Dimensions du caisson :

- Largeur 549 mm

- Hauteur 59 mm

- Profondeur 470 mm
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. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Description de votre dessus

Modéle 2 feux gaz et 2 foyers induction

@ Foyer induction @210 - 3100 W
@ Braleur semi-rapide 1,5 kW *
Q Braleur grand rapide 3,1 kW *
@ Foyer induction @160 - 2200 W

* Puissances obtenues en gaz naturel G20

Description de votre bandeau

20

| -
& =
_ |+
-_—— e —
@ ¢
- +

Manette du foyer arriere
droit

Manette du foyer arriere
gauche

Affichage de la minuterie
des foyers induction

Réglage de la minuterie
des foyers induction

Affichage de la puissance
du foyers avant droit

Touches de réglage de
la puissance du foyers
avant droit

Acces direct des foyers
induction

Touche Marche/Arrét du
foyer avant droit

Touche de réglage de la
puissance du foyers avant
gauche

Affichage de la puissance
du foyers avant gauche
Touche Marche/Arrét du
foyer avant gauche

Fonction « Verrouillage
Déverrouillage » ou Clean
Lock

Fonction « Elapsed time »



. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

MISE EN MARCHE DES BRULEURS GAZ

Chaque braleur estalimenté parunrobinet,
dont I'ouverture se fait en appuyant et en
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

Le point « O » correspond a la fermeture
du robinet.

— Choisissez le brdleur désiré en vous
repérant aux symboles situés prés .des
manettes (ex. : brleur avant droit O).
Votre table est munie d’'un allumage des
brlleurs intégré aux manettes.

— Pour allumer un brileur, appuyez sur la
manette et tournez dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre ¢ jusque vers
la position maximum 4.

— Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d’étincelles jusqu’a
I'allumage du brdleur.

Le réglage vers un débit plus réduit
s’effectue entre le symbole “ et le
symbole A.

@ CONSEIL

Lorsqu’une manette devient difficile a
tourner, ne forcez pas. Demandez d’ur-
gence l'intervention de I’installateur.
En cas d’extinction accidentelle de la
flamme, il suffit de réallumer norma-
lement en suivant les instructions de
I'allumage.

=
e
7

Fig. 01

////,|\\“A
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. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

RECIPIENTS ADAPTES POUR LES BRULEURS GAZ

* Quel braleur utiliser en fonction de votre récipient ?

— Réglez la couronne de flammes de
fagon que celles-ci ne débordent pas du
pourtour du récipient (Fig. 01).

— N'utilisez pas de récipient a fond
concave ou convexe (Fig. 02).

— Ne laissez pas fonctionner un foyer gaz
avec un récipient vide.

— N'utilisez pas des récipients qui
recouvrent partiellement les manettes.

— N'utilisez pas des récipients qui
dépassent les bords de la table de cuisson.
— Nutilisez pas de diffuseurs, de grille-
pain, de grilloirs a viandes en acier et
des faitouts avec des pieds reposant ou
effleurant le dessus verre.

@ CONSEIL

— Maintenez ouverts les orifices d’aé-
ration naturelle, ou installez un dispo-
sitif d’aération mécanique (hotte de
ventilation mécanique).

— Une utilisation intensive et prolon-
gée de l'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par exemple
en ouvrant une fenétre, ou une aération
plus efficace, par exemple en augmen-
tant la puissance de la ventilation mé-
canique si elle existe (un débit d’air mi-
nimum de 2 m*h par kW de puissance
gaz est nécessaire).

Exemple :

Table 60 cm — 2 feux gaz

Puissance totale : 1,5 + 3,1 = 4,6 kW
4,6 kW x 2 = 9,2 m®h de débit minimum

Grand brileur

Petit brileur

grand rapide semi-rapide
18228 cm 12a20cm
Fritures, Sauces,
Ebullition Réchauffage
BON MAUVAIS
Fig. 01
CONVEXE CONCAVE
Fig. 02
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. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

MISE EN MARCHE DES FOYERS
INDUCTION

Pour se servir d’'une touche de fonction
Posez votre doigt bien droit et bien a
plat sur la touche choisie jusqu’a ce que
I'afficheur indique le nouveau réglage.

» Comment mettre en marche et ajuster
la puissance ?

Votre foyer dispose d’une puissance de
chauffe de 50 W a 2800 W ou 3100 W
(modele 1 foyer induction) repérée de 1
a 15.
— Appuyez sur la touche @ de mise en
marche.
— Choisissez entre :
-Un appui sur (/, sélectionne la position
&8 (Ebullition)
- Un appui sur @ sélectionne la position
7 (Mijotage).
- Un appui sur == ou =+ fait varier la
puissance suivant votre besoin.
La derniere commande est toujours
prioritaire.

e Acces direct programmable sur 'un
ou l’autre foyer

— Foyer éteint, effectuez un appui long

sur la touche @ puis appuyez sur la
touche 4 jusqu’a la puissance désirée
(exemple : puissance 5).

Validation automatique de la consigne au
bout de 2 secondes sans action.

@ CONSEIL

— Pour un réglage plus rapide, mainte-
nez le doigt appuyé plus longtemps sur
la touche choisie.

SECURITE ENFANTS

* Verrouillage

Les commandes peuvent étre verrouillées :
- soit a l'arrét (nettoyage),

- soit pendant I'utilisation (les opérations
en cours subsistent et les réglages
affichés restent actifs).

Toutefois, en position «verrouillage», pour
des raisons de sécurité, la touche arrét est
prioritaire et coupe I'alimentation du foyer.
- Appuyez sur |i] pendant 3 a 4 secondes.
L’afficheur e (point lumineux) apparait et
disparait au bout de quelques secondes.
Toute action sur les touches entraine
I'affichage du symbole verrouillage &

* Déverrouillage
- Appuyez sur [1] pendant 3 a 4 secondes.
L’afficheur @ (point lumineux) disparait.

CLEAN LOCK

- Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer Clean Lock :

- Votre table doit étre éteinte.

- Faites un appui court sur la touche |i‘|
Un bip est émis.

- Aprés un temps prédéfini, le verrou sera
automatiquement annulé. Un double
bip est émis et le et le point lumineux
clignotant disparait

@ CONSEIL

Pensez a déverrouiller votre table avant
réutilisation (voir chapitre SECURITE
ENFANTS : DEVERROUILLAGE).
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> . 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

DESCRIPTION DES COMMANDES

© e - +
o -
O @ o

ol- i
O —g. .
G 0]

o Touches Marche/Arrét
e Touches de puissance
e Touches de minuterie
MISE EN MARCHE

Appuyez sur la touche de la zone a
utiliser.

Un affichage 0 cl ignotant et un bip
signalent que la zone est allumée. Vous
pouvez alors régler la puissance désirée.
Sans demande de puissance de votre
part, la zone de cuisson s'éteindra
automatiquement.

ARRET D

Appuyez sur la touche de la zone
utilisée ou sur latouche = de la puissance
jusqu’a I'affichage 0.

REGLAGE DE LA PUISSANCE

Appuyez sur la touche = ou + pour
régler votre niveau de puissance de 1 a
15 (puissance maximum = 15).

Lors de la mise en marche, vous pouvez
passer directement en  puissance
maximum en appuyant sur la touche = .

@ CONSEIL

L'utilisation en puissance maximale
d’une zone de cuisson entraine une
auto-limitation de I'autre visible sur les
afficheurs de puissance.

REGLAGE DE LA MINUTERIE
TOURNANTE

Une minuterie tournante est disponible
pour I'ensemble des zones de cuisson et
s’affecte sur une seule zone de cuisson a
la fois.

=
[ 7]
-

® - +

Par appuis successifs sur la touche O
vous sélectionnez la zone de cuisson ou
vous voulez affecter la minuterie.

Le symbole tournant de la minuterie peut
étre affecté uniquement sur les zones en
fonctionnement.

* Pour utiliser la minuterie :

— Mettez la zone de cuisson en
fonctionnement et réglez la puissance.

— Positionnez le symbole tournant sur
cette zone de cuisson.

— Réglez la durée par appui sur =
ou + , un point s’allume sur I'afficheur
de puissance pour confirmer votre
manoeuvre.

La minuterie ne décompte que si la zone
de cuisson est recouverte d’un récipient.
En fin de cuisson. la zone s’éteint. La
minuterie indique 0 et un bip vous prévient.
— Appuyez sur la touche == ou + de
minuterie pour arréter ce bip.

* Pour modifier les réglages de la mi-
nuterie :
Appuyez sur les touches + ou —de Ia
minuterie.
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. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

e Pour arréter la minuterie :

— Appuyez plusieurs secondes
simultanément sur les touches + et =
de la minuterie ou sur la touche == de la
minuterie jusqu’a 0.

¢ Pour modifier 'attribution de la minu-
terie :

— Arrétez la minuterie en cours.

— Par appuis successifs sur la touche O
affectez-la a une nouvelle zone de cuisson
en fonctionnement.

UTILISATION DE LA TOUCHE
« ELAPSED TIME »

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification de
puissance sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, faite un

appui sur la touche CJ Le temps écoulé
clignote dans I'afficheur minuterie du foyer
sélectionné.

Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez sur

la touche CJ puis, dans les 5 secondes,
appuyez sur + de la minuterie pour
incrémenter le temps de cuisson que vous
voulez obtenir.

L’affichage du temps devient fixe pendant
3 secondes puis laffichage du temps
restant apparait. Un bip est émis pour
confirmer votre choix.

Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie.

Remarque : si un temps est affiché sur la
minuterie, il n’est pas possible de changer
ce temps dans les 5 secondes aprés appui

sur . Passé ces 5 secondes, il vous
sera possible de modifier votre temps de
cuisson .

25



. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

CHOIX DE LA CASSEROLERIE -
SECURITE INDUCTION

* Quels sont les récipients les mieux
adaptés :

— Récipients en acier émaillé avec ou
sans anti-adhérent : cocotte, friteuse,
poéle, grille-viande.

— Récipients en fonte : pour ne pas rayer
la vitrocéramique, évitez de le faire glisser
sur la table ou choisissez un récipient
avec un fond émaillé.

— Récipients en inox adaptés a
I'induction : la plupart des récipients inox
conviennent a la cuisson par induction
(casseroles, faitout, poéle, friteuse).

— Récipients en aluminium a fond
spécial : vous choisirez des articles a
fond épais, qui assurent une cuisson
plus homogéne (la chaleur y est mieux
répartie).

Seuls le verre, la terre, I'aluminium sans
fond spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec la
cuisson induction. Nous vous suggérons
de choisir des récipients a fond épais et
plat.

Pour vous aider a choisir, une liste
d’ustensiles vous est fournie avec cette
notice.

— Indicateur de chaleur résiduelle
Apreés une utilisation intensive, la zone de
cuisson peut rester chaude quelques
minutes. Un H s’affiche durant cette
période. Evitez alors de toucher les zones
concernées.

. Quels sont
incompatibles ?
LES RECIPIENTS EN VERRE, EN
CERAMIQUE OU EN TERRE, EN
ALUMINIUM SANS FOND SPECIAL
OU EN CUIVRE, CERTAINS INOX NON
MAGNETIQUES.

les matériaux

¢ Le test récipient

Grace a sa technologie de pointe,
votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.
Posez votre récipient sur une zone de
chauffe par exemple en puissance 4, si
I'afficheur reste fixe , votre récipient est
compatible, s’il clignote, votre récipient
n'est pas utilisable pour la cuisson a
induction. Méme les récipients dont le
fond n’est pas parfaitement plan peuvent
convenir ; a condition cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé.

¢ Automatic-Stop

Automatic-Stop est une fonction de
sécurité de votre table. Elle se met
automatiquement en marche si l'utilisateur
oublie d’éteindre sa préparation en cours :

Puissance utilisée | Le foyer s’éteint
automatiquement
au bout de :
Comprise :
-entre 1et7 8 heures
-entre 8 et 11 2 heures
Supérieure a 12 1 heure

L'affichage de la zone de chauffe
concernée indique AS et un bip sonore
est émis pendant 2 minutes environ.
Cette affichage AS restera visible tant que
VOuUs n’‘aurez pas appuyé sur une touche
quelconque du foyer concerné, un double
bip sonore confirmera votre manoeuvre.
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. 4 UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

CHOIX DE LA CASSEROLERIE -
SECURITE INDUCTION (suite)

* Précautions d’utilisation

— Quand vous utilisez un récipient avec
un revétement intérieur anti-adhérent
(type Téflon) sans apport ou avec trés peu
de matiére grasse, préchauffez-le sur la
position 9 ou sur la position 10, un court
instant.

N'utilisez jamais la position 11 ou 12, vous
risquez d’endommager vos récipients.

— Ne chauffez pas une boite de conserve
fermée, elle risque d’éclater (cette
précaution est d’ailleurs valable pour tous
les autres modes de cuisson).

— Il est recommandé de ne pas déposer
d'objets métalliques tels que des
couteaux, des fourchettes, des cuilléres et
couvercles sur le plan de cuisson, car ils
peuvent s’échauffer.

mATTENTION

La table ne doit pas servir a entrepo-
ser quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de
feuille de papier d’aluminium, ou ne
placez jamais directement sur la table
a induction des produits emballés
avec de I'aluminium.

L’aluminium fondrait et endommage-
rait définitivement votre appareil.

e Sécurité « électronique »
Silatempérature des circuits électroniques
devient excessive, une sécurité diminue
automatiquement la puissance délivrée
par la table.

» Sécurité « casserole vide »

Chaque zone de chauffe est équipée
d’une sécurité qui détecte en permanence
la température de la zone de chauffe.
Ainsi, plus de risque de surchauffe die a
des casseroles vides.

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients (suivant modéle)

Multi-récipients

Cette zone de cuisson de 23 cm :
— S’adapte automatiquement auf @23 cm
récipient.

— Délivre la puissance optimale.

— Restitue une excellente répartition
de chaleur.

— Fournit une température de cuisson homogeéne
et par conséquent, vous pouvez y préparer aussi
bien des crépes de grand diameétre, des poissons
de grande taille etc., ou des grandes quantités de
petites pieces, ceux-ci seront cuits de maniére
uniforme.

Multi-récipients Petits récipients

Préparation douce
(sauces, cremes etc.).

Préparation de petites
quantités ou portions
individuelles.

mATTENTION

— Si un four est situé sous votre table de cuisson (voir « Encastrement »), les sé-
curités thermiques de la table interdisent I'utilisation simultanée de celle-ci et du

four en mode « Pyrolyse ».
En cours d’utilisation de la table a inductio

n, ne posez pas d’objets magnétisables

sur le dessus verre (ex. : cartes de crédit, cassettes etc.).
A I'attention des porteurs d’implants actifs (stimulateurs cardiaques, pompes a

insuline etc.) : votre table a induction gén

ere un champ électromagnétique dans

son trés proche environnement. En conséquence, nous vous recommandons de
prendre contact avec le fabricant de votre implant actif afin d’identifier les éven-

tuelles incompatibilités.
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. 5 ENTRETIEN

ENTRETENIR VOTRE APPAREIL

. PRODUITS ET
ENTRETIEN COMMENT PROCEDER ? ACCESSOIRES
A UTILISER
En cas d’encrassement des bougies du':r)stite brosse a poils

d’'allumage, nettoyez-les a laide
d’une petite brosse a poils durs (non
Des bougies et des|meétallique). L'injecteur gaz se trouve
injecteurs au centre du brdleur en forme de
pot. Veillez a ne pas l'obstruer lors
du nettoyage, ce qui perturberait les
performances de votre table.

. Epingle & nourrice

Dans le cas de taches persistantes,| Creme a récurer douce.
utilisez une creme non abrasive, puis| Eponge sanitaire.

Des grilles et des brg-|rincez a l'eau claire. Essuyez soi-
leurs gaz gneusement chaque piéce du bra-
leur avant de réutiliser votre table de
cuisson.

— Nettoyez avec de l'eau chaude,| Eponge sanitaire.

puis essuyez. . Produits spéciaux verre
— Dans le cas de taches persis-|yitrocéramique

tantes, utilisez des produits spéciaux (ex. : Ceraclean).

verre vitrocéramique (exemple ci-
contre).

Des foyers induction

— Nettoyez avec de I'eau chaude,|. Eponge sanitaire.

puis essuyez. Dans le cas de taches|. Produits spéciaux verre
persistantes, utilisez des produits|vitrocéramique

Spéciaux verre vitrocéramique

Du dessus verre

mATTENTION

— Ne nettoyez jamais votre appareil pendant son fonctionnement. Mettez a zéro
toutes les commandes électriques et gaz.

— Si la surface est félée, déconnectez I’appareil de I'alimentation pour éviter un
risque de choc électrique. Contactez le Service Aprés-Vente.

L’aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

@ CONSEIL

— Préférez un nettoyage des éléments de la table a la main plutét qu’au lave-vais-
selle.

— N’utilisez pas d’éponge grattante pour nettoyer votre table de cuisson.

— Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.
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» . 6 ANOMALIES ET SOLUTIONS

DURANT L'UTILISATION

VOUS CONSTATEZ QUE :

QUE FAUT-IL FAIRE :

* Allumage des brileurs :
Il N’y a pas d’étincelles lors de
I'appui des manettes.

. Vérifiez le branchement électrique de votre appareil

. Vérifiez la propreté des bougies d’allumage.

. Vérifiez la propreté et le bon assemblage des brdleurs.

. Si la table est bridée sur le plan de travail, vérifiez que les pattes
de fixation ne sont pas déformées.

. Vérifiez que les bagues d’étanchéité sous les manettes ne sortent
pas de leur logement.

* Lors de I'appui sur la manette,
il y a des étincelles sur tous les
braleurs a la fois.

. C’est normal. La fonction allumage est centralisée et commande
tous les brlleurs simultanément.

« Il y a des étincelles, mais le ou
les brileurs ne s’allument pas.

. Vérifiez que le tuyau d’arrivée de gaz n’est pas coincé.

. Vérifiez que la longueur d’arrivée de gaz est inférieure a 2 métres.
. Vérifiez I'ouverture de l'arrivée de gaz.

. Si vous avez du gaz en bouteille ou en citerne, vérifiez que celle-ci
ne soit pas vide.

. Sivous venez d’installer la table ou de changer la bouteille de gaz,
maintenez la manette enfoncée en position d’'ouverture maximum
jusqu’a l'arrivée du gaz dans les brlleurs.

. Vérifiez que l'injecteur n’est pas bouché, et si c’est le cas, débou-
chez-le avec une épingle a nourrice.

. Allumez votre brileur avant d’y poser votre casserole.

« Lors de Tlallumage, les
flammes s’allument puis s’étei-
gnent dés que la manette est
relachée.

. Bien appuyer a fond sur les manettes et maintenez cette pression
pendant quelques secondes aprés 'apparition des flammes.

. Vérifiez que les piéces du braleur sont bien mises en place.

. Vérifiez que les bagues d’étanchéité sous les manettes ne sortent
pas de leur logement.

. Evitez les courant d’air violents dans la piece.

. Allumez votre brileur avant d’y poser votre casserole.

* Au ralenti, le brlleur s’éteint ou
bien les flammes restent impor-
tantes.

. Evitez les courants d’air violents dans la piéce.

. Veérifiez la correspondance entre le gaz utilisé et les injecteurs
installés (voir le repérage des injecteurs dans le chapitre “Carac-
téristiques gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées d’origine en gaz de ré-
seau (gaz naturel).

« VVérifiez le bon réglage des vis de ralenti (voir paragraphe “Chan-
gement de gaz”).

* Les flammes ont un aspect ir-
régulier.

« Vérifiez la propreté des brileurs et des injecteurs situés sous les
braleurs, 'assemblage des brileurs, etc.
« Vérifiez qu'il reste suffisamment de gaz dans votre bouteille.

» La table dégage une odeur
des premieres cuissons.

» Faites chauffer chaque foyer induction pendant 2 heure avec une
casserole pleine d’eau.

 Votre table émet un léger clic
clac.

» C’est normal. Ce bruit est produit par la répartition de puissance
entre les deux foyers induction.

e Les casseroles font du bruit
lors de la cuisson sur les foyers
induction.

« A forte puissance, ce phénoméne est normal avec certains types
de casseroles. |l n’y a aucun danger pour la table.

* Une série de petits = ou F7
s’affiche : les circuits électro-
niques se sont échauffés.

 Dysfonctionnement du ventilateur de refroidissement.

» Eau ou objet sur le clavier de commande.

Vérifiez les conditions d’encastrement. Si le défaut persiste, appe-
lez le Service Apres-Vente.
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Les puissances maximales sont réservées aux fritures et montées rapides a ébullition.




> . 7 GUIDE DE CUISSON

TABLEAU DE CUISSON GAZ

PREPARATIONS TEMPS GRAND SEMI
RAPIDE RAPIDE
SOUPES Bouillons 8-10 min X
Potages épais
POISSONS Court-bouillon 8-10 min X
Grillés 8-10 min X
SAUCES Hollandaise, béarnaise 10 min X
Béchamel, aurore X
LEGUMES Endives, épinards X
Petits pois cuisinés 25-30 min X
Tomates provencales 15-20 min X
Pommes de terre rissolées X
Pates X
VIANDES Steak X
Blanquette, Osso-bucco 90 min X
Escalope a la poéle 10-12 min X
Tournedos 10 min X
FRITURE Frites X
Beignets X
DESSERTS Riz au lait 25 min X
Compotes de fruits X
Crépes 3-4 min
Chocolat 3-4 min
Creme anglaise 10 min X
Café (petite cafetiere)




. 8 QUELQUES CONSEILS

. Maintenez la manette complétement enfoncée aprés I'apparition
de la flamme pour enclencher le systeme de sécurité.

Allumage avec sécurité gaz | . En cas de panne de courant, il est possible d’allumer le braleur
en approchant une allumette du brdleur choisi et maintenir en
méme temps I'appui sur la manette correspondante.

. Sur les foyers gaz ou électrique, utilisez toujours des récipients
stables, a fond plat et résistant a la chaleur.

. Utilisez un récipient adapté : la dimension du fond doit étre égale
ou supérieure au diametre du foyer électrique.

Utilisation des récipients

. Nettoyez régulierement vos bridleurs : cest essentiel pour
leur bon fonctionnement et pour garantir une flamme stable et
réguliére.

Entretien général . N'oubliez pas les bougies d’allumage. Séchez correctement les
brlleurs et les chapeaux de brlleurs avant leur remise en place.
. Terminez le nettoyage en passant un papier absorbant sur le
dessus verre pour enlever toute trace d’humidité.

. Dés que I'eau bout, réduisez I'allure du braleur ; vous limiterez
les risques de débordements.

Astuces . Mettez un couvercle sur les casseroles : c’est une économie.

. N'hésitez pas a arréter la plaque électrique quelques minutes
avant la fin du temps de cuisson.

@ CONSEIL

— Dans tous les cas, pour de plus amples informations, lisez attentivement chaque
page de la notice.
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» °9 TABLEAU ECODESIGN

o — 2020 e
service ! O M
"--;525--) HCE Plaque signalétique/M er's de indentificacion/Placa de
3 — ificagao/Geréat iten Schild/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
maérkskylten/ TAakéta WEvapu(pr]g/Tab\chce znamionowej/Vyrobnim
Stitku/Popisnom $titkt Lol W Tabnuuke
cweses
4
EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
TYPE s|lsle clelelelelse o s | g
/éz§§§§§§§~52525§;§§§‘Wh/w§a=szzxz<%l
S|E |2 |8 |E|E|E|E|E|||||||R|2|R|3|3
AAIKRB NA 59,9 60,0] 61,1 603
AAIKSB NA|59,6] 61,0612 606
NA|59,6]61,0] 61,2 60,6
— NA|59,6] 61,0 53,0 579
[_AA1nse NA 61,2 53,0 57,1
[_AaiNUB NA 59,8 532 565
AAINVB NA 65, 543 X
ESB 191,6) 1916 | NA 1,3 61, ;
ABIAPB NA| 60,1 62,4 62, X
ABIASB NA|59,6] 61,0]6:
ABIAUB NA|59,9]61,0]59, ¥
ABIAVE NA|57,9] 61,565, ,
AB1DUB NA | 59,9 61, 532 X
AB2DPB 191,6) 1916 | NA 3 63, ,
AB2DUB 1916 1916 | NA 3] 61, ¥
AB2DVB 191,6) 1916 | NA 3] 65, Y
ABAASE 177,3 1834 180, 59, ¥ Y
ABAAUB 177,3) 1834 180, 59, X X
AD1HUB NA|59,2| 59,1] 58, X
AD6CUB 2007 169,3 185 ¥ 3 X
APSBPB 194,7(194,7 4, ¥ X ,
APBSB 194,7[194,7 9, X ¥ Y
AQ6BSB 177,2[177,2 7, X ¥ Y
ARSAUB 182,7 1704 6, 55, X X
ARSAVB 182,7 1704 6, 57, X ,
AT8BSB 185,3(1853 185, 59, , 4
BALPTB 63,7] 63,7
BD1GUB NA 54,7 7
BD1PTB 536] 536
CALFPB 60,1 62,0 61,1
CALFPE 60,1 62,0 61,1
CALFQB 604 59,2 598
CA1FSB 59,6 ¥ 4
CATFUB 599 X X
CAFVB 57,9 X ¥
EBIADB NA| 62,2638
EB2DDB 188,3] NA 3] 63, X
FATAKB NA|65,0]59,4] 61, X
FA2DKB 188,3 1883 | NA 4] 61, Y
HB1AGB NA| 61,1 59,4] 59,
KEIAAB NA|57,7] 55,7 56, 56,
KE1ABB NA 543553588 54,8
KE1BAB NA|57,7] 55,7 569 56,8
KE1QBB NA|54,3]553 602 56,6
KE2AAB 198,7 1987 | NA|57,7 56,9 573
KEZBAB 198,7) 1987 | NA[57,7 564 57,1
KE28BB 198,7 1987 | NA|54,3 54,8 54,6
KE2FBB 198,7) 1987 | NA[53,3 602 573
KESANA 186,4[207,3[183,4[ 172,2 187,
KESBNA 186,4[207,3[ 183,4 1722 187,
KF7ANA 198,0(198,0(195,1[ 180,0) 192,
KF7CNA 1928 198, 1754 188,
KF7DNA 192,8 198, 203,9] 198,
KFOANA ,7]194,7[199,6[ 171,6| 150,
KFILNA 191,4 , 182,5 189,
KG7BNA 206,7] ,2[177,2 173,0) 183,
KG7ENA ,2[177,2 1919 182,
KG7KNA 177, E 1717 X
KGIBNA 180, ,0[172,0 1734 X
KGIDNA 177, X 182,3) E
KGIKNA 177, X 166,4 X
KGIMNA 177, X 1815 X
KHIBNA 180, ,0[172,0 1734 X
KHOFNA ,9[179,9 171,9 P
KHIGNA ,0[172,0 166, X
KHIHNA 185,7) 3
KHOINA 172,0[172,0 180,1[ 174,7
KMSDPB 194,7[194,7 1947 | NA 62,4 62,4
KS6DPB 180,0[ 180,0 1800 | NA 63,7 63,7
MAILSB NA[57,9] 61,3613 602
MAIMVE NA|63,2] 61,3 543 596
MAINVE NA 633 543 588
MAIMSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segun reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apés a regulamentagao da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 ¢ EN 60 350-2
* Gemal der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
*In

aal sulla ibile N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2

* I henhold til reguleringen for miljovenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfart i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2
* S0MQWVA i TOV KAVOVIoYS 0IKOAOYIKOG OXeBIamhol Ap. 66/2014 TG 14ng lavouapiou 2014, M@Bnkav pérpa e Bdon Ta mpéTutia EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z eko nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
*V souladu s nafizenim o Uspornych zafizenich €. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podle norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
Conlorm ecodeslgnnch(ll]r\ 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.
06 Ne 66/2014 o1 14 siHBaps 2014 roaa, BLINOMHEHO B COOTBETCTBUN C HOpMamn EN 30-2-2 n EN 60 350-2
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> °9 TABLEAU ECODESIGN

914,5cm
914,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
18cm
¥ 916,5cm
2L 918cm
g [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
K 022,2cm
> 922,2cm
g2 o16cm
Y ol6cm
N : o Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccién Foco por indugdo Inductiezone
. 021cm
X 028cm
40x23cm | Aire de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugao Zone voor
| 7 Brileur auiliaire “Auxiliary burner Quemador auxliar Bico auxiliar
N 7 Bréleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirr3pido Bico semi-rapido
3 7 rdleur rapide High speed burner Quemador répido Bico rapido Snelbrander
E[3 / Bréleur grand rapide Super fast burner Quemador grande répido Bico grande rapido Ultrasnelle brander
Y EE / rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrdpido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
Ry X / Brdleur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
X 7 Brileur triple couronne Triple ring burner ‘Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
¥ 7 Braleur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
Pas applicable Not applicable No aplicable No aplicavel Niet van toepassing
1000 1 914,5cm
E1500 1 914,5cm Elektroplatte Piastra elettrica Elplade Elplatta SnesTOHAECHAN AHAMAEPaM
£2000 2 o18cm
R1200 § 16 5cm
R1500 | » [1 918cm
1800 :| > [, 819,2cm | Kochzone mit strahlungswérme Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Hampencesss
#2300 :| ' [2, 922,2cm
R2500 ;| > [2, 922,2cm
12000 | § [2 916cm
12200 | o 016cm
o 2 m Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta [T ————
021cm
028cm
40x23cm Indukti Area di cottura induzione Omrade for induktionshall apotan nanens
7 Hifsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Hjglpbrannare ==
7 brenner Bruciatore semi-rapido WMellemhurtig breender Medelsnabb brannare
R &[22 7 Bruciatore rapido Hurtigbraender
GR | E[3 7 brenner Bruciatore grande rapido Stor Ficrian i ez o
UR ;| S [3 / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare C i Harpes.
2c | & [3. 7 Bruciatore doppia corona Braender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes Asoiinoro aucka
3C X 7 Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Temsnnmion
BFP ¥ / Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare TR DOPLLON WO
NA - Nicht anwendbar Non applicabile Tkke relevant 6 tilampligt He
1000 15kW [ p14,5cm
E1500 kW _| g14,5cm Hhextpuki eotia Pole elektryczne Elektricks zona Elektrickd platiia
£2000 2 018cm
R1200 § 916,5cm
R1500 | 5 1 o18cm
R1800 | & [1 919,2cm | Eotia axuvopéhou Bepubtntag Pole witroceramiczne Radiantni z6na Vyhrevnd z6na
w2300 | 2, 022,2cm
R2500 ;| > 922,2cm
12000 ;| § o16cm
12200 | 2 #16cm
12800 5f | 2, o18cm Enay. Eotia Pole indukeyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
X2800 X 28cm
13100 , 621cm
X3600 X 928cm
73600 X 40x23cm | _Emavea enaywywic cotlag_| _Strefa gotowania Indukéni varn3 plocha Plocha indukéného v
AUX [ [ 085k 7 Bon@nuuks eotia Dodatkowy palnik Pomocny hofdk Pomocny hordk
I / Eotla pegaias taxdta Palnik éredni Hofak s normalni rychlostt Stredne rychly hordk
R | 5 [225kW] / Eotia peyang taxdmag Szybki palnik Rychly horak Rychly hordk
| E 3w ] 7/ Eotia oAy peyéhng taxdtnag Duzy szybki palnik Extra rychly hofak Velmi rychly horak
ur | S [Bskw |/ Eotia tayelag Aewoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly horak Extra rychla varn z6na
2| G 36w |/ Eotia buihvig oteddvng Palnik z podwéjnym wiericem Dvojity hofak Dvojité varna z6na
3c:| [3ekw]| / Eoria tputhic oreddvng Palnik z potréjnym Horak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6w ]| 7/ Eotla uvaric oxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofak Velmi vykonny horak
NA Aev edapusletat Nie dotyczy Nehodi se Nehodisa
IO! Conseil/Tip/Consejo/C h pfehlung iglio/Gode rad/Rad/zupBouAri/Rada/Advies/Cosem

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacion.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagéo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Wérmeverluste durch Verdunsten zu verringern,

— Utilizzare pii spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all'evaporazione.

— Brug lég pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anvéind lock pé kokkérlet s& ofta som majligt fr att minska véirmeférlust genom dunstning.
— Tonodetote to kandkt ndvw and o okevos 600 To SUVATOY YPNYOPGTEP, WOTE Ve HESOETE TV anwAEw DepuSTTas Héow Twy efaTpioewy.
— Praykrywa¢ zawsze naczynie pokrywka, aby ograniczyc utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovali tepelné ztrdity zpiisobené tinikem pry.

— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, pouZivajte o moZno najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.

WPLALNY H ROCY.E KIH MOMHO UaLLle,
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o 1 0 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a l'adresse postale
suivante :

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04 ST

NOTA:

* Dans le souci d’'une amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonction-
nelles ou esthétiques toutes modifica-
tions de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

* Afin de retrouver aisément les
références de votre appareil, nous
vous conseillons de les noter ici.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par
un professionnel qualifié dépositaire
de la marque. Lors de votre appel,
afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des
références complétes de votre appareil
(référence  commerciale, référence
service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique (Fig 01).

‘
J
DeDietrich| —
SERVICE: —--—--- [TYPE: --—coeomooe

CEN

Hr . K 0 R

Fig. 01

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

Service gratuit
+ prix appel

09 69 39 34 34

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.




DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

iy With its factories based in France, in Orléans and Vendoéme, De
°¢~‘G”"¢ . 8 Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
FRA/NCE g exceptional know-how in the design of perfectly finished products.
9/5” & Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
JRAY & France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they
II are manufactured in France.

This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY
AND RETAIN FOR FUTURE USE.
This guide can be downloaded from the brand web site.

/A WARNING: this appliance may be used by children aged
8 years and older, and by persons with impaired physical sensorial
or mental capacities, or without experience or knowledge, if they
are supervised or have received prior instructions on how to use
the appliance safely and have understood the risks involved.

— Children must not be allowed to play with the appliance.

— Cleaning and maintenance operations must not be carried out
by children without supervision.

— Children must be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

— It must be possible to disconnect the appliance from the power
supply, either using a plug or by fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with installation rules.

— The electrical plug must remain accessible after installation.

— If the power cable is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales service department or by a similarly
qualified person in order to avoid danger.

— Do not use steam cleaning appliances.

— The appliance is not designed to be switched on using an
external timer or a separate remote control system.
/MWARNING: leaving a hob unattended when cooking with fat or
oil can be dangerous and could cause a fire.

— Never try to extinguish a fire with water but switch off the
appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.

/N WARNING: fire risk: do not store any items on the cooking
surfaces.

— Prior to the installation, ensure that the local distribution
conditions (type of gas and gas pressure) and the appliance’s
settings are compatible.

— The settings for this appliance are stated on the label inside the
wallet or on the information plate.

— This appliance is not connected to a system for evacuating
combustion products. It must be installed and connected in
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SAFETY INSTRUCTIONS

compliance with current regulations. Particular attention should
be given to applicable ventilation requirements.

— The use of a gas hob produces both heat and humidity in a
room. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep mechanical
ventilators open. Prolonged, intensive use of the hob may require
additional ventilation, by opening a window, for example, or
ventilating the room more efficiently by increasing the setting on
mechanical ventilation, where installed.

— Do not use cookware that overhangs the edge of the hob.

— This hob has been designed for use by private persons in their
homes.

— This appliance must be installed in compliance with current
regulations and only used in a well-ventilated area. Consult this
guide before installing and using your appliance.

— You should never leave cooking unattended.

— These hobs are designed exclusively for cooking drinks and
foodstuffs and do not contain any asbestos-based parts.

— Never leave any or products in the cupboard beneath your hob
(aerosols or other pressurized cans, papers, recipe books, etc.).
— If you have a drawer underneath the hob, we recommend
avoiding placing objects in it that are temperature sensitive
(plastics, paper, aerosols, etc.).

— Disconnect your hob from both electrical and gas supplies
before carrying out any maintenance operations.

— When connecting electrical appliances to a nearby socket,
ensure that the power supply cable is not in contact with any hot
surface on the appliance.

— If a knob is difficult to turn, call your installer immediately.

— For safety reasons, after use, do not forget to close the main
gas valve for mains gas lines or the valve on the top of your
butane/propane gas cylinder.

— The conformity CE mark is applied to all these hobs.

— This appliance should be installed by a qualified technician or
installer.

— This hob complies with standard EN 60335-2-6, as it applies to
heat build-up in class 3 appliances and the implications for their
installation (in compliance with standard EN 30-1-1).
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SAFETY INSTRUCTIONS

— Never use aluminium foil for cooking. Never place products
wrapped in aluminium foil or in aluminium trays on your hob. The
aluminium will melt and permanently damage your appliance.

— To find your appliance’s references easily, we recommend
that you note them on the “After sales Service and Customer
Relations” page (this page also explains where to find them on
your appliance).

/N WARNING: If a crack appears in the surface of the glass,
disconnect your appliance from the power supply to avoid electric
shock.

/N\ WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.

— We do not recommend a safety device of hobs.

/A WARNING: Only use hob protections designed by the
manufacturer of these cooking appliances or recommended by
the manufacturer in the user guide included with the appliance.
Use of unsuitable protections could cause accidents.

/A CAUTION: The cooking process should be provided under
supervision. Also a short time cooking should be provided under
constant supervision.

/A WARNING: In case of hotplate glass breakage:

— shut immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power supply;

— do not touch the appliance surface;

— do not use the appliance.




. 1 ENVIRONMENT

CARING FOR THE ENVIRONMENT

— This appliance’s packing materials are
recyclable. Recycle them and help to
protect the environment by disposing of
them in the council receptacles provided
for this purpose.
— Your appliance also contains various
recyclable materials. It is therefore
marked with this logo to indicate that,
in European Union
countries, used appliances
must not be mixed with
other waste. Appliance
recycling organised by
your manufacturer will thus
] be carried out in optimum
conditions, in accordance
with  current  European
directive on waste electrical and electronic
equipment. Consult your local authority or
your retailer to fi nd the dropoff points for
used appliances nearest to your home.
— We thank you for your help in protecting
the environment.
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. 2 DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE

Burner Saucepan support grid

900 00

9000 o

o Burner covers e Spark igniter G Ring
G Burner head G Thermocouple 0 Base

(model with safety device)

o Injector o Valve 0 Spring
o Knob
@ TIP

This Guide to Installation and Use is valid for several models. There may be minor
differences between the details and fittings on your appliance and the description
provided.




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

70 cm mini

Fig. 01 g /

CORRECT POSITIONING

Your appliance should be built into the
surface of a support cabinet that is a
minimum of 3 cm thick, made of a material
that resists heat or that is covered with
such a material.

To ensure that cooking utensils can be
handled safely, a minimum of 30 cm either
side of the hob should be kept free from
any obstructions (cabinets or walls).

If a horizontal divider wall is positioned
under the hab, it should be placed between
10 cm and 15 cm away from the top of the
work top. In any event, do not store aerosol
cans or containers under pressure in any
compartment that may exist under the
hab (See “Safety Recommendations”
chapter).

For
standard
cabinet

Total
dimensions
above the
work top

Total
dimensions
below the
work top

APPLIANCE
Width Depth
56 cm 49 cm
65 cm 51,5cm
55,5 cm 47,8 cm

Thickness

Depending
on cabinet

5,8 cm



. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

BEFORE INSTALLING

your hob, and to ensure there are no leaks

between the unit and the work surface, Housing—
make sure that you use the sealant strip [e20 1 & o
provided (Fig. 02). o Q -, -
- Remove the pan supports, the burner ., 00 Qe
covers and burner heads, noting their . y

positions.

- Turn the hob over and carefully place it
on top of the opening in the cabinet so as
not to damage the knobs and spark plugs.
- Glue the foam seal, supplied with the
appliance, to the outside edge of the
frame. This strip will ensure the join

Fig. 02

between the glass and the work surface is
properly sealed.

- Place your hob in the opening of the
support unit, carefully centring it in the cut-
out.

- Reposition the pan supports, burner
covers and burner heads.

- Connect the hob’s power cable ta your
kitchen’s electricity supply (see “Electric
connection” section).

- Connect your appliance to the gas supply
(see “Gas connection” section).

10




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

TIPS FOR FLUSH MOUNTING Underside view of

the housing

1°

o
! ©

— If you wish, you can immobilise the
hob using the four mounting brackets
delivered with a screw (Fig. 02) to attach
them to the four corners of the housing.
You must use the holes provided for
this purpose, according to the diagram

0

LQ\

B &
N M %

~ 0
o N\
© L 0 0 L

above (Fig. 01). o = H o
— Tighten the screws until the fixing .
bracket starts to pull out of shape. °

Do not use a power screwdriver.

Fig. 01

@ Fixing holes

INSTALLING YOUR HOB ABOVE
A DRAWER, A CUPBOARD OR AN
OVEN

— Above an empty cabinet or a drawer
(Fig. 03).

Leave a minimum ventilation space of Mounting brackets l— Screw
8 cm behind the cabinet, and a 0.5 cm gap Fig. 02

along the whole width of the cabinet. -

Min. 0.5 cm gap along the whole \4
width of the hob. 8 cm mini

11




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

INSTALLING YOUR HOB ABOVE
A DRAWER, A CUPBOARD OR AN
OVEN (continued)

— Above an oven (Fig. 01)

The oven must be low mounted. At the
front there must be a 0.5 cm opening
around the width of the cabinet and an
air inlet of 30 cm? minimum at the back
of the unit. If the oven is not fitted with
a ventilation system with an air outlet at
the front, you must use an insulation kit
between the oven and the hob (to be
ordered from the distributor).

If the oven has a “pyrolysis” function,
NEVER use the cooking hob during
pyrolysis.

Min 0,5 cm gap along the whole
width of the hob.

Fig. 01

opening
100 cm?

[

. Cut out 30 cm?
- to the right
emy’ and/or left.

l//

v

== Circulation of ambient air
=> Circulation of hot air

12




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

INSTALLING YOUR HOB ABOVE A
DISHWASHER

The hob may be installed above a
dishwasher providing that the following
basic precautions are taken:

- The height of your work surface must be
greater than or equal to 90 cm.

- You must cover the top of your dishwasher
with an insulation plate to prevent the
particles from ils thermal insulation being
sucked up by the hob’s fans. This plate
is available from your After-Sales Service
Department.

- A minimum amount of fresh air must be
letin, so that the hob’s fan can adequately
cool the electronic components inside.
We suggest cutting out a 30 cm? ventilation
hole at the rear of one of the sides of the
housing (Fig. 01).

74

Cut out 30 cm?
to the right
and/or left.

90 cm

4

== Circulation of ambient air
= Circulation of hot air

Fig. 01

13




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

ELECTRICAL CONNECTION

— The oven must be plugged in using
a standardized power cable with 3
conductors each 1,5 mm? ( 1 ph + 1 N
+ ground) which must be connected to
the 220~240 Volt network by means of a
standardized IEC 60083 power socket or
a singlepole cut-off device in compliance
with installation regulations. The safety
wire (green-yellow) is connected to the
appliance’s ground terminal and must
be connected to the installation’s ground
lead.

— The electrical plug must remain
accessible after installation.

— Connect the wires to the electricity

supply, taking note of the colour of each
wire (Fig.01).

m CAUTION

— The safety wire (green and yellow) is connected to the
@ and must be connected to the mains earth terminal

CROSS-SECTION OF
CABLE TO BE USED

220-240 V~
50 Hz

HO5VVF cable | 3 conductors including
1 ground wire

Cross-section of 1,5

wires in mm?

Fusible 16 A

Black,

Fig. 01

brown or red wire
Blue wire

Neutral (N)

Phase (L)

Earth &

Green and yellow wire

aépliance’s earth terminal

- If the power cable is damaged, it should be replaced by the manufacturer, ifs
after-sales service department or by a similarly qualified person in order to avoid

danger.

- If a cooking hob is used that is not connected to the ground or has a faulty
ground electrode, the manufacturer’s liability shall under no circumstances be
incurred in the event of an incident or for any of its consequences.

14




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

GAS CONNECTION

* Preliminary remarks

If your hob is installed above an oven or if there is a risk of the gas supply line overheating
due to the proximity of other heating elements, a rigid pipe should be used for the gas
supply. If a flexible hose or tube is used (as is the case with bottled butane). it must
not corne into contact with any moving parts or be positioned where it might become
shagged.

The hob must be connected to the gas supply in accordance with the regulations in the
country of installation.

¢ Gas distributed by pipe, natural gas, —
propane-air gas or butane-air gas ’

©
For your safety, you must choose from the
three following connection options:

— Use rigid copper pipe with screw-
on mechanical connectors (G1/2 gas
standard mark). Connect directly to the
elbow joint fitted on the appliance.

— Use a flexible metal corrugated
hose (stainless steel) with screw-on
mechanical connectors (compliant with
standard NF D 36-121) with an unlimited
guarantee (Fig. A).

— Use a reinforced rubber hose with
screw-on mechanical connectors
(compliant with standard NF D 36-1 03)
with a 10-year guarantee (Fig. B).

o @
\\y o

Fig. A Fig. B

m CAUTION

When connecting your hob’s gas supply, if you have to change the direction of the
elbow fitted on the appliance:

1- Change the gasket.

2 - Screw on the elbow’s nut, careful not to exceed a torque of 17 N. m.

15




. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

e Gas supplied by tank or cylinder
(butane/propane)

For your safety, you must choose from the
three following connection options:

— Connection with a rigid pipe made
from copper and with screw-on mechanical
connectors (G1/2 gas standard mark).
Make the connection directly to the end of
the elbow fitted on the appliance.

— Connection with a wavy metal
hose (stainless steel) with screw-on
mechanical connectors (compliant with
the NF D 36-125 standard) whose service
life is unlimited (Fig. 01).

— Connection with a reinforced rubber
hose with screw-on mechanical
connectors (compliant with the NF D
36-112 standard) whose service life is 10
years (Fig. 02).

m CAUTION

All soft pipes and hoses whose service
life is limited must have a maximum
length of two meters and must be ac-
cessible along their entire length. They
must be replaced before the end of
their service life (marked on the pipe).
Regardless of the means of connection
chosen, ensure that the connection is
leaktight, after installation, with soapy
water. In France, you must use a hose
or a pipe bearing the stamp NF Gaz
)

GAZ

16



. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

CHANGING THE GAS SUPPLY

m CAUTION

The default settings on your hob are for
natural gas.

The injectors required for adapting the
hob to a butane/propane supply can
be found in the same plastic pocket as
this guide.

@ TIP

In France, this hob can also be adapted
to propane/butane-air gas. The adapta-
tion kit is supplied on request by your
After-Sales Service Department.

Each time you change the gas supply, you
must complete the following steps:

- Adapt the gas connection

- Change the injectors

- Adjust the hob connections.

* Adjust the gas connection: refer to the
“Gas connection” paragraph.

* Change the injectors proceeding as
follows:

— Remove the pan supports, heads and
covers from all burners.

— Using the tool provided, unscrew and
remove the injectors located under each
crucible (Fig. 01).

— Replace with the new gas injectors;
refer to the injector positioning markers
and the gas settings table at the end of
this chapter. The new injectors should be
fitted as follows:

— First, manually tighten as far as possible.
— Then fully engage the key onto the
injector.

— Draw a line on the burner plate using a
pencil, as shown in Fig. 02.

— Turn the wrench clockwise until the line
appears on the opposite side of the key
(Fig. 03).

m CAUTION

Exceeding this limit may damage the
product.

— Replace the burner heads, burner
covers and pan supports on the hob.

@TIP

Each time you change the gas, tick the
corresponding box on the label stuck
on the appliance. Refer to the “Connec-
ting the gas” and “Changing the gas”
sections in the manual.

Wrench

Fig. 01

Fig. 02

Fig. 03
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. 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

¢ Adjust the burner power screws: they
are located under the knobs (Fig. 04).

— Proceed one tap at a time.

— Remove the knobs and the gaskets by
pulling them up.

* Switching from natural gas to butane/
propane gas.

- With a small flat-head screwdriver, screw
in all the way the brass (yellow) burner
power screws (Fig. 05), in a clockwise
direction.

- Replace the gaskets and the knobs,
paying careful attention to their direction
and ensuring that the knobs are pushed
in all the way.

e Switching from butane/propane gas
to natural gas.

- Unscrew the brass (yellow) burner
power screws (Fig. 05), using a small flat-
head screwdriver, turn twice counter-
clockwise.

- Replace the knob.

- Light the burner in maximum heat mode,
then turn down to reduced heat mode.

- Remove the knob again, then turn the
burner power screw clockwise until it
reaches the lowest possible setting that
does not extinguish the flame.

- Replace the gasket and knob.

- Make several attempts to shift from
the maximum flow rate to the minimum:
the flame should not go out; if it does,
unscrew the burner power screw so as to
obtain good flame retention during these
position switches.

- Replace the burner heads, burner covers
and pan supports on the hob.

Knob

Sealing ring

Fig. 05

Tap axis

Burner power adjustment screw

18




> . 3 INSTALLING YOUR APPLIANCE

Gas settings

Appliance intended to be installed in: FR-CH-ES- | FR-CH-ES- |TF- ETCEYE:E ER
FR cat: I2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT. cat: l12H3+ PL-LT
E_F -EE-PL... g:: :'22'?3B/P Butane Propane Natural gas Natural gas
’ G30 G31 G20 G25
Hourly rate below:
o5 mk))/ar at 15°C under 1013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
HIGH SPEED BURNER
Marking on injector 88A 88A 137 137
Nominal heat release rate (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Hourly rate (g/h) 229 225
Hourly rate (I/n) 295 343
SEMI-FAST BURNER
Marking on injector 62 62 94 94
Nominal heat release rate (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Hourly rate (g/h) 109 107
Hourly rate (I/h) 143 166
60 CM HOB WITH 2 GAS BURNERS
Total heat release rate (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maximum rate (g/h) 338 332
(I/h) 438 509
Identifying the injectors
[=
The table below shows where the injectors Example:

can be found on your appliance, according

to the type of gas used.

The number is marked on each injector.

Natural

gas gas

Butane/Propane

i 0,

o (o],
®

‘eﬂ

Operating voltage:
Total absorbed electric power:

220-240 V~50 Hz

injector marking 94

(1) The heating powers are only given by
way of indication. It will depend on the
type and shape of the cookware. Subject
to modification.

- 2 induction zone model 3200 W (1)

Hob dimensions:

- Width 650 mm

- Depth 518 mm

Weight: 11,4 kg

Dimensions of unit:

- Width 549 mm

- Height 59 mm

- Depth 470 mm
19



. 4 USING YOUR APPLIANCE

Description of your hob

Model with 2 gas burners and 2 induction
zones

Induction cooking plate
@210 - 3100 W

e Semi-fast burner 1,5 kW *
@ High speed burner 3,1 kW *

Induction cooking plate
@160 - 2200 W

* Power obtained with natural gas G20

Description of your control panel

Ol B +|-<—
i.
L e
? @ 4
= | T
% ;4 ¢

-

20

Rear right cooking zone
knob

Rear left cooking zone
knob

Timer display for induction
zones

Timer setting for induction
zones

Front right burner power
display

Front right burner power
setting touch controls

Direct access to induction
zones

Front right zone “On/Off’
touch control

Front left burner power
setting touch controls

Front left burner power display

Front left zone “On/Off’
touch control

“Lock/Unlock” or “Clean
Lock” function

“Elapsed Time" function



. 4 USING YOUR APPLIANCE

LIGHTING THE GAS BURNERS

Each burner is supplied by a tap which
can be opened by pressing it and turning it
in in a counter-clockwise direction.

The “O” point corresponds to closing the
tap.

- Select the desired burner by referring to
the symbols located near the knobs (e.g.

right back burner).

The control knobs on your hob have a
built-in ignition system.

- To light a burner, press on the knob and
turn it in a counter-clockwise direction ¢ ,
to the maximum setting A

- Keep the knob pressed in, which triggers
a series of sparks, until the burner lights.
The settings for more moderate f lame
intensities are between the A symbol and
the A symbol.

@ TIP

When a knob becomes difficult to turn,
do not force it. Call your installer for an
emergency visit. If a flame is acciden-
tally extinguished, relight it as normal
following the instructions above.

=
e
7

Fig. 01

////,|\\“A
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. 4 USING YOUR APPLIANCE

COOKWARE SUITABLE FOR GAS BURNERS

* Which burner should you use for your pans?

— Adjust the ring of flames so that it does
not extend beyond the edge of the pan
(Fig. 01).

— Do not use cookware with a concave or
convex bottom (Fig. 02).

— Do not leave empty cookware over an
ignited gas burner.

— Do not use cookware that partially
covers the knobs.

— Do not use cookware that goes over the
edges of the cooking hob.

— Do not use heat regulators, toasters,
griddle pans or stewpots with feet which
sit on or touch the glass top.

@ TIP

— Ensure that all natural ventilation is
used or install a mechanical ventilation
device (mechanical ventilation hood).

— Intensive, prolonged use of the ap-
pliance may require additions/ventila-
tion, for example by opening a window,
or more effective ventilation, by increa-
sing the power of any mechanical ven-
tilation device (a minimum air flow of
2 m*/h per kW of gas power is required).

Example: 60 cm hob - 2 gas burners
Total Power: 1.5 + 3.1 = 4.6 kW
4.6 kW x 2 = 9.2 m* h minimum flow

Large burner

Small burner

high speed semi-fast
18 to 28 cm 12to 20 cm
Frying, Sauces,
Boiling Reheating
CORRECT INCORRECT
Fig. 01
CONVEX CONCAVE
Fig. 02




. 4 USING YOUR APPLIANCE

TURNING ON THE INDUCTION
ZONES

* To use a function touch control

Place your finger squarely on the chosen
touch control until the display shows the
new setting.

* How do | switch on and adjust the
power?

Your hob has a heating power of 50 W to
2800 W or 3100 W (model with 1 induction
zone). 1 is the lowest setting and 15 is the
highest.

—Press (D touch control to switch the
cooking plate on.

— You can either:

- Press ;z to select position & (Boiling).
- Press @ to select position 7 (Gentle
Simmer) .

« Press = or + adjust the power as
required.

The last command always has priority.

* Programmable direct access for eit-
fler cooking zone

— With zone turned off, press and hold
# touch control then press the < touch
control until the desired power level is
reached (example: power level 5).

This setting is automatically validated if
nothing has been pressed for 2 seconds.

@ 1

— To adjust the settings faster, keep
your finger on the touch control for
longer.

CHILD SAFETY
* Locking the hob

The controls may be locked:

- either when the hob is switched off
(cleaning),

- or during use (the hob continues what
it was doing and the settings displayed
remain active).

However, for safety reasons, the off touch
control will override the lock feature and
cut off the power supply to the hob.

- Press and hold |i] for 3 to 4 seconds.
The display @ (luminous dot) appears and
disappears after a few seconds. If any of
the touch controls are pressed whilst the
hob is locked, the & 7 key symbol will be
displayed.

* Unlocking

- Press and hold Iil for 3 to 4 seconds.
The display e (luminous dot) disappears.

CLEAN LOCK

— This function allows you to temporarily
Lock your hob while cleaning.

To activate Clean Lock:

- Your hob must be turned off.

- Briefly press Iil touch control.

You will hear a beep and the indicator will
start flashing.

- After a preset time, the lock will
automatically disengage. A double beep
sounds and the indicator goes out.

@ TIP

Remember to unlock your hob before
reusing it (see “Child Safety: Unlock-

ing”).
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> . 4 USING YOUR APPLIANCE

THE CONTROLS

o On/Off touch controls
e Power level touch controls

e Timer touch controls

POWERING ON

Press the (1) touch control for the zone
you want to use.

A flashing O display and a beep indicates
that the zone is on. You can now set the
power you require.

If you do not select a power level, the
cooking zone will automatically switch off.

OFF

Press the () touch control for the zone
used or power = touch control until O is
displayed.

ADJUSTING THE POWER LEVEL
Press == or < touch control to adjust your
power level between 1 and 15 (maximum
power = 15).

When the appliance is switched on, you
can move directly to maximum power by
pressing = touch control.

@ 1

When using one cooking zone at maxi-
mum power, the other cooking zone
will be automatically limited, as shown
on the display.

SETTING THE TIMER

A timer is available for all the cooking
zones but can only be used for one at a
time.

")

® - +

With a series of presses of the (B touch
control you can select the cooking zone to
which you want the timer to apply. The
timer can only be used for a plate that is
already in use.

* To use the timer:

— Switch on the cooking zone and adjust
the power level.

— Position the rotating symbol on this
cooking zone.

— Adjust the time by pressing == or +.A
dot will light up on the display to confirm
your operation.

The timer starts counting only if the cook-
ing zone is covered with an item of cook-
ware.

When cooking is finished the zone switch-
es off, the timer indicates O, and you are
notified by a beeping sound.

— Press = or 4 touch control of the timer
to stop the beep.

* To change the timer settings:
— Press the == or < timer touch controls.
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. 4 USING YOUR APPLIANCE

* To stop the timer:

— For several seconds, press simultane-
ously on the button + or - of the timer or on
the button of the timer until O.

* To change the cooking plate to which
the timer is applied:

- Stop the current timer.

- By pressing the (® touch control suc-
cessively, assign a new operating cooking
zone.

USING THE “ELAPSED TIME”
TOUCH CONTROL

This function displays the time elapsed
since the last time the power setting was
adjusted for a given cooking zone.

To use this function, press G touch
control.

The time that has passed flashes on the
timer display for the chosen burner.

If you want cooking to end in a specific
period , press G touch control then,
in 5 seconds, press =+ on the timer to
increase the cooking time that you wish
to set. The time display becomes fixed for
3 seconds, then the remaining cooking
time will appear. A beep will confirm your
choice.

This function can be used with or without
the timer.

Note: If a time is displayed on the timer,
this time cannot be modified for 5 seconds
after pressing . After these 5 seconds
have elapsed, you can modify your
cooking time.

25



. 4 USING YOUR APPLIANCE

INDUCTION-SAFE COOKWARE
* Which cookware is the most suitable?

You probably already have pans that are
suitable for an induction hob.

— Enamelled steel pans with or without
nonstick coating: casserole dishes, deep
fryers, saucepans or griddle pans.

— Cast-iron pans: so as not to scratch the
vitroceramic surface, avoid sliding pans
over the hob surface, or choose a pan with
an enamel-coated base.

— Induction-safe stainless steel pans:
most stainless steel pans are suitable for
induction cooking (saucepans, casserole
dishes, frying pans and deep fryers).

— Aluminium pans with special bases:
choose pans with fiat, thick bottoms, which
provide a more even cooking (the heat is
distributed better).

Only glass, terra cotta, aluminium without
a special finish on the bottom, copper
and some non-magnetic stainless steels
do not work with induction cooking. We
recommend that you select cookware with
a thick, flat bottom.

When you buy your cookware, make sure
that this logo is on the package; it assures
you that it is compatible with induction
cooking.

TON

To help you choose, a list of utensils is
provided in this booklet.

— Residual heat indicator

After intensive use, the cooking area may
remain hot for a few minutes.

A H will be displayed. Do not touch the
zones concerned during this time.

* What type of pans must | not use?

GLASS, CERAMIC, EARTHENWARE,
ALUMINIUM WITHOUT A SPECIAL
BASE, COPPER AND CERTAIN
NON-MAGNETIC STAINLESS STEEL
COOKWARE.

* The “cookware” test

Thanks to its cutting edge technology, the
hob is able to recognise most types of
cookware. Place your pan on a cooking
zone, for example at power level 4, if the
display is normal, your pan is OK to use; if
it flashes, your pan is not suitable for use
on an induction hob. Even pans without
a completely fiat bottom can be used, as
long as the bottom isn’t too out of shape

* Automatic-stop

Automatic stop is a safety feature of your
hob.

It is automatically activated if you forget to
turn off the cooker:

Power level used | The cooking zone
automatically

turns off after:

Positioned:

- between 1 et 7 8 hours
- between 8 et 11 2 hours
- above 12 1 hour

AS is shown on the display for the cook-
ing zone concerned, and a beep sounds
for about 2 minutes. AS will continue to be
displayed until you press one of the touch
controls for the cooking zone. A double
beep will sound to confirm that a touch
control has been pressed.
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. 4 USING YOUR APPLIANCE

INDUCTION-SAFE COOKWARE
(continued)

¢ Precautions for use

— When using non-stick pans (such as
Teflon) and little or no butter or oil, briefly
preheat on position 9 or position 10. Never
use position 11 or 12, as this may damage
your pan.

— Never heat sealed cans as they may
explode (this applies to any type of
cooking).

—Itis recommended to avoid placing metal
objects such as knives, forks, spoons and
lids on the cooking surface, as they may
heat up.

m NOTE

Objects not intended for cooking
should never be placed on the hob.
When cooking, never use aluminium
foil and never place products wrap-
ped in aluminium directfy on the hob.
The aluminium would melt and would
permanently damage your appliance.

* “Electronic safety” feature

If the temperature in the electronic circuits
becomes too high, the safety feature will
automatically reduce the power delivered
by the hob.

* “Empty saucepan” safety feature
Each heating zone is equipped with a
safety device that constant ly detects the
temperature of the heating zone. Thus
there is no risk of overheating caused by
empty pans.

Use the correct cooking zone for the pan (depending on the model)

Multiple cookware

This 23 cm cooking zone:

- Automatically adapts to the diame-
ter of the cookware.

- Delivers the optimum power level.
- Ensures excellent distribu tion of
heat.

they will be cooked evenly.

- Provides an even cooking temperature, so that
whether you are cooking large pancakes, a large
fish, etc. or large amounts of small foodstuffs,

Gentle cooking Small cookware

(sauces, creams, etc.).
Preparation of small
amounts or individual
portions.

m NOTE

- If an oven is focated befow your hob (see “Flush mounting”), the hob’s thermal
safety devices with make it impossible to use the hob and your oven’s pyrolysis

function at the same time.

When using the induction hob, do not place objects that can be magnetised on the
glass worktop (e.g. credit cards, cassettes, etc.)

Special warning for people with active implants (pacemakers, insulin pumps, etc.):
your induction hob generates a magnetic field in the immediate area. We therefore
recommend that you contact the manufacturer of your active implant to determine

any possible incompatibilities.
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. 5 DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

MAINTAINING YOUR APPLIANCE

PRODUCTS/
MAINTENANCE WHAT TO DO ? ACCESSORIES
TO USE
In the event that the spark plugs| Small, hard-bristled

become soiled, clean them using a|prysh.
small, hardbristled brush (non-me- . Safety pin.

tallic).
The spark igniters| The gas injector is located in the de-
and injectors pression in the centre of the burner.

Be sure not to block the injector du-
ring cleaning, as this will affect hob
performance. Use a safety pin to un-
block the injector if necessary.

. . |. Gentle scouring cream.
For tough stains, use a non-abrasive| Kitchen sponge.

The pan supports|cream, then rinse with clean water.
and gas burners Carefully wipe each part of the bur-
ner before using your hob again.

- Clean with warm water and then |- Kitchen sponge. _
wipe. . Special  vitroceramic
Induction zones - For tough stains, use products de-|91ass products (e.g. Ce-
signed for vitroceramic glass (exa- ra-clean).

mple opposite).

. Kitchen sponge.
. Special  vitroceramic
glass products.

- Clean with warm water and then
The glass top wipe. For tough stains, use special
vitroceramic glass cleaning products.

m NOTE

- Never clean your appliance while it is in use. Set all the electric and gas controls
to zero.

If a crack appears in the surface of the glass, disconnect your appliance from the
power supply to avoid electric shock. Contact the After-Sales Service department.

@ TIPS

- We recommend cleaning the hob fittings by hand rather than in a dishwasher.
- Do not use an abrasive sponge to clean your hob.
- Do not use a steam cleaner.
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» . 6 TROUBLESHOOTING AND SOLUTIONS

DURING OPERATION

YOU OBSERVE THAT:

ACTION TO BE TAKEN:

« Lighting the burners:

There is no sparking when
the control knobs are pressed
down.

» Check the electrical connection of your appliance

» Check that the sparkers are clean.

» Check that the burners are clean and in position.

« If the hob is fixed to the worktop, make sure that the fixing clamps
have not been twisted.

» Check that the sealing rings have not come out of place.

* When you press on a knob,
there are sparks on all of the burn-
ers simultaneously.

* This is normal. The lighter syslem is centralised, and all the burn-
ers spark at the same time.

* There are sparks, but the burn-
er does not light.

» Check that the gas inlet pipe has not been squashed.

» Check that the gas inlet pipe tube is less than 2 m long.

» Check that the main gas tap is open.

« If you use gas tanks or cylinders check that they are not empty.

« If you have just installed your hob or changed a gas cylinder, keep
the control knob wide open for a few seconds so that the gas can
get through.

» Make sure the injector is not blocked up. if this is the case, clear
it with a safety pin.

* Light up your gas burner before putting a pan on it.

» Upon ignition, the flames light
up and then are extinguished
once the knob is released.

* Press firmly down on the knobs and hold them down for a few
seconds after the appearance of flames.

» Check that the parts of the burner are correctly mounted.

» Check that the gaskets under the control knobs are not out of]
position.

« Avoid strong drafts in the room.

« Light your burner before placing your saucepan on it.

* In reduced heat mode, the
burner goes out or the flames
remain high.

* Avoid strong drafts in the room.

» Check that the correct injectors have been fitted for the type of gas
being used (see the markings on the injectors in the “Gas settings”
section).

Reminder: The default settings on the hob are for a mains gas sup-
ply (natural gas).

» Check that the burner low power screws are properly set (See the
“Changing the Gas Supply” chapter).

» The flames are irregular or un-
even.

» Check that the burners and injectors are clean and assembled
correctly.
» Check you have enough gas in your gas cylinders.

* The hob produces an odour|
during the first cooking ses-
sions.

* Operate each burner for half an hour with a saucepan full of water.

* Your hob emits a slight clicking
noise.

» This is normal. This noise is caused by the distribution of power
between the two induction zones.

» The saucepans make a noise
during cooking on the induction
zones.

« At high power level, this is normal with certain types of pans. There
is no danger for the hob.

A series of short = or F7 is dis-
played.

» The electronic circuits have overheated.

Water or object on the control keypad

Problem with the cooling fan. Check that it is built in correctly. If the
fault persists, call the After Sales service.
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» . 7 COOKING CHART
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> . 7 COOKING CHART

Coffee (small percolator)

GAS COOKING
PREPARATIONS TIME HIGH SEMI
SPEED FAST
SOUPS Bouillons 8-10 min X
Thick soups
FISH Court bouillon 8-10 min X
Barbecue 8-10 min X
SAUCES Hollandaise, béarnaise 10 min X
Béchamel, aurore X
VEGETABLES Chicory, spinach X
Cooked peas 25-30 min X
Provencal tomatoes 15-20 min X
Fried potatoes X
Pasta X
MEAT Steak X
Blanquette, Osso-bucco 90 min X
Sauteed poultry breasts 10-12 min X
Tournedos 10 min X
FRYING French fries X
Fritters X
DESSERTS Rice pudding 25 min X
Fruit compote X
Pancakes 3-4 min
Chocolate 3-4 min
Custard 10 min X
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» . 8 A FEW TIPS

Lighting with gas safety
feature

. Keep holding down the control knob for a few seconds after the
flame has appeared in order to activate the safety system.

. If there is a power failure, a burner can be lit by holding down
the control knob and placing a lighted match against the burner.

Use of cookware

. The gas and electric hobs should only be used with stable, heat
resistant cookware with fiat bottoms.

. Use cookware of a suitable size: the diameter of the bottom of
the cookware should be equal to or greater than the diameter of
the electric cooking zone.

General maintenance

. Clean the burners regularly: this is essential to keep them
working correctly and to ensure a stable and even flame.

. Do not forget the spark igniters. Thoroughly dry the burners and
burner covers before replacing them.

. Finish cleaning by wiping the glass worktop using a piece of
absorbent paper to remove any traces of damp.

Tips

. Once water starts to boil, reduce the flame to prevent it boiling
over.

. Cover your saucepans with lids to save energy.

. Try turning off an electric cooking zone a few minutes before the
end of the cooking time.

@TIP

— Always read the instruction booklet carefully for more detailed information.
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. 9 ECO DESIGN TABLE

| B B
service fiome ¢ N
‘—_7.__’AA1KRB 2 I HCE Plaque
A — ir a Schild/Targhetta segna\enca/Pa skl\(et/Pa
4 TAaKETa fig/Tabliczce znar
B D st if i Tabnnie
s
EC (Wh/kg)* EE (%)*
™E Velglgls|8|8|8|s/s|e|s|s|g|glels|s|glgls whiel| €|« e | o
= 9lgle
ARIKRB NA|59,9] 600 61,1 X
AAIKSB NA[59,6] 61,0[ 61,2 X
NA[59,6]61,0] 61,2 X

— NA[59,6] 61, 53,0 K
[Aainss NA , 53,0 B
[AAINUE NA X 53,2 X

AAINVE NA X 54,3 X

AAZESB 1916 1916 | NA 3] 61, ¥

ABIAPB NAL 60,1 62,4 62, X

AB1ASE NA[ 59,6 61,0] 61, X

AB1AUB NA[59,9]61,0] 59, ¥

AB1AVE NA[ 57,9615 65, Y

ABIDUB NA[ 59,9] 61, 53,2 X

AB2DPB 191,6] 1916 | NA 3] 63, X

AB2DUB 191,6] 1916 | NA 3] 61, ,

AB2DVE 191,6) 1916 | NA 365, X

ABAASB 1773 183,4) 180, 59, , Y

ABAAUB 177,3 183,4) 180, 59, X X

ADIHUB NA[59,2[ 59,1 58, X

ADGCUB 2007 1693 185, 59, , X

APSBPE 194,7[194,7 % 60, X ,

AP8BSB 194,7[194,7] 0a, 59, L X

AQ6BSB 177,2[177,2 , 59, , Y

ARBAUB 1827 170, X 59, X X

ARBAVB 182,7] 170, 176, 57, X ,

ATSBSB 185,3] 185, 59, ¥ 4

BAIPTE 63,7] 63,

BD1GUB NA 54,7 ,

BD1PTB 53,6] 53,

CA1FPB ¥ X 8

CALFPE ¥ X ,

CATFQB Y ¥ X

CALFSB X . Y

CAIFUB X X X

CALFVB E X ¥

EBIADB NA[62,2[63,38] 62, 3

EB20DB 1883 NA 3] 63, ¥

FALAKE NA[65,0[59,4] 61, X

FAZ2DKB 1883 1883 | NA 4] 61, X

HBIAGB NA 61,159, X

KE1AAB NA[57,7] 55,7 56, X

KE1ABB NA 553[ 548 54,

KE1BAB NA[57,7[55,7 56,9 56,

KELQBB NA 55,3 602 56

KE2AAB 1987 1987 | NA 56,9 57,

KE2BAB 198,7) 1987 | NA 564 57,

KE2BBB 198,7] 1987 | NA 54,8 54,

KE2FBB 198,7] 198,7 | NA 60,2 57,

KESANA 186,4[207,3[183,4] 172,2] 187,

KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187,

KFTANA 198,0(198,0] 195,1] 180,0 192,

KE7CNA 192,8] 198, 175,4] 188,

KF7DNA 192,8] [198,0 2039 198,

KF9ANA 94,7[194,7[199,6[171,6 190,

KFOLNA 1914 , 1825 189,

KG7BNA 2067 ,2[177,2] 173,0 183,

KG7ENA 2[177,2 191,9] 182,

KG7KNA 173, L 171,7] 7:

KG9BNA 180, ,0[172,0 1734 X

KGIDNA 173, Y 1823] 177,

KGIKNA 177, X 166,4] K

KGOMNA 177, X 1815 X

KHIBNA 180, ,0(172,0 1734 X

KHOFNA ,9]179,9] 171,9 77,

KH9GNA ,0[172,0 166,4 170,

KHIHNA 185,7] 185,

KHOINA 172,0[172,0! 1801] 174,

KMBDPE 194,7[194,7] 1947 | NA X X)

KS6DPB 180,0( 180,0 180,0 | NA X 7

MALLSB NA[579[ 613613 2

MAIMVE NA[632]613 54,3 .6

MAINVE NA 63,3 543 8

MA1MSB na[s7.9]613 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segiin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apos a regulamentagao da eco-concepgéo N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 & EN 60 350-2
* Gemat der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.

* In conformita al sulla ile N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* 1 henhold til reguleringen for miljovenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfart i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgarder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2
* E0UPWVA JiE TOV KAVOVIOHS OIKoAOYIKOU OXeBIaopou Ap. 66/2014 g 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav pétpa pe Béon Ta TpéTua EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014  dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
*V souladu s nafizenim o ispornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
. Convorm emdes\gnnchlh]n 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 siHBapA 2014 r04a, BLINONHEHO B COOTBETCTBMM C HopMam EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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!Ol Conseil/Tip/Consejo/

— Pouiivejte co nejaste

1h,

Fohluna/C
Emp 9

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice Ia tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacion.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagéo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Wérmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare pis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.
— Brug Idg pd beholderen, nér det kan lade sig ggre, for at undgd at varmen udslipper.

— Anviind lock pd kokkdrlet sé ofta som méjligt for att minska véirmefériust genom dunstning.
— TomodeTioTe To KamdKL NdVW ANG To OKEUOE 600 TO SUVATGY YPNYOPOTEPQ, WOTE Var HEWTETE TV aMWAE DEPUOTATAE uécw Twy EfaTpicEWY.
— Praykrywac zawsze naczynie pokrywka, aby ograniczyc utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
‘poklice, abyste minimalizovali tepelné ztrdty zptisobené inikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, pouzivajte éo moZno najéastejie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
ALY W ROCY.E KM HOWHO ML,
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L5KW | p14,5cm
1 914,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 918cm
¥ 916,5cm
o[ o18cm
o[ 019,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
K 922,2cm
Y Ex 022,2cm
g2 916cm
N ol6cm
N : g: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
, 021cm
X 928cm
X 40x23cm | Aire de culsson induction Induction cooking zone ‘Aire de coccion induccion Cozedura por indugao Zone voor
[ [ogsk 7 Braleur auxiliaire Aw Quemador auxiliar Bico auxiliar p
;| [Lsk / Braleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-répido
:| 5 [2.25 / rdleur rapide High speed burner Quemador répido Bico rapido Snelbrander
| E B / leur grand rapide Super fast burner Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander
| S [ 7 rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
R X 7 Braleur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
X 7 Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP ¥ / Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas appl Not applicable No aplicable Nao aplicavel Niet van toepassing
D DA R
L5KW | o14,5cm
1 914,5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta SnERTOHUECHAN AHAMAEPaM
2 918cm
§ 916,5cm
o[ o18cm
2L 919,2cm | Kochzone mit strahlungswrme Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Hampsacwan
.2 922,2cm
22 022,2cm
I o16cm
2 ol6cm
P 918cm
: Fre Piastra a induzione Induktionsplade sonica
. 921cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm induktionskochfeld ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall sapouan nanent
[ [0.85k 7 Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Hjalpbrannare T aTI N B SO
SR:|  [L5K / Mittelschneller brenner Bruciatore semi-rapido braender. Medelsnabb brannare TERN AT T
R | 5 [225 7 Bruciatore rapido ToGaARA TAA DT Tl
R | E[3) / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender Flaceciah st ot s
R | S [3 / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare C ii Harpes
c | 3 3. / Bruciatore doppia corona Braender med dobbelt krone Brénnare med dubbla ringbrannare Harpes apoiinoro avcka
C X / Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekrnad brannare. TemsnnrminD:
BFP ¥ 7 Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare, TR DOPLLLIN WoAHOCTY
NA Nicht anwendbar Non applicabile Tkke relevant ] tilampligt He
L5KW [ o14,5m
1 914,5cm Hhextpu eotia Pole elektryczne Elektricks z6na Elektricks platfia
2 018cm
B 916,5cm
[ o18cm
2 [ 919,2cm | Eotla axtwoBohou Bepustntag Pole witroceramiczne Radiantni z6na Vyhrevné z6na
K 922,20m
s, 022,2cm
g2 916cm
3 bl6cm
R PE p18cm . s
: e Enay. Eotia Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukeyine
, 921cm
. 928cm
,6kW_| 40x23cm | Enuavela enaywywic cotlag_| _Strefa gotowania induként varné plocha Plocha indukéného varica
85K 7 BonBnuukr eotla Dodatkowy palnik Pomocny hofak Pomocny horak
SR 5K / Eotia peoaiag taxUmtag Palnik éredni Horak s normalni rychlostt Stredne rychly horak
R | 5 [225kW]  / Eotla peyéhng taxdtnrag Szybki palnik Rychly hordk Rychly horak
R | E 3w ] 7/ Eotia oAy peyéng taxdTntag Duzy szybki palnik Extra rychly hofak Velmi rychly hordk
ur | S [Bskw ]/ Eotia tayelag Aewoupylag Palnik ultra szybki Ultra rychly horak Extra rychla varnd z6na
2c | S[3ew]| 7/ Eotia uthric oteddvng Palnik 2 podwdjnym wiericem Duojty hofak Dvojité varnd z6na
3c 3,6kW. / Eotla tputhric otedvng Palnik z potréjnym pierécieniem Hofsk s trojitou korunou Horaks trojitou korunou
BFP 62kw [/ Eoria uvarrs oxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofak Velmi vykonny horak
NA Aev eappdletat Nie dotyczy Neho Nehodfsa

glio/Gode réad/Rad/ZupBouAr/Rada/Advies/Coeem
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SERVICING AND REPAIRS,
FRANCE

Any repairs that are made to your
appliance must be handled by a qualifi
ed professional authorised to work on
the brand. When calling, please provide
the full references of your appliance
(commercial reference, service
reference, serial number), so that we
can handle your call more effi ciently.
This information can be found on the
data plate (Fig 01).

(o] b =
/o
De Dietrich[ —
e CES
Fig. 01
NOTE :

» With a view to constantly improving
our products, we reserve the right to
make changes to their technical, func-
tional or aesthetic characteristics in
line with technological progress.




VAZENY
ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili produkt De Dietrich. Tato volba prozrazuje vaSe vysoké naroky
stejné jako vas vkus pro francouzské uméni bydleni.

Vytvory spolecnosti De Dietrich, ktera je dédicem vice nez 300 let starého know-how,
ztélesnuji spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinaiského uméni.
Nase spotrebice jsou vyrobeny z nejlepSich material( a nabizeji dokonalé zpracovani.
Jsme si jisti, Ze tento vysoce kvalitni vyrobek umozni milovnikim jidla projevit v§echny
jejich talenty.

Spotfebitelsky servis spole¢nosti De Dietrich je vdm k dispozici, aby zodpovédél viechny
vase dotazy a navrhy a pomohl vam splnit vaSe pozadavky.

Je nam cti byt vas$im novym partnerem v kuchyni a radi bychom vam podékovali za vasi
podporu.

pro vasi duvéru.

g Spole¢nost De Dietrich se svymi tovarnami ve Francii, v Orléansu a
3O, g ve Venddbme, neustale usiluje o dokonalost a udrzuje vyjimecné
}’ﬁ'fi’ g know-how pfi navrhovani dokonale zpracovanych vyrobk(. Mnoho
E&A”?‘ nasich spotfebicu je certifikovano znackou Origine France Garantie,
Capa® é ktera potvrzuje, Ze jsou vyrabény ve Francii.

Tato znacka nejen zarucuje kvalitu a trvanlivost nasich spotfebicu, ale
také jejich sledovatelnost, ktera poskytuje jasny a objektivni udaj o
jejich puvodu.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684


http://www.de-dietrich.com/
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BEZPECNOST A DULEZITA OPATRENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - POZORNE SI JE
PRECTETE A USCHOVEJTE PRO DALSI POUZITI.

Tyto pokyny si muzete stahnout zwebovych stranek znacky.

— Tuto varnou desku jsme navrhli pro domaci pouziti.

— Tento spotfebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi pfedpisy a
pouzivan pouze v dobfe vétraném prostoru. Pfed instalaci a
pouzivanim spotiebiCe se seznamte s touto pfiruckou.

— Vareni musi probihat pod vasim dohledem.

— Tyto varné desky urCené vyhradné k vafeni potravin a napojl
neobsahuji Zzadné soucasti na bazi azbestu.

— Tento spotiebi¢ neni pfipojen ke spalinovému systému. Musi byt
instalovan a pfipojen v souladu s platnymi pfedpisy. Zvlastni pozornost
je tfeba vénovat platnym pfedpisim o vétrani.

— Ve skfifice pod varnou deskou neskladujte UDRZBOVE nebo
PLAMENITE vyrobky (rozpraSovace nebo tlakové nadoby, stejné jako
papiry, knihy s recepty atd.).

— Pokud pouzivate zasuvku pod stolem, nedoporucujeme do ni ukladat
predmeéty citlivé na teplotu (plasty, papir, nadoby se spreji atd.).

— Pred jakoukoli praci musi byt vas stll odpojen od elektrické sité
(elektfina a plyn).

— PFi zapojovani elektrickych spotfebi€l do blizké zasuvky dbejte na
to, aby se napajeci kabel nedostal do kontaktu s horkymi misty.

— Spotfebi€ musi byt mozné odpojit od elektrické sité, a to bud pomoci
zastréky v zasuvce, nebo zabudovanim vypina¢e do pevnych rozvodu
v souladu s instalacnimi pfedpisy.

— Zastr¢ka musi byt po instalaci pfistupna.

— Pro jistotu nezapomente po pouziti zavfit regulacni ventil plynu nebo
ventil butanové/propanové lahve.

— Pfed instalaci se ujistéte, Ze jsou splnény mistni podminky dodavky
(druh plynu a tlak plynu) a nastaveni spotiebice.




BEZPECNOST A DULEZITA OPATRENI

jsou kompatibilni.

— Tyto tabulky jsou opatfeny znackou shody CE.

— Instalace je vyhrazena kvalifikovanym montaznim pracovnikiim a
technikdm.

— Nepouzivejte parni CistiCe.

— Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby s

nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud byly pfedem pouceny o

bezpecném pouzivani spotfebiCe a porozumély souvisejicim rizikim.

Déti si se spotfebiéem nesmi hrat. Cisténi a adrzbu nesmi provadét déti

bez dozoru.

— Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebiCem nehraly.

— Tato tabulka odpovida normé EN 60335-2-6, pokud jde o vytapéni

nabytku, a tfidé 3, pokud jde o instalaci (v souladu s normou EN 30-1-

1).

— Podminky nastaveni tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku v kapse

nebo na typovém Stitku.

— Nepouzivejte nadobi, které pfesahuje okraje varné desky.

Abyste mohli v budoucnu snadno najit Cisla dili pro svuj spotfebic,

doporucujeme vam, abyste si je poznamenali na strance "Poprodejni

servis a vztahy se spotiebiteli" (na této strance se také dozvite, kde je

najdete na svém spotfebici).

— Doporu€ujeme nepokladat na varnou desku kovové pfedméty, jako

jsou noze, vidlicky, I1zice a poklicky, protoze se mohou zahfat.

— Po pouziti vypnéte varnou desku pomoci jejiho ovladaciho zafizeni a

nespoléhejte se na detektor panve.

/N VAROVANI: pokud je povrch praskly, odpojte spotiebi¢ od

napajeni, abyste pfedesli riziku urazu elektrickym proudem.

/™ VAROVANI: spotfebi& a jeho pfistupné ¢asti se b&hem pouzivani

zahfivaji. Dbejte na to, abyste se nedotykali topnych téles. Déti mladsi

8 let by nemély byt v dosahu, pokud nejsou pod neustalym dohledem.
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NebezpeCi pozaru: Na varné plochy neukladejte zadné predmety.
VAROVANI: Proces vareni je tfeba sledovat. Kratky proces vareni je
tfeba prubézné monitorovat.

UPOZORNENI: Vafeni na varné desce s pouzitim tuku nebo oleje bez
dozoru muze byt nebezpecné a zplsobit pozar.

UPOZORNENI: Pouzivejte pouze ochranné systémy navrzené
vyrobcem varného spotiebiCe nebo uvedené vyrobcem spotfebite v
navodu k obsluze pro vhodné pouziti nebo ochranny systém
zabudovany ve spotfebici. Pouziti nevhodnych ochrannych systéma
muze zpUsobit nehody.

VAROVANI: Vafeni na varné desce s tukem nebo olejem bez dozoru
muze byt nebezpecné a mize zplsobit pozar. Nikdy se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte spotifebiC a poté zakryjte plamen
poklickou nebo protipozarni pfikryvkou.

VAROVANI: Nebezpegi pozaru: Na varné plochy nic neukladejte.
Chranié stolu nedoporuéujeme. UPOZORNENI: Pouzivani plynového
varného spotfebice vede k produkci tepla, vihkosti a zplodin hofeni v
mistnosti, kde je instalovan. Dbejte na to, aby byla kuchyné dobfe
vétrana, zejména kdyZ je spotfebi€ v provozu: nechte oteviené pfirozené
vétraci otvory nebo nainstalujte mechanické vétraci zafizeni
(mechanicky odsavac par). Intenzivni a dlouhodobé pouzivani spotiebiCe
muZze vyzadovat dodatecné vétrani, napfiklad otevienim okna, nebo
pokud existuje.

UPOZORNENI: "Pokud se sklo varné desky rozbije :

- okamzité vypnéte vSechny hofaky a soucasti

elektricka topna télesa a odpojte spotfebi¢ od viech zdroju energie,

- nedotykejte se povrchu spotfebice,

- spotfebi€ nepouzivejte.
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RESPEKTOVANI ZIVOTNIHO PROSTREDI

— Obalové materialy tohoto spotfebice Ize
recyklovat. Podilejte se na jejich recyklaci a
pomozte chranit Zivotni prostfedi tim, Ze je
odlozite do obecnich kontejnerli uréenych k
tomuto ucelu.
— Vas spotfebi¢ obsahuje také mnoho
recyklovatelnych materiall. Je to
Toto logo oznacuje, ze
pouzité spotfebice se nesmi
michat s jinym odpadem.
Recyklace spotiebicl
organizovana vasim
vyrobcem tak bude probihat
za  nejlepSich  moznych
_ podminek,
v souladu s platnou evropskou smérnici o
odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich.  Informace o  nejblizSich
sbérnych mistech pro pouzita zafizeni
ziskate na mistnim Ufadé nebo u prodejce.
— Dékujeme vam za pomoc pfi ochrané
zivotniho prostredi.
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Hofak Podpérny stojan na

XXX

Obr. 01

Joystick

¢c6eo o

o Vigko horaku Q Zapalovaci svitka e Krouzko va

@ Hiava horaku Termodianek @ zeiacha
(bezpecnostni model)

. ; PruZinov
0 Vstiikovag e Klepnéte na o

o Ovladaci pagka

Rada

Tato instalacni a uzivatelska pfirucka se vztahuje na nékolik modelii. Mezi detaily a
vybavenim vaseho spotiebi¢e a uvedenymi popisy mohou byt drobné rozdily.

8
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Obr. 01 %
— -~ A ~ .
VYBER MIiSTA

Spotrebi¢ musi byt zapustén do horni ¢asti
nabytku o tloustce nejméné 3 cm, ktery je
vyroben ze zaruvzdorného materialu nebo
je jim pokryt.

Abyste zabranili prekazkam v provozu
varného nadobi, nesmi byt na obou
stranach varné desky nabytek nebo stény
ve vzdalenosti mensi nez 30 cm od varné
desky.

Pokud je pod stolem umisténa vodorovna
prepazka, musi byt umisténa mezi.

10 cm a 15 cm nad pracovni plochou. V
zadném pripadé neukladejte rozprasSovace
nebo tlakové nadoby do prostoru, ktery
muze byt pod stolem (viz oddil
"Bezpecnostni pokyny").

Standardni
vyfez pro
nabytek

Celkové
rozméry nad
pracovni
deskou

Celkové
rozméry nad
pracovni
deskou

PRISTROJ
Sitka Hloubka
56 cm 49 cm
65 cm 51,5cm

55,5 cm 47,8 cm

Tloustka

podle
nabytku

5,8 cm
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PRED INSTALACI

spotfebiCe a pro zajisténi vodotésnosti mezi
skfifikou a pracovni deskou je nutné nalepit
tésnéni dodavané v sacku (obr. 02).

- Vyjméte opérné rosty panve, kryty horaku
a hlavy hofakl a zopakujte jejich polohu.

- Otocte stll a opatrné jej polozte na otvor
v nabytku, abyste nepoSkodili ovladaci
prvky a zapalovaci svicky.

- Na vnéjsi okraj ramu prilepte pénové
tésnéni dodané se spotfebicem. Toto
tésnéni zajisti vodotésnost mezi sklem a
pracovni deskou.

- Umistéte varnou desku do otvoru v
zakladné a dbejte na to, aby byla ve vyfezu
vystredéna.

- Vyménte opérné rosty panve, klobouky a
hlavy horak.

- Pfipojte napajeci kabel varné desky k
elektrické siti v kuchyni (viz kapitola
"Elektrické pripojeni™).

- Pripojte spotfebi¢ k plynovému systému
(viz  kapitola  "Pfipojeni  plynového
systému").

10

Obr. 02
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RADY PRO INSTALACI

— Pokud si prejete, mlzete stal upevnit
pomoci dodanych upevnovacich drzakd se
Srouby (obr. 02), které se pfipevnuji do roh(
skFiné.

K tomuto ucelu je nutné pouzit otvory,
jak je znazornéno na vysSe uvedeném
obrazku (obr. 01).

— Jakmile se drzak zacne deformovat,
prestante Sroubovat. Nepouzivejte
Sroubovak.

PRIMONTAZI NAD ZASUVKU,
SKRINKU NEBO TROUBU.

— Nad uloznou jednotkou nebo zasuvkou
(obr. 03).

Je vyZadovana minimalni mezera 8 cm a
otvor 0,5 cm po celé Sifce jednotky.

Spodni pohled
na kryt

Obr. 01

QVontazni otvory

Minimalni otvor 0,5 cm po celé Sifce
stolu.

i f /|
i Minimaln&

' '8cm

4cm
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INSTALACE NAD ZA$UVKOU,
RACKEM NEBO PECI (pokraéovani)

— Nad troubou (obr. 01)

byt po celé Sifce jednotky otvor o priméru
0,5 cm av zadni ¢asti jednotky musi byt
pfivod vzduchu o  velikosti nejméné 30
cm?. Pokud trouba nema ventilaci s otvorem
pro pfivod vzduchu vpfedu, musite pouzit
izolaéni sadu mezi troubou a stolem (nutno
objednat u prodejce).

Pokud je trouba vybavena funkci pyrolyzy,
NIKDY nepouzivejte varnou desku, pokud
probiha pyrolyza.

Rezani
30 cmvpravo
alnebo vlevo

-1&
_1s

Minimalni otvor 0,5 cm po celé

Sifce stolu.
== Cirkulace vzduchu v
== Mistnosti Cirkulace
Obr teplého vzduchu

o4

\vA |

» B8 12
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PROINSTALACI NAD MYCKU NADOBI

Vas stul Ize instalovat do mycky nadobi,
pokud jsou dodrzena nasledujici zakladni
bezpecnostni opatreni:

— VySka pracovni desky by méla byt
nejméné 90 cm.

— Horni ¢ast mycCky byste méli zakryt
izolacni deskou, abyste zabranili nasavani
Castic z tepelné izolace stolnimi ventilatory.
Tuto desku lIze zakoupit v poprodejnim
servisu.

— Musite zajistit minimaini pfivod Cerstvého
vzduchu, aby ventilator na stole mohl Fadné
ochlazovat elektronické komponenty uvnitf.

Navrhujeme vyfez o velikosti 30 cm? na
zadni strané jedné strany vyklenku (obr.
01).

13

Rezani
30 cm?vpravo
alnebo vlevo

:

90 cm

—_— SR

= Cirkulace vzduchu v
= Mistnosti Cirkulace
teplého vzduchu

Obr. 01
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

standardniho napajeciho kabelu se 3 vodici POUZIT

o prufezu 1,5 mm? (1 ph+ 1 N+ zem), ktery 220-240 \V~
musi byt pfipojen k elektrické siti 220~240 V 50 Hz
prostfednictvim standardni zasuvky IEC —

60083 nebo vsesmérového oddglovaciho |Kabel HOSVVF 3 vodics, 1 pro
zafizeni v souladu s instalacnimi pfedpisy. uzemneni
Ochranny vodi¢ (zelenoZluty) je pfipojen k |Prufez vodice v mm? 1,5
zemnici svorce spotiebice a musi byt spojen  [(mm?)

s uzemnénim instalace. Pojistka 16 A

— Sitova zastrcka musi byt

pHstupné po instaladi. Cerny, hnédy nebo &erveny vodic

Modry vodi¢
— Pfipojte vodi¢e k instalaci, pficemz

dodrzujte barvy vodica (obr. 01). » Neutraini

(N) Faze

V@

Zeme

Obr. 01 Zeleny/zluty vodi¢

m POZOR

— Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pfipojen k zemnici svorce® spotiebi¢e a musi byt
pripojen k zemnici svorced instalace.

— Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho poprodejni
servis nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpeci.

— Pokud pouzivate varnou desku, ktera neni uzemnéna nebo ma vadné uzemneéni,
vyrobce nenese odpovédnost za pripadné udalosti nebo jejich nasledky.
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PRIPOJENi PLYNU

* Pfedbézné poznamky

Pokud je varna deska nainstalovana nad troubou nebo pokud je pravdépodobné, Ze se kvlli
blizkosti jinych topnych téles bude pfipojka zahfivat, je nutné, aby byla pfipojka provedena z
pevné trubky.

Pokud je pouzita ohebna hadice nebo trubka (v pfipadé butanu), nesmi pfijit do styku s
zadnou pohyblivou ¢asti nabytku ani nesmi prochazet zadnym mistem, které by mohlo byt
zablokovano.

Plynova pfipojka musi byt provedena v souladu s pfedpisy platnymi ve vasi zemi.

zemi instalace.

* Potrubni plyn - zemni plyn, propan
vzduch nebo butan vzduch F
L

V zajmu vlastni bezpecCnosti musite zvolit
pouze jedno z nasledujicich 3 pfipojeni: ®
— Pripojeni pomoci pevné médéné trubky
s mechanickymi  Sroubovacimi  konci
(standardni oznaceni pro plyn G1/2). o
PFipojeni provedte pfimo na konec kolena _
namontovaného na spotfebici. oo
— Pripojeni pomoci vinité ohebné kovové
trubky (nerezova ocel) s mechanickymi
Sroubovacimi konci (v souladu s normou

Y, v —
NF D36-121) s neomezenou zivotnosti (obr. 1 ‘.
A). .
— Pripojeni pomoci vyztuzené pryzové
hadice s mechanickymi koncovkami se
Sroubenim (v souladu s normou NF D36- .
103) s zivotnosti 10 let (obr. B).
m Obr. A Obr. B
POZOR

Pokud pfi pripojovani plynové varné desky musite zménit orientaci kolena pfripojeného
ke spotrebici :

1 - Vyméiite tésnici podlozku.

2 - Matici kolena utahnéte maximalnim utahovacim momentem 17 N.m.




» - 3 INSTALACE

* Plyn distribuovany v
nadrzich

viz (butan/propan)

V zajmu vlastni bezpecnosti musite zvolit

pouze jedno z nasledujicich 3 pfipojeni:

— PFipojeni pomoci pevné médéné trubky

s mechanickymi  Sroubovacimi  konci

(standardni oznaeni pro plyn G1/2).

Pfipojeni provedte pfimo na konec kolena

namontovaného na spotfebici.

lahvich nebo

— Pripojeni pomoci viInité ohebné
kovové trubky (nerezova ocel) s
mechanickymi Sroubovacimi  konci (v

souladu s normou NF D 36-125)
neomezenou zivotnosti (obr. 01).
Pripojeni pomoci vyztuzené pryzové
hadice s mechanickymi koncovkami,
které Ize zaSroubovat (v souladu s normou
XP D 36-112), s zivotnosti 10 let (obr. 02).

S

16

m POZOR

VSsechny ohebné hadice s omezenou
zivotnosti musi mit maximalni délku 2
metry a musi byt pristupné po celé své
délce. Musi byt vyménény pred datem
pouzitelnosti (vyznacenym na hadici). At’
uz zvolite jakykoli zpusob pfipojeni,
ujistéte se, Ze je po instalaci vodotésny
pomoci mydlové vody.

Ve Francii musite pouzit trubku nebo
potrubi s nasledujicim razitkem. @

GAZ
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VYMENA PLYNU

m POZOR

Vas spotiebi¢ je dodavan s predregulaci
na zemni plyn. Vstrikovace potirebné k
upravé na butan/propan naleznete ve
sloZce obsahujici tuto pfirucku.

BOARD

Ve Francii lIze tuto tabulku upravit také
pro pouziti s propan/butanovym
vzduchem. Vas poprodejni servis vam na
pozadani rad doda sacek s adaptérem.
PFi kazdé vyméné plynu musite nejprve :

— Pfizpusobeni plynové pfipojky

— Vyména vstikovacu

— Nastavte zpomaleny pohyb kohoutku.

* Nastaveni plynové pripojky: viz Plynova
pripojka.

* Vstrikovace vyménte nasledujicim
zpUsobem:

— Odstrante mfizky, kryty a

hlavy vSech hofaku.

— Pomoci dodaného klice odSroubujte
vstfikovaCe umisténé ve spodni ¢asti kazdé
nadoby a vyjméte je (obr. 01).

— Namontujte odpovidajici plynové
vstfikovate na jejich misto v souladu s
oznacenim vstfikovacl a tabulkou vlastnosti
plynu na konci této kapitoly:

— Nejprve je zasroubujte ru¢né, dokud se
vstiikova¢ nezablokuje.

— PIné zasunte kli¢ na vstfikovaci.

— TuzZkou nakreslete na desku ohnisté ¢aru
v nazna¢eném misté (obr. 02).

— Otacejte klicem ve smeéru hodinovych
ruciCek, dokud se na druhé strané neobjevi
Cara (obr. 03).

m POZOR

Tento limit neprekracujte, jinak dojde k
poskozeni vyrobku.

— Znovu nasadte hlavy hofaka, kryty a
podpérné rosty panvi.

@1 BOARD

Pfi kazdé zméné plynu zaSkrtnéte
prislusné policko na stitku pfipojeném
ke spotrebici. Viz ¢asti "Pripojeni plynu”
a "Vyména plynu" v navodu k obsluze.

Hrnec
Vstfikovac

Obr. 01

|——-Rédek

Obr. 02

Kli¢

Obr. 03

17
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* Nastavte zpomalovace ventild: jsou
umistény pod pakami (obr. 04).

— Jednejte klepnutim po klepnuti.

— Vyjméte packy a tésnici krouzky tahem
nahoru.

* Prechod ze zemniho plynu na butan/plyn
propan

— Pomoci malého plochého Sroubovaku
otoCte mosaznym sefizovacim Sroubem
retardéru (Zluty) (obr. 05) zcela ve sméru
hodinovych rucicek.

— Znovu nasadte tésnici krouzky a packy,
ujistéte se, Zze sméfuji spravnou stranou
nahoru, a zkontrolujte, zda jsou packy zcela

zatlaCeny.

* Prestavba z butanu/propanu na zemni
plyn nebo butan/propan vzduch (v
zavislosti na modelu)

- VySroubujte mosazny Sroub pro nastaveni
retardéru (Zluty) (obr. 05) malym plochym
Sroubovakem o 2 otacky proti sméru
hodinovych ruéicek.

- Opétovné nasadte paku,

-Zapnéte hofak na maximalni stupen a
prepnéte do polohy volnobé&hu.

- Znovu odstrainte packu a pak otocte Veteno ventilu
sefizovacim Sroubem ve sméru

hodinovych ruéiéek do nejniz&i polohy, Nastavovaci Sroub ventilu
nez plameny zhasnou. Obr. 05

- Nasadte zpét tésnici krouzek a packu.

- Provedte nékolik prepinacich manévrl z
maximalniho pratoku na volnobéh: plamen
nesmi zhasnout; pokud se tak stane,
vySroubujte sefizovaci Sroub tak, aby
plamen zlstal bé&hem téchto manévrd
stabilni.
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Charakteristika plynu
Spotrebié uréeny k instalaci v : FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITT;C_SYE:E FR
FR kat : I2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT... .kat : II2H3+ PL-LT
T ::i;kgzr:;’ﬁlp Butan Propan Zemni plyn Zemni plyn
: G30 G31 G20 G25
Hodinovy pratok pod :
o mbaryp‘,r’i is °cppo 1013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
VYSOKORYCHLOSTNi HORAK
Oznaceno na vstfikovaci 88A 88A 137 137
Jmenovity tepelny vykon (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Hodinovy prutok (g/h) 229 225
Hodinovy pratok (/) 295 343
POLORYCHLY HORAK
Oznaceno na vstfikovaci 62 62 94 94
Jmenovity tepelny vykon (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Hodinovy pratok (g/h) 109 107
Hodinovy pratok (/h) 143 166
60 CM STUL SE 2 PLYNOVYMI
HORAKY
Celkovy tepelny vykon (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maximalni pritok (g/h) 338 332
(/) 438 509
Umisténi vstrikovacu
V nasledujici tabulce je uvedeno umisténi Pfiklad:

vstiikovacll na vasem spotrebici v zavislosti

na pouzitém plynu.

Kazdé Cislo je vyznaceno na vstfikovaci.

Zemn
i plyn

Plyn
Butan/propan

Fl B,

znacka vstfikovace 94

(1) Topné vykony jsou uvedeny pouze
orientacné. Zavisi na povaze a tvaru
nadoby.

Zména vyhrazena bez pfedchoziho upozornéni.

Provozni napéti :
Celkovy elektricky prikon :

220-240 V~50 Hz

- Indukéni model se 2 horaky 3200 W (1)

Rozméry tabulky :

- Sitka 650 mm

- Hloubka 518 mm

Hmotnost : 11,4 kg

Rozméry skiiné :

- Sitka 549 mm

- Vyska 59 mm

- Hloubka 470 mm
19
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Popis vaseho topu

2 plynové varné desky a 2 indukéni varné desky

o Indukéni hofak @210 - 3100 W

Q Polorychly horak 1,5 kW *
Vysokorychlostni hofak 3,1 kW *

Q Indukéni hofak @160 - 2200 W

* Jmenovity vykon ziskany pfi pouziti
zemniho plynu G20

Popis vasi ¢elenky

-

20

Paka pro zadni pravy krb

Péaka pro zadni levy krb

Zobrazeni ¢asovace
indukéni varné desky

Nastaveni ¢asovace pro
indukéni varné desky

Zobrazeni napajeni
pravého predniho krbu

Prava predni tlacitka
pro nastaveni vykonu
topenisté

Pfimy pfistup k
induk&nim varnym
deskam

Tlacitko zapnuti/vypnuti pro
pravy pfedni krb
Tlacitko pro nastaveni vykonu
pro levy predni krb
Zobrazeni napajeni

predni levé ohnisté
Tlacitko zapnuti/vypnuti pro
levé predni topenisté

Odemknuti zamku" nebo
funkce Clean Lock

Funkce "Uplynuly ¢as
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SPUSTENI PLYNOVYCH HORAKU

Kazdy hofak je napajen kohoutkem, ktery se

otevira stisknutim a otoCenim proti sméru : &)
hodinowych rucicek. <>
Bod "O" odpovida uzavéru

z kohoutku.

— Pozadovany hofak zvolte podle
symbolU v blizkosti knoflik( (napf. pravy
predni hoFék(’S ). Vase varna deska je
vybavena systémem zapalovani horaku
integrovanym v knoflicich.

— Chcete-li horak zapalit, stisknéte knoflik a
otoéte jim proti sméru hodinovych rugic¢ek
¢ do maximalni polohy.

— Drzte packu stisknuipu, aby doslo k sérii
jisker, dokud se hofak nezapali.

Nastaveni nizsiho pritoku se provad| mezi
symbolem a symbolem .A A

BOARD

Pokud se paka obtizné otaci, neotacejte
s ni nasilim. Okamzité pozadejte
instalatéra o zasah.

Pokud plamen nahodou zhasne, staci jej
znovu zapalit béZnym zplsobem podle
pokynti pro zapalovani.
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VHODNE NADOBY PRO PLYNOVE HORAKY

* Ktery horak byste méli pouzit pro kterou nadobu?

— Nastavte krouzek plamend tak, aby
nepfesahoval okraj nadoby (obr. 01).

— Nepouzivejte nadoby s konkavnim nebo
konvexnim dnem (obr. 02).

— Nepouzivejte plynovy ohefl s prazdnou
nadobou.

— Nepouzivejte nadoby,
zakryvaji rukojeti.

— Nepouzivejte nadobi,
okraje vamé desky.

— Nepouzivejte  difuzéry, topinkovace,
ocelové grily na mason e b o pekace s
nozickami, které spocivaji na sklenéné
desce nebo se ji dotykaji.

BOARD

— Nechte oteviené otvory pro prirozené
vétrani nebo nainstalujte mechanické
vétraci zafizeni (mechanickou ventilaéni
digestor).

— Intenzivni a dlouhodobé pouzivani
spotiebice miize vyZzadovat dodatec¢né
vétrani, napf. otevienim okna, nebo
ucinnéjsi vétrani, napr. zvysSenim vykonu
mechanického vétraciho systému, pokud
je k dispozici (vyzaduje se minimalni
priutok vzduchu 2 m®h na kW vykonu
plynu).

které cCastecné

které presahuje

Priklad:

60 cm stul - 2 plynové horaky
Celkovy vykon: 1,5+ 3,1= 4,6 kW

4,6 kWx 2= 9,2 m*/h minimalni pratok

Velky rychly Maly
horak polorychly
horak
18 az 28 cm 12 az 20 cm
Smazeni,
vareni
DOB
RY
Obr. Ot
CONVEXE CONCAVE
Obr. 02

22
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ZAPINANI INDUKCNICH VARNYCH
DESEK

Pouziti funkéni klavesy PoloZte prst rovné
a naplocho na zvolenou klavesu, dokud se
na displeji nezobrazi nové nastaveni.

* Jak spustit a nastavit
silu?

Va$e varna deska ma topny vykon od 50 W
do 2800 W nebo 3100 W (1 model indukéni
varné desky) oznac¢eny od 1 do 15.
— Stisknétet | a ¢ i t k o Start.
— Vyberte si mezi :
- Stisknutim tlaél’tka(g vyberte moznost
bﬂ (Vareni).
- Stisknuti
7 (Simmering).
- Stisknutim tlagitka= nebo+ mizete
meénit vykon podle svych potfeb.
Posledni objednavka ma vzdy pfednost.

& vybere polohu

* Programovatelny pfimy pfristup k
obéma krbim

— PFi vypnuté varné desce stisknéte a

podrzte tlagitko ?a poté stisknéte tlacitko4
, dokud nedosahnete pozadovaného stupné
vykonu (napf. stupefi vykonu 5).
Automaticka validace nastavené hodnoty po
2 sekundach bez zasahu.

BOARD

— Pro rychlejsi nastaveni podrzte prst na
vybraném tlacitku déle.

DETSKY ZAMEK

e Zamek

éﬁ-\i\““ﬂ\
Y

Ovladaci prvky Ize uzamknout:

- nebo zastaven (Cisténi),

- nebo béhem pouzivani (probihajici
operace jsou zachovany a zobrazena
nastaveni zlstavaji aktivni).

V poloze "lock" ma vSak z bezpecnostnich
divodtl prednost tlacitko stop a vypne
napajeni krbu.

- Stisknéte tlagfflo na 3 az 4 sekundy.
Zobrazi se =(svetla tecka) a po nékolika
sekundach zmizi.

Jakakoli akce na klavesach ma za nasledek
se na displeji zobrazi symbol zamku &7 .

* Odemykani

- Stisknéte taCiRp  na 3 az 4 sekundy.
Zobrazeni =(svétly bod) zmizi.

CISTY ZAMEK

- Tato funkce docasné zablokuje stil
béhem cisténi.

Aktivace funkce Clean Lock :

- Vas stll musi byt vypnuty.

- Kratce stisknéte tlaéitkolil . Ozve se
pipnuti.

- Po uplynuti nastavené doby se zamek
automaticky zrusi. Ozve se dvojité pipnuti a
blikajici teCka zmizi.

BOARD

Pred dalSim pouzitim stolu jej
nezapomente odemknout (viz c¢ast
BEZPECNOST DETIi: ODMYKANI).

23
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POPIS OBJEDNAVKY

o Tlagitka Start/Stop

Q Tlac¢itka napajeni

ﬂ)TIac':itka Gasovace
NUTI

Stisknéte tIaéitko@ pro zénu, kterou
chcete pouzit.

Blikajici 0 a zvukovy signal signalizuji, ze je
zbna zapnuta. Poté miZzete nastavit
pozadovanou urover vykonu. Pokud neni
pozadovan zadny vykon, varna zéna se
automaticky vypne.

STOP

Stisknéte tlacitko pro ;@il’vanou zénu
nebo tlagitko™ pro uroven vykonu, dokud
se nezobrazi 0.

NASTAVENi VYKONU

Stisknutim  tlagitka== nebo+ nastavte
uroven vykonu od 1 do 15 (maximalni vykon
=15).

Pfi  zapnuti mo(zete prejit pfimo na
maximalni vykon stisknutim tlacitka .==

BOARD

Pokud je jedna varna zéna provozovana
na maximalni vykon, druhd se
automaticky omezi, jak se zobrazi na
ukazatelich vykonu.

NASTAVENi ROTACNIHO
CASOVACE

Otocny ¢asovac je k dispozici pro vSechny
varné zoény a ovliviuje vzdy jednu varnou
zonu.

® - +

Postupnym stisknutim tlaél’tkao vyberte
varnou zoénu, ke které chcete prifadit
Casovac.

Oto¢ny symbol Casovace lze pfifadit pouze
zObnam v provozu.

* Pouziti Casovace :

— Zapnéte varnou zénu a nastavte vykon.

— Umistéte symbol otaceni na tuto varnou
zénu.

— Cas nastavite stisknutim tlagitka=™= nebo
+ . na displeji napajeni se rozsviti tecka
potvrzujici vasi operaci.

Casova¢ odpoéitava &as pouze tehdy, je-li
varna zona zakryta nadobou. Po skonceni
vafeni se varna zéna vypne. Casovad
ukazuje 0 a upozorni vas zvukovym
signalem.

— Stisknutim tlagitka== nebo dasovade
zastavite pipani.

* Zména nastaveni pro mateisky jazyk :
Stisknéte tla¢itka nebo™ na &asovadi.

24
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* Zastaveni Casovace :

— Sougasné stisknéte tlacitkat a== na
Casovacli na nékolik sekund nebo stisknéte
tlacitko™ na C¢asovaci na 0.

* Zména pridéleni ¢asu :

— Zastaveni probihajiciho ¢asovace.

— Opakovanym stisknutim tlaéitkae jej
prifadite k nové varné zéné v provozu.

POUZITi KLICE
"VYPNUTY €AS

Tato funkce zobrazuje dobu, kterd uplynula
od posledni zmény napajeni vybraného
ohfivace.

Chcete-li tuto funkci pouzit, stisknéte
tlaéitkoo . Na displeji Casovace zvoleného
zdroje tepla blika uplynuly ¢as.

Pokud chcete, aby varfeni skoncilo v

nastaveném cCase, stisknéte tlaél'tkoo a
poté béhem 5 sekund stisknéte tlagitkot na
Casovaci, ¢imz zvysite pozadovanou dobu
vareni.

Zobrazeni ¢asu zlstane pevné po dobu

3 sekundy, poté se zobrazi zbyvajici Cas.
Volbu potvrdi zvukovy signal.

Tato funkce je k dispozici s funkci ¢asovace
nebo bez ni.

Poznamka: pokud je na Casovaci zobrazen
¢as, neni mozné tento Cas do 5 sekund od

stisknuti tlaél'tkao zmeénit. Po uplynuti 5
vtefin budete moci ¢as vareni zménit.
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VYBER NADOBI - BEZPECNOST
INDUKCE

* Jaké jsou nejlepsi kontejnery pro
upraveno :

— Smaltované ocelové nadoby s
nepfilnavym povrchem nebo bez néj:
pekace, fritézy, panve, grily na maso.

— Litinové nadoby: abyste neposkrabali
sklokeramiku, neklouzejte s nimi po stole
nebo si vyberte nadobu se smaltovanym
dnem.

— Indukéni nadobi z nerezové oceli:
vétSina nadobi z nerezové oceli je vhodna
pro indukéni vareni (panve, kastroly, panve,
fritézy).

— Hlinikové nadoby se specialnim dnem:
vybirejte pfedméty se silnym dnem, které
vaifi rovnomérnéji (teplo se rozklada
rovnomernegji).

Pouze sklo, hlina, hlinik bez specialniho
podkladu, méd a nékteré nemagnetické
nerezové oceli nefunguji pfi indukénim
vareni. Doporu€ujeme vybirat nadoby se
silnym, plochym dnem.

Pro usnadnéni vybéru je k témto pokynim
pfilozen seznam nacini.

— Ukazatel zbytkového tepla Po
intenzivnim pouzivani mize varna zéna
zlistat nékolik minut horka. Béhemt é t o
doby se na displeji zobraziH . Nedotykejte
se dotCenych oblasti.

. Které jsou materialy
neslucitelné?

SKLENENE, KERAMICKE NEBO
KAMENINOVE NADOBY, HLINIKOVE

NADOBY BEZ SPECIALNIHO DNA NEBO
MEDENE NADOBY, NEKTERE
NEMAGNETICKE NADOBY Z NEREZOVE
OCELL

* Test kontejneru

Indukéni varna deska j e diky pokrocilé
technologii schopna rozpoznat vétsinu typl
nadobi. Umistéte napfiklad panev na
ohfevnou z6nu s vykonem 4. Pokud displej
zUstane stabilni, je vase panev kompatibilni;
pokud blika, neni vase panev vhodna pro

indukéni vareni. Lze pouzit i hrnce s
nerovnym dnem, pokud nejsou pfili§
deformované.

* Automatické zastaveni
Automatické vypnuti je bezpec€nostni funkce
varné desky. Automaticky se zapne, pokud

uzivatel zapomene vypnout probihajici
pfipravu:

Pouzita energie Krb se
automaticky
vypne po :

Zahrnuje :
-mezila7 8 hodin
-mezi 8 a 11 2 hodiny
Vice nez 12 1 hodina

Na displeji pfislusné topné zény se zobrazi
AS a po dobu asi 2 minut zazni zvukovy
signal. Tento displej AS zuUstane viditelny,
dokud nestisknete libovolné tlacitko na
prislusném topném télese, a dvojity zvukovy
signal potvrdi vasi operaci.
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VYBER KAZETY - BEZPECNOST
VYPADANI (pokracovani)

* Bezpecnostni opatreni pro pouziti

— Pokud pouzivate panev s nepfilnavym
vnitinim povrchem (teflonovy typ) s malym
mnozstvim pfidaného tuku nebo bez négj,
predehfrejte ji kratce na pozici 9 nebo 10.
Nikdy nepouzivejte polohu 11 nebo 12,
protoze hrozi poskozeni nadob.

— Uzavrenou konzervu neohfivejte, protoze
by mohla prasknout (toto opatfeni plati i pro
v8echny ostatni zplsoby vareni).

— Doporu€ujeme nepokladat na varnou
desku kovové pfedméty, jako jsou noze,
vidlicky, Izice a poklicky, protoze se mohou
zahrat.

m POZOR

Tabulka nesmi byt pouzita k ukladani
cehokoli.

Nikdy nepouzivejte k vareni hlinikovou
félii ani nepokladejte vyrobky zabalené
v hliniku pfimo na indukéni varnou
desku.

Hlinik by se roztavil a poskodil

trvale poskodi vas spotrebic.

* Elektronické" zabezpeceni

Pokud se teplota elektronickych obvodu
zvySi, bezpecnostni zafizeni automaticky
snizi vykon dodavany stolem.

* Bezpecnostni zafizeni "Prazdna panev
Kazda topna zéna je  vybavena
bezpec€nostnim zafizenim, které neustale
zjiStuje teplotu topné zony. Nehrozi tedy
zadné riziko prehfati  kvali  prazdnym
panvim.

Pouzivejte varné zény podle typu pokrmu (v zavislosti na modelu).

Vicenasobné kontejnery

Tento 23 cm :

— Automaticky se pfizpUsobi
kontejner.

— Poskytuje optimalini vykon.
— Zaijistuje vynikajici distribuci tepla.
— Zajistuje rovhomeérnou teplotu vareni, takze na ni
mulzZete pripravovat velké palacinky, velké ryby
apod. nebo velké mnozstvi malych predméta, které
budou rovhomérné upecené.

Vicenasobné
kontejnery

Malé kontejnery

Mirné pfipravky (omacky,
krémy atd.).

PFiprava malych mnozstvi
nebo jednotlivych porci.

m POZOR

— Pokud je pod varnou deskou umisténa trouba (viz

bezpecnostni funkce varné desky zabranuji
"Pyrolyza".

Pii pouzivani indukéni varné desky

"Vestavba"), tepelné
jejimu sou¢asnému pouzivani v rezimu

nepokladejte na sklenénou desku

magnetizovatelné predméty (napfr. kreditni karty, kazety apod.).

Upozornéni pro nositele aktivnich implantatd (kardiostimulatord, inzulinovych pump
atd.): Vas indukéni stil vytvari ve svém bezprostiednim okoli elektromagnetické pole.
Doporucujeme vam proto, abyste se obratili na vyrobce vaseho aktivniho implantatu a
zjistili pfipadnou nekompatibilitu.
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> : 5 UDRZBA

UDRZBA SPOTREBICE
o POUZIVANE
UDRZBA JAK POSTUPOVAT? VYROBKY A
PRiSLUSENSTV
|
Pokud jsou zapalovaci  svicky ;t'\flt?rl]y I::irté(:ek S
znecisténé, vycistéte je  malym SB? ami. tni kolik
kartackem s tvrdymi  Stétinami - D€ZPECNOSINI KOl
Zapalovaci svicky a (nekovovym). Vstfikova¢ plynu je

vstrikovace

umistén uprostfed hofaku. Dbejte
na to, abyste jej pfi CiSténi nezakryvali,
protoze by to naruSilo vykon varné
desky.

MrFizky a plynové
horaky

V  pfipadé pretrvavajicich  skvrn
pouzijte neabrazivni krém a poté jej
oplachnéte Cistou vodou. Pfed dalSim
pouzitim varné desky otfete kazdou
¢ast hofaku docista.

. Jemny Cistici krém.
. Hygienicka houba.

Indukéni varné desky

— Cistéte horkou vodou a poté otfete
do sucha.

— Na odolné skvrny pouzijte specialni
sklokeramické vyrobky (viz priklad na
proté&jsi strané).

. Hygienicka houba.

. Specialni sklokeramické
vyrobky

(napf. Ceraclean).

Sklenéna deska

- Cistéte horkou vodou a poté otfete
do sucha. Na odolné skvrny pouzijte
specialni pfipravky na sklokeramiku.

. Hygienicka houba.
. Specialni sklokeramické
vyrobky

m POZOR

— Nikdy necistéte spotrebi¢ za chodu. Nastavte na nulu
vSechny elektrické a plynové ovladaci prvky.
— Pokud je povrch praskly, odpojte spotirebi¢ od napajeni, abyste predesli riziku
urazu elektrickym proudem. Kontaktujte poprodejni servis.
Hlinik se roztavi a trvale poskodi vas spotrebic.

BOARD

— K cisténi varné desky nepouzivejte drhnouci houbu.
— Nepouzivejte parni Cistice.
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> .0 zivap 4 RESENT

POCAS POUZIVANI

VIDITE, ZE : CO DELAT :

e Zapalovani horaku : . Zkontrolujte elektrické pfipojeni spotrebice

Pri stlaceni pacek nedochazi k . Zkontrolujte, zda jsou zapalovaci svicky Cisté.

jiskieni. . Zkontrolujte, zda jsou hofaky Cisté a spravné smontované.

. Pokud je sttl pfipevnén k pracovni desce, zkontrolujte, zda
upevriovaci oka nejsou deformovana.

. Zkontrolujte, zda tésnici krouzky pod pakami nevycnivaji.
jejich domov.

* Po stisknuti knofliku se nal . To je normalini. Funkce zapalovani je centralizovana a ovlada
v8ech hofacich najednou objevi| vSechny hofaky soucasné.

jiskry.
* Jiskry se objevuiji, ale horak . Zkontrolujte, zda neni pfivodni potrubi plynu ucpané.
(horaky) se nezapali. . Zkontrolujte, zda je délka pfivodu plynu mensi nez 2 metry.

. Zkontrolujte, zda je privod plynu otevieny.

. Pokud mate plyn v lahvi nebo v nadrzi, zkontrolujte, zda je.

neni prazdny.

. Pokud jste prave instalovali sttl nebo vyménili plynovou lahev, drzte
knoflik stisknuty az do maximalné oteviené polohy, dokud se plyn
nedostane k hofakim.

. Zkontrolujte, zda neni vstfikova¢ zablokovan, a pokud ano, odblokujte
jej pojistnym kolikem.

. Pfed umisténim panve na horak ji zapalte.

* Po zapaleni se plameny|. Stisknéte packy az na doraz a drzte je stisknuté.

rozhofi a po uvolnéni packy| nékolik sekund poté, co se objevi plameny.

zhasnou. . Zkontrolujte, zda jsou dily hofaku spravné usazeny.

. Zkontrolujte, zda tésnici krouzky pod pakami nevy¢nivaji.
jejich domov.

. Vyhnéte se silnému prdvanu v mistnosti.

. Pfed umisténim panve na hotak ji zapalte.

*Pfi  volnob&Znych  otackach| . Vyhnéte se silnému privanu v mistnosti.

hofdak zhasne nebo plameny|. Zkontrolujte, zda pouzity plyn odpovida instalovanym vstfikovacim
zustanou vysoké. (viz identifikace vstfikovacl v ¢asti "Charakteristika plynu").
Nezapomerite, ze varné desky jsou standardné dodavany s plynem ze
sité (zemni plyn).

* Zkontrolujte, zda jsou Srouby volnobéznych otacek spravné sefizeny|
(viz kapitola "Sefizeni plynu").

* Plameny vypadaiji nepravidelné. | * Zkontrolujte Cistotu hofakl a vstfikovach umisténych pod pfistrojem.
horaky, sestava horaku atd.
 Zkontrolujte, zda je ve valci dostatek plynu.

« Stul voni rannim varenim. » Kazdou indukéni desku zahfivejte 2 hodiny pomoci kohoutku s horkou
vodou.
hrnec plny vody.
* Vas stll vyda tiché cvaknuti. * To je normalni. Tento hluk je zpUsoben rozdélenim vykonu mezi obé

indukéni varné desky.

* Pfivafeni na indukénich| « pfj yysokych vykonech je tento jev u nékterych typti hrct normainti.
ﬁ?TV‘“'“ deskach vydavaji panve| Stal neni nijak ohroZen.
uk.

«Na displeji se zobfmi fadal® Porucha ventilatoru chlazeni.

malych nebo F7: elektro- nické * Voda nebo pfedmét na ovladaci klavesnici. )
obvody se prehraly. Zkontrolujte podminky instalace. Pokud zavada pfetrvava, zavolejte
poprodejni servis.
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> . 7/ PRUVODCE VARENIM

PLYNOVA VARNA DESKA
PRIPRAVY CAS VELKY . SEMI
RYCHLY RAPID
SOUPS Vyvary Husté 8-10 min X
polévky
RYBA Grilovany 8-10 min X
dvorni vyvar 8-10 min X
SAUCES Hollandaise, Béarnaise 10 minut X
Béchamel, Aurore X
ZELENINA Endivie, Spenat X
Vareny hrasek Rajéata 25-30 min X
provencgales 15-20 min X
Smazené brambory Téstoviny X
X
X
MASO Steak X
Blanquette, Osso-bucco 90 minut X
Smazeny Fizek 10-12 min X
Tournedos 10 minut X
X
FRITURE Chipsy X
Koblihy X
DEZERTERY RyzZovy nakyp 25 minut X
Ovocné kompoty X
Palacinky 3-4 minuty
Cokoladovy 3-4 minuty
pudink 10 minut X

Kava (maly kavovar)
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> - 8 NEKOLIK RAD

Bezpecnostni zapalovani plynu

. Po zobrazeni nasledujicich pokyn( drzte joystick pIné stisknuty.
plamene, aby se zapnul bezpec¢nostni systém.

.V pfipadé vypadku proudu mizete horak zapalit pfiblizenim zapalky
k vybranému hofaku a stisknutim a podrzenim pFislusné packy.

Pouziti kontejnert

. Na plynovych nebo elektrickych varnych deskach vzdy pouzivejte
stabilni nadoby s plochym dnem, odolné proti vysokym teplotam.

. Pouzijte vhodnou nadobu: velikost dna musi byt stejna nebo vétsi
nez prdmer elektrické plotynky.

Obecna udrzba

Horaky pravidelné Gistéte: je to nezbytné pro jejich
bezproblémovy provoz a zajisténi stabilniho a rovnomérného
plamene.

. Nezapomerite na zapalovaci svicky. Pfed opétovnou montazi
horaku a jejich krytu je fadné vysuste.

. Cisténi zakongete otfenim horni ¢asti skla savym papirem, abyste
odstranili vSechny stopy vihkosti.

Tipy

. Jakmile voda zacne vfit, snizte otacky hofaku na nizsi.

riziko preteceni.

. Na hrnce dejte pokli¢ku: usetfite penize.

. Nevaheijte elektrickou varnou desku na nékolik minut vypnout.
pred koncem vareni.

BOARD

- Ve vSech pripadech si pro dalSi informace peclivé prectéte kazdou stranku

pribalového letaku.
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> - 9 TABULKA EKODESIGNU

ST

 V souladu s natizenim o Gspornych zafizer

y ecodesignrichtljn 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

I henhold til reguleringen for miljavenligt design nr. 66/2014 af 14. January 2014, foranstaltninger gennemfort | henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 3502
| Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgéirder utforda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 302
* Z6uguva e Tov Kavoviops oikoAoyIkoU axediacpol Ap. 86/2014 Tg 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav pétpa e Baon Ta Tpdtumia EN 30-2-2 kai EN 603502
[ Podle z nafizeni dotyczacym ekoprojektowania nr 66/2014  dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 | EN 60 3502
h & 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 302
 Podle natizeni o ekodizajne . 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 3802
[ Spiiuii pozadavky
8

c o6 Ne 66/2014 ot 14 sHBaps 2014 rofia, BLINONHEHO B COOTBETCTBMM C HOpMamyu EN 30-2-2 v EN 60 3802
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Plaque signalétique/Nazev vy ificacio e indentif
Schid/Targhetta skiltet/Pa ma Thakéta
licze znami Stitku/Popisnom
stitku/ldentificatieplaatje/ GupmeHHoit TaGnKe
EC (Wh/ke)* EE (%)*
EC* EE*
™ Wikg) )
8| B|E|%|E|%|E|8|8|%|B|B|8|%|8 8|8 ¢8 slo|«|6|s|«|[=|e
HEIEIEREIR g8 §| 8|8
AAIKAB NA| s99] e00] 611 603
AAIKSB NA| 596 610[ 612 606
DR s
NA| 596 610 53,0 579
i O i =9 B
UB NA 598 532 565
AT D = 3 e
ESB 1916 1916 NA' 613] 613 613
Foiars | @i| @A @o s
"AB1ASE NA| 596 610[ 612 606
AB1AUB NA| 599 610] 598 602
ABIAVB NA[ 579 615| 655 616
'AB1DUB NA| 599] 610 53,2 580
"AB2DPB 1916 NA 633] 633 633
Fo2008 516 i [ W S s
AB2DVE 1916 1916 NA 613 655 634
'ABAASB. 1773 1834 1804 596 61,2 604
) 3 T s £ £ s
o8 W 2| ] w7 0
AD6CUB 200,7 169,3 185,0 592 58,7 550
Howar T T o @ i
'APEBSB. 194,7| 194,7 194,7 596 612 604
‘AQ6BSB 177,2| 1772 1772 596 61,2 604
'ARBAUB 182,7 1704 1766 599 598 599
'ARSAVB 182,7 1704 1766 579 655 61,7
ATBBSB. 1853] 1853 1853 596 612 604
s ST o7
51508 o X %7
woiPTs E D
PB 60,1 620 61,1
e w1 = i
CAIFQB 604 592 598
s 555 w2 o
CAIFUB. 599 598 599
G s s w7
5 W 2| @ @2 &7
5200 = D =] @ =
FAIAKB NA| 650 594 613 619
oK s s [ W S5 o1 o
HBIAGB NA| 611[ 594[ 594 600
KE1AAB NA| 577 557] 564 566
KE1ABB NA| 543| 553| 548 548
KE1BAB NA| 577] 557 569 568
KEIQBB' NA| 543 553 602 566
e 7 FC I = B2
198,7 198,7 NA| 57,7 564 57,1
KE2BBB 198,7 198,7 NA| 543 548 ] 546
ez 587 a7 [ W] 3 w2 o
) L s
KESBNA_ 1864 | 2073 | 1834 1722 1873
A F ) R T
T 58 T 57 =7
GED 28 T80 E )
Tou7| 1547 | 56| e 02
KFILNA' 1914 194,7 1825 1895
KG7BNA' 206,7 1772 1772 1730 1835
rEA 2] T2 Tsis| i
R i) i3 5 A
G T8 0] 0 T i
R 5 0 Wi o
KGIKNA' 1772 172,0 1664 1719
INA' 1772 172,0 1815 1769
A o5 0] T A 5
o 5] s 15 7
TGN 0] 720 Twn Tox
WA T
AR o] T2 o
194,7| 194,7 194,7 NA' 624 624
eors 50| 1500 oo | W = &7
'MAILSB NA| 579| 613] 613 602
MAIMVE NA| 632] 613 54,3 596
WATRVE D = EX w8
MAvs DNEIED 43 578
* V souladu s nafizenim o ekodesignu &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provedena podle norem EN 30-2-2 a EN 60 3502
|“ Podle nafizeni o ekodesignu ¢. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni podle norem EN 30-2-2 a EN 60 3802
[* Segun reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segiin normas EN 30-2-2 y EN 60 3802
|“ Apos a regulamentagdo da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 3502
* GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
* In conformita al sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 3502
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> . 1 0 POPRODEJNI SERVIS

INTERV

Veskeré prace na vasem spotfebii musi
provadét kvalifikovany  odbornik,
ktery je registrovanym distributorem dané
znacky. PFi telefonatu si pro usnadnéni
vyfizeni vaSeho poZadavku pfipravte
uplné reference vaSeho spotfebice
(obchodni reference, servisni reference,
vyrobni ¢&islo). Tyto informace naleznete
na vyrobnim Stitku (obr. 01).
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Sie haben gerade ein Produkt von De Dietrich erworben. Diese Wahl zeugt von lhren hohen
Ansprichen und lhrer Vorliebe fur die franzdsische Lebensart.

Als Erben von uber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich die
Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste Kochkunst. Unsere
Gerate werden aus edlen Materialien hergestellt und bieten eine makellose
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die Moglichkeit
geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht lhnen zur Verfligung, um alle lhre Fragen und
Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erfillen.

Wir fihlen uns geehrt, lhr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen

fur Ihr Vertrauen.

I} Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Venddme, pflegt
,}Gliv\, De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und bewahrt sein
Ncg' auBergewohnliches Know-how bei der Entwicklung perfekt verarbeiteter
RA Produkte. Viele unserer Haushaltsgerate tragen das Gutesiegel Origine

& - ) Co ; )
@, <* France Garantie", eine Anerkennung, die ihre Herstellung in Frankreich

AR a¥
belegt.

’ Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitat und Langlebigkeit unserer

Gerate, sondern garantiert auch ihre Riickverfolgbarkeit und bietet einen klaren und objektiven

Hinweis auf ihre Herkunft.

h‘“o
n
EVCart 61125

www.de-dietrich.com

De Dietlrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684


http://www.de-dietrich.com/

INHALTSVERZEICHNIS

SICHERHEIT UND WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

@ T UMWELT .....oovoeeeeeeesseseesesssssesssssssssesssssssssessssssasssess s sssss s sssssses s s ses s s s s s sesssssassesssssasssssessssans 7
¢ 2 BESCHREIBUNG IHRES GERATS...........coomereevuenrneeesssssessssssssesssssssssessssssssssssssssasnsesssssannsssessannns 8
© BINSTALLATION ........ooooreeeeseesseesesssessessssssssseesssssassesssssssssesssssssssesssssssssessssssssssessssssssesssssassnessessanans 9
STANDORTWAHL ....oo--ee oo oo 9
VOR INSTALLATION .10
EINBAUTIPPS .....oooe oo 1
EINBAU UBER EINER SCHUBLADE, EINEM SCHRANK ODER EINEM OFEN. 1
BEI EINBAU UBER EINEM GESCHIRRSPULER ......oooeo oo .13

STROMANSCHLUSS.......c.ooovieeeeeeeee .14
GASANSCHLUSS .... .15
GASWECHSEL ........... A7
GASMERKMALE ...ttt e et e e e s s s s ss s s s nsensnananas 19
REPERATUR DER INJEKTEURE ...ttt s s ennnenanas 19
© 4 VERWENDUNG IHRES GERATS.......cueiieietcestcasseesceesessessssssssssssssssssssssssssssasasssssssssssssnsasasasns 20
BESCHREIBUNG IHRER OBERSEITE...... .20
BESCHREIBUNG IHRES BANDS ......... .20
Einschalten von Gasbrennem ..............ccccccevevnne. .21
ANGEPASSTE RUSTUNGEN FUR GASBRENNER .. .22
EINSCHALTEN DER INDUKTIONSHERDE.......... .23
KINDERSICHERHEIT ......c.cocooviie .23
CLEAN LOCK ...ttt ettt ettt ettt ettt sesne 23
BEFEHLSBESCHREIBUNG...........cuouieieiieccceccee ettt nes s s s s ennnnanas 24
EINSCHALTEN
AUS ettt ettt ettt ettt ettt ettt et s ettt sttt ettt enenenanna
LEISTUNGSEINSTELLUNG

EINSTELLUNG DES ROTIERENDEN TIMERS..
VERWENDUNG DER TASTE "ELAPSED TIME"

WAHL DES KOCHGESCHIRRS - INDUKTIONSSICHERHEIT ........c.cooiiiiiiiiiiiicccecceceeecceae 26
® B PFLEGE ...t R R a R 28
© 6 ANOMALIEN UND LOSUNGEN ........ccouriiurecusereeasesesssessseseasssessassssasssssssssssssssusssssssssssusssensassncn 29
® 7 KOCHANLEITUNG ... .ottt s a e s m s s e b 30
INDUKTIONSKOCHTELLER .. .30
GAS-KOCHTELLER ... 31
@ B EINIGE TIPPS ... m e m bR 32
© 9 ECODESIGN-TABELLE ..ottt sa s 33

© 10 KUNDENDIENST ...ttt a e m e b 35



SICHERHEIT UND WICHTIGE
WICBPEESICHERREI TSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND

FUR ZUKUNFTIGE VERWENDUNGEN AUFBEWAHREN.

Diese Anleitung steht auf der Website der Marke zum Download
bereit.

— Wir haben dieses Kochfeld fir die Nutzung durch Privatpersonen in
einem Wohnbereich konzipiert.

— Dieses Gerat muss in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften
installiert und nur in gut bellfteten Raumen verwendet werden. Lesen Sie
diese Anleitung, bevor Sie das Gerat aufstellen und benutzen.

— Das Kochen sollte unter Ihrer Aufsicht erfolgen.

— Diese Kochfelder, die ausschliellich zum Kochen von Lebensmitteln und
Getranken bestimmt sind, enthalten keine asbesthaltigen Bestandteile.

— Dieses Gerat ist nicht an einen Abzug fir Verbrennungsprodukte
angeschlossen. Es muss gemaf den geltenden Vorschriften installiert und
angeschlossen werden. Besondere Aufmerksamkeit ist den geltenden
Bestimmungen fir die Belliftung zu widmen.

— Bewahren Sie lhre PFLEGE- oder ENTZUNDBAREN Produkte
(Zerstauber oder Druckbehalter, sowie Papier, Rezeptbiicher...) nicht im
Schrank unter lhrem Kochfeld auf.

— Wenn Sie eine unter dem Tisch angebrachte Schublade verwenden,
raten wir lhnen davon ab, temperaturempfindliche Gegenstéande (Plastik,
Papier, Spraydosen usw.) aufzubewahren.

— |hr Tisch muss vor jedem Eingriff von der Stromversorgung (Strom und
Gas) getrennt werden.

— Wenn Sie elektrische Gerate an eine nahe gelegene Steckdose
anschlieRen, achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht mit hei3en
Bereichen in Berlhrung kommt.

— Es muss moglich sein, das Gerat vom Stromnetz zu trennen, entweder
mithilfe eines Steckdosensteckers oder durch Einbauen eines Schalters in
die festen Leitungen gemafR den Installationsvorschriften.

— Der Stecker der Steckdose muss nach der Installation zuganglich sein.
— Aus Sicherheitsgriinden sollten Sie nach dem Gebrauch unbedingt den
Haupthahn der Gasleitung oder den Hahn der Butangas-
/Propangasflasche schlief3en.

— Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die Ortlichen
Versorgungsbedingungen (Gasart und Gasdruck) und die Einstellung des
Gerats




SICHERHEIT UND WICHTIGE

Vumgé (?11 SMASSNAHMEN
kompatibel sind.

— Auf diesen Tischen ist das CE-Konformitatszeichen angebracht.

— Die Installation ist qualifizierten Installateuren und Technikern vorbehalten.
— Verwenden Sie Dampfreinigungsgerate.

— Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder angewiesen wurden, das Gerat sicher zu benutzen, und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.

— Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

— Dieser Tisch entspricht hinsichtlich der Erwarmung von Mdbeln der
Norm EN 60335-2-6 und hinsichtlich der Installation der Klasse 3 (gemaf
Norm EN 30-1-1).

— Die Einstellungsbedingungen fiir dieses Gerat sind auf dem Etikett in der
Tasche oder auf dem Typenschild vermerkt.

— Verwenden Sie keine GefaflRe, die Uber den Rand des Kochfelds
hinausragen.

Damit Sie die Artikelnummern lhres Gerats in Zukunft leicht finden
kénnen, empfehlen wir lhnen, sie auf der Seite "Kundendienst und
Verbraucherbeziehungen" zu notieren (auf dieser Seite erfahren Sie auch,
wo Sie sie auf lhrem Gerat finden konnen).

— Es wird empfohlen, Metallgegenstdnde Messer, Gabeln, Loéffel und
Deckel auf das Kochfeld zu legen, da diese heils werden kénnen.

— Stellen Sie nach dem Gebrauch den Betrieb des Kochfelds mithilfe der
Bedienvorrichtung ein und verlassen Sie sich nicht auf den Topfsensor.
/N VORSICHT: Wenn die Oberflache gesprungen ist, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, um einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend
des Gebrauchs heil3. Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu
berthren. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt.




SICHERHEIT UND WICHTIGE
VORSICHTSMASSNAHMEN )

Brandgefahr: Lagern Sie Gegenstande auf den Kochflachen. WARNUNG:
Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein kurzer Kochprozess ist ohne
Unterbrechung zu tGberwachen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld und unter
Verwendung von Fett oder Ol kann geféhrlich sein und einen Brand
verursachen.

ACHTUNG: Verwenden Sie nur Schutzsysteme, die vom Hersteller
Kochgerats entworfen wurden oder vom Hersteller des Gerats in der
Gebrauchsanweisung fur den sachgemafen Gebrauch angegeben
werden, oder das in Gerat integrierte Schutzsystem. Die Verwendung
ungeeigneten Schutzsystemen kann zu Unfallen fihren.

VORSICHT: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
niemals, ein Feuer mit Wasser zu |6schen, sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Léschdecke ab.

: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf den Kochflachen.

Wir empfehlen keine Tischschutzvorrichtung. ACHTUNG: Der Betrieb eines
Gaskochgerats flhrt zur Entstehung von Warme, Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukten in dem Raum, in dem es aufgestellt ist. Sorgen Sie
fur eine gute Bellftung der Kiiche, insbesondere bei Benutzung Gerats:
Halten Sie die natlrlichen offen oder installieren Sie eine mechanische
Beluftungsvorrichtung (mechanische Dunstabzugshaube). Eine intensive
und lange Nutzung Gerats kann eine zusatzliche Beluftung erforderlich
machen, z. B. durch Offnen eines Fensters, oder eine effektivere Bellftung,
z. B. durch Erhéhung der Leistung der mechanischen Beliiftung, falls
vorhanden.

ACHTUNG: "Wenn das Glas des Kochfelds zerbricht :

- schalten Sie sofort Brenner sowie alle Elemente aus

elektrische Heizgerate und isolieren Sie das Gerat von allen Energiequellen,
- berlihren Sie nicht die Oberflache Geréats,

- verwenden Sie das Gerat nicht.




> . 1 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Dieses Symbol bedeutet,
Edass das Gerat nicht mit dem

Haushaltsmiull entsorgt werden

— d_arf In _das Gerat wurden
viele wieder verwertbare
Materialien eingebaut. Dieses

Symbol bedeutet, dass Altgerate bei
einem zugelassenen Sammelpunkt
abgegeben werden missen. Fragen
Sie bei lhrem Handler oder beim
technischen Dienst lhrer Stadt nach
den nachstgelegenen Sammelpunkten
fur Altgerate. Die vom Hersteller
organisierte Wiederverwertung erfolgt
unter optimalen Bedingungen und halt
die europaische Richtlinie fur Abfalle
aus elektrischen und elektronischen
Geraten ein.

Bestimmte Verpackungsmaterialien
des Gerates sind auch recyclingfahig.
Fuhren Sie sie der Wiederverwertung
zu und leisten Sie einen Beitrag
zum Umweltschutz, indem Sie sie in
den dazu vorgesehenen Containern
entsorgen. Wir danken fiir lhren Beitrag
zum Umweltschutz.

Getrennte Erfassung von Altgeriten
- Nur giiltig fir Deutschlan

Elektro- und Elektronikgerate, die
zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten  Erfassung zuzufihren.
Altgerate gehéren insbesondere nicht
in den Hausmdull, sondern in spezielle
Sammel- und Rickgabesysteme.
Batterien und Akkus sowie Lampen
Besitzer von Altgeraten haben
Altbatterien und Altakkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden
kénnen, im Regelfall vor der Abgabe
an einer Erfassungsstelle vom
Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht,
soweit Altgerate einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines &ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefihrt werden.
Moglichkeiten der Riickgabe von
Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten
Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei
den von Herstellern oder Vertreibern

im Sinne des ElektroG eingerichteten
Ricknahmestellen unentgeltlich
abgeben. Ricknahmepflichtig sind
Geschafte mit einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? fur Elektro-
und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschéafte
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals
pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch
bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Lager- und Versandflachen fur Elektro-
und Elektronikgerate mindestens 400
m? betragen oder die gesamten Lager-
und Versandflachen mindestens
800 m? betragen. Vertreiber haben
die Ricknahme grundsatzlich durch
geeignete Riuckgabemdoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewéahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen
Rickgabe eines Altgerates besteht
bei ricknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein
neues dgleichartiges Gerat, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen
privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerat auch
dort zur unentgeltlichen Abholung
Ubergeben werden; dies gilt bei
einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln far
Gerate der Kategorien 1, 2 oder 4
gemall § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
~Warmeubertrager”, ,Bildschirmgerate”
oder ,GroRgerate” (letztere mit
mindestens einer du3eren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer
entsprechenden Rickgabe-Absicht
werden Endnutzer beim Abschluss
eines Kaufvertrages befragt.
Léschung von Daten

Der Endnutzer ist fur das Ldschen
der eventuell gespeicherten,
personenbezogenen Daten auf den
zu entsorgenden Altgeraten selbst
verantwortlich.

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden
Deckel spart Energie. Wenn Sie
einen Deckel aus Glas verwenden,
kénnen Sie den Garfortschritt perfekt
kontrollieren.

7



- 2 BESCHREIBUNG IHRES GERATS

Brenner

Gitter Pfannenhalter

900 © o

Abb. 01

Joystick

eeco o

o Brennerkopf Injektor Q Zundkerze Buchse

e Thermoelement (Modell Sockel
mit Sicherheit) o

e e Wasserhahn Feder

o Hebel
@1 Rat

Diese Installations- und Bedienungsanleitung gilt fiir mehrere Modelle. Ihr Gerat kann sich
in Details und Ausstattung stark von den Beschreibungen unterscheiden.




- 3 INSTALLATION

STANDORTWAHL

lhr Gerat muss in die Platte eines mindestens
3 cm dicken Unterschranks aus
hitzebestdndigem Material oder mit einem
solchen Material verkleidet eingebaut werden.
Um die Bedienung des Kochgeschirrs nicht zu
behindern, diirfen sich weder rechts noch links
Maobel oder Wande befinden, die weniger als
30 cm vom Kochfeld entfernt sind.

Wenn eine horizontale Trennwand unter dem
Tisch positioniert ist, muss diese zwischen

10 cm und 15 cm Uber der Arbeitsflache.
Bewahren Sie auf jeden Fall keine Zerstauber
oder Druckbehalter in dem Fach auf, das unter
dem Tisch vorhanden sein konnte (siehe
Kapitel

"Sicherheitshinweise").

Zuschnitt
Standardmébel

Gesamtabm
essungen
(ber der

Arbeitsflache

Gesamtabm
essungen
Uber der
Arbeitsflache

GERAT
Breite Tiefe
56 cm 49 cm
65 cm 51,5cm

55,5 cm 47,8 cm

Dicke

nach
Mébelst
lick

5,8 cm



- 3 INSTALLATION

VOR DER INSTALLATION

lhres Gerats und um die Dichtigkeit zwischen
dem Korpus und der Arbeitsplatte zu
gewahrleisten, missen Sie die in der Tasche
mitgelieferte Dichtung aufkleben (Abb. 02).

- Entfernen Sie die Topftragerroste, die
Brennerdeckel und die Brennerkopfe, indem
Sie deren Position wiederholen.

- Drehen Sie den Tisch um und stellen Sie ihn
vorsichtig tiber die Offnung des Mébelstiicks,
um die Hebel, und die Zindkerzen nicht zu
beschadigen.

- Kleben Sie die Schaumstoffdichtung, die mit
dem Gerat geliefert wurde, an den auBeren
Rand des Rahmens. Diese Dichtung zwischen
dem Glas und der Arbeitsplatte ab.

- Setzen Sie das Kochfeld in die Offnung des
Unterschranks und achten Sie darauf, dass es
mittig im Ausschnitt sitzt.

- Setzen Sie die Topftragerroste, die Kappen
und die Brennerkopfe wieder ein.

- Verbinden Sie das Stromkabel des Tisches
mit der elektrischen Anlage lhrer Kiiche (siehe
Abschnitt "Elektrischer Anschluss").

- SchlieRen Sie |Ihr Gerat an die Gasanlage an
(siehe Abschnitt "Gasanschluss").

10

Abb. 02
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- 3 INSTALLATION

EINBAUTIPPS

— Wenn Sie moéchten, kénnen Sie den Tisch
mithilfe der mitgelieferten Befestigungslaschen
mit Schrauben (Abb. 02), die an den Ecken
des Gehauses befestigt werden, fixieren.
Verwenden Sie unbedingt die dafiir
vorgesehenen Locher gemaR der obigen
Zeichnung (Abb. 01).

— Horen Sie mit dem Schrauben auf, wenn
sich die Lasche =zu verformen beginnt.
Verwenden Sie keinen Akkuschrauber.

WENN SIE IN EINE SCHUBLADE, EINEN
SCHRANK ODER EINEN BACKOFEN
EINGEBAUT SIND

— Uber einem Ablagefach oder einer
Schublade (Abb. 03).

Ein Hohlraum von mindestens 8 cm ist
erforderlich sowie eine Offnung von 0,5 cm
Uber die Breite des Mdbelstiicks.

Ansicht des
Gehauses von

Abb. 01

QBefestigungsischer

Befestigungslasc

Offnung 0,5 cm min. (iber die
gesamte Breite des Tisches.

/I

-8 cm min

11




- 3 INSTALLATION

FALL DER EINBAU UBER EINER
SCHRANK, EINER RANGE ODER EINEM
HERD (Fortsetzung)

— Uber einem Ofen (Abb. 01)

Dieser muss sich unbedingt in der unteren
Position befinden. An der Vorderseite muss
unbedingt eine Offnung von 0,5 cm (ber die
gesamte Breite des Mobelstliicks vorhanden
sein, und an der Rickseite des Mobelstiicks
muss ein Lufteinlass von mindestens 30 cm?
vorhanden sein. Wenn der Ofen nicht Uber
eine Beluftung mit Luftauslass an der
Vorderseite verfligt, missen Sie zwingend
einen Dammsatz zwischen Ofen und Tisch
verwenden (beim Handler bestellen).

Wenn der Backofen mit einer Pyrolysefunktion
ausgestattet ist, diirfen Sie das Kochfeld
NIEMALS wahrend der gesamten
Pyrolysedauer benutzen.

Schneiden von
30 cm?rechts
und/oder links

gesamte Breite des Tisches.

100 cm2

== Zirkulation von Raumluft
= Zirkulation von Warmluft

Abb. 01

12




- 3 INSTALLATION

EINBAU UNTERHALB EINES
GESCHIRRSPULERS

Die Installation lhres Tisches ist auf einem
Geschirrspuler moglich, wenn die folgenden
grundlegenden VorsichtsmalRnahmen beachtet
werden:

— Die Hohe lhrer Arbeitsplatte sollte
mindestens 90 cm betragen.

— Sie mussen  die Oberseite lhres
Geschirrsplilers mit  einer Isolierplatte
abdecken, um zu verhindern, dass Partikel aus
der Warmeisolierung des Geschirrspulers von
den Ventilatoren des Tisches angesaugt
werden. Diese Platte ist bei lhrem
Kundendienst erhaltlich.

— Sie  mussen fir einen  minimalen
Frischlufteinlass sorgen, damit der Ventilator
lhres Tisches die elektronischen Komponenten
im Inneren richtig kihlen kann.

Wir schlagen dazu einen 30 cm? grofRRen
Ausschnitt an der Ruckseite einer Seite der
Einbaunische vor (Abb. 01).

Schneiden von
30 cm?rechts
und/oder links

.

82y

90 cm

TR

= Zirkulation von Raumluft
= Zirkulation von Warmluft

Abb. 01

13




- 3 INSTALLATION

ELEKTRISCHE VERBINDUNG

— Das Gerat muss mit einem genormten 3-
adrigen Stromkabel mit 1,5 mm? (1 ph+ 1 N+
Erde) angeschlossen werden, das Uber eine
genormte |IEC 60083-Steckdose oder eine
allpolige  Trennvorrichtung  gemal®  den
Installationsvorschriften an das 220~240-Volt-
Netz angeschlossen werden muss. Der
Schutzleiter  (griin-gelb) wird mit der
Erdungsklemme Geréts verbunden und muss
mit der Erdung der Anlage verbunden werden.

— Der Stecker der Steckdose muss
nach der Installation zuganglich.

— SchlieRen Sie die Drahte an die Anlage an
und achten Sie dabei auf die Farben der
Drahte (Abb. 01).

m ACHTUNG

QUERSCHNITT DES ZU
VERWENDENDEN KABELS

220-240 V~
50 Hz
HO5VVF-Kabel 3 Leiter, davon 1 fir
die Erde
Leiterquerschnitt in 1,5
mm?
Sicherung 16 A

Schwarzer, brauner oder roter
Draht

Blauer Draht
Neutral (N)
Phase (L)

D

: Land

Griin/gelber

Abb. 01

Peaki
et

— Der Schutzleiter (griin/gelb) ist mit der Erdungsklemme@Geréts verbunden und muss
mit der Erdungsklemme@ der Anlage verbunden werden.
— Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine Gefahr zu vermeiden.

— Bei Verwendung eines Kochfelds,

das nicht geerdet

Erdungsanschluss hat, kann der Hersteller nicht fiir Vorféalle und deren mogliche Folgen

haftbar gemacht werden.

14

ist oder einen defekten



- 3 INSTALLATION

GASANSCHLUSS

¢ Vorlaufige Bemerkungen

Wenn |hr Kochfeld Gber einem Backofen installiert ist oder wenn die Nahe anderer Heizelemente
zu einer Erwarmung des Anschlusses fiihren konnte, muss der Anschluss unbedingt aus einem
starren Rohr bestehen.

Wenn ein flexibler Schlauch oder ein biegsames Rohr (im Fall von Butangas) verwendet wird, darf
er nicht mit einem beweglichen Teil des Mdbelstlicks in Beriihrung kommen oder durch eine Stelle
verlaufen, die verstopft werden konnte.

Der Gasanschluss muss gemaR den geltenden Vorschriften in

das Land der Installation.

* Gas, das durch Rohrleitungen verteilt wird
Erdgas, Propangas oder Butanluft F
L

Zu lhrer Sicherheit sollten Sie ausschlieBlich
einen der folgenden drei Anschllisse wahlen:

— Anschluss mit einem starren Kupferrohr
mit mechanisch verschraubbaren Endstiicken
(Bezeichnung Gasnorm G1/2). Stellen Sie den
Anschluss direkt Ende des am Gerat
montierten Bogens her.

— Verbindung mit einem flexiblen,
gewellten Metallschlauch (Edelstahl) mit
mechanischen, schraubbaren Endstiicken
(gemall NF D36-121), der eine unbegrenzte
Lebensdauer hat (Abb. A). L
— Anschluss mit einem  verstarkten

S
Gummischlauch mit mechanisch
verschraubbaren Endstiicken (gemaf® der
Norm NF D36-103), der eine Lebensdauer von |
10 Jahren hat (Abb. B).

m Abb. A Abb. B
ACHTUNG

Wenn Sie beim Gasanschluss lhres Tisches die Ausrichtung des am Gerat montierten Bogens
andern miissen:
1 - Wechseln Sie die Dichtungsscheibe aus.

2 - Schrauben Sie die Mutter des Winkelstiicks fest, wobei Sie ein Drehmoment von 17 N.m nicht
liberschreiten sollten.

15




- 3 INSTALLATION

* Gas, das aus Flaschen oder Reserven
vertrieben wird
siehe (Butangas/Propangas)
Zu lhrer Sicherheit sollten Sie ausschlieRlich
einen der folgenden drei Anschliisse wahlen:
— Anschluss mit einem starren Kupferrohr
mit mechanisch verschraubbaren Endstlicken
(Bezeichnung Gasnorm G1/2). Stellen Sie den
Anschluss direkt Ende des am Gerat
montierten Bogens her.
— Anschluss mit einem flexiblen, gewellten
Metallschlauch (Edelstahl) mit
mechanischen, schraubbaren Endstiicken
(gemal NF D 36-125), der eine unbegrenzte
Lebensdauer hat (Abb. 01).
Anschluss mit einem verstarkten
Gummischlauch mit mechanisch
verschraubbaren Endstiicken (gemaR XP D
36-112), der eine Lebensdauer von 10 Jahren
hat (Abb. 02).

16

m ACHTUNG

Alle flexiblen Schlauche mit begrenzter
Lebensdauer diirfen nicht langer als 2 m
sein und miissen lber die gesamte Ldnge
einsehbar sein. Sie miissen vor Ablauf des
Haltbarkeitsdatums (auf Schlauch markiert)
ausgetauscht werden. Stellen Sie sicher,
dass der Schlauch nach der Installation mit
Seifenwasser abgedichtet ist.

In Frankreich musst du ein Rohr oder einen
Schlauch mit dem Stempel @ .

GAZ




- 3 INSTALLATION

GASWECHSEL

mACHTUNG

lhr Gerat wird voreingestellt fiir Erdgas
geliefert. Die fiir die Anpassung an
Butan/Propan erforderlichen Injektoren
befinden sich in der Tasche, die diese
Anleitung enthalt.

RAT

In Frankreich ist dieser Tisch auch fiir
Propan-/Butanluft anpassbar. Der
Adapterbeutel wird auf Anfrage von lhrem
Kundendienst geliefert.

Bei jedem

nacheinander :

— Gasanschluss anpassen

— Injektoren austauschen

— Stellen Sie die Leerlaufzeiten der
Wasserhahne ein.

*Passen Sie den Gasanschluss an: Lesen

Sie dazu den Abschnitt Gasanschluss.

* Wechseln Sie die Einspritzdiisen wie folgt

aus:

— Entfernen Sie Girills, Hiite und

Kopfe aller Brenner.

— Schrauben Sie mit dem mitgelieferten

Schlissel die Einspritzdisen am Boden jedes

Topfes ab und nehmen Sie sie heraus (Abb.

01).

— Montieren Sie stattdessen die Injektoren

des entsprechenden Gases gemal der

Injektorkennzeichnung und der Tabelle mit den

Gaskenndaten am Ende des Kapitels; dazu :

— Drehe sie zunachst von Hand ein, bis die

Einspritzdlse blockiert ist.

— Lassen Sie den Schlissel vollstandig auf
die Einspritzdise einrasten.

— Zeichnen Sie mit einem Bleistift an der

markierten Stelle eine Linie auf die Herdplatte

(Abb. 02).

— Drehen Sie den Schlissel im Uhrzeigersinn,

bis die Linie auf der anderen Seite erscheint

(Abb. 03).

m ACHTUNG

Uberschreiten Sie diese Grenze nicht, da
sonst das Produkt beschéddigt werden
kann.

Gaswechsel missen  Sie

— Setzen Sie die Brennerkopfe, die Kappen
und die Topftragerroste wieder ein.

RAT

Kreuzen Sie bei jedem Gaswechsel das
entsprechende Kastchen auf dem Etikett
an, das am Gerét klebt. Lesen Sie dazu die
Abschnitte "Gasanschluss" und
"Gaswechsel" in der Bedienungsanleitung.
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- 3 INSTALLATION

¢ Stellen Sie die Leerlaufzeiten der
Wasserhahne ein.

— Handeln Sie Hahn flir Hahn.

— Entfernen Sie die Griffe, die Dichtungsringe,
indem Sie sie nach oben ziehen.

¢ Umstellung von Erdgas auf Butangas/
Propan

— Drehen Sie mit einem kleinen
Schlitzschraubendreher die Messing (gelbe)
Leerlaufeinstellschraube ~ (Abb.  05) im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag ein.

— Bringen Sie die Dichtungsringe und die
Hebel wieder an, achten Sie dabei auf die
richtige Ausrichtung und stellen Sie sicher,
dass die Hebel fest eingedriickt sind.

¢ Umstellung von Butan-/Propangas auf
Erdgas oder Butan-/Propanluft (je nach
Modell)

- Drehen Sie die Messing (gelbe) (Abb. 05) mit
einem kleinen Schlitzschraubendreher um 2
Umdrehungen gegen den Uhrzeigersinn
heraus.

- Ziehen Sie den Hebel nach oben,

-Zinden Sie den Brenner an, auf der héchsten
Stufe, und schalten Sie auf Leerlauf.

- Nehmen Sie den Hebel wieder ab und
drehen  Sie die Einstellschraube im
Uhrzeigersinn auf die niedrigste Position,
bevor die Flammen erléschen.

- Bringen Sie den Dichtring und den Hebel
wieder an.

- Flhren Sie mehrere Umschaltmandver von
maximaler auf Leerlaufdrehzahl durch: Die
Flamme darf nicht erldschen; andernfalls
drehen Sie die Einstellschraube so weit
heraus, dass die Flamme bei diesen Mandvern
gut gehalten wird.

18
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> - 3 INSTALLATION

Gas Eigenschaften

Gerit die Installation in : FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITF|§1-F-(':-IYE:E DE
DE Kat: lI2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT... ..cat: I2H3+ PL-LT
LT f:'t Igﬂ"mlp Butan Propan Natiirliches Gas|Natiirliches Gas
G30 G31 G20 G25
Sunalchor Durchsatz unten - 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
GROSSER SCHNELLBRENNER
Markierung auf Einspritzdiise 88A 88A 137 137
Nominaler Warmedurchsatz (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Stiindlicher Durchsatz (g/h) 229 225
Stundlicher Durchsatz (1) 295 343
HALBSCHNELLBRENNER
Markierung auf Einspritzdiise 62 62 94 94
Nominaler Warmedurchsatz (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Stlindlicher Durchsatz (g/h) 109 107
Stlindlicher Durchsatz (I/h) 143 166
TISCH 60 CM UND 2
GASKOCHSTELLEN
Gesamte Warmeabgabe (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maximaler Durchfluss (g/h) 338 332
(I/n) 438 509
Markierung von Injektoren
Die folgende Tabelle zeigt die Anordnung der Beispiel:

Injektoren auf lhrem

verwendetem Gas.

Gerdt je nach

Jede Nummer ist auf Injektor markiert.

Natiirl
iches
Gas

Gas
Butan/Propan

Fl 1),

9 el

e
®

Injektormarkierung 94

—

(1) Die Heizleistungen sind nur als
Richtwerte zu verstehen. Sie hangen von
der Art und Form des GefaRes ab.
Anderungen vorbehalten.

Betriebsspannung : 220-240 V~50 Hz

Elektrische Gesamtleistungsaufnahme :

- Modell 2 Induktionskochfelder 3200 W (1)

TischmaRe :

- Breite 650 mm

- Tiefe 518 mm

Masse : 11,4 kg

Kastenmale :

- Breite 549 mm

- Héhe 59 mm

- Tiefe 470 mm
19



» - 4 VERWENDUNG IHRES GERATS

Beschreibung lhres Oberteils Beschreibung lhres Stirnbandes

Modell mit 2 Gas- und 2 Induktionskochstellen

Hebel fiir das rechte
hintere Foyer

Hebel des linken hinteren
Foyers

o Induktionskochfeld @210 - 3100 W
Halbschneller Brenner 1,5 kW * GroRRer
schneller Brenner 3,1 kW * Anzeige des Timers

pot Induktionskochfeld @160 - 2200 W von ncukdonshercen

Einstellen des Timers der
Induktionskochfelder

* Mit Erdgas erzielte Leistungen G20

Anzeige der Leistung
des vorderen rechten Foyers

Tasten zur Einstellung
der Leistung des
rechten vorderen
Fokus

Direkter Zugang von
Induktionsherden
Ein/Aus-Taste fiir den rechten
vorderen Herd

Taste zur Einstellung der
Leistung des linken vorderen
Feuerraums

Anzeige der Leistung

des linken vorderen Foyers
Ein/Aus-Taste fiir den linken
vorderen Herd

Funktion "Sperre aufheben"
oder Clean Lock

Funktion "Elapsed time" (Verzdgerte Zeit)

»[EB 20




» - 4 VERWENDUNG IHRES GERATS

DER GASBRENNER

Jeder Brenner wird Uber einen Hahn versorgt,
der durch Driicken und Drehen gegen den
Uhrzeigersinn geoffnet wird.

Der Punkt "O" entspricht der SchlieRung

des Wasserhahns.

— Wahlen den gewunschten Brenner anhand
der Symbole neben den Hebeln aus (z. B.:
Brenner vorne rechts<5 )- Ihr Tisch ist mit
einer Brennerzliindung ausgestattet, die in die
Joysticks integriert ist.

— Um einen Brenner anzuziinden, dricken Sie
den Hebel und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn(\ bis zur Maximalposition .

— Halten Sie den Hebg&l gedriickt, um eine
Reihe von Funken auszuldsen, bis der Brenner
gezlndet wird.

Die Einstellung zu einem geringeren
Durchfluss erfolgt zwischen dem Syfnbol und
dem Symbol .A

RAT

Wenn sich ein Hebel schwer drehen lasst,
wenden Sie keine Gewalt an. Bitten Sie den
Installateur um Hilfe.

Sollte die Flamme versehentlich erléschen,
ziinden Sie sie einfach wieder normal an,
indem Sie die Anleitungen zum Anziinden
befolgen.
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GEEIGNETE GEFASSE FUR GASBRENNER

¢ Welchen Brenner sollten Sie fiir Ihr Kochgeschirr verwenden?

— Stellen Sie den Flammenkranz so ein, dass
die Flammen nicht (ber den Rand des Topfes
hinausschlagen (Abb. 01).

— Verwenden Sie keine Gefalle mit konkaven
oder konvexen Boden (Abb. 02).

— Lassen Sie einen Gaskamin nicht mit einem
leeren Behalter laufen.

— Verwenden Sie keine Gefale, die die Griffe
teilweise bedecken.

— Verwenden Sie keine Gefalle, die Uber den
Rand des Kochfelds hinausragen.

— Verwenden Sie keine Diffusoren, Toaster,
Fleischgrills aus Stahl und Kochtdpfe mit
FiRen, die auf der Glasplatte stehen oder
diese berihren.

RAT

— Halten Sie die Offnungen fiir die
natiirliche Beliiftung offen oder installieren
Sie eine mechanische
Beliiftungsvorrichtung (mechanische
Dunstabzugshaube).

— Bei langerem, Gebrauch des Gerits
kann eine zusatzliche Beliiftung
erforderlich sein, z. B. durch Offnen eines
Fensters, oder eine effektivere Beliiftung, z.
B. durch Erhéhung der Leistung der
mechanischen Beliiftung, falls eine solche
vorhanden ist (eine Mindestluftmenge von 2
m?/h pro kW Gasleistung ist erforderlich).

Beispiel:

Tisch 60 cm - 2 Gasflammen
Gesamtleistung: 1,5+ 3,1= 4,6 kW

4,6 KWx 2= 9,2 m*/h Mindestdurchsatz

GroRer Brenner Kleiner,
grofle schnelle halbschneller
Brenner
18 bis 28 cm 12 bis 20 cm
Frittieren, Solen,
Kochen Aufwarmen
GUT
Abb. 01
CONVEXE CONCAVE
Abb. 02
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> - 4 VERWENDUNG IHRES GERATS

EINSCHALTEN DER
INDUKTIONSHERDE

So verwenden Sie eine Funktionstaste Legen
Sie lhren Finger gerade und flach auf die
gewahlte Taste, bis auf dem Display die neue
Einstellung angezeigt wird.

* Wie man einschaltet und anpasst
die Macht?

lhre Kochstelle verfugt Uber eine Heizleistung
von 50 W bis 2800 W oder 3100 W (Modell mit
einer Induktionskochstelle), die mit 1 bis 15
gekennzeichnet ist.
— Driicken Sie die Einschaltt .
— Wabhlen Sie zwischen :
- Durch Driicken von(,g wird die Position{
(Kochen) ausgewahlt.
- Ein Druck auf & wahlt die Position
7 (Simmern).
- Durch Driicken von= oder+ wird die
Leistung je nach Bedarf variiert.
Die letzte Bestellung hat immer Vorrang.

¢ Programmierbarer Direktzugriff auf einen
der beiden Herde

— Wenn der Herd ausgeschaltet ist, halten Sie

die Taste@® lange gedriickt und driicken Sie
dann die Tasted , bis die gewinschte
Leistung erreicht ist (Beispiel: Leistung 5).
Automatische Validierung des Sollwerts nach 2
Sekunden ohne Aktion.

RAT

— Um die Einstellung schneller
vorzunehmen, halten Sie den Finger langer
auf der gewdhlten Taste gedriickt.

23

KINDERSICHERUNG

* Sperren

\

S
NN

Bestellungen kénnen gesperrt werden :

- oder im Stillstand (Reinigung),

- oder wahrend des Gebrauchs (laufende
Vorgange bleiben bestehen und die
angezeigten Einstellungen bleiben aktiv).

In der Stellung "Verriegelung" jedoch aus
Sicherheitsgriinden die Aus-Taste Vorrang und
unterbricht die Stromversorgung des Kamins.

- Driicken Sie 3B 4 Sekunden lang auf . Die
Anzeige (C=uchtpunkt) erscheint und
verschwindet nach einigen Sekunden wieder.
Jede Betatigung der Tasten fiihrt zu

die Anzeige des Sperrsymbols 7.

¢ Entsperren
- Driicken Sie mjr 3 bis 4 Sekunden.

Die Anzeige = (Leuchtpunkt) verschwindet.

CLEAN LOCK

- Diese Funktion ermdglicht die
voriibergehende Sperrung lhres Tisches
wahrend einer Reinigung.

Um Clean Lock zu aktivieren :

- Ihr Tisch muss ausgeschaltet sein.

- Driicken Sie kurz auf die Taste[!] . Es

ertdnt ein Piepton.

- Nach einer voreingestellten Zeit wird das
Schloss  automatisch  aufgehoben.  Ein
doppelter Piepton ertont und der und der
blinkende Lichtpunkt verschwindet.

RAT

Denken Sie daran, lhren Tisch vor der
Wiederverwendung zu entriegeln (siehe
Kapitel KINDERSICHERHEIT:
ENTRIEGELUNG).
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BEFEHLSBESCHREIBUNG
c @& - +
& - +

G ]
o Ein/Aus-Tasten

e Leistungstasten
- Nk

Driicken Sie die Taste@ fur den Bereich, den
Sie verwenden mochten.

Eine blinkende 0-Anzeige und ein Piepton
signalisieren, dass die Zone eingeschaltet ist.
Sie kdnnen dann die gewlinschte Leistung
einstellen. Ohne eine Leistungsanforderung
Ihrerseits schaltet sich die Kochzone
automatisch aus.

AUS

Driicken Sie die Taste f@ie verwendete
Zone oder die Taste™= fur die Leistung, bis 0
angezeigt wird.

LEISTUNGSEINSTELLUNG

Driicken Sie die Taste™ odert , um lIhre
Leistungsstufe von 1 bis 15 (maximale
Leistung = 15) einzustellen.

Beim Einschalten kdnnen Sie durch Dricken
der Taste™ direkt auf maximale Leistung
schalten.

RAT

Wenn eine Kochzone mit maximaler
Leistung betrieben wird, fiihrt dies zu einer
Selbstbeschrankung anderen Kochzone,
die auf den Leistungsanzeigen sichtbar ist.

EINSTELLUNG DES
ROTIERENDEN TIMERS

Ein Dreh-Timer ist fir alle Kochzonen
verfugbar und wirkt sich jeweils nur auf eine
Kochzone aus.

® - +

Durch wiederholtes Dricken der Tasteo
wahlen Sie die Kochzone aus, der Sie den
Timer zuweisen mochten.

Das Drehsymbol des Timers kann nur auf
Zonen zugewiesen werden, die in Betrieb sind.

* Um den Timer zu verwenden :

— Schalten Sie die Kochzone ein und stellen
Sie die Leistung ein.

— Positionieren Sie das Drehsymbol auf
diesem Kochfeld.

— Stellen Sie die Dauer durch Driicken von™"
odert ein, ein Punkt auf der Leistungsanzeige
leuchtet auf, um Ihr Mandver zu bestatigen.
Der Timer zahlt nur dann herunter, wenn die
Kochzone mit einem Topf bedeckt ist. Am Ende
der Kochzeit. schaltet sich die Kochzone aus.
Der Timer zeigt 0 an und ein Piepton warnt Sie.
— Driicken Sie die™ oder+ Timer-Taste, um
diesen Piepton zu beenden.

* So dndern Sie die Einstellungen fiir den
Mittagstisch :
Driicken Sie die Tasten+ oder™= des Timers.

24
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* Um den Timer zu stoppen :

— Driicken Sie mehrere Sekunden lang
gleichzeitig die Tastent und= des Timers
oder die Taste™ des Timers bis 0.

* So dandern Sie die Timerzuweisung :

— Stoppen Sie den laufenden Timer.

— Durch wiederholtes Driicken der Tastee ,
weisen Sie sie einer neuen Kochzone zu, die
gerade in Betrieb ist.

VERWENDUNG DER TASTE
"ELAPSED TIME"

Mit dieser Funktion koénnen Sie sich die Zeit
anzeigen lassen, die seit der letzten Anderung
der Leistung an einem ausgewahlten Herd
vergangen ist.

Um diese Funktion zu nutzen, driicken Sie die

Tasteo . Die abgelaufene Zeit blinkt auf dem
Timer-Display des ausgewahlten Herdes.

Wenn mdchten, dass lhr Kochvorgang in einer

bestimmten Zeit endet, Sie die Taste J und
driicken Sie dann innerhalb von 5 Sekunden
des Timers, um die gewunschte Kochzeit zu
erhéhen.

Die Zeitanzeige wird fixiert fur

3 Sekunden, dann erscheint die Anzeige der
verbleibenden Zeit. Ein Piepton bestatigt Ihre
Auswahl.

Diese Funktion gibt es mit oder ohne
Timerfunktion.

Hinweis: Wenn auf dem Timer eine Zeit
angezeigt wird, kdénnen Sie diese Zeit nicht
innerhalb von 5 Sekunden nach Driicken von

O andern. Nach Ablauf dieser 5 Sekunden
kénnen Sie die Kochzeit andern.

»[EB 25
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WAHL DES KOCHGESCHIRRS -
INDUKTIONSSICHERHEIT

* Welche Behilter sind am besten
angepasst :

— Behalter aus emailliertem Stahl mit oder
ohne Antihaftbeschichtung: Schmortopf,
Fritteuse, Pfanne, Fleischgrill.

— Gusseiserne GefiBe: Um die Glaskeramik
nicht zu zerkratzen, vermeiden Sie es, das
Gefald Uber den Tisch zu schieben, oder
wahlen Sie ein Gefallk mit einem emaillierten
Boden.

— Induktionsgeeignetes Edelstahlgeschirr:
Die meisten Edelstahlgefalle sind fir das

Kochen mit Induktion geeignet (Topfe,
Kasserollen, Pfannen, Fritteusen).
— Aluminiumbehalter mit speziellem

Boden: Sie wahlen Artikel mit dickem Boden,
die fir ein gleichmaRigeres Garen sorgen (die
Hitze wird besser verteilt).

Nur Glas, Erde, Aluminium ohne speziellen
Boden, Kupfer und einige nichtmagnetische
Edelstahlsorten  funktionieren  nicht  mit
Induktion. Wir empfehlen Ihnen, Gefalle mit
dickem, flachem Boden zu wahlen.

Um lhnen die Auswahl zu erleichtern, finden
Sie in dieser Anleitung eine Liste mit
Utensilien.

— Restwarmeanzeige Nach intensiver
Nutzung kann die Kochzone einige Minuten
lang heif} bleiben. Wahrend dieser Zeit wird
einH angezeigt. Vermeiden Sie es dann, die
betroffenen Bereiche zu berlihren.
. Welche sind die
unvereinbar?

BEHALTER AUS GLAS, KERAMIK ODER

Materialien

TON, AUS ALUMINIUM OHNE
BESONDEREN BODEN ODER AUS
KUPFER, BESTIMMTE

NICHTMAGNETISCHE EDELSTAHLE.

* Der Behiltertest

Dank der fortschrittlichen Technologie kann Ihr
Induktionskochfeld die meisten Kochtopfe
erkennen. Stellen Sie lhr Kochgeschirr auf eine
Heizzone, z. B. auf Stufe 4. Wenn die Anzeige
konstant bleibt, ist lhr Kochgeschirr geeignet,
wenn sie blinkt, ist Ihr Kochgeschirr nicht fir
Induktionskochfelder geeignet. Auch GefaRe
mit einem nicht ganz ebenen Boden kdénnen
geeignet sein; allerdings darf der Boden nicht
zu stark verformt sein.

¢ Automatic-Stop

Automatic-Stop ist eine Sicherheitsfunktion
Ilhres Tisches. Sie schaltet sich automatisch
ein, wenn der Benutzer vergisst, seine
laufende Zubereitung auszuschalten :

Verwendete Leistung Der Herd schaltet
sich automatisch
aus nach :
Verstanden :
- zwischen 1 und 8 Stunden
7 2 Stunden
- zwischen 8 und 1 Stunde
11
Mehr als 12

Auf der Anzeige der betreffenden Heizzone
erscheint AS und es ertont ein Piepton, der
etwa 2 Minuten lang zu hoéren ist. Diese AS-
Anzeige bleibt so lange sichtbar, bis Sie eine
beliebige Taste der betreffenden Kochstelle
dricken, ein doppelter Piepton bestatigt |hre
Betatigung.
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AUSWAHL DER KASSEROLERIE -
INDUKTIONSSICHERHEIT
(Fortsetzung)

¢ VorsichtsmaBnahmen bei der Verwendung
— Wenn Sie einen Topf mit
Antihaftbeschichtung (Typ Teflon) ohne oder
mit sehr wenig Fett verwenden, heizen Sie ihn
kurz auf Stufe 9 oder Stufe 10 vor.

Verwenden Sie niemals die Position 11 oder

m ACHTUNG

Der Tisch darf nicht zum Lagern von
etwas verwendet werden.

Verwenden Sie zum Kochen niemals
Alufolie oder legen Sie mit Aluminium
verpackte Produkte direkt auf das
Induktionsfeld.

Aluminium wiirde schmelzen und beschadigen-
wird lhr Gerat dauerhaft beschadigt.

12, da Sie sonst lhre Gefale beschadigen

" ¢ Elektronische" Sicherheit
koénnten.

> . . ) Wenn die Temperatur der elektronischen
— Erhitzen Sie keine geschlossenen , da sie  Schaltkreise zu hoch wird, verringert eine
sonst platzen konnten (diese  Sicherheitsvorrichtung automatisch die vom

VorsichtsmaRRnahme gilt Gbrigens auch fir alle
anderen Kochmethoden).

— Es wird empfohlen, keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf das Kochfeld zu legen, da sie
sich erhitzen kénnen.

Tisch abgegebene Leistung.

¢ Sicherheit "leerer Topf"

Jede Heizzone ist mit einer
Sicherheitseinrichtung ausgestattet, die
standig die Temperatur der Heizzone erfasst.
So besteht keine Gefahr mehr, dass die
Kochzone durch leere Topfe uUberhitzt.

Verwenden Sie die Kochzonen entsprechend dem Kochgeschirr (je nach Modell)
Multi-Behalter

Multi-Behalter Kleine Behalter

Diese 23 cm groRRe Kochzone :
— Passtsichan automatisch
Behalter.

— Liefert die optimale Leistung.
— Gibt eine hervorragende
Warmeverteilung wieder.

— Bietet eine gleichmafRige Gartemperatur und
daher kénnen Sie darin sowohl Pfannkuchen mit
groRem Durchmesser, groRe Fische usw. als auch
groRe Mengen kleinerer Teile zubereiten, diese
werden gleichmaRig gegart.

mACHTUNG

— Wenn sich unter Ihrem Kochfeld ein Backofen befindet (siehe "Einbau"), ist es aufgrund
der thermischen Eigenschaften des Kochfelds nicht moglich, das Kochfeld und den
Backofen gleichzeitig im Pyrolyse-Modus zu verwenden.

Legen Sie wahrend der Nutzung des Induktionskochfeldes magnetisierbaren Gegenstande
auf die Glasplatte (z. B. Kreditkarten, Kassetten usw.).

Fir Trager aktiver Implantate (Herzschrittmacher, Insulinpumpen usw.): I|hr
Induktionskochfeld erzeugt in seiner unmittelbaren Umgebung ein elektromagnetisches
Feld. Daher empfehlen wir lhnen, sich mit dem Hersteller lhres aktiven Implantats in
Verbindung zu setzen, um moégliche Unvertraglichkeiten zu ermitteln.

an

Sanfte Zubereitung
(SoRen, Cremes usw.).

Zubereitung von kleinen
Mengen oder
Einzelportionen.
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. 5 PFLEGE

IHR GERAT PFLEGEN
ZU
PFLEGE WIE GEHEN SIE VOR? VERWENDENDE
PRODUKTE UND
ZUBEHOR

Zindkerzen und
Einspritzdisen

Wenn die Ziindkerzen verschmutzt sind,
reinigen Sie sie mit einer kleinen Blrste
mit harten Borsten (nicht aus Metall). Die
Gasduse befindet sich in der Mitte des
topfférmigen  Brenners. Achten Sie
darauf, dass Sie sie beim Reinigen nicht
verstopfen, da dies die Leistung lhres
Tisches beeintrachtigen wirde.

. Kleine Burste mit harten
Borsten.
. Sicherheitsnadel

Gitter und Gasbrenner

Bei hartnackigen Flecken verwenden Sie
eine nicht scheuernde Creme und spilen
Sie anschlieBend mit klarem Wasser
nach. Wischen Sie alle Teile des
Brenners grundlich ab, bevor Sie das
Kochfeld wieder benutzen.

. Milde Scheuercreme.
. Sanitdrschwamm.

Induktionsherde

— Reinigen Sie es mit warmem Wasser
und wischen Sie es anschlieRend ab.

— Bei hartnackigen Flecken sollten Sie
spezielle Glaskeramikreiniger verwenden
(siehe Beispiel unten).

. Sanitéarschwamm.
. Spezialprodukte
Glaskeramikglas
(z. B. Ceraclean).

Von oben Glas

- Reinigen Sie sie mit warmem Wasser
und wischen Sie sie anschlieBend ab.
Bei hartnackigen Flecken verwenden Sie
spezielle Glaskeramikreiniger.

. Sanitdrschwamm.
. Spezialprodukte
Glaskeramikglas

mACHTUNG

— Reinigen Sie Ihr Gerat niemals wahrend des Betriebs. Auf Null stellen
alle elektrischen und gasbetriebenen Steuerungen.
— Wenn die Oberflache gesprungen ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, um die
Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden. Wenden Sie sich an den Kundendienst.
Das Aluminium wiirde schmelzen und lhr Gerat dauerhaft beschadigen.

RAT

— Reinigen Sie die Tischteile lieber von Hand als mit dem Geschirrspiiler.
— Verwenden Sie zum Reinigen lhres Kochfelds keinen kratzenden Schwamm.
— Verwenden Sie Dampfreinigungsgerite.
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WAHREND DES GEBRAUCHS

STELLEN SIE FEST, DASS :

WAS MUSS MAN TUN:

* Anziinden der Brenner :
Beim Driicken der Hebel
entstehen keine Funken.

. l:)berprﬂfen Sie den Stromanschluss Ihres Geréats

. Uberprifen Sie die Ziindkerzen auf Sauberkeit.

. Uberpriifen Sie die Sauberkeit und den korrekten Zusammenbau der
Brenner.

. Wenn der Tisch an die Arbeitsplatte angeflanscht ist, achten Sie
darauf, dass die Befestigungslaschen nicht verbogen sind.

. Stellen Sie sicher, dass die Dichtungsringe unter den Hebeln nicht
herausstehen

nicht von ihrer Unterkunft.

* Beim Driicken des Hebels gibt|
es Funken auf allen Brennern
gleichzeitig.

. Das ist normal. Die Ziindfunktion ist zentralisiert und steuert alle
Brenner gleichzeitig.

* Es gibt Funken, aber der oder
die Brenner ziinden nicht.

. Qberpr(]fen Sie, ob der Gaszufuhrschlauch nicht eingeklemmt ist.

. Uberpriifen Sie, ob die Lange der Gaszufuhr weniger als 2 Meter
betragt. B

. Uberprifen Sie die Offnung Gaszufuhr.

. Wenn Sie Gas in Flaschen oder Tanks haben, priifen Sie, ob dieser
nicht leer ist.

. Wenn Sie den Tisch gerade aufgestellt oder die Gasflasche
gewechselt haben, halten Sie den Hebel in der maximal gedffneten
Position gedriickt, bis das Gas in die Brenner stromt.

. Uberpriifen Sie, ob die Einspritzdiise nicht verstopft ist, und wenn ,
offnen Sie sie mit einer Sicherheitsnadel.

. Zinden Sie lhren Brenner an bevor Sie Ihren Topf darauf stellen.

* Beim Anzinden ziindet die
Flamme und erlischt, sobald der]
Hebel losgelassen wird.

. Druicken Sie die Hebel voll durch und halten Sie den Druck aufrecht.
flr einige Sekunden nach Auftreten der Flammen.

. Uberpriifen Sie, ob die Teile des Brenners richtig eingesetzt sind.

. Stellen Sie sicher, dass die Dichtungsringe unter den Hebeln nicht
herausstehen

nicht von ihrer Unterkunft.

. Vermeiden Sie einen starken Luftzug im Raum.

. Zinden Sie lhren Brenner an bevor Sie Ihren Topf darauf stellen.

*Im Leerlauf geht der Brenner|

aus oder die Flammen bleiben| .

stark.

. Vermeiden Sie starke Zugluft im Raum.

Uberpriifen Sie, ob das verwendete Gas und die installierten
Injektoren Ubereinstimmen (siehe Injektorkennzeichnung im Kapitel
"Gasmerkmale").

Zur  Erinnerung: Die Kochfelder
Leitungsgas (Erdgas) ausgeliefert.

« Prifen Sie, ob die Leerlaufschrauben richtig eingestellt sind (siehe
Abschnitt "Gaswechsel").

werden standardmaRig mit

* Die Flammen haben ein ir-
regelmaRiges Aussehen.

« Uberpriifen Sie die Sauberkeit der Brenner und Einspritzdiisen, die
sich unter den

Brenner, Zusammenbau von Brennern usw.

« Uberpriifen Sie, ob noch geniigend Gas in |hrer Flasche ist.

* Der Tisch verstromt den
Geruch von Erstkochern.

« Erhitzen Sie jede Induktionskochstelle %2 Stunde lang mit einer
Topf mit Wasser.

* lhr Tisch gibt ein leises Klick-
Klack-Gerausch von sich.

« Das ist ganz normal. Dieses Gerausch wird durch die
Leistungsverteilung zwischen den beiden Induktionskochfeldern
erzeugt.

auf
die

* Beim Kochen
Induktionsherden  machen
Topfe Gerausche.

* Bei hoher Leistung ist dieses Phanomen bei einigen Arten von
Kochtopfen normal. Es besteht keine Gefahr fir den Tisch.

* Eine Reihe von kleinéModer F7
wird angezeigt: Die elektro-
nischen Schaltkreise haben sich

erhitzt.

* Fehlfunktion des Kiihlgeblases.

» Wasser oder Gegenstand auf der Befehlstastatur.

Uberprifen Sie die Einbaubedingungen. Wenn der Fehler weiterhin
besteht, rufen Sie den Kundendienst an.
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> . 7 KOCHANLEITUNG

GASKOCHFELD
VORBEREITUNGEN ZEIT GRAND HALB
RAPIDE SCHNEL
L
SOUPES Briihen Dicke 8-10 min X
Suppen
FISCHE Court-bouillon 8-10 min X
Gegrillt 8-10 min X
SAUCES Hollandaise, Béarnaise 10 min X
Béchamel, Aurora X
GEMUSE Chicorée, Spinat X
Gekochte Erbsen 25-30 min X
Provenzalische 15-20 min X
Tomaten X
Bratkartoffeln Nudeln X
FLEISCH Steak X
Blanquette, Osso-Bucco 90 min X
Schnitzel aus der Pfanne 10-12 min X
Tournedos 10 min X
FRITURE Pommes X
frites X
Donuts
DESSERTS Milchreis 25 min X
Fruchtkompott X
Pfannkuchen 3-4 min
Schokolade 3-4 min
Englische 10 min X
Creme
Kaffee (kleine Kaffeemaschine)
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. Halten Sie den Hebel vollstandig gedriickt, nachdem der

der Flamme, um das Sicherheitssystem einzuschalten.

Zindung mit Gassicherheit . Bei einem Stromausfall kann der Brenner angeziindet werden,
indem man ein Streichholz an den gewahlten Brenner halt und
gleichzeitig den entsprechenden Hebel gedriickt halt.

. Verwenden Sie auf Gas- oder Elektroherden immer stabile Gefalke

. mit flachem Boden, die hitzebestandig sind.

Verwendung von Behaltern . Verwenden Sie einen geeigneten Topf: Die GroRe des Bodens muss
dem Durchmesser des Elektroherds entsprechen oder groRer sein.

. Reinigen Sie Ihre Brenner regelmafig: Das ist wichtig, damit sie gut
funktionieren und eine stabile und gleichmaRige Flamme
gewabhrleisten.

. Vergessen Sie nicht die Ziindkerzen. Trocknen Sie die Brenner und
die Brennerdeckel vor dem Wiedereinsetzen ordentlich ab.

. Beenden Sie die Reinigung, indem Sie mit einem Papiertuch tber
die Glasoberseite streichen, um alle Spuren von Feuchtigkeit zu
entfernen.

. Sobald das Wasser kocht, reduzieren Sie die Stufe des Brenners.
die Gefahr von Uberschwemmungen.

Tipps . Legen Sie einen Deckel auf die Topfe: Das spart Geld.

. Zogern Sie nicht, die elektrische Herdplatte fir einige Minuten
auszuschalten

vor Ablauf der Kochzeit.

Allgemeine Pflege

[@ ;s

- Fiir weitere Informationen lesen Sie in jedem Fall jede Seite der Packungsbeilage sorgfaltig
durch.

»[EB 32
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* In conformity to the sulla

* Zgodnie z

* Conform ecodesignrichtiijn 66/2014 van 14 januari 201
8 c o

4, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.
Ne 66/2014 0T 14 siMeaps 2014, BINONHeHO B COOTBETCTEM C Hopmany EN 30-2-2EN 60 3502
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| Gema Okodesign-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen gemaf EN 30-2-2 und EN 60 3502
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 3502

* Segin reglamentacion de ecodisefio N'66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segiin normas EN 30-2-2 y EN 60 302
* Apos a regulamentagao da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 3502
* GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 3502
| I henhold tl reguleringen for miljavenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 3502

| Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgéirder utforda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 302
[ Z6uguva Tov kavoviopo oikohoyikol oxeBiacpoAp. 66/2014 TG 14ng lavouapiou 2014, AfigBKav péTpa pe Bdon Ta mpéTuTa EN 30-2-2 kai EN 60802
nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 3502
 V souladu s natizenim ozafizenich & 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, mfeni provadéno podle norem EN 30-2-2 a EN 60 3502
* Podla nariadenia o ekodizajne. 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 302
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— Verwenden Sie so oft wie mégich einen Deckel auf Ihrem Behéiter, um den Verlust von Verdunstungswaime zu verringern.
— Usea lid on your fen as il i

— Utilce la capa en el recipientesiempre quepueda parareducir las pérdidas d i6

~Sempreque possivel, tape i i

-Den Deckel soof wiemdglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunstung zu verringer.

— uti i ibil fosopra lapentols, In modo ds ite di
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INTERVENTIONE

Eventuelle Eingriffe an |hrem Gerat dirfen
nur von einem qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden, der Markeninhaber
ist. Um die Bearbeitung Ihrer Anfrage zu
erleichtern, halten Sie bei lhrem Anruf bitte
die vollstandige Bestellnummer lhres Geréts
bereit (Handelsnummer, Service-Nummer,
Seriennummer). Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild (Abb 01).

[SERVICE  —-——- [TTFE:-——oome CE "

Abb. 01




Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusién
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicion para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su

confianza.
1
3CIN,
%NCE Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich

cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente
I acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en

y ;
>
7y S
]
BVCert.6011825

Francia.

Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros aparatos,
sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacion clara y objetiva de su
procedencia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES -LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS
EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la
pagina web de la marca.

— Hemos disefado esta placa para que sea utilizada por
particulares en sus hogares.

— El aparato debe ser instalado de acuerdo con las normativas
vigentes y utilizado unicamente en un lugar bien aireado. Consulte
este manual antes de instalar o utilizar el aparato.

— Las cocciones deberan llevarse a cabo bajo su atenta vigilancia.
—Estasplacasde coccionestandestinadas unicay exclusivamente
a la coccion de bebidas y productos alimenticios y no contienen
ningun componente a base de amianto.

— Este aparato no va conectado a ningun dispositivo de evacuacion
de los productos de combustion. Debe ser instalado de acuerdo
con las normas vigentes. Se prestara especial atencion a las
disposiciones aplicables relativas a la ventilacion.

— No guarde en el mueble situado bajo la placa los productos de
LIMPIEZA o INFLAMABLES (aerosoles o recipientes a presion,
papeles, libros de recetas...).

— Si utiliza un cajon colocado bajo la placa, le desaconsejamos
que guarde en él objetos que no resistan altas temperaturas
(plasticos, papeles, aerosoles, etc.).

—Antes de proceder a cualquier intervencion en la placa (eléctrica
o de gas) debera desconectarla de la toma de alimentacion.

— Cuando conecte aparatos eléctricos en una toma de corriente
situada cerca de la placa, asegurese de que el cable de
alimentacién no esté en contacto con zonas calientes.

— El aparato se debe poder desconectar de la red eléctrica, bien
por medio de un enchufe o bien incorporando un interruptor en
las canalizaciones fijas siguiendo las normas de instalacion.

— El enchufe debe estar accesible después de realizar la
instalacion.

— Por medida de seguridad, tras su uso, no se olvide de cerrar la

4= 4



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

llave general de gas distribuido por canalizacion o la llave de la
bombona de gas butano / propano.

— Antes de la instalacidn, asegurese de que las condiciones de
distribucién local (naturaleza y presién del gas) y la regulacion de
la placa son compatibles.

— Las placas tienen la marca de conformidad CE.

— La instalacion esta reservada a los instaladores y técnicos
cualificados.

— No utilice un aparato de limpieza a vapor.

— Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas
(incluidos los nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales sean reducidas, o por personas privadas de experiencia
o conocimiento, salvo si han podido beneficiarse, a través de
una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o de
instrucciones previas concernientes a la utilizacidén del aparato.
— Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

— La placa es conforme a la norma EN60335-2-6 en lo que
respecta al calentamiento de los muebles y es de clase 3 en lo
relativo a la instalacion (segun norma EN30-1-1).

— Las condiciones de regulacidn estan escritas en una etiqueta
situada en la bolsa y también en el embalaje.

— No utilice recipientes que sobrepasen los bordes de la placa de
coccion.

— Para que en el futuro encuentre facilmente las referencias del
aparato, le aconsejamos que las anote en la pagina “Servicio
Técnico y Atencion al Cliente” (esta pagina también le explica
donde puede encontrarlas en el aparato).

— Se recomienda no colocar objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas o tapas sobre la encimera, ya que podrian
calentarse.

— Después de utilizarla, apague la placa de coccion utilizando
su dispositivo de control en lugar de contar unicamente con el
detector de cacerolas.

— En caso de que la superficie tuviese resquebrajadura,
desconecte el aparato de la corriente para evitar cualquier riesgo
de descarga eléctrica.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

/A\ ADVERTENCIA: Las partes accesibles del aparato pueden
calentarse durante la utilizacion. No debe tocar los elementos
calientes situados en el interior del horno. Se recomienda
mantener alejados a los nifos.

— Para la coccion, no utilice nunca una hoja de papel de aluminio.
No coloque nunca productos embalados con papel de aluminio
o bandejas de aluminio sobre la placa de coccién. El aluminio se
fundiria y dafaria definitivamente la placa de coccion.

— Si el cable de alimentacion estuviera deteriorado, debera ser
sustituido por el fabricante, su servicion técnico o una persona de
cualificacion similar con el fin de evitar todo peligro.

— Este aparato no es disefiado para ser puesto en funcionamiento
utilizando un temporizador externo o de un sistema de mando a
distancia separado.

/\ AVISO: cocer sin vigilancia en una cocina con grasa o aceite
puede ser peligroso y puede provocar un incendio. No apague
nunca un fuego con agua, debe apagar el aparato y tapar la
llama con una tapa o con una manta ignifuga.

A\ AVISO: Riesgo de incendio: no almacenar nada encima de
las superficies de coccidn. El uso de un aparato de coccién a gas
produce calor y humedad en el local donde esta instalado. Debe
asegurarse de una buena ventilacion de la cocina: mantenga
abiertos los orificios de ventilacion mecanica.

— Un uso intensivo y prolongado del aparato puede

requerir una ventilacion complementaria (por ejemplo, abrir una
ventana) o una ventilacién mas eficaz (por ejemplo, aumentar la
potencia de la ventilacion mecanica, si existe)

No conviene utilizar ninguna tapa de proteccion.

/A\ ADVERTENCIA: Utilice solo tapas disefadas por el
fabricante,referenciadas en el manual de instrucciones como
adaptadas oincluidas con el aparato. El uso de tapas inapropiadas
puede provocar accidentes.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

/\ ATENCION: vigilar el normal proceso de coccion. Un proceso

de coccion de corta duracion tiene que ser continuamente
vigilado.

/N\ ADVERTENCIA: En caso de roturas del cristal de Ia placa:

— apague inmediatamente todos los quemadores y cualquier
elemento eléctrico de calentamiento y aisle el aparato de todas
las fuentes de energia,

— no toque la superficie del aparato,

— no utilice el aparato.




. 1 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

— Los materiales utilizados para el
embalaje de este aparato son reciclables.
Participe en su reciclaje y contribuya a
proteger el medio ambiente llevandolo a
los contenedores municipales previstos
para ello.
— Su aparato también contiene
numerosos materiales reciclables. Por
consiguiente, esta marcado
con este logotipo para
indicarle que, en los paises
de la Union Europea,
los aparatos usados no
deben mezclarse con otros
I residuos. De este modo, el
reciclaje de los aparatos
que organiza el fabricante
se efectuara en O6ptimas condiciones,
de acuerdo con la Directiva Europea
en vigor sobre los residuos de equipos
eléctricos y electronicos. Pregunte en su
ayuntamiento o al vendedor para conocer
los puntos de recogida de aparatos viejos
mas cercanos a su domicilio.
Le damos las gracias por su colaboracion
en la proteccién del medio ambiente.
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. 2 DESCRIPCION DEL APARATO

Quemador Parrilla soporte de cacerolas

900 00

Mando

©000 o

o Tapa de quemador e Bujia de encendido e Anillo
e Quemador G Termopar ° Base
o Inyector o Liave 0 Muelle

0 Mando
@ Consejo

Este manual de instalacion y utilizacién es valido para varios modelos. Por ello, es
posible que constate pequenas diferencias de detalles y de equipamientos entre su
aparato y la presente descripcion.




» o 3 INSTALACION DEL APARATO

APARATO
c
E Anchura [ARLTIEL Grosor
g dad
R
Corte de p
mueble 56 cm 49 cm segun
A mueble
estandar
Dimen-
siones
totales 65 cm 51,5cm 5cm
encima de
la encimera
Dimen-
siones
totales 55,5cm 47,8 cm 5,8cm
debajo de la
encimera
N
Fig. 01 g /

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO

El aparato debe estar empotrado en la
parte superior de un mueble soporte de tmmmini
un grosor minimo de 3 cm, construido
con un material resistente al calor o bien
recubierto con un material que cumpla ]
esta condicion. Fig. 02

Para no entorpecer la manipulacién de los
utensilios de cocina, debera existir, tanto
a la derecha como a la izquierda, una
distancia minima de 30 cm desde la placa
al mueble o pared adyacente.

Es imperativo que su mesa apoye el
plano de trabajo. Si debajo de la placa
se coloca un panel horizontal o una barra
transversal, éste debera estar situado a
una distancia de 10 cm como minimo del
plano de trabajo (Fig. 02) En todo caso,
no coloque ningun aerosol o envase a
presion en el compartimento que pueda
existir debajo de la placa (ver capitulo
“Consignas de seguridad”).




. 3 INSTALACION DEL APARATO

EMPOTRADO

Antes de instalar el aparato, para
asegurarse de que quede bien estanco
entre el cajon y la encimera, es necesario
pegar la junta que se incluye en la bolsa
(Fig. 03).

— Retire las parrillas de soporte de las
cacerolas, la tapa y los quemadores y
marque su posicion. — Dé la vuelta a la
placa y coléquela con precaucion encima
de la abertura del mueble para no dafar
los mandos y las bujias de encendido.
Pegue la jujnta de espuma que se incluye
con el aparato por todo el contorno
exterior del marco. La junta garantiza la
estanqueidad entre el vidrio y la encimera.
— Coloque la placa en la abertura del
mueble soporte, teniendo cuidado de
centrarla bien en el recorte.

— Coloque las parrillas de soporte de las
cacerolas, las tapas y los quemadores.

— Conecte el cable de alimentacion de la
placa a la instalacion eléctrica de la cocina
(consulte el punto “Conexidn eléctrica”).
— Conecte el aparato a la instalacion de
gas (consulte el punto “Conexién gas”).

11
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Fig. 02




. 3 INSTALACION DEL APARATO

CONSEJOS DE EMPOTRADO

— Si lo desea, puede inmovilizar la placa
utilizando bridas de sujecion que vienen
incluidas con sus correspondientes
tornillos (Fig. 02) que se fijan a las
esquinas del marco. Utilice siempre
los orificios previstos para ello como
muestra el dibujo (Fig. 01).

— Deje de atornillar cuando la brida de
sujecion comience a deformarse.

No utilice un destornillador eléctrico.

En caso de que las bridas de fijacién no
esten entregadas con el aparato, puede
adquirirlas en su Servicio Post-venta.

CASO DE EMPOTRADO ENCIMA
DE UN CAJON, un armario o un
horno

* Encima de un mueble vacio o de un
cajon (Fig. 03).

Se necesita dejar un vacio sanitario de 8
cm como minimo y una abertura de 0,5 cm
en toda la anchura del mueble.

Vista inferior
del marco

Fig. 01

@ Orificios de sujecion

Brida de sujecion

Fig. 02

Abertura de 0,5 cm como minimo en
toda la anchura de la placa.

8 cm@
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

CASO DE EMPOTRADO ENCIMA
DE UN CAJON, un armario o un
horno (continuacién)

— Encima de un horno (Fig. 01)

Este se debe encontrar obligatoriamente
en posicion baja. Es imprescindible tener
en la parte delantera una abertura de 0,5
cm en toda la anchura del mueble y en la
parte trasera del mueble una entrada de
aire de 30 cm? como minimo. Si el horno
no cuenta con una ventilacién con salida
de aire en la parte delantera, tendra que
utilizar forzosamente un kit de aislamiento
entre el horno y la placa (pidalo en su
tienda).

Si el horno esta equipado con una funcién
de “pirdlisis”, no utilice NUNCA la placa
mientras esté funcionando la pirdlisis.

;Recorte de

730cm?ala

6cm} derechay/oa
”la izquierda

--E
.......... 18

Abertura de 0,5 cm como minimo
en toda la anchura de la placa.

Abertura 4
min.

100 cm?

== Circulacion del aire ambiente
=> Circulacién del aire caliente
Fig. 01
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

CASO DE EMPOTRADO ENCIMA
DE UN LAVAVAJILLAS

Puede instalar la placa encima de un
lavavajillas siempre que respete las
siguientes precauciones elementales:

— La altura de la encimera debe ser igual
o0 mayor que 90 cm.

— Debera cubrir la parte superior del
lavavaijillas con una placa de aislamiento
para evitar que las particulas procedentes
del aislamiento térmico de este sean
aspiradas por los ventiladores de la placa.
Puede procurarse la placa de aislamiento
en el Servicio Técnico.

— Debera prever una entrada de aire
fresco minima, para que el ventilador de
la placa pueda enfriar correctamente los
componentes electronicos que hay dentro.
Para ello, sugerimos realizar un recorte de
30 cm? por detras de uno de los lados del
hueco de empotrado (Fig. 01).

-Recorte de
30cm?ala
derecha y/o a
la izquierda

90 cm

4

Fig. 01

== Circulacion del aire ambiente
= Circulacion del aire caliente
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

CONEXION ELECTRICA

El aparato debe estar conectado con un
cable de alimentacién normalizado con
3 conductores de 1.5 mm2 (1 F + 1IN +
tierra) que deben estar conectados a la
red de 220-240V~ por medio de una toma
de corriente normalizada IEC 60083 o
de un dispositivo de corte omnipolar de
acuerdo con las normas de instalacion.
El cable de proteccion (verde-amarillo) ira
conectado al borne de tierra del aparato y
se debera conectar también a la tierra de
la instalacion.

El enchufe debe quedar accesible
después de realizar la instalacion.

— Conecte los cables en la instalacion
respetando los colores (Fig. 01).

m Atencioén

SECCION DE CABLE
QUE SE DEBE UTILIZAR

Tensioén 220-240 V~

50 Hz

Cable HO5VVF 3 conductores,
1 de ellos para tierra

Seccion de los 1,5
conductores en
mm?
Fusible 16 A

Cable negro, marrén o rojo

Cable azul

Neutro (N)

Fase (L)

Tierra @

Fig. 01 Cable Verde/amarillo

— El cable de proteccién (verde / amarillo), que va conectado al borne de tierra &
del aparato, se debe conectar al borne de tierra & de la instalacion.
— Si el cable de alimentacion estuviera deteriorado, debera ser sustituido por el
fabricante, su servicio técnico o una persona de cualificaciéon similar, con el fin

de evitar todo peligro.

— Si se utiliza una placa que no esté conectada a tierra o que tenga una toma a tier-
ra defectuosa, no se podra hacer responsable de las consecuencias al fabricante

en caso de incidente.
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

CONEXION GAS

* Observaciones preliminares

Si la placa de coccion se encuentra instalada encima de un horno o si existe el riesgo de
que, debido a la proximidad de otros elementos calientes, se produzca un calentamiento
de la conexion, esta se debera realizar con un tubo rigido.

Si se utiliza un tubo flexible (caso del gas butano), este no deberé estar en contacto con
ninguna parte moévil del mueble ni pasar por un lugar en el que pueda obstruirse.

La conexion de gas debera efectuarse de acuerdo con las normas vigentes en el pais
de instalacion.

¢ Gas distribuido por canalizacién de —
gas natural, aire propanado o aire bu- ’
tanado

Para su seguridad, debe elegir Unicamente
alguna de las 3 conexiones siguientes:

— Conexién con un tubo rigido de cobre
con extremos mecanicos atornillables
(denominacion norma gas G1/2). Realice
la conexion directamente en el extremo
del codo montado en el aparato.

— Conexion con un tubo flexible
metalico (de acero inoxidable) ondulado
con extremos mecanicos atornillables (de
acuerdo con la norma NF D 36-121) cuya
vida es ilimitada (Fig. A).

— Conexion con un tubo flexible de
goma reforzado con extremos mecanicos
atornillables (de acuerdo con la norma
NF D 36-103) cuyo tiempo de vida es de
10 afios (Fig. B).

A ]
o (\%ﬁ}) oo

m Atencion

Al realizar la conexion de gas de su placa, si esta obligado a cambiar la orienta-
cion del codo montado en el aparato:

1- Cambie la junta de estanqueidad.

2- Apriete la tuerca del codo sin superar un par de fuerza de 17 N.m.
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

e Gas distribuido por bombona o
depésito (gas butano / propano)

Para su seguridad, debe elegir tinicamente
alguna de las 3 conexiones siguientes:

— Conexién con un tubo rigido de cobre
con extremos mecanicos atornillables
(denominacion norma gas G1/2). Realice
la conexion directamente en el extremo
del codo montado en el aparato.

— Conexion con un tubo flexible
metalico (de acero inoxidable) ondulado
con extremos mecanicos atornillables (de
acuerdo con la norma NF D 36-125) cuya
vida es ilimitada (Fig. 01).

— Conexién con un tubo flexible de
goma reforzado con extremos mecanicos
atornillables (de acuerdo con la norma
NF D 36-112) cuyo tiempo de vida es de
10 afios (Fig. 02).

m Atencion

Todos los tubos blandos y tubos
flexibles cuya duracion de vida esté
limitada deben tener una longitud
maxima de 2 metros y poder ser ins-
peccionados en toda ella. Deben ser
cambiados antes de que lleguen a su fe-
cha limite de uso (marcada en el tubo).
Sea cual sea el medio de conexidn ele-
gido, asegurese de que ha quedado
perfectamente estanco después de su
instalacion utilizando agua jabonosa.
En Francia, es obligatorio utilizar un
tubo o tuberia con la marca NF Gaz
<

GAZ
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

CAMBIO DE GAS

mAtencién

El aparato esta preajustado de fabrica
para ser utilizado con gas natural.

Los inyectores necesarios para la
adaptacion al butano / propano se en-
cuentran en la bolsa que contiene este
manual.

@ Consejo

En Francia, también se puede adaptar
la placa al aire propanado/butanado. La
bolsa de adaptacion se suministra soli-
citandola al Servicio Técnico.

Cada vez que cambie de gas, debera
sucesivamente:

— Adaptar la conexién de gas

— Cambiar los inyectores

— Ajustar los ralentis de las llaves

» Adaptar la conexion de gas: consulte
el punto “Conexién gas”.

« Cambie los inyectores procediendo
como sigue:

— Retire las parrillas, las tapas y los
quemadores de todos los fuegos.

— Con ayuda de la llave suministrada,
desatornille los inyectores situados en el
fondo de cada hueco y quitelos (Fig. 01).

— Monte en su lugar los inyectores de gas
correspondientes, de conformidad con lo
marcado en los inyectores y la tabla de
las caracteristicas gas que se encuentra
al final del capitulo; para ello:

— Atornillelos primero manualmente hasta
bloquear el inyector.

— Apriete a fondo el inyector con ayuda de
la llave.

— Con un lapiz, trace una linea en la placa
en el lugar indicado (Fig. 02).

— Gire la llave en el sentido de las agujas
de un reloj hasta que la linea aparezca al
otro lado (Fig. 03).

m Atencion

No rebase este limite para evitar dete-
rioros en el aparato.

— Vuelva a colocar los quemadores,
las tapas y las parrillas de soporte de
cacerolas.

@ Consejo

Con cada cambio de gas, marque la
casilla correspondiente en la etiqueta
pegada en el dispositivo. Consulte los
parrafos «conexion de gas» y «Cam-
bio de gas» del manual.
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. 3 INSTALACION DEL APARATO

e Ajuste los ralentis de las llaves: se
encuentran bajo los mandos (Fig. 04).

— Proceda llave por llave.

— Retire los mandos y los anillos de
estanqueidad tirando de ellos hacia arriba.

-Pasar de gas natural o aire
propanado/ butanado a gas butano/
propano

- Con ayuda de un pequefio destornillador
plano, atornille a fondo el tornillo de latén
de regulacion de los ralentis (amarillo)
(Fig. 05), en el sentido de las agujas del
reloj.

- Monte de nuevo los anillos de
estanqueidad y los mandos prestando
atencion al sentido de orientaciéon que
deben tener y compruebe que los mandos
estan bien introducidos.

- Paso del gas butano / propano al gas
natural o al aire butanado / propanado
- Desatornille el tornillo de latén de
regulacion de los ralentis (amarillo) (Fig.
05), utilizando un destornillador plano,
dando 2 vueltas en el sentido inverso a
las agujas de un reloj.

- Vuelva a montar el mando.

- Encienda el quemador en posicion
maxima y pase a posicion ralenti.

- Retire de nuevo el mando, gire el tornillo
de regulacion en el sentido de las agujas
del reloj hasta la posicion mas baja antes
de que se extinga la llama.

- Monte de nuevo el anillo de estanqueidad
y el mando.

- Realice varias maniobras de paso de
caudal maximo a ralenti: la llama no debe
apagarse de lo contrario desenrosque el
tornillo de regulaciéon para obtener una
llama correcta al realizar estas maniobras.
- Vuelva a colocar los quemadores,
las tapas y las parrillas de soporte de
cacerolas.

Mando

Eje de la llave

Tornillo de regulacion de ralentis
Fig. 05
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> . 3 INSTALACION DEL APARATO

CARACTERISTICAS GAS

Aparato destinado a ser instalado en : FR-CH-ES- FR-CH-ES- I'I!:-IET(:‘E;EEE ER
FR cat : [I2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT. cat : l12H3+ PL-LT
E_F -EE-PL... g:: :'22'?3B/P Butano Propano Gas Natural | Gas Natural
’ G30 G31 G20 G25
S:?:l?):l?;a?g‘;C con 1013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
QUEMADOR GRANDE RAPIDO
Indicacion marcada en el inyector 88A 88A 137 137
Caudal calorifico nominal (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Caudal horario (g/h) 229 225
Caudal horario (I/n) 295 343
QUEMADOR SEMIRRAPIDO
Marking on injector 62 62 94 94
Nominal heat release rate (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Caudal horario (g/h) 109 107
Caudal horario (I/h) 143 166
PLACA 60 CM 2 FUEGOS GAS
Caudal calorifico total (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Caudal maximo (g/h) 338 332
Caudal maximo (I/h) 438 509
INDICACION DE LOS INYECTORES =
e
El  cuadro siguiente indica las g\ Ejemplo:
implantaciones de los inyectores en su A indicacion inyector 94

placa en funcion del gas utilizado.

Cada numero esta marcado en el inyector.

Gas Gas

natural

butano/propano

i 0,

o (o],
®

Tensién de funcionamiento:
Potencia eléctrica total absorbida:

220-240 V~50 Hz

(1) Las potencias de calefaccion se
dan Unicamente a titulo indicativo.
Dependen del tipo y la forma del
recipiente.

Con reserva de modificaciones.

- Modelo 2 focos de induccion 3200 W (1)

Dimensiones de la placa:

- Anchura 650 mm

- Profundidad 518 mm

Peso : 11,4 kg

Dimensiones del hueco:

- Anchura 549 mm

- Altura 59 mm

- Profundidad 470 mm
20




. 4 UTILISACION DEL APARATO

DESCRIPCION DE LA ENCIMERA

Modelo 2 fuegos de gas y 2 focos de
induccion

DESCRIPCION DEL PANEL DE

MANDOS

Foco de induccién
@210 - 3100 W

e Quemador semirrapido 1,5 kW *
(@ Quemador grande rapido 3,1 kW *

Foco de induccién
@160 - 2200 W

(*) Potencias obtenidas con gas natural G20

21

Mando del quemador
trasero derecho

Mando del quemador
trasero izquierdo

Pantalla del minutero de
los focos de induccion

Ajuste del minutero de los
focos de induccion

Pantalla de la potencia del
foco delantero derecho

Mandos de ajuste de
la potencia del foco
delantero derecho

Accesos directos de los
focos de induccion

Mando «marcha/parada
del foco delantero derecho

Mandos de ajuste de
la potencia del foco
delantero izquierdo

Pantalla de la potencia del
foco delantero izquierdo
Mando «marcha/parada
del foco delantero
izquierdo

Funcion «Bloqueo/
desbloqueo» o «Clean
lock»

Funcion «Elapsed time»



. 4 UTILISACION DEL APARATO

PUESTA EN MARCHA DE LOS QUEMADORES DE GAS

Cada quemador esta alimentado con una
llave que se abre pulsandola y girandola
en el sentido inverso a las agujas del relo;j.
El punto “O” corresponde al cierre de la
llave.

—Elija el quemador que desee ayudandose
con los simbolos que se encuentran cerca
de los mandos (ej.: quemador trasero
derecho ).

La placa dispone de un encendido de los
quemadores integrado en los mandos.

— Para encender un quemador, pulse el
mando y girelo en el sentido contrario a
las agujas del reloj ¢ hasta la posicion
maxima A

— Mantenga pulsado el mando para
activar una serie de chispas hasta que se
encienda el quemador.

La regulaciéon hacia un menor caudal de
gas se efectlia entre el simbolo * vy el
simbolo . A

@ Consejo

Cuando sea dificil girar un mando, no
lo fuerce. Solicite urgentemente la in-
tervencion del instalador.

Si la llama se apaga accidentalmente,
bastara con volver a encenderla nor-
malmente siguiendo las instrucciones
de encendido.

=
e
7

Fig. 01

////,|\\“A

22




. 4 UTILISACION DEL APARATO

RECIPIENTES APTOS PARA LOS QUEMADORES DE GAS

¢ ¢ Qué quemador emplear segtn el recipiente?

— Ajuste la corona de llamas de forma
que estas no sobrepasen el perimetro del
recipiente (Fig. 01)

— No utilice recipientes con fondo céncavo
o convexo (Fig. 02)

—No deje funcionando un fuego de gas
con un recipiente vacio.

No utilice recipientes que cubran
parcialmente los mandos.

— No utilice recipientes que rebasen los
bordes de la placa.

— No utilice difusores, tostadores de pan,
parrillas de acero para carne ni cacerolas
con pies que reposen o rocen la superficie
de vidrio (Fig. 03).

@ TIP

— Mantenga abiertos los orificios de
ventilacion natural de la habitacion o
instale un dispositivo de ventilaciéon
mecanica (campana de ventilacién
mecanica).

— Un uso intensivo y prolongado del
aparato puede requerir una ventilacion
adicional, por ejemplo abriendo una
ventana, o una ventilacion mas eficaz,
por ejemplo aumentando la potencia de
ventilacion mecanica, si esta existe (se
necesita un caudal minimo de 2 m?h
por kW de potencia de gas).

Ejemplo:

placa de 60 cm - 2 quemadores de gas
Potencia total: 1,5 + 3,1 = 4,6 kW

4,6 kW x 2 = 9,2 m3/h caudal minimo

Quemador
pequeno
semirrapido

Quemador grande
grande rapido

de 18 a 28 cm de 12a20cm
Freir, Salsas,
Hervir Recalentar
BIEN MAL
Fig. 01
CONVEXO CONCAVO
Fig. 02
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. 4 UTILISACION DEL APARATO

PUESTA EN MARCHA DE LOS
FOCOS DE INDUCCION

¢ Para utilizar un mando de funcién
Coloque el dedo bien recto y plano en el
mando hasta que la pantalla indique el
nuevo ajuste.

* ;Como poner en marcha y ajustar la
potencia?

La placa posee una potencia de
calefaccion de 50 W a 2800 W o 3100 W
(modelo 1 foco de induccion) sefialada de
1a15.
— Pulse el mando O de puesta en
marcha.
— Elija entre:
- Pulsando una vez ¢ selecciona la
posicion § (Hervir).
- Pulsando una vez @ selecciona la
posicién 7 (COCCION LENTA).
- Pulsando — 0 4 hara variar la potencia
como necesite.
La ultima orden es siempre prioritaria.

* Acceso directo programable en algu-
no de los focos

— Foco apagado, mantenga pulsado un
momento @ y pulse después el mando
=+ hasta conseguir la potencia que desea
(ejemplo: potencia 5).

Validacion automatica al cabo de 2
segundos sin realizar ninguna accion.

@ Consejo

Para que la regulaciéon sea mas rapida,
mantenga mas tiempo el dedo pulsan-
do el mando elegido.

SEGURIDAD NINOS:
* BLOQUEO

Es posible bloquear los mandos:

- 0 bien estando parado (limpieza),

- 0 bien mientras se utiliza (se mantienen
las operaciones en curso y las ajustes
indicados en la pantalla siguen activos).
No obstante, por motivos de seguridad,
en la posicién “bloqueo”, el mando parada
tiene prioridad y corta la alimentacion de
la placa.

— Pulse durante 3 o0 4 segundos.

La sefials(punto luminoso) aparece y
desaparece al cabo de unos segundos.
Cualquier accién en los mandos provocara
que se vuelva a encender el simbolo de
bloqueo 7 =.

*« DESBLOQUEO
— Pulse E] durante 3 o 4 segundos.
Desaparecera la sefial *(punto luminoso).

CLEAN LOCK

— Esta funcion permite el bloqueo temporal
de la placa durante la limpieza.

Para activar Clean lock:

- la placa tiene que estar apagada.

- Pulse brevemente el mando L1].

Se escucha una sefial sonora y se
enciende el piloto.

- Después de un tiempo predefinido,
el bloqueo quedara automaticamente
anulado. Se escucharan dos pitidos y se
apagara el piloto.

@ Consejo

Acuérdese de desbloquear la placa an-
tes de volverla a utilizar (ver capitulo
“Seguridad para nifios - Desbloqueo”).
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> . 4 UTILISACION DEL APARATO

DESCRIPCION DE LOS MANDOS

C e - +
& -+
O @

&!»,

¢ o]

o Mandos de marcha/parada.
e Mandos de potencia
e Mandos del minutero.

PUESTA EN MARCHA

Pulse el mando (D de la zona que vaya
a utilizar.

La sefial 0 parpadeara y una sefial sonora
le avisara de que la zona esta encendida.
Ya puede elegir la potencia que desee.
Siusted noindica ninguna potencia, lazona
de coccidn se apagara automaticamente.

PARADA

Pulse el mando (]) de la zona que esta
utilizando o el mando - de la potencia
hasta que aparezca 0.

REGULACION DE LA POTENCIA
Pulse el mando — o < para regular el
nivel de potencia de 1 a 15 (potencia
maxima = 15).

Al ponerlo en marcha, puede pasar
directamente a la potencia méaxima
pulsando el mando =.

@ Consejo

La utilizacion de una zona de coccién
a maxima potencia provoca una autoli-
mitacién de la otra, visible en los indi-
cadores de potencia.

REGULACION DEL MINUTERO
GIRATORIO
Hay un minutero giratorio para todas las

zonas de coccion, que queda asignado a
una sola zona a la vez.

=
[
—

®

Pulsando repetidamente el mando
seleccionara la zona de coccion a la que
desea aplicar el minutero.

El simbolo giratorio del minutero solo
se puede asignar a las zonas en
funcionamiento.

e Para utilizar el minutero:

— Ponga en funcionamiento la zona de
coccion y regule la potencia.

— Coloque el simbolo giratorio en esa
zona de coccién.

— Regule la duracién pulsando == o + ,
se encendera un punto en la pantalla de
potencia para confirmar la maniobra.

El minutero solo realiza la cuenta atras si
la zona de coccion esta cubierta por un
recipiente.

Al final de la coccion, la zona se apagara,
el minutero indicara 0 y una sefal sonora
le avisara.

— Pulse el mando = o <+ del minutero
para parar la sefial sonora.

* Para modificar la regulaciéon del mi-
nutero:

— Pulse los mandos = o =+ del minutero.
e Para parar el minutero:

— Pulse durante varios secundos si-
multanamente los mandos == o del
minutero o el mando = del minutero has-
ta que aparezca 0.
e Para modificar
minutero:

— Pare el minutero en curso.

— Con sucesivas pulsaciones en el mando
(™ , asigne una nueva zona de coccién en
funcionamiento.

+

la asignacion del
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. 4 UTILISACION DEL APARATO

UTILIZACION DEL MANDO
“ELAPSED TIME”

Esta funcion permite mostrar el tiempo
transcurrido desde el ultimo cambio de
potencia en un fuego elegido.

Para utilizar esta funcion, pulse el mando
(5. El tiempo transcurrido parpadeara en
la pantalla del foco seleccionado.

Si desea que su cocina termine en un
tiempo definido, pulse (5 y luego, en el
plazo de 5 segundos, pulse el mando

del minutero para aumentar el tiempo
de coccion como desee. La pantalla de
tiempo quedara fija durante 3 segundos y
luego mostrara el tiempo restante. Se
escuchara un pitido que confirma su
seleccion.

Esta funcion existe con o sin la funcion de
minutero.

Observacion: si la pantalla indica un
tiempo, no podra cambiarlo antes de que
hayan pasado 5 segundos después de
haber pulsado (5. Una vez transcurridos
esos 5 segundos, ya podra modificar el
tiempo de coccion.
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. 4 UTILISACION DEL APARATO

ELECCION DE LAS CACEROLAS -
SEGURIDAD INDUCCION

¢ ¢;Cudles son los recipientes mas
adecuados?

Sin duda, usted ya posee recipientes
adecuados.

— Recipientes de acero esmaltado
con o sin antiadherente: olla a presion,
freidora, sartén, parrilla de asar carne...

— Recipientes de fundiciéon: para no
rayar la vitroceramica, evite hacerlos
deslizar sobre la placa o elija un recipiente
con fondo esmaltado.

—Recipientes de acero inoxidable aptos
para la induccién: la mayoria de los
recipientes de acero inoxidable son aptos
para la coccién por induccién (cacerolas,
cazuelas, sartenes, freidoras...).

— Recipientes de aluminio con fondo
especial: elija articulos con fondo
grueso que garanticen una coccién mas
homogénea (el calor se reparte mejor).

— El logotipo “CLASS INDUCTION”
Unicamente el vidrio, el barro, el aluminio
sin fondo especial, el cobre y algunos
aceros inoxidables no magnéticos no son
aptos para la coccion por induccion. Le
aconsejamos que elija recipientes con
fondo grueso y plano.

Cuando compre recipientes, asegurese
de que tienen este logotipo marcado en
el embalaje, le garantiza la compatibilidad
con la induccion.

Para ayudarle a elegir, incluimos en este
manual una lista de utensilios.

- Indicador de calor residual

Después de una coccion larga, la zona
utilizada puede continuar caliente durante
varios minutos.

Durante ese tiempo aparecera H enla
pantalla. Evite tocar esas zonas.

¢ ;Cuales son los materiales incompat-
ibles?

LOS RECIPIENTES DE VIDRIO,
CERAMICA O BARRO, ALUMINIO SIN
FONDO ESPECIAL O DE COBRE Y AL-
GUNOS ACEROS INOXIDABLES NO
MAGNETICOS.

¢ La prueba del “recipiente”

Gracias asutecnologiapuntera, laplaca
de induccion es capaz de reconocer la
mayoria de los recipientes. Coloque el
recipiente en una zona de calefaccion, por
ejemplo en potencia 4; si la pantalla que-
da fija, el recipiente es compatible, pero si
parpadea, el recipiente no es apto para
la coccion por induccion. Los recipientes
cuyo fondo no sea perfectamente plano
pueden ser aptos, siempre que no esté
demasiado deformado.

* Automatic-stop

Automatic-stop es una funcién de se-
guridad de la placa. Se pone en marcha
automaticamente si el usuario se olvida
de apagar la placa con la preparacién en
Curso:

Potencia utilizada | El foco se apaga
automaticamente
al cabo de:
Comprendida:
-entre1y7 8 horas
-entre 8y 11 2 horas
- mas de 12 1 hora

La pantalla de zona de calefaccion cor-
respondiente indica AS y se emite una
sefial sonora durante unos 2 minutos.
Esta pantalla AS seguira visible hasta que
no pulse un mando cualquiera del foco en
cuestion; una doble sefial sonora confir-
mara la maniobra.
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. 4 UTILISACION DEL APARATO

ELECCION DE LAS CACEROLAS
- SEGURIDAD INDUCCION (conti-
nuacion)

* Precauciones de uso

— Cuando utilice un recipiente con un
recubrimiento interior antiadherente (tipo
teflén) sin nada o con un poco de grasa,
caliéntelo previamente en la posicion
9 0 10 un corto momento. No utilice la
posicion 11 o 12 porque podria dafiar el
recipiente.

— No caliente un bote de conserva cerrado
ya que podria estallar (esta precaucion es
valida también para los demas modos de
coccion).

—Se recomienda no colocar objetos
metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la encimera, ya
que podrian calentarse.

m Atencion

La placa no se debe utilizar para
guardar nada.

No utilice nunca una hoja de papel
de aluminio para cocinar, ni coloque
directamente sobre la placa de induc-
cién productos embalados con alumi-
nio. El aluminio se fundiria y danaria
definitivamente el aparato.

» Seguridad “electrénica”

Si la temperatura de los circuitos
electronicos se hace excesiva, una
seguridad disminuira automaticamente la
potencia que emite la placa.

» Seguridad “cacerola vacia”

Cada zona de calefaccion esta equipada
con una seguridad que detecta en todo
momento la temperatura de la zona
de calefaccion. De este modo, queda
eliminado el riesgo de recalentamiento
debido a las cacerolas.

Multirrecipientes

Esta zona de coccion de 23 cm:

- Se adapta automaticamente al
recipiente.

- Aporta la potencia 6ptima.

- Proporciona un excelente reparto
del calor.

Multiservicios | Pequefios recipientes

Preparacion suave

- Proporciona una temperatura de coccién
homogénea por lo que podra preparar tanto
crepes de gran diametro, pescados de gran tama-
fio, etc., como gran cantidad de pequefas piezas,

(salsas, cremas).

Preparacion de
pequefias cantidades
o porciones individu-

que se haran de manera uniforme.

ales.

m Atencion

- Si el horno se encuentra bajo la placa (ver “Empotrado”), las seguridades térmi-
cas de la placa impediran que se pueda utilizar al mismo tiempo que el horno en

modo “pirodlisis”.

Mientras esté utilizando la placa de induccion, no coloque objetos magnetizables
sobre el vidrio (ej.: tarjetas de crédito, casetes...).

Las personas con implantes activos (estimuladores cardiacos, bombas de in-
sulina...) deberan tener cuidado, ya que la placa de induccién genera un campo
electromagnético en su entorno. Por lo tanto, le recomendamos que consulte al
fabricante de su implante para saber si hay alguna incompatibilidad.
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. 5 MANTENIMIENTO HABITUAL DEL APARATO

LIMPIAR EL APARATO

agujero. Tenga cuidado de no obs-
truirlo durante la limpieza ya que per-
judicaria el rendimiento de su placa.
En caso de obstruccion, utilice un im-
perdible para desatascar el inyector.

PRODUCTOS/
MANTERIMIENTO +COMO PROCEDER? ACCESORIOS
A EMPLEAR
Si las bujias de encendido estan| Pequefio cepillo de pelo
sucias, limpielas con ayuda de un|duro.
pequefio cepillo de pelo duro (no
metalico).
. El inyector de gas se encuentra en
Las bujias 'y 10S|¢| centro del quemador con forma de
inyectores

Las parrillas y los
quemadores de gas

En caso de manchas persistentes,
utilice un detergente en crema no
abrasivo y a continuacién aclarelo
con agua limpia. Seque cuidadosa-
mente todas las piezas del quema-
dor antes de volver a utilizar la placa
de coccion.

. Crema suave para fre-
gar.
. Esponja de bafio.

Los focos de induc-
cién

- Limpie con agua caliente y séquelo.
Puede terminar con el lado rascador
de la esponja y después séquelos.

- Si hay manchas persistentes, utilice
productos especiales para vitrocera-
mica (ver ejemplo).

. Esponja de bafio.

. Productos  especiales
para vitroceramica (ej.:
Cera-clean).

La encimera de vidrio

- Limpie con agua caliente y séquelo.
Si hay manchas persistentes, utilice
productos especiales para vitrocera-
mica.

. Esponja de bafio.
. Productos  especiales
para vitroceramica

mAtencién

— No limpie nunca la placa mientras esté funcionando. Ponga en cero todos los
mandos de fuegos eléctricos y de gas.
— Si observa alguna resquebrajadura en la superficie, desconecte el aparato de
la corriente para evitar cualquier riesgo de descarga eléctrica. Llame al Servicio

técnico.

@ Consejos

— Es mejor limpiar a mano los elementos de la placa a hacerlo en el lavavajillas.
— No utilice esponjas abrasivas para limpiar la placa.
— No utilice un aparato de limpieza a vapor.
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» . 6 ANOMALIAS Y SOLUCIONES
DURANTE LA UTILIZACION

Usted constata que:

Qué se debe hacer:

* Encendido de los quemado-
res:

No se producen chispas cuan-
do pulsa los mandos.

. Compruebe la conexion eléctrica de la placa

. Compruebe la limpieza de las bujias de encendido.

. Compruebe la limpieza y el correcto montaje de los
quemadores.

. Si la placa esta sujeta a la encimera, compruebe que las bridas
de sujecién no se han deformado.

. Compruebe que los anillos de estanqueidad que se encuentran
bajo los mandos no salen de su alojamiento.

« Al pulsar un mando, se
producen chispas en todos los
quemadores a la vez.

. Es normal. La funcién de encendido esta centralizada y controla
todos los quemadores simultaneamente.

 Se producen chispas, pero los
guemadores no se encienden.

. Compruebe que el tubo de llegada del gas no esta oprimido.

. Compruebe que la longitud de la entrada de gas es inferior a 2
metros.

. Compruebe la apertura de la entrada de gas.

. Si utiliza el gas en bombona o en depdsito, compruebe que no
estan vacios.

. Si acaba de instalar la placa o de cambiar la bombona de gas,
mantenga presionado el mando en posicion de apertura maxima
hasta que el gas llegue a los quemadores.

. Compruebe que el inyector no esta obstruido y, si fuera asi,
desatasquelo con un imperdible.

. Encienda el guemador antes de colocar la cacerola.

» Se enciende la llama al
encender, pero se vuelve a
apagar en cuanto se suelta el
mando.

. Pulse a fondo los mandos y mantenga la presion durante unos
segundos hasta que aparezca la llama.

. Compruebe que las piezas del quemador estan bien colocadas.
. Compruebe que los anillos de estanqueidad que se encuentran
bajo los mandos no salen de su alojamiento.

. Evite que se produzcan corrientes de aire violentas en la
habitacion.

. Encienda el quemador antes de colocar la cacerola.

* En modo ralenti, el quema-
dor se apaga o las llamas son
exageradas.

. Evite que se produzcan corrientes de aire violentas en la
habitacion.

. Compruebe que el gas utilizado se corresponde con los
inyectores instalados (ver la indicacion de los inyectores en el
capitulo “Caracteristicas de gas”).

Recuerde: las placas vienen reguladas de fabrica para gas
ciudad (gas natural).

» Compruebe que los tornillos estan bien regulados al ralenti (ver
parrafo “Cambio de gas”).

« Las llamas tienen un aspecto
irregular.

» Compruebe la limpieza de los quemadores, los inyectores situa-
dos bajo los quemadores, el montaje de los quemadores, etc.
» Compruebe que queda suficiente gas en la bombona.

 La placa emana un olor en las
primeras cocciones.

* Caliente cada foco de induccién durante 1/2 hora con una ca-
zuela llena de agua.

« La placa emite un ligero clic
clac.

* Es normal. Ese ruido lo produce el reparto de potencia entre los
dos focos de induccion.

« Las cacerolas hacen ruido
durante la coccion en los focos
de induccién.

« Con fuerte potencia, este fendmeno es normal con ciertos tipos
de cacerolas. No supone ningun peligro para la placa.

* Aparece una serie de pequefios
== 0 F7: los circuitos electrénicos
se han calentado.

Disfuncién del ventilador de enfriamiento.

Agua u objeto en el teclado de control

Compruebe las condiciones de empotramiento. Si el defecto
persiste, llame el Servicio postventa.
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> o 7 MANUAL DE COCCION
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> 2 7 MANUAL DE COCCION

COCCION CON GAS
PREPARACIONES TIEMPO GRANDE | SEMIRAPIDA
RAPIDA
SOPAS Caldos 8-10 min X
Purés espesos
PESCADOS Caldo corto 8-10 min X
A la plancha 8-10 min X
SALSAS Holandesa, bearnesa 10 min X
Bechamel, aurora X
VERDURAS Endibias, espinacas X
Guisantes 25-30 min X
Tomates a la provenzal 15-20 min X
Patatas doradas X
Pasta X
CARNES Filete X
Carne guisada, Osso-bucco 90 min X
Escalope 10-12 min X
Solomillo 10 min X
FRITOS Patatas fritas X
Bufiuelos X
POSTRES Arroz con leche 25 min X
Compotas de frutas X
Crepes 3-4 m?n
Chocolate 3-4 min
Natillas 10 min X

Cafeé (cafetera pequena)
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> . 8 ALGUNOS CONSEJOS

. Para activar el sistema de seguridad, mantenga el mando
completamente presionado durante unos segundos después de
Encendido con seguridad que haya aparecido la llama.

gas . Si se produce un corte de corriente, se puede encender el
quemador acercando una cerilla y manteniendo al mismo
tiempo pulsado el mando correspondiente.

. En las placas de gas o eléctricas, utilice siempre recipientes
estables, con fondo plano y resistente al calor.

. Utilice un recipiente adecuado: el diametro del fondo debe ser
igual o superior al diametro de la placa eléctrica.

Utilizacion de los recipientes

. Limpie periddicamente los quemadores: es esencial para que
funcionen correctamente y para que la llama sea estable y
regular.

. No se olvide de las bujias de encendido. Antes de volverlos

a colocar, seque bien los quemadores y las tapas de los
quemadores.

. Termine la limpieza pasando un papel absorbente por encima
del vidrio para eliminar restos de humedad.

Mantenimiento general

. Cuando el agua comience a hervir, reduzca la fuerza del
quemador para limitar el riesgo de salpicaduras.

Trucos . Ponga la tapa en las cacerolas: es un ahorro.

. No dude en apagar la placa eléctrica unos minutos antes de
que finalice el tiempo de coccion.

@ Consejo

— En cualquier caso, para mas informacion, lea atentamente todas las paginas del
manual.
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> . 9 TABLA DE ECODISENO

| B B
service fiome ¢ N
‘—_7.__’AA1KRB 2 I HCE Plaque
A — ir a Schild/Targhetta segna\enca/Pa skl\(et/Pa
4 TAaKETa fig/Tabliczce znar
B D st if i Tabnnie
s
EC (Wh/kg)* EE (%)*
™E Velglgls|8|8|8|s/s|e|s|s|g|glels|s|glgls whiel| €|« e | o
= 9lgle
ARIKRB NA|59,9] 600 61,1 X
AAIKSB NA[59,6] 61,0[ 61,2 X
NA[59,6]61,0] 61,2 X

— NA[59,6] 61, 53,0 K
[Aainss NA , 53,0 B
[AAINUE NA X 53,2 X

AAINVE NA X 54,3 X

AAZESB 1916 1916 | NA 3] 61, ¥

ABIAPB NAL 60,1 62,4 62, X

AB1ASE NA[ 59,6 61,0] 61, X

AB1AUB NA[59,9]61,0] 59, ¥

AB1AVE NA[ 57,9615 65, Y

ABIDUB NA[ 59,9] 61, 53,2 X

AB2DPB 191,6] 1916 | NA 3] 63, X

AB2DUB 191,6] 1916 | NA 3] 61, ,

AB2DVE 191,6) 1916 | NA 365, X

ABAASB 1773 183,4) 180, 59, , Y

ABAAUB 177,3 183,4) 180, 59, X X

ADIHUB NA[59,2[ 59,1 58, X

ADGCUB 2007 1693 185, 59, , X

APSBPE 194,7[194,7 % 60, X ,

AP8BSB 194,7[194,7] 0a, 59, L X

AQ6BSB 177,2[177,2 , 59, , Y

ARBAUB 1827 170, X 59, X X

ARBAVB 182,7] 170, 176, 57, X ,

ATSBSB 185,3] 185, 59, ¥ 4

BAIPTE 63,7] 63,

BD1GUB NA 54,7 ,

BD1PTB 53,6] 53,

CA1FPB ¥ X 8

CALFPE ¥ X ,

CATFQB Y ¥ X

CALFSB X . Y

CAIFUB X X X

CALFVB E X ¥

EBIADB NA[62,2[63,38] 62, 3

EB20DB 1883 NA 3] 63, ¥

FALAKE NA[65,0[59,4] 61, X

FAZ2DKB 1883 1883 | NA 4] 61, X

HBIAGB NA 61,159, X

KE1AAB NA[57,7] 55,7 56, X

KE1ABB NA 553[ 548 54,

KE1BAB NA[57,7[55,7 56,9 56,

KELQBB NA 55,3 602 56

KE2AAB 1987 1987 | NA 56,9 57,

KE2BAB 198,7) 1987 | NA 564 57,

KE2BBB 198,7] 1987 | NA 54,8 54,

KE2FBB 198,7] 198,7 | NA 60,2 57,

KESANA 186,4[207,3[183,4] 172,2] 187,

KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187,

KFTANA 198,0(198,0] 195,1] 180,0 192,

KE7CNA 192,8] 198, 175,4] 188,

KF7DNA 192,8] [198,0 2039 198,

KF9ANA 94,7[194,7[199,6[171,6 190,

KFOLNA 1914 , 1825 189,

KG7BNA 2067 ,2[177,2] 173,0 183,

KG7ENA 2[177,2 191,9] 182,

KG7KNA 173, L 171,7] 7:

KG9BNA 180, ,0[172,0 1734 X

KGIDNA 173, Y 1823] 177,

KGIKNA 177, X 166,4] K

KGOMNA 177, X 1815 X

KHIBNA 180, ,0(172,0 1734 X

KHOFNA ,9]179,9] 171,9 77,

KH9GNA ,0[172,0 166,4 170,

KHIHNA 185,7] 185,

KHOINA 172,0[172,0! 1801] 174,

KMBDPE 194,7[194,7] 1947 | NA X X)

KS6DPB 180,0( 180,0 180,0 | NA X 7

MALLSB NA[579[ 613613 2

MAIMVE NA[632]613 54,3 .6

MAINVE NA 63,3 543 8

MA1MSB na[s7.9]613 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segiin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apos a regulamentagao da eco-concepgéo N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 & EN 60 350-2
* Gemat der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.

* In conformita al sulla ile N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* 1 henhold til reguleringen for miljovenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfart i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgarder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2
* E0UPWVA JiE TOV KAVOVIOHS OIKoAOYIKOU OXeBIaopou Ap. 66/2014 g 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav pétpa pe Béon Ta TpéTua EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014  dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
*V souladu s nafizenim o ispornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
. Convorm emdes\gnnchlh]n 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 siHBapA 2014 r04a, BLINONHEHO B COOTBETCTBMM C HopMam EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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!Ol Conseil/Tip/Consejo/

— Pouiivejte co nejaste

1h,

Fohluna/C
Emp 9

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice Ia tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacion.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagéo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Wérmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare pis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.
— Brug Idg pd beholderen, nér det kan lade sig ggre, for at undgd at varmen udslipper.

— Anviind lock pd kokkdrlet sé ofta som méjligt for att minska véirmefériust genom dunstning.
— TomodeTioTe To KamdKL NdVW ANG To OKEUOE 600 TO SUVATGY YPNYOPOTEPQ, WOTE Var HEWTETE TV aMWAE DEPUOTATAE uécw Twy EfaTpicEWY.
— Praykrywac zawsze naczynie pokrywka, aby ograniczyc utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
‘poklice, abyste minimalizovali tepelné ztrdty zptisobené inikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, pouzivajte éo moZno najéastejie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
ALY W ROCY.E KM HOWHO ML,
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CHHINTE MOTEH TSNS 338 CeT HCRaperHa

L5KW | p14,5cm
1 914,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 918cm
¥ 916,5cm
o[ o18cm
o[ 019,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
K 922,2cm
Y Ex 022,2cm
g2 916cm
N ol6cm
N : g: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
, 021cm
X 928cm
X 40x23cm | Aire de culsson induction Induction cooking zone ‘Aire de coccion induccion Cozedura por indugao Zone voor
[ [ogsk 7 Braleur auxiliaire Aw Quemador auxiliar Bico auxiliar p
;| [Lsk / Braleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-répido
:| 5 [2.25 / rdleur rapide High speed burner Quemador répido Bico rapido Snelbrander
| E B / leur grand rapide Super fast burner Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander
| S [ 7 rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
R X 7 Braleur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
X 7 Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP ¥ / Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas appl Not applicable No aplicable Nao aplicavel Niet van toepassing
D DA R
L5KW | o14,5cm
1 914,5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta SnERTOHUECHAN AHAMAEPaM
2 918cm
§ 916,5cm
o[ o18cm
2L 919,2cm | Kochzone mit strahlungswrme Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Hampsacwan
.2 922,2cm
22 022,2cm
I o16cm
2 ol6cm
P 918cm
: Fre Piastra a induzione Induktionsplade sonica
. 921cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm induktionskochfeld ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall sapouan nanent
[ [0.85k 7 Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Hjalpbrannare T aTI N B SO
SR:|  [L5K / Mittelschneller brenner Bruciatore semi-rapido braender. Medelsnabb brannare TERN AT T
R | 5 [225 7 Bruciatore rapido ToGaARA TAA DT Tl
R | E[3) / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender Flaceciah st ot s
R | S [3 / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare C ii Harpes
c | 3 3. / Bruciatore doppia corona Braender med dobbelt krone Brénnare med dubbla ringbrannare Harpes apoiinoro avcka
C X / Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekrnad brannare. TemsnnrminD:
BFP ¥ 7 Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare, TR DOPLLLIN WoAHOCTY
NA Nicht anwendbar Non applicabile Tkke relevant ] tilampligt He
L5KW [ o14,5m
1 914,5cm Hhextpu eotia Pole elektryczne Elektricks z6na Elektricks platfia
2 018cm
B 916,5cm
[ o18cm
2 [ 919,2cm | Eotla axtwoBohou Bepustntag Pole witroceramiczne Radiantni z6na Vyhrevné z6na
K 922,20m
s, 022,2cm
g2 916cm
3 bl6cm
R PE p18cm . s
: e Enay. Eotia Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukeyine
, 921cm
. 928cm
,6kW_| 40x23cm | Enuavela enaywywic cotlag_| _Strefa gotowania induként varné plocha Plocha indukéného varica
85K 7 BonBnuukr eotla Dodatkowy palnik Pomocny hofak Pomocny horak
SR 5K / Eotia peoaiag taxUmtag Palnik éredni Horak s normalni rychlostt Stredne rychly horak
R | 5 [225kW]  / Eotla peyéhng taxdtnrag Szybki palnik Rychly hordk Rychly horak
R | E 3w ] 7/ Eotia oAy peyéng taxdTntag Duzy szybki palnik Extra rychly hofak Velmi rychly hordk
ur | S [Bskw ]/ Eotia tayelag Aewoupylag Palnik ultra szybki Ultra rychly horak Extra rychla varnd z6na
2c | S[3ew]| 7/ Eotia uthric oteddvng Palnik 2 podwdjnym wiericem Duojty hofak Dvojité varnd z6na
3c 3,6kW. / Eotla tputhric otedvng Palnik z potréjnym pierécieniem Hofsk s trojitou korunou Horaks trojitou korunou
BFP 62kw [/ Eoria uvarrs oxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofak Velmi vykonny horak
NA Aev eappdletat Nie dotyczy Neho Nehodfsa

glio/Gode réad/Rad/ZupBouAr/Rada/Advies/Coeem




B 10 SERVICIO TECNICO Y ATENCION AL CLIENTE

Si se debe realizar alguna intervencion
en su aparato, la debera realizar un
profesional cualificado autorizado por
la marca. Al llamar al servicio técnico,
mencione la referencia completa del
aparato (modelo, tipo y numero de
serie). Esta informacién figura en la
placa de caracteristicas (Fig. 01).

g = @
A _
A
De Dietrich|
e e CE"
Fig. 01
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U heeft zojuist een De Dietrich product gekocht. Deze keuze onthult zowel uw hoge
normen als uw smaak voor de Franse levenskunst.

De Dietrich creaties, erfgenamen van meer dan 300 jaar knowhow, belichamen de fusie
van design, authenticiteit en technologie ten dienste van de culinaire kunsten. Onze
apparaten zijn gemaakt van de beste materialen en bieden een onberispelijke afwerking.
We zijn er zeker van dat fijnproevers met dit product van topkwaliteit al hun talenten
kunnen uitleven.

De consumentenservice van De Dietrich staat tot uw beschikking om al uw vragen en
suggesties te beantwoorden en u te helpen aan uw eisen te voldoen.

We zijn vereerd om jullie nieuwe partner in de keuken te zijn en willen jullie bedanken voor jullie
steun.

voor je vertrouwen.

g Met zijn fabrieken in Frankrijk, Orléans en Venddme, cultiveert De
1CIN, Dietrich een constante zoektocht naar uitmuntendheid en bestendigt

o g . - )
£ uitzonderlijke knowhow in het ontwerp van perfect afgewerkte
—=RNCE I uitzonderlike knowh het ont rfect afgewerkt
E&A”?‘ é producten. Veel van onze apparaten zijn gecertificeerd met het
Capan® Origine France Garantie label, een erkenning die aantoont dat ze in

I’ Frankrijk zijn gemaakt.
Dit label garandeert niet alleen de kwaliteit en duurzaamheid van
onze toestellen, het garandeert ook hun traceerbaarheid en geeft een duidelijke en
objectieve indicatie van hun herkomst.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684


http://www.de-dietrich.com/
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES - ZORGVULDIG LEZEN
EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze instructies kunnen worden gedownload van de van het
merk.

— We hebben deze kookplaat ontworpen voor thuisgebruik.

— Dit apparaat moet worden geinstalleerd volgens de geldende
voorschriften en mag alleen worden gebruikt in een goed geventileerde
ruimte. Raadpleeg deze handleiding voordat u het apparaat installeert
en gebruikt.

— Koken moet onder uw toezicht gebeuren.

— Deze kookplaten, die uitsluitend zijn ontworpen voor het koken van
voedsel en dranken, bevatten geen asbesthoudende onderdelen.

— Dit apparaat is niet aangesloten op een rookkanaal. Het moet
worden geinstalleerd en aangesloten volgens de geldende
voorschriften. Let vooral op de geldende ventilatievoorschriften.

— Bewaar uw ONDERHOUDSProducten of BRANDBARE producten
(verstuivers of drukhouders, maar ook papieren, receptenboeken, enz.)
niet in de kast onder uw kookplaat.

— Als je een lade gebruikt, raden we af om temperatuurgevoelige items
(plastic, papier, spuitbussen, enz.) op te bergen.

— Je tafel moet worden losgekoppeld van de stroomvoorziening
(elektriciteit en gas) voordat er werkzaamheden worden uitgevoerd.

— Wanneer u elektrische apparaten in een nabijgelegen stopcontact
steekt, moet u ervoor zorgen dat het netsnoer niet in contact komt met
hete gebieden.

— Het apparaat moet kunnen worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet,
hetzij door middel van een contactdoos-stekker, hetzij door het
inbouwen van een schakelaar in de vaste leidingen, in
overeenstemming met de installatievoorschriften.

— De stekker moet toegankelijk zijn na installatie.

— Vergeet voor de zekerheid niet om na gebruik de gaskraan of de
butaan/propaanfleskraan dicht te draaien.

— Controleer voor de installatie of de plaatselijke leveringsvoorwaarden
(gassoort en gasdruk) en de instelling van het apparaat




VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

compatibel zijn.

— Deze tafels dragen het CE-conformiteitsmerkteken.

— Installatie is voorbehouden aan gekwalificeerde installateurs en technici.
— geen stoomreinigers.

— Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten, of met gebrek aan ervaring en kennis, als ze van tevoren
toezicht hebben gehad of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de risico's begrepen. Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. Schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

— Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

— Deze tafel voldoet aan de norm EN 60335-2-6 met betrekking tot
verwarming van meubilair en klasse 3 met betrekking tot installatie (in
overeenstemming met de norm EN 30-1-1).

— De instelvoorwaarden voor dit apparaat staan op het label in de zak of
op het typeplaatje.

— Gebruik geen kookgerei dat buiten de randen van de kookplaat
uitsteekt.

Om de onderdeelnummers van uw apparaat in de toekomst
gemakkelijk terug te vinden, raden wij u aan deze te noteren op de
pagina "After Sales Service en Consumentenrelaties" (op deze pagina
staat ook waar u ze op uw apparaat kunt vinden).

— We raden u aan geen metalen voorwerpen messen, vorken, lepels
en deksels op de te leggen, omdat deze heet kunnen worden.

— Schakel de kookplaat na gebruik uit met het bedieningsapparaat en
vertrouw niet op de pannendetector.

/A WAARSCHUWING: als het oppervlak gebarsten is, moet het
apparaat worden losgekoppeld van de voeding om het risico op
elektrische schokken te voorkomen.

/N WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens het gebruik. Raak de verwarmingselementen niet
aan. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden,
tenzij ze te allen tijJde onder toezicht staan.
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Brandgevaar: Plaats geen voorwerpen op de kookopperviakken.
WAARSCHUWING: Het kookproces moet gecontroleerd worden. Een
kort kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een kookplaat met vet of
olie kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen beveiligingssystemen die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of die door de fabrikant
van het toestel in de gebruiksaanwijzing voor het juiste gebruik of het in
toestel ingebouwde beveiligingssysteem zijn aangegeven. Het gebruik
ongeschikte beveiligingssystemen kan ongelukken veroorzaken.
WAARSCHUWINGzonder toezicht op een kookplaat met vet of olie
kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. Probeer een brand nooit met
water te blussen, maar schakel het apparaat uit en dek de vlam af met
een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar niets op kookoppervlakken.
We raden een tafelbeschermer af. LET OP: Het gebruik een gasfornuis
leidt tot de productie warmte, vocht en verbrandingsproducten in de
ruimte waar het is geinstalleerd. Zorg ervoor dat de keuken goed
geventileerd is, vooral wanneer het toestel in gebruik is: houd de
natuurlijke ventilatieopeningen open of installeer een mechanische
ventilatievoorziening (mechanische afzuigkap). Intensief en langdurig
gebruik van het apparaat kan extra ventilatie vereisen, bijvoorbeeld door
een raam te openen, of een efficiéntere ventilatie, bijvoorbeeld door het
vermogen van de mechanische ventilatie te verhogen als die aanwezig
is.

LET OP: "Als het glas van de kookplaat breekt :

- schakel onmiddellijk branders en alle componenten uit

elektrische kachels en isoleer het apparaat van alle energiebronnen,

- raak het oppervlak van het apparaat niet aan,

- gebruik het apparaat niet.
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RESPECT VOOR HET MILIEU

— Het  verpakkingsmateriaal van  dit
apparaat kan worden gerecycled. Neem
deel aan de recycling en help het milieu te
beschermen door ze in de daarvoor
bestemde gemeentelijke containers te
deponeren.
— Uw apparaat bevat ook veel recyclebare
materialen. Het is
Dit logo geeft aan dat
gebruikte  apparaten niet
gemengd mogen worden
met ander afval. Op deze
manier zal de recycling van
apparaten, georganiseerd
door uw fabrikant, onder de
_ best mogelijke
omstandigheden
plaatsvinden,
in overeenstemming met de huidige
Europese richtlijn afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Neem contact op
met uw gemeente of winkelier voor
informatie over de dichtstbijzijnde
inzamelpunten voor gebruikte apparatuur.
— Bedankt voor je hulp bij het beschermen
van het milieu.
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Brander Panhouder

XXX

¢c6eo o

o Brander kap Brander Q Bougie e Ring

e kop Injector Thermokoppel 0 Basis
(veiligheidsmodel)

(C) @ icor |
o Hendel
Raad

Deze installatie- en gebruikershandleiding is van toepassing op verschillende
modellen. Er kunnen kleine verschillen zijn tussen de details en uitrusting van uw
apparaat en de getoonde beschrijvingen.
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S APPARATUUR
e RN
T =S Breedte Diepte Dikte
£ SR b
c . - \52
é § o,,;"'h},,ee e Standaard p—
/30 migfnaal 3 cm meubt;l;ltsparl 56 cm 49 cm BT
P
Totale
“ afmetingen
D boven 65 cm 51,5cm 5cm
» werkblad
&
I %6/3
0 Totale
afmetingen
boven 55,5 cm 47,8 cm 5,8 cm
werkblad
-
Fig. 01 )
P B ~ .

KEUZE VAN LOCATIE

Uw apparaat moet worden ingebouwd in de
bovenkant van een meubelstuk van
minstens 3 cm dik, gemaakt van of bedekt
met een hittebestendig materiaal.

Om de werking van het kookgerei niet te
hinderen, mogen er zich aan weerszijden
van de kookplaat geen meubels of muren
bevinden op minder dan 30 cm van de
kookplaat.

Als er een horizontaal tussenschot onder de
tafel wordt geplaatst, moet dit zich bevinden
tussen

10 cm en 15 cm boven het werkopperviak.
Bewaar in geen geval verstuivers of
verpakkingen  onder druk in het
compartiment dat onder de tafel kan
ontstaan (zie sectie

"Veiligheidsinstructies).
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VOOR INSTALLATIE

van uw apparaat en om een waterdichte
afdichting tussen de kast en het werkblad te |
garanderen, moet u de pakking in het zakje
vastlijmen (Afb. 02).

- Verwijder pansteunroosters,
branderkappen en branderkoppen en
herhaal hun posities.

- Draai de tafel om en plaats hem
voorzichtig over de opening van het meubel
om te voorkomen dat de
bedieningselementen en bougies
beschadigd raken.

- Lijm de schuimrubberen pakking,
meegeleverd met het apparaat, op de Geza

Fig. 02

buitenrand van het frame. Deze pakking f”e“ii
zorgt voor een waterdichte afsluiting tussen K
het glas en het werkblad.

- Plaats de kookplaat in de opening in de

onderkast en zorg ervoor dat hij gecentreerd

is in de uitsparing.

- Vervang de panroosters, hoeden en

branderkoppen.

- Sluit de voedingskabel van de kookplaat

aan op het elektriciteitsnet van je keuken

(zie hoofdstuk "Elektrische aansluiting™).

- Sluit je toestel aan op het gasnet (zie

hoofdstuk "Het gasnet aansluiten").
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INSTALLATIEADVIES

— Als je wilt, kun je de tafel vastzetten met
de meegeleverde bevestigingsbeugels met
schroeven (Afb. 02), die je op de hoeken
van de behuizing bevestigt.

Het is essentieel om de hiervoor
bestemde gaten te gebruiken zoals
aangegeven in de tekening hierboven
(Fig. 01).

— Stop met schroeven wanneer de beugel
begint te vervormen. Gebruik geen
schroevendraaier.

MONTAGE BOVEN EEN LADE, KAST
OF OVEN

— Boven een opbergmeubel of lade (Afb.
03).

Er is een minimale kruipruimte van 8 cm
nodig, evenals een opening van 0,5 cm over
de breedte van het apparaat.

Onderaanzicht
van de
bahiizi

Fig. 01

QVontagegaten

Bevestigingsbeu
gel

r

Sc
hro

Minimale opening van 0,5 cm over
de hele breedte van de tafel.

Fig. 0Z e
7
Z
7
) % ””” l4cm
77777 7””7 ;ﬁfnimaal

b /
minimaal 8~

' em
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INSTALLATIE OVER EEN DRAWER,
RUG OF OVEN (vervolg)

— Boven een oven (afb. 01)

Deze moet in de laagste stand staan. Er
moet een opening zijn van 0,5 cm de
voorkant over de hele breedte van het
apparaat en een luchtinlaat minstens 30 cm?
aan de achterkant van het apparaat. Als de
oven geen ventilatie heeft met een
luchtuitiaat aan de voorkant, moet u
isolatiekit gebruiken tussen de oven en de
tafel (te bestellen bij uw verkoper).

Als de oven is uitgerust met een
pyrolysefunctie, gebruik de kookplaat dan
NOOIT terwijl de pyrolyse bezig is.

Minimale opening van 0,5 cm

NN

Min. openi

over de hele breedte van de tafel.
100 cm2

Snijden van
30 cm?rechts
en/of links

== [uchicirculatie in de kamer
= Hete luchtcirculatie

Fig. 01

12
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INSTALLATIE BOVEN EEN
VAATWASSER

Je tafel kan in een vaatwasser worden

geinstalleerd als je de volgende
basisvoorzorgen in acht neemt:
— De hoogte van je werkblad moet 90 cm of

i Snijden van
meer zijn. . 20 omrochts
— Je moet de bovenkant van je vaatwasser enlof links

bedekken met een isolatieplaat om te
voorkomen dat deeltjes van de thermische
isolatie  worden opgezogen door de
tafelventilatoren. Deze plaat is verkrijgbaar
bij uw After Sales Service.

— Je moet zorgen voor een minimale
toevoer van frisse lucht, zodat de ventilator
op je tafel de elektronische onderdelen
binnenin goed kan koelen.

We stellen een uitsparing van 30 cm? aan
de achterkant van één kant van de
uitsparing voor (Fig. 01).

.

8Zicm

90 cm

TS R

= Luchtcirculatie in de
= kamer Hete
luchtcirculatie

| Fig. 01
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

— Het apparaat moet worden aangesloten TE GEBRUIKEN KABELDOORSNEDE
met een standaard voedingskabel met 3

geleiders van 1,5 mm? (1 ph+ 1 N+ aarde) die 220-240 V~
moet worden aangesloten op het 220~240 50 Hz

Volt lichtnet via een IEC 60083 standaard |HO5VVF-kabel 3 geleiders, 1 voor
stopcontact of een omnipolaire aarde
scheidingsinrichting in overeenstemming Geleiderdoorsnede in 1,5

met installatievoorschriften. De aarddraad mm?2 (mm?2)

(groen-geel) is aangesloten op de aardklem Zekering 16 A

van het apparaat en moet worden

verbonden met de installatieaarde.

Zwarte, bruine of rode draad

— De netstekker moet

toegankelijk na installatie. Blauwe draad

— Sluit de draden aan op de installatie en » Neutraal
let daarbij op de kleuren van de draden (Fig.

01). (N) Fase

L @
Aarde
Fig. 01 Groen/gele
eraad

mATTENTIE

— De aardedraad (groen/geel) is aangesloten op de aardklem™ van het apparaat en
moet worden aangesloten op de aardklem& van de installatie.

— Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant, zijn
dienst na verkoop of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaar te
voorkomen.

— Als een kookplaat wordt gebruikt die niet geaard is of een defecte aardaansluiting
heeft, kan de fabrikant niet verantwoordelijk worden gesteld voor incidenten en de
mogelijke gevolgen daarvan.
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GAS AANSLUITING

¢ Inleidende opmerkingen

Als uw kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, of als de nabijheid van andere
verwarmingselementen de aansluiting kan verhitten, is het essentieel dat de aansluiting
wordt gemaakt van stijve buizen.

Als er een flexibele slang of buis wordt gebruikt (in het geval van butaangas), mag deze niet
in contact komen met een bewegend deel van het meubel of door een ruimte lopen die
geblokkeerd kan raken.

De gasaansluiting moet worden uitgevoerd volgens de geldende voorschriften in uw land.

het land van installatie.

*Gas via pijpleidingen - aardgas,
propaan lucht of butaan lucht F
L

Voor je eigen veiligheid mag je slechts één
van de volgende 3 verbindingen kiezen: ®
— Aansluiting door middel van een stijve
koperen buis met schroefbare mechanische

uiteinden (gasnormaanduiding G1/2). Maak o @
de aansluiting rechtstreeks op het uiteinde _

van de bocht die op het apparaat is oo

gemonteerd.

— Aansluiting met een gegolfde flexibele
metalen buis (roestvrij staal) met
schroefbare  mechanische uiteinden
(conform de norm NF D36-121) met

onbeperkte levensduur (Fig. A).
— Aangesloten met een versterkte
rubberen slang met schroefbare
ig

]

S
mechanische uiteinden (conform de norm
NF D36-103) met een levensduur van 10
jaar (Fig. B).

A Fig. B

F

m ATTENTIE

Als u bij het aansluiten van uw gaskookplaat richting van de bocht op het apparaat moet
veranderen :

1 - Vervang de afdichtring.

2 - Draai de elleboogmoer vast met een maximumkoppel van 17 N.m.
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* Gas verdeeld per cilinder of tank

zie (butaan/propaangas)

Voor je eigen veiligheid mag je slechts één
van de volgende 3 verbindingen kiezen:

— Aansluiting door middel van een stijve
koperen buis met schroefbare mechanische
viteinden (gasnormaanduiding G1/2). Maak
de aansluiting rechtstreeks op het uiteinde
van de bocht die op het apparaat is
gemonteerd.

— Aansluiting met een gegolfde flexibele
metalen buis (roestvrij staal) met
schroefbare mechanische uiteinden
(conform de norm NF D 36-125) met
onbeperkte levensduur (Fig. 01).
Aangesloten met een versterkte
rubberen slang met schroefbare
mechanische uiteinden (conform de norm
XP D 36-112) met een levensduur van 10
jaar (Fig. 02).

16

m ATTENTIE

Alle flexibele slangen met een beperkte
levensduur mogen niet langer zijn dan 2
meter en moeten over de hele lengte
toegankelijk zijn. Ze moeten worden
vervangen voor de uiterste
gebruiksdatum (aangegeven op de
slang). Welke aansluitmethode u ook
kiest, zorg ervoor dat deze na installatie
waterdicht is met zeepwater.

In Frankrijk moet je een buis of buis
gebruiken met de volgende stemp@ .

GAZ
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GAS VERVERSEN

m ATTENTIE

Uw toestel wordt voorgeregeld geleverd
voor aardgas. De injectoren die nodig
zijn om het toestel aan te passen voor
butaan/propaan zitten in de map met
deze handleiding.

BOARD

In Frankrijk kan deze tafel ook worden
aangepast voor gebruik met propaan-
/butaanlucht. Uw dienst na verkoop
levert u graag een adapterzakje op
aanvraag.

Telkens wanneer u gas vervangt, moet u
eerst :

— De gasaansluiting aanpassen

— Injectoren vervangen

— Pas de slow motion van de tikken aan.

* Pas de gasaansluiting aan: zie
Gasaansluiting.

* Vervang de injectoren als volgt:

— Verwijder de roosters, kappen en

koppen alle branders.

— Schroef de injectoren aan de onderkant
van elke pot los met de meegeleverde
sleutel en verwijder ze (Fig. 01).

— Monteer de overeenkomstige
gasinjectoren op hun plaats, in
overeenstemming met de markeringen op
de injectoren en tabel met
gaseigenschappen aan het einde van dit
hoofdstuk:

— Schroef ze eerst met de hand vast tot de
injector vergrendelt.

— Steek de sleutel volledig in de injector.

— Trek met een potlood een lijn op de
haardplaat op het aangegeven punt (Fig.
02).

— Draai de sleutel rechtsom totdat de lijn
aan de andere kant verschijnt (Afb. 03).

m ATTENTIE

Overschrijd deze limiet niet, anders raakt
het product beschadigd.

— Plaats de branderkoppen,
pansteunroosters terug.

@1 BOARD

Elke keer dat u van gas verandert, moet
u het betreffende vakje aankruisen op
het label dat op het apparaat is
bevestigd. Zie de hoofdstukken
"Gasaansluiting” en "Gaswissel" in de
handleiding.

kappen en

Fig. 01

Eﬂ?

Fig. 03

17
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« Stel de klepvertragers af: deze bevinden
zich onder de hendels (Fig. 04).

— Tik voor tik.

— Verwijder de hendels en afdichtringen
door ze omhoog te trekken.

* Omzetting van aardgas naar butaan/gas
propaan

— Draai met een kleine platte
schroevendraaier de stelschroef (geel) van
de messing retarder (Afb. 05) volledig
rechtsom.

— Plaats de afdichtringen en de hendels
terug en zorg ervoor dat ze met de juiste
kant naar boven staan en dat de hendels

volledig ingedrukt zijn.

e Conversie van butaan/propaan gas
naar aardgas of butaan/propaan lucht
(afhankelijk van model)

-Draai de koperen stelschroef van de
retarder (geel) (Afb. 05) met een kleine
platte schroevendraaier 2 slagen linksom
los.

- Plaats de hendel terug,

-Zet de brander op de maximale stand en
schakel over naar de ruststand.

- Verwijder de hendel weer en draai de
stelschroef rechtsom naar de laagste stand
voordat de vlammen doven. )
- Plaats de afdichtring en hendel terug. Fig. 05

Klepspindel

Afstelschroef klep

- Voer verschillende schakelmanoeuvres
uit van maximale doorstroming naar
stationair: de vlam mag niet doven; als dat
wel het geval is, draait u de stelschroef los
zodat de vlam stabiel blijft tijdens deze
manoeuvres.




> - 3 INSTALLATIE

Gaseigenschappen

Apparaat bedoeld voor installatie in : FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITT;C_SYE:E FR
FR cat : I2E+3+ ITPT ITPT
CH-ES-IT-PT... .kat : II2H3+ PL-LT
E_I -EE- z:: :'22:3B/P Butaan Propaan Aardgas Aardgas

: G30 G31 G20 G25
5’;",’;@‘;;‘;}”1”5’0'2‘-’;’ 18 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
HOGESNELHEIDSBRANDER
Gemarkeerd op injector 88A 88A 137 137
Nominale warmteafgifte (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Stroom per uur (g/h) 229 225
Stroom per uur (Ihu) 295 343
SEMISNELLE BRANDER
Gemarkeerd op injector 62 62 94 94
Nominale warmteafgifte (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Stroom per uur (g/h) 109 107
Stroom per uur (Ihu) 143 166
60 CM TAFEL MET 2
GASBRANDERS
Totale warmteafgifte (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maximale stroom (g/h) 338 332

(Ifu) 438 509

De injectoren lokaliseren
=
De onderstaande tabel toont de locatie van ‘ \ Voorbeeld:

-_

—

de injectoren op uw toestel volgens het ‘ injectormerk 94
gebruikte gas. i

Elk nummer is gemarkeerd op de injector. /

Aardg Gas
as Butaan/Propaan

Fl B,

N g (1) Verwarmingscapaciteiten worden alleen
@ ter informatie gegeven. Ze zijn afhankelijk
S : van de aard en vorm van de tank.

Wijzigingen voorbehouden.

Bedrijfsspanning : 220-240 V~50 Hz

Totaal opgenomen elektrisch vermogen :

- 2-pits inductiemodel 3200 W (1)

Tabel afmetingen :

- Breedte 650 mm

- Diepte 518 mm

Mass : 11,4 kg

Afmetingen kast :

- Breedte 549 mm

- Hoogte 59 mm

- Diepte 470 mm
- 19
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Beschrijving van je top Beschrijving van je hoofdband

2 gaskookplaten en 2 inductiekookplaten

Hendel voor rechter
achterhaard

Hendel voor
linkerachterschouw

o Inductiebrander @210 - 3100 W
Semi-snelle brander 1,5 kW * High-
speed brander 3,1 kW * ngcfgzzggik';gten

Q Inductiebrander @160 - 2200 W

De timer instellen voor
inductiekookplaten

* Vermogenswaarden verkregen met G20

aardgas
Machtsvertoning
van de rechter voorhaard

Knoppen voor
vermogensaanpassing
rechter vuurkist

Directe toegang tot
inductiekookplaten
Aan/uit-knop voor open haard
rechtsvoor

Knop voor
vermogensaanpassing voor
open haard linksvoor

Machtsvertoning

schouw linksvoor
Aan/uit-knop voor vuurhaard
linksvoor

Lock Unlock" of Schone
vergrendeling

Verstreken tijd" functie

» B8 20
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DE GASBRANDERS OPSTARTEN

Elke brander wordt gevoed door een kraan
die wordt geopend door erop te drukken en
te draaien.

Punt "O" komt overeen met de sluiting

uit de kraan.

— Kies de brander aan de hand van de
symbolen bij de knoppen (bijv. brander
rechtsvoor< ) ). Uw kookplaat is uitgerust
met een branderontstekingssysteem dat in
de knoppen is geintegreerd.

— Om een brander aan te steken, drukt u op
de knop en draait u tegen de klok in{” " naar
de maximale stand.

— Houd de hendel ingﬁdrukt om een reeks
vonken te activeren totdat de brander

ontsteekt.

De instelling voor een lagere
stroomsnelheid wordt gemaakt tLﬁsen het
symbool en het symbool .A

BOARD

Als een hendel moeilijk te draaien is,
forceer hem dan niet. Vraag uw
installateur om onmiddellijk in te grijpen.
Als de vlam per ongeluk wordt gedoofd,
steekt u hem gewoon weer aan op de
normale manier volgens de
aanmaakinstructies.
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GESCHIKTE HOUDERS VOOR GASBRANDERS

* Welke brander moet je gebruiken voor welke container?

— Stel de ring van vlammen zo af dat ze
niet voorbij de rand van de container komen
(Fig. 01).

— Gebruik geen containers met holle of
bolle bodems (Fig. 02).

— Gebruik een gashaard niet met een lege
tank.

— Gebruik geen containers die de
handgrepen gedeeltelijk bedekken.

— Gebruik geen kookgerei dat buiten de
randen van uitsteekt.

— Gebruik geen diffusors, broodroosters,
stalen vleesgrills braadpannen met pootjes
die op het glazen blad rusten of het
aanraken.

BOARD

— Houd de natuurlijke
ventilatieopeningen open of installeer
een mechanisch ventilatiesysteem
(mechanische afzuigkap).

— Intensief en langdurig gebruik van het
apparaat kan extra ventilatie vereisen,
bijvoorbeeld door een raam te openen, of
een effectievere ventilatie, bijvoorbeeld
door het vermogen van het mechanische
ventilatiesysteem te verhogen, indien
beschikbaar (een minimaal luchtdebiet
van 2 m®u per kW gasvermogen is
vereist).

Voorbeeld:

60 cm tafel - 2 gasbranders Totaal
vermogen: 1,5+ 3,1= 4,6 kW

4,6 kWx 2= 9,2 m3*h minimum debiet

Grote Kleine
snelbrander semisnelle
brander
18 tot 28 cm 12 tot 20 cm
Gebakken, Sauzen,
Kokend Opnieuw opwarmen
GOE SLECHT
D
Fig- o1
CONVEXE CONCAVE
Fig. 02
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INDUCTIEKOOKPLATEN
INSCHAKELEN

Een functietoets gebruiken Plaats uw
vinger plat en recht op de gekozen toets tot
het display de nieuwe instelling weergeeft.

* Opstarten en afstellen
macht?

Je kookplaat heeft een
verwarmingscapaciteit van 50 W tot 2800 W
of 3100 W (1 inductieplaatmodel)
gemarkeerd van 1 tot 15.
— Druk op de startknop. @
— Kies tussen :
- Druk op(g ombd (Koken) te selecteren.
- Doorop te drugen selecteert u de
positie 2
7 (sudderen).
- Druk op== of*t om het vermogen aan te
passen aan je behoeften.
De laatste bestelling heeft altijd voorrang.

* Programmeerbare directe toegang tot
beide open haarden

— Houd, terwijl de kookplaat uit staat, de
knop& ingedrukt en druk vervolgens op de

knop totdat het gewenste
vermogensniveau is bereikt (bijv.
vermogensniveau 5).

Automatische  setpointvalidatie na 2

seconden zonder actie.

BOARD

— Voor een snellere aanpassing houdt u
uw vinger langer op de gekozen knop
ingedrukt.

KINDERBEVEILIGING
¢ Slot

éﬁ-\i\““ﬂ\
Y

Bedieningselementen kunnen worden vergrendeld:

- of gestopt (reiniging),

- of tijdens het gebruik (lopende
bewerkingen blijven behouden en de
weergegeven instellingen blijven actief).

In de "vergrendelstand" heeft de stopknop
echter om veiligheidsredenen voorrang en
wordt de stroom naar de haard .

- Druk gedureng13 tot 4 seconden op . Het
- display (heldere punt) verschijnt en
verdwijnt na enkele seconden.

Elke actie op de toetsen resulteert in

het slotsymbool verschijnt op het display &7 .

* Ontgrendelen

- Druk 3 tot 4 s¢@pnden op

De weergave = (lichtpunt) verdwijnt.

SLOT SCHOONMAKEN

- Deze functie vergrendelt je tafel tijdelijk
tijdens het schoonmaken.

Schone vergrendeling activeren :

- Je tafel moet uitgeschakeld zijn.

- Druk kort op de knoplil . U hoort een

pieptoon.

-Na een vooraf ingestelde tijd wordt de
vergrendeling automatisch geannuleerd. Er
klinkt een dubbele pieptoon en de en
knipperende punt verdwijnt.

BOARD

Vergeet niet om uw tafel te ontgrendelen
voordat u hem weer gebruikt (zie het
gedeelte over VEILIGHEID VAN
KINDEREN: ONTGRENDELEN).

23
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OPDRACHTOMSCHRIJVING
c @& - +
& - +

o Start/Stop-knoppen

Q Aan/uit-knoppen
a Timerknopé_)en

CHAKELEN
Druk op de knop@ voor de zone die je wilt
gebruiken.
Een knipperende 0 en een pieptoon geven
aan dat de zone is ingeschakeld.
Vervolgens kun je het gewenste vermogen
instellen. Als er geen vermogen wordt

gevraagd, schakelt de kookzone
automatisch uit.
STOP

Druk op de knop  voor d@ebruikte zone
of knop== voor het vermogensniveau totdat
0 wordt weergegeven.

VERMOGENSAANPASSING

Druk op= oft om je vermogensniveau in
te stellen van 1 tot 15 (maximaal vermogen
=15).

Bij het inschakelen kun je direct naar
maximaal vermogen gaan door op de=
toets te drukken.

BOARD

Als een kookzone op maximaal
vermogen werkt, wordt andere zone
automatisch beperkt, zoals te zien is op
de vermogensdisplays.

DE ROTERENDE TIMER
INSTELLEN

Een roterende timer is beschikbaar voor alle
kookzones en heeft invioed op één
kookzone tegelijk.

® - +

Druk achtereenvolgens opo om de
kookzone te selecteren waaraan u de timer
wilt toewijzen.

Het roterende symbool van de timer kan
alleen worden toegewezen aan zones die in
werking zijn.

* De timer gebruiken :

— Schakel de kookzone in en stel het
vermogen in.
— Plaats het
kookzone.

— Stel de tijd in door op= of+ te drukken,
er zal een punt oplichten op het
voedingsdisplay om uw handeling te
bevestigen.

De timer telt alleen af als de kookzone is
afgedekt met een bak. Aan het einde van het
koken schakelt de zone uit. De timer geeft 0
aan en een pieptoon waarschuwt.

— Druk op de timertoets™ oft om de
pieptoon te stoppen.

draaisymbool op deze

* De instellingen voor de moedertaal
wijzigen:
Druk op de knoppen of== op de timer.

24
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* De timer stoppen :

— Druk tegelijkertijd enkele seconden op de
knoppent en— op de timer of druk op de
knop= op de timer op 0.

¢ De tijdsindeling wijzigen :

— De lopende timer stoppen.

— Druk herhaaldelik op de toetsC® om
deze toe te wijzen aan een nieuwe
kookzone die in werking is.

GEBRUIK VAN DE SLEUTEL
"VERSTREKEN TIJD

Deze functie geeft de tijd weer die
verstreken is sinds de laatste
vermogenswissel op een geselecteerd
verwarmingselement.

Druk op de knopC) om deze functie te
gebruiken. De verstreken tijd knippert op het
timerdisplay van de geselecteerde
warmtebron.

Als u wilt dat het koken binnen een

bepaalde tijd klaar is, drukt u opo en
vervolgens binnen 5 seconden op+ op de
timer om de gewenste kooktijd te verhogen.
De tijdweergave blijft vast voor

3 seconden en de resterende tijd wordt
weergegeven. Je hoort een pieptoon om je
keuze te bevestigen.

Deze functie is beschikbaar met of zonder
de timerfunctie.

Opmerking: als er een tijd wordt
weergegeven op de timer, is het niet
mogelijk om deze tijd te wijzigen binnen 5

seconden nadat u opC) hebt gedrukt. Na 5
seconden kunt u de kooktijd wijzigen.
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KEUZE VAN KOOKGEREI -
INDUCTIE VEILIGHEID

* Welke containers zijn het beste
aangepast :

— Geémailleerde stalen recipiénten met
of zonder antiaanbaklaag: braadpannen,
friteuses, braadpannen, vleesgrills.

— Gietijzeren potten: om krassen op het
glaskeramiek te voorkomen, moet je ze niet
over de tafel schuiven of een pot met
geémailleerde bodem kiezen.

— Roestvrijstalen inductiekookgerei: het
meeste roestvrijstalen kookgerei is geschikt
voor inductiekoken (pannen, braadpannen,
koekenpannen, friteuses).

— Aluminium bakjes met een speciale
bodem: kies voorwerpen met een dikke
bodem, die gelijkmatiger garen (de warmte
wordt gelijkmatiger verdeeld).

Alleen glas, aarde, aluminium zonder
speciale bodem, koper en bepaalde niet-
magnetische  roestvrijstalen  materialen
werken niet met inductiekoken. We raden
aan om recipiénten met een dikke, platte
bodem te kiezen.

Om je te helpen bij je keuze, vind je bij deze
instructies een lijst met keukengerei.

— Restwarmte-indicator Na intensief
gebruik kan de kookzone nog enkele
minuten heet blijven. Tijdens deze periode
wordt eenH weergegeven. Raak de
betreffende zones niet aan.
. Welke zijn de
onverenigbaar?
RECIPIENTEN VAN GLAS, KERAMIEK
OF AARDEWERK, ALUMINIUM
RECIPIENTEN ZONDER  SPECIALE
BODEM OF KOPEREN RECIPIENTEN,
BEPAALDE NIET-MAGNETISCHE
RECIPIENTEN VAN ROESTVRIJ STAAL.

materialen

* De containertest

Dankzij de geavanceerde technologie kan
uw inductiekookplaat de meeste soorten
kookgerei herkennen. Plaats uw pan
bijvoorbeeld op een verwarmingszone op
vermogen 4. Als het display stabiel blijft, is
uw pan compatibel; als het knippert, is uw
pan niet geschikt voor inductiekoken. Zelfs
pannen met een ongelijke bodem kunnen
worden gebruikt, zolang ze niet te vervormd
zijn.

* Automatisch stoppen

Automatic-Stop is een veiligheidsfunctie op
je kookplaat. Het schakelt automatisch in als
gebruiker vergeet de lopende bereiding uit
te schakelen:

De haard
schakelt
automatisch uit na

Gebruikte stroom

Inclusief :
-tussen1en7 8 uur
- tussen 8 en 11 2 uur
Meer dan 12 1 uur

Het display van de betreffende
verwarmingszone toont AS en er klinkt
gedurende ongeveer 2 minuten een
pieptoon. Het AS-display blijft zichtbaar tot u
op een willekeurige knop op het betreffende
verwarmingselement drukt en een dubbele
pieptoon bevestigt uw actie.
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> - 4 UW APPARAAT GEBRUIKEN

KEUZE VAN SAMENSTELLING -
INDUCTIEVEILIGHEID (vervolg)

* Voorzorgsmaatregelen voor gebruik

— Als je een pan gebruikt met een
antiaanbaklaag aan de binnenkant (type
Teflon) waaraan weinig of geen vet is
toegevoegd, verwarm deze dan kort voor op
stand 9 of 10.

Gebruik nooit positie 11 of 12, want dan
riskeer je je containers te beschadigen.

— Verhit een gesloten blik niet, want dat kan
barsten (deze voorzorgsmaatregel geldt ook
voor alle andere bereidingswijzen).

— We raden u aan geen metalen
voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels op de kookplaat te leggen,
omdat deze heet kunnen worden.

Gebruik de kookzones volgens het type voed

m ATTENTIE

De tabel mag niet gebruikt worden om
iets in op te slaan.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te
koken en plaats producten verpakt in
aluminium nooit rechtstreeks op de
inductieplaat.

Het aluminium zou smelten en de

zal uw apparaat permanent beschadigen.

¢ Elektronische" beveiliging

Als de temperatuur van de elektronische
circuits te hoog wordt, verlaagt een
veiligheidsvoorziening  automatisch  het
vermogen dat door de tafel wordt geleverd.

* Lege pan" veiligheidsvoorziening

Elke verwarmingszone is uitgerust met een
beveiliging die constant de temperatuur van
de verwarmingszone detecteert. Er is dus
geen risico op oververhitting door lege
pannen.

sel (afhankelijk van het model)

Meerdere containers

Deze 23 cm :
— Past automatischaan tot @23cm
houder. 3 12 tot 26 ¢

— Levert optimaal vermogen.

— Zorgt voor een uitstekende

warmteverdeling.

— Zorgt voor een gelijkmatige kooktemperatuur,
dus je kunt er grote pannenkoeken, grote vis, enz.
of grote hoeveelheden kleine items mee bereiden,
die allemaal gelijkmatig gaar worden.

Meerdere Kleine containers

containers

Milde bereidingen
(sauzen, cremes, enz.).

Kleine hoeveelheden of
individuele porties
bereiden.

m ATTENTIE

— Als er zich een oven onder uw kookplaat bevindt (zie "Inbouw"), voorkomen de
thermische veiligheidsfuncties van de kookplaat dat deze gelijktijdig wordt gebruikt

met de oven in de "Pyrolyse” modus.

Plaats gebruik van de inductiekookplaat geen magnetiseerbare voorwerpen op het

glazen blad (bijv. creditcards, cassettes enz.)

Dragers van actieve implantaten (pacemakers, insulinepompen, enz.) opgelet: uw
inductietafel genereert een elektromagnetisch veld in zijn onmiddellijke omgeving. We
raden u daarom aan contact op te nemen met de fabrikant van uw actieve implantaat

om eventuele incompatibiliteiten te identifice

ren.
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» . 5 ONDERHOUD

UW APPARAAT ONDERHOUDEN

ONDERHOUD

HOE NU VERDER?

TE GEBRUIKEN
PRODUCTEN
EN
ACCESSOIRES

Bougies en injectoren

Als de bougies vuil zijn, maak ze dan
schoon met een kleine borstel met
harde haren (niet van metaal). De
gasinjector bevindt zich in het midden
van de potbrander. Zorg ervoor dat
deze niet wordt geblokkeerd bij het
schoonmaken, omdat dit de prestaties
van uw kookplaat zou kunnen
verstoren.

. Kleine borstel met harde
haren.
. Veiligheidsspeld

Grills en gasbranders

Gebruik bij hardnekkige viekken een
niet-schurende créme en spoel daarna
af met schoon water. Veeg elk deel
van de brander schoon voordat u de
kookplaat weer gebruikt.

. Zachte schuurcreme.
. Sanitaire spons.

— Schoonmaken met heet water en
vervolgens droogwrijven.
— Gebruik voor hardnekkige vlekken

. Sanitaire spons.
. Speciale glaskeramische
producten

Inductiekookplaten speciale  glaskeramische producten | (bjjvoorbeeld Ceraclean).
(zie voorbeeld hiernaast).
- Reinigen met heet water en daarna|. Sanitaire spons.
droogwrijven. Gebruik voor | . Speciale glaskeramische

Glazen blad hardnekkige viekken speciale| producten
glaskeramische producten.

m ATTENTIE

— Reinig het apparaat nooit terwijl het draait. Op nul zetten
alle elektrische en gasregelingen.

— Als het oppervlak gebarsten is, haal dan de stekker uit het stopcontact om het
risico op elektrische schokken te voorkomen. Neem contact op met de

serviceafdeling.

Het aluminium zal smelten en uw apparaat permanent beschadigen.

BOARD

— Maak tafelonderdelen bij voorkeur met de hand schoon in plaats van in de

vaatwasser.

— Gebruik geen schuurspons om je schoon te maken.
— geen stoomreinigers.
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> . 6 FOUTEN EN OPLOSSINGEN

TIJDENS GEBRUIK

KUN JE ZIEN DAT :

WAT TE DOEN :

* Branderontsteking :
Er zijn geen vonken wanneer de
hendels worden ingedrukt.

. Controleer de elektrische aansluiting van uw apparaat

. Controleer of de schoon zijn.

. Controleer of de branders schoon en correct gemonteerd zijn.
. Als de tafel op het werkblad is geklemd, controleer dan of de
bevestigingsogen niet vervormd zijn.

. Controleer of de afdichtringen onder de hendels niet uitsteken
hun huis.

* Als de knop wordt ingedrukt,
ontstaan er vonken op alle
branders tegelijk.

. Dit is normaal. De ontstekingsfunctie is gecentraliseerd en regelt alle
branders tegelijk.

* Er zijn vonken, maar de
brander(s) gaat (gaan) niet aan.

. Controleer of de gasinlaatbuis niet klem zit.

. Controleer of de lengte van gastoevoer minder dan 2 meter is.

. Controleer of de gasinlaat open is.

. Als je gas in flessen of tanks hebt, controleer dan of het

is niet leeg.

. Als je de tafel net hebt geinstalleerd of de gasfles hebt verwisseld,
houd de knop dan ingedrukt tot de maximale open stand totdat het gas
de branders bereikt.

. Controleer of de injector niet geblokkeerd is en als dat wel het geval
is, deblokkeer hem dan met een veiligheidspen.

. Steek je brander aan je je pan erop zet.

* Bij ontsteking gaan de
vlammen aan en uit zodra de
hendel wordt losgelaten.

. Druk de hendels helemaal in en houd ze ingedrukt.
gedurende enkele seconden nadat de vlammen verschijnen.

. Controleer of branderonderdelen goed vastzitten.

. Controleer of de afdichtringen onder de hendels niet uitsteken
hun huis.

. Vermijd sterke tocht in de kamer.

. Steek je brander aan je je pan erop zet.

* Bij stationair toerental gaat de
brander uit of blijven de vlammen
hoog.

. Vermijd sterke tocht in de kamer.

. Controleer of het gebruikte gas overeenstemt met de geinstalleerde
injectoren (zie injectoridentificatie in het hoofdstuk
"Gaseigenschappen").

Denk eraan: kookplaten worden standaard geleverd met netgas
(aardgas).

» Controleer of de stationairtoerentalschroeven juist zijn afgesteld (zie
het gedeelte "Afstelling gasklep").

* De vlammen zien er
onregelmatig uit.

« Controleer de reinheid van de branders en injectoren onder de
branders, branderassemblage, enz.
« Controleer of er nog genoeg gas in de cilinder zit.

 De tafel ruikt naar vroeg koken.

* Verwarm elke inductieplaat 2 uur met een heetwaterkraan.
steelpan vol water.

* Je tafel geeft een zachte klik.

« Dit is normaal. Dit geluid wordt veroorzaakt door de krachtverdeling
tussen de twee inductiekookplaten.

¢ Pannen maken lawaai bij het
koken op inductiekookplaten.

* Bij hoge wattages is dit verschijnsel normaal bij bepaalde soorten
steelpannen. Er is geen gevaar voor de tafel.

* Er wordt een reeks ki€Me of F7
weergegeven: de elektrische
circuits zijn oververhit.

« Storing in koelventilator.

« Water of een voorwerp op het bedieningspaneel.

Controleer de installatieomstandigheden. Als de storing aanhoudt, bel
dan de after-sales service.
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Het maximale vermogen is gereserveerd voor bakken en snel koken.
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> . 7/ KOOKGIDS

GASKOOKPLAAT
VOORBEREIDINGEN TUD GROOT SEMI
SNEL SNEL
SOEPEN Bouillons Dikke 8-10 min X
soepen
VIS Gegrilde court 8-10 min X
bouillon 8-10 min X
SAUS Hollandaise, Béarnaise 10 min X
Béchamel, Aurore X
GROENTEN Andijvie, spinazie X
Gekookte erwten 25-30 min X
Tomaten provengales 15-20 min X
Gebakken aardappelen Pasta X
MAAT Biefstuk X
Blanquette, Osso-bucco 90 min X
Gebakken schnitzel 10-12 min X
Tournedos 10 min X
FRITURE Chips X
Donuts X
DESSERTS Rijstpudding 25 min X
Fruitcompotes X
Pannenkoeken 3-4 min
Chocolade 3-4 min
Custard 10 min X
Koffie (klein koffiezetapparaat)
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> - 8 ADVIES

Gas veiligheidsontsteking

. Houd de joystick volledig ingedrukt nadat het volgende verschijnt
van de vlam om het veiligheidssysteem in te schakelen.

. In het geval van een stroomstoring kunt u de brander aansteken
door een lucifer dicht bij de gekozen brander te houden en de
bijpehorende hendel ingedrukt te houden.

Gebruik van containers

. Gebruik op gas- of elektrische kookplaten altijd stabiele,
hittebestendige potten met een platte bodem.

. Gebruik een geschikte bak: de grootte van de bodem moet gelijk zijn
aan of groter zijn dan de diameter van de elektrische kookplaat.

Algemeen onderhoud

. Maak je branders regelmatig schoon: dit is essentieel voor een
soepele werking en een stabiele, gelijkmatige viam.

. Vergeet de niet. Droog de branders en branderdoppen goed af
voordat je ze opnieuw installeert.

. Eindig de reiniging door de bovenkant van het glas af te vegen met
absorberend papier om alle sporen van vocht te verwijderen.

Tips

. Zet de brander lager zodra het water kookt.

het risico op overlopen.

. Doe een deksel op de steelpannen: dat bespaart geld.

. Aarzel niet om de elektrische kookplaat een paar minuten uit te
zetten.

voor het einde van de kooktijd.

BOARD

- Lees in alle gevallen elke pagina van de bijsluiter zorgvuldig door voor meer

informatie.
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> . 1 0 SERVICE NA VERKOOP

CONSUMENTENBETREKKINGEN
FRANKRIJK

Om meer te weten te komen over onze
producten of om contact met ons op te
nemen, kunt u :

> bezoek onze website :

www.dedietrich-electromenager.com

> schrijf ons op het volgende
postadres

DE DIETRICH
Consumentenservice

5 laan van Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> bel ons van maandag tot vrijdag van
8.30 tot 18.00 uur op :

0 892 02 88 04 Zrteribliy

OPMERKING :

* Om onze producten voortdurend te
verbeteren, behouden ons het recht
voor om wijzigingen aan te brengen
aan hun technische, functionele of
esthetische kenmerken in
overeenstemming met de technische
ontwikkelingen.

* Om gemakkelijk de

We raden je aan om hier de referenties
van je apparaat te noteren.

INTERVENTIES FRANKRIJK

Alle werkzaamheden aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde vakman die een erkend
distributeur van het merk is. Om de
behandeling van uw aanvraag te
vergemakkelijken, verzoeken wij u om bij
uw telefoontje alle referenties van uw

apparaat bij de hand te houden
(handelsreferentie, servicereferentie,
serienummer). Deze informatie is te

vinden op het typeplaatje (Fig 01).

Fig. 01

Je kunt contact met ons opnemen van
maandag tot en met zaterdag van 8.00 tot
20.00 uurop:

Service gratuit
+ prix appel

09 69 39 34 34

Dienst verleend door Brandt France, S.A.S. met een aandelenkapitaal van 100.000.000 euro.
RCS Nanterre 801 250 531.

ES



http://www.dedietrich-electromenager.com/

DROGI KLIENCIE

Wiasnie kupites produkt De Dietrich. Wybor ten $wiadczy o wysokich standardach i zamitowaniu do
francuskiej sztuki zycia.

Spadkobiercy ponad 300-letniego know-how, kreacje De Dietrich ucielesniajg potaczenie designu,
autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze urzadzenia sg wykonane z najlepszych
materiatéw i oferujg nienaganne wykonczenie.

JesteSmy pewni, ze ten najwyzszej jakosci produkt pozwoli mitosnikom jedzenia wyrazi¢ wszystkie
swoje talenty.

Serwis konsumencki De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji, aby odpowiedzie¢ na wszystkie pytania i
sugestie oraz pomoc spei¢ Panstwa wymagania.

JesteSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢é Twoim nowym partnerem w kuchni i chcielibySmy podziekowa¢ za
Twoje wsparcie.

za zaufanie.

F Dzieki fabrykom we Francji, w Orleanie i Venddéme, De Dietrich nieustannie
1GIN, dazy do doskonatosci, utrwalajac wyjatkowe know-how w projektowaniu
_'O,/c? .E_ doskonale wykonczonych produktow. Wiele naszych urzadzen posiada
g certyfikat Origine France Garantie, ktéry potwierdza fakt, ze sg one
é produkowane we Franciji.

Etykieta ta nie tylko gwarantuje jakos$¢ i trwato$¢ naszych urzadzen, ale takze
gwarantuje ich identyfikowalno$¢, zapewniajgc jasne i obiektywne wskazanie
ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com
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BEZPIECZENSTWO I WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ UWAZNIE |
ZACHOWAJ DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

Instrukcje te mozna pobra¢ ze strony intemetowej marki.

— Zaprojektowalismy te ptyte do uzytku domowego.

— To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami i
uzywane wytgcznie w dobrze wentylowanym miejscu. Przed przystgpieniem do
instalacji i uzytkowania urzgdzenia nalezy zapoznac sie z niniejszq instrukcja.

— Gotowanie musi odbywac sie pod nadzorem uzytkownika.

— Plyty te, przeznaczone wytacznie do gotowania zywno$ci i napojow, nie
zawierajg elementéw azbestowych.

— To urzadzenie nie jest podtgczone do systemu odprowadzania spalin. Nalezy
je zainstalowac i podtaczy¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Szczegding
uwage nalezy zwrdéci¢ na obowigzujgce przepisy dotyczace wentylaciji.

— W szafce pod plyta grzewczg nie nalezy przechowywaé s$rodkow
konserwujacych lub tatwopalnych (rozpylaczy lub pojemnikéw cisnieniowych, a
takze dokumentow, ksiazek kucharskich itp.

— W przypadku korzystania z szuflady pod stotem odradzamy przechowywanie
przedmiotéw wrazliwych na temperature (plastik, papier, puszki z aerozolem itp.).
— Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac stét musi zosta¢ odtagczony od
zasilania (elektrycznego i gazowego).

— Podczas podtaczania urzgdzen elekirycznych do pobliskiego gniazdka nalezy
upewnic sie, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z goracymi obszarami.

— Musi istnie¢ mozliwos¢ odigczenia urzadzenia od zasilania sieciowego za pomocg
wtyczki gniazda lub poprzez wbudowanie wytgcznika w state przewody zgodnie z
zasadami instalacji.

— Wtyczka musi by¢ dostepna po instalaciji.

— Aby zachowa¢ bezpieczenstwo, nalezy pamieta¢ o zakreceniu zaworu
kontrolnego gazu sieciowego lub zaworu butli butan/propan po uzyciu.

— Przed instalacjg nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki zasilania (rodzaj gazu i
cisnienie gazu) oraz ustawienia urzadzenia sg odpowiednie.
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sg kompatybilne.

— Stoly te posiadajg znak zgodnosci CE.

— Instalacja jest zarezerwowana dla wykwalifikowanych instalatoréw i technikow.

— Nie uzywaj myjek parowych.

— Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze przez osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty one
uprzednio poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

— Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

— Ten stot jest zgodny z normg EN 60335-2-6 w odniesieniu do ogrzewania mebli
i klasy 3 w odniesieniu do instalacji (zgodnie z normg EN 30-1-1).

— Warunki ustawienia tego urzadzenia sg podane na etykiecie w kieszeni lub na
tabliczce znamionowe;.

— Nie uzywaj naczyn, ktére wystajg poza krawedzie piyty.

Aby w przysziosci mozna byto tatwo znalezé numery czesci do urzadzenia,
zalecamy zanotowanie ich na stronie "Obstuga posprzedazna i relacje z
konsumentami” (na tej stronie mozna réwniez znalez¢ te numery na urzadzeniu).

— Zalecamy, aby nie umieszcza¢ na ptycie metalowych przedmiotéw, takich jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz mogq sie one nagrzac.
— Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte za pomoca urzadzenia sterujgcego i nie
polegac¢ na czujniku patelni.

OSTRZEZENIE: jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy odtaczyé urzadzenie
od zasilania, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem.
/A OSTRZEZENIE: urzgdzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotknaé elementéw grzejnych. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze sg
nadzorowane przez caty czas.
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Niebezpieczenstwo pozaru: Nie nalezy przechowywaé zadnych przedmiotéw na
powierzchni do gotowania. OSTRZEZENIE: Proces gotowania musi byé
monitorowany. Krétki proces gotowania powinien by¢ stale monitorowany.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie grzewczej bez nadzoru z uzyciem tluszczu
lub oleju moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.

OSTROZNIE: Nalezy uzywaé wytacznie systemow ochronnych zaprojektowanych
przez producenta urzadzenia lub wskazanych przez producenta urzadzenia w
instrukcji obstugi w celu prawidiowego uzytkowania lub systemu ochronnego
wbudowanego w urzadzenie. Uzywanie nieodpowiednich systemdéw ochronnych
moze by¢ przyczyng wypadkdw.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na plycie grzewczej z uzyciem ttuszczu
lub oleju moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. Nigdy nie prébuj gasié¢
pozaru wodg, lecz wylacz urzgdzenie, a nastepnie przykryj ptomieh pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie nalezy przechowywaé zadnych
przedmiotéw na powierzchni kuchenki.

Nie zalecamy stosowania ostony stotu. UWAGA: Korzystanie zkuchenki gazowej
prowadzi do wytwarzania ciepta, wilgoci i produktéw spalania w pomieszczeniu, w
ktérym jest ona zainstalowana. Upewnij sie, Zze kuchnia jest dobrze wentylowana,
zwlaszcza gdy urzadzenie jest uzywane: utrzymuj naturalne otwory wentylacyjne lub
zainstaluj mechaniczne urzgdzenie wentylacyjne (mechaniczny okap
wentylacyjny). Intensywne i dlugotrwate uzytkowanie urzadzenia moze wymagac
dodatkowej wentylaciji, na przyktad poprzez otwarcie okna, lub bardziej efektywnej
wentylacji, na przykfad poprzez zwiekszenie mocy wentylacji mechanicznej, jesli
taka istnieje.

UWAGA: "Jesli szkto na ptycie grzewczej peknie:

- natychmiast wytgczy¢ wszystkie palniki i komponenty

grzejnikdw elektrycznych i odizolowaé urzadzenie od wszelkich Zzrédet energii,

- nie dotykaé¢ powierzchni urzadzenia,

- nie uzywaj urzgdzenia.
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SZACUNEK DLA SRODOWISKA

— Materialy opakowaniowe tego urzadzenia
mozna podda¢ recyklingowi. Wez udziat w ich
recyklingu i pomoz chroni¢ srodowisko, wrzucajac
je do przeznaczonych do tego celu pojemnikow
komunalnych.
— Urzadzenie zawiera réwniez wiele materiatéw
nadajacych sie do recyklingu. Jest to
Logo to oznacza, ze zuzytych
urzadzen nie wolno miesza¢ z
innymi odpadami. W ten sposob
recykling urzadzen
zorganizowany przez producenta
zostanie  przeprowadzony w
najlepszych mozliwych

"

zgodnie z obowigzujaca dyrektywa europejskg
dotyczacq zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Skontaktuj sie z lokalnym
urzedem lub sprzedawcg, aby dowiedzie¢ sie o
najblizszych punktach zbiérki zuzytego sprzetu.
— Dziekujemy za pomoc w ochronie $rodowiska.
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Palnik

Stojak podtrzymujacy szalke

00 ¢ o

Joystick

XX XIK,

o Pokrywa palnika o Swieca zaptonowa e Pierscien

e Gtowica palnika Termopara (model o Podstawa
bezpieczenstwa)

o Witryskiwacz e Kran o Sprezyna
Rada

Niniejsza instrukcja instalacji i obstugi dotyczy kilku modeli. Moga wystepowaé niewielkie
réznice miedzy szczegétami i wyposazeniem urzadzenia a przedstawionymi opisami.




> - 3 INSTALACJA

APARATURA
R
£ Szerokos¢ Giegbokosé Grubosé
3
£
é Standardowe _—
wycigcie 56 cm 49.om b
meblowe zlell
Wymiary
catkowite nad
blatem 65 cm 51,5cm 5cm
roboczym
Wymiary
catkowite nad
blatem 55,5 cm 47,8 cm 5,8cm
roboczym
Rys. 01

- -

WYBOR LOKALIZACJI

Urzadzenie musi by¢ wpuszczone w blat mebla o
grubosci co najmniej 3 cm, wykonanego z
materiatu odpornego na wysokg temperature lub
pokrytego takim materiatem.

Aby unikng¢ utrudniania dziatania naczyn do
gotowania, po obu stronach ptyty nie moga
znajdowa¢ sie¢ zadne meble ani $ciany w
odlegtosci mniejszej niz 30 cm od ptyty.

Jesli pod stotem znajduje sie pozioma przegroda,
musi ona znajdowac sie pomiedzy

10 cm i 15 cm nad powierzchnig roboczg. We
wszystkich przypadkach nie nalezy
przechowywaé rozpylaczy lub pojemnikéw pod
cisnieniem w komorze, ktéra moze znajdowac sie
pod stotem (patrz sekcja

"Instrukcje bezpieczenstwa").
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PRZED INSTALACJA

aby zapewni¢ wodoszczelno$¢ miedzy obudowa a
blatem roboczym, konieczne jest przyklejenie
uszczelki dostarczonej w woreczku (rys. 02).

- Zdejmij ruszty podtrzymujace patelnie, pokrywy
palnikéw i gtowice palnikow, powtarzajac ich
pozycje.

- Odwrd¢ stét i umiesé go ostroznie nad otworem
meblowym, aby unikng¢ uszkodzenia elementow
sterujgcych i Swiec zaptonowych.

- Przyklej uszczelke piankowa dostarczong wraz
z urzadzeniem do zewnetrznej krawedzi ramy.
Uszczelka ta zapewnia wodoszczelne
uszczelnienie miedzy szktem a blatem roboczym.
- Umies¢ plyte w otworze w podstawie,
upewniajac sig, ze jest wysrodkowana w wycigciu.

Rys. 02

- Wymien ruszty wsporcze patelni, pokrywy i my
gtowice palnikéw.

- Podiacz przewod zasilajacy ptyty do kuchennej

instalacji elektrycznej (patrz sekcja "Podtaczenie

elektryczne").

- Podtacz urzadzenie do instalacji gazowej (patrz

sekcja "Podaczanie instalacji gazowej").

}EEJ 10
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PORADY DOTYCZACE INSTALACJI

— Jesli chcesz, mozesz przymocowac stét za
pomocg wspornikdw mocujgcych dostarczonych
ze $rubami (Rys. 02), ktére mocuje sie do
naroznikdw obudowy.

Konieczne jest wykorzystanie przewidzianych
do tego celu otworéw, jak pokazano na
powyzszym rysunku (Rys. 01).

— Przestan wkreca¢ $ruby, gdy wspornik zacznie
sie odksztatcac. Nie uzywaj srubokreta.

W PRZYPADKU MONTAZU NAD SZUFLADA,
SZAFKA LUB PIEKARNIKIEM

— Nad schowkiem lub szufladg (rys. 03).
Wymagana jest minimalna szczelina o szerokosci
8 cm, a takze otwdr o szerokosci 0,5 cm na catej
szerokos$ci urzadzenia.

Widok obudowy od
dotu

TWOory montazowe

Uchwyt mocujacy
Rys. 02

Minimalny otwdr 0,5 cm na catej
szerokosci stotu.

cm

icm

11
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MONTAZ NAD SZUFLADA, REGALEM LUB
KUCHENKA (ciag dalszy)

— Nad piekarnikiem (rys. 01)

Musi on znajdowa¢ sie¢ w najnizszej pozycji. Z
przodu musi znajdowac¢ sie 0,5 cm otwoér na catej
szeroko$ci urzadzenia, a z tytu urzadzenia wlot
powietrza o powierzchni co najmniej 30 cm?. Jesli
piekarnik nie ma wentylacji z wylotem powietrza z
przodu, nalezy uzy¢ zestawu izolacyjnego miedzy
piekarnikiem a stotem (do zamdwienia u
sprzedawcy).

Jesli piekarnik jest wyposazony w funkcje pirolizy,
NIGDY nie uzywaj plyty grzewczej podczas
pirolizy.

Minimalny otwér 0,5 cm na catej
szerokosci stotu.

Rys. 01

Ciecie
30 cm?prawy illub
lewy

-

_15
2

== Cyrkulacja powietrza w
- pomieszczeniu Cyrkulacja
gorgcego powietrza

12
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DOMONTAZU NAD ZMYWARKA

Stét mozna zainstalowa¢ w zmywarce, o ile
zachowane zostang nastepujace podstawowe
Srodki ostroznosci:

— Wysoko$¢ blatu roboczego powinna wynosi¢
90 cm lub wigce;j.

— Goére zmywarki nalezy przykry¢ ptyta izolacyjna,
aby zapobiec zasysaniu czastek z izolacji
termicznej przez wentylatory stotowe. Ptyta ta jest
dostepna w serwisie posprzedazowym.

— Nalezy zapewni¢ minimalny doptyw $wiezego
powietrza, aby wentylator na stole mogt
prawidtowo chtodzi¢ znajdujgce sie w nim
podzespoty elektroniczne.

Sugerujemy wyciecie o powierzchni 30 cm? z tytu
jednej strony wneki (rys. 01).

13

Rys. 01

Ciecie
30 cm?prawy illub
lewy

5

90 cm

—_— SR

- Cyrkulacja powietrza w
pomieszczeniu Cyrkulacja
gorgcego powietrza
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

— Urzadzenie nalezy podiaczy¢ za pomocg PRZEKROJ KABLA DO ZASTOSOWANIA
standardowego kabla zasilajacego z 3 przewodami
o przekroju 1,5 mm? (1 ph+ 1 N+ uziemienie), ktéry 220-240 V~
nalezy podiaczyé¢ do sieci 220~240 V za pomocy 50 Hz
standardowego gniazda IEC 60083 Iub Kabel HO5VVF 3 przewody, 1 do
wielobiegunowego urzadzenia izolujgcego T
zgodnie z zasadami instalacji. Przewod ochronny uziemienia
(zielono-zotty) jest podifaczony do zacisku  |Przekroj przewodu w 15
uziemienia urzadzenia i musi byé podtaczony do  [mm? (mm?)
uziemienia instalacji. - -

Bezpiecznik 16 A

— Wtyczka sieciowa musi by¢
dostepne po instalacji.

Czarny, brazowy lub czerwony
przewod

— Podtacz przewody do instalacji, przestrzegajac

koloréw przewodéw (rys. 01). Przewdd niebieski

Neutralny (N)

Faza (L)

, Ziemia @

Rys. 01 Zielony/zotty  przewdd

m UWAGA

— Przewdd ochronny (zielono-zétty) jest podtaczony do zacisku uziemienia@ urzadzenia i musi
by¢ podtaczony do zacisku uziemienia@ instalacji.

— Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego serwis
posprzedazny lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

— W przypadku korzystania z plyty grzewczej, ktéra nie jest uziemiona lub ma wadliwe
uziemienie, producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek incydenty Ilub ich
konsekwencje.

}EEJ 14
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PRZYLACZE GAZU

* Uwagi wstepne

Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem lub jesli blisko$¢ innych elementéw grzewczych
moze spowodowac nagrzewanie sie potaczenia, konieczne jest wykonanie potaczenia ze sztywnej rury.
Jesli uzywany jest elastyczny waz lub rurka (w przypadku gazu butanowego), nie moze on stykac sie z
zadng ruchoma czgs$cig mebla ani przechodzi¢ przez obszar, ktéry moze zosta¢ zablokowany.
Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane zgodnie z przepisami obowigzujacymi w danym kraju.

kraj instalacji.

* Gaz przewodowy - gaz ziemny, propan-
powietrze lub butan-powietrze F
L

Dla wiasnego bezpieczenstwa nalezy wybra¢
tylko jedno z nastepujacych 3 potaczen:

— Podlaczenie za pomoca sztywnej rury
miedzianej z  przykrecanymi  koncowkami
mechanicznymi  (oznaczenie normy gazowej
G1/2). Podtaczenie nalezy wykona¢ bezposrednio
dokonca kolanka zamontowanego na urzadzeniu.
— Potaczenie z  karbowang elastyczng
metalowag rurka (stal nierdzewna) z
przykrecanymi mechanicznymi koncéwkami
(zgodnymi z normg NF D36-121) o
nieograniczonej zywotnosci (rys. A). =
— Podlaczony za pomoca wzmocnionego weza

®
gumowego z  przykrecanymi  konAcowkami
mechanicznymi (zgodnymi z normg NF D36-103)
o zywotnosci 10 lat (rys. B). |

Rys.A Rys. B

m UWAGA

Podczas podtaczania ptyty gazowej nalezy zmieni¢ orientacje kolanka zamontowanego na
urzadzeniu:

1 - Wymienié podkiadke uszczelniajaca.

2 - Dokrecié nakretke kolankowa maksymalnym momentem 17 Nm.

’EB 15
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* Gaz rozprowadzany przez butle lub zbiornik
patrz (butan/gaz propan)

Dla wilasnego bezpieczenstwa nalezy wybraé
tylko jedno z nastepujacych 3 potaczen:

— Podtaczenie za pomoca sztywnej rury
miedzianej z  przykrecanymi  koncowkami
mechanicznymi  (oznaczenie normy gazowej
G1/2). Podtaczenie nalezy wykona¢ bezposrednio
dokonca kolanka zamontowanego na urzadzeniu.

— Potaczenie z karbowang elastyczng
metalowg rurka  (stal nierdzewna) z
przykrecanymi mechanicznymi koncéwkami
(zgodnymi z normg NF D 36-125) o

nieograniczonej zywotnosci (rys. 01).

Podtaczony za pomoca wzmochionego
weza gumowego z przykrecanymi koncéwkami
mechanicznymi (zgodnymi z normg XP D 36-
112) o zywotnosci 10 lat (rys. 02).

16

m UWAGA

Wszystkie weze elastyczne o ograniczonej
zywotnosci nie moga by¢ diuzsze niz 2 metry i
musza by¢ dostepne na catej dtugosci. Nalezy
je wymieniaé przed uptywem daty
przydatnosci do uzycia (oznaczonej na wezu).
Niezaleznie od wybranej metody potaczenia,
po instalacji nalezy upewnic¢ sie, ze jest ono
wodoszczelne przy uzyciu wody z mydtem.

We Francji nalezy uzywac rury lub przewodu
rurowego z nastepujacym oznaczenie
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WYMIANA GAZU

m UWAGA

Urzadzenie jest fabrycznie przystosowane do
zasilania gazem ziemnym. Wtryskiwacze
potrzebne do przystosowania urzadzenia do
zasilania butanem/propanem znajduja sie w
folderze zawierajagcym niniejsza instrukcje.

. ZARZAD

We Francji stét ten moze by¢é roéwniez
przystosowany do uzytku z
propanem/butanem. Serwis posprzedazowy z
przyjemnoscia dostarczy worek adaptera na
zadanie.

Przy kazdej zmianie gazu nalezy najpierw :

— Dostosowanie przytacza gazu

— Wymiana wtryskiwaczy

— Dostosuj powolny ruch kranéw.

* Wyreguluj podiaczenie gazu: patrz
Podtaczenie gazu.

* Wymien wtryskiwacze w nastgpujacy sposéb:
— Zdejmij kratki, zaslepki i

gtowice wszystkich palnikow.

— Za pomocg dostarczonego klucza odkre¢
wtryskiwacze znajdujace sie na dole kazdego
pojemnika i wyjmij je (Rys. 01).

— Zamontuj odpowiednie wtryskiwacze gazowe
na ich miejscu, zgodnie z oznaczeniami
wtryskiwaczy i tabelg charakterystyk gazu na
koncu tego rozdziatu:

— Najpierw wkrec je recznie, az wtryskiwacz sie
zablokuje.

— Catkowicie wcisnij przycisk na wtryskiwaczu.

— Za pomocag oféwka narysuj linie na plycie
paleniska we wskazanym punkcie (Rys. 02).

— Przekre¢ klucz zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az linia pojawi sie po drugiej stronie (Rys.

03)
m UWAGA

Nie nalezy przekracza¢ tego limitu, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie produktu.

— Ponownie zamontowa¢ gtowice
pokrywy i ruszty wsporcze patelni.

. ZARZAD

Przy kazdej zmianie gazu nalezy zaznaczy¢
odpowiednie pole na etykiecie dotaczonej do
urzadzenia. Patrz rozdzialy "Podtaczenie
gazu" i "Wymiana gazu" w instrukcji obstugi.

palnikéw,

Rys. 01 Wiryskiwa
cz
Linia
klucz
a
Rys. 02

Rys. 03
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* Wyreguluj zwalniacze zaworéw: znajduja sie
one pod dzwigniami (rys. 04).

— Dziataj dotkniecie po dotknigciu.

— Zdejmij dzwignie i pierscienie uszczelniajace,
pociagajac je do gory. Joystick

¢ Konwersja z gazu ziemnego na butan/gaz
propan

— Za pomoca matego ptaskiego srubokreta obro¢
mosiezng $rube regulacyjng zwalniacza (z6ita) ;
(Rys. 05) catkowicie w prawo. y Pierscien

— Ponownie zamontuj pierscienie uszczelniajgce uszczelniajacy
i dzwignie, upewniajac sie, ze sg skierowane we
wiasciwg strone i upewnij sie, ze dzwignie sg
catkowicie wcisniete.

Kran

Rys. 04

* Konwersja z gazu butan/propan na gaz

ziemny lub powietrze butan/propan (w
zaleznosci od modelu)

- Odkre¢ mosiezng $rube regulacyjng zwalniacza
(z6tta) (Rys. 05) za pomoca matego plaskiego
Srubokreta o 2 obroty w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara.

- Ponownie zamontowac¢ dzwignie,

-Wiaczy¢ palnik na maksymalne ustawienie i
przetaczy¢ na pozycje biegu jatowego.

- Ponownie zdejmij dzwignie, a nastepnie obréé
Srube  regulacyjng  zgodnie z  ruchem
wskazowek zegara do najnizszej pozycji, zanim
ptomienie zgasna.

- Ponownie zamontowac pierscien uszczelniajacy
i dzwignie.

- Wykonaj kilka manewréw przefaczania z
maksymalnego przeptywu na jatlowy: ptomien nie
moze zgasnag¢; jesli tak sie stanie, odkre¢ $rube

Wrzeciono zaworu

Sruba regulacyjna zaworu

Rys. 05

regulacyjng, aby ptomien pozostat staty podczas
tych manewrow.

}EEJ 18
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Charakterystyka gazu
Urzadzenie przeznaczone do instalacji w : FR-CH-ES- FR-CH-ES- I:PR.I-.C_CH;I_E:E_ R
FR Kat : I2E+3+ IT-PT IT-PT
[TTI =) 0 O cat : II2H3+ PLLT
CY-EE-PL cat : I2H3B/P Butan Propan Gaz ziemny Gaz ziemny
LT cat: I2H G30 G31 G20 G25
Godzinowe natezenie przeplywu 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
ponizej :
25 mbar przy 15°C ponizej 1013 mbar
SZYBKI PALNIK
Oznaczone na wiryskiwaczu 88A 88A 137 137
Nominalna moc cieplna (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Przeptyw godzinowy (g/h) 229 225
Przeptyw godzinowy (') 295 343
POLSZYBKI PALNIK
Oznaczone na wiryskiwaczu 62 62 94 94
Nominalna moc cieplna (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Przeptyw godzinowy (g/h) 109 107
Przeptyw godzinowy (I/h) 143 166
STOL 60 CM Z 2 PALNIKAMI
GAZOWYMI
Catkowita moc cieplna (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maksymalny przeptyw (g/h) 338 332
(Ilh) 438 509
Lokalizacja wtryskiwaczy d]
s . . . [
Ponizsza  tabela  przedstawia lokalizacje Przyklad:

wtryskiwaczy w urzadzeniu w zaleznosci od

uzywanego gazu.

Kazdy numer jest oznaczony na wiryskiwaczu.

Gaz Gaz

ziemny

Butan/propan

F1 B,

ool

znacznik wiryskiwacza 94

(1) Moce grzewcze podano wylgcznie w
celach informacyjnych. Zalezg one od rodzaju i
ksztattu pojemnika.

Zastrzega sig prawo do zmian bez powiadomienia.

Napigcie robocze :
Catkowity pobér mocy elektrycznej :

220-240 V~50 Hz

- 2-palnikowy model indukcyjny 3200 W (1)

Wymiary tabeli :

- Szeroko$c¢ 650 mm

- Glebokos¢ 518 mm

Masa : 11,4 kg

Wymiary obudowy :

- Szerokos¢ 549 mm

- Wysokos¢ 59 mm

- Gtebokos¢ 470 mm
19
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Opis topu
2 ptyty gazowe i 2 ptyty indukcyjne

Palnik indukcyjny @210 - 3100 W Palnik
:a potszybki 1,5 kW * Palnik
wysokoobrotowy 3,1 kW * Palnik
:“ indukcyjny @160 - 2200 W

* Moc znamionowa uzyskana przy uzyciu gazu
ziemnego G20

20

Opis opaski na gtowe

b

-

//l“n"‘n

a

Q_

Dzwignia tylnego prawego
kominka

Dzwignia tylnego lewego
kominka

Wyswietlacz timera
piyty indukcyjne

Ustawianie timera dla piyt
indukcyjnych

Wyswietlacz zasilania
prawego przedniego paleniska

Przyciski regulacji mocy w
prawej przedniej czesci
paleniska

Bezposredni dostep do piyt
indukcyjnych

Przycisk wiaczania/wytaczania
prawego przedniego kominka
Przycisk regulaciji mocy
przedniego lewego kominka

zasilania

G

|

R L~
Ly

przednie lewe palenisko

Przycisk wiaczania/wytaczania
lewej przedniej komory
spalania

Funkcja "Odblokuj blokade" lub
"Wyczy$¢ blokade

Funkcja "Czas, ktory uptynat



> = 4 KORZYSTANIE Z URZADZENIA

URUCHAMIANIE PALNIKOW GAZOWYCH

Kazdy palnik jest zasilany przez kran, ktory jest
otwierany przez nacisniecie i obrocenie w kierunku (@)
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Punkt "O" odpowiada zamknieciu

z kranu.

— Wybierzzgdany palnik, odwotujgc sie do
symboli w poblizu pokretet (np. przedni prawy
palnik< 5 ). Plyta jest wyposazona w system
zaptonu palnikéw zintegrowany z pokrettami.

— Aby zapali¢ palnik, nalezy nacisna¢ pokretto i
obréci¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegarap do pozycji maksymalnej.

— Przytrzymaj dzwignie Wcisnieta, aby wywotaé
serig iskier do momentu z&ptonu palnika.
Ustawienie nizszego natezenia przeptywu jest
dokonywane pomigdzy symbolem a syrzbolem A

.. ZARZAD

Jesli trudno jest obréci¢ dzwignie, nie nalezy
tego robi¢ na sile. Popros instalatora o
natychmiastowg interwencje.

Jesli ptomien zostanie przypadkowo
zgaszony, wystarczy go ponownie zapali¢ w
normalny sposob, postepujac zgodnie z
instrukcjami zapalania.

» D 21
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ODPOWIEDNIE POJEMNIKI DO PALNIKOW GAZOWYCH

¢ Ktoérego palnika nalezy uzy¢ do ktérego pojemnika?

— Wyreguluj pierécienn ptomieni tak, aby nie Duzy, szybki Maty,
wystawat poza krawedz pojemnika (rys. 01). palnik potszybki
— Nie uzywaj pojemnikéw z wklestym lub palnik

wypuktym dnem (Rys. 02).

) . | . 18 do 28 cm 12 do 20 cm
— Nie wolno uzywa¢ ognia gazowego z pustym
pojemnikiem. Smazenie, Sosy,
— Nie uzywaj pojemnikéw, ktére czesciowo gotowanie Podgrzewanie
zakrywajg uchwyty. _
— Nie uzywaj naczyn, ktére wystajg poza
krawedzie plyty.

— Nie uzywaj dyfuzoréw, tosteréw, stalowych grilli
do migsa | u b  zapiekanek z ndézkami, ktore
opierajg sie na szklanym blacie lub go dotykaja. DOBRY

Rys. g
ZARZAD
— Nalezy pozostawi¢ otwarte otwory
wentylacji  naturalnej lub zainstalowaé
urzadzenie wentylacji mechanicznej (okap
wentylacji mechanicznej). CONVEXE CONCAVE
— Intensywne i dlugotrwate uzytkowanie Rys. 02

urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowej

wentylacji, np. poprzez otwarcie okna, lub

bardziej efektywnej wentylacji, np. poprzez
zwigkszenie mocy systemu  wentylacji
mechanicznej, jesli jest dostepny (wymagany
jest minimalny przeptyw powietrza 2 m*h na
kW mocy gazu).

Przyktad:
Sto6t 60 cm - 2 palniki gazowe Catkowita
moc: 1,5+ 3,1= 4,6 kW

4,6 kWx 2= 9,2 m*/h minimalne natezenie przeptywu

» D 22
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WLACZANIE PLYT INDUKCYJNYCH

Aby uzy¢ przycisku funkcyjnego, przytéz palec
ptasko i prosto do wybranego przycisku, az na
wys$wietlaczu pojawi sie nowe ustawienie.

¢ Jak uruchomi¢ i dostosowac
moc?

Ptyta ma moc grzewczg od 50 W do 2800 W lub
3100 W (1 model ptyty indukcyjnej) oznaczong od
1do 15.
— Nacisnijp r z y c i s k uruchamiania.
— Do wyboru :
- Naciénijé , aby wybraéb otowanie).
- Nacisniecie przycisku  wybiera pozycje
7 (Simmering). 2/
- Naciénij™= lub¥ , aby zmieni¢ moc w
zaleznosci od potrzeb.
Ostatnie zamowienie ma zawsze pierwszenstwo.

* Programowalny bezposredni
kazdego z kominkow

dostep do

— Przy wytaczonej plycie nacisnij i przytrzymaj

przycisk 7 , a nastepnie naciskaj przycisk4+ , az
do osiggniecia zadanego poziomu mocy (np.
poziom mocy 5).

Automatyczna walidacja wartosci zadanej po 2
sekundach bez dziatania.

ZARZAD

— Aby przyspieszy¢ regulacje, przytrzymaj
dtuzej palec na wybranym przycisku.

23

BLOKADA PRZED DZIECMI

[E{

.-

A
l\ &
Elementy sterujagce mozna zablokowac:

- lub zatrzymany (czyszczenie),
- lub podczas uzytkowania (trwajace operacje sg

* Blokada

zachowywane, a  wyswietlane  ustawienia
pozostajg aktywne).
Jednak w pozycji "blokady"', ze wzgledow

bezpieczenstwa, przycisk zatrzymania
pierwszenstwo i odcina zasilanie kominka.

- Nacisnij i przytmaymaj przez 3 do 4 sekund.
Wyswietlacz =(ja kropka) pojawi sie i zniknie
po kilku sekundach.

Kazde dziatanie na klawiszach powoduje

na wyswietlaczu pojawi sie symbol blokady &7 .

ma

* Odblokowywanie
- Nacisnij przycism przez 3 do 4 sekund.

Wyswietlacz (-)(jasny punkt) zniknie.

CLEAN LOCK

- Funkcja ta tymczasowo blokuje stét na czas
czyszczenia.

Aby aktywowa¢ Clean Lock :

- Stét musi by¢ wytaczony.

- Nacisnij krétko przycisklﬁ . Rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

- Po uptywie ustawionego czasu blokada zostanie
automatycznie anulowana. Zostanie wyemitowany
podwajny sygnat dZzwiekowy, a migajaca kropka
zniknie.

ZARZAD

Pamietaj, aby odblokowaé stét przed
ponownym uzyciem (patrz sekcja
BEZPIECZENSTWO DZIECI:

ODBLOKOWYWANIE).
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OPIS ZAMOWIENIA
c & - +
<& - +
® ¢ ¢
$l=
P

G o}

Przyciski Start/Stop

8 Przyciski zasilania

. Przyciski timera
Start/Stop

Nacisnij przycisk dla strefy, ktérej chcesz uzy¢.
Migajace 0 i sygnat dzwiekowy oznaczaja, ze
strefa jest wigczona. Nastepnie mozna ustawic¢
zgdany poziom mocy. W przypadku braku
zgdanej mocy pole grzejne wytaczy sie
automatycznie.

STOP )

Naciskaj przycisk dla uzywanej strefy lub
przycisk= dla poziomu mocy, az na
wyswietlaczu pojawi sie 0.

REGULACJA MOCY

Nacisnij= lubt aby ustawi¢ poziom mocy od 1
do 15 (maksymalna moc = 15).

Po witaczeniu mozna przejs¢ bezposrednio do
maksymalnej mocy, naciskajac przycisk™ .

ZARZAD

Jesli jedno pole grzejne pracuje z maksymalng
moca, moc drugiego pola grzejnego zostanie
automatycznie ograniczona, jak pokazano na
wskaznikach mocy.

USTAWIANIE TIMERA
OBROTOWEGO

Timer obrotowy jest dostepny dla wszystkich pol
grzejnych i dziata na jedno pole grzejne
jednoczesnie.

® +

Naciskaj przycisk O , aby wybra¢ strefe
gotowania, do ktérej chcesz przypisac timer.
Obrotowy symbol timera mozna przypisa¢ tylko do
dziatajacych stref.

* Aby uzy¢ timera :

— Wigcz pole grzejne i ustaw moc.
— Umies¢ obrotowy symbol na
gotowania.

— Ustaw godzine, naciskajac przycisk™ lubt
na wyswietlaczu zasilania zaswieci sie kropka
potwierdzajgca wykonanie tej czynnosci.

Timer odlicza czas tylko wtedy, gdy pole grzejne
jest przykryte pojemnikiem. Po zakonczeniu
gotowania strefa wytaczy sie. Timer wskazuje 0 i
emitowany jest sygnat dzwiekowy.

— Nacisnij przycisk wytacznika czasowego™ lub
+ aby wylaczy¢ sygnat dzwiekowy.

tej strefie

* Aby zmieni¢ ustawienia jezyka ojczystego :
Nacisnij przyciski+ lub™" na zegarze.

24
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* Aby zatrzymac timer :

— Jednocze$nie nacisnij przyciski+ i na
minutniku przez kilka sekund lub nacisnij przycisk
= na minutniku do 0.

* Aby zmieni¢ przydziat czasu :

— Zatrzymanie timera w toku.

— Nacisnij  kilkakrotnie przyciske , aby
przypisa¢t go do nowego dziatajagcego pola
grzejnego.

UZYCIE KLUCZA

"CZAS ZAKONCZONY

Ta funkcja wyswietla czas, jaki uptynat od
ostatniej zmiany zasilania wybranej grzatki.

Aby uzy¢ tej funkcji, naciénij przycisk
Uptywajacy czas miga na wysSwietlaczu timera
wybranego Zrédta ciepta.

Jesli chcesz, aby gotowanie zakonczyto sie w

okreslonym czasie, naci$nij przycisk , a
nastepnie w ciggu 5 sekund naci$nij przycisk+ na
minutniku, aby zwiekszy¢ zadany czas gotowania.
Wskazanie czasu pozostanie state przez

3 sekundy, po czym wysSwietlony zostanie
pozostaty czas. Wybdr zostanie potwierdzony
sygnatem dzwigkowym.

Ta funkcja jest dostepna z funkcja timera lub bez
niej.

Uwaga: jesli na minutniku wyswietlany jest czas,
nie mozna go zmieni¢ w ciggu 5 sekund od

nacisniecia przymskuCJ Po uptywie 5 sekund
bedzie mozna zmieni¢ czas gotowania.

}Q?J 25
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WYBOR NACZYN KUCHENNYCH -
BEZPIECZENSTWO INDUKCJI

¢ Ktore pojemniki sa najlepsze

dostosowane :

— Emaliowane pojemniki stalowe z powloka
nieprzywierajaca lub bez: zapiekanki,
frytkownice, patelnie, grille do miesa.

— Zeliwne pojemniki: aby unikna¢ zarysowania
szklanej ceramiki, unikaj przesuwania ich po stole
lub wybierz pojemnik z emaliowang podstawa.

— Naczynia indukcyjne ze stali nierdzewnej:
wiekszo$¢ naczyn ze stali nierdzewnej nadaje sie
do gotowania indukcyjnego (rondle, zapiekanki,
patelnie, frytownice).

— Aluminiowe pojemniki ze specjalnym dnem:
wybieraj produkty z grubym dnem, ktére gotujg
bardziej rownomiernie (ciepto jest rozprowadzane
bardziej rownomiernie).

Tylko szkito, ziemia, aluminium bez specjalnej
podstawy, miedz i niektére niemagnetyczne stale
nierdzewne nie wspoipracujq z gotowaniem
indukcyjnym. Sugerujemy wybor pojemnikéw z
grubym, ptaskim dnem.

Aby utatwi¢ wybor, do niniejszej instrukcji
dotaczono liste przyboréw.

— Wskaznik ciepta resztkowego Po
intensywnym uzytkowaniu pole grzejne moze
pozostawac gorace przez kilka minut. W tym
czasie wys$wietlany bedzie komunikatH . Nalezy
unika¢ dotykania tych obszaréw.

* Ktore s materialy materiaty
niekompatybilny?

POJEMNIKI SZKLANE, CERAMICZNE LUB
GLINIANE, POJEMNIKI ALUMINIOWE BEZ
SPECJALNEGO DNA LUB POJEMNIKI

MIEDZIANE, NIEKTORE NIEMAGNETYCZNE
POJEMNIKI ZE STALI NIERDZEWNEJ.

26

* Test pojemnika

Dzigki zaawansowanej technologii ptyta
indukcyjna jest w stanie rozpozna¢ wigkszosé
typow naczyn kuchennych. Umie$¢ patelnie na
przyktad na strefie grzewczej o mocy 4. Jedli
wyswietlacz pozostaje staly, patelnia jest
kompatybilna; jesli miga, patelnia nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego. Nawet garnki z
nierownym dnem moga by¢ uzywane, o ile nie sg
zbyt zdeformowane.

¢ Automatyczne zatrzymanie

Automatic-Stop to funkcja bezpieczenstwa ptyty
grzewczej. Wiacza sie ona automatycznie, jesli
uzytkownik zapomni wytgczyé przygotowywang
potrawe:

Wykorzystana moc Kominek wylacza

sie automatycznie po

Zawiera :

-miedzy 1a7 8 godzin

- miedzy 8 a 11 2 godziny
Ponad 12 1 godzina

Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy grzewczej
pojawi sie AS i przez okoto 2 minuty bedzie
emitowany sygnat dzwiekowy. Wyswietlacz AS
pozostanie widoczny do momentu nacisniecia
dowolnego przycisku na danej grzatce, co
zostanie potwierdzone podwdjnym sygnatem
dzwigkowym.
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WYBOR KASY - BEZPIECZENSTWO
INDUKCJI (ciag dalszy)

¢ Srodki ostroznosci dotyczace uzytkowania

— W przypadku korzystania z patelni z
nieprzywierajaca powtoka wewnetrzng (typu
teflonowego) z niewielkg iloscig lub bez dodatku
tluszczu, nalezy jg krétko rozgrza¢ na pozycji 9
lub 10.

Nigdy nie uzywaj pozycji 11 lub 12, poniewaz
grozi to uszkodzeniem pojemnikow.

— Nie podgrzewa¢ zamknietej puszki, poniewaz
moze ona pekna¢ (ten srodek ostroznosci dotyczy
réwniez wszystkich innych metod gotowania).

— Zalecamy, aby nie umieszczaé na plycie
metalowych przedmiotéw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz moga si¢ one
nagrzac.

m UWAGA

Tabela nie moze by¢é uzywana do
przechowywania czegokolwiek.
Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do

gotowania ani nie umieszczaj produktow
owinigetych w folie aluminiowa bezposrednio
na ptycie indukcyjnej.

Aluminium stopitoby sie i uszkodzito
spowoduje trwate uszkodzenie urzadzenia.

* Elektroniczne" zabezpieczenia

Jesli temperatura obwoddéw elektronicznych staje
sie zbyt wysoka, urzadzenie zabezpieczajace
automatycznie zmniejsza moc dostarczang przez
stot.

* Urzadzenie zabezpieczajace "pusta szalke
Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w
urzadzenie zabezpieczajace, ktére stale wykrywa
temperature strefy grzewczej. Nie ma wigc ryzyka
przegrzania z powodu pustych garnkéw.

Uzywaj pél grzejnych zgodnie z rodzajem potrawy (w zaleznosci od modelu)

Wiele pojemnikow

Ten23cm:

— Automatycznie dostosowuje

pojemnik.

— Zapewnia optymalng moc.

— Zapewnia doskonatg dystrybucje ciepta.
— Zapewnia réwnomierng temperature gotowania, dzieki

czemu mozna go uzywac¢ do przygotowywania duzych Lagodr]e preparaty  (sosy,
nalesnikow, duzych ryb itp. lub duzych ilosci matych & 21 em kremy itp.).

produktow, z ktorych wszystkie beda réwnomiernie @12 do 24 cm Przygotowywanie matych
ugotowane. ilosci lub pojedynczych porcji.

Wiele pojemnikéw Mate pojemniki

@18 cm
@12do22cm

m UWAGA

— Jesli pod plyta grzewcza znajduje sie piek

arnik (patrz "Wbudowany"), zabezpieczenia

termiczne ptyty grzewczej uniemozliwiaja korzystanie z niej w trybie "Pyrolizy” w tym samym

czasie co piekarnik.
Podczas korzystania z ptyty indukcyjnej nie nalezy
ktére mozna namagnesowac (np. kart kredytowych

umieszczaé na szklanym blacie przedmiotow,
, kaset itp.).

Uwaga dla uzytkownikéw aktywnych implantéw (rozrusznikéw serca, pomp insulinowych itp.):

stot indukcyjny generuje pole elektromagnetyczn

e w swoim bezposrednim otoczeniu. Dlatego

zalecamy skontaktowanie sie z producentem aktywnego implantu w celu zidentyfikowania

wszelkich niezgodnosci.
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> . 5 KONSERWACJA

KONSERWACJA URZADZENIA

) UZYWANE
KONSERWACJA JAK POSTEPOWAC? PRODUKTY |

AKCESORIA

. Mata szczotka z twardym
wiosiem.

. Agrafka

Jesli Swiece zaptonowe sg zabrudzone,
wyczys¢ je za pomoca matej szczotki z
twardym wiosiem (niemetalowej).
o . Wiryskiwacz gazu znajduje sie posrodku
Swiece zapfonowe i palnika garnka. Nalezy uwazaé¢, aby nie
wiryskiwacze zablokowa¢ go podczas czyszczenia,
poniewaz mogloby to wplyng¢ na
wydajnosc ptyty.

W  przypadku uporczywych plam nalezy
uzy¢ niesciernego kremu, a nastepnie
sptukac czystgq woda. Wytrzyj kazda czesé )
palnika do czysta przed ponownym uzyciem |- Gabka sanitarna.
piyty.

. Delikatny krem do

szorowania.
Grille i palniki gazowe

— Czysci¢ goracq woda, a nastepnie| Gabka sanitarna.

wytrze¢ do sucha. . Specjalne produkty szklano-
. . — W przypadku uporczywych plam nalezy |ceramiczne

Ptyty indukcyjne uzy¢ specjalnych produktow do ceramiki|(np, Ceraclean).

szklanej (patrz przyktad obok).

- Czysci¢ goracg woda, a nastepnie wytrze¢|. Gabka sanitarna.

do sucha. W przypadku uporczywych plam|. Specjalne produkty szklano-
Szklany blat nalezy uzy¢ specjalnych produktéw do|ceramiczne

ceramiki szklanej.

m UWAGA

— Nigdy nie czy$¢ urzadzenia, gdy jest uruchomione. Ustawi¢ na zero

wszystkie elektryczne i gazowe elementy sterujace.

— Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, aby uniknaé¢ ryzyka
porazenia pradem. Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym.

Aluminium stopi sie i trwale uszkodzi urzadzenie.

. ZARZAD

— Zaleca sie czyszczenie czesci stotu recznie, a nie w zmywarce.
— Do czyszczenia plyty grzewczej nie nalezy uzywac¢ gabki do szorowania.
— Nie uzywaj myjek parowych.

’gg 28




. 6 USTEREK I ROZWIAZAN

PODCZAS UZYTKOWANIA

WIDAC, ZE :

COROBIC :

* Zapton palnika :
Po nacis$nieciu dzwigni nie ma iskier.

. Sprawdz potaczenie elektryczne urzadzenia

. Sprawdz, czy $wiece zaptonowe sg czyste.

. Sprawdz, czy palniki sg czyste i prawidtowo zamontowane.

. Jesli stot jest przymocowany do blatu roboczego, sprawdz, czy uchwyty
mocujace nie sg zdeformowane.

. Sprawdz, czy pierscienie uszczelniajace pod dzwigniami nie wystaja.
ich domu.

* Po naci$nigciu pokretta iskry s3|
wytwarzane na wszystkich palnikach
jednoczesnie.

. Jest to normalne. Funkcja zaptonu jest scentralizowana i steruje wszystkimi
palnikami jednoczesnie.

* Pojawiajq sig iskry, ale palniki nie
zapalajg sie.

. Sprawdz, czy rura wlotu gazu nie jest zablokowana.

. Sprawdz, czy dtugo$¢ przewodu gazowego jest mniejsza niz 2 metry.

. Sprawdz, czy wlot gazu jest otwarty.

. Jesli masz gaz w butlach lub zbiornikach, sprawdz, czy

nie jest pusta.

. Jesli dopiero co zainstalowano stét lub wymieniono butle gazowa, nalezy
przytrzymac pokretto wcisnigte do pozycji maksymalnego otwarcia, az gaz dotrze
do palnikow.

. Sprawdz, czy wtryskiwacz nie jest zablokowany, a jesli tak, odblokuj go
zawleczka.

. Zapal palnik przed umieszczeniem na nim patelni.

¢ Po zapaleniu ptomienie zapalajg]
sie, a nastepnie gasng po zwolnieniu
dzwigni.

. Wciénij dZwignie do konca i trzymaj je wcisniete.

przez kilka sekund po pojawieniu sie ptomieni.

. Sprawdz, czy czesci palnika sg prawidtowo osadzone.

. Sprawdz, czy pierscienie uszczelniajace pod dzwigniami nie wystaja.
ich domu.

. Nalezy unika¢ silnych przeciggdw w pomieszczeniu.

. Zapal palnik przed umieszczeniem na nim patelni.

*Na biegu jatowym palnik gasnie lub
ptomienie pozostajg wysokie.

. Nalezy unika¢ silnych przeciagéw w pomieszczeniu.

. Sprawdzi¢, czy uzywany gaz odpowiada zainstalowanym wtryskiwaczom (patrz
identyfikacja wtryskiwacza w sekcji "Charakterystyka gazu").

Pamietaj: ptyty grzewcze sg standardowo zasilane gazem ziemnym.

* Sprawdz, czy sruby predkosci biegu jatowego sa prawidtowo wyregulowane
(patrz sekcja "Regulacja przepustnicy").

* Plomienie wygladajg nieregularnie.

* Sprawdzi¢ czysto$¢ palnikow i wiryskiwaczy znajdujacych sig pod
palniki, zespot palnika itp.
¢ Sprawdz, czy w butli pozostata wystarczajgca ilo$¢ gazu.

¢ Stét pachnie wezesnym
gotowaniem.

* Podgrzewac¢ kazda ptyte indukcyjng przez %z godziny za pomoca kranu z goracq,
woda.
rondel peten wody.

¢ Stot emituje ciche klikniecie.

* Jest to normalne zjawisko. Ten hatas jest wytwarzany przez rozktad mocy
miedzy dwiema ptytami indukcyjnymi.

* Patelnie hatasujg podczas
gotowania na ptytach indukcyjnych.

* Przy wysokich mocach zjawisko to jest normalne w przypadku niektérych typow
rondli. Nie ma zagrozenia dla stotu.

* Wyswietlana jest seria Tatych lub
F7: obwody elektryczne  ulegty
przegrzaniu.

* Usterka wentylatora chtodzacego.

* Woda lub przedmiot na klawiaturze sterujace;.

Sprawdz warunki instalacji. Jesli usterka nie ustapi, nalezy skontaktowac sie z
serwisem posprzedaznym.
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PRZEWODNIK GOTOWANIA
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» . 7 PRZEWODNIK GOTOWANIA

GAZOWA PLYTA GRZEWCZA
PRZYGOTOWANIA CZAS DUZA SEMI
SZYBKO RAPID
sC
SOUPS Buliony Geste 8-10 min X
Zupy
RYBY Grillowany bulion 8-10 min X
dworski 8-10 min X
SOSY Hollandaise, Béarnaise 10 min X
Béchamel, Aurore X
WARZYWA Endywia, szpinak X
Gotowany groszek 25-30 min X
Pomidory prowansalskie ) X
Smazone ziemniaki Makaron 15-20 min X
X
MIESO Stek X
Blanquette, Osso-bucco 90 min X
Smazony sznycel Tournedos 10-12 min §
10 min
FRYTURA Chips X
Doughnuts X
DESERY Pudding ryzowy 25 min X
Kompoty owocowe X
Nalesniki A mi
Krem czekoladowy 34 m!n
3-4 min
Kawa (maty ekspres do kawy) A X
10 min
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» - 8 KILKA RAD

Bezpieczny zapton gazu

. Trzymaj joystick catkowicie wcisnigty, gdy pojawi sie nastepujacy komunikat
ptomienia, aby wiaczy¢ system bezpieczenstwa.

. W przypadku przerwy w zasilaniu mozna zapali¢ palnik, zblizajac zapatke do
wybranego palnika oraz naciskajac i przytrzymujac odpowiednig dzwignie.

Korzystanie z pojemnikéw

. Na ptytach gazowych lub elektrycznych nalezy zawsze uzywac stabilnych,
zaroodpornych pojemnikéw z ptaskim dnem.

. Uzyj odpowiedniego pojemnika: rozmiar podstawy musi by¢ réwny lub wiekszy
niz $rednica elektrycznej ptyty grzejnej.

Ogolna konserwacja

. Regularnie czy$¢ palniki: jest to niezbedne dla ich sprawnego dziatania i
zapewnienia stabilnego, réwnomiernego ptomienia.

. Nie zapomnij o $wiecach zaptonowych. Przed ponownym zamontowaniem
palnikéw i pokryw palnikéw nalezy je odpowiednio osuszy¢.

. Zakoncz czyszczenie, wycierajac gorng czes¢ szkta chtonnym papierem, aby
usuna¢ wszelkie slady wilgoci.

Wskazowki

. Jak tylko woda sie zagotuje, nalezy zmniejszy¢ predkos$¢ palnika.
ryzyko przepetnienia.

. Nat6z pokrywke na rondle: to oszczedza pienigdze.

. Nie wahaj sie wytaczy¢ ptyty elektrycznej na kilka minut.

przed koricem czasu gotowania.

ZARZAD

- We wszystkich przypadkach, w celu uzyskania dalszych informacji, nalezy uwaznie przeczytac

kazda strone ulotki.
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| Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie ekoprojektu nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r. pomiary przeprowadzone zgodnie z normami EN 30-2:2 | EN 60 %02
 Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie ekoprojektu nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r. pomiary wykonane zgodnie z normami EN 30-2-2 i EN 60 302

 Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie ekodyscypliny nr 6612014 z dnia 14 kwietnia 2014 r., leki wykonywane zgodnie z normari EN 30-2-2 EN 60 302
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* Gemats der Oko-Design-Verordnung Nr. 6612014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.

| Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie ekokompatybilnosci N°66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., misure realize secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 02

 Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie lagodnego projekiowania nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., instrukeje obslugi sa generowane zgodnie z normami EN 30-2-2 EN 60 302
| Rozszerzone rozporzadzenie (UE) nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r. w sprawie ekoprojektu; przepisy te sa zgodne z normami EN 30-2-2 i EN 60 02

| Z6uguwva pe Tov Kavoviops oikohoyikoy oxediaapos Ap. 6612014 T 14ng lavouapiou 2014, AfgBnkav pérpa e Baon Ta mpoTuTa EN 30-2-2 ko EN 6002

 Zgodnie z rozporzadzeniem dotyczacym ekoprojektowania nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 %02

" v soutadu s nafizenim o Uspornych zafizenich &. 6612014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 %02

| Poda nariadenia o ekodizajne ¢. 66/2014 o 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 02

- Zgochost 2 norma ecodesignrichtijn 6612014 z dnia 14 stycznia 2014 r., zgodnosé z normami EN 350-2 | EN 60 30-2-2.

[ B cooTaeTcTaum ¢ nocraroanenem o6 akoxoHuenuun Ne 6612014 or 14 siBaps 2014 r0aa, BHINONHENO B COOTBETCTBMI C HOpMani EN 30-2-2 u EN 60 302

33




> = 9 TABELA EKOPROJEKTU

~Przykrywaczawszenaczyniepokrywka, abyograniczyé utrate ciepla poprzezuyparowywanie.
~Poutivejteconejéastsjipoklice

péow nvegarpioeu

MBI HE NOCYIE NAK | MONOHO MaLUD, HTOGE CHHINTE NOTEDI TENRA 38 CHET HEMAPaNIg

34

1000 TS| etesam
Cw
Jekrycar Placaclectr Placaeléctr Eleldrischepk
T1500 g STasem Piyta elekaryezna tacaeléctrica lacaeléctrica lektrischeplaat
2000 W | eteem
w1200 T2 | et6sm
Cw
RT500 5w | sisem
Foco radiante Ogniskowanie halogenowe Radiaalbrander
RT800 T8 | ez
W
w300] [ 23 | emam
2w
R25001 & 25 | eaz2cm
i Y
o0 & [2w | eteem
w200 | % [22eW | etean
w800| & [28WW | ot
B Foco de induccién Nacisk na indukcie: Inductiezone
2500 TR | ez
5100 STAW | eziom
3600 SERW | ezem
75600 35| oo C Cotedurapor dugio
W
AUX L a Bico suriir Fulpbrander
E TSRW 7 Pafstybk paln Z
/| . [ZEw Sy paK Wysok Saybe tempo B0 a0 Selbrander
| & [rw T ™ e Trasnele brander
UR| &[5 7 Ultrasaybi paink & @ o Uhtrasnalle brander
2c| § e 7 ‘Queimador de coroa dupla roon
Ed B Fak Ty G Bico decoroa Tia Ko
75 T E
WA e doyeay Wie dotyczy Wie Goryeey Bk apkacy
1000 5 | etasam
Cw AR
Eleldroplatte Piastraclttrica Elplade Eplata 2 T
e T plte st o o Bz Faae
2000 W | oteem
w1200 T3 | et6sm
Cw
RT500 TSRW | _visan
ochzone mil jarmeplade laskeramikplatta Harvsaeniine
RT800 o e B Vermeplad Clsteramitplatt
Cw
w500| [ 23 | ez
2w
"2500| B [ 25 | ezam
Clw
e I T
w200 | § [Z2ow | oteem
L Y I Piastraa ind Induktionsplade Induktionsplatt
N iastraa indurione induktionsplace induktionsplatta
X2800 Z8W | _oz8em ! ! A RLIASHHAA ROHEORHE
5700 ST | eziom
3600 SERW | ezom
75600 55 | dodom Grrade TduKGonhal Sapouan rane
Cw
UK Gas W Tibrenner Tiatrabrander TAbrammare anami soipapui—
= TS 7 T
® L [Zmw ] 7 Furtgbraender Srabbrannare - Flmrpor fo
GR{ & [3iew Stor hurtigbraender ‘Maxbrannare -
UR| & [357W Fzbremner
2c] § [ e 7 corona Braender Brannare med =
3 B 7 T b i TCE0E
75 5w 7 T =
TR e dotyczy Troine. R e e
500 o
Cw . .
W Pole elektryczne Elkricks 20ma Patforma elektryczna
1500 W | etasan i
2000 W | _eteem
RI200 N
Cw
RT500 TSRW | visan — —
e —— adiantn z6na irens zona
Cw
w300] [ 23 | emam
2w
R25001 & 25 | e2z2cm
i
o0 > [2w | eteem
w200 | & [220W | etean
2500 T | ezem v g ' g
5100 STAW | eziom
*3600 SERW | ezem
75600 5| doasom TRauREnT varnd pocha Plocha aUKEneho vare
cw
AUX [
B TS 7 [T 0 Painik redn! Siredne rchly hordk
R s |/ Eovla peydAng rapUTiac Sayoki pank Rychly horak Rychly hork
GR] B[ sikw 7 Eotia oAy peydAng TagUag Duzy szybki paink Extrarychly horak Velmi rychly horak
£
Ur| 2[5 7 T z Uitrarychiy horak Worstwa zewnetrana
2| §[Gew [ 7 Pk podal Dvoity vk Dol vared e
3 36kW 7 Painik 2 z Hordk's trojtou korunou
w5 62kW 7 Vysoce vikonny hordk Wielki horyaont
A ey cdapnoleTar Nie dotyczy Nehodise Nehodis2
Conseil/Tip/C 2jo/C iglic /] ie oeem
- jak to motiwe,
— K to motii
Verdunsten zu veringer.



> . 1 0 OBSEUGA POSPRZEDAZNA

INTERWENCJE

Wszelkie prace przy urzadzeniu muszg by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego
specjaliste,  ktéry jest zarejestrowanym
dystrybutorem marki. Aby utatwi¢ rozpatrzenie
zgloszenia, nalezy przygotowaé petne dane
urzadzenia (numer handlowy, numer
serwisowy, numer seryjny). Informacje te
mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej (rys.
01).

Rys. 01




CARO CLIENTE

Acaba de adquirir um produto De Dietrich. Esta escolha revela tanto o seu elevado nivel de
exigéncia como o seu gosto pela arte de viver francesa.

Herdeiras de mais de 300 anos de know-how, as criagdes De Dietrich encarnam a fusdo do
design, da autenticidade e da tecnologia ao servico das artes culinarias. Os nossos
electrodomésticos sdo fabricados com os melhores materiais e oferecem um acabamento
impecavel.

Estamos certos de que este produto de alta qualidade permitirda aos amantes da gastronomia
exprimir todos os seus talentos.

O servigo de apoio ao consumidor De Dietrich esta a sua disposi¢édo para responder a todas as
suas perguntas e sugestdes e para o ajudar a satisfazer as suas necessidades.

Sentimo-nos honrados por sermos 0 vosso novo parceiro na cozinha e gostariamos de vos agradecer
0 VOSSO apoio.

para a sua confianga.

'y, Com as suas fabricas em Franga, Orléans e Venddme, a De Dietrich
& g cultiva uma procura constante de exceléncia, perpetuando um know-how
_j,'ﬂ'c? E excecional na concegao de produtos perfeitamente acabados. Muitos dos
E&A/f g nossos aparelhos sdo certificados pela marca Origine France Garantie,
i é um reconhecimento que atesta o facto de serem fabricados em Franca.

Este roétulo ndo s6 garante a qualidade e a durabilidade dos nossos
apar Ls, como também garante a sua rastreabilidade, fornecendo uma indicacdo clara e
objetiva da sua proveniéncia.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES - LER
ATENTAMENTE E GUARDAR PARA UTILIZAGAO FUTURA.

Estas instrugées podem ser descarregadas do sitio Web da marca.

— Concebemos esta placa de fogao para uso doméstico.

— Este aparelho deve ser instalado de acordo com os regulamentos em
vigor e utilizado apenas numa area bem ventilada. Consulte este manual
antes de instalar e utilizar o seu aparelho.

— A cozedura deve ser efectuada sob a sua supervisao.

— Estas placas, concebidas exclusivamente para cozinhar alimentos e
bebidas, ndo contém componentes a base de amianto.

— Este aparelho ndo esta ligado a um sistema de combustdo. Deve ser
instalado e ligado de acordo com as normas em vigor. Deve ser dada
especial atencéo as disposi¢cdes de ventilacdo aplicaveis.

— N&o guarde os seus produtos de MANUTENCAO ou INFLAMAVEIS
(atomizador ou recipiente sob pressdo, bem como papéis, livros de
receitas, etc.) no armario debaixo da sua placa de fogao.

— Se utilizar uma gaveta sob a mesa, desaconselhamos o armazenamento
de objectos sensiveis a temperatura (plasticos, papel, latas de spray,
etc.).

— A sua mesa deve ser desligada da rede eléctrica (eletricidade e gas)
antes de qualquer intervengao.

— Quando ligar aparelhos eléctricos a uma tomada préxima, certifique-se
de que o cabo de alimentagao nao entra em contacto com areas quentes.
— O aparelho deve poder ser desligado da rede eléctrica, quer através de uma
ficha de tomada, quer através da incorporacdao de um interrutor nas
condutas fixas, de acordo com as regras de instalagéo.

— A ficha deve estar acessivel apds a instalacao.

— Por razbes de seguranga, ndo se esquega de desligar a valvula de
controlo do gas de rede ou a valvula da botija de butano/propano apos a
utilizagao.

— Antes da instalacdo, certifique-se de que as condi¢gdes locais de
fornecimento (tipo de gas e pressao do gas) e a configuragcéo do aparelho
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sdo compativeis.

— Estas mesas ostentam a marca de conformidade CE.

— Ainstalacdo esta reservada a instaladores e técnicos qualificados.

— N&o utiizarmaquinas de limpeza a vapor.

— Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde
que tenham recebido previamente supervisdo ou instrugbes relativas a
utilizacdo segura do aparelho e tenham compreendido os riscos
envolvidos. As criangas ndo devem brincar com o aparelho. As operagdes
de limpeza e de manutencido nao devem ser efectuadas por criancas sem
vigilancia.

— As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
aparelho.

— Esta mesa esta em conformidade com a norma EN 60335-2-6 no que
respeita ao aquecimento de moveis e a classe 3 no que respeita a
instalacao (de acordo com a norma EN 30-1-1).

— As condi¢des de regulacdo deste aparelho estdo indicadas na etiqueta
gue se encontra na bolsa ou na placa de carateristicas.

— Na&o utilizar utensilios de cozinha que ultrapassem os bordos da placa.
Para que, no futuro, possa encontrar facilmente os numeros de pega do
seu aparelho, aconselhamos que os anote na pagina "Servigo Pés-Venda
e Relagbes com os Consumidores" (esta pagina também lhe indica onde
os pode encontrar no seu aparelho).

— Recomendamos que nao coloque objectos metalicos como facas,
garfos, colheres e tampas na placa de fogao, pois podem ficar quentes.

— Apo6s a utilizagao, desligue a placa de cozedura com o seu dispositivo
de comando e ndo confie no detetor de panelas.

VAN ATENCAO: se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho da
alimentacao eléctrica para evitar o risco de choque elétrico.

VAN ATENGAO: o aparelho e as suas partes acessiveis aquecem durante a
utilizacdo. Nao tocar nos elementos de aquecimento. As criangas com
menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas, exceto se forem vigiadas
em permanéncia.
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Perigo de incéndio: Nao colocar objectos sobre as superficies de cozedura.
AVISO: O processo de cozedura deve ser monitorizado. Um processo de
cozedura curto deve ser monitorizado continuamente.

ATENCAO: Cozinhar sem supervisdo numa placa de fogdo com gordura
ou 6leo pode ser perigoso e provocar um incéndio.

CUIDADQO: Utilizar apenas os sistemas de protecdo concebidos pelo
fabricante do aparelho de cozedura ou indicados pelo fabricante do
aparelho no manual de instrugbes para uma utilizagdo adequada ou o
sistema de protegcdo integrado no aparelho. A utilizacdo de sistemas de
protecéo inadequados pode provocar acidentes.

ATENCAO: Cozinhar sem vigilancia numa placa de fogdo com gordura ou
6leo pode ser perigoso e provocar um incéndio. Nunca tente apagar um
incéndio com agua, mas desligue o aparelho e cubra a chama com uma
tampa ou um cobertor anti-fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: Ndo guardar nada sobre as superficies de
cozedura.

Nao recomendamos a utilizagado de um protetor de mesa. CUIDADO: A
utilizagdo de um aparelho de cozedura a gas provoca a produgao de calor,
de humidade e de produtos de combustao no local onde esta instalado.
Certifique-se de que a cozinha esta bem ventilada, especialmente quando o
aparelho esta a ser utilizado: mantenha as aberturas de ventilagao natural
abertas ou instale um dispositivo de ventilacdo mecanica (exaustor
mecanico). Uma utilizacao intensiva e prolongada do aparelho pode exigir
uma ventilagao suplementar, por exemplo, abrindo uma janela, ou uma
ventilacdo mais eficaz, por exemplo, aumentando a poténcia da ventilacdo
mecéanica, se esta existir.

ATENCAO: "Se o vidro da placa de cozedura se partir :

- desligar imediatamente todos os queimadores e todos os componentes
aquecedores eléctricos e isolar o aparelho de todas as fontes de energia,

- n&o tocar na superficie do aparelho,

- ndo utilizar o aparelho.




> . 1 AMBIENTE

RESPEITO PELO AMBIENTE

— Os materiais de embalagem deste aparelho
podem ser reciclados. Participe na sua
reciclagem e contribua para a protecdo do
ambiente, depositando-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.
— O seu aparelho também contém muitos
materiais reciclaveis. E
Este logotipo indica que os
aparelhos usados ndo devem
ser misturados com outros
residuos. Desta forma, a
reciclagem dos aparelhos
organizada pelo seu fabricante
sera efectuada nas melhores

_ condigbes possiveis,

em conformidade com a atual diretiva
europeia relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electrénicos. Contacte o seu
municipio ou retalhista local para se informar
sobre os pontos de recolha mais préximos
para aparelhos usados.

— Obrigado pela sua ajuda na protegdo do
ambiente.
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Queima Suporte para panelas

900 © o

eeco o

o Tampa do queimador Q Vela de ignicédo e Anel

e Cabeca do queimador Termopar (modelo de o Base
seguranga)

e Injetor e Torneira o Mola
@ Conselho

Este manual de instalagdo e utilizagdo aplica-se a varios modelos. Podem existir ligeiras
diferencas entre os detalhes e o equipamento do seu aparelho e as descrigoes
apresentadas.
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70 cm no
minimo

 Fig. ot

-

ESCOLHA DO LOCAL

O aparelho deve ser encastrado na parte
superior de um mével com uma espessura
minima de 3 cm, fabricado ou revestido com

um material resistente ao calor.

Para ndo obstruir o funcionamento dos
utensilios de cozinha, é necessario que nao
haja moveis ou paredes de ambos os lados da

placa a menos de 30 cm da placa.

Se for colocada uma diviséria horizontal por
baixo da mesa, esta deve estar situada entre

10 cm e 15 cm acima da superficie de
trabalho. Em qualquer caso, nido guardar
atomizadores ou recipientes sob pressdo no
compartimento que pode existir debaixo da

mesa (ver secgao
"Instrucdes de seguranga").

Recorte de
moveis
standard

Dimensées
totais acima
do tampo de

trabalho

Dimensées
totais acima
do tampo de

trabalho

APARELHOS
Largura Profundidade

56 cm 49 cm

65 cm 51,5cm
55,5 cm 47,8 cm

Espessura

de
acordo
como
mobiliari
o

5cm

5,8 cm
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ANTES DA INSTALAGAO

do seu aparelho, e para garantir uma vedagéao
estanque entre o armario e a bancada, é
necessario colar a junta fornecida na bolsa
(Fig. 02).

- Retirar as grelhas de suporte da panela, as
tampas dos queimadores e as cabegas dos
queimadores, repetindo as suas posig¢des.

- Vire a mesa e coloque-a cuidadosamente
sobre a abertura do mével para evitar danificar
os comandos e as velas de ignig¢éo.

- Colar a junta de espuma, fornecida com o
aparelho, no bordo exterior do caixilho. Esta
junta assegura uma vedacao estanque entre o
vidro e a bancada.

- Colocar a placa de cozedura no orificio do
movel, centrando-a no recorte.

- Substituir as grelhas de suporte do tabuleiro,
os chapéus e as cabegas dos queimadores.

- Ligue o cabo de alimentagédo da placa a
instalacdo eléctrica da sua cozinha (ver
capitulo "Ligagao eléctrica").

- Ligar o aparelho a instalagdo de gas (ver
capitulo "Ligacao da instalagao de gas").

10

Fig. 02
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CONSELHOS DE INSTALAGCAO

— Se desejar, pode fixar a mesa utilizando os
suportes de fixagdo fornecidos com os
respectivos parafusos (Fig. 02), que se fixam
nos cantos da caixa.

E indispensavel utilizar os orificios
previstos para o efeito, tal como indicado
no desenho acima (Fig. 01).

— Pare de aparafusar quando o suporte
comecar a deformar-se. Nao utilizar uma
chave de fendas.

QUANDO INSTALADO POR CIMA DE UMA

GAVETA, ARMARIO OU FORNO

— Por cima de um modvel ou de uma gaveta
(Fig. 03).

E necessario um espago minimo de 8 cm para
o rastejamento, bem como uma abertura de
0,5 cm em toda a largura da unidade.

Vista inferior da
caixa

@
: '@Q
L] by o
o 00 - O
o @ @

Fig. 01
@) uros de montagem

Suporte de

Abertura minima de 0,5 cm em toda
alargura da mesa.

minimo

i f /|
18 cm no
' 'minimo

11
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INSTALAGAO SOBRE UMA GAMA,
RACK OU FORNO (continuagao)

— Por cima de um forno (Fig. 01)

Esta deve estar na posi¢do mais baixa. Deve
existir uma abertura de 0,5 cm na parte da
frente a toda a largura do aparelho e uma
entrada de ar d e pelo menos 30 cm? na
parte de tras do aparelho. Se a camara de
cozimento ndo tiver uma ventilagdo com saida
de ar na parte da frente, € necessario utilizar
um kit de isolamento entre a cémara de
cozimento e a mesa (a encomendar ao seu
revendedor).

Se a camara de cozimento estiver equipada
com uma fungéo de pirdlise, NUNCA utilize a
placa de cozedura enquanto a pirdlise estiver a
decorrer.

Corte de
30 cm?direita
elou esquerda

toda a largura da mesa.

== Circulagdo de ar ambiente
= Circulagéo de ar quente

Fig. 01

12
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PARAINSTALA(}AO POR CIMA DE UMA
MAQUINA DE LAVAR LOUCA

A sua mesa pode ser instalada numa maquina
de lavar louca, desde que sejam tomadas as
seguintes precaugdes basicas:

— A altura do seu tampo de trabalho deve ser
de 90 cm ou mais.

— Deve cobrir a parte superior da sua
maquina de lavar louga com uma placa de
isolamento para evitar que as particulas do
isolamento térmico sejam aspiradas pelas
ventoinhas da mesa. Esta placa esta
disponivel no seu Servigo Pds-Venda.

— E necessario garantir uma entrada minima
de ar fresco, para que a ventoinha da sua
mesa possa arrefecer corretamente os
componentes electronicos no seu interior.
Sugerimos um recorte de 30 cm? na parte de
tras de um dos lados do nicho (Fig. 01).

TR

Corte de
30 cm?direita
elou esquerda

'y

S?Cm !

90 cm

= Circulagéo de ar ambiente
= Circulagdo de ar quente

Fig. 01

13
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LIGAGAO ELECTRICA

— A ligagéo do aparelho deve ser efectuada
através de um cabo de alimentagao
normalizado com 3 condutores de 1,5 mm? (1
ph+ 1 N+ terra) que deve ser ligado a rede de
220~240 Volt através de uma tomada
normalizada IEC 60083 ou de um dispositivo
de isolamento omnipolar em conformidade
com asregras de instalagdo. O fio de protegéo
(verde-amarelo) esta ligado ao terminal de
terra do aparelho e deve ser ligado a terra da
instalacao.

— A ficha de alimentagao deve ser
acessivel apos a instalagéo.

— Ligar os fios a instalagéo, respeitando as
cores dos fios (Fig. 01).

m ATENGAO

SECGAO TRANSVERSAL DO CABO A

UTILIZAR
220-240 V~

50 Hz

Cabo HO5VVF 3 condutores, 1 para
aterra

Secgao transversal do 1,5
condutor em mm?
(mm?)
Fusivel 16 A

Fio preto, castanho ou vermelho

Fio azul
» Neutro (N)

Fase (L)
_ Terra @

Fig. 01 Fio verde/amarelo

— O fio de protegao (verde/amarelo) esta ligado ao terminal de terra@ do aparelho e deve
ser ligado ao terminal de terra@ da instalagao.
— Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo
seu servigo pdés-venda ou por uma pessoa igualmente qualificada, de modo a evitar

qualquer perigo.

— Em caso de utilizagdao de uma placa de fogao sem ligagao a terra ou com uma ligagao a
terra deficiente, o fabricante ndo pode ser responsabilizado por qualquer incidente e pelas

suas eventuais consequéncias.

14
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LIGAGAO DE GAS

* Observagoes preliminares

Se a sua placa de fogdo estiver instalada por cima de um forno ou se a proximidade de outros
elementos de aquecimento for suscetivel de provocar o aquecimento da ligagéo, é essencial que
a ligagao seja feita com um tubo rigido.

Se for utilizado um tubo flexivel (no caso do gas butano), este ndo deve entrar em contacto com
nenhuma parte mével do mével nem passar por nenhuma zona suscetivel de ficar bloqueada.

A ligacéo do gas deve ser efectuada em conformidade com as normas em vigor no seu pais.

o pais de instalagao.

* Gas canalizado - gas natural, ar propano

ou ar butano F
L

Para sua propria seguranga, deve escolher
apenas uma das 3 ligagdes seguintes:

— Ligacdo por meio de um tubo de cobre ®

rigido com extremidades mecanicas

aparafusaveis (designagao da norma de gas o -
G1/2). Fazer a ligagdo diretamente a

extremidade do cotovelo montado no aparelho. .

— Ligagdo com um tubo metalico flexivel
corrugado (aco inoxidavel) com
extremidades mecanicas aparafusaveis (em
conformidade com a norma NF D36-121) com
uma vida util ilimitada (Fig. A).

— Ligagdo por meio de uma mangueira de

borracha reforcada com  extremidades

mecanicas aparafusaveis (em conformidade

com a norma NF D36-103) com uma vida util |
ig

]

N
de 10 anos (Fig. B). i

A Fig. B

ﬂ ATENGAO :

Durante a ligagado da placa de fogao a gas, se for necessario alterar a orientagao do cotovelo
instalado no aparelho :

1 - Substituir a anilha de vedacgéo.

2 - Apertar a porca do cotovelo com um binario maximo de 17 N.m.

15
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* Gas distribuido por garrafa ou cisterna
ver (gas butano/propano)

Para sua propria seguranga, deve escolher
apenas uma das 3 ligagdes seguintes:

— Ligagao por meio de um tubo de cobre
rigido com extremidades mecanicas
aparafusaveis (designacdo da norma de gas
G1/2). Fazer a ligagdo diretamente a
extremidade do cotovelo montado no aparelho.
— Ligagdo com um tubo metalico flexivel
corrugado (aco inoxidavel) com
extremidades mecanicas aparafusaveis (em
conformidade com a norma NF D 36-125) com
uma vida util ilimitada (Fig. 01).

Ligado por uma mangueira de borracha
reforcada com extremidades mecanicas
aparafusaveis (em conformidade com a norma
XP D 36-112) com uma vida util de 10 anos
(Fig. 02).

16

m ATENGAO

Todas as mangueiras flexiveis de duragao
limitada devem ter um comprimento
maximo de 2 metros e ser acessiveis ao
longo de todo o seu comprimento. Devem
ser substituidas antes da sua data de
validade (indicada na mangueira). Qualquer
que seja o método de ligagao escolhido,
certifique-se de que é estanque com agua e
sabao apos a instalagao.

Em Franca, é obrigatério utilizar um tubo

com o seguinte selo @ .

GAZ
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MUDANGA DE GAS

ﬂ ATENGAO

O seu aparelho é entregue pré-regulado para
gas natural. Os injectores necessarios para
o adaptar ao butano/propano encontram-se
na pasta que contém este guia.

CONSELHO

Em Franga, esta mesa também pode ser
adaptada para utilizaggo com ar
propano/butano. O seu Servigo Pés-Venda
tera todo o prazer em fornecer-lhe um saco
adaptador a pedido.

Sempre que mudar de gas, deve primeiro :

— Adaptacao da ligagéo de gas

— Mudanga de injectores

— Ajustar a camara lenta das torneiras.

¢ Ajustar a ligagao do gas: ver Ligagao do
gas.

¢ Substituir os injectores da seguinte forma:
— Retirar as grelhas, as tampas e os

cabecas de todos os queimadores.

— Com a chave fornecida, desaparafusar os

injectores situados no fundo de cada
recipiente e retira-los (Fig. 01).
— Coloque 0s injectores de gas

correspondentes no seu lugar, de acordo com
as marcacdes dos injectores e a tabela de
carateristicas do gas no final deste capitulo:

— Primeiro, enrosque-os a méo até o injetor
bloquear.

— Engatar completamente a chave no injetor.
— Com um lapis, tragcar uma linha na placa da
lareira no ponto indicado (Fig. 02).

— Rodar a chave no sentido dos ponteiros do
relogio até que a linha apareca do outro lado
(Fig. 03).

m ATENGAO

Nao exceda este limite ou o produto sera
danificado.

— Voltar a colocar as cabegas dos
queimadores, as tampas e as grelhas de
suporte das panelas.

CONSELHO

Cada vez que mudar de gas, assinalar a
casa correspondente na etiqueta afixada no
aparelho. Consultar as sec¢des "Ligacao
do gas" e "Mudanca de gas" do manual.

Fig. 01 Injetor
Linha
chave
Fig. 02
Linha
Chave
Fig. 03

17
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* Regular os retardadores das valvulas:
estes estdo situados sob as alavancas (Fig.
04).

— Atuar toque a toque.

— Retirar as alavancas e os anéis de vedacao
puxando-os para cima.

* Conversao de gas natural para butano/gas
propano

— Com uma pequena chave de fendas de
cabeca chata, rodar o parafuso de regulagéo
do retardador de latdo (amarelo) (Fig. 05) ~— vedagdo
totalmente no sentido dos ponteiros do
relégio.

— Volte a colocar os anéis de vedacédo e as

alavancas, certificando-se de que estdo
virados para cima e de que as alavancas estéo

completamente pressionadas.

* Conversao de gas butano/propano para
gas natural ou ar butano/propano
(consoante o modelo)

- Desapertar o parafuso de regulagdo do
retardador de latdo (amarelo) (Fig. 05), com
uma pequena chave de fendas de cabecga
chata, 2 voltas no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

- Voltar a montar a alavanca,

-Ligar o queimador na regulagdo maxima e
passar para a posi¢ao de inatividade.

- Retirar novamente a alavanca e, em
seguida, rodar o parafuso de regulacdo no
sentido dos ponteiros do relégio para a

Eixo da valvula

Parafuso de ajuste da valvula

posicdo mais baixa antes de as chamas se Fig. 05
apagarem.

- Voltar a colocar o anel de vedacdo e a

alavanca.

- Efetuar varias manobras de comutacdo do
caudal maximo para o ralenti: a chama nao
deve apagar-se; se se apagar, desapertar o
parafuso de regulagdo para que a chama se
mantenha estavel durante estas manobras.

»[EB 18
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Carateristicas do gas

Aparelho destinado a ser instalado em : FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITlisfg;l_E:é_ FR
FR cat : I2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT... ..cat : I2H3+ PL-LT
e ﬁ:: :'22:3B’P Butano Propano Gas natural Gas natural
: G30 G31 G20 G25
gg‘;?:;:‘g’fg%"gsg;;a d:e 1013 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
mbar
QUEIMADOR DE ALTA
VELOCIDADE
Marcado no injetor 88A 88A 137 137
Poténcia térmica nominal (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Caudal horario (g/h) 229 225
Caudal horario (U] 295 343
QUEIMADOR SEMI-RAPIDO
Marcado no injetor 62 62 94 94
Poténcia térmica nominal (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Caudal horario (g/h) 109 107
Caudal horario (I/h) 143 166
MESA DE 60 CM COM 2
QUEIMADORES A GAS
Poténcia térmica total (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Caudal maximo (g/h) 338 332
(/) 438 509
Localizaga inj
¢ao dos injectores T
O quadro seguinte indica a localizagdo dos Exemplo:

injectores do seu aparelho em fungéo do gas

utilizado.
Cada numero esta marcado no injetor.

Gas Gas
natural

Butano/Propano

Fl B,

9t

|

Tenséo de funcionamento :
Poténcia eléctrica total de entrada :

220-240 V~50 Hz

- Modelo de indugdo com 2 queimadores 3200 W (1)

Dimensodes do quadro :

- Largura 650 mm

- Profundidade 518 mm

Massa : 11,4 kg

Dimensdes do armario :

- Largura 549 mm

- Altura 59 mm

- Profundidade 470 mm
19

marcador do injetor 94

)

(1) As capacidades de aquecimento s&o
dadas apenas a titulo indicativo. Dependem
da natureza e da forma do contentor.
Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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Descrigao do seu top Descrigao da sua bandolete

2 placas de fogéo a gas e 2 placas de indugéo

Alavanca para a lareira
traseira direita

-

Alavanca para a lareira
traseira esquerda

o Queimador de indugéo @210 - 3100 W
Queimador semi-rapido 1,5 kW *
Queimador de alta velocidade 3,1 kW *

Q Queimador de indugéo @160 - 2200 W

Ecra do temporizador
placas de indugéo

Programar o
temporizador para
placas de indugéo

* Poténcias obtidas com gas natural G20

Ecra de poténcia
da lareira frontal direita

Botdes de regulagéo da
poténcia da fomalha a
direita

Acesso direto a placa de
indugéo

Botéo On/Off para a lareira
frontal direita

Bot&o de regulagéo da

poténcia da lareira frontal
esquerda

Ecra de poténcia

lareira frontal esquerda

Botao On/Off para a fornalha
frontal esquerda

Fung&o "Lock Unlock" ou
"Clean Lock

Fungao "Tempo decorrido

»[EB 20
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ARRANQUE DOS QUEIMADORES DE GAS

Cada queimador € alimentado por uma torneira,
que se abre premindo e rodando no sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.

O ponto "O" corresponde ao fecho

da torneira.

— Escolher o queimadorpretendido,
consultando os simbolos juntodo s

comandos (por exemplo, queimador dianteiro
direito(S ). A sua placa esta equipada com
um sistema de igni¢cdo dos queimadores
integrado nos comandos.

— Para acender um queimador, premir o botao
e rodar no sentido contrario ao dos ponteiros
do relégiog Y até a posicio maxima.

— Manter a alavanifa premida para

desencadear uma sérleé de faiscas até a
ignicéo do queimador.

O ajuste para um caudal inferior & efectuado
entre o simbolo e o simbolo .A ‘

CONSELHO

Se uma alavanca se tornar dificil de rodar,
nao a force. Peca ao seu instalador que
intervenha imediatamente.
Se a chama se apagar acidentalmente,
basta reacender normalmente, seguindo as
instrucoes de acendimento.
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RECIPIENTES ADEQUADOS PARA QUEIMADORES DE GAS

* Que queimador deve ser utilizado para cada recipiente?

— Ajustar o anel das chamas de modo a que Grande Pequeno

ndo ultrapassem o bordo do recipiente (Fig. queimador queimador
01). rapido semi-rapido
— N&o utilizar recipientes com fundos 18 a 28 cm 12 a 20 cm
concavos ou convexos (Fig. 02).

— N&o utilizar um fogo a gas com um Frito, a ferver Molhos,
recipiente vazio. Reaquecimento

— Nao utilizar recipientes que cubram
parcialmente as pegas.

— N&o utilizar utensilios de cozinha que
ultrapassem os bordos da placa.

— Néo utilizar difusores, torradeiras,
grelhadores de carne em aco o u cacarolas
com pés que se apoiem ou toquem no tampo
de vidro. Fig. 01

CONSELHO

— Manter as aberturas de ventilagao natural
abertas ou instalar um dispositivo de
ventilagdo mecéanica (exaustor mecanico). CONVEXO CONCAVE
— A utilizagao intensiva e prolongada do Fig. 02

aparelho pode exigir uma ventilagdao

adicional, por exemplo, abrindo uma janela,
ou uma ventilacido mais eficaz, por
exemplo, aumentando a poténcia do
sistema de ventilacdo mecéanica, se
disponivel (é necessario um caudal de ar
minimo de 2 m*h por kW de débito de gas).

Exemplo:
Mesa de 60 cm - 2 queimadores a gas

Poténcia total: 1,5+ 3,1= 4,6 kW
4,6 KWx 2= 9,2 m*/h caudal minimo
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LIGAR A PLACA DE INDUGAO

Para utilizar uma tecla de funcao Coloque o
dedo na horizontal e a direito sobre a tecla
escolhida até o visor apresentar a nova
definicao.

¢ Como arrancar e ajustar

poder?

A sua placa tem uma poténcia de aquecimento
de 50 W a 2800 W ou 3100 W (1 modelo de
placa de indugcéo) marcada de 1 a 15.
— Premirob ot ao de arranque.
— Escolha entre :

- Primaé para selecionarb (Ferver).

- Premir seleciona a posigéo
7 (A ferver). &
- Prima= ou+ para variar a poténcia de

acordo com as suas necessidades.
A ultima encomenda tem sempre prioridade.

* Acesso direto programavel a qualquer
uma das lareiras

— Com a placa desligada, mantenha premido

o botao® e depois prima o botdo4- até atingir
o nivel de poténcia desejado (por exemplo,
nivel de poténcia 5).

Validagdo automatica do ponto de regulagcéo
apds 2 segundos sem agao.

CONSELHO

— Para um ajuste mais rapido, mantenha o
dedo premido no botdo escolhido durante
mais tempo.

23

FECHADURA DE SEGURANCA PARA

CRIANCAS

¢ Bloqueio

U

Os controlos podem ser bloqueados:

- ou parado (limpeza),

- ou durante a utilizagdo (as operagdes em
curso sdo mantidas e as definicbes
visualizadas permanecem activas).

No entanto, na posicdo de "bloqueio", por
razbes de seguranga, o botdo de paragem tem
prioridade e corta a alimentacao da lareira.

- Premlr durantema 4 segundos. A indicagédo
(-) (ponto brilhanle) aparece e desaparece
apos alguns segundos.

Qualquer agéo sobre as teclas resulta em
o simbolo de bloqueio aparece no ecra 57 .

¢ Desbloqueio
- Prima dura@ 3 a 4 segundos.

A indicagao (-)(ponto brilhante) desaparece.

LIMPAR BLOQUEIO

- Esta fungdo bloqueia temporariamente a
sua mesa durante a limpeza.

Para ativar o Clean Lock :

- A sua mesa deve estar desligada.

- Prima brevemente o botéolﬁ . Ouve-se um
sinal sonoro.

- Apés um periodo de tempo predefinido, o
bloqueio sera automaticamente cancelado. E
emitido um sinal sonoro duplo e o ponto
intermitente desaparece.

CONSELHO

Nao se esqueca de desbloquear a mesa
antes de a voltar a utilizar (ver a secgao
SEGURANCA DAS CRIANCAS:
DESBLOQUEAR).
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DESCRIGAO DA ENCOMENDA
Cc ™ -+
S -0+
D & @
Ol
P
[&] ]

o Botbes Iniciar/Parar
e Botdes de alimentagéo

Botdes do temporizador

LTGAR

Prima o botao para a zona que pretende
utilizar.

Um 0 intermitente e um sinal sonoro indicam
que a zona esta ligada. Pode entao definir o
nivel de poténcia desejado. Se nao for
solicitada nenhuma poténcia, a zona de
cozedura desliga-se automaticamente.

PARAR

Prima o botdo  para a zon@q utilizacdo ou
o botdo™ para o nivel de poténcia até ser

apresentado 0.
REGULACAO DA POTENCIA

Prima= out para definir o seu nivel de
poténcia de 1 a 15 (poténcia maxima = 15).

Ao ligar, pode ir diretamente para a poténcia
maxima premindo a tecla .=

CONSELHO

Se uma zona de cozedura estiver a
funcionar na poténcia maxima, a outra sera
automaticamente limitada, como indicado
nos indicadores de poténcia.

DEFINIR O TEMPORIZADOR
ROTATIVO

Um temporizador rotativo esta disponivel para
todas as zonas de cozedura e afecta uma
zona de cozedura de cada vez.

® - +

Premir sucessivamente a teclao para
selecionar a zona de cozedura a qual deseja
atribuir o temporizador.

O simbolo rotativo do temporizador s6 pode
ser atribuido a zonas em funcionamento.

* Para utilizar o temporizador :

— Ligar a zona de cozedura e regular a
poténcia.

— Posicionar o simbolo rotativo sobre esta
zona de cozedura.

— Acerte a hora premindo™=" out , um ponto
acende-se no ecra de alimentagdo para
confirmar a sua operagao.

O temporizador s6 faz a contagem decrescente
se a zona de cozedura estiver coberta por um
recipiente. No final da cozedura, a zona
desliga-se. O temporizador indica 0 € um sinal
Sonoro avisa-o.

— Prima o botédo do temporizador== out para
parar o sinal sonoro.

* Para alterar as definigbes da lingua
materna :
Prima os botéest ou= no temporizador.
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* Para parar o temporizador :

— Premir simultaneamente os botdest e= no
temporizador durante varios segundos ou
premir o botdo™= no temporizador até 0.

* Para alterar a atribuigdo de tempo :

— Parar o temporizador em curso.

— Premir repetidamente a teclao para a
atribuir a uma nova zona de cozedura em
funcionamento.

UTILIZAGAO DA CHAVE
"TEMPO DE ESPERA

Esta funcdo apresenta o tempo decorrido
desde a ultima mudanca de energia num
aquecedor selecionado.

Para utilizar esta fungao, prima o botéoo .0
tempo decorrido pisca no visor do temporizador
do foco de calor selecionado.

Se pretender que a cozedura termine dentro

de um determinado tempo, prima e, no
espaco de 5 segundos, prima+ no
temporizador para aumentar o tempo de
cozedura pretendido.

A indicagdo da hora permanecera fixa durante
3 segundos e, em seguida, é apresentado o
tempo restante. E emitido um sinal sonoro
para confirmar a sua escolha.

Esta funcdo esta disponivel com ou sem a
fungao de temporizador.

Nota: se for indicada uma hora no
temporizador, nao é possivel alterar essa hora

nos 5 segundos seguintes a pressao emC) .
Ap6s 5 segundos, podera alterar o seu tempo
de cozedura.
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ESCOLHA DO UTENSILIO DE

COZINI-_IA - SEGURANCA DA
INDUCAO

* Que contentores sdao melhores
adaptado :

— Recipientes de ago esmaltado com ou
sem revestimento antiaderente: cacarolas,
fritadeiras, frigideiras, grelhadores de carne.

— Recipientes de ferro fundido: para nédo
riscar a vitroceramica, evite desliz&-los sobre a
mesa ou escolha um recipiente com uma base
esmaltada.

— Utensilios de cozinha de indugao em ago
inoxidavel: a maioria dos utensilios de
cozinha em acgo inoxidavel é adequada para
cozinhar por indugdo (panelas, cagarolas,
frigideiras, fritadeiras).

— Recipientes de aluminio com fundos
especiais: escolha artigos com fundos
grossos, que cozinham mais uniformemente (o
calor é distribuido de forma mais homogénea).
Apenas o vidro, a terra, o aluminio sem uma
base especial, o cobre e certos agos
inoxidaveis ndo magnéticos ndo funcionam
com a cozedura por indugdo. Sugerimos que
escolha recipientes com fundos grossos e
planos.

Para o ajudar a escolher, é fornecida uma lista
de utensilios com estas instrugdes.

— Indicador de calor residual Ap6s uma
utilizagao intensiva, a zona de cozedura pode
permanecer quente durante alguns minutos.
Durante este periodo, € visualizado o
sitio/ .Evitartocar nas zonas em
causa.

o Quais sdo os
incompativel?
RECIPIENTES DE VIDRO, CERAMICA OU
FAIANGA, RECIPIENTES DE ALUMINIO
SEM FUNDO ESPECIAL OU RECIPIENTES
DE COBRE, CERTOS RECIPIENTES DE
AGO INOXIDAVEL NAO MAGNETICO.

materiais

¢ O ensaio do contentor

Gragas a sua tecnologia avancada, a sua
placa de indugao reconhece a maior parte dos
utensilios de cozinha. Coloque, por exemplo, a
sua panela numa zona de aquecimento na
poténcia 4. Se o visor permanecer estavel, a
sua panela é compativel; se piscar, a sua
panela ndo é adequada para a cozedura por
indugdo. Mesmo os tachos com fundos
irregulares podem ser utilizados, desde que
nao estejam demasiado deformados.

* Paragem automatica

A paragem automatica € uma fungédo de
seguranca da sua placa. Liga-se
automaticamente se o utilizador se esquecer de
desligar a preparagéo em curso:

Poténcia utilizada A lareira desliga-
se automaticamente
apos :
Inclui :
-entrele? 8 horas
-entre 8 e 11 2 horas
Mais de 12 1 hora

O visor da zona de aquecimento em causa
apresenta a indicagdo AS e é emitido um sinal
sonoro durante cerca de 2 minutos. Esta
indicacdo AS permanece visivel até que se
prima qualquer botéo do aquecedor em causa,
e um duplo sinal sonoro confirma a operagéo.
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ESCOLHA DA CASSERAGEM -
SEGURANGCA DA INDUGAO
(continuagao)

* Precaugdes de utilizagao

— Se utilizar uma frigideira com um
revestimento interior antiaderente (tipo Teflon)
com pouca ou nenhuma gordura adicionada,
pré-aquega-a brevemente na posicédo 9 ou 10.
Nunca utilize a posi¢cao 11 ou 12, pois corre o
risco de danificar os contentores.

— Nao aquecer uma lata fechada, pois pode
rebentar (esta precaucéo aplica-se igualmente
a todos os outros métodos de cozedura).

— Recomendamos que ndo coloque objectos
metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas na placa de fogéo, pois podem ficar
quentes.

m ATENGAO

A tabela nao deve ser utilizada para
armazenar nada.

Nunca utilize papel de aluminio para
cozinhar, nem coloque produtos
embrulhados em aluminio diretamente
sobre a placa de indugao.

O aluminio derreteria e danificaria o

danificara permanentemente o seu aparelho.

* Seguranca "eletrénica

Se a temperatura dos circuitos electronicos se
tornar excessiva, um dispositivo de seguranga
reduz automaticamente a poténcia fornecida
pela mesa.

* Dispositivo de segurancga "tacho vazio
Cada zona de aquecimento esta equipada
com um dispositivo de seguranga que detecta

constantemente a temperatura da zona de
aquecimento. Assim, ndo ha risco de
sobreaquecimento devido a panelas vazias.

Utilizar as zonas de cozedura em fungao do tipo de alimento (consoante o modelo)

Contentores multiplos Contentores Pequenos contentores
multiplos
Este modelo de 23 cm : 16 cm
— Adapta automaticamente a @23 cm @10a18cm
contentor. J12a26 cm

— Proporciona uma poténcia 6ptima.

— Proporciona uma excelente

distribuigaéo do calor.

— Proporciona uma temperatura de cozedura
uniforme, pelo que pode utiliza-lo para preparar
panquecas grandes, peixe grande, etc., ou grandes
quantidades de artigos pequenos, que serdo
cozinhados uniformemente.

m ATENGAO

— Se houver um forno por baixo da placa (ver "Embutir"), as carateristicas de seguranca
térmica da placa impedem-na de ser utilizada em modo "Pirélise” ao mesmo tempo que o
forno.

Quando utilizar a placa de indugéo, ndo coloque objectos magnetizaveis sobre o tampo de
vidro (por exemplo, cartdoes de crédito, cassetes, etc.).

Atencao utilizadores de implantes activos (pacemakers, bombas de insulina, etc.): a sua
mesa de indugdo gera um campo eletromagnético no seu ambiente imediato.
Recomendamos, portanto, que contacte o fabricante do seu implante ativo para identificar
eventuais incompatibilidades.

Preparagoes suaves
(molhos, cremes, etc.).

Preparagdo de pequenas
quantidades ou de doses
individuais.
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MANUTENGAO DO SEU APARELHO

MANUTENCAO

COMO PROCEDER?

PRODUTOS E
ACESSORIOS A
UTILIZAR

Velas de igni¢éo e
injectores

Se as velas de ignicdo estiverem sujas,
limpe-as com uma pequena escova de
cerdas duras (ndo metalica). O injetor de
gas esta situado no centro do queimador
da panela. Ndo o obstrua durante a
limpeza, pois isso afectaria o
desempenho da sua placa.

. Escova pequena com
cerdas duras.
. Cavilha de seguranca

Grelhadores e
queimadores a gas

Em caso de manchas persistentes,
utilizar um creme ndo abrasivo e depois
enxaguar com agua limpa. Limpe todas
as partes do queimador antes de voltar a
utilizar a placa.

. Creme de limpeza suave.
. Esponja sanitaria.

Placas de indugéao

— Limpar com agua quente e secar com
um pano.

— Para as manchas mais dificeis, utilize
produtos especiais para vitroceramica
(ver exemplo ao lado).

. Esponja sanitaria.

. Produtos especiais de
vitroceramica

(por exemplo, Ceraclean).

Tampo de vidro

- Limpar com agua quente e secar com
um pano. Para manchas persistentes,
utilize produtos especiais para
vitroceramica.

. Esponja sanitaria.
. Produtos especiais de
vitroceramica

m ATENGAO

— Nunca limpe o seu aparelho enquanto este estiver a funcionar. Colocar a zero
todos os comandos eléctricos e de gas.

— Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho da alimentacao eléctrica para evitar

o risco de choque elétrico. Contactar o servigo pés-venda.
O aluminio derrete e danifica permanentemente o aparelho.

CONSELHO

— E preferivel limpar as pegas da mesa a mio do que utilizar uma maquina de lavar louga.
— Nao utilizar uma esponja de esfregar para limpar a placa de fogao.
— Nao utilizar maquinas de limpeza a vapor.
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. 6 FALHAS E SOLUCOES

DURANTE A UTILIZAGAO

PODE VER QUE :

O QUE FAZER:

* Ignigao do queimador :
N&o ha faiscas quando as
alavancas sao premidas.

. Verificar a ligacao eléctrica do seu aparelho

. Verificar se as velas de ignigcdo estdo limpas.

. Verificar se os queimadores estao limpos e corretamente montados.
. Se a mesa estiver fixada ao tampo de trabalho, verificar se os olhais
de fixagao ndo estdo deformados.

. Verificar se os anéis de vedagdo sob as alavancas ndo sobressaem
a sua casa.

* Quando o botdo é premido, sdo
produzidas faiscas em todos os
queimadores ao mesmo tempo.

. Isto € normal. A fungdo de ignigéo é centralizada e comanda
simultaneamente todos os queimadores.

* Ha faiscas, mas o(s)
queimador(es) ndo se acende(m).

. Verificar se o tubo de entrada de gas néo esta encravado.

. Verificar se o comprimento da alimentagéo de gas é inferior a 2
metros.

. Verificar se a entrada de gas esta aberta.

. Se tiver gas engarrafado ou armazenado, verifique se este

nao esta vazio.

. Se acabou de instalar a mesa ou de mudar a garrafa de gas,
mantenha o botéo premido na posicéo de abertura maxima até o gas
chegar aos queimadores.

. Verificar se o injetor ndo esta bloqueado e, se estiver, desbloquea-lo
com uma cavilha de seguranga.

. Acenda o queimador antes de colocar a frigideira.

* Quando acesas, as chamas
acendem-se e apagam-se assim
que a alavanca ¢ libertada.

. Pressionar as alavancas até ao fundo e manté-las pressionadas.
durante alguns segundos apds o aparecimento das chamas.

. Verificar se as pegas do queimador estdo corretamente encaixadas.
. Verificar se os anéis de vedagao sob as alavancas nao sobressaem
a sua casa.

. Evitar fortes correntes de ar na divis&o.

. Acenda o queimador antes de colocar a frigideira.

* Ao ralenti, o queimador apaga-
se ou as chamas permanecem
altas.

. Evitar fortes correntes de ar na divis&o.

. Verifique se o gas utilizado corresponde aos injectores instalados
(c'orliulte a identificagdo dos injectores na secgédo "Carateristicas do
gas").

Nao esquecer: as placas de fogédo sao fornecidas de série com gas de
rede (gas natural).

« Verificar se os parafusos do ralenti estdo corretamente regulados
(ver seccdo "Regulagéo do acelerador").

* As chamas parecem
irregulares.

« Verificar a limpeza dos queimadores e injectores situados sob o
queimadores, conjunto de queimadores, etc.
« Verifique se ha gas suficiente na sua garrafa.

* A mesa cheira a cozinhados
matinais.

* Aquecer cada placa de indugéo durante %2 hora com uma torneira de
agua quente.
panela cheia de agua.

* A sua mesa emite um clique
suave.

* Isto € normal. Este ruido é produzido pela reparticdo da poténcia
entre as duas placas de indugéo.

¢ As panelas fazem barulho
quando cozinham em placas de
inducéo.

* Com poténcias elevadas, este fenomeno é normal em certos tipos de
panelas. Nao ha qualquer perigo para a mesa.

* E visualizada uma =SErie de
pequenos ou F7: os circuitos
eléctricos sobreaqueceram.

* Mau funcionamento da ventoinha de arrefecimento.

* Agua ou objeto no teclado de controlo.

Verificar as condigdes de instalagdo. Se a avaria persistir, contactar o
servico pos-venda.
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> . 7 GUIA DE COZINHA

PLACA DE FOGAO A GAS
PREPARAGOES TEMPO GRAND SEMI
E RAPIDO
RAPIDO
SOPAS Caldos Sopas 8-10 min X
espessas
PEIXE Caldo de carne 8-10 min X
grelhado 8-10 min X
X
MOLHOS Hollandaise, Béarnaise 10 min X
Béchamel, Aurore X
X
VEGETAIS Endivias, espinafres X
Ervilhas cozidas 25-30 min X
Tomates a provencal 15-20 min X
Batatas fritas Massas X
X
X
X
CARNES Bife X
Blanquette, Osso-bucco 90 min X
Tournedos de schnitzel 10-12 min X
frito na frigideira 10 min X
X
FRITURA Chips X
Doughnu X
ts X
SOBREMESAS | Arroz doce 25 min X
Compotas de fruta X
Panquecas 3-4 min X
Creme de 3-4 min
chocolate 10 min
Café (pequena maquina de café) X
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> - 8 ALGUNS CONSELHOS

Ignigéo de seguranga do gas

. Mantenha o joystick totalmente premido depois de aparecer o
seguinte

da chama para acionar o sistema de seguranca.

. Em caso de corte de energia, é possivel acender o queimador
aproximando um fésforo do queimador escolhido e premindo e
mantendo premida a alavanca correspondente.

Utilizacédo de contentores

. Na placa de fogao a gas ou eléctrica, utilizar sempre recipientes
estaveis, de fundo plano e resistentes ao calor.

. Utilize um recipiente adequado: o tamanho da base deve ser igual
ou superior ao didmetro da placa de aquecimento eléctrica.

Manutengéao geral

. Limpe regularmente os seus queimadores: € essencial para o seu
bom funcionamento e para garantir uma chama estavel e
homogénea.

. N&o esquecer as velas de ignigdo. Secar bem os queimadores e as
tampas dos queimadores antes de os voltar a instalar.

. Termine a limpeza limpando a parte superior do vidro com papel
absorvente para remover todos os vestigios de humidade.

Dicas

. Assim que a agua ferver, baixe o queimador para uma velocidade
inferior.

o risco de transbordos.

. Colocar uma tampa nas panelas: poupa dinheiro.

. N&o hesite em desligar a placa eléctrica durante alguns minutos.
antes do fim do tempo de cozedura.

CONSELHO

- Em todos os casos, para mais informagoées, leia atentamente cada pagina do folheto.
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> - 9 OUADRO DE CONCEPCAO ECOLOGICA

ST ;

Plaque
i Schwldl‘l’arghelta segnaleuca/Pa skiltet/Pa markskyllen/

ThakéTa fig/Tabliczce Stitku/Popisnom
Stitku/ldentificatieplaatje/ OupmessodTabmike

CE (Wh/kg)* EE (%)*
CE* EE*
TIPO
slalalelalalala|elalelelalala|a]a]a]a|™|s|s||s|s||+|e|l"
g @822 |& g g8
AALKAB NA| 599] 600| 611 603
AATKSB NA| 596[ 610[ 612 606
Na| 95| 10| 612 3
NA| 596 610 53,0| 579
ARINSG 0y 2 50| 571
UB NA 598 532 565
ARINVE | 5 543 55
ESB 1916 1916 NA' 613 613 613
ABIAPE NA| 01| 24| 620 s
"AB1ASB NA| 596[ 610[ 612] 606
ABLAUB NA| 599 610[ 598/ 602
ABIAVB NA[ 579 615| 655 616
‘AB1DUB NA| 599 610 53,2 580
'AB2DPB 1916 NA' 633 633 633
52008 516 Tois | WA 13| 613 5
AB70VE 515 i [ W GRS &
'ABAASE 177,3 1834 1804 596 61,2 604
RBARUB [E) 4 04 %5 558 %5
ADIHUB NA| 92| soa| se7 550
ADGCUB 7067 655 0 %2 %7 %0
ApEPE To47] 1987 54,7 @1 @0 CE
'APBBSB 194,7| 1947 194,7 596 612 604
'AQ6BSB 1772| 1772 1772 596 61,2 604
'ARBAUB 182,7 1704 1766 599 598 599
ARBAVB 182,7 1704 1766 579 655 617
AraBse w3 155 ) % &z 2
BAIPTE 7| 7
w0160 ] =7 7
50178 55| 56
PB. 60,1 620 611
CATFPE 601 &0 6L
CRiraB &8 E2 %8
Chirss E3 w2 &4
CAIFUB 599 598 599
AIrvE 579 5 7
[ W[ @2| s @3 @7
62008 15,3 | @3 &3 &3
FALAKB NA| 650[ 594[ 613/ 619
FAZDKS 1555 85 | WA 554|613 &
WB1AGE WA| | s9A| A &0
KEIAAB NA| 577 557] 564 566
KE1ABB NA| 543 | 553| 548/ 548
KE1BAB NA[ 57,7] 557 569 568
WEiape T &z £
KE2AAB 55,7 587 | NA| 577 S 575
198,7 198,7 NA| 577 564 57,1
KE2BBB 198,7 198,7 NA| 543 548 ] 546
wers 1587 87 | NA| 543 &z 573
RESANA 64 | 2073 184|122 1575
KESBNA 1864 | 2073 | 1834 1722 1873
WTANA To80| 1980] 1951] 1800 T2,
E 578 750 754 157
WETONA 925 550 2055|1982
57| 1947 | 1996] 176 1502
KFSLNA 1914 194,7 1825 1895
KG7BNA 206,7 1772] 1772 1730 1835
WGTENA 7| 1772 15| 121
VGTRNA 775 772 i £
WGoBNA T508 20| 1720 7354 a5
" 72 20 w12
KGIKNA 1772 172,0 1664 1719
177,2 1720 1815 1769
WHoBNA T508 T720] 1720 734 a5
WHOFA 53| 195 715 772
WHSGNA Tr20] 1720 To64 701
KHSHNA eS| 1857
THOINA 720 1720 o
(MBDPB 194,7| 1947 194,7 NA' 624 624
Weors T800] 1800 00 | WA &7 &7
'MA1LSB NA[ 579 613] 613 602
MAIMVB NA| 632 613 54,3 596
MATNVS A &3 EX 3
WIS DNEIE 543 578

* Zgodnie z

 V souladu s natizenim o Gspornych zafizer

| De acordo com o regulamento de concegéo ecoldgica n.” 66/2014, de 14 de janeiro de 2014, medigdes efectuadas em conformidade com as normas EN 30-2-2 e EN 60 302

* De acordo com o regulamento de concego ecologica n.* 66/2014, de 14 de janeiro de 2014, medigdes efectuadas de acordo com as normas EN 30-2-2 e EN 60 3502

| De acordo com a regulamentagéo de ecodisefio N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, as medigdes efectuadas de acordo com as normas EN 30-2-2 e EN 60 302

* Apds a regulamentagao da eco-concegao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 3502

[ GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2

[+ Em conformidade com o regulamento relativo & proteg@o da compatibilidade ecolégica n.® 66/2014, de 14 de janeiro de 2014, as operagdes séo realizadas de acordo com as normas EN 30-2-2 e EN 60 302

| I henhold tl reguleringen for miljavenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 3502

| Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgéirder utforda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 302

* Z6guva e Tov Kavoviops oikoAoyIKoU axediacpol Ap. 86/2014 Tg 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav pétpa e Baon Ta Tpdtumia EN 30-2-2 kai EN 603502

nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 3502

h & 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 3602

* Podra nariadenia o ekodizajne ¢. 66/2014 zo 14. januéra 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 302

* Conformidade com a Diretiva de Concegéo Ecolégica 66/2014 de 14 de janeiro de 2014, em conformidade com as normas EN 350-2 ¢ EN 60 30-
8

2
c o6 Ne 66/2014 o 14 aHBaps 2014 roAa, BLINONHEHO B COOOTBETCTBMM ¢ HopManu EN 30-2-2 u EN 60 302
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1000 TS K W otdsm
500 TW [ eidsm Placa ecrica Paca eléctrica Placaelctrica Placaeléctrica Pltaforma eléctica
2000 W | oteem
w1200 T2 % W elosm
RT500 TS | otsem
RIB00] & [15 K W si5m Aquecedor radiante Placa de cozedura radiante Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
R2300] R [ 23 Kk 922,2cm
R2s00 | ¢ [25 kW emaem
000] o [ 2w | eteem
00| & [3ae | et
12800] N [ 28w | eisem _ . N _ .
S —1 porindugao Foco de inducio Foco por indugio Zonadeindugao
5700 SIW | eriem
¥3600 E
73600 56 kW _0asem dugae oo Coredurapor o Zora de ndugao
AUX L a Bico auriiar iuipbrander
= oW 7 Ao Semiapdo &
7| [ I Guemador Z Beo rapdo Srebrander
3 B 7 P L B Bico granderapido i
UR g 35kW / ipic pi P pi pi
3| § [Zaw 7 Coeimador de coros A Geimador g coroa dup Cueimador d coroa dup Froon
3 oW 7 B 5 Bico decoroa Tl Trans
FPB 6,2kW / ‘Queimador de alta poténcia Queimador de alta poténcia ‘Quemador fuerte potencia téncia forte ‘Brander
= B0 spicavel Wao apicavel Ao apicavel ao apicavel E
1000 TS % W etasam
E1500 TW | e1450m Placa eletronica Plastraelettrica Elplade Elplatta e R LT
2000 | _eteem
w1200 T2 % W olosm
RT500 U
Ri800| 5 [15 K W el Varmeplade Praca da Glaskeramik Hampsaing
R2300] R [ 23 k 922,2cm
R2500 ] ¢ [25 % W omaem
000] o [ 2w | eleem
00| & [z | et
800 ~ [ 28w | eieem
e —_t Pilha de ndugso Induktionsplade Pltd de indugtes [F—
5100 STwW | otiom
¥3600 S | ot
75600 36 % W a0 Freadn Tt
AUX = ifbrenner Z Acessorios [ ey
Bl oW 7 Excovas de aco Brnquedos de mesa TOOR o B DT (PO
R 5 2,25kW 7 Frigorificos. TCdimd 010D O
3 Vabramnare Tomrs oo et o
UR| & [35RW 7 Bitzbrenner Supersnabb brannare CoepxGucTpuih Harpes
3| § [Caw 7 coroms
E3 oW 7 Z T T
75 oW oo =
™ Tite de seguranca Wao splcavel e revante T mplt e rpumeno
1000 TS % W otdsem
1500 T | elasem Hhextou coria Polo eétrico Zoraclécrca Pataforma léctrica
2000 T | _oteem
RI200 T2 % W eiosm
RT500 TSW | otsem
RI800| 5 [15 K W elo2em | Eori Zona deradodisio Vitrevna 26ma
R2300] R [ 23 K ©22,2cm
w5001 ¢ [25 %W omaem
2000] o [ 2w | eleem
00 | &[22 | eleem
T800] ~ [ 28w | elsem
i e Enay. Eoria Polo industrial Indukéni na Polo industrial
5100 ST | oziem
3600 AW | ezaem
75600 55 K W _aoasom 2 Flodhs IdukEndho ik
AUX 0EW
El = 7 Painik rednt
R s |/ Eorla pevang o Saybi paiic Rychly horak Horarl de fundonamento
GR] 5[ suw 7 Eotla MoAD peyihng taxmniag Duty szybKi painik Hospede de extraterrestre Verificar o horario de funcionamento.
] § G [ 7 o e v ek vy v e
3 [ 7 Eotia
FPB 6,2kW- / Vysoce vykonny hof: Hordrio de funcionamento
Naf Aev edappdleTan Nao & preciso Nehodi se Nehodi sa
P iglic a HBOUAT), dvi osem

ipiente sempre que possivel para reduzir a perda de calor por evaporagdo.
— Utilize uma tampa nos seus utensilios de cozinh i possivel para reduzir a -por evapor.
— Utilzar a tapa no recipiente sempre que possivel para reduzir as perdas de calor porevaporagao.

~Sempre que possivel, tape os p: juzir as perdas de i

-Den Deckel soof wiemdglich aufsetzen, um Warmeverlustedurch Verdunsten zu verringern.

— Utilzar, o mais possivel, uma coperquiosopra lapentola, de modo a eliminar os residuos de calorias e evaporagao.

— Brug lag pé beholderen,nir detkan lade siggore, forat undgé at varmen udslipper.

~Tomoberrare 1o Kamdi mévw amGro0KEUOS6a0 T0 BuvaTdV ypry0pOTEP, WaTe va peIaETE TVaTAEa BepudTTag péow ruvegaTpigEwY.
& i iczyé utrate ciepla i

-Pouiivejteconejéastéjipoklice inimalizovalit il inikem péry.

“abysa ANt e

-Gebruik zo i i beperken.

— MEMOMIYATE KLY 48 TOSKITS NaK | MONIHO HALe, UTOGE! CHHIHTY NOTEOI TEARA 38 CHET HEMAPaNIA




> o 1 0 SERVICO POS-VENDA

INTERVENGOES

Qualquer intervengdo no seu aparelho deve
ser efectuada por um profissional
qualificado que seja distribuidor registado
da marca. Quando telefonar, para facilitar o
tratamento do seu pedido, tenha a mao as
referéncias completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de servigo,
numero de série). Estas informagdes
encontram-se na placa de identificagdo
(Fig. 01).

Fig. 01




VAZENY

ZAKAZNIK

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber prezradza vase vysoké naroky, ako
aj vas vkus pre francizske umenie byvania.

Vytvory spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su dediémi viac ako 300-ro¢ného know-how,
stelesfiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kulinarskeho umenia.
NasSe spotrebice su vyrobené z tych najlepsich materialov a ponukaju dokonall povrchovu
Upravu.

Sme si isti, ze tento kvalitny vyrobok umozni milovnikom jedla prejavit vSetky ich talenty.
Spotrebitel'sky servis spolocnosti De Dietrich je vam k dispozicii, aby vam odpovedal na
vSetky otazky a navrhy a pomohol vam spinit’ vase poZiadavky.

Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni a chceli by sme sa vam podakovat' za vasu
podporu.

pre vasu doveru.

g Vdaka svojim tovarfiam vo Francuzsku, v Orléans a Venddme,

o3 01N, g spolo¢nost’ De Dietrich neustale usiluje o dokonalost a zachovava
-] , . v . . . P

//cfé' 2 vynimocné know-how pri navrhovani dokonale spracovanych
RANLE & Y ) o ololvasiatione .

f",/?' é vyrobkov. Mnohé z naSich spotrebiCov su certifikované znackou

Cgpa® Origine France Garantie, ktora potvrdzuje, ze su vyrobené vo

I’ Francuzsku.
Toto oznalenie nielenze zaruCuje kvalitu a trvanlivost nasSich
spotrebiCov, ale aj ich vysledovatelnost, ¢im poskytuje jasny a objektivny udaj o ich
pbvode.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684


http://www.de-dietrich.com/
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BEZPECNOST A DOLEZITE BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY - POZORNE Sl ICH
PRECITAJTE A USCHOVAJTE NA DALSIE POUZITIE.

Tieto pokyny si mézete stiahnut’ zwebovej stranky znacky.

— Tuto varnu dosku sme navrhli na domace pouzitie.

— Tento spotrebi¢ sa musi inStalovd v sulade s platnymi predpismi a
pouzivat len v dobre vetranom priestore. Pred in§aldZicanira
spotrebi€a si precitajte tuto prirucku.

— Varenie sa musi vykonavat' pod vasim dohfadom.

— Tieto varné dosky urCené vyluCne na varenie jedal a napojov
neobsahuju Ziadne komponenty na baze azbestu.

— Tento spotrebi€ nie je pripojeny k systému odvodu spalin. Mudbyt
nainstalovany a pripojeny v sulade s platnymi predpismi. Osobitnu
pozornost treba venovat platnym ustanoveniam o vetrani.

— V skrinke pod varnou doskou neukladajte vyrobky MAJUCE
POVOLENIE alebo PLYN(rozprasovac alebo tlakovu nadobu, ako aj
papiere, knihy s receptami atd'.).

— Ak pouzivate zasuvku pod stolom, neodporu¢ame do nej ukladat
predmety citlivé na teplotu (plasty, papier, spreje atd.).

— Pred akoukolvek pracou musibyt vas stol odpojeny od elektrickej
siete (elektriny a plynu).

— Pri zapajani elektrickych spotrebi€ov do blizkej zasuvky dbajte na to,
aby sa napajaci kabel nedostal do kontaktu s horucimi miestami.

— Musi byt mozné odpo}i spotreb€ od elektrickej sietbud pomocou
zastrcky do zasuvky, alebo zabudovanipinaa do pevnych
rozvodov v sulade s pravidlami inStalacie.

— ZastrCka musi byt po instalacii pristupna.

— Pre istotu nezabudnite po pouZiti vypnut regulacny ventil plynu alebo
ventil butanovej/propanovej ffase.

— Pred inStalaciou sa uistite, Ze miestne podmienky dodavky (typ plynu
a tlak plynu) a nastavenie spotrebi¢a su kompatibilné.
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BEZPECNOST A DOLEZITE BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

— Tieto tabulky su oznacené znackou zhody CE.

— InStalacia je vyhradena pre kvalifikovanych instalatérov a technikov.

— NepouZivajte parné CisticCe.

— Tento spotrebi€ mdézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osoby s nedostatoCnymi skusenostami a
znalostami, ak im bol vopred poskytnuty dohfad alebo pokyny tykajuce
sa bezpecného pouzivania spotrebiCa a pochopili suvisiace rizika. Deti
sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

— Deti by mali byt pod dohfadom, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

— Tato tabulka je v sulade s normou EN 60335-2-6, pokial ide o
vykurovanie nabytku, a s triedou 3, pokial ide o inStalaciu (v sulade s
normou EN 30-1-1).

— Podmienky nastavenia tohto spotrebi¢a su uvedené na stitku vo vrecku
alebo na typovom S§titku.

— Nepouzivajte kuchynsky riad, ktory presahuje okraje varnej dosky.
Aby ste v buducnosti mohli lahko najst Cisla dielov pre vas spotrebic,
odporu¢ame vam, aby ste si ich zapisali na stranke "Popredajny servis
a vztahy so spotrebitelmi" (na tejto stranke sa tiez dozviete, kde ich
najdete na vaSom spotrebici).

— Odporu€ame, aby ste na varnu dosku neodkladali kovové predmety,
ako su noze, vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze sa mézu zahriat.

— Po pouziti vypnite varnu dosku pomocou jej ovladacieho zariadenia
a nespoliehajte sa na detektor panvice.

/A VAROVANIE: ak je povrch prasknuty, odpojte spotrebié od
napajania, aby ste predisli riziku urazu elektrickym pradom.

/N VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas pouzivania
zahrievaju. Dbajte na to, aby ste sa nedotykali vykurovacich telies. Deti
mladSie ako 8 rokov by sa mali drzat mimo dosahu spotrebi€a, pokial
nie su pod neustalym dohfadom.




BEZPECNOST A DOLEZITE BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

Nebezpecfenstvo pozZiaru: Na varné plochy neukladajte Ziadne predmety.
UPOZORNENIE: Proces varenia sa musi monitorovat. Kratky proces
varenia je potrebné nepretrZite monitorovat.

VAROVANIE: Varenie na varnej doske bez dozoru s pouzitim tuku
alebo oleja mbze byt nebezpeéné a spbsobit poZiar.

UPOZORNENIE: PouzZivajte len ochranné systémy navrhnuté vyrobcom
varného spotrebi¢a alebo uvedené vyrobcom spotrebi€a v navode na
obsluhu pre vhodné pouZitie alebo ochranny systém zabudovany v
spotrebi€i. Pouzitie nevhodnych ochrannych systémov modzZe spdsobit
nehody.

VAROVANIE: Varenie bez dozoru na varnej doske s tukom alebo
olejom mbze byt nebezpetné a mbze spbsobit poziar. Nikdy sa
nepokusajte uhasit oher vodou, ale vypnite spotrebi¢ a potom zakryte
plamen pokrievkou alebo protipoziarnou dekou.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varné plochy ni¢ neukladajte.
Neodporu¢ame chranic¢ stola. UPOZORNENIE: Pouzivanie plynového
varného spotrebica vedie k produkcii tepla, vihkosti a produktov horenia
v miestnosti, kde je nainStalovany. Uistite sa, Ze kuchyna je dobre
vetrana, najma ked sa spotrebi€ pouziva: nechajte otvorené prirodzené
vetracie otvory alebo nainstalujte mechanicke vetracie zariadenie
(mechanicky odsavac par). Intenzivne a dlhodobé pouzivanie spotrebica
si mbézZe vyZadovat dodato¢né vetranie, napriklad otvorenim okna, alebo
ucinnejSie vetranie, napriklad zvySenim vykonu mechanického vetrania,
ak existuje.

UPOZORNENIE: "Ak sa sklo varnej dosky rozbije :

- okamZite vypnite vSetky horaky a komponenty

elektrické ohrievace a odpojte spotrebi¢ od vSetkych zdrojov energie,

- nedotykajte sa povrchu spotrebica,

- nepouzivajte spotrebic.
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RESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO PROSTREDIA

— Obalové materialy tohto spotrebica
mozno recyklovat. Podielajte sa na ich
recyklacii a pomozte chranit Zivotné
prostredie tym, Ze ich odlozite do
mestskych kontajnerov urenych na tento
ucel.
— Vas spotrebi¢ obsahuje aj mnoho
recyklovatelnych materialov. Je to
Toto logo oznacuje, ze
pouzité spotrebi¢e sa nesmu
mieSat s inym odpadom.
Recyklacia spotrebiov
organizovana vasim
vyrobcom tak bude prebiehat’
za  najlepSich  moznych
_ podmienok,
v sulade s platnou eurdépskou smernicou o
odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni. Informacie o najblizSich zbernych
miestach pre pouzité spotrebice ziskate od
miestneho Uradu alebo predajcu.
— Dakujeme za va$u pomoc pri ochrane
zivotného prostredia.




— 2 POPIS VASHO SPOTREBICA

Horak Nosny stojan na panvice

900 ¢ ©

Obr. 01

Joystick

¢c6eo o

o Viecko horaka Hlava Q Zapalovacia svieCka e Pruzinov

e horaka Vstrekovag Termoclanok 0 a paka
(bezpecnostny model)

0 e Tuknite na o kruhovej
o zakladne
Rada

Tento navod na instalaciu a pouzivanie sa vztahuje na niekolko modelov. Medzi
detailmi a vybavenim vasho spotrebi€a a uvedenymi popismi mézu byt mierne
rozdiely.
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VYBER MIESTA

Vas spotrebi¢ musi byt zabudovany do
hornej Casti nabytku s hrubkou najmenej 3
cm, vyrobeny z materialu odolného voci
teplu alebo nim pokryty.

Aby ste zabranili prekazkam pri praci s
varnym naradim, nesmie byt na ziadnej
strane varnej dosky nabytok alebo steny vo
vzdialenosti menSej ako 30 cm od varnej
dosky.

Ak je pod stolom umiestnena horizontalna
prieCka, musi byt umiestnena medzi

10 cm a 15 cm nad pracovnou plochou. V
ziadnom pripade neukladajte rozpraSovace
alebo tlakové nadoby do priestoru, ktory
mdze byt pod stolom (pozri ¢ast’
"Bezpecnostné pokyny").

Standardny
vyrez na
nabytok

Celkové
rozmery nad
pracovnou
doskou

Celkové
rozmery nad
pracovnou
doskou

APARAT
Sirka Hibka
56 cm 49 cm
65 cm 51,5cm

55,5 cm 47,8 cm

Hrabka

podfa
nabytku

5,8 cm
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PRED INSTALACIOU

spotrebi¢a a na zabezpecenie vodotesného
tesnenia medzi skrinkou a pracovnou
doskou je potrebné nalepit tesnenie
dodavané vo vrecku (obr. 02).

- Odstrafite nosné rosty panvice, kryty
horakov a hlavy horakov a zopakujte ich
polohu.

- Otocte stdl a opatrne ho polozte na otvor
nabytku, aby ste neposkodili ovladacie
prvky a zapalovacie sviecCky.

- Na vonkajsi okraj ramu nalepte penové
tesnenie dodané so spotrebiCom. Toto
tesnenie zabezpeCuje vodotesnost medzi
sklom a pracovnou doskou.

- Umiestnite varnd dosku do otvoru v
zakladnej jednotke a dbajte na to, aby bola
VO vyreze vycentrovana.

- Vymerite nosné rosty, klobuky a hlavy
horakov.

- Pripojte napdjaci kabel varnej dosky k
elektrickej sieti vasej kuchyne (pozri Cast
"Elektrické pripojenie").

- Pripojte spotrebi¢ k plynovému systému
(pozri  ¢ast  "Pripojenie  plynového
systému").

10

stran
ka

Obr. 02
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PORADENSTVO PRI INSTALACII

— Ak chcete, mozete stdl upevnit pomocou
dodanych  upevriovacich  konzol  so
skrutkami (obr. 02), ktoré sa pripeviuju k
rohom krytu.

Je nevyhnutné pouzit’ otvory uréené na
tento ucel, ako je znazornené na vyssie
uvedenom obrazku (obr. 01).

— Ked sa konzola zacne deformovat,
prestante skrutkovat. Nepouzivajte
skrutkovac.

PRIMONTAZI NAD ZASUVKU,
SKRINKU ALEBO RURU

— Nad uloZznou jednotkou alebo zasuvkou
(obr. 03).
Vyzaduje sa minimalny priestor na plazenie
8 cm, ako aj otvor 0,5 cm po celej Sirke
jednotky.

Spodny pohlad
na puzdro

Obr. 01

QVontazne otvory

Obr. 02

Upevriovacia Skrutky
konzola

Minimalny otvor 0,5 cm po celej Sirke
stola.

' '8cem

4cm

."Minimalne

11
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INSTALACIA NAD ZASUVKOU,
RACKOM ALEBO RUROU
(pokracovanie)

— Nad pecou (obr. 01)

Musi byt v najnizSej polohe. V prednej
Casti musi byt po celej Sirke jednotky otvor s
priemerom 0,5 cm a v zadnej Casti jednotky
musi b y t privod vzduchu s  priemerom
najmenej 30 cm? Ak rdra nema vetranie s
vystupom vzduchu vpredu, musite pouzit
izolaénu supravu medzi rarou a stolom
(objednat’ u predajcu).

Ak je rura vybavena funkciou pyrolyzy,
NIKDY nepouzivajte varnd dosku, ked
prebieha pyrolyza.

Rezanie
30 cm2vpravo
alalebo vfavo

-+E
_1s

OO

NN

Sirke stola.

== Cirkulcia vzduchu v
= Miestnosti Cirkulacia
Obr teplého vzduchu

o4

\"A

12




> - 3 INSTALACIA

NAINSTALACIU NAD UMYVACKU
RIADU

Vas st6l mozete nainstalovat do umyvacky

riadu, ak dodrzite nasledujuce zakladné
bezpecnostné opatrenia:

— VySka pracovnej dosky by mala byt 90
cm alebo viac.

— Hornd ¢ast umyvacky riadu by ste mali
zakryt izolaénou doskou, aby ste zabranili
nasavaniu Castic z tepelnej izolacie stolnymi
ventilatormi. Tuto dosku si mdézete zakupit v
popredajnom servise.

— Musite zabezpecit minimalny privod
Cerstvého vzduchu, aby ventilator na stole
mohol  spravne  chladit  elektronické
komponenty vo vnutri.

Navrhujeme vyrez s plochou 30 cm? na
zadnej strane jednej strany vyklenku (obr.
01).

Rezanie
30 cm?vpravo
alalebo viavo

.

8Zicm

90 cm

SR

= Cirkulécia vzduchu v
= Miestnosti Cirkulacia
teplého vzduchu

Obr. 01
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ELEKTRICKE PRIPOJENIE

— Spotrebi¢ musi byt pripojeny pomocou PRIEREZ KABLA, KTORY SA MA
Standardného napajacieho kabla s 3 vodi¢mi POUZIT

1,5 mm? (1 ph+ 1 N+ zem), ktory musi byt 220-240 \V~
pripojeny k sieti 220 ~ 240 V 50 Hz
prostrednictvom Standardnej zasuvky IEC - —

60083 alebo viesmerového oddefovacieho ~|Kabel HOSVVF 3 vodice, 1 na
zariadenia v slUlade s inStalagnymi uzemnenie
predpismi. Ochranny vodi¢ (zelenozlty) je |Prierez vodica v mm? 1,5
pripojeny k uzemfovacej svorke spotrebida  |(mm?)

a musi byt pripojeny k indtalatnému |pgistka 16 A

uzemneniu.

Cierny, hnedy alebo &erveny
vodi¢

— Sietova zastr¢ka musi byt
pristupné po instalacii.

Modry vodi¢
— Pripojte  vodi¢e k insStalacii, priCom =

dodrzujte farby vodi¢ov (obr. 01). Neutralna

(N) Faza

) &

Obr. 01 Zeleny/ZIty Zem
vodic¢

m POZOR

— Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) je pripojeny k uzemnovacej svorke® spotrebic¢a a
musi byt’ pripojeny k uzemnovacej svorke& instalacie.

— Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca, jeho popredajny servis
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

— Ak sa pouziva varna doska, ktora nie je uzemnena alebo ma chybné uzemnenie,
vyrobca nenesie zodpovednost’ za pripadné udalosti a ich mozné nasledky.
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PRIPOJENIE NA PLYN

* Predbezné poznamky

Ak je vaSa varna doska nainstalovana nad rarou alebo ak je pravdepodobné, Ze blizkost
inych vykurovacich telies spdsobi zahriatie pripojky, je nevyhnutné, aby bola pripojka
vyrobena z pevnej rurky.

Ak sa pouziva ohybna hadica alebo rurka (v pripade butanu), nesmie prist do kontaktu so
ziadnou pohyblivou ¢astou nabytku ani nesmie prechadzat’ cez Ziadny priestor, ktory by sa
mohol zablokovat.

Plynova pripojka musi byt vyhotovena v sulade s predpismi platnymi vo vasej krajine.

krajina instalacie.

* Plynové potrubie - zemny plyn, propan
vzduch alebo butén vzduch F
L

V zaujme vlastnej bezpecnosti si musite
vybrat len jedno z nasledujucich 3 pripojeni: ®
— Pripojenie pomocou pevnej medenej
rarky so skrutkovatelnymi mechanickymi
koncovkami (Standardné oznacenie plynu o
G1/2). Pripojenie vykonajte priamo na konci _
kolena namontovaného na spotrebici. oo
— Pripojenie pomocou vinitej ohybnej
kovovej rurky (z nehrdzavejucej ocele) s
mechanickymi koncami, ktoré sa daju
zaskrutkovat’ (v sulade s normou NF D36-

121), s neobmedzenou zZivotnostou (obr. A). L

S
— Pripojenie pomocou vystuzene;j
gumovej hadice S mechanickymi
koncovkami so skrutkovanim (v sulade s |
normou NF D36-103) so zivotnostou 10

rokov (obr. B).

Obr. A Obr. B

m POZOR

Pri pripajani plynovej varnej dosky, ak musite zmenit’ orientaciu kolena namontovaného
na spotrebici:

1 - Vymeiite tesniacu podlozku.

2 - Ut'ahujte kolenovi maticu maximalnym kratiacim momentom 17 N.m.
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* Plyn distribuovany vo flasi alebo nadrzi
pozri (butan/propan)

V zaujme vlastnej bezpecnosti si musite
vybrat len jedno z nasledujucich 3 pripojeni:
— Pripojenie pomocou pevnej medenej
rurky so skrutkovatelnymi mechanickymi
koncovkami (Standardné oznacenie plynu
G1/2). Pripojenie vykonajte priamo na konci
kolena namontovaného na spotrebici.

— Pripojenie pomocou vinitej ohybnej
kovovej rurky (z nehrdzavejucej ocele) s
mechanickymi koncami, ktoré sa daju
zaskrutkovat' (v sulade s normou NF D 36-
125), s neobmedzenou Zivotnostou (obr.
01).
— Pripojenie pomocou zosilnenej
gumovej hadice s mechanickymi
koncovkami so skrutkovanim (v sulade s
normou XP D 36-112) so zivotnostou 10
rokov (obr. 02).

16

m POZOR

Vsetky ohybné hadice s obmedzenou
zivotnostou nesmu byt dlhSie ako 2
metre a musia byt pristupné po celej
svojej dizke. Musia sa vymenit pred
datumom spotreby (vyznaéenym na

hadici). Bez ohlfadu na zvoleny spdsob
pripojenia sa po instalacii uistite, ze je
vodotesny pomocou mydlovej vody.

Vo Francuzsku musite pouzit’ raru alebo
potrubie s touto peciatkou

@.

GAZ
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ZMENA PLYNU

m POZOR

Vas spotrebi¢ sa dodava s predregulaciou
na zemny plyn. Injektory potrebné na
jeho prispésobenie na butan/propan
najdete v zlozke obsahujicej tato
prirucku.

BOARD

Vo Francuzsku je mozné tato tabulku
prisposobit’ aj na pouzitie s
propanom/butanom. Vas popredajny
servis vam na poziadanie rad doda
adaptérové vrecko.

Pri kazdej vymene plynu musite najprv :

— Prisp6sobenie plynovej pripojky

— Vymena vstrekovacov

— Nastavte pomaly pohyb kohutikov.

* Nastavenie plynovej pripojky: pozri ¢ast
Plynova pripojka.

* Vstrekovace vymeiite takto:

— Odstrante mriezky, kryty a

hlavy vSetkych horakov.

— Pomocou dodaného klu€a odskrutkujte
vstrekovaCe umiestnené v spodnej Casti
kazdej nadoby a vyberte ich (obr. 01).

— Namontujte prislusné plynové
vstrekovacde na ich miesto v sulade s
oznaCenim  vstrekovaCov a tabulkou

charakteristik plynu na konci tejto kapitoly:
— Najprv ich zaskrutkujte rukou, kym sa
vstrekova¢ nezablokuje.

— Uplne zasufite kIUg na vstrekovadi.

— Pomocou ceruzky nakreslite na
ohniskovu dosku ¢&iaru na vyznacenom
mieste (obr. 02).

— Otacajte klt€om v smere hodinovych
ruCiCiek, kym sa na druhej strane neobjavi
Ciara (obr. 03).

m POZOR

Tento limit neprekracujte,
vyrobok poskodi.

inak sa

— Opatovne nasadte hlavy horakov,
uzavery a podperné rosty panvic.
@BOARD

Pri kazdej zmene plynu zaSkrtnite

prislusné policko na stitku pripevhnenom
k spotrebic¢u. Pozrite si ¢asti "Pripojenie
plynu" a "Vymena plynu" v navode na
obsluhu.

Obr. 01 Vstrekov

ac

Kraco

vyriado k

Obr. 02

Obr. 03

17
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* Nastavte spomal'ovace ventilov:
nachadzaju sa pod pakami (obr. 04).
— Postupujte tuknutim.

— Packy a tesniace kruzky odstrarite
vytiahnutim smerom nahor.

* Prechod zo zemného plynu na butan/plyn
propan

— Pomocou malého plochého skrutkovaca
oto¢te mosadzni nastavovaciu skrutku
spomalovaca (ZIta) (obr. 05) uplne v smere
hodinovych ruciciek.

— Znovu nasadte tesniace kruzky a packy,
uistite sa, ze su oto¢ené spravnou stranou
nahor, a skontrolujte, ¢i su packy uplne

zatlacené.

* Prestavba z butanu/propanu na zemny
plyn alebo butan/propan vzduch (v
zavislosti od modelu)

- Odskrutkujte  mosadznu  nastavovaciu
skrutku spomalovaca (ZIta) (obr. 05)
pomocou malého plochého skrutkovaca o 2
otacky proti smeru hodinovych ruciciek.
- Znovu nasadte paku,

- Zapnite horak na maximalne nastavenie a
prepnite do polohy vofnobehu.

- Opat odstrante packu a potom otocte Vreteno ventilu
nastavovaciu skrutku v smere hodinovych

ruciciek do najnizSej polohy pred Nastavovacia skrutka ventilu
zhasnutim plamerfiov. Obr. 05

- Nasadte spat tesniaci kruzok a paku.

- Vykonajte niekolko manévrov prepinania
z maximalneho prietoku na volnobeh:
plamen nesmie zhasnut’; ak sa tak stane,
odskrutkujte nastavovaciu skrutku tak, aby
plamen zostal pocas tychto manévrov
stabilny.
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Charakteristika plynu
Spotrebié& uréeny na instaléciu v : FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITT;C_SYE:E FR
FR Kat: II2E+3+ ITPT ITPT
CH-ES-IT-PT... .kat : II2H3+ PL-LT
T z:: IIIZZ:?;BIP Butan Propan Zemny plyn Zemny plyn
G30 G31 G20 G25
Hodinovy prietok pod :
o mbaryp‘r’i s "Cppo 41013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
VYSOKORYCHLOSTNY HORAK
Oznacené na vstrekovaci 88A 88A 137 137
Menovity tepelny vykon (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Hodinovy prietok (g/h) 229 225
Hodinovy prietok (I/h) 295 343
POLORYCHLY HORAK
Oznacené na vstrekovaci 62 62 94 94
Menovity tepelny vykon (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Hodinovy prietok (g/h) 109 107
Hodinovy prietok (/h) 143 166
60 CM STOL S 2 PLYNOVYMI
HORAKMI
Celkovy tepelny vykon (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maximalny prietok (g/h) 338 332
(/) 438 509
Umiestnenie vstrekovacov »ez
V nasledujucej tabulke je uvedené Priklad:
umiestnenie  vstrekovatov na  vasom ‘/ znacka vstrekovaca 94

spotrebici v zavislosti od pouzitého plynu.

Kazdé Cislo je oznacené na vstrekovaci.

Zemn Plyn

y plyn

Butan/propan

Fl B,

(1) Vykurovacie vykony su uvedené len
orientatne. Zavisi od charakteru a tvaru
nadoby.

Mbze sa zmenit' bez predchadzajuceho upozornenia.

Prevadzkové napitie :
Celkovy elektricky prikon :

220-240 V~50 Hz

- Indukény model s 2 horakmi 3200 W (1)

Rozmery tabulky :

- Sirka 650 mm

- Hibka 518 mm

Hmotnost': 11,4 kg

Rozmery skrine :

- Sirka 549 mm

- Vyska 59 mm

- Hibka 470 mm
19
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Popis vasho topu Popis vasej celenky

2 plynové varné dosky a 2 indukéné varné dosky

Paka pre zadny pravy krb

-

Péaka pre zadny lavy krb

@) 'ndukéna vamna doska @210 - 3100

Q W Polorychly horak 1,5 kW * Rychly
horak 3,1 kW * Induk¢éna varna

Q doska @160 - 2200 W

Zobrazenie ¢asovaca
indukéné varné dosky

Nastavenie ¢asovaca pre
indukéné varné dosky

* Hodnoty vykonu dosiahnuté so zemnym
plynom G20

Zobrazenie napajania
pravého predného krbu

Pravé predné tlacidia
nastavenia vykonu
ohniska

Priamy pristup k

induk&nym varnym

doskam

Tlacidlo zapnutia/vypnutia pre
pravy predny krb

Tlacidlo nastavenia vykonu pre
lavy predny krb

Zobrazenie napéjania

predné lavé ohnisko

Tlacidlo zapnutia/vypnutia pre
lavé predné ohnisko

Odomknutie zamku" alebo
funkcia Clean Lock

Funkcia "Uplynuly ¢as

20
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SPUSTENIE PLYNOVYCH HORAKOV

Kazdy horak je napajany kohutikom, ktory sa

otvara stlatenim a otoenim proti smeru i &)
hodinovych ruciciek. <>
Bod "O" zodpoveda uzaveru

z kohutika.

— VybertepozZzadovany horak podla
symbolov v blizkosti gombikov (napr. pravy
predny horék{S ). Vasa varna doska je
vybavena systémom zapalovania horakov
integrovanym do gombikov.

— Ak chcete horak zapalit, stlacte gombik a
oto¢te nim proti smeru hodinovych ruciciek
¢ do maximalnej polohy.

— Drzte packu stlacefiu, aby sa spustila
séria iskier, kym sa horak nezapali.

Nastavenie nizSieho prietoku sa vykonava
medzi symbolom a symbolom .A ‘

BOARD

Ak sa paka tazko otaca, neotacajte ju
silou. Okamzite poziadajte instalatéra o
zasah.

Ak plamen nahodou zhasne, jednoducho
ho znovu zapalte beznym spdésobom
podla pokynov na zapalenie.
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VHODNE NADOBY PRE PLYNOVE HORAKY

 Ktory horak by ste mali pouzit’ pre ktorti nadobu?

— Nastavte kruzok plamenov tak,
nepresahoval okraj nadoby (obr. 01).
— Nepouzivajte nadoby s konkavnym alebo
konvexnym dnom (obr. 02).

— Nepouzivajte plynovy ohefi s prazdnou
nadobou.

— Nepouzivajte nadoby,
zakryvaju rukovate.

aby

ktoré CiastoCne

— Nepouzivajte  kuchynsky riad, ktory
presahuje okraje vamej dosky.

— Nepouzivajte  difuzéry, hriankovace,
ocefové grily na maso ani pekace s

nozickami, ktoré sa opieraju o sklenenu
dosku alebo sa jej dotykaju.

BOARD

— Nechajte otvorené otvory
prirodzeného vetrania alebo nainstalujte
mechanické vetracie zariadenie
(mechanicky odsavac par).

— Intenzivne a dlhodobé pouzivanie

spotrebic¢a si méze vyzadovat’ dodatocné
vetranie, napr. otvorenim okna, alebo
ucinnejSie vetranie, napr. zvysSenim
vykonu mechanického ventilaéného
systému, ak je k dispozicii (vyzaduje sa
minimalny prietok vzduchu 2 m*/h na kW
vykonu plynu).

Priklad:

60 cm stdl - 2 plynové horaky
Celkovy vykon: 1,5+ 3,1= 4,6 kW

4,6 kWx 2= 9,2 m*h minimalny prietok

Velky rychly Maly
horak polorychly
horak
18 az 28 cm 12 az 20 cm
Smazenie, Omacky,
varenie Ohrievanie
DQB BAD
Obr. 01 RE
CONVEXE CONCAVE
Obr. 02
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ZAPINANIE INDUKCNYCH VARNYCH
DOSIEK

Pouzivanie funkéného tlacidla Polozte
prst rovno a naplocho na zvolené tlacidlo,
kym sa na displeji nezobrazi nové
nastavenie.

* Ako spustit’ a nastavit’
moc?

VaSa varna doska ma vykon ohrevu od 50
W do 2800 W alebo 3100 W (1 model
indukcnej varnej dosky), oznaceny od 1 do
15.
— Stlaétetlac¢idlo
— Vyberte si medzi :
- Stlacenim tlac':idla(,g vybertebﬂ
(Varenie).
- Stlacenie & vyberie polohu
7 (Simmering).
- Stlagenim tlagidla= alebot mozete
menit’ vykon podla svojich potrieb.
Posledna objednavka ma vzdy prednost.

* Programovatelny priamy pristup k
jednému z krbov

— Pri vypnutej varnej doske stlacte a

podrzte tlaéidlo& a potom stlacte tlacidlo4=
, kym nedosiahnete pozadovany stupen
vykonu (napr. stupen vykonu 5).
Automaticka validacia nastavenej hodnoty
po 2 sekundach bez akcie.

BOARD

— Ak chcete nastavenie urychlit, podrzte
prst dlhSie stla¢eny navybranom tlacidle.

DETSKY ZAMOK

e Zamok

éﬁ-\i\““ﬂ\
RN

Ovladacie prvky mozno uzamknut’

- alebo zastavené (Cistenie),

- alebo pocCas pouzivania (prebiehajuce
operacie sa zachovaju a zobrazené
nastavenia zostanu aktivne).

V  polohe "zamknuté" ma vSak z
bezpecnostnych dbévodov prednost tlacidlo
Stop a vypne napajanie krbu.

- Stlaéte na 3 4 sekundy. Zobrazi sa -

(svetld bodka) a po niekolkych sekundach
Zmizne.

Akakolvek akcia na klavesoch ma za nasledok
na displeji sa zobrazi symbol zamku &7 .

* Odomknutie stranky
-Stladte  na[§jpz 4 sekundy.

Zobrazenie -(svetly bod) zmizne.

CISTY ZAMOK

- Tato funkcia doCasne zablokuje vas stol
pocas Cistenia.

Aktivacia funkcie Clean Lock :

- Vas stoél musi byt vypnuty.

-Kratko stlacte tlacidio[i] . Ozve sa
pipnutie.

-Po uplynuti nastaveného C¢asu sa

uzamknutie automaticky zrusi. Ozve sa
dvojité pipnutie a a blikajuca bodka zmizne.

BOARD

Pred dalSim pouzitim stola ho
nezabudnite ~odomknit (pozri ¢ast
BEZPECNOST DETI: ODOMYKANIE).
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POPIS OBJEDNAVKY
c @& - +
S -0+
® ¢ e

Ol-

A

P
[&] o]

o Tlagidla Start/Stop

e Tlagidla napajania
@ riacidia casovaca
ZAPNUTIE

Stlag":.tgz tlacidlo chcete @ zony, ktoru
(I)i%gi'e 0 a pipnutie signalizuju, ze je zéna

zapnuta. Potom mozete nastavit

pozadovanu Uroven vykonu. Ak nie je

pozadovany Ziadny vykon, varna zéna sa

automaticky vypne.

STOP

Stlacajte tlacidlo pre pouzivanu zoénu

alebo tlagidlo . pre urovef vykonu, kym sa

nezobrazi 0.

NASTAVENIE VYKONU

Stlagenim  tlagidla™ alebo+ nastavte
urovenn vykonu od 1 do 15 (maximalny
vykon = 15).

Pri zapnuti mobzete prejst priamo na
maximalny vykon stlagenim tlagidla .=

BOARD
jedna varnd zdéna pracuje na
maximalny vykon, druha sa automaticky

obmedzi, ako sa zobrazi na displeji
vykonu.

NASTAVENIE ROTACNEHO
CASOVACA

Rotac¢ny ¢asovac je k dispozicii pre vSetky
varné zény a ovplyvnuje vzdy jednu varnu
zonu.

® - +

Postupnym stla¢anim tlaéidlao vyberte
varnu zénu, ktorej chcete priradit ¢asovac.
Otocny symbol Casovaca je mozné priradit’
len k zbnam v prevadzke.

* Pouzivanie ¢asovaca :

— Zapnite varnu zénu a nastavte vykon.

— Umiestnite symbol ota€ania na tuto varnu
zénu.

— Cas nastavite stlagenim tlagidla== alebo
+ | na displeji napajania sa rozsvieti bodka
potvrdzujuca vasu operaciu.

Casovad odpoditava &as iba vtedy, ak je
varna zéna zakryta nadobou. Po skonceni
varenia sa zona vypne. Casovaé ukazuje 0 a
upozorni vas na to zvukovy signal.

— Stlagenim tlagidla Gasovata= alebot
zastavite pipanie.

* Zmena nastaveni pre materinsky jazyk :
Stladte tlagidiat alebo= na ¢asovaéi.
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» Zastavenie ¢asovaca :

— Sugasne stladte tlagidlat a= na
Casovacli na niekolko sekund alebo stladte
tlaCidlo= na Casovaci na 0.

* Zmena prideleného ¢asu :

— Zastavenie prebiehajuceho ¢asovaca.

— Opakovanym stlacenim tlaéidlae ho
priradite k novej varnej zone v prevadzke.

POUZITIE KLUCA
"VYHNUTY CAS

Tato funkcia zobrazuje ¢as, ktory uplynul od
poslednej zmeny napajania vybraného
ohrievaca.

Ak chcete pouzit tuto funkciu, stlacte tlacidlo

O . Na displeji Casovaca zvoleného zdroja
tepla blika uplynuly ¢as.

Ak chcete, aby sa varenie skoncilo v

nastavenom Case, stlalte tlaéidloo a
potom do 5 sekund stlaéte tladidloF na
Casovaci, aby ste zvySili pozadovany cas
varenia.

Zobrazenie ¢asu zostane fixné pre

3 sekundy, potom sa zobrazi zostavajuci
Cas. Na potvrdenie volby zaznie zvukovy
signal.

Tato funkcia je k dispozicii s funkciou
Casovaca alebo bez nej.

Poznamka: ak je na Casovaci zobrazeny
¢as, nie je mozné ho zmenit do 5 sekund od

stlacenia tlaéidlao . Po uplynuti 5 sekind
budete méct ¢as varenia zmenit.
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VYBER KUCHYNSKEHO RIADU -
BEZPECNOST INDUKCIE

* Ktoré nadoby su najlepsie
prisposobené :

— Nadoby zo smaltovanej ocele s
neprifnavym povrchom alebo bez neho:
pekace, fritézy, panvice, grily na maso.

— Nadoby z liatiny: aby ste nepoSkriabali
sklokeramiku, neposuvajte ich po stole
alebo si vyberte nadobu so smaltovanym
podstavcom.

— Indukény riad z nehrdzavejucej ocele:
vacsina riadu z nehrdzavejicej ocele je

vhodna na indukéné varenie (hrnce,
kastrély, panvice, fritézy).
— Hlinikové nadoby so Specialnym

dnom: vyberajte si predmety s hrubym
dnom, ktoré sa varia rovhomernejSie (teplo
sa rovnomernejsie rozlozi).

Pri indukénom vareni nefunguje len sklo,
zemina, hlinik bez Specialneho podkladu,
med a niektoré nemagnetické
nehrdzavejiuce ocele. Odporu¢ame vam
vyberat si nadoby s hrubym, plochym dnom.

Aby ste si mohli fahsie vybrat, v tychto
pokynoch je uvedeny zoznam nacinia.

— Indikator zvyskového tepla Po
intenzivnom pouzivani méze varna zéna
zostat' niekolko minut horuca. Pocas

t o ht o obdobia sa na displeji zobrazi}H .
Nedotykajte sa dotknutych oblasti.

. Ktoré st materialy
nekompatibilné?
SKLENENE, KERAMICKE ALEBO

HLINENE NADOBY, HLINIKOVE NADOBY

BEZ SPECIALNEHO DNA ALEBO
MEDENE NADOBY, NIEKTORE
NEMAGNETICKE NADOBY V4

NEHRDZAVEJUCEJ OCELE.

* Test kontajnera

Vdaka pokrocilej technologii dokaze vasa
indukéna varna doska rozpoznat vacsinu
typov riadu. Polozte panvicu napriklad na
ohrevni z6nu s vykonom 4. Ak displej
zostane staly, vasa panvica je kompatibilna;
ak blika, vasa panvica nie je vhodna na
indukéné varenie. Dokonca aj hrnce s
nerovnym dnom moZete pouzivat, pokial
nie su prili§ deformované.

* Automatické zastavenie

Automatické vypnutie je bezpec€nostna
funkcia varnej dosky. Automaticky sa zapne,
ak pouzivatel zabudne vypnut prebiehajucu
pripravu:

Pouzita energia Krb sa
automaticky
vypne po :

Zahfia :
-od1do7 8 hodin
-medzi 8 a 11 2 hodiny
Viac ako 12 1 hodina

Na displeji prisluSnej vykurovacej zony sa
zobrazi AS a priblizne 2 miniaty zaznie
zvukovy signal. Displej AS zostane viditelny,
kym nestlacite lubovolné tlacidlo na
prislusnom vykurovacom zariadeni, a vasu
akciu potvrdi dvojité pipnutie.
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WBER!(ASABNE -INDUKCNA
BEZPECNOST (pokracovanie)

* Bezpecnostné opatrenia pri pouzivani

— Ak pouzivate panvicu s neprilnavym
vnutornym povrchom (teflonovy typ) s
malym mnozZstvom pridaného tuku alebo
bez neho, predhrejte ju kratko na polohe 9
alebo 10.

Nikdy nepouzivajte polohu 11 alebo 12,
pretoze hrozi riziko poskodenia nadob.

— Uzavretu konzervu neohrievajte, pretoze
mdze prasknut’ (toto opatrenie plati aj pre
vSetky ostatné spdsoby varenia).

— Odporu¢ame, aby ste na varnu dosku
neodkladali kovové predmety, ako su noze,
vidlicky, lyZice a pokrievky, pretoze sa moézu
zahriat.

Pouzivajte varné zény podla typu potravin (v

m POZOR

Tabulka sa nesmie pouzivat’
ukladanie ziadnych udajov.

Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu ani neklad'te vyrobky zabalené v
hliniku priamo na indukénu varnu
dosku.

Hlinik by sa roztavil a poskodil

trvalo poskodi vas spotrebic.

na

¢ Elektronické" zabezpecenie

Ak sa teplota elektronickych obvodov zvysi,
bezpe€nostné zariadenie automaticky znizi
vykon dodavany stolom.

* Bezpecénostné zariadenie "Prazdna panvica
Kazda vykurovacia zona je vybavena
bezpe€nostnym zariadenim, ktoré neustale
zistuje teplotu vykurovacej zony. Nehrozi
teda ziadne riziko prehriatia v doésledku
prazdnych panvic.

zavislosti od modelu)

Viackontajnerové

Tento 23 cm :

— Automaticky sa prispdésobuje
kontajner.

— Poskytuje optimalny vykon.

— Poskytuje vynikajucu distribuciu
tepla.

— Poskytuje rovnomernud teplotu varenia, takze ju
moézete pouzit na pripravu velkych palaciniek,

Viackontajnerové Malé kontajnery

Jemné pripravky (omacky,
krémy atd.).

velkych ryb atd. alebo velkého mnozstva malych Priprava malych
predmetov, ktoré sa uvaria rovnhomerne. mnozstiev alebo
jednotlivych porcii.
N :oz0r
rira umiestnena pod varnou doskou (pozri "Vstavana"), tepelné

— Ak je
bezpecénostné funkcie varnej dosky zabran
"Pyrolyza" a rury.

uju jej su€asnému pouzivaniu v rezime

Pri pouzivani indukénej varnej dosky neklad’'te na sklenenu dosku predmety, ktoré sa

daju zmagnetizovat’ (napr. kreditné karty, kaz

ety atd’.).

Upozornujeme nositelov aktivnych implantatov (kardiostimulatory, inzulinové pumpy
atd’.): vas indukény stél vytvara vo svojom bezprostrednom okoli elektromagnetické
pole. Odporu¢ame vam preto kontaktovat’ vyrobcu vasho aktivheho implantatu, aby

zistil pripadnt nekompatibilitu.
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UDRZBA VASHO SPOTREBICA
VYROBKY A
UDRZBA AKO POSTUPOVAT? PRISLUSENSTV
O, KTORE SA
MAJU
POUZIVAT

Zapalovacie svieCky a
vstrekovace

Ak su zapalovacie svieCky znecistene,
vycistite ich malou kefkou s tvrdymi
Stetinami  (nekovovou). Vstrekovac
plynu sa nachadza v strede horaka
hrnca. Pri Cisteni davajte pozor, aby
ste ho nezakryli, pretoze by to
ovplyvnilo vykon varnej dosky.

. Mala kefka s tvrdymi
Stetinami.
. Bezpecnostny kolik

Grily a plynové horaky

V  pripade pretrvavajucich  Skvin
pouzite neabrazivny krém a potom ho
oplachnite Cistou vodou. Pred dalSim
pouzivanim varnej dosky utrite kazdu
Cast horaka.

. Jemny Cistiaci krém.
. Hygienicka Spongia.

Indukéné varné dosky

— Cistite horticou vodou a potom utrite
do sucha.

— Na odolné Skvrny pouzite Specialne
sklokeramické vyrobky (pozri priklad
na druhej strane).

. Hygienicka Spongia.

. Specialne sklokeramické

vyrobky
(napr. Ceraclean).

Sklenena vrchna ¢ast

- Cistite horticou vodou a potom utrite
do sucha. Na odolné $kvrny pouzite
Specialne pripravky na sklokeramiku.

. Hygienicka Spongia.

. Specialne sklokeramické

vyrobky

m POZOR

— Nikdy necistite spotrebic, ked’ je v prevadzke. Nastavte na nulu
vSetky elektrické a plynové ovladacie prvky.
— Ak je povrch prasknuty, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, aby ste predisli
riziku Urazu elektrickym pridom. Kontaktujte popredajny servis.

Hlinik sa roztavi a trvalo poskodi vas spotrebic.

BOARD

— Casti stola je vhodnejsie ¢istit’' ruéne ako v umyvacke riadu.
— Na cistenie varnej dosky nepouzivajte drhnicu hubku.
— Nepouzivajte parné Cistice.
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POCAS POUZIVANIA

MOZETE VIDIET, ZE :

COROBIT:

 Zapalovanie horaka :
Pri stlaeni pak sa nevyskytuju
Ziadne iskry.

. Skontrolujte elektrické pripojenie spotrebi¢a

. Skontrolujte, ¢i st zapalovacie sviecky Cisté.

. Skontrolujte, &i st horaky ¢isté a spravne zmontované.

. Ak je stol pripevneny k pracovnej doske, skontrolujte, ¢i nie su
deformované upeviiovacie Uchyty.

. Skontrolujte, Ci tesniace krizky pod pakami nevyénievaju

ich domov.

* Po stlateni gombika sa na
v8etkych horakoch naraz vytvoria
iskry.

. To je normalne. Funkcia zapalovania je centralizovana a ovlada
vSetky horaky sucasne.

* Objavuiju sa iskry, ale horak
(horaky) sa nezapali.

. Skontrolujte, Ci nie je privodné potrubie plynu zaseknuté.

. Skontrolujte, &i je dlzka privodu plynu mensSia ako 2 metre.

. Skontrolujte, ¢i je otvoreny privod plynu.

. Ak mate plyn vo flasi alebo v nadrzi, skontrolujte, Ci

nie je prazdny.

. Ak ste prave nainstalovali st6l alebo vymenili plynovu flasu, drzte
gombik stlaceny do maximalne otvorenej polohy, kym sa plyn
nedostane k horakom.

. Skontrolujte, ¢i vstrekovac nie je zablokovany, a ak je, odblokujte ho
poistnym kolikom.

. Pred polozenim panvice na horak ju zapalte.

* Po zapaleni sa plamene
rozsvietia a po uvolneni paky
zhasnu.

. Stlacte packy uplne nadol a drzte ich stlacené.

niekolko sekund po objaveni sa plameriov.

. Skontrolujte, ¢i su Casti horaka spravne usadené.

. Skontrolujte, ¢i tesniace kruzky pod pakami nevycnievaju
ich domov.

. Vyhnite sa silnému prievanu v miestnosti.

. Pred polozenim panvice na horak ju zapalte.

*Pri volnobehu horak zhasne
alebo plamene zostanu vysokeé.

. Vyhnite sa silnému prievanu v miestnosti.

Skontrolujte, ¢ pouzity plyn zodpoveda nainstalovanym
vstrekc))va(:om (pozri identifikaciu vstrekovacov v €asti "Charakteristika
plynu").

Pamatajte: varné dosky sa Standardne dodavaju s plynom zo siete
(zemny plyn).

» Skontrolujte, ¢ su spravne nastavené skrutky volnobeznych otacok|
(pozri Cast "Nastavenie plynu").

* Plamene vyzeraju nepravidelne.

« Skontrolujte Cistotu horakov a vstrekovaov umiestnenych pod
horaky, zostava horaka atd.
 Skontrolujte, ¢i je vo flasi dostatok plynu.

 Stol vonia rannym varenim.

* Kazdu indukénu varnu dosku zahrievajte %2 hodiny pomocou kohutika
s hordicou vodou.
hrniec plny vody.

* Vas stol vyda jemné cvaknutie.

* To je normalne. Tento hluk je spésobeny rozdelenim vykonu medzi
dve indukéné varné dosky.

vareni na
doskach

* Panvice
induk&nych
vydavaju hluk.

pri
varnych

* Pri vysokych vykonoch je tento jav pri niektorych typoch hrncov
normalny. Nehrozi Ziadne nebezpecenstvo pre stol.

* Na displeji sa zobfa2i séria
malych alebo F7: elektrické
obvody sa prehriali.

« Porucha ventilatora chladenia.

* Voda alebo predmet na ovladacej klavesnici.

Skontrolujte podmienky inStalacie. Ak porucha pretrvava, zavolajte
popredajny servis.
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> . 7/ SPRIEVODCA VARENIM

PLYNOVA VARNA DOSKA
PRIPRAVY CAS V[EL’KY SEMI
RYCHLY RAPID
SOUPS Vyvary Husté 8-10 min X
polievky
RYBY Vyvar z 8-10 min X
grilovaného 8-10 min X
dvora
SAUCES Hollandaise, Béarnaise 10 minut X
Béchamel, Aurore X
ZELENINA Endivia, Spenat X
Vareny hrasok 25-30 min X
Paradajky provencales 15-20 min. X
Vyprazané zemiaky Cestoviny X
X
X
MASO Steak X
Blanquette, Osso-bucco 90 minut X
Smazeny rezefi 10-12 min. X
Tournedos 10 minat X
X
FRITURE Cipsy X
Koblihy X
DEZERTY RyZovy nakyp 25 min. X
Ovocné kompdty X
Palacinky 3-4 min.
Cokoladovy 3-4 min.
krém 10 minat X

Kava (maly kavovar)
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Bezpecnostné zapalovanie
plynu

. Po zobrazeni nasledujuceho hlasenia drzte joystick Uplne stlaceny
plameria, aby sa zapol bezpe¢nostny systém.

. 'V pripade vypadku priddu mdzZete horak zapalit' tak, Ze priblizite
zapalku k vybranému horaku a stlacite a podrzite prislusnd packu.

Pouzivanie kontajnerov

. Na plynovych alebo elektrickych varnych doskach vzdy pouzivajte
stabilné nadoby s plochym dnom odolné vodi teplu.

. Pouzite vhodnu nadobu: velkost dna musi byt rovnaka alebo vacsia
ako priemer elektrickej varnej dosky.

VSeobecna udrzba

Pravidelne (Cistite horaky: je to nevyhnutné pre ich
bezproblémovu prevadzku a zabezpecenie stabilného, rovnomerného
plamena.

. Nezabudnite na zapalovacie svie¢ky. Pred opatovnou montazou
horakov a krytov horakov ich riadne vysuste.

. Cistenie ukongite utretim hornej ¢asti skla absorpénym papierom,
aby ste odstranili vSetky stopy vihkosti.

Tipy

. Hned ako voda zovrie, znizte rychlost horaka na nizsiu.
riziko pretecenia.

. Na hrnce dajte pokrievku: Setri to peniaze.

. Nevahajte vypnut elektrickdl varni dosku na niekolko minut.
pred koncom varenia.

BOARD

- Vo vsetkych pripadoch si pre d'alSie informacie pozorne precitajte kazdu stranu

letaku.
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"--:7“25“_5.-) HCE Plaque

- . . de . de "
Schild/Targhetta i skiltet/Pa ma TAakéTa

liczce i %] ims§titku/Popisnom
Stitku/Identificatieplaatje/ ®upmenHoi Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
w EC*
Alalele]zla]elz]s BB BB BB B 8|88 |" 5%|=|5|5|*
As|d|8|s|8[8|&|8)8|8|8 §| 8|8 2
AAIKAB NA| 599] 600| 611 603
AAIKSB NA| 596 610[ 612 606
WAl 95| e[ e @5
NA| 596 610 579
AN o iz 1
UB NA 598 532 565
RIS ™ = %3 E3
ESB 1916 1916 NA' 613] 613 613
AP o s
"AB1ASE NA| 596 610[ 612 606
AB1AUB NA| 599 610] 598 602
ABIAVB NA[ 579 615| 655 616
‘AB1DUB NA| 599] 610 580
"AB2DPB 1916 NA 633] 633 633
A0S s s | W R =
AB2DVE 1916 1916 NA 613 655 634
'ABAASB. 1773 1834 1804 596 61,2 604
oAU 3 ) A %5 £ Eg
HoHUB o T 3
"ADGCUB 200,7 169,3 185,0 592 587 550
Areare Toar] e o0 o = =
'APEBSB. 194,7| 194,7 194,7 596 612 604
'AQ6BSB 177,2| 1772 1772 596 61,2 604
'ARBAUB 182,7 1704 1766 599 598 599
'ARSAVB 182,7 1704 1766 579 655 61,7
AT8BSB 1853] 1853 1853 596 612 604
B w7
TGS = 57
woirTs E5
PB 60,1 620 61,1
Ed o1 = it
CAIFQB 604 592 598
Hirse £ iz @
CAIFUB. 599 598 599
e w5 s G
o Y &7
o205 .3 D &3 &3 &5
FAIAKB NA| 650 594 613 619
FRaoke s s | W A o1 @
HB1AGE NA| 611[ 594[ 594 600
KE1AAB NA| 577 557] 564 566
KE1ABB NA| 543| 553| 548 548
KE1BAB NA| 577] 557 569 568
KEIQBB' NA| 543 553 602 566
AR T E I I %5 w5
KE2BAB 198,7 198,7 NA| 57,7 564 57,1
KE2BBB 198,7 198,7 NA| 543 548 ] 546
Vexres 87 o L ) @z 5
VEANA T4 [ 3073 ] A 2 s
KESBNA_ 1864 | 2073 | 1834 1722 1873
ReANA 90| Tse0| TEi] 1800 5,
A 8 50 A T
Ke7oNA s T80 Jo35| ez
VAR F I e w02
KFILNA' 1914 194,7 1825 1895
KG7BNA' 206,7 1772 1772 1730 1835
GrENA T Tz 5| i
RGRA T T 7 A
GoBNA w05 o] a0 T 05
VGaoNA T w0 ]
KGIKNA' 1772 172,0 1664 1719
INA' 1772 172,0 1815 1769
BNA 808 0| 1730 A s
e T3 179 s 2
aBoNA 20| 1720 Toon o1
A =
RFSINA ] 0 @i T
(M8DPB- 194,7| 194,7 194,7 NA 624
Seors T800] 1800 G0 | =
RIS I B I
VATVE | 2] 6
VANV W &3
A3 | 9] o3

| V stlade s nariadenim o ekodizajne &. 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v stlade s normami EN 30-2-2 a EN 60 302

* Podra nariadenia o ekodizajne . 66/2014 zo 14. januéra 2014, merania podfa noriem EN 30-2-2 a EN 60 302

| Segn reglamentacion de ecodisefio N'66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segiin normas EN 30-2-2 y EN 60 302

* Apos a regulamentagao da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 3502

[ GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2

[ In conformita al sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 3502
| I henhold tl reguleringen for miljavenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 3502
| Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgéirder utforda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 302

* Z6guva e Tov Kavoviops okoAoyIKoU aXediacpol Ap. 86/2014 Tg 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav pétpa e Baon Ta TpdTumia EN 30-2-2 kai EN 603502
|* Podra nariadenia dotyczacym ekoprojektowania nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 3602

| V stlade s nariadenim o Gspornych zariadeniach & 66/2014 zo dfia 14. januara 2014, meranie vykonavané podra noriem EN 30-2-2 a EN 60 3502

* Podra nariadenia o ekodizajne ¢. 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 302

| Spitia poziadavky normy 66/2014 zo 14. januéra 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2

| V stlade s nocranosnenmem 06 skokoHuenuuu Ne 66/2014 o 14 sueaps 2014 rona, BINONHEHO B COOTBETCTBMM G HopMamu EN 30-2-2 v EN 60 3502
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— Utili

+Den Deckel soof wmmpgnm autstze,um Wamevertstodurch Verdunsten 2 vringe.

~Anvéind lock pé

lapentola, i
— Brug lig pa beholderon,nér dtkan lade siggore, forat undga at varmen uds ipper.

mojligtfor att

‘spésobené inikom pary.

—Gebrmk 20 vaak mogelijkeen deksel om warmteverliesdoorverdamping te beperken.
KOGILY HE TOCHIE KK | HONHD S, YTOGE CHHTHTE TOTERH

TENAA 78 CHeT
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> . 1 0 POPREDAJNY SERVIS

INTERVENCIE

VSetky prace na vaSom spotrebi€i musi
vykonavat kvalifikovany odbornik,
ktory je registrovanym distribdtorom
znacky. Pri telefonickom kontakte, aby
sme vam uf ahCili vybavenie vaSej
poziadavky, si pripravte Uplné referencie
vasho spotrebi¢a (obchodné oznaclenie,
servisné oznacenie, vyrobné ¢islo). Tieto
informacie najdete na vyrobnom Stitku
(obr. 01).
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IIMTAHOBHUM
KJICHTE

Bu woiHo npuabanu Bupi6 De Dietrich. Llein BuGip cBiguuTh Npo Balli BUCOKI CTaHAApTM Ta cMak Ao
hpaHLy3bKOro MUCTELTBA XUTTS.

Cnagkoemui 6inbw Hix 300-piyHoro Hoy-xay, Bupobwu De Dietrich BTintOlOTb NOeAHAHHA An3ariHy,
aBTEHTUYHOCTI Ta TEXHOMOriNn Ha cnyx6i KyniHapHOro mucreuTsa. Hawi npunagm BUroToBRAOTHCA 3
Havikpalumx maTtepianis i matoTb 6e3goraHHy 06pobky.

Mwu BrneBHeHi, WO Liell BUCOKOSIKICHUIA NPOAYKT AO3BONUTL MOOUTENAM iXXi PO3KPUTK BCi CBOT TanaHTw.
Cnyxb6a nigTpumkn cnoxusadiB komnaHii De Dietrich 3aBxgu rotoBa BignoBicTM Ha BCi Balli
3anuTaHHs Ta Npono3uLii, a TakoX AOMOMOIT/ BaM 3a40BONBHUTI BaLli NnOTpebu.

[ns Hac Benvika YecTb ByTy BalMM HOBUM NApTHEPOM Ha KyXHi i M1 XOTinu 6 noaskyBat Bam 3a NiagTPUMKY.
3a Bally JOBipy.

16,'1" 3aBgsikm cBoim 3aBogam y ®pauii, Opneadi Ta Badgomi, De Dietrich
j‘;’,"’ g KyNbTUBY€E MOCTINHE MParHeHHs1 40 AOCKOHANOCTi, YBIYHIOIOUYN BUHATKOBI HOY-
F”uci' E xay B pAmsanHi 6e3goraHHo roToBOi npoaykuii. barato Hawwux npunagis
,—”?‘ é cepTudikoBaHi 3Hakom Origine France Garantie, Wo niaTBepaXye, WO BOHU

Capan® BMpobneHi y ®paHuii.
’ Lle mapKyBaHHsi He TinbKu rapaHTye sIKiCTb i JOBroBiYHICTb HaLIMX Mpunagis,

ane 1 3abesneyye iXHIO NPOCTEXYBaHICTb, Hagawuu YiTKy Ta O06'eKTUBHY iHdopMaLilo Npo iXHe
MOXOMKEHHS.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEUR D'EMOTIONS DEPUIS 1684
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BE3IIEKA TA BAKJINBI 3AIIOBIKHI 3AX0/TH

BAXIUBI IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKW - YBAXXHO NMPOYUTAUTE
TA 3BEPEXITb OnNA NOOANNbLLOINO BUKOPUCTAHHA.

Lli iHcTpyKUii MOXXHa 3aBaHTaXXUTu 3 Beb-caTy GpeHAy.

— Mwu po3pobunu Lo BapuIibHY NOBEPXHIO ANst AOMALUHLOrO BUKOPUCTAHHS.
— Llen npunag noBuHeH OyTW BCTAHOBMEHWIA BiAMOBIAHO OO YMHHUX HOPM i
BMKOPUCTOBYBATUCSA TiNbkM B Jobpe nposiTptoBaHOMY npumillieHHi. Mepea
BCTAHOBJMIEHHSIM Ta BUKOPWUCTAHHAM npunagy O3HanWoMTecd 3  LUM
NOCIOHUKOM.

— [lMpurotyBaHHs iXi NTOBUMHHO BigbyBaTMCS Nig BawWUM Harnsgom.

— Li BapunbHi NOBeEpxHi, NPU3HA4YeHi BUKIIOYHO AN NPUroTyBaHHA BKi Ta
HanoiB, He MICTATb a306eCcToOBUX KOMMOHEHTIB.

— Uen npunag He nigknwyeHun Jo  gumoxody. BiH  noBuMHeH OGyTu
BCTAHOBIEHWI i NIAKMIOYEHUI BIiAMOBIAHO A0 YMHHMX HOopM. OcobnuBy yBary
cnif 3BepHYTU Ha BigNOBIAHI MOMOXEHHS LWOAO BEHTUNALLI.

— He 36epiraiiTe B wadi nig sBapunbHow nosepxHeto JIETKOSAMMUCTI abo
BOIMHEHEBESINEYHI MPEOMETWU (posnunioBadi abo eMHOCTI nig, TUCKOM, a
TakoX nanip, KHAMM peLenTiB TOLLO).

— SAKWwo BW BUKOPUCTOBYETE LWYyXNAQy Mg CTONOM, MU He pPEeKOMeHAyeEMO
30epiratm 4yTnMBi OO Temnepatypu npegmeTtu (NnacTuk, nanip, aepo3osibHi
GanoH4YMKN ToLLO).

— lMepen npoBeaeHHAIM Oyab-AkMx pobiT Baw CTiN  MOBMHEH OyTK
BiKITIOMEHNN Big Oykepena XUBMeHHS (ENEKTPUKK i rasy).

— [igkntoyatoun enekTponpunagm A0 PO3ETKKU, NepekoHamTecs, wo kabenb
XWUBMEHHSI HE KOHTAKTYE 3 rapsiiynmMm AinsiHkamu.

— HeobxigHo 3a6e3neunT MOXMBICTE BIOKMKOYEHHS Npunagy Bif, enekTpoMepexi
32 [OMOMOroK LUTENCEnbHOI BUINKM abo BuMMKa4Ya Yy CTaulioHapHIN
€MeKTpoNpOBOALi BiAMNOBIAHO A0 MPaBUIT MOHTaxXYy.

— LWrencenbHa Bynka NoBUHHA OYTWM OOCTYMHO MiCNSA BCTAHOBIEHHS.

— LWo6 nepecTtpaxyBatucsa, He 3abyabTe BMMKHYTU KOHTPOSIbHUA BEHTUSb
MepexeBoro rasy abo BeHTUNb ©OanoHy 3 OyTaHom/nponaHom micns
BUKOPUCTaHHS.

— lMepepq BCTaHOBIIEHHAM nepekoHanTecs, Lo Micuesi YMOBH
rasonocradaHHs (Tmn rasy i TWCK rady) Ta HanawTyBaHHA npunagy
BigMoBigalTb




BE3IIEKA TA BAKJINBI 3AIIOBIKHI 3AX0/TH

CYMICHI.

— Lli Tabnunui matoTb 3Hak BignosigHocTi CE.

— BcTaHoBneHHs1 3ape3epBoBaHO AN KBasihiKoBaHMX MOHTaXXHUKIB | TEXHIKIB.

— He BvikopucTOBYWTE NApOoOUULLYyBaui.

— Llen npunag MOXyTb BUKOPUCTOBYBATK AiTW BiKOM Big 8 pokiB i cTaple, a

Takox ocobun 3 obmexeHumn isnyHMMn, ceHcopHuMn abo po3yMOBUMM

3aidHocTAMM abo 3 HedocTaTHIM  [A0CBIAOM | 3HAHHAMU, SKLIO BOHU

nepebyBatoTb Nig Harnsgom abo oTpyManu iHCTPyKUii wopo 6e3neyHoro

BUKOPUCTaHHA Npunagy i po3yMitoTb NOB'sA3aHi 3 UM pu3nkn. [iTM He NOBUHHI

rpatucs 3 npunagom. [iTaMm He [O3BONSAETbCA BUKOHYyBaTWM onepadii 3

UYMLLIEHHS Ta TeXHIYHOro obcnyroByBaHHsi 6e€3 Harnagy 4OpPOCHmX.

— [itv noBuHHI ByTn nig Harnsgom, Wob He rpatucs 3 npunagom.

— Uen cTin Bignosigae ctangapty EN 60335-2-6 wopno o6irpisy MebniB i

knacy 3 Wwoao MoHTaxy (BignosigHo oo ctaHgapty EN 30-1-1).

— YMOBW HanaluTyBaHHA LbOro npunagy BkasaHi Ha eTUKeTLi B kuweHi abo Ha

3aBo/cCbKil TabnuyL,i.

— He BukopucToByiTE Nocy, AKMA BUXOAUTb 3a Kpai BapuIibHOT MOBEPXHI.

o6 y manbyTHbOMY BU MOMNM NErKO 3HANTM HOMEpW AeTanen Ans Balloro

npunagy, pagumo Bam 3anucatM iX Ha cTopiHui "licnanpogaxHe

obcnyroByBaHHS Ta 3B'si3KM 3i cnoxmnBadamu" (Ha L CTOPIHLi TakoX BKa3aHo,

Ae X 3HanTu Ha BalLomy npunagi).

— Mu pekomeHOyeEMO He KnacTu Ha BapuribHY MNOBEPXHIO MeTanesi npeameTy,

TakKi K HOXi, BUOEITKW, JIOXKKN Ta KPULLKN, OCKISTbKM BOHU MOXYTb Harpitmcs.

— llicna BMKOPUCTAHHA BUMKHITb BapwuiibHy MOBEPXHIO 3a [AOMNOMOro

NPUCTPOIO KEPYBaHHS i HE NOKNaganTecs Ha AeTeKTop KacTpyni.
MONEPEQXXEHHA: sKkwWo Ha noBepxHi 3'sBUNUCS TPILLMHW, BiOKITHOYITL

npvnag Big enekTpoMepexi, Wob YHUKHYTU PU3KKY YPaXKEHHS eNEeKTPUYHUM

CTPYMOM.

Vi N NONEPEMXEHHA: nig yac BukOpuCTaHHA nNpwnag Ta WOro AOCTYMHI

YacTuHW HarpiBaloTbcA. He TopkanTecsa HarpiBanbHUX enemeHTis. [iten BikoM

00 8 pokiB cnig TpMMaTy nogani Big npunagy, SKWo BOHM He nepebyBatoThb nig

NOCTIMHUM HarnsagoMm.
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MoxexHa Hebesneka: He 306epiraiTe XOAHMX NPEAMETIB Ha BapWUIbHUX
NMOBEPXHSX. MOMNEPEOXKEHHA: MNpouec NPUroTyBaHHs NMOBWUHEH
KoHTpontoBaTuca. KopoTkui npouec npuroTyBaHHA Chnif KOHTpOMoBaTh
Ge3nepepBHo.

MOMNEPEOXEHHA: MNpurotyBaHHA ki Ha BapwribHin NnoBepxHi 6e3 Harnsay 3
BMKOPUCTaHHAM Xupy abo onii moxe OyTu Hebe3aneyHum i ChpUYMHUTU
MOXeXY.

YBATI'A: BuKopnCTOBYWTE TiNMbKM 3aXMCHIi CUCTEMM, pO3POOMneHi BUPOGHMKOM
KyXOHHOro npunagy abo 3a3HayeHi BMPOOHWKOM npunagy B iHCTPYKUil 3
ekcnnyaTtauii  Ana  BignNoBiHOTO BUKOPUCTaHHSA, abo 3axMCHy CUCTeEMY,
BOyaoBaHy B npunag. BukopucTaHHs HEBIOAMOBIAHMX CUCTEM 3aXMCTy MOXe
NpV3BECTM A0 HeLLaCcHMUX BUNaaKiB.

MOMNEPEOXEHHA: MpurotyBaHHs ki 6€3 Harnsgy Ha BapWiibHi MOBEPXHI 3
Xunpom abo onieto Mmoxe Oyt Hebe3neyHuMm i NpM3BecTn Ao noxexi. Hikonu
He HamaramTecsa 3aracuTM BOrOHb BOJOND, @ BMMKHITb npunag i Hakpunte
Nonym's KPULLIKOK abo NPOTMNOXEXKHOK KOBAPOIO.

MOMEPEKEHHA: Hebesneka noxexi: He 36epirante Hi4YOro Ha BapuiibHUX
MOBEPXHSX.

Mwu He pekoMeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU 3aXUCHUIA Yoxon Anga ctony. YBAIA:
Buikopu1cTaHHs ra3oBol NMTY NPU3BOAUTL A0 BUAINEHHS Tenna, BOMoru ta
NpoAYyKTiB 3ropsiHHSA B MPUMILLEHHI, e BOHa BCTaHoBNeHa. [lepekoHanTecs, Wwo
KyxHs obpe npoBITPIOETLCSA, 0COBNMBO Nig Yac poboTK Npunagy: TpumamnTe
OTBOPM NPUPOLHOT BEHTUNALIT BiAKPUTUMKN ab0 BCTAHOBITb NPUCTPIN
MEeXaHI4YHOI BeHTUNALT (MexaHivyHy BUTSKKY). IHTEHCUBHE Ta TpuBarne
BMKOPUCTaHHSA Npunagy Moxe BMMarati 4OAaTKOBOI BEHTUMALT, HanpuKnag,
BigKpvBaHHS BikHa, abo OinbLl edheKTUBHOI BEHTUNALIT, Hanpuknag, 306inbLIeHHst
NOTY)XHOCTI MEXaHIYHOI BEHTUNALI, SKLLO BOHA €.

YBAIA: "AKLLO CKNO Ha BapwrbHi naHeni posib'eTbes:

- HeravHo BUMKHYTW BCi NanbHWKN Ta BCi KOMMOHEHTU

eneKTPWYHI HarpiBadi Ta i3ontonTe npunag Big ycix mjxepen eHepri,

- He TopKanTecd NOBEPXHI npunaay,

- He KOpUCTYMTECH Npunagom.




> . 1 HABKOJINIITHE CEPE/IOBUHIIE

NOBATA 10 HABKOJIULWIHBLOIO CEPEOOBULLA

— [MakyBanbHi MaTepianu Ans uUpOro npunagy
MOXHa nepepobnatn. BisbMiTb yyacTb y ix

nepepobui Ta [OMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE CepefioBULLE, BUKUHYBLUM X Y
nepenbaveHi ona LbOoro MyHiLMnanbHi
KOHTEeWHepW.

— Baw npunag Takox  mictutb  Barato
MaTepianis, npuaaTHUX ans BTOPUHHOT

nepepo6ku. Lie
Llem norotun Bka3dye Ha Te, LIO
BMKOPWUCTaHI NMpunagn He MOXHa
3MilyBaTU 3 iHWKMK BigXxodamu.

Takum YMHOM, nepepobka
npunagis, opraHisoBaHa BaluuMm
BUPOBHMKOM, 6yne

30iMCHIOBATNCS B HanKpaLmnx

MOXIUBMX YMOBaX,
_:) UMHHOI €BPOMENCHKOT ANPEKTUBMU
npo BiOAXOAM ENEeKTPUYHOro Ta EeNeKTPOHHOro
obnagHaHHs. 3BepHiTbcs Ao MicueBoi pagu abo
npopgasus, Wo6 AisHaTUCS NPO HaKGNWXKYi NYHKTW
360py BUKOPUCTaHWX Npunagis.

— [skyemo 3a Bawy AOMOMOTY B 3aXMWCTi
HaBKOSIULLHBOTO CepeoBuLLa.




- 2 OIIHUC BALIIOI O IIPHJIA/TY

ManbHKK

OnopHa cTilka Ansa nigaoHis

00 ¢ o

Puc. 01

xoricTn

0006 ©

o Kpuiuka nanbHvka o Csiuka 3anantoBaHHs e MpyXuUHH

e [onoBka nanbHUka Tepmonapa (6e3neyHa o Wi Baxinb 3
mMopernb)

IHXeEKTO| . o KinbLeBo
o P e HaTucHite
o 10 OCHOBOI

Papa

Lle nociGHMK 3 MOHTaxy Ta eKcnryarauii cTocyeTbCA Kinbkox mogenei. MoxnuBi He3HauyHi
BiAMIHHOCTI MiX AeTansaMu Ta o6nagHaHHAM Balloro npvnaay Ta HaBeAeHUMU onucamm.
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Miimym 70

- - N -

BUBIP MICLIA PO3TALLYBAHHA

Mpunag noBuMHeH OyTU BMOHTOBaHWIA y BEPXHIO
YacTMHy MeOniB TOBLUMHO He MeHwe 3 cwm,
BWrOTOBMEHY 3 TEepMOCTINKOro MaTepiany abo
MOKPUTY HUM.

o6 yHuKHYTV nepelukon Ans poboTH KyXOHHOro
npunagas, 3 o6ox GOkKiB Bif BapunbHOI NOBEPXHI
He MoBWHHO GyTWM MebniB abo CTiH Ha BigcTaHi
MeHLwe Hix 30 cm.

Axkwo ropu3oHTanbHa neperopoaka
pO3TalloBYETLCA Nif CTONMOM, BOHa MNOBUHHA
3HaxXoauTUCS MixX

10 cm i 15 cm Hapg pobouyoio nosepxHet. Y
xogHoMy pasi He 3bepiraiite posnuntoBadi abo
6anoHn nig TACKOM y BIACIKY, SKUA MOXe
3HaxXOAUTUCS Mifg CTONOM (OMB. po3ain

"IHCTpYKLUIi 3 TexHikvn Be3nekn").

CraHpapTHuit
mebnesui BUpi3

raGapuTHi
po3amipy Haz
CTinbHMLEeo

FabapuTHi
po3mipy Hap
CTiNbHULED

ATMAPAT
LnpuHa rnuéuna
56 cm 49 cm
65 cm 51,5cm
55,5 cm 47,8 cm

ToBlWMHA

BiANOBIA,
HO 10
me6nis

5,8 cm
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NEPEQ YCTAHOBKOIO

BaWoro npunagy, a Ana 3abesneveHHs
BOAOHEMNPOHWKHOTO  YLLiNMbHEHHA MiX Lwadoto i
CTinbHULE HeobxiAHO NPUKNEITU Npoknaaky, Wwo
BXOAMTb A0 KOMMNIEKTy noctasku (Man. 02).

- 3HiMiITb OMOpHI pewWwiTKW, KPUWKM Ta
rONOBKN KOH(POPOK, MOBTOPHOKOUM iX NMOMOXEHHS.

- [epeBepHiTb CTiN i 06epexHo noctaBTe Horo
Hap mebGneBuMm OTBOpPOM, LWO6G He nowKoauTH
eNeMEHTM KePYBaHHSI Ta CBIYKM 3anantoBaHHs.

- MMpwukneinTe niHonnmacToBy npoknagky, LWo
BXOAMTb A0 KOMMMEKTY npunagy, A0 30BHILIHbOIO
kpato pamu. La  npoknagka  3abesnedye
BOOOHENPOHWUKHE  YLUIMBHEHHA  MDXK  CKMOM i
CTiNbHULEHD.

- BcTaBTe BapwunbHy TMOBEpPXHW B OTBip Yy ChinbHe
6aszoBomMy 650U, NEepekoHaBLUMCb, LIO BOHA
BiALEHTPOBaHa y BUPiI3i.

- 3aMmiHiTb  peLiTkM, KOBMakMn Ta  rOSIOBKU
KOH(pOPOK.

- MigkntodiTeb  kabenb  XXMBMEHHSI  BapwibHOT
NOBEPXHi [0 KyXOHHOI ernekTpomepexi (auvB.
po3ain "MigknioYeHHs 0O enekTpomepexi').

- TMigknioviTe Npunag Ao rasosoi cuctemu (OvB.
po3ain "MigkntoyeHHA Ao ra3oBoi cuctemMmn™).

» 6B 10
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NOPAAU LLOOO BCTAHOBJIEHHA

— 3a GaxaHHsSM BWM MOXeTe 3akpinuTv cTin 3a
[0MOMOrOH0 KpPIMUIbHUX KPOHLUTENHIB, L0 NAYTb B
KOMMNMekTi 3 rBuHTamm (Man. 02), aki kpinnATbes
[0 KyTiB KOpnycy.

Baxnueo BuKkopucToByBaTU nependayeHi ans
LbOro OTBOPM, AK MOKa3aHO Ha MankoHKy BULle
(man. 01).

— [MpunuHiTL  3aKpydyBaHHS, KOMU KPOHLUTEWNH
noyHe pedopmyBatucs. He BuKopucToByinTe
BUKPYTKY.

Y PA3I BCTAHOBJIEHHA HALQ
wyxnanoto, WWA®OK0 ABO IYXOBKOIO

— Hap swmkom ans 36epiraHHst abo LWyxnsgoo
(man. 03).

MiHimanbHWiA npocTip Ans npoxody NOBUHEH
cTtaHoBMTM 8 cM, a Takox oTip 0,5 cm no Bcin
LUMPWHI NPUCTPOIO.

Bwva Ha kopnyc
3HM3Y

OHTaXKHi OTBOPU

KpinuneHuin
KPOHLUTENH

Pwuc. 02

MinimanbHui oTsip 0,5 cm no Bein
LUMPWHI cTOnY.

/|
H‘MiuimyM 8

(4]

'CM
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BCTAHOBJIEHHA HA BUCYBHOMY
ALLMKY, PELLUETLI ABO IYXOBLII
(NpoaoBXeHHs)

— Hap nivyro (man. 01)

BiH noBWMHEH 3HaxoAuTUCS B  HaWHUXYOMY
nonoxeHHi. Cnepepy noBuHeH OyTu OTBip
0,5 cm no Bcin WnpuHi npunagy, a 33agy NoBUHEH
©6yTun oTBIp AN BXOAY MOBITPSI NIOLLEI HE MEHLLE
30 cm? Akwo gyxoBa wada He Mae BEHTUNALIT 3
OTBOPOM Af1 BUXOAY MOBITPsi cnepeny, HeobxiaHo
BMKOPUCTOBYBATU  KOMMNIEKT  i3onauii Mk
OYyXOBKOIO ~ Ta  CTONMOM  (3aMOBRSiETbCA Y
npoaasLs).

Akwo agyxoBa wada ocHalleHa  YHKUIED
niponidy, HIKOJIN He BukopuCTOBYITE BapuIibHY
NOBEPXHIO Mif Yac niponiay.

MinimaneHwui oTBip 0,5 cM no Bcin
LLUMPWHI cTOnNY.

Puc. 01

NN

BupizaHHs
30 cm2npaBopyy
Talabo niBopyy

= L|UpKynauis nosimps e
= [TPUMILUEHHI ngwnﬂwﬂ
2apA4020 rosimpsi




4

- 3 YCTAHOBKA

ANsABCTAHOBIEHHA HALL
nocyaoOMUMNHOIO MALLUHOLKO

Bawu cTin moxHa MUTU B NOCYAOMUIAHIN MaLUMHI 3a
YMOBU  [OTPUMAHHS  HaCTYMHWX  OCHOBHUX
3anobikKHUX 3axoaiB:

— BwcoTa cTinbHMUi NoBUHHA 6yTW He mMeHwe 90
cMm.

— LWo6 3anobirtTu  BCMOKTYBaHHIO ~ 4aCTUHOK
Tennoisonsauii  BeHTUNATopaMu  NOCYAOMUAHOI
MalUWHW,  CMif  HaKpUTU  BEPXHID  YacCTUHY
NOCYAOMUAHOI MaLLUMHW i30MALIHOK NNAaCTUHO.
Taky nnactuHy MoxHa npuabatm y cnyxoi
nicnanpoaaxHoro o6CnyroByBaHHS.

— MMoTpibHO 3a6e3neunTn MiHiManbHU NpUNIuB
CBIXKOrO NOBITPSI, WO6 BEHTUNATOP Ha BalloMy
CTOMi  MIr  HaneXHWM YUMHOM  OXONOAXYBaTu
€INeKTPOHHI KOMMOHEHTN BCEPEAMHI.

Mwu nponoHyemo Bupizatn 30 cm? Ha 3agHin
CTOPOHi ogHoro 6oky nornmbneHHs (puc. 01).

13

BupisaHhs
30 cm2npaBopyy
Talabo nisopyy

.

90 cm

—_—

- Lupkynsiuisi nosimps
npumierHi Llupkynsuis
2aps4020 Mogimps

Pwuc. 01
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ENEKTPUYHE NIAKNIOYEHHA

— Mpunag noBuHeH OyTW nigknoveHWn 3 a
[OMOMOrOI0 CTaHA4apTHOro kabesnto KuBMeHHs 3 3
npoBigHukammn 1,5 mm? (1 chasa+ , 1 HynboBuii+
3a3eMJSIeHHs), SIKUA MOBUHEH ByTW NigknioyeHui 4o
enekrpomepexxi  220~240 B uepe3d  poseTky

ctaHgapty IEC 60083 abo 6GaraTonomntocHuin
i3ontolounin - NpUCTpin  BIiANOBIAHO [0 npaBwn
MOHTaxy. 3axvuCHW  OpiT  (3eNeHO-XOBTUIA)
NigKMIOYeHWA OO0 KNemu 3aseMiieHHs npunagy i
nosuHeH Oyt 3'egHaHUA i3 3a3eMINEHHAM
YCTaHOBKM.

— LUtencenbHa BUnka noBuHHa ByTn
OOCTYMNHWIA NiCns BCTAHOBIEHHS.

— [igkntoyiTh apotun o YCTaHOBKM,
OOTPUMYHOUMCH KOnbopiB nNposoais (Man. 01).

m YBATA

— 3axucHui ApiT (3eNneHUn KoBTUI) MiAKIIOYEHUIA OO KIeMU mmeuuﬂ@ npunaay i NnoBuMHeH

MEPEPI3 KABENIO, AKUA BYOE

BUKOPUCTOBYBATUCS
220-240 V~

50 'y

Kabenb HO5VVF 3 nposigHukm, 1 aAns
3a3eMIeHHs

MonepeyHnin nepepis 1,5
npoBigHuKa B MM? (MM?)
3anobikHUK. 16 A

YopHuit, KOpUYHEBW abo YepPBOHMIA
ApiT

CuHin gpit
HentpanbH

a (N) ®asa

&

)

3emna
3eneHuin/oBT
Wi gpit

Puc. 01

OyTu NiaKnNYeHUn Ao KNemm 3a3emneuuﬂ@ YCTaHOBKM.

— SKwo Kabenb XMBMEHHA MOLUKOAXKEHO, o6 YHUKHYTU HeGe3neku, Noro NOBUMHEH 3aMiHUTKH
horo cnyxb6a nicnanpopaxHoro o6cnyroByBaHHA a6o ocoba 3 aHamnoriyHoo

BUPOGHUK,
KkBanicpikauiero.

— SIKWwWo BM BUKOPUCTOBYETE BapuiibHYy MOBEPXHIO, fika He 3a3eMneHa abo Mae HecnpaBHe

3a3eMreHHs, BUPOOHUK He Hece BiAnoBiAanbLHOCTi 3a OyAb-AKi iHUMAEHTU Ta iXHi HacnigKu.

14
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NIAKNIOYEHHA FA3Y

* MonepeaHi 3ayBaXeHHs1

SKWO BapwSibHa MOBEPXHSI BCTAHOBMEHA Haf AyXOBKOW, ab0 SIKWO BRM3LKICTb iHWMX HarpiBanbHUX
€NeMEHTIB MOXe CrPUYMHUTY HarpiBaHHA 3'€4HaHHs, Baxnmeo, Wo6 3'edHaHHs Gyno BUKOHAHO 3

OPCTKOT Tpyou.

AKWO BMKOPUCTOBYETLCA THYYKMA LWwnaHr abo Tpybka (y Bunagky rasy OyTaHy), BiH He MOBWHEH
KOHTaKTyBaTV 3 OyAb-SIKUMW PyXOMWMU YacTMHamMu MebniB abo npoxoauTty Yepes Micls, siki MOXYTb

6yTn 3abnokoBaHi.

MigkntoYeHHs rasy NOBUHHO GyTW BUKOHAHO BIANOBIAHO 40 HOPM, LLO AitoTb Yy BaLLili KpaiHi.

KpaiHa BCTAaHOBMEHHSI.

* Tpy6onpoBigHUiA ra3 - MNPUPOAHUIA ras,
nponaH-noBiTps abo 6yTaH-NoBiTPs

[nsa Bawwoi BnacHoi 6e3nekn BM NOBUHHI BUGpaTh
TiNbKW OAHE 3 HAcTyMHWX 3 3'eAHaHb:

— Mipknio4yeHHA 3a [JOMOMOroK XOPCTKOI
MigHOI TPYy6M 3 MexaHiYHUMM KiHUSMK, Lo
3aKpy4yloTbCsl (MO3HAYEHHs1 ra3oBOro CTaHAapTy
G1/2). 3pincHionTe nigknioveHHs 6e3nocepeaHbO
00 KiHUSA KoniHa, BCTAHOBIEHOrO Ha Npunagi.

— 3'eAHaHHA 3a ponomorow rodpoBaHoOi
rHy4koi MeTaneBoi TpyOku (HepxaBiloua
ctanb) 3 MeXaHiYHUMU KiHLAAMM, wo
3akpy4ytoTbes (BignosigHo Ao ctaHgapty NF D36-
121) 3 HEOOMEXEHMM TEPMIHOM CryX6m (puc. A).
— Miaknio4YeHHNA 34iACHIOETLCA 3a AOMNOMOroK
apMOBaHOro ryMOBOFO LUMaHra 3 MexXaHiYHUMK
KIHUSMW, WO HarBMHYyloTbCA  (BiQMOBIOHO A0
ctangapty NF D36-103) 3 tepmiHom cnyx6u 10
pokis (puc. B).

m YBATA

Mpw nigknoYeHHi ra3oBoi BapubHOI NOBEPXHi, IKILO BaM NOTPIGHO 3MiHUTK OpieHTaLilo KoniHa,

BCTaHOBJIEHOro Ha npunagai:
1 - 3amiHiTb ywinbHIOBaNkLHy Wanoby.

2 - 3aTArHiTb KONIHYACTy raiky 3 MaKCMManbHMM MOMEHTOM 3aTAryBaHHsa 17 Hw.

15
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* Po3nogin rasy B 6anoHax abo pe3sepByapax
AuB. (ra3s 6yTaH/nponax)

[ns Bawoi BnacHoi 6e3nekun B1M NOBUHHI BUGpaTn
TiNbKM ofHe 3 HacTynHUx 3 3'eAHaHb:

— Migkno4yeHHss 3a [AONOMOrol XXOPCTKOI
MigHOI TPyGM 3 MexaHiYHMMU KiHUSMKW, Lo
3aKpy4yyloTbCsA (MO3HAYEHHs rasoBOro CTaHpgapTy
G1/2). 3pincHionTe nigknioyeHHs 6esnocepenHbo
[0 KiHUSA KoniHa, BCTAHOBMNEHOrO Ha Npunagi.

— 3'eaHaHHA 3a ponomorok  rodpoBaHoi
rHy4YKoi MeTaneBoi TPyOku (Hepxagitoua cTanb)
3 MeXaHiYHUMM KiHUSAAMMU, LU0 HarBUHYYOTbCS
(BignosigHo po ctaHgapty NF D 36-125) 3
HeobMexeHUM TepMiHOM cnyx6u (man. 01).
MiakntoyeHHs 3AiNCHI0ETBLCA 3a
AOMOMOroK apMOBaHOr0 FyMOBOFO LUfaHra 3
MeXaHiYHUMM KIHUAMMU, L0 HarBUHYYOTbCS
(Bignosigae ctaHgapty XP D 36-112) 3 TepmiHom
cnyx6u 10 pokis (puc. 02).

16

m YBATA

Yci rHyuki wnaHru 3 oGMeXeHuM TepMiHOM
cny6u MmaroTb 6yTU He AOBLUMMM 3a 2 MeTpPHM i
NOBMWHHI GYTV JOCTYNHUMM MO BCiil AOBXMHI. IX
Heo6XigHO 3aMiHMTM [0 3aKiHYEeHHA TepMiHy
NpUAaTHOCTI (3a3HavyeHOro Ha wnadry). Akun
6u cnoci6 3'eAHaHHA BM He oGpanu, nicns
MOHTaXy  nepekoHaWTecsi, WO BiH €
BOAOHENPOHNKHUM, NPOMUBLUN MO0 MUNbHUM
PO34YNHOM.

Y ®paHuii BM NOBUHHI BUKOPUCTOBYBaTU
Tpy6Ky abo TpyOy 3 HaCTyNnHUM LWITamn

GAZ
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3MIHA FA3Y

m YBATA

Baw npunag nocTaBnsieTbCsA nNonepeaHbo
BigperynLoBaHUM Ansi po6oTu Ha NPUPoAHOMY
rasi. IHxekTopu, HeoOXigHi Ans aganTauii go
O6yTaHy/nponaHy, 3HaxoAsTbCA B nanui, wWwo
MiCTUTb Liel NOCiGHMUK.

OOLLUKA

Y ®paHuii uenm cTin TakoX Moxe OyTu
apanToBaHum ans BUKOPUCTaHHA 3
nponaHom/6yTaHoM. Bawa cnyx6a

nicnsinpoaaxHoro o6¢cnyroByBaHHA 3 pagicTio
HapacTb BaM CyMKy-nepexiaHuK 3a 3annTom.
KoxHoro pasy, Konv Bv 3MiHIOETE a3, BU NOBUHHI
cnoyartky :

— AganTtauis rasoBoro 3'egHaHHs

— 3amiHa copcyHok

— HanawTynte NoBiNbHUIA pyX KpaHiB.

* BigperyntonTe nigknio4YeHHA rasy: AnB.
MiaknoYeHHs rasy.

® 3aMiHiTb (POPCYHKMN HACTYMHUM YUHOM:

— 3HIMITb peLUiTKn, KpULLKK Ta

ronoBu BCiX NanbHUKIB.

— 3a [0oMnoMOro rarkoBoro Krwo4a, Lo BXOAUTb
0o KOMMMEKTY, BiOKPYTiTb iHXekTopw,

pO3TaLLOBaHi Ha AHi KOXHOMO ropLumka, i 3HiMIiTb ix
(man. 01).

— BcTaHoBiTb BignoBiAHI ra3oBi (OPCYHKM Ha
CBOi MicUsl 3riiHO 3 MapKyBaHHSIM (POPCYHOK i
Tabnuuelo XxapakTepucTuK rasiB, HaBedeHO B
KiHUi LbOro po3ainy:

— CnouaTky BKpYTiTb iX BPYYHY, OOKW iHXEKTop
He 3adikcyeTbCs.

— TloBHiCTIO 3adhikCyiTe KoY Ha IHKEKTOPI.

— OniBuem npoBeaiTb NiHil0 Ha NAXTI BOrHULWa B
3a3HaveHin Toyui (man. 02).

— [MoBepTaiiTe KoY 3a rOAMHHUKOBOKO CTPINKOMO,
NOKM NiHis He 3'ABUTbCSA 3 iHWoro 6oky (man. 03).

m YBATA

He nepeBuLlyiTe L0 Mexy, iHaKwe BUpPi6 6yae
NOLIKOAXKEHO.

— BcTaHoBiTb Ha Micue ronoBku
KPULLKW Ta peLUiTku ANnst NigTPUMKM KacTpyrb.

. OOLUKA

Lllopa3y, konu BM 3MiHIOETE ras,

po3ainis "ligkntoyeHHA rasy" Ta

rasy" Lboro nocioHuka.

KOHpOpOK,

cTaBTe
NO3HayKy y BignoBiAHOMY noni Ha eTukeTui,
npukpinneHin ao npunany. 3BepHiTbCA A0
"3amiHa

b -
lopLumk
Puc. 01 IHKeKTOp
Koy
oBa
niHiA
Puc. 02
Puc. 03

17
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* BigperyntonTe crnoBinbHIOBaYi KnanaHis: BOHU
po3sTtaiuoBaHi nig Baxkensmu (puc. 04).

— [inTe KpoK 3a KPOKOM.

— 3HiMiTb Baxkeni Ta yLUinbHIOBanbHi KinbLs,
NOTATHYBLUM iX Bropy. IbrovcTuk

* Mepexia 3 npupoaHoro ra3y Ha 6yTax/ra3
nponaH

— 3a [Jonomorol ManeHbKoi Mrockoi BUMKPYTKU
MOBHICTIO  MOBEPHIT 3@  FOAWUHHWUKOBOKO
CTPINKOI  NMaTyHHWIA  perynioBanbHUA  BUHT
CroBinbHIOBaYva ()KoBTOro konbopy) (man. 05).

— BcTaHoBITH Ha Micue yLinbHIOBanNbHi Kinbus i
BaXeni, MepeKkoHaBLUNUChb, LU0 BOHW CRpsIMOBaHi
npaeunbHUM GOKOM Bropy, i nepekoHawTecs, Wo Disn N4
BaxKeni MOBHICTIO HATUCHYTI.

YujineHoBan
bHE KinbLie

* Mepexig 3 GyTaHy/nponaHy Ha NPUPOAHUIA

ra3 abo 6ytaH/mponaH-noBiTPA (3anexHo Bif N
mopgeni)

- BigkpyTiTb  naTyHHWUIA  perynoBanbHUA  BUHT

CMoBiNbHIOBaYa (>xoBTUIA) (Pwc. 05),

BMKOPUCTOBYIOYM MareHbKy MNiocKy BUKPYTKY, Ha
2 06epTH NPOTU rOANHHUKOBOI CTPINKMU.

- BcTaHoBITh Baxinb Ha micue,

- YBIMKHIiTb KOHpOpKyY Ha MaKkcMMarnbHy
NOTYXXHICTb | nepeBefiTe 1l B MONOXEHHS
XOSOCTOro XoAy.

- 3HOBY 3HiIMITb Baxinb, a MOTIM MOBEPHITb
perynioBanbHUA  TBUHT 3@  FOAUHHUKOBOIO
CTPINKOK [0 HAaNHWKYOrO MOSOXKEHHS, NepLU HixX
nonym's aracHe.

- BcTtaHoBiTb Ha Micue yLinbHIoBanbHe KinbLe Ta

BaXirn. Puc. 05

LLnuHpens knanaHa

PeryntoBanbHWii rBUHT KnanaHa

- 3pobiTb Kinbka MaHEBpiB NepemMukaHHs 3
MaKCMMarnbHOrO  MOTOKY Ha  XOrocTuh  Xia:
nonyMm's He FMOBMHHO 3racaTu; SKWO Ue
BiAOyBa€eTbCs, BIiOKPYTiTb perynoBanbHUA BUHT
Tak, Wwob nonym's 3anuwanocs crabinbHUM nig
yac LMx MaHeBpiIB.
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- 3 YCTAHOBKA

XapaKkTepucTuku rasy

FR-CH-ES-
Mpunap NnpUsHaYeHWit ANsi BCTAHOBEHHS B : ®P-Y-E-C-IT- ®P-Y-E-C-IT-
IT-PT-CY-EE- FR
cat : I2E+3+ nT nr
CH-ES-IT- cat: lI2H3+ - PLAT
Kar: l2H3+ - kar: I2H3+ - kat: Il ByTaH MponaH. Mpupoauuii ras | MpupoaHwii ras
CY - EE - PL Kar : I2H3B/P &30 &3 G20 625
LT cat: I2H
MoroanHHa BUTpaTa HIDKYE :
28-30 mba 37 mba 20 mba 25 mba
25 mbap npu 15°C npu 1013 mbap moap Moap Moap Moap
BUCOKOLUBUAKICHUI NANbHUK
MapKyBaHHs1 Ha iHXeKTopi 88A 88A 137 137
HomiHanbHa Tennosa noTyxHicTb (kBT) 3,15 3,15 3,10 3,10
[oroAvHHWI NOTIK (r/ropn) 229 225
MoroanHHMIA noTik (n/ron) 295 343
HAMIBLUBUAKICHUM MATBHUK
MapkyBaHHst Ha iHxekTopi 62 62 94 94
HomiHanbHa Tennosa noTyXHicTb (xBT) 1,50 1,50 1,50 1,50
[MoroavHHUI NOTiK (r/rop) 109 107
MoroanHHWIA NOTiK (n/ron) 143 166
CTIN 60 CM 3 2 TA30BUMU
KOH®OPKAMU
BarankHa Tennosa noTyXHicTb (kBT) 4,65 4,65 4,60 4,60
MakcrmansHuii noTik (r/rop) 338 332
(n/rop) 438 509
PosTawyBaHHs iHXeKTopiB |
. S
Y Tabnuui HWXYe noKasaHo po3TallyBaHHS Mpuknag:

OpPCYHOK Ha BalioMy npwunagi BigNoBiAHO [0

BMKOPWCTOBYBaHOIO rasy.
KoxxeH HoMep No3Ha4YeHnin Ha iHXeKTopi.

Mpup
oaHUN ras
ras ByTtan/nponax

Fl B,

5

(1) MoTyxHicTb HarpiBy Bka3aHa
Ana iHdopmauii. BoHn 3anexaTb Big Tuny Ta

Mapkep itxektopa 94

opMU KOHTENHepa.
Moxxe 6yTu 3MiHeHO 6e3 nonepemKeHHs!.

Po6oua Hanpyra :

3aranbHa cnoXuBaHa eNnekTPUYHa NOTYXHICTb :

220-240 B~50 'y,

- IHaykuiiHa Mogenk 3 2 koHdopkamut 3200 W (1)

Poamipu cTony :

- WnpwuHa 650 Mm

- MMnbunHa 518 mm

Meca: 11,4 kr

Po3wmipu wadm :

- WnpuHa 549 mm

- Bucota 59 mm

- MnubnHa 470 mm
19
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Onuc Baworo Tona

2 ra3oBi Ta 2 iHAYKLUiNHI BapurbHi NOBEPXHI

o IHAYKUiiHWIA nanbHuk @210 - 3100 BT
HaniswenakicHuin nanbHuk 1,5 kBT *
LBnakicHuii nansHuk 3,1 kBT *

g IHAYKUiiHWIA nanbHuk @160 - 2200 BT

* MMoka3HMKM NOTY>KHOCTI OTPUMaHi Ha NPUPOAHOMY

rasi G20

Onuc Baloi NOB'AA3KN Ha ronoBy

-

20

Baxinb 4ns 3aaHboro
npaBoro kamiHa

Baxinb 4ns 3agHboro
niBoro kamiHa

[vcnneit Taiivepa
HAYKUiFHI BapumbHi NOBEPXHI

HanawrtysanHs  Taitvepa
ans IHAYKUIRHNX
BapUNbHUX NaHenei

|H,ClMKaTOp JKVUBNEHHA
MPaBOro NepeaHbOro BOrHULLA

Mpasi nepeaHi  kHonkun
peryrnioBaHHa  MOTYXHOCTI
ToKA

Mpsimuit goctyn ao
IHAYKUIAHMX BAPUNBHX
naHenei

KHonka yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS!
nepeHLOro NPaBOro kamiHa
KHOMKa perysitoBaHHs! MoTyXHOCTI
nepeaHLOro fiBoro kamiHa
|HAMKATOP KUBMEHHS!

nepeqHe Nise BorHuLLE

KHONKa BMUKaHHS/BAMMKaHHS
niBoi nepeaHLOI TONKK

®yHKuUist "Po3briokyBaHHs" abo
"OuuLLEHHs! BrIOKyBaHHS

OyHkuis "MuHynni Yac



> - 4 puxopucrannsg Bammoro npuiALY

3ANYCK rA30BUX NANbHUKIB

KoxHa KoHdopka >KvMBUTbCS BiA KpaHa, SKUiA
BiAKPMBAETLCA HATUCKAHHAM | MOBOPOTOM MPOTU (@]
TOOVHHUKOBROI CTPINKA.

Touka "O" Bignosigae 3akpuTTO

3-Mig KpaHa.

— BubepitbnoTpiBGHY KOHDOPKY,
CKOPWCTaBLUMCh cMMBONamm 6 in s pyyok
(Hanpuknag, nepeaHs npasa KOanopKa<$ ).
Balwa BapvnbHa noBepxHs OCHaLLeHa CUCTEMOID
3anantoBaHHA KOH(OPOK, IHTErPOBAHOO B PYYKU.
— LWo6 yBiMKHYTU KOHCDOPKY, HATUCHITL Ha PYYKy i
NOBEPHITb ii NPOTU FOANHHUKOBOT CTpiI‘IKI/I(\ 0o
MaKCHMarnbHOrO MONOXEHHS.

— YTpumynte Baxinb * HaTUCHYTUM, o6
BUKNUKATK  Cepito icn(o;”, OOKW  ManbHUK  He
3ananuTbes.

HanawTyBaHHA  MEHLIOl  LIBWMAKOCTI  MOTOKY
BUKOHYETbCH MiXK CUMBOJIOM i CVIMBOﬂOIE.

OOLUKA

fkwo Baxinb BaXKO MNOBEPTAETLCA, He
3actocoByiuTe cuny. HeranHo 3BepHiTbCcA Ao
iHcTanATopa, Wwob BiH BTPYTUBCH.

flkwo nonym's BMNagKoBO 3racrio, MpPOCTo
po3nanite MOro 3BUYAWNHUM  croco6om,
AOTPUMYHOUYUCH IHCTPYKLiN 3 OCBITNEHHS.

»[EB 21
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BiANoOBIAHI EMHOCTI ANA rA30BUX NAJNTIbHUKIB

* Slkuin NnanbHUK BUKOPUCTOBYBATU ANIA AKOro KOHTenHepa?

— Bigperynionite kinbue nonym's Tak, o6 BOHO
He BMXOAWIO 3a Kpaii koHTerHepa (man. 01).

— He BUKOpPUCTOBYWTE KOHTEWHEPU 3 YBIrHYTUM
abo onyknum gHom (puc. 02).

— He BuKopucTOBylMTE rasoBui
NMOPOXHIM BGanoHoMm.

— He BUKOpPUCTOBYWTE KOHTEWHEPK, SIKi YACTKOBO
3aKpuUBalOTb PYYKU.

— He BukopucToBy#Te nocya, SKUN BUXOAUTb 3a
Kpai BapuribHOI MOBEPXHI.

— He BuKopuctoByinTe Aundysopu, ToCTepw,
cTanesi pewiTkn ans Mm'aca a 6 o kactpyni 3
HiKKaMW, SKi CNUParTbCs Ha CKIsSHY MOBEPXHIO
abo TopkatoTbes ii.

OOLUKA

— Tpumante oTBOpU ans npupogHoi
BeHTUMNALUIT  BigkpUTUMM aGo BCTAHOBITb
NPUCTPiA MexaHi4yHOi BEHTUNALIT (BUTAXKKY).

— IHTeHCMBHe Ta TpuBane BUKOPUCTaAHHSA
npunagy  Moxe BMMaratM  [oAaTKoBOI
BeHTUNAUi, Hanpuknag, BiAKPMBaHHsA BikHa,
a6o GinbLw edpekTUBHOI BeHTUNAUii,
Hanpwuknaga, 36inbLWeHHsA NOTYXXHOCTi
MexaHiYHOiI  BeHTUNnAUii, SAKWOo Taka €
(HeoOXiAHMM MiHiManbLHUMA nNOTiK NoBiTPA 2
m*/roa Ha KBT ra3zoBoi NoTyXHOCTi).

BOrOHb 3

Mpuknapa:

60 cm cTin - 2 ra3oBi koHopku 3aranbHa
noTyXHictb: 1,5+ 3,1= 4,6 kBT

4,6 kBTx 2= 9,2 m*/roa miHimanbHa BUTparTa

22

Benukun
WBUAKUNA
nanbHUK

Bia 18 no 28 cm

HeBenuka
HaniBLBMAKiC
Ha KoHcopka

Bia 12 no 20 cm

CMaxxeHun, Coycu,
(ST HarpisanHsi
106 MOrAHO
PE.
OMYKJInIA YKNACTU
Puc. 02 yrogy
Puc. 03
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BBIMKHEHHA IH)J,YKLI,I?IHVIX
BAPUJIbHUX NAHENEN

o6 cKkopucTaTmucs dyHKUioHanbHOO
Knasiweto, TpumanTe naneub PiBHO i MPAMO Ha
BMOpaHii knasili, 4OKM Ha Aucnnei He 3'SBUTbCS
HOBE HanaluTyBaHHS.

* flk 3anycTUTK Ta HanawTyBaTu

cuny?

Bawa BapunbHa MOBEPXHA Mae MOTYXHICTb

Harpiy Big 50 BT go 2800 Bt a6o 3100 Bt (1

iHOyKUiiHa BapunbHa MOBEPXHS), MNO3HAYeHy

uncpamu Big 1 go 15.

— HatucHitbk H 0 n Kk y "MyeK'.

— Bubupaite mix :
- HaTMCHiné , lWob Bw6pambﬂ
(Knn'aTiHHS).
- HatuckaHHs
7 (Kunutb).

- HaTuchitb™= a6o+ , o6 3MiHUTH
NOTYXHICTb BiANOBIAHO A0 Bawwmx nNoTpeob.
OcTaHHe 3aMOBIEHHS 3aBXau Mae NpiopuTeT.

(& B1bUpae nosuuijto

* MporpamoBaHuii NPAMUIA [OCTYN A0 OyAb-
SIKOro KamiHa

— Tpv BUMKHEHIVI BapuWIribHIi NOBEPXHiI HATUCHITb

i yTpUMynTE KHOMK 2 , a noTiM HaTuckanTe
kHornky== , goku He Byae AOCATHYTO NOTPIGHOro
piBHA NOTYXHOCTI (Hanpuknag, piseHb NOTYXHOCTI
5).

ABTOMaTM4Ha nepeBipka
yepe3s 2 cekyHam 6e3 fji.

. OOLLUKA

— [Ons WBMAWOro HanawTyBaHHA YyTPUMyMITe
naneub Ha BMGpaHin KHonui goBLe.

3a0aHOro 3Ha4eHHsaA

23

3AMOK 3 3AXUCTOM BIf AITEN

N
NN

EnemeHTn kepyBaHHS MOXHa 3a6IioKyBaTy:

- abo 3ynUHEHO (OYNLLEHHS),

- abo nig Yac BMKOpPUCTaHHA (MOTOYHI onepauii
3bepiraloTbesi, a BigobpaxeHi HanawTyBaHHSA
3annLIalTbCA aKTUBHUMM).

OpHak y MonoxeHHi "GnokyBaHHs", 3 MipKyBaHb
6e3neku, kHomnka "cton" Mae NpiopuTeT i Bigkntovae
XMUBIEHHS KaMiHa.

- 3aTUCHITb KHOME, Ha 3-4 cekyHan. 3'SBUTbLCA
iHOvKaTop -(ﬂcn(p@a Kpanka), sikuii 3HMKHe Yepes
Kiflbka CeKyH,.

Byab-sika gist Ha knagilax npu3BoauTb A0

Ha aucnnel 3'ABnseTbcs CUMBON 3amka 077 .

* BriokyBaHHA.

* Po36nokyBaHHsA
- HaTucHitb @-4 CeKyHaw.

BigobpaxeHHs =(sickpaBa nrnsimMa) 3HUKae.

CLEAN LOCK

- Usa dyHkuis TumyacoBo 6rokye cTin nig vac
npubmpaHHsi.

LLlo6 aktuByBaTn Clean Lock :

- Baw cTin mae 6yt BAMKHEHWIA.

- KopoTko HaTUCHITL KnaBimylﬁ . Mponynae
3BYKOBMIA CUrHan.

-Yepes 3apgaHuini  4ac GnokyBaHHs  Oyge
aBTOMaTUMYHO ckacoBaHo. [lponyHae noABiNHMIA
3BYKOBUI CUTHamM i MUroTnunea kparka 3HUKHe

OOLUKA

He 3abyabTe po36nokyBatu cTin
HacTyMmHUM BWUKOPUCTaHHAM (OMB.
BE3MEKA OITEN: PO3BJIOKYBAHHSA).

nepea
po3ain
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OMNUC 3AMOBHEHHS]
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o Kronku Myck/CTon

BKIIOYEHHA

HaTuCHITb KHOMKY 30HU, 5Ky BU

XoueTe BUKOPUCTOBYBaTK.

Murotnmeuin 0 i 3ByKOBUI CUrHamn o3HavatoTb, L0
30HY YBIMKHEHO. [icns Lboro MoXHa BCTaHOBUTU
BaxxaHuii piBeHb MOTYXXHOCTI. AKLLO KOHdOpPKa He
OyAae BBIMKHEHa, BOHa BUMKHETLCA aBTOMATUYHO.

cTon
HaTtuckavite  KHOMKy 9 30HM, WO
BMKOPUCTOBYETbCS,, abo  KHOMKY ans piBHs

MOTY>XHOCTI, OKM He Bigobpasutbes 0.
PEFYNIOBAHHSA NOTY>KHOCTI

HatucHite 360+ , Wob BCTAHOBWTU piBEHb
notyxHocti Bia 1 po 15 (makcumarnbHa
MOTYXHicTb = 15).

[Mpn BMUKaHHI BM MOXeTe Bigpasy nepevtn Ha
MaKcMmarbHy NOTYXHiCTb, HATUCHYBLUM KNaB.iLly .

@1 [IOLLIKA

Akwo ogHa
MaKCcUMManbHin
aBTOMaTU4YHO oOb6MexeHa,
iHAuKaTopax NOTY>XHOCTi.

KOHdopKa npautoe Ha
MOTY)XHOCTi, iHwa Oyae
fAIK MOKa3aHo Ha

HAJALUTYBAHHA OBEPTOBOIO
TAUMEPA

Tanmep, wo obepTaeTbcs, AOCTYMHWUA ANS BCiX
KOH(POPOK i BNMBae Ha odHy KOHOPKY 3a pas.

® - +

MocnigoBHo  HaTuckanTe KHOHKYO ,  Wwob
BMOpaTN KOHGOPKY, KA BU XOoueTe NpuU3HauuTh
Tavimep.

CumBon TanmMepa, wo ob6epTaeTbcs, MOXHa

NPU3HAYUTM NnLLE 30HaM, SKi NpaLooTh.

* 1N BUKOPUCTaAHHA Tahmepa :

— YBIMKHIiTb KOH(POPKY Ta BCTAHOBITb MOTYXHICTb.
— PosTalwyiite cumBon, Lo obepTaeTbes, Ha Lii
KOHdOopLi.

— BcraHoBiTb 4ac, HaTucHyBWW™ a6o+ , Ha
iHOMKaTOpi KMBMIEHHA 3aroputbCsA Kparka, Lo
niaTBepAXye Bally onepawit.

Tanmep novmHae Bignik, TiNbKM AKWO KOHOpKa
HakpuTa nocyfom. licns 3akiH4eHHs roTyBaHHs
30Ha BMMUKaeTbCs. Talimep nokasye 0, a 3ByKoBUI
CurHan nonepegxae npo Le.

— HatucHite™ a6o+ , W06 3ynMHUTN 3BYKOBUIA
curHan.

* o6 3MiHMTK HanawTyBaHHA PiAHOT MOBMU :
HaTtucHits kHonkut a6o™ Ha Tanmepi.
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* Lllo6 3ynuHUTU Tanmep :

— OpfHoYacHO HaTUCHITb KHOI'IK|/|+ Ta— . Ha
TanlMepi  MPOTAroM  [ekiNbkoxX cekyHn  abo
HaTUCHITb KHOMKY™ Ha Tanimepi Ha 0.

* lllo6 3MiHUTK po3noain yacy :

— 3ynuHITb Talimep y npoLieci poboTu.

— HaTtucHiTb  KHOMKY Kinbka pasiB, W06
NPU3HaYUTK i HOBIN KOHAOPLI, ika NpaLtoe.

KOPUCTYBAHHA KINKOYEM
"YNOBINbHEHUA YAC

Lis  dyHkuis Binobpaxae uyac, WO MWHYB 3
MOMEHTY OCTaHHbOI 3MiHW MOTYXHOCTI 0BpaHoro
HarpiBava.

LLlo6 ckopuctaTmca uieto yHKLUiE, HATUCHITL

KHOI'leC) Yac, wo muHyB, 6numae Ha gucnnei
Tanmepa BMbpaHoro mxepena tenna.

Akwo  BM  xoyeTe,  WOG  MPUrOTyBaHHS
:

3aBepLUMIOCS Y BCTAHOBIEHWIA Yac, HaTI/ICHinC)

, a noTim npoTarom 5 cekyHp natuchitsF Ha

Tanmepi, Wob  36inbwMTM  GaxaHwih  vac
NPUroTYBaHHS.

BigobpaxeHHs yacy 3anuwaTumeTbest PikcoBaHUM NMPOTAroM
3 cekyHau, nicns voro BigobpaxaeTbcs vac, Wo
3anuwmecs. [MponyHae 3BYKOBWIA CUrHanm, sikun
nigTBEpAUTL Ball BUBIp.

Lia dpyHKuis gocTynHa AK 3 yHKUieo Tanmepa,

Tak i 6e3 Hel.

MpumiTKa: SKLWO Ha Tamepi BigoGpaxaeTbes vac,
NOr0 HEMOXNMBO 3MIHUTU NPOTAroM 5 CcekyHA
.

nicnsi HATUCKaHHS KHOMKM . Yepes 5 cekyHa Bu
3MOXeTe 3MIHUTU Yac NPUroTYBaHHS.
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BUBIP MOCYOY - IHAYKUIMHA
BE3MNEKA

¢ [Ins yoro Haukpalle NiaxoasTb KOHTeNHepu
apanToBaHUN:

— EmanboBaHun cTanesun nocya 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTSAAM abo 6e3 Hboro:
KacTpyni, puTIOpHULI, CKOBOPIOKW, rpwuni Ans
m'sica.

— YaByHHM nocya: wob He nogpsinatu
CKrokepamiky, He KoB3aWTe HUM no ctony abo
obupanTe nocya 3 emanboBaHUM LHOM.

— |lHAYKUiHMIA nocyn 3 Hepkagitoyoi crani:
GinbLUiCTE NOCyaAy 3 HepXaBiloyoi cTani NigxoanTb
Ona  iHOYKUiHOro  npurotyBaHHst  (KacTpyni,
KacTpyni, CKOBOPIZKW, (OPUTIOPHWLI).

— AnioMmiHieBi KOHTeWHepu 3i cneuianbHUM
AHOM: BMOMpainTe BUPOGU 3 TOBCTUM AHOM, SiKi
roTyloTb XKy PiBHOMIpHiLLe (Tenmno po3noainsaerbcsa
BinbLu piBHOMIPHO).

Jnwe ckno, 3emns, anoMiHin 6e3 cneuianbHoi
OCHOBW, Migb | [esiki HemarHiTHi  Buan
HepXaBitovoi cTani He CyMICHi 3 iHAYKUiNHUMU
KOH(opkamMu. Mwu  pekomeHnzyemo  Bubupatn
nocyzs 3 TOBCTUM NI1acKUM AHOM.

LLlo6 gonomortu Bam y BMGOPI, A0 LiET iHCTPYKLT

[0[AaETbCsA CNUCOK nocyay.

— IngukaTop 3anuwkoBoro Tenna llicns

{HTEHCMBHOrO BUKOPUCTAHHS KOH(OpKa MoXe

3anMLaTUCS rapsivyoto NPOTSArOM KinbKOX XBUMUH.

[MpoTarom uporo Yacy Ha gucnnei

Bi,qo6pa>KaTmmeTb0ﬂH . He Topkavitecsa

BiANOBIAHMX 30H.

o Axi ue matepianu
martepianu

HecyMicHi?

CKNdAHI, KEPAMIYHI ABO ®ASAHCOBI

KOHTEWHEPW, ANIOMIHIEBI KOHTEWHEPMU

BE3 CMNEUIANTBHOIrO AOHA ABO MIQHI

KOHTEWHEPMW, OEAKI HEMATHITHI

KOHTEWHEPU 3 HEPXKABIIOYOI CTATI.

* Bunpo6yBaHHs KOHTelHepa

3aBasikv cyvacHUM TEXHOMOrisiM Balla iHAyKuinHa
BapurnbHa MOBEpPXHs  34aTHa  po3ni3HaBaTu
Ginbwicte TMNiIB nocyay. Hanpwuknag, noctasTe
KacTpysto Ha 30HY HarpiBaHHA Ha MOTYXHOCTi 4.
AKLWo iHAMKaTOP He CBITUTLCA, KacTpyns CyMmicHa,
aKWwo Onumae - BOHa He npuaatHa Aans
iHOyKUiiHOrO roTyBaHHSI. MoxHa
BMKOPUCTOBYBATM HaBiTb KacTpyni 3 HepiBHUM
[OHOM, SIKLLO BOHU He HaATo AedOpMOBaHi.

* ABTOMaTU4Ha 3ynuHKa

ABTOMaTVYHE BUMKHEHHSI - Le (byHKUia Ge3neku
Ha Ballili BapuIbHil NoBepxHi. BoHa BMUKaeTbCS
aBTOMATU4YHO,  AKWO  kopucTyBay  3abyBae
BUMKHYTU MNOTOYHE NPUTOTYBaHHS:

BukopucrtaHa KamiH aBTOMaTnyHo
MNOTYXHiCTb BUMUKAETbCA Yepe3

Bkntoyae B cebe

-Bin1m07 8 roavH
- Big 8 no 11 pokis 2 roavHn
Binble 12 1 rognHa

Ha pgucnnei  BignoBigHOT  30HM  HarpiBaHHs
3'aBUTbCSt HaNUC AS i NponyHae 3BYKOBWI cUrHan
npoTsiroMm npubnuaHo 2 xBunuH. Oucnnen AS
3anuwaTmMeTbCs BUOMMUM AOTW, OOKM BU He
HaTucHeTe Oyab-sIKy KHOMKY Ha BignoBigHOMY
onantoBanbHOMy npunagi, a noABiNHUN 3BYKOBUIN
curHan niaTeepanTb Bally Aito.
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BWUEIP KACEPY - BE3MEKA IHAYKLIT m
(NpoaoBXeHHS) YBATA

Ha ctoni He MoXHa Hivyoro 36epiraTu.
® 3acTepexXxeHHs Npu 3acTOCyBaHHi Hikonn He BuKopuCTOBYWTE antoMiHieBy
— SAKWwo BU BUKOPUCTOBYETE CKOBOpoAy 3 donury Ans npuroTyBakHA ki Ta He Knanith
aHTUMPUrapHUM BHYTPILUHIM MOKPUTTAM gz::gg“é Hbgar:g"%': K i?7m aB’;'ox_::':'
(TedbnoHOBUM) 3 HEBENWKOK KiNbKiCTIO Xupy abo noge xu?on AYKLINHY P y
6e3 HbOro, KOpOTKOYACHO Po3irpinTe ii Ha no3wnuii PXHIO. .
9 a6o 10. AnoMiHi po3nnaBUTLCA | NOWKOAUTL
Hikonn He BukopwucToByiiTe nosuuii 11 abo 12, npuseeae A0 HE3BOPOTHOro  MOLUKOAXEHH:
OCKINbKW BU PU3NKYETE MOLLIKOAUTU KOHTEMHEPU. npucTpoto.

— He HarpiBanTte 3akputy OGnsLiaHKy, OCKinbKu
BOHa MOXe MOMHYTU (Ll NepecTopora CTOCYETbCA
i BCIX iHLUMX CNOCOBIB NPUrOTYBaHHS).

— Mu pekoMeHOyeEMO He KnacTu Ha BapunbHY
NOBEPXHIO MeTanesi npeaMeTH, Taki SK HOXi,
BMOENKW, JIOXKKM Ta KPWLLKW, OCKINbKA BOHM
MOXYTb HarpiTucs.

* EnekTpoHHa" 6e3neka

Akwo TemnepaTypa enekTPOHHUX CXeM cTae
HagMIpHOK, 3aXMCHUA MPUCTPIN  aBTOMAaTU4HO
3MEHLLYE NOTYXHICTb, LLIO NOAAETLCA Ha CTiM.

* 3ano6ixHuin npucTpin "TlopoxHa KacTpyns
KoxHa 30Ha HarpiBaHHS OcHalleHa 3anobikHWUM
NPUCTPOEM, KNI NOCTiiHO BU3HaYae
TemMnepaTtypy 30HW HarpiBaHHs. TOX Hemae
PU3NKy neperpiBy Yepes NopoXHi CKOBOPIAKM.

BukopucToByiiTe KOH(OPKM BiANOBIAHO Ao TUNY Xi (3anexHo Big Moaeni)

MynbTUKOHTEHEepU MynbTUKOHTEiHEPYU Mani koHTenHepu
Lle23cm:
— ABTOMaTU4HO aganTtye 0o @ 23fcm
KOHTENHep. 3 Bin 12 10 26

cMm

— 3abesneuye onTUMarnbHy NOTYXHICTb.

— 3abesneuye BiAMiIHHUIA po3nogin

Tenna.

— 3abesneuvye PiBHOMipHY Temnepartypy
NPUroTyBaHHsl, TOMy BU MOXETE BUKOPWUCTOBYBATU il
ONsi NPUrOTYBaHHS BENIMKUX MIMHLUIB, BENUKOi pubn
Towo, abo Benukoi KinbkoCTi APIBGHMX NpoayKTiB, siKi
6yayTb roTyBaTUCS PIBHOMIPHO.

m YBATA

— SlKwo nia BapunbHOK NOBEPXHEK po3TalloBaHa AyxoBa wada (auBs. "BoyaosaHa"), dyHKuil
TEnsIoBOro 3axucTy BapuibHOI NOBepxHi 3anobiraioTb ii BUKOpucTaHHIO B pexumi "Miponis”
0HOYaCHO 3 [yXOBKOHO.

Mia 4ac BUKOpPUCTaAHHA iHAYKUIMHOI BapunbHOI NaHeni He KNaAiTb Ha CKAsiHYy MNOBEepPXHIO
npeAaMeTy, WO HaMarHivylTbCA (Hanpuknaa, KpeauTHI KapTKK, KaceTu ToLo).

[o yBaru BnacHuKiB akTUBHMX iMNNaHTaTiB (KapAioCTUMYnATOpIB, iIHCYNiHOBUX MOMNMN TOLLO): Ball
iHAYKUIMHUIA CTin reHepye enekTpomarHiTHe nosie y cBoeMy Ge3nocepefHbOMYy OTO4YeHHi. Tomy
MU PEeKOMeHAYEMO BaM 3B'A3aTUCA 3 BUPOOGHUKOM BalLOro akTUBHOroO iMnnaHTarty, Wwob BUABUTHY
ByAb-AKi HeCYyMiCHOCTI.

INerki  3anpaBkn  (coycwm,
Kpemu ToLLo).

[oTyiiTe HeBenuki KinbkocTi
abo okpemi nopuii.
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> . 5 TEXHIYHE ObCJ1IYI OBYBAHHA

OBCIYIrOBYBAHHSA BALLOIO NPUNAQY

TEXHIYHE
OBCIYIrOBYBAHH
A

AK QAT DANI?

NPOOYKTU TA
AKCECYAPW, AKI
BYOYTb
BVKOPUCTOBYB
ATUCA

CBiykmM 3anantoBaHHs Ta
dOopCyHKN

AKWwo cBiYkM 3anantoBaHHS  3abpyaHeHi,
MOYUCTITb IX HEBENUKOK  LiTKOW 3
KOPCTKOK  LETWHO  (HeMeTarnesolo).
[[a30BUIN iIHXXEKTOP PO3TALLOBaHWUIA Y LIEHTPI
KOHdopkn  kactpyni. [lig 4Yac YuweHHs
HamaraiTecs He MepekpuMBaTh  MOro,
OCKIMbKM Lie MOXe BMUHYTM Ha poboTy
BapuUbHOT MOBEPXHI.

. HeBenuka wjitka 3 xopcTko0
LLIETUHOLO.
. bBynaska.

[puni Ta rasoBi NanbHUKK

Y BMNagKy CTIMKMX MASM BUKOPUCTOBYNTE

HeabpasuBHMI kpeM, a noTiM 3muiiTe
yuctolo  Bopot.  [lepen  HacTynHUM
BUKOPUCTaHHAM BapuIIbHOT NOBEpPXHi
nNpoTpiTb  KOXHY  YacTUHYy  KOH(OPKM
aoyucra.

. Hixknuia kpem onst BMMBaHHs.
. TirieHiyHa rybka.

IHOYKUiNHI BapUnbHi
naHeni

— OunCTiTb rapsiyol0 BOAOK, NOTIM BUTPITb
Hacyxo.

— Ona  cTikux  nnam
cneujanbHi  CKIokepamiyHi
npuknag HaenpoTw).

BUKOPUCTOBYMTE
3acobu (guB.

. TirieHivyHa rybka.

. CneujanbHi cknokepamiyHi
BMpPOOU

(Hanpuknag, Ceraclean).

CknsiHa cTinbHUUS

- OuncTiTb rapsiyo BOAOH, MOTIM BUTPITh
Hacyxo. [Ins CTiiknx nnsm BUKOPUCTOBYWTE
creuianbHi cknokepamiyvHi 3acobu.

. TirieHiyHa rybka.
. CneujanbHi ckrnokepamiyHi
BMpOOU

m YBATA

— Hikonu He yucTiTh Npunaa, konu BiH npautoe. BctaHoBNEeHO Ha Hynb
BCi eNeKTpUYHi Ta ras3oBi perynatopm.

— SKwWwo Ha NoBepXxHi 3'ABUNMCA TPILLMHK, BiOKNIOYITE NpUnag Big enekTpomepexi, wob
YHUKHYTU PU3UKY YPaXKeHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM. 3BEPHITLCA A0 CryX6M nicnanpopaxHoro

06cnyroByBaHHs.

AntomiHin po3nnaBUTbLCA | Ha3aBXAM NOLWKOAUTL Ball Npunaa.

. OOLLKA

— YacTuHu cTony Kpaile MAUTU BPYUYHY, a He B NOCYAOMUIWHIA MaLLMHI.
— He BukopucToBy#iTe rybky Ansi YMLWEHHS BapuiibHOI NOBEePXHi.
— He BUKOpUCTOBYITE NapoouuLyBavi.
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. 6 HECIPABHOCTEH TA IIVIAXH IX YCYHEHHA

nig YAC BUKOPUCTAHHA

B/ MOXETE LIE NMOBAYNTW:

LLO POBUTM

* 3anantoBaHHSA NanbHKKa :
[Mpn HaTUckaHHi Ha Baxkeni Hemae
ickop.

. MepeBipTe enekTpuyHe 3'eQHaHHSA BaLWOro npunagy

. MepekoHawTecs, L0 CBiYKW 3anantoBaHHS YUCTI.

. MepekoHanTecs, WO KOHOPKN YACTI Ta NPaBUITbHO BCTAHOBIEH.

. AKWO CTin NPUTUCHYTUIA A0 CTiNbHULI, NepesipTe, Yn He AecopmyBanvcs
KpinUnbHi ByLLKa.

. MepekoHawiTecs, WO yLUinbHIOBanbHi KinbLs Nig BaXensiMy He BUCTYNalTb
IXHIN gim.

* [py HaTUCKaHHi Ha PyuyKy ickpu
YTBOPIOIOTLCA Ha BCiX KOHOPKax
0[HOYaCHO.

. Lle HopmanbHo. PyHKUist 3anantoBaHHA LeHTpanisoBaHa i KOHTPOIOE BCi
KOHhOPKM OAHOYACHO.

* Ickpm €, ane nanbHUK(n) He
3ananioloTbes.

. MepesipTe, un He nepekpuTa Tpyba BXxOAY rasy.

. MepekoHanTecs, WO AOBXWHA ra3onpoBOAYy He NepeBuLLYE 2 METPIB.

. MepekoHawTecs, WO BXiAHWIA OTBIp ANS rasy BiAKPUTUN.

. FKLIO BM BUKOPUCTOBYETE ra3 y nnsikax abo 6anoHax, nepekoHawTecs,
LLIO BiH

He MOPOXHIN.

. FKLLO BW LLOMHO BCTAHOBWMK CTin abo 3amiHuny rasoBuin 6anoH, TpumanTe
PYYKY B MOBHICTIO BiAKPUTOMY NONOXEHHI, NOKW ra3 He JOCArHe KOHPOPOK.
. MepekoHaiiTecs, Lo iHXeKTop He 3abrnokoBaHWiA, a SKLLLO 3a6r10KOBaHWIA,
PO36NI0KYITE MOrO LNWIBKOL.

. YBIMKHITb KOH(DOPKY Nepes TUM, sik NOCTaBUTK Ha Hei KacTpynto.

* T[lpu nignanoBaHHi  nonym's
cnanaxye, a noTiM racHe, sik Tinbku
BaXinb BigMyCKaeTbCs.

. HatucHitb Baxeni 4o KiHUS | yTpUMy#Te X HaTUCHYTUMMU.

NPOTArOM KifbKOX CEKYHA, NicNsi NOsiBM NONyM's.

. MepeBipTe, 4v NpaBUNbLHO BCTAHOBMEHI AeTani nanbHyKa.

. MepekoHanTecs, WO yLWinbHIOBanbHi KinbLs Mig BaXensimy He BUCTyNatoTb
IXHIn gim.

. YHVKaNTe CUnbHUX NPOTSArB Y NPUMILLEHHI.

. YBIMKHITb KOH(DOPKY Nepes TUM, sik NOCTaBUTK Ha Hel KacTpynto.

*Ha xomoctoMy xofy nanbHUK

racHe abo nonym's 3anuLaeTbes| .

BUCOKUM.

. YHUKaNTe CUMbHMX NPOTSATIB Y NPUMILLIEHHI.

[MepekoHanTecsi, WO ra3, $SKMA BUKOPUCTOBYETbCH, BiAMNOBiAae
BCTaHOBMNEHUM (OpCyHKaM (AMB. igeHTudiKaLilo ¢OpCyHOK Yy po3aini
"XapakrepucTukum rasy").

Mam'aTante:  BapunbHi  MOBEPXHi B  CTaHAApPTHINA
NocTavyaloTbCs 3 MEPEXEBUM razoM (MPUPOAHMUM ra3om).

* MNepeBipTe, 41 NpaBUNbHO BiApPErynboBaHi rBUHTM XONOCTOro xoAy (AuB.
po3gin "PeryntoBaHHA ApocenbHOT 3acniHku').

Komnnekrtauii

* [Monywm's Burnspae
HepPiBHOMIPHUM.

* MNepeBipTe YMCTOTY NanbHWKIB i POPCYHOK, po3TaLLOBaHUX Mg,
nanbHWKK, NanbHUKKU B 360pi TOLLO.
* MNepeBipTe, Yv JOCTATHLO rady B HGanoHi.

* Ha croni naxHe paHHimMu
cTpaBamu.

* HarpiiiTe KOXHY iHAYKLiiHY KOHGOPKY MPOTAroM %2 roAMHM Nig KpaHoM 3
rapsi4oto BOAOI0.
KacTpyInto 3 BOAOH).

* Baw cTin Buaae nerke knauaHHs.

¢ Lle HopmanbHo. Liei lwym BUHMKae BHAcnigok po3noAiny NoTYXHOCTI MidK
OBOMa iHAYKUIHMMUN KOHpOpKamMu.

¢ CKOBOPpIAKN CTBOPIOKOTE LUYM Mif
Yac TrOTyBaHHS Ha  iHOYKUINHUX
BapUNbHKX NOBEPXHSIX.

* Ha BMCOKMX MOTY)XXHOCTSIX LiE SIBULLE € HOPMArbHUM AN NEBHUX TUNIB
kacTpynb. Hebe3neku ansi ctony Hemae.

* Ha ekpaHi 3'aBnseTSCH
apibHux  abo  F7:
naHury neperpinucs.

cepisa
enekTpUYHI

* HecnpaBHiCTb BEHTUNATOPA OXOIOMKEHHS.

* Bopa abo 06'eKT Ha knaBiaTypi kepyBaHHs.

[MepeBipTe yMOBY BCTAHOBMNEHHS. FKLLO HECMPABHICTb HE 3HUKAE,
3BEPHITLCS A0 cnyx6u nicnsinpofgaxHoro 06¢nyroByBaHHs.
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> . 7 KYJITHAPHUX IIOPA/T

FA30BA BAPUITbHA NMOBEPXHA

NIAroTOBKA YAC BEJIUKU HANIB
N ®ACT LWBUOK
[o]
cynu Bynbiionu MycTi 8-10 xB X
cynu
PUBA MprasopHMin 8-10 xB X
OynbiioH Ha 8-10 x8 X
rpuni
NoOBICKU Fonnanackkun, 10 xB X
BeapHcbkuin, Belwamens, X
ABpopa
OBOMuI EHpisi, wnuHat X
lopoLuok BapeHwit 25-30 x8 X
Momigopu npoBaHcanb 15-20 x8 X
CwmaxeHa kaptonns MNacta X
X
X
M'ACO Crelik. X
BnaHkeT, Occo-6ykko, 90 xB X
CMaXXeHWUN LWHiLenb 10-12 x8 X
TypHegoc Ha ckoBopogi 10 x8 X
X
DPYKTU Yincm X
MoH4ukn X
OECEPTU Pucosui nyamHr 25 xB X
®pyKTOBI KOMMOTH X
MnnHui 3-4 xB
LLlokonagHui 3-4 x8
3aBapHWi Kpem 10 x8 X
KaBa (ManeHbka kaBoBapka)
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» = 8 KI/IBKA IIOPA/

BeaneyHe 3anantoBaHHA ragy

. YTpUMynTe OXOWCTUK MOBHICTIO HATUCHYTUM MiCns TOro, fK 3'ABUTLCS
HacTynHe

nonym's, WwWob6 yBiMKHYTK cucTemMy Geaneku.

. Y pasi BigKnto4YeHHs eneKTpoeHeprii BU MoXeTe 3ananuTu KOHMOPKY,
nigHicWM CipHMK A0 06paHoi KOHGOPKM, HATWUCHYBLUW | YTPUMYHOUM
BiZ4NOBIAHUIA BaXiNb.

BukopucTaHHsi KOHTEiHepiB

. Ha rasogiit a6o enekTpnyHiii BapunbHiii NOBEPXHI 3aBXamn
BUKOPWUCTOBYWTE CTilKi, 3 NIIOCKUM AHOM, TEPMOCTINKi EMHOCTI.

. BukopucTtoByiiTe BiANOBiAHY EMHICTb: PO3Mip OCHOBM MOBUHEH
[opiBHIOBaTU abo NepeBuLLyBaTH AiaMeTp eNeKTPUYHOI KOH(OPKU.

3aranbHe 06CcnyroByBaHHs

PerynsipHo u4mcTiTb KOHpopku: Le HeobxioHo Ans ix 6Ge3nepebiHol
pob6oTun Ta 3abe3neyeHHs cTabinbHOro, PiBHOMIPHOrO NONyM's.
He 3abygbTe npo cBiYkM 3ananioBaHHs. [lepes  NOBTOPHUM
BCTaHOBMNEHHSAM J00Ope BUCYLLITb KOH(OPKM Ta KPULLIKM KOHCDOPOK.
. 3aBepLiTh OYMLLEHHS, NPOTEPLUN BEPXHIO YacTMHy ckna abcopbytounm
nanepom, o6 BuaanvTK BCi CRian BONoru.

Mopaan

. AK TinbKn BoAa 3aKMMUTb, 3MEHLUITb LIBUAKICTb KOH(OPKM A0 MiHIMyMy.
pV3VK NepenuBiB.

. HakpuBavite kacTpyni KpULLKOO: Lie eKOHOMUTb FPOLL.

. He copomTecs BUMKHYTN eneKTpuyHy BapusibHY NOBEPXHIO HA Kinbka
XBUINH.

nepep 3akiH4eHHsIM Yacy NpUroTyBaHHsi.

OOLUKA

-Y 6yAb-AKOMy BUNaaKy, Wob oTpumaTtn AoaaTkoBy iHhopMaLito, yBaXHO NPOYNTaANTE KOXKHY

CTOPiHKY Gpoliypu.
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- TABJIHIIA EKOJTH3AHHY
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 Zgodnie z
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* S0pguwva pe Tov kavoviops oikohoyikol oxeBIacpod Ap. 86/2014 T¢ 14ng lavouapiou 2014, MgBnkav péTpa pe Bdon Ta TpéTuTa EN 30-2-2 kai EN 608502
nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norma EN 30-2-2 i EN 60 302
* ¥ nopatky 3 HaragyeaHHsam npo Uspornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podle norem EN 30-2-2 a EN 60 3802

* 3riawo 3 nonoxenHam npo ekodizajne ¢. 66/2014 zo 14. janudra 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 302
* Binnosinae cranpapty ecodesignrichtliin 66/2014 sia 14 ciuks 2014 poky, Wo eianosiae sumoram EN 350-2 Ta EN 60 30-2-2.

| Bianosiao a0 noctarosm npo exokoHuieniio Ne 66/2014 ain 14 citia 2014 poky, BUKOHaHO BIAN0BIAHO 40 HopM EN 30-2-2 Ta EN 60 3602

| Binosiano A0 nocTaHosw 3 ekopusaiiy N°66/2014 Bin 14 cidrs 2014 poKy, BUMIpIOBaHHS NPOBOAMNNCA BIANOBIAHO A0 CTanapTis EN 30-2-2 Ta EN 60 302
| 3rinwo 3 nocraHosoi0 npo exouaaii Ne 66/2014 sin 14 ciuns 2014 POKY, BUMIpIOBaHHS BUKOHaH BIANOBIAHO AO CTaHAapTie EN 30-2-2 Ta EN 60 3502
[ 3rinwo 3 Exonorivsum pernamentom N°66/2014 sia 14 YepsHa 2014 poky, nikapcski 3acoBu peaniayioThea ariaHo 3 Hopmamu EN 30-2-2 a EN 60 302
* 3rinHo 3 nonoxeHHsMU ekonoriuHol koHuenui N°66/2014 sin 14 Giuns 2014 poky, Gyn peanizosani 3a A0NoMoro Hopw EN 30-2-2 Ta EN 60 3802

* Binosiano A0 Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. January 2014, nosiomnenss sianosinaiots Hopmam EN 30-2-2 Ta EN 60 350-2.
[ BianosiaHo A0 nocTaHosw Npo exocymicHwii npoekt N°66/2014 sin 14 Gepears 2014 poky, Mipa peaniayeTsos 3riaHo 3 Hopworo EN 30-2-2 Ta EN 60 3502

| I henholden to reguleringen for miljovenligt design nr. 66/2014 af 14. january 2014, foranstaltninger gennemfort i henholden to normerne EN 30-2-2 og EN 60 3502




> - 9 TABJIHIIA EKOJTH3AHHY

— Hakpusaiime KoHmeliHep KPULLIKOIO AKOMOZa Yaciue, 06 SMEHLIUMU GMPAMU MeN7a epes SunaposyaHH.
— Haxpusaiime nocyd kpuLkoro sioMoza acmie, 1406 Imenwumy tmpamumemu sepes aunaposycauss.

— Buropucmann crphu  nauienma sexdu

‘weudkicr

-Den Deckel soof wiemdglich aufsetzen, um Warmeverlustedurch Verdunsten zu verringern.

), WOG IMeHUIUMU 6mpamu Kanopil pu 6uNaPOGYeaHH.

MoKHa ic ai

mona, &

— Brug lig pa beholdern, nér detkan ade siggare, orat undga at varmen udislipper.
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Byab-Aki po6oTn 3 BalwMM NpUnagom MOBUHHI
BMKOHyBaTucs  KBanicpikoBaHnMm  dpaxiBuem,
KA € 3apeecTpoBaHUM  AMCTPUG'IOTOPOM
6peHay. Konu BuM  TemedoHyeTe, W06
nonerwutn o6pobky Baworo 3anuty, Oyab
nacka, migroTynte NoBHy iHoOpMaLilo Npo BaLu
npunag  (KOMepuinHy  AOO0BIOKY,  CepBiCHY
noBigKy, cepiiHuiA Homep). Lo iHdopmauito
MOXHa 3HaNTW Ha 3aBOACHKIN Tabnuyui (man.
01).
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