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AVISOIMPORTANTE

Si la cocina no se instala adecuadamente, no le darg el excelente servicio para el
que ha sido concebida. Lea enteramente estas instrucciones y confie el trabajo a un
especialista. ]

INDUSTRIAS HERGOM, S.A. no se responsabiliza de los dafos ocasionados,
originados por alteraciones de sus productos que no hayan sido autorizados por escrito,
0 por instalaciones defectuosas. Asimismo, se reserva el derecho a modificar sus
fabricaciones sin previo aviso.

La responsabilidad por vicio de fabricacién, se sometera al criterio y comprobacion
de sus técnicos, estando en todo caso limitada a la reparacién o sustitucién de sus
fabricados, excluyendo las obras y deterioros que dicha reparacion pueda ocasionar.



1. PRESENTACION

Este modelo de cocina se suministra en versiones
diferentes, que relacionamos a continuacion:

Modelo L-07 C.H. — Versidn cerrada, para nstalacién
junto a muebles de cocina. Servicios domésticos
normales.

Modelo L-07 CC. — Version cerrada, para instalacién
junto amuebles de cocina. (CALEFACTORA).

Modelo L-07 CC.E. - Version especial, con
cubreencimeras calorifugada y elevador de parilla,
sobre base del modelo CC.

Modelo L-07 CA-1. — Versién abierta, con paila de
idéntica potencia calorifica a la L-07 CC, para
recibirla en obra de albanileria. (CALEFACTORA).

Modelo L-07 CA-2. — Versién abierta, con paila de
mayor potencia calorifica que las anteriores y de un

2. INSTALACION

La manera de instalar la cocina influirg
decisivamente en la seguridad 'y buen
funcionamiento de la misma.

Es muy importante realizar una buena instalacion.

Una instalacién correcta de la cocina y de la
chimenea puede ser engorrosa y a menudo es mejor
dejarsela a un profesional.

Si decide hacerlo Vd. mismo y tiene dudas, pida
informacién a un experto o lldmenos directamente a
fabrica.

Chimenea

El funcionamiento de la cocina depende de:
a) De la chimenea.

b) Del modo de operar con ella.

c) De la calidad del combustible empleado.

Con los afnos de uso Vd. podra cambiar la clase de
combustible, pero la chimenea una vez que esti
instalada en un sitio determinado, no es tan facil de
modificar o cambiar de lugar.

Por lo cual la informacion siguiente le ayudara a
decidir si puede usar la chimenea existente, o si
decide construir una nueva. Esta informacién le
ayudara a tomar una decisién correcta.

Como funcionan las chimeneas

Un conocimiento basico de la manera de funcionar
las chimeneas le ayudara a sacar el mayor provecho
a su cocina HERGOM mod L-07. La funcién de la
chimenea es:

a) Evacuar los humos y gases sin peligro fuera de la
casa.

b) Proporcionar tiro suficiente al HOGAR para que el
fuego se mantenga vivo.

¢ Qué es el tiro?

facil montaje en obra de albadileria.

(CALEFACTORA).

Modelo L-07 A. — Version abierta para empotrar en
obra de albaileria. Para este modelo se seguira el
proceso habitual para el montaje de cocinas abiertas,
que se indica en instrucciones aparte. (NO
CALEFACTORA).

Segun los modelos, el frente de la cocina es de
hierro fundido esmaltado en porcelana vitrificada y
los herrajes de laton fundido pulimentado, o con
bafio de cromo.

Las encimeras también segun modelo, son las
clasicas de hierro fundido pulida con arandelas o
enmarcadas en acero esmaltado con placa de hierro
fundido pulido (Pulifer) o con placa vitroceramica
(Vitro).

La tendencia del aire caliente a subir crea el tiro. Al
encender el HOGAR el aire caliente sube por la
chimenea y sale al exterior.

El conducto de la chimenea se calienta y mantiene el
tiro.

Hasta que la chimenea no esta caliente, el tiro no
funciona a la perfeccion.

La situacion, el tamafo y la altura de la chimenea
afectan al tiro.

Hay que considerar lo siguiente:

— Chimeneas situadas dentro de la casa se
mantienen calientes; asi el tiro es mayor.

— El tamafno aconsejado de la chimenea, mantiene
un buen tiro.

— La altura de la chimenea afecta al tiro; mas altura
mejor tiro.

Hay otros factores que afectan al tiro:

— Casas muy bien aisladas interiormente, sin
corrientes de aire; al no entrar aire en el local causa
un tiro deficiente. Esto se corrige mandando aire del
exterior hacia el HOGAR.

— Arboles y/o edificios altos préximos a la vivienda.

La velocidad del viento. Generalmente los vientos
continuos fuertes aumentan el tiro; pero vientos
tormentosos producen disminucion del tiro.

— Temperatura exterior. Cuanto mas frio en el
exterior, mejor tiro.

— Presién barométrica. En dias lluviosos, hiumedos o
borrascosos, el tiro es generalmente flojo.

— Vivacidad del fuego. Cuanto mas caliente esté el
fuego, mas fuerte es el tiro.

— Grietas en la chimenea, entradas de aire por la
unién de los tubos, otro aparato conectado a la
chimenea, etc., pueden producir tiros inadecuados.



Opciones

Si va a construir una chimenea para la cocina
HERGOM mod. L-07, tiene dos alternativas:

a) Chimenea de albaiileria.
b) Chimenea de metal.

Los estudios reflejan que no hay gran diferencia en
cuanto al rendimiento de tiro, entre metal y
albanileria. Es Vd. el que, segun su casa, elegira una
u otra.

Siempre que sea posible, sitle su chimenea dentro
de la casa, con lo cual tendra mejor tiro, acumulara
menos creosota y tendra mayor vida.

LAS VENTAJAS DE LAS CHIMENEAS DE
LADRILLO SON:

a) La masa de ladrillos y losetas reducen el
enfriamiento de los humos en la chimenea.

b) La caracteristica de los ladrillos de acumular el
calor, permite mantener la casa caliente méas tiempo,
después de que el fuego se haya extinguido.

c) Puede ser construida al gusto particular.

d) Si esta bien construida, puede ser mas resistente
al fuego que las metalicas.

Las chimeneas de albaiileria deben estar bien
forradas para evitar el enfriamiento de los humos.
Deben estar construidas con materiales que soporten
altas temperaturas y la corrosion.

Pueden ser redondas, cuadradas, etc.; lo que
importa es la seccion interior de las mismas.

Para chimeneas de albanileria en el mod. L-07,
deberan respetarse las siguientes medidas:

Chimenea redonda de un diametro de 150 mm,
chimenea cuadrada 170x170 mm.

LAS VENTAJAS DE LAS CHIMENEAS METALICAS
SON:

a) Facil instalacion.

b) Permite dar ligeros cambios de direccién a la
chimenea, lo que facilita mayor flexibilidad en la
eleccién del lugar donde instalar la cocina.

¢) Debido a que existen codos curvados, se eliminan
los angulos vivos que dificultan el tiro.

Conexion de la chimenea

En la conexion de la cocina con la chimenea deben
evitarse codos y tramos horizontales largos que
dificultan el tiro y favorece la formacion de creosota y
hollin. Ha de procurarse que la conexién se realice
con inclinacién ascendente.

La conexion a la chimenea se hace con tubo
metalico de 150 6 170 mm de diametro, seguin se
conecte al collarin de hierro fundido por el interior o
exterior del mismo.

Es importantisimo sellar la unién collarin-tubo
mediante masa de yeso, barro refractario u otro
material, para impedir la entrada de aire por esa
zona.

La union de los tubos que forman la chimenea, en el
caso de los tubos metalicos sencillos, deben ser
sellados con masilla refractaria.

Cada tubo debe encajar con el siguiente, de forma
que se evite que la creosota que pueda formarse
salga al exterior. Esta regla debe seguirse siempre
que se utilice como combustible lefia o
indistintamente carbon o lefa.

Normas que deben respetarse en la
construccioén de la chimenea
a) Emplear materiales resistentes e incombustibles.

No montar tubos de fibrocemento en los 2-3 primeros
metros.

b) Escoger un trazado lo mas vertical y recto posible,
Yy no conectar varios aparatos a la misma chimenea.
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c) Evitar que el conducto desemboque en zona
cercana a construcciones, debiendo sobrepasar en
altura a la cumbre mas préxima, si existe edificio
colindante.

INCCARECTD

COARECTD
INCORRECTO CORRECTO

d) Elegir para el conducto un lugar lo menos
expuesto a enfriamientos. De ser posible, que la
chimenea esté por el interior de la casa.

e) Las paredes internas deben ser perfectamente
lisas y libres de obstaculos. En las uniones de tubos
con chimeneas de obra, evitar los estrangulamientos.

MCORRECTO CORRECTO INCORAECTO CORRECTO

f) Es muy importante que las uniones de los tubos

estén muy bien selladas para tapar las posibles
fisuras que permitan la entrada de aire.
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Para comprobar la estanqueidad de la chimenea, se
recomienda tapar la salida en el tejado e introducir
papeles con paja humeda por la parte inferior de la
chimenea para observar los posibles escapes.
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g) Es muy importante que la chimenea sobrepase
la parte mas alta de la casa. Si se necesita aumentar
el tiro, se debera elevar la altura de la chimenea.
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h) Que los sombreretes no dificulten el tiro.
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INDUSTRIAS HERGOM, S.A., para conseguir un
perfecto funcionamiento de sus cocinas, suministra
tubos, codos y adaptadores de acero pintados y
esmaltados, de acuerdo con las medidas que se
indican en el catalogo.

Cuando la cocina se conecta a una chimenea de
obra, se recomienda instalar un codo a 90°de chapa
de acero,

procurando que la conexion sea totalmente estanca.

~" Scllar pan mesa la urian dal coda
v collarn da hiaro undide

j) Evitar la excesiva longitud de la conexién de la
cocina o estufa con la chimenea y la inclinacién
negativa.
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INCORRECTO CORRECTO
k) Limpiar la chimenea, por lo menos una vez al afo.
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No aconsejamos el uso de productos quimicos, sales
o cualquier otro producto destinado a la limpieza de
chimeneas. La manera mas efectiva de limpieza de
la chimenea, es por medio de cepillos
deshollinadores apropiados. Los cepillos tienen que
ser lo mas ajustados posibles al diametro de la
chimenea.



3. MONTAJE

A RMODELD L-0o7 C.A-1
1. Deberd prepararss ura obra de albahileria para apovo y empolrado de la coting, 22g0n se indica en la fiura.
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B. MODELD L-07 C.A.-2

1. Deberd prepararss ura obra de albanilaria para apoyo de la paila, 2290n se indica en la figura.

Mota: Rellenar con lechada de yeso el husco que
queda enire &l frente de hisrmo fundido y [a paila.

. MONTAJE DEL FRENTEY COLUMNAS EN LAS COCINAS L-07 CA

17, Atornilar gl frente con las columnas. (EL FREMTE debe montarpor fuera de las columnas).
2°. Prasentar & conjurio en ba pala y amarar [as COLLUMNAS en e acos lateralas roscados.

(Sdoend Mod. L-07 C.A-2).

2. Relienar con kechada de yeso o bammo refractano, la cdmana gue queda entra la pailay frente.

Relenar con kechada de
yasoa bamorelaclaro

FRENTE
Monlads por iuera
de 1 columina)

i
i -r!l!n”"

Toda la camara que queda enirs el renke y
la pala deberdlenars= con lechada de
yasoo bamo relaclano

il



0. SELLADO DE LA ENCIMERA DE HIERRO FUNDIDO

Una vez insfalada la cocina en su lugar definitivo, se debe
proceder al sellado de la misma, para impedir la entrada de airg
del axteior que perjudque & ti. Para allo preparar masa de
yeao 0 barmo refractario v con la encimera quitada, tapar abun-
dantements todas las juntas.

Es importarte realizar bien este sallado, para obtener la
maxdma potercia y el maxdmo rendimiento de la codna.

Mo limitar el contomo de la encimera, para permitide la dla-
tacian al calantasa. Santarla sobre yeso o barmo refractanio e
intariormients, con la mano, en las zonas que sean acoesiblas,
alizarlo y aplicarle mas yeso o barm para consaguir una fotal
hematicidad.

ENCIMERA

Material sellante en todo el

contoma  para cbturar el
paso del aire_ entre la enci-
mera y & asiento de Ssta.

También deberd daren todas
las gristas o separacdonss
gua =& chearven y puedan
ar lugar a pasc de aire.
Ejermplo: entre frents y paila;
antre horno y paila, ste,

E. MONTA.JE DE BARRA PASAKMANOS-COCINA L-07
Los TORPEDOS tendran su TUERCA montada, haciendo
tope la misma sobrs a0 propia basa.

TORPEDD MAMO DERECHA (Fig, 1w 2). Intreducir girando
en senfido aguas del relg. Llegando a tope 22 silia en horzon-
tal con la parte asfénica al exterior. Manteriando la posicicn del
Torpedo & aprista la Tuenca scbre el ESOUIMERD v se logra

sufiacion.

Fig 1

TORPEDS MAND EQUIERDA (Fig. 2 y 3). Introdudir giran-

do en sentid agujas del regy, v faltando 172 de vuelta para lls-
gar a tops, se posiiona chlicuaments con la parte esférica

hacia abajo y al extaricr.

" I{CIERRE OBERA DE FABRICA,
- {ALBANILERLA)

EL FRENTE SIEMFRE SOERE LA
PESTANADE LA COLLUKMA

BARRA PASAMANDS. Introdusir &l Tompeds derecho y abo-
car sabre al izquierda. (Fig. 3.

Girar & Torpedo izquierdo en sentido agujas del reloj intro-
duciendo la BARRA PASAMANDS an & mismo y posicionando-
ko en horizontal (Fig. 4.

Manteniendo la posiciin del Torpedo, s aphieta la TUERC A
&nbra al ESZUINERD v sa logra su fjacian.



F. ACCESORIOS

Con el objeto de realzar la belleza de la cocina,
INDUSTRIAS HERGOM, S.A., suministra como
accesorios:

- Cubreencimera sencilla (comun para todos los
modelos L-07 con encimera clasica de hierro
fundido). Encaja perfectamente en la encimera y se
utiliza en los periodos en que la cocina esta fuera de
servicio.

Esta construida en chapa de acero esmaltada, en el
mismo color brillante que el resto de la cocina.

- Cubreencimera calorifugada (sélo en el modelo L-
07 C.C. E.) Construida en dos partes y cada una a su
vez de doble pared con fibra aislante tipo sandwich.
Tanto la tapa como el forro estan fabricados en
chapa de acero esmaltado con el mismo tipo de
esmalte que la cocina y estan preparadas para cubrir

4. DATOS TECNICOS

A.ESPECIFICACIONES TECNICAS

la encimera en los periodos de tiempo en los que
s0lo se utiliza la cocina para calefaccién.

Se recomienda que en los periodos en que se exija a
la cocina la potencia maxima, se levente la
cubreencimera para evitar cualquier deterioro de la
misma.

- Elevador de parrilla (s6lo en el modelo L-07
C.C.E.). La regulacion de la capacidad del hogar, en
este modelo, se realiza variando la altura de la
parrilla, accionando el sin-fin elevador de la misma,
situado en el cajén de cenicero.

La manivela para realizar dicho accionamiento se
encuentra en el alojamiento previsto en el interior de
la puerta del cenicero.

Medidas Cocina Medidas Hogar Medidas dsl Hormo
MODELO Foae
Alto | Largo | Anche| Alko | Largo | Ancho Alto | Largo | Ancho
mm. mm. mim. mm. mm. mim. mim. mim. mm.
L-07 CA-1 BE0 | BeD | 570 | 420 | 430 | 280 122 ams | 428 | 280
L-07 CA-2 BE0 | BEO | 570 | 420 | 430 | 250 202 ag5 | 425 | 380
L-07 CC. Be0 | me0 | &70 | 420 | 430 | 250 216 ags | 425 | 380
LO7T C.CE. BEQ | BEOD | ET0 | 420 | 420 | 250 23E 235 | 425 | 2ED
L-07 C.H. BEQ | BEOD | ET0 | 420 | 420 | 250 200 235 | 425 | 2ED
POTEMCIATERMICA ALAGLA .
Tira | Ssccién Cepanida C<TEUMO
ODELD mm. himenea peda alrﬁa.
.. cmz an lino |
e Kealh. K. BTU/h. TR e
CRAlHEL A 25 |i1s15) 15,635 12,18 52.048 25 | 44
L-07 CA-2 25 225 cmg 19,487 20 ER TT.348 40 | 44
L-07 CC. -
[07CEE. 25 |ig1am 15,535 12,18 62.048 25 | 44
L-07 C.H. 2F |&E5om 44

Estas potencias se han obtanido en ensayo con firoda 25 mm c.d.a.
Sisainstalan con tires diferantes, consultar al adjunto diagrama de potencias.
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B. DIMENSIONES DE LAS COCINAS MODELD L-07.

i
1. Del Mod. L-07 C.A.-2.
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C.
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CIAGRAMA DE POTENCIATERMICA AL AGUA
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5. AMATOMIA DE LA COCINA

ENCIMERA
BARRA PASAMANCS
FAILAHORNILLO
FARRILLA

BANDE.JA HORNG

HORKNO

FRENTE COCINA
COLUMNAS

COSTADO )
FUERTA FARA LERA
FUERTA HORND
AMAGRAMA "REFORZADA"
FUERTA PARA CENICERD
PUERTA REGISTRO LIMPIEZA DE HOLLIN
AMNAGRAMA "HERGOM'
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6. INSTRUCCIONES DE MANEJO

Con cada cocina se entrega un juego de Utiles de hogar,
compuesto de un gancho para manejar las arandelas y
remover el hogar y una rasqueta para la limpieza del
conducto de humos situado debajo del horno.

Antes de encenderse la cocina debe comprobarse que el
hogar y conducto de humos estén perfectamente limpios,
para obtener un buen tiro, pudiendo procederse al
encendido por el procedimiento habitual y si por estar fria
la chimenea el tiro fuese deficiente, puede activarse
introduciendo por el registro de limpieza del frente situado
sobre la cocina, papeles encendidos.

Conseguida la marcha normal se regula el tiro por medio
de la valvula de corredera, situada en puerta de cenicero y
carga de lefia, hasta obtener el régimen necesario para la
preparacion de los alimentos, teniendo siempre en cuenta
que un tiro demasiado abierto, ademés de originar un
consumo inadecuado de carbon o lefa, hace que la placa
encimera alcance una temperatura excesiva. La encimera
no debe ponerse el rojo nunca.

El tiro aconsejado de chimenea es de 1,5 mmca. Para una
mejor conducta de su cocina, y para evitar combustiones
extremadamente fuertes, se suministra una parrilla con 6
orificios. Si al instalarla, su cocina no alcanzase el régimen
adecuado de funcionamiento, practiquela los orificios que
sean necesarios para conseguirlo.

Controle siempre la temperatura del horno de su cocina,
mediante el termometro situado en la puerta. Si la
temperatura alcanza los 250°C (Zona amarilla del
termoémetro) no adicionar mas combustible, cerrar la
valvula de admisién de aire del cenicero, y si fuera preciso,
abrir la puerta de carga de lefia para frenar la combustién.

Un calentamiento excesivo de la cocina, detectado por una
temperatura de horno superior a los 300°C (Zona roja del
termémetro), puede producir el deterioro de la encimera.

Para las encimeras vitroceramicas, en la limpieza anual, o
cuando se precise, comprobar el buen estado del protector
de hierro fundido situado bajo la encimera. En el caso de
que fuese necesario, proceder a su cambio. Este protector
va simplemente posado en el marco, y su sustitucion es
una operacién muy sencilla.

La preparacion de los alimentos se efectuara mas
rapidamente si las ollas, sartenes y demas utensilios
empleados tienen sus fondos perfectamente planos.

Capacidad del hogar

— Mixto para quemar carbén y lefia.

PAILA

PARRILLA

PROYECTOR BOCAEN POSICICH ALTA,
APCYOD BLUFERKOR DE PARRILLA
APCYO INTERMEDID DE FARRILLA
APOYO IMFERICH DE FARRILLA

B O R -

[
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En los hogares con paila, se dispone de tres niveles para
situar la parrilla. El inferior para trabajar a potencia maxima
y el central a potencia media.

Cuando se desee hacer uso reducido de la cocina,
especialmente en verano aportando poco calor al agua de
calefaccion y/o al agua para uso sanitario, se recomienda
instalar la parrilla en el nivel superior.

Primer encendido

Se recomienda que el primer encendido se realice con
fuego lento durante tres o cuatro horas, para conseguir el
estabilizado de las distintas piezas y evitar asi alguna
posible rotura.

Muy importante: Si su encimera es de hierro fundido,
antes de encender la cocina por primera vez es necesario
cubrir toda la superficie de la encimera con una ligera capa
de aceite de cocinar y mantenerla en fuego lento durante 3
0 4 horas, para permitir el estabilizado. Durante este
tiempo ventilar el local.

Regulacion de tiro

Todas las cocinas se suministran con una valvula de
corredera para su colocacion en la pared, que permite
aumentar o disminuir la seccion de la chimenea para
conseguir mayor o menor tiro.

Tanto la puerta del cenicero, como la de lefia, estan
dotadas de valvulas reguladoras para la admision de aire
primario y secundario respectivamente.

En el encendido se recomienda abrir totalmente la valvula
de la puerta del cenicero y cerrar la de la puerta de lena.
Una vez que la cocina ha alcanzado la temperatura de
régimen normal, abrir ligeramente la valvula de la puerta
de lena.

Para mantener la cocina a fuego lento, cerrar la valvula del
cenicero y dejar ligeramente abierta la valvula de la puerta
de lefa.

Tiro directo (Cocinas cerradas). Para evitar que por tiro
deficiente de la chimenea (al estar fria), salga humo, se
recomienda que antes del encendido se abra la trampilla
del tiro directo. Para ello, desplazar hacia fuera el tirador
situado en el frente, sobre el horno, para abrirla, o, segin
el modelo de su cocina, quitar el tapén y arandela mediana
del juego derecho y con al atizador abrir la trampilla, tal y
como se indica en el dibujo. Cerrar la valvula de tiro una
vez caliente la chimenea.

Si desea aumentar la potencia t&rmica de la cocina,
abrir la trampilla auxiliar de aportacién de aire primario
situada en el cajon cenicaro.
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7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.- Del frente y marco de encimera
esmaltado.

La limpieza debe hacerse
preferentemente cuando el hogar esté frio,
empleando para ello pafos ligeramente hiumedos
de agua jabonosa.

Evitar utilizar detergentes fuertes o
productos abrasivos que pudieran dafar el
esmalte.

2.- De Ia vitroceramica

Nunca se debe limpiar la placa Vitroceramica
por su parte inferior.

La limpieza de la superficie exterior se efectuard
s6lo con rasqueta y productos apropiados para
las vitroceramicas, de venta en supermercados,
droguerias, grandes superficies etc.,...

Rasqueta :

Se utiliza para limpiar los restos de comida,
salpicaduras de grasa, etc. aun en caliente, para
evitar que al enfriarse éstas se adhieran con mas
fuerza a la superficie.

La rasqueta debe de estar siempre al alcance de
la mano.

Productos de limpieza

Cuando la placa se ha templado puede ya utilizar
un limpiador especial para vitrocerdmica,
aplicandolo con un papel de cocina.

Posteriormente aclarar con un trapo himedo, y
secar con un pafo limpio.

No se aconseja la utilizacion de esponjas u otras
bayetas de gran absorcién, pues la parte liquida
de los productos de limpieza son absorbidos,
dejando en la superficie de la misma los
elementos asperos o de fuerte concentracion que
pudieran producir ralladuras.

Existen productos conservantes que producen
una capa brillante protectora contra la suciedad.

Ante la caida sobre la superficie de la encimera
de restos de papel de aluminio, plasticos,
azlcares, u otros materiales de rapida fusién, han
de eliminarse inmediatamente con la encimera en
caliente y con ayuda de la rasqueta, para evitar
que la superficie pueda quedar danada.
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Algunos materiales de los fondos de recipientes,
pueden dejar sobre la Vitroceramica manchas con
brillo metalico. Existen productos en el mercado
que solucionan estos problemas.

Las manchas de cal en la superficie también se
pueden eliminar, pero son evitables si las
superficies de los recipientes estan limpios y
Secos.

Si utiliza productos de limpieza adecuados, la
decoracién serigrafica de la vitroceramica no se
deteriora.

Si aparecen manchas o dafios en ella es debido
Unicamente a que se han utilizado productos no
especificos para vitroceramicas.

En ningln caso se han de utilizar para la limpieza
de la encimera esponjas metdlicas, estropajos,
cuchillos o cualquier otro utensilio que sea
susceptible de danar la superficie de Ia
Vitroceramica.

Asegurarse de que los recipientes que se utilizan
son especiales para Vitroceramica, y en su
defecto, ha de asegurarse que la superficie de
contacto de los mismos no contenga asperezas o
defectos que pudieran rayar la superficie.

3.- De la encimera de hierro fundido
pulida con arandelas.

Para mantener un buen aspecto de esta
encimera, se recomienda limpiarla con frecuencia
con un detergente y un estropajo metalico.

Tenga la precauciéon de no pasar el estropajo
sobre el marco de acero inoxidable (Modelo
Pulifer).

5.- De las cenizas

El especial disefio del hornillo en material
refractario, que permite el aprovechamiento
méaximo del combustible, hacen que las cenizas
que se producen sean minimas.

Esto permite que se pueda encender la cocina en
repetidas ocasiones sin necesidad de retirarlas
del hogar.

Cuando sea precisa esta operacién, quite la
parrilla del hogar y retire las cenizas al cenicero.
Vacie el cenicero en un recipiente metalico y
saquelo inmediatamente de la casa.



8. SEGURIDAD.

Existen posibles riesgos que hay que
tener en cuenta a la hora de hacer funcionar su
cocina de combustibles soélidos, sea cual fuere la
marca.

Estos riesgos pueden minimizarse si se
siguen las instrucciones y recomendaciones que
damos en este manual.

A continuacién recomendamos una serie
de normas y consejos, pero sobre todo le
recomendamos utilice su buen sentido comun.

1. Mantenga  alejado cualquier material
combustible (cortinas, ropas, etc.), a una distancia
minima de seguridad de 0,90 m.

2. Proteger los muebles colindantes con la
cocina, con materiales resistentes al calor, en las
zonas de encimera y salida de humos.

3. Dejar una separacion 30-40 mm. entre los
muebles y los laterales de la cocina para permitir
la circulacién de aire alrededor de la misma.

4. Las cenizas deberan vaciarse en un recipiente
metalico y sacarse inmediatamente de la casa.

5. No deben utilizarse jamas combustibles
liquidos para encender su cocina.

Mantenga muy alejado cualquier tipo de liquido
inflamable (Gasolinas, petréleo, alcohol, etc.).

6. Hacer inspecciones periddicas de la chimenea
y limpiarla cada vez que sea necesario.

INDUSTRIAS HERGOM, S.A. declina toda responsabilidad
derivada de una instalacion defectuosa o de una
utilizacion incorrecta y se reserva el derecho de modificar
sus productos sin previo aviso.

La responsabilidad por vicio de fabricacion, se sometera
al criterio y comprobacion de sus técnicos, estando en
todo caso limitada a la reparaciéon o sustitucion de sus
fabricados, excluyendo las obras y deterioros que dicha
reparacion pudiera ocasionar.

9. PRODUCTOS PARA LA CONSERVACION.

INDUSTRIAS HERGOM, S.A. pone a su
disposicion una serie de productos para la
conservacion de sus fabricados:

- Pasta refractaria,
estanqueidad y sellado.

- Anti-hollin, poderoso catalizador que
facilita la eliminacion de residuos inquemados.

para mejorar la

10. ACCESORIOS DE COCINAS

CODO A 902 DE HIERRO FUNDIDO

Codo para chimeneas de @150 mm. especial
para empotrar en obra.

Construido en 2 piezas selladas y unidas por
tornillos.

Consejos de instalacion

Lea enteramente el libro de instrucciones que
viene con su cocina, en especial el capitulo de
instalacién de chimeneas.

Es conveniente sellar bien la union del codo con
la chimenea con pasta refractaria para evitar
entradas de aire a la chimenea y evitar perdidas
de tiro.

Para la unién al collarin de la cocina puede Vd.
fijar el codo con los prisioneros de M.5 que se
suministran con el mismo, simplemente
apretandolos contra el collarin.
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- Pastillas de encendido,
indispensable cuando se
encendido rapido y limpio.

producto
precise un

- Limpia cristales, tratamiento idoneo para
eliminar grasa carbonizada de los cristales de
estufas, chimeneas, etc.
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COLLARIN ALARGADOR DE CODO

Construido también en hierro fundido.

Si la distancia a situar su cocina respecto del eje
de su chimenea es mayor a la que el codo le
proporciona (16 cm.), puede Vd. utilizar estos
collarines alargadores.(Hergdm suministra un
collarin con cada codo). Cada collarin le
proporciona una longitud adicional de 7 cm. (Ver
figura inferior)

El sistema de amarre se realiza de la misma
forma que el codo.
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REGISTRO DE TIRO

INSTALACION DE VALVULA DE REGULACION
DEL TIRO Y DE REGISTRO DE LIMPIEZA EN
LA SALIDA DE LAS COCINAS CERRADAS.

Aunque las cocinas cerradas estan dotadas de un
sistema para la regulacion de la entrada del aire
preciso para la combustién, es aconsejable,
principalmente para las instalaciones con un tiro
de chimenea elevado, motivado por su altura
(mas de 5 metros), buena construccion,
aislamiento, etc., colocar un registro en la pared,
a la salida de la cocina, que nos ayude a controlar
mejor la depresién de la chimenea y como
consecuencia la potencia calorifica y gasto de
combustible.

Este registro por su particular disefio, no solo
permite el control del tiro, sino que también, al
disponer de una ventana de acceso al interior de
la chimenea permite una limpieza méas facil vy
como consecuencia un mejor funcionamiento.
Este registro se coloca faciimente siguiendo las
instrucciones que se indican en el dibujo adjunto.

Es MUY IMPORTANTE que la chapa corta tiro
no llegue a cerrar totalmente el paso de
humos, ya que esto podria originar algun
accidente al no permitir la evacuacion de los
mismos si se cierra completamente.

La seccion libre de seguridad para la
circulacion de los humos no debe ser inferior
al 20% del hueco del marco de hierro fundido.
Si fuera preciso, cortar la chapa
“CORTATIRO” para mantener el espacio libre
recomendado.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE (FRENTE DE REGISTRO)




11. IDEAS ESQUEMATICAS DE INSTALACIONES

Vaso da o ablerio
e iOBLIGATCRID!
-:;:n vahula de lotadar

L

-

W) acumuiadon agua calenka

A

ESCUEMA DE METALACIONES DE Cal EFACCION
¥ aEaCal IENTE SaMITARL EM BITUBLILAR

WAED D& ax o apano
iOBLIG A 10!
..o vahoda da fialador

ESQUEMS, DE INSTALACION DE CALEFACC I2M Y AGLACALIENTE
SaNITaRla EN BITUBLULAR COMN DISTRIEUCION SUFERIOR S1STH A
“PaRAGEIAS" Y BOMBAACELERADC Ha EN La 10w

En este tipo de instalaciones es rgurosaments im-
prescindible instalar vaso de expansidn abiarto, con val-
wula de flotadar.

La instalacion de vaso de expansicn de valwla de flo-
tador ofrece la ventaja vy tranguilidad que supone la
garantia de que el circuits esta siempre lleno de agua,
puss esta oparaciin es efectuada por el propio flotador,

FPara evitar que se pusda estropear la cocna por un
excesivo calentamiento ce la paila, por averia de la
bomba aceleradora o por falta de coriente eléctrica a la
misma, =2 recomienda que al menos los primeros radia-
dores de la instalacién v el acumulador de agua calients
sanitaria se instalan de formma que pusdan trabajar por tar-
mosifan, utilizando tubos de mayor diametro en estos tra-
Mos.

MUY IMPORTANTE

La presidn maxima de trabajo de la cocina no debe
sobrapasar 0'S Kg. cm ®

Recomendamos que la instalacidén sea efectuada
siempre por un especialista calefactor,

Si pordeascuido se endenda la codna sin estar lleno el
circuito de agua, apagada inmediatamente, vadando &l
hogar para no danar la paila. En este caso jamaéds llenar
de agua el circuite teniendo fuego en el hogar.

La aparicion da agua eneal cenicero, sobre todo an los
primaros encendicdos, sa puack dabar a condansaciones,
qua tienden a desaparacer con el uso de la cocina.
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